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Bu arasﬁrmanm amaci Tekirdag merkez ilgede kisi bagma diisen kirmizi ve beyaz et
tikketimini hesaplamaktir. Ayrica et titkketimini etkileyen faktorler de bu aragtirma ile beraber
incelenmigtir. -

Tekirdag merkez ilgede 271 tiiketiciye anket uygulanarak yapilan tiketicilerin kurnmzi
et, tavuk eti ve balik eti tiketimlerine iligkin aragtirma sonuglarmna gére, Tekirdag’da kisi
bagma tavuk ve balik eti tilkketimi Tirkiye ortalamasmm fizerinde, kummz et tiiketimi ise
yaklagik % 31 oraninda altindadir. Tekirdag’da kisi bagma kumuz et tﬁketinﬁ Tirkiye
ortalamasi olan (1995) 20.4 kg’ olduk¢a altinda bir rakam olan 15.6 kg’dir. Buna karsm
tavuk ve balik eti titketimi Tiirkiye ortalamasmin yaklagik 2 katidir. Bunun nedenleri
aragtinldiginda kirmizi et tiiketiminin az olmasmin en bilyiikk nedeninin kirmuz etlerin
kolesterol, damar sertligi ve kalp hastalif1 risklerini artirmasmdan 6tiria beyéz etlere gore pek
tercih edilmemesi oldugu anlasilmaktadir. Ayrica kirmizi etler tavuk ve balik etlerine gére
pahali oldugundan tiiketiciler tarafindan yeterince tercih edilmemektedirler.

Tiiketicilerin gelir seviyeleri arttikca daha fazla tavuk eti tikettiklerini aragtirma
sonuglarmdan anlagilmaktadir. Gelir seviyesinin artmasi tavuk etinin tersine olarak kirmmz et
tiketimini fazla arttmnamaktadu Ozellikle gelir seviyesi arttika parga tavuk etine olan ilgi
de artmaktadir. Bunun en biiyiik nedenlerinden biri Tekirdag merkez ilgede ¢ok sayida tavuk
ve iiriinleri satan firmalarn bulunmasidir.

ANAHTAR KELIMELER : Tavuk eti, kirmiz et, balik eti, tiketim, tercih
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The intention of this research is to calculate the red and white meat consumption per
person in Tekirdad central city. Furthermore, the factors that affect meat consumption
have also been examined within this study.

According to the results of the survey that has been carried out by surveying 271
consumers in Tekirdag central city, in order to determine their consumption of red
meat, poultry and fish in Tekirdag, poultry and fish consumption is above Turkey
average and red meat consumption is a proximately 31 % below. In Tekirdag red
meat consumption per person is 15.6 kg which is a figure quite below the Turkey
average which is 20.4 kg (1995). On the other hand, fish and meat consumption is
approximately twice the Turkey average. When the reasons are examined, it is seen
that the main reason for red meat consumption being low, is its not being preferred
over poultry and fish due to the fact that it increases cholesterol, arteriosclerosis and
heart diseases. Besides, red meat is more expensive than poultry and fish making it

less preferable by consumers.

It is understood from the survey results that as the income levels of the consumers
increase, they consume more poultry. The increase in the level of income does not
increase red meat consumption, unlike poultry consumption. As the level of income
increases, especially poultry by pieces is preferred. One of the main reasons for that is
the presence of several companies in Tekirdag central city, that sell poultry and side
products

KEY WORDS : Poultry, red meat, fish meat, consumer, consumption
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1. GIRIS

Bir toplumun sosyal, kiiltiirel ve ekonomik yénden gelismesi, 6zlenen uygarlik diizeyine
erigebilmesi, varligini huzurlu ve giiglii bir sekilde siirdiirebilmesi i¢in temel kosullardan biri o
toplumdaki bireylerin yeterli ve dengeli beslenmeleridir. Insanlarin kendilerinden beklenen bilgi
ve becerileri gosterebilmeleri, onlarn fiziksel ve ruhsal yonden saglikh olmalanyla
gerceklesebilir. Saglikli olmamin yolu da yeterli ve dengeli beslenmeden gecer. Yani bir
toplumun kalkinmasi o toplumun beslenmesi ile dogrudan ilgilidir.

Yetersiz ve dengesiz beslenen toplumlarda; bebek ve gocuk oliim hiz yiikselir, biytime
ve gelisme geriligi, dogrudan beslenmeye dayali hastaliklar, enfeksiyonlara direngsizlik, kronik
dejeneratif hastaliklara duyarlilik ve is veriminde disiiklitk goriliir. Tedavi harcamalan artar
(Hasipek, 1991). )

Son yillarda gida ve béslenme biliminin 15131 altinda, beslenme kurallarinin genig 6lgtide
degismesi sonucu, insanlar daha ziyade beslenme agisindan biiyiik 6neme sahip olan et ve etli
gidalara yonelmislerdir. Ozellikle gelismis iilkelerde et ve et triinleri iiretimi ve titketimi biiyiik
boyutlara ulagmgtir. Bu iilkelerde et ve mamiilleri 250 kadar degisik tiirde iiretilirken bu say1
iilkemizde 10 civarinda olup, kisi bagina tiiketilen ;et ve mamul miktan da gelismis tilkelere gore
¢ok diigik orandadir. Bunun yanmnda gelismis iilkelerde et ve mamiilleri modern
imalathanelerde, modern aletlerle iiretilmekte, iilkemizde ise bazi igletmeler diginda iiretim hala
ilkel denilebilecek yontem ve kosullarda yapilmaktadir. Ayrica gelismekte olan iilkeler arasinda
bulunan iilkemizde yetersiz ve dengesiz beslenmeye iligkin sorunlarin halen giincelligini
korumasi, bu sorunlann ¢6ziimiine daha dikkatle egilmeyi gerektirmektedir.

Bu aragtirmanin amaci Tekirdag merkez ilgede kigi bagma diigen kirmuzi ve beyaz et
tiikketimini hesaplamaktir. Aynca et tiiketimini etkileyen faktorler de bu arastirma ile beraber
incelenecektir. Aragtirma yeri olarak Tekirda§ merkez ilgenin secgilmesinin nedeni; 6zellikle
tavuk eti ve balik eti tiiketiminin Tiirkiye ortalamasimn ¢ok iizerinde olacagi 6n izlenimidir. Bu
6n izlenimin nedenleri arasinda Tekirdag merkez ilcede oldukga fazla tavuk eti saticismmn
bulunmas: ve Tekirdag’in bir sahil kenti olmasindan oOtirii balik eti titketiminin yiiksek

olacagdir.



2. LITERATUR OZETI

Tuketicilerin kirmuz1 et ve beyaz et tiketimlerini aragtiran ve tesbit edebilen
aragtirmalann sayis: oldukga azdir. Aragtirma bolgesi olan Tekirdag’da ise boyle bir caligma itk
defa yapilmaktadir. Direkt olarak aragtirma konusu ile ilgili olmayan ancak konuya benzer
nitelikte bulunan birkag arastirma sonuglari agafida gosterilmistir. Bu arastirma sonuglarim
kirmuzi ve beyaz etin yapisal 6zelliklerini inceleyen aragtirmalar, Tirkiye’de kirmizi ve beyaz et
iiretim ve tiiketimlerini inceleyen aragtirmalar ve kimizi ve beyaz et sanayiini inceleyen

aragtirmalar olmak tizere 3 grupta inceleyebiliriz.

2.1 Kirmizi ve Beyaz Etin Yapisal Ozelliklerini inceleyen Aragtirmalar

Inal, T, (1992) “Besin Hijyeni Hayvansal Gidalarin Saglk Kontroli”, isimli
aragtirmasmnda kirmizi et, tavuk eti ve balik etinin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini inceleyerek
besin degerleri agisindan s6z konusu etleri birbirleri ile kargilagtirmgtir.

Gokalp, HY., Kaya, M. ve Zorba O., (1997) “Et Uriinleri Isleme Miihendisligi” isimli
caligmasinda ozellikle kirmmzi etin iglenmest ile ilgili konulan igeren bilgileri bir ders kitabinda
toplamuglardir. Bu ders kitabinda et tiriinleri iiretiminde kullanilan katki maddeleri ve et igleme
teknolojisi de aynntilt olarak incelenmistir.

2.2 Tiirkiye’de Kirmiz1 ve Beyaz Et Tiiketimini Inceleyen Aragtwrmalar

Yalgmn, S., Aktas, N., Hasipek, S., Kogak, C., (1993) “Etlik Pili¢ Uretiminin
Gelistirilmesi Agisindan I¢ Tiiketimin Incelenmesi ve Irdelenmesi” adli calismalarinda Izmir ve
Ankara’da tiiketiciler ile yaptiklart anket sonuglarina gore kisi bagina tiikketilen kirmiz et, tavuk
eti ve bahk etlerini analiz etmiglerdir. Bu aragtirmaya gére kirmiz et tiiketimini giinlik 37-70 g
arasinda tiiketenlerin oramm Ankara’da %-26.3, Izmir’de % 45.8 olarak bulunmustur. Kirmizi
eti 81 g’dan fazla tikketenlerin oram Ankara’da % 18.3, Izmir’de % 7.9, hig tiiketmeyenlerin
oram ise swras1 ile % 8.4 ve % 5.2°dir. Ankara’da bulunan tiiketicilerin tavuk eti titketiminin %
28.4’1 Izmir'deki tilketicilerinde % 45.8°1 37-70 gramlar arasinda .olmaktadir. Balik etinin
tilkketim oram Ankara’da % 9.8-26.3, Izmir'de % 3.6-43.4 arasinda degigmistir. Yine bu
aragtirma sonuglanina gore tiiketicilerin ekonomik diizeyleri dikkate alinarak et tiiketimleri
incelendifinde kirmuz1 et titketiminin gelir diizeyi ile iligkili oldugu saptanmugtir. Buna kargihik
tavuk eti ile balik eti titkketimi gelir ile iligkili bulunmamugtir.

Tathdil, F., Gulgubuk, B., Celik, H. (1993)“Farkli Gelir Diizeyindeki Ailelerin Tavuk
Eti Tuketimi ve Bunu Etkileyen Faktorler” isimli ¢aligmalarinda Ankara ili Cankaya ilgesinde



yasayan, farkli gelir diizeyindeki ailelerin tavuk eti tilketimini- ve bunu etkileyen faktorleri
aragtirmuglardir. Yapilan bu aragtirma sonucunda ailelerin gelir diizeyi ile haftalik et tiiketimleri
arasindaki iligkinin dogru orantih olduBu yani gelir arttik¢a tavuk eti tiketiminin de arttif
sonucu ortaya ¢ikmugtir. Ancak bu artig kirmizi ette tavuk etine nazaran daha fazladir. Bunun
nedeni olarak kirmiz et gesitliliginin fazlah@ ve kirnmzi etin tavuk etine gore daha lezzetli
olmasi gosterilmigtir.

Civi, H,, Gurler, Z., Esengiin, K., Karaciger, 0., (1993) “ Tokat 1l Merkezinde
Yasayan Hane Halklannmn Kirmizi Et Tilketim Durumu” isimli ¢aligmalarinda Tokat ilinde
yasayan tiiketicilerden anket yoluyla bilgiler toplanmgtir. Toplanan bu bilgiler 6zellikle hane
halklarinin et titketimleri ile ilgili bilgiler olup yapilan analizler sonucu en fazla kirmizi et
tiketiminin koyun etinde oldugu sonucuna varlmgtir. Aynca bu ¢ahgmada kirmizi et
titketiminin 6nemli diizeyde hane halklanmin gelir ve egitim diizeyleri ile iligkili oldugu
sonucuna varimgtir. - |

Isbilen, Y., (1995)“Edirne 1li Merkez Iigesi Kirmizn Et ve Et Uriinleri Pazarlamasi” adl1
calismasinda Edirne ili merkez ilgede faaliyet gosteren 37 kasap ve 90 tiiketiciden anket yolﬁy}a
bilgiler toplamistir. Bu ¢aliymada daha ¢ok Edirne ili merkez ilgede kirmuzi et ve et urunlenmn
pazarlamasimn genel yapist ortaya konmustur. Aynca anket uygulanan tiiketicilerin 22.62
kg/vil et tiiketimi ile Tiirkiye ortalamasimn (20.3 kg/yil) biraz iizerinde kirmz: et tikettikleri
bulunmugtur. Kirmuz: et titketiminde Edirne ilindeki tiketiciler daha gok dana etini (% 27.8)
tercih etmekte ve et satin almada daha ¢ok kiyma seklinde (%:48.64) alim yapildi &a
aragtirma sonucunda ortaya ¢ikan bir bulgudur. Aynca bu aragtirmada et titketimi .ile gelir
diizeyi arasinda dogru yonde bir iliski de tesbit edilmigtir. Buna gore tiiketicilerin gelirleri
arttikca et tilketimleri de artmaktadir. Yine bu aragtirma sonuglarnina gore . tiiketicilerin % 90”1
kirmizi eti kasaptan satin almaktadir.

Aksoy, T., Aksoy, ., (1995) “Trakya Bolgesinde Hindi-Kaz-Ordek Tiketim ve
Egilimleri Uzerine Bir Aragtirma” isimli ‘Qahsmalannéla Trakya Bolgesinde yer alan ¢ ildeki
(Edirne, Kirklareli, Tekirdag) tiiketicilerin Hindi, Kaz ve Ordek tiitketimlerini incelemislerdir.
Bu illerdeki veriler, ailenin beslenmesinde birinci derecede rol oynayan ev hanimlan ile anketler
sonucu elde edilmigtir. Yapilan 6rnekleme ¢aligmalan sonucu Trakya bolgesini temsil eden 240
omnek ile anket yapilmis bu anketler gesitli istatistiki analizler (khi-kare, hipotez testleri) ile
analiz edilmigtir. Bu aragtirmalar sonucunda Trakya Bolgesinde yer alan illerde yasayanlarin
yilda en az bir veya daha fazla pisirdikleri hindi, kaz ve 6rdek oram sirastyla % 61.3, % 32.9 ve



% 55.8°dir. Aynica soz konusu etlerin daha kolay ulagilabilir hale gelmesi sonucunda tiiketimin

artacag saptanmigtir.

2.3 Tiir‘kiye’de Kirmizi ve Beyaz Et Sanayiinin Durumunu Inceleyen

Arastlrm\alar

Kiziloglu, S., (1995) “1980°li Yillardan 1993’e¢ Uzanan Cizgide Kirmuzi Et ve Et
Mamiilleri Sanayimizin Ulke Ekonomisine Etkileri ve Uretim Projeksiyonlar” isimli bir gahsma
yapmugtir. Bu galismada Tirkiye’de iiretilen toplam etin % 24’{iniin imalat sanayiinde yer alan
modern igletmelerde et ve et mamiilleri dretiminde kullamldigim tespit etmigtir. Aynca
hayvancihin sorunlarnm gidermek igin oncelikli olarak yapisal politikalar izleyerek
hayvanciligin tesvik edilmesinin gerektigini ifade etmigtir.

Giindogmus, E. ve Tanrivermis, H., (1995) “Tiirkiye’de Hayvansal Uriinler Sanayi ve
Sanayi-Uretici Iligkilerinin Geligtirilmesi” isimli bir ¢alisma yapmiglardir. Bu ¢aligmada
Tirkiye’de hayvansal triinler sanayi hakkinda birgok istatistiki bilgiler. (isletme rsayllﬂn,
kapasite oranlan, kesimhane sayilari, kirmz et, beyaz et ve sakatat iiretimleri vb) verilerek
kirmizi et ve beyaz et sanayi genel olarak tamtilmugtir. Ayrica kirmizi ve beyaz et sanayinde
goriilen sanayici-iiretici iliskilerinin gelistirilmesi i¢in gerekli olan Gnlemler ve bu konu&a
alimabilecek yasal tedbirler iizerinde durulmustur.

Diinya (1998) “Cumbhuriyetin 75.Y1ihinda Tirkiye Ekonomisi” isimli 915 sayfalik ekte,
tavukguluk sanayi kapsaml olarak- incelenmigtir. Bu bdlimde. yumurta tretimi, tavuk- eti dig
ticareti ve tavuk eti iiretimi rakamlan ayrmtii bir bicimde agiklanarak tavukguluk sanaylmn
sorunlarnt genel olarak incelenmistir.. Aym ekte, kirmizi et sektorii de incelenmistir.. Kirmuzt et
iiretimi, kesilen hayvan sayilarina ait istatistiki bilgiler verildikten sonra kirmuzi et sanayiinin
icinde bulundugu sorunlar ve ¢oziim onerileri sunulmustur.

Oztan, A, (1998) “Hayvansal Uretimde Entegrasyon Modelleri” isimli bir gahsma
yapmugtir. Bu ¢aligmada Tiirkiye’deki beyaz ve kirmuz et iiretimine iligkin istatitiki bilgiler ile et
ve et iiriinleri dis ticareti hakkinda onemli bilgiler verilerek piyasada et fiyatlanmn olusumu
degerlendirilmigtir. Ayrnica kirmizi e; tiretiminde entegrasyonun 6nemi {izerinde durularak
kirmuiz1 et entegrasyonun, beyaz ettekine benzer bir sekilde yapilmasimin Tiirkiye ekonomisine
getirecegi faydalar yorumlanmustir.

Gokalp vd., (1997), “Et Uriinleri Isleme Miihendisligi”, isimli ¢aligmasinda et sanayiinin
tarihsel gelisimini incelemistir. Et Balk Kurumu kurulmasi, et kombinalarinin. Tirkiye
genelindeki dagiimi ve kapasiteleri ile ilgili sayisal veriler ¢alismada verilmistir. Tirkiye'de



kurulu bulunan et sanayi isletmelerinin sorunlan hakkinda genel bilgiler verilmistir. En 6nemli
soruniar arasinda Tiirkiye’de et sanayii tesislerinin ¢goZu modern ve teknolojik yapilanmadan
yoksun ve genel saglik kosullan bakimindan da yetersiz kuruluglar olmasinin 6n planda oldugu
belirtilmigtir.

Akbay, vd., (1995), Tavukguluk Tiketim Projeksiyonlan ve Uretim Hedefleri” isimli
calismasinda Tiirkiye'deki tavukgulugun bir tarimsal igletme kavramu igerisinde ele almgim
tarihsel agidan incelemistir. Tavukgulugun ozellikle 1956 yihinda Yem Sanayii T.A.$’nin
kurulmas: ile rasyonel beslenme sartlan olusmaya baglamugtir. Diinyadaki gelismelere paralel
olarak 1960’ll yillanin baginda eldeki genetik materyalin yetersizlifi anlagilarak ilk defa 1963
yithnda hibrit ebeveyni ithalleri baglamis ve boylece modern tavukgulugun temelleri atilmigtir.
1970’lerde modern igletmelerin sayilaninda artig gériilmeye baglanmigsa da, bu konudaki 6nemii
atilimlar 1980°den itibaren tavuk trtnleri ihracatimn baglamasi ile ortaya ¢ikmigtir. 1980 yilina
kadar, ebeveyn ithalleri sadece ana ve baba hatlan kapsadiga halde, 1980 yilindan i;ibaren
bityiik ebeveyn ana ve baba hatlan da ithal edilmeye baglanmug ve bityiik ebeveyn. islet-melgri,
ana damuzhk igletmeleri adi altinda ebeveyn iiretimine gegmiglerdir. 1990’1 yillanin ikinci
yansinda oldugumuz su giinlerde tavukguluk sektorii teknolojik olarak gok iyi bir yerdedir.
Buna karsihk birimlerdeki yapilanma, i¢ ve dis pazar potansiyeli, pazar organizasyoriu,
birimlerdeki yapilagma ve 6rgiitlenme diizeyleri ile fiziki ve yasal altyapist difer onemli konular

da halen istenilen seviyeye gelinememistir.

2.4 Kirmz1 Et ve Beyaz Etin Fiziksel Bakxmmdan-KarsllastlranArastlrmal?r
H.Y.Gokalp, (1984) "Genel Et Bilimi ve Teknolojisi”, isimli ¢aligmasinda kirmizi eti fiziksel
ozelliklerine gore degerlendirmistir. Bu galtymada kirmuzi et, et proteinleri, ette bulunan yaglar,
et vitaminleri, ette bulunan mineral maddeler, et karbonhidratlari agisindan incelenmigtir.
Calismada etin insan gidas: olarak bilesimi hakkinda bilgiler verilerek, pisirilmis etlerin bilegimi
ve besin degerleri ile islenmis ve kir edilmis etlerin besin degerleri ve donmus etlerin kimyasal
kompozisyonu ve besin maddeleri igerikleri ayrintih olarak incelenmistir. Bu ¢alismada
sakatatlarin bilesimi ve insan beslenmesindeki énemi de genis kapsaml olarak incelenmistir.

Inal, T., (1992),”Besin Hijyeni” isimli ¢ahsmasinda, beyaz etin fiziksel ozelliklerini
incelemigtir. Beyaz et kapsaminda kanatli etleri ve balik etini incelemistir. Kanatl etlerinin
kimyasal bilegimi ile kanath etlerindeki mineral maddeler, vitamin miktarlan ve iz elementler

hakkinda yapilan aragtirmalann sonuglan ¢alismada yer almigtir,



Aktas, N., (1988), “Cesitli Yontemlerle Pigirmenin Tavuk Etlerinin Bazi Besin Ogeleri
Kapsamlanina Etkisi”, isimli ¢ahgmasinda gesitli etlerde yapilan pigirmeler sonucunda etlerin
amino asit kompozisyonlanimn karsilagtinimas: yapilmugtir. Yine bu ¢aligma biinyesinde, g:es@tli
kiimes hayvan etlerinin doymus ve doymamis yag igerikleri hakkinda yapilan arastirma
sonuglan hakkinda bilgiler verilmigtir.

Inal, T., (1992),”Besin Hijyeni” isimli ¢cahymasinda, balik etinin protein degerlerini
cesith gidalarla karsilagtirmugtir. Yapilan bu kargilastirma sonucunda balik etinin anne siitiine
yakin bir protein degerine sahip oldugu anlagilmugtir. Balik etinde bulunan vitaminlerin ortalama

miktarlan da aragtirma kapsaminda incelenmistir.



3. MATERYAL ve YONTEM

3.1 Materyal

Bu aragtirmada, Tekirdag ili merkez ilgede yasayan insanlarin kirmizi et ve beyaz et
titkketim ahgkanhiklan incelenmigtir. Konu ile ilgili materyaller, yapilan 6érekleme g¢ahigmalari
sonucunda Tekirdag merkez ilgeyi temsil eden ornek kitleye anket uygulanarak elde edilen
birincil verilere dayanmaktadir. Yapilan anketler bilgisayarda ¢esitli programlar (Excel 7.0 ve
MSTAT) yardimyla degerlendirilmis ve sonuglan analiz edilmigtir.

Aragtirmada, aynca Tirkiye’deki kirmizi et ve beyaz et dretim, tiiketim, ithalat ve
ihracat gibi ikincil veriler yer almaktadir. Bu verler cesitli kurumlann (DIE, DPT)
yaymlanndan elde edilmigtir.

3.2 Yontem

3.2.1 Ornekieme ve Veri Toplama Yontemleri

Tekirdag merkez ilgede . 1997 wih. niifus sayimm sonuglarma goére 92 710 kisi
yasamaktadir (DIE; 1998). Populasyondan gekilen 6rnek, % 5 hata payr ile 6rnekleme
caligmalan sonucu Tekirdag ilini temsil eder hale getirilmistir. Bu amagla ¢ekilen bu 6rnegin

kirmizi et ve beyaz et titketim sonuglanm en ivi yansitabilecek ve dogru bilgi almabilecek

bilingli tiiketiciler olmasi gerceginden hareket edilmigtir. Bilingli tiiketici olarak genelde 18
yagindan biyik tiketiciler anlagiimalidir.
Aragtirma amacina gore arastirma. kapsamindan gekilecek O6rnegin hacmi su sekilde

hesaplanmlsﬁr (Giineg ve Arikan, 1988).

Z an

N = [~ p.q
D

n = Omek sayist

Zun = z degeri (1.645)

p = Tum ailelerin et titkketme aligkanhgr*
q=1-p

D = Hata Pay1 = (% 5)

Tekirdag’daki tiketicilerin et tiketimlerine iliskin daha onceden yapilmug bir aragtirma
bulunmadigindan bu tip orneklemelerde uygulanan genel kural (p) = (q) = 0.5 kabu! edilmigtir.

Bu durumda sabit bir érnekleme hatas: ve giivenilirlik derecesi miimkiin olan en bityitk ornek



hacmi elde edilmektedir. Orekleme hatasi (D) % 5 ve giivenilirlik derecesi % 90 (zo2= 1.645)
kabul edilirse yapilmasi gereken anket sayis1 (6rnek hacmi),

1.645
L —— F05.05=270.6=271Y
0.05

Omeklemede kullamlan bu formiil sayesinde Tekirdag merkez ilgede ana populasyonu
temsil eden 271 kisiye anket uygulanmstir. Anket uygulanan kisilerin evli bayan olmasina
dikkat edilmigtir. Genelde aligverigleri bayanlarin yonlendirmesi ve yemekleri bayanlarin
hazirlamasi, 6rnek kitlenin bunun iizerine yogunlagtinlmasina neden olmustur.

Ankete katilanlar; egitim diizeyleri, gelir gruplar1 ve nereli olduklan dikkate almarak et
tiikketimleri ¢gizelgelerde degerlendirilmistir. Bu amagla anket formu hazirlamada ve anketlerin
yapilmasinda tiiketicilerin et tiikketim miktarlari yaninda demografik bilgileri de 6grenilmigtir.

3.2.2 Verilerin Analizinde Kullanilan Yéntemler

Aragtirma kapsarmna giren 271 adet tiiketici ile yapilan anketler i¢cin, Excel 7.0 paket
programinda genel bir veri tabant olusturulmus ve sorulan sorulara goére genel bir kodlama
plam yapilmigtir. Tiiketicilerin anket formundaki bazi sorulara verdikleri cevaplar igin (6rnegin
etleri pisirne ve satin alma sekli) sadece oranlardan yararlanilmig ve ¢izelgeler halinde
yorumlanmugtir.

Degisik sosyal siniflar ile kisi bagina kirmizi ve beyaz et tiiketim miktarlan arasinda
olabilecek iliskilerin aragtinlmasinda khi-kare testleri yapilmustir. Tiiketicilerin et satin alirken
tiiketici goziinde belirli Ozellikler agisindan algillanmasi ve kigi bagina et titkketim miktarlar
bakimindan degigik gelir gruplan arasindaki farklann test edilmesi ig¢in de korelasyon
katsayisindan yararlanidmustir.



4. ARASTIRMA BULGULARI ve TARTISMA

Bu bélimde Tekirdag merkez ilgede yasayan ve arastirma kapsaminda yer alan 271
adet titketicinin kirmuzi ve beyaz etlere kargt satinalma davramglan, anket yoluyla toplanan
bilgiler 1s181nda incelenmistir. Toplanan tiim bilgiler genel olarak kirmizi ve beyaz et tiiketimi
altinda incelenerek diger konu bagliklan ve ¢izelgeler yardimiyla kalitatif ve kantitatif analizler

yardimiyla yorumlanmugtir.

4.1 Karmuzi Et Tiiketimine iligkin Bulgular

Bu boluimde kirmuzi et kapsamina giren tiim etler aragtirmaya dahil edilmistir. Bu
nedenle si8ir, kuzu ve keci eti gibi etler ve bunlardan elde edilen kiyma ve sakatatlar kirmz1 et
olarak degerlendirilmigtir.

Bu béliimde tiiketicilerin yillik kirmuz: et tiketim miktarlari, kirmizi eti titketme gekli
(parga et, kiyma, sakatat ve salam, sosis vb.), kirmiz eti pisirme sekilleri tizerinde durulmustur.

4.1.1 Kirmiz1 Et Tiiketim Miktarlan

Tekirdag merkez ilgede, kigi bagina kirmmzi et tiikketim miktarim tespit edebilmek igin
tiketicilere “yilin ortalamasim dikkate alarak ayhk kirmuz et tiiketiminiz ne kadardir?” seklinde
bir soru yoneltilmistir. Alinan yamtlar Cizelge 4.1°de goriilmektedir.

Kisi bagina kirmz: et titketimi. hesaplamirken tiiketiciler genellikle ayda eve satin ahinan
kirmiz et miktarm sdylemektedirler. Ayda satin alinan kirmuz: et miktan ailedeki birey sayisina
boliindiigiinde ayda kigi bagmna tiiketilen et miktan bulunmaktadir. Bulunan bu rakam daha
sonra yilda tiiketilen miktara gevrilmektedir.

Cizelge 4.1 : Tekirdag Merkez Ilgede Kisi Bagina Kirmizi Et Tiiketim Miktar (kg/kisi/yil)

Tiketim Miktan (kg) Sayt Oran (%)
Hig titkketmiyorum 11 4.1
0.5 kg’a kadar 49 18.1
0.6-1kg 119 43.9
1.1-1.5 kg 49 18.1
1.6-2.0 kg 23 8.5
2 kg’dan fazla titketiyorum 20 7.3
TOPLAM 271 100.0
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Cizelge 4.1’den de anlagilacafn gibi ankete katlanlarin % 4.1%i hi¢ kwmuz et
tiketmediklerini belirtmiglerdir. Hi¢ kirmiz1 et yemeyen tiiketiciler ya vejeteryan olduklarim, ya
da kimuz et . yerine beyaz et yemeyi tercih ettiklerini soylemislerdir. Ankete katidan
tilketicilerin ¢ogunlugu ayda kisi bagina 0.6-1 kg arasinda et tiikettiklerini belirtmislerdir.
Ankete katilanlann et tilketimi ortalamasi ise 15.6 kg/yil’dir. Bu tiiketim. Tiirkiye ortalamasimn
altindadir. Bu durum Cizelge 4.2’de gosterilmistir.

Cizelge 4.2 Tekirdag Ile Tirkiye Yilhk Kirmuzi Et Tiiketim Miktarmm Karsilagtirlmast (kg//kisi).

Tiiketim Miktan (kg/yi/kisi) | Tekirdag Tiiketim Miktan | Tirkiye Tiiketim Miktan | Fark
Ortalamasi (kg/yil/kisi) Ortalamas: (kg/yil/kisi) (%)

Kirmzi et (kuzu, kegi ve sigir eti,
kiymasi veya parga ve sakat:'it) 15.6 204 -31

Cizelge 4.2°den de anlagilacag: gibi Tekirdag’da kisi basina kirmz et tiketimi 15.6
kg/yil’dir. Bu rakam Tekirdag’da 1995. Tiirkiye ortalamasi olan 20.4 kg’a gore % 31 -d'ak\a az
kirmiz et tiiketildigini gostermektedir. |

4.1.2 Kirmiz1 Et ;Ifl'iketim--Sekli

Kirmizi etin ne sekilde tiiketildigini. tespit edebilmek igin. tiiketicilere “kirmiz1 eti daha
gok ne sekilde tiiketirsiniz?” diye bir soru yoneltilmigtir. Bu soruya verilen yamtlar Cizelge
6.3°de gosterilmistir. Bu soruda dikkat edilmesi gereken nokta en ¢ok tercih edilen tikketim
seklidir. Ornegin kiyma satin alan bir kigi aym zamanda parga et veya sakatat da satm
alabilmektedir. Cunkii tiketiciler genelde kendilerine sunulan segeneklerin birgogunu
tikketmektedir. Ama bu soruda tiiketicinin en ¢ok tercih ettidi kimmz1 et seklinin ne oldugu
6grenilmeye ¢aligiimugtir. .

Cizelge 4.3 Kirmuz1 Etin T iiketilme Sekli

Kirmizi Et Cesitleri Say1 Oran (%)
Parga 39 14.4
Kiyma 212. 78.2
Salam, sosis, sucuk 3 6.2
Sakatat 17 ' 1.2
TOPLAM 271 100.0

Cizelge 4.3’ den de anlagilacag: gibi tiiketicilerin % 78.2 gibi énemli bir bolimii kirmizi
eti daha ¢ok “kiyma” seklinde titketmektedir. Kirmizt et daha sonra “parca et” seklinde
tiketilmekte olup, en az sakatat seklinde tiiketilmektedir.
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4.1.3 Kirmiz1 Etin Pisirilme Sekli
Kirmiz1 etin pigirilme sekli de arastirma kapsaminda degerlendirilmigtir. Bu amagla
tiketicilere “kirmiz1 eti daha g¢ok ne gekilde pisirirsiniz 7 seklinde bir soru yoneltilmigtir. Bu

soruya verilen yamtlar Cizelge 4.4’de gosterilmigtir.

Cizelge 4.4 Kirmmzi Etin Pigirilme Sekli

Pigirilme Sekli Say1 Oran (%)
Cogunlukla tek basina 118 43.6
Cogunlukla yemegin i¢inde 153 56.4
TOPLAM 271 100.0

Kirmiz: et daha ¢ok yemeklerle birlikte kullaniimaktadir (% 56.4). Kirmiz eti daha ¢ok
yemegin i¢inde kullanmamin en Gnemli nedeninin pahalilifindan 6tiirii oldugu anketlerin
yapilmas: sirasinda tiiketicilerle yapilan goriigmelerden anlasilmugtir. Birgok titketici “eti bir
defada pisirip bitirecégime, yemeklerde kullanir, et ihtiyacum kargilar idare ederim” seklinde

konusmuslardir.

4.2 Beyaz Et Tiiketimine i]i—skin Bulgular

Bu bolimde eti beyaz olan hayvanlardan elde edilen hayvansal iriinlere kargi
tikketicilerin tutum ve davramglan incelenmistir. Beyaz et kapsaminda daha ¢ok balik eti ve
tavuk etine ait sorulara yanitlar aranmig bu etlerin disinda hindi, kaz ve ordek eti tikketimine

iligkin baz1 sorular da tiiketicilere sorulmustur.

4.2.1 Balik Eti Tiiketimine iliskin Bulgular

Tekirdag merkez ilgede, kisi bagina balik eti tiiketim miktarim tespit edebilmek igin
tiketicilere “yilin ortalamasim dikkate alarak aylik balik eti tiiketiminiz ka¢ kg’dir 7 seklinde
bir soru yoneltilmigtir. Alnan yanitlar Cizelge 4.5°de goriilmektedir. Kisi bagma bahk eti
tilketim miktan hesaplanirken kirmizi et hesaplama yontemine paralel hareket edilmistir. Baﬁk
eti tilketim miktann hesaplamirken sadece deniz ve gollerde tutulan bahklar degil konserve

olarak tuketilen balik etleri de hesaplamaya dahil edilmigtir. Ciinkii son yillarda konserve
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balikgihk konusunda birgok firma faaliyete gegmis ve tiim bakkal ve marketlerde balik eti
konserveleri rahatga bulunur hale gelmigtir.

Cizelge 4.5 Tekirdag Merkez Iigede Kisi Bagina Balik Eti Tiiketim Miktar (kg/kisi/yil)

Tiketim Miktan (kg) Say1 Oran (%)
Hig tiketmiyorum 35 12.9
0.5 kg’a kadar 55 20.3
0.6-1 kg 125 46.1 A
1.1-1.5kg 22 8.2
1.6-2.0 kg 10 3.7

2 kg’dan fazla tiiketiyorum 24 8.8
TOPLAM 271 100.0

Cizelge 4.5°den de anlaglacafn gibi ankete katlanlarn % 12.9’u hi¢ balk eti
tilketmediklerini belirtmiglerdir. Ankete katilan tiiketicilerin ¢ogunlugu ayda kisi bagina 0.6-1
kg arasinda et tiikettiklerini belirtmiglerdir. Ankete katilanlann bahk eti tiiketimi ortalamas: ise
11.8 kg/yil’dir. Kirmizi et tiiketiminin tersine, balik eti tilkketiminde Tekirdag ortalamasi
Tirkiye ortalamasinin tizerindedir. Bu durum Cizelge 4.6’da. gésterilmistif...

Cizelge 4.6 Tekirdag Ile Tiirkiye Yillik Balik Eti Tiiketim Miktarimn Karsilagtinimas: (kg//kisi)

Titketim Miktan (kg/yi/kisi) | Tekirdag Tiketim Miktan | Tarkiye Tiketim Miktar: | Fark
Ortalamasi (kg/yi/kis)) | Ortalamasi (ke/yi/kisi) | (%)

Bahk eti 11.8 8.0 +48

Cizelge 4.6’dan da anlasilacag: gibi Tekirdag’da kisi basina balik eti tiketimi 11.8
kg/yil’dir. Bu rakam 1995 Tiirkiye ortalamasi olan 8.0 kg’a gore Tekirdag’da % 48 daha fazla
balik eti tiiketildigini géstermektedir. Bunun da en 6nemli nedeni Tekirdag’m bir deniz kenti
olmasidir.

Anketler yapihirken birgok tiiketicinin (%12.9) hi¢ balik eti tiketmedigi anlagilmgtir.
Bunun balik etini sevmemekten mi yoksa baska bir nedenden mi kaynaklandigim anlayabilmek
igin tiketicilere “Yeterince balik eti tiikettiginize inamyor musunuz?“ geklinde bir soru
yoneltilmigtir. Tiketicilerin % 63.4 gibi biyik bir gogunlugu yeterince balik eti
tiikketmediklerini belirtmislerdir. Bunun nedeni tiiketicilere sorulmus ve alman yamtlar Cizelge

4.7°de gosterilmigtir.
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Cizelge 4.7 Tiiketicilerin Yeterince Balik Eti Tiiketmemelerinin Nedenleri

Nedenler Say1 Oran (%)
Pahah oldugu igin 48 17.7
Hazirlamast zor 61 224
Her zaman aynt kalitede bulamiyorum 117 432
Algkanhgim yok 45 16.7
TOPLAM 271 100.0

Yeterince balik eti tiiketiimemesinin en onemli nedeni olarak(% 43.2) tiiketiciler “her
zaman aym kalitede bulamiyorum” geklinde yamt vermislerdir. Bu soruya yine 6nemli oranda
(% 22.4) tuketici ise “hazirlamasmin- zor” oldufunu soylemigtir. Anketlerin - tamaminm
bayanlarla yapilmasi, bayanlann balik eti pigirmeyi sevmediklerini gostermektedir. |

4.2.2 Tavuk Eti Tiiketimine Iliskin Bulgular

4.2.2.1 Tavuk Eti Tiiketim Miktarlan

Tekirdag merkez ilgede, kisi bagmna tavuk eti titketim miktanm tespit edebilmek igin
titketicilere “yiin ortalamasim dikkate alarak aylik tavuk eti tiiketiminiz ne kadardir?” geklinde
bir soru yoneltilmistir. Alnan yamtlar Cizelge 4.8”de goriilmektedir. i

Kisi bagina tavuk eti titkketimi de hesaplanirken kirmiz1 et ve balik etindeki yonteme
gore hareket edilmistir. Tavugun yenilebilen tiim organlan (ciger, taghk vb.) ve tavuk urtnleri
(tavuk kiymas, koftesi vb.) tavuk eti olarak kabul edilmistir.

Cizelge 4.8 : Tekirdag Merkez Ilgede Kisi Bagina Tavuk Eti Tiiketim Miktar: (kg/kisi/yil).

Tiketim Miktan (kg) Say1 Oran (%)
Hig tiiketmiyorum 9 33
0.5 kg’a kadar 29 10.7
0.6-1 kg 124 45.8
1.1-1.5kg 43 15.9
1.6-2.0 kg 37 13.7

2 kg’dan fazla tiikketiyorum 29 10.6
TOPLAM 271 100.0
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Cizelge 4.9°dan da anlagilacag: gibi tiiketicilerin bityiik cogunlugu ayda kisi basina 0.6-
1 kg arasi tavuk eti tilketmektedirler. Ankete katilanlann tavuk eti tiiketimi ortalamasi ise 13.6
kg/yi’dir. Kirmuz: et tiketiminin tersine, tavuk eti tiketiminde Tekirdag ortalamas: Tiirkiye

ortalamasimn tizerindedir. Bu durum Cizelge 4.10°da gosterilmigtir.

Cizelge 4.10 Tekirdag Ile Tirkiye Yilik Tavuk Eti Tiiketim Miktarmn Karsilastirilmast

(kg//kisi)

Tiiketim Miktart (kg/yil/kisi) Tekirdag Tiiketim Miktar1 | Tirkiye Tiketim Miktann | Fark
Ortalamas: (kg/yil/kisi) Ortalamas: (kg/vil/kisi) (%)
Tavuk eti 13.6 7.0 + 98

Cizelge 4.10°dan da gorildiigii gibi Tekirdag’da kisi bagna tavuk et titketimi 13.6
kg/yi’dir. Bu rakam 1995 Tirkiye ortalamasi olan 7.0 kg’a gore yaklagik iki katidir.
Tekirdag’daki tiiketiciler Tiirkiye ortalamasmin % 98 daha iizerinde tavuk eti tﬁketmektedirker.
Bunun en o6nemli nedeni Tekirdad merkez ilgede ¢ok sayida tavuk eti satan magazamn
bulunmas ve tavuk etinin ozellikle kimiz ete gore ve bahgn az bulundugu aylarda balik etine
gore daha ucuz olmasidir.

4.2.2.2 Tavuk Etinin Pisirilme Sekli

Tavuk etinin pisirilme sekli de aragtirma kapsaminda degerlendirilmistir. Bu amagla
tilketicilere “tavuk etini (yenitebilir i¢ organlarda dahil) en ¢ok ne sekilde pisiriyorsunuz?*
seklinde bir soru yoneltilmistir. Bu soruya verilen yanitlar Cizelge 4.11°de gosterilmistir.

Cizelge 4.11 Tavuk Etinin Pigirilme Sekli

Pisirilme Sekli Sayr Oran (%)
Cogunlukla tek bagina 230 84.9
Cogunlukla yemegin iginde 41 15.1
TOPLAM 271 100.0

Tavuk eti daha ¢ok (% 84.9) tek bagina pigirilmektedir. Buna neden olarak tiiketiciler
tavuk ve tavuk drunlerinin genelde “tek bir yemek” olarak diigiinildiigini ve bu yemegin
yamna genellikle pilav veya gorba gibi tamamlayict bir yemek yapildigim sdylemislerdir.
Yemeklerin igerisine tavuk eti katan tiiketiciler ise genelde tavugun artan pargalarimi (boyun,

gogis) yemekle birlikte degerlendirdiklerini belirtmislerdir.
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4.2.2.3 Tavuk Etinin Satin Alinma Sekli

Tekirdag’da tavuk eti tiiketiminin Tirkiye ortalamasina gore ¢ok fazla olmasi, tavuk eti
konusunda biraz daha ayrintih aragtirma yapilmasina neden olmugtur. Bu amagla tiiketicilerin
tavuk eti satin alma sekilleri 6grenilmek istenmis ve bu amagla “tavuk etini daha ¢ok ne sekilde
satin alirsimz ?” seklinde bir soru yoneltilmigtir. Bu soruya verilen yamitlar Cizelge 4.12°de

gosterilmistir.

Cizelge 4.12 Tavuk Etinin Satin Alinma Sekli

Satin alma gekli _Say1 Oran (%)
Cogunlukla biitiin 75 27.8
Cogunlukla pargalanmig 146 53.8
Yans: bitiin yans: pargalanmg 50 18.4
TOPLAM 271 100.0

]

Cizelge 4.12’de de goriildiigir gibi Tekirdag’da tavuk eti daha ¢ok “pargalanmug™ olarak
satilmaktadir. 1970li ve hatta 1980°li yillann ilk yansina kadar tavuk eti “pargalanmg” olar?k
degil, daha ¢ok “biitiin” olarak satilmakta iken, tavuk eti sanayinin geligmesi ile birlikte birgok
entegre tavuk eti sanayi kurulmug ve tavuk eti “biitiin” olarak satilabildigi gibif‘pargalanm;‘s”
olarak da satilmaktadir. Ev haumlan pargalanmg tavuk etini tercih etmelerindeki en biiyiik
nedeninin “sadece ailede sevilen pargayy/pargalant satin - ahiyorum, bunun dlsmdaki{eri
almiyorum™ geklinde oldugunu belirtmiglerdir.

Ev hammlanmn tavuk eti satin alirken genellikle hangi pargalari satin aldiklarim
Ogrenebilmek igin tercih ettikleri pargalar sorulmus ve ahnan yamtlar Cizelge 4.13°de

gésten'hni,?tir.

Cizelge 4.13 Pargalanmtg Tavuk Eti Satin Almada Tercih Edilen Parga

Par¢a Cesidi Say Oran (%)

But 180 66.5
Gogiis 47 17.0

Kanat 24 8.7

Boyun 5 1.9

Ciger, taghk, yiirek 15 5.9 ‘
TOPLAM 271 100.0
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Cizelge 4.13°den de anlagilacag: gibi tiiketiciler pargalanmig tavuk etinde en fazla g%
66.5) “but” tercih etmektedirler. Daha sonra “go3iis”(% 17) tercih edilmektedir. En az tercih
edilen ise (% 1.9) “boyun™dur.

4.2.2.4 Tavuk Etinden Elde Edilen Uriinlerin Tercih Edilme Durumu

Bu boliimde tavuk etinin gesitli iglemlerden gegirilerek yeni trinlere doniistiigi
trinlere (tavuk kiymasi, tavuk biftedi, sis, snitzel, tavuk koftesi, tavuk salamu, tavuk sqsisi)
karg1 titketicilerin davraniglan incelenmigtir. Bu tiriinler,

1. Tavuk kiymas,

2. Tavuk biftegi, sis, gnitzel, tavuk koftesi

3. Tavuk salam ve tavuk sosisi olmak lizere 3 grupta incelenmistir...

4.2.2.4.1 Tavuk Kiymas: Hakkinda Tiiketicilerin Tutum ve Davranislar

1990’1 yillanin bagindan itibaren tavukculuk sektoriiniin daha entegre olmasiyla birlikte
faaliyet vermeye baglayan tavuk ve tavuk iiriinleri satan ditkkanlarin ¢ogalmasi, tavugun biitiin
olarak degil gesitli tavuk Griinlerine pargalanarak hatta gesitli islemlerden gegirilerek satiimasina
neden olmustur. Bu tiriinlerden biri de tavuk kiymasidir. |

Aragtirma baglangicinda yapilan deneme anketlerinde baz tilketicilerin tawuk
kiymasindan haberi olmadiina dikkat ¢ekilerek anketlere “tavuk kiymast kullamyor musunuz?”
sorusundan énce “tavuk kiymasim biliyor musunuz ? geklinde bir sorunun sorulma nedenini
ortaya ¢gikarmigtir.

”Tekirdag merkez ilgede yasayan tiiketicilerin % 72°si tavuk kiymasindan- haberleri
oldugunu belirtmiglerdir. Tavuk ktymas: oldugunu bilmeyen tiiketicilerin % 28 gibi

azimsanmayacak bir oran olmasi bu iiriiniin yeterince tamnmamasindan kaynaklanmaktadir.

Cizelge 4.14 Tavuk Kiymas: Kullanilma Siklig:

Kullamlma Siklig Sayr Oran (%)
Hig kullanmiyorum 119 44.0
Cok seyrek kullamyorum 129 47.6
Sikea kullantyorum 23 8.4
TOPLAM 271 100.0
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Tavuk kiymast kullanmug tiiketicilerin kullamm yayginhigm 6grenebilmek i¢in “tavuk
kiymas: kullantyor musunuz?” sorusu tiiketicilere yoneltilmis ve bu soruya verilen yamtlar
Cizelge 4.14’de gosterilmigtir. Tavuk kiymasi kullanmug titketicilerin % 44 gibi 6nemli bir kismu
tavuk kiymasim bir defa denedikten sonra bir daha kullanmadiklarim belirtmislerdir. Bu soruya
cogunlukla(% 47.6) verilen yanit ise tavuk kiymasimin ¢ok seyrek kullamldig seklindedir.

Tavuk kiymast kullammnin ya hi¢ ya da ¢ok az olmasimn nedenleri tiiketicilere

sorulmug ve bu soruya verilen yamtlar Cizelge 4.15°de gosterilmigtir.

Cizelge 4.15 Tavuk Kiymast Kullanimimin Az Olmasimn Nedenleri

Kullamimama Nedenleri Say1 Oran (%)
Bulunmas: zor 22 8.1
Aligkanhigim yok 232 85.6
Giivenmiyorum, ¢abuk bozulabilir 17 6.3
TOPLAM 271 100

Tavuk kiymas: kullammmn az olmasina tiiketiciler biiyiik bir oranda (% 85.6)
“abgkanhgim yok™ seklinde yamt vermiglerdir. Bunun tzerine tiketicilere “su Onlemlerden
hangisi tavuk kiymas: tiiketiminizi artinir 7 diye bu konuya iligkin bagka bir soru yoneltiimis ve
Cizelge 4.16’da gosterilmistir. ‘

Cizelge 4.16 Tavuk Kiymasi Tiiketiminin Artmasina Yardimer Olabilecek Oneriler

Tavuk kiymas: tiiketimini artirabilecek 6nlemler Say1 Oran (%)
Fiyati digerse 64 23.6
Daha iyi ambalajlanirsa 21 7.8
Satici g6ziimiin 6niinde hazirlarsa 186 68.6
TOPLAM 271 100

Cizelge 4.16’dan da anlagilacagi gibi tavuk kiymasiun fiyatt cezbedici bir unsur
degildir. Buna kargin tiiketiciler tavuk kiymasimn 6nceden hazirlanmig olarak satimasindan
sikayetcidirler. Ciinkii tavuk kiymasimn hazirlanmasim ve igine hangi pargalann kondugunu
bizzat gormek istemektedirler. Bu nedenle eger saticilar, tiiketicilerin géziiniin 6niinde tavuk

kiymasim hazirlarsa tavuk kiymast kullamm: yayginlagabilir.
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4.2.2.4.2 Tavuk Biftegi, Sis, Snitzel ve Tavuk Koftesi Kullanim
Tavuk etinden elde edilen iiriinlerden olan tavuk biftegi, sis, snitzel ve tavuk koftesi gibi
triinlerin kullamm yayginhig: 6grenebilmek i¢in tiiketicilere bu iiriinleri hangi siklikla kullandig:

sorulmustur. Bu soruya verilen yamtlar Cizelge 4.17’de gosterilmigtir.

Cizelge 4.17 Tavuk Biftegi, Sig, Snitzel ve Tavuk Koftesi Kullamm Sikhig

Kullanim Sikhig: Say1 Oran (%)

Hig titketmem 117 43.2

Cok seyrek 88 325

15 giinde bir 45 16.6

Ayda bir defa 21 7.7

TOPLAM 271 100.0 *

Tavuk kiymasi gibi, tavuk biftedi, sis, snitzel ve tavuk koftesi kullammnmn da pek
yaygin olmadig: Cizelge 4.17°den de anlagilmaktadir. Genelde bu triinlerin kullammumn gok az
oidugu anlagilmaktadir. j |

4.2.2.4.3 Tavuk Salami ve Tavuk Sosisi Kullanimi

Yine tavuk etinin gesitli iglemlerden gegirilmesi ile elde edilen iiriinlierden olan tavuk
salam ve tavuk sosisinin kullammnin. yayginhgini 6grenebilmek icin bu triinlerin- satinalma
sikliklan tiiketicilere sorulmustur. Bu soruya verilen yamtlar Cizelge 4.18°de gérﬁlmektedif.

Cizelge 4.18 Tavuk Salam ve Tavuk Sosist Kullanim Sikhg:

Kullamm Sikhig Say1 Oran (%)
Hig tiiketmem 169 62.4
Cok seyrek 81 29.9
15 giinde bir 17 6.2
Ayda bir defa 4 1.5
TOPLAM 271 100.0

Cizelge 4.18°den de anlagilacag tavuk salamu ve tavuk sosisi kullamm da ¢ok yaygin
degildir. Tiiketicilerin ¢oguntugu (% 62.4) bu iirinleri hi¢ kullanmamaktadir.
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4.2.3 Hindi, Kaz ve Ordek Etinin Kullanimr

Arastirma kapsaminda beyaz et olarak hindi, kaz ve ordek etlerinin de kullanimimin
tespit edilmesi istenmistir. Bu triinlerin kullammimn ne diizeyde oldugunu 6grenebilmek igin
“tavuk eti diginda tiikettiginiz kiimes hayvanlan eti var mudir?” seklinde bir soru yéneltilerek
kullanim sikigs Ogrenilmeye ¢aligilmistir. Bu soruya verilen yamlar Cizelge 4.19°da
gosterilmistir.

Cizelge 4.19 Hindi, Kaz ve Ordek Etleri Kullamm Sikligr

Hindi Kaz Ordek
Kullamm Sikhig: Say1 | Oran (%) | Say1 | Oran (%) | Sayt | Oran (%)
Hig kullannmyorum 180 66.6 240 88.6 255 94.2
Yilda 1 kez kullamyorum 80 294 19 7.0 10 3.6
Yilda 2-3 kez kullantyorum 9 3.3 12 44 4 1.5
Yilda 2-3’den daha fazla kullamyorum | 2 0.7 - 0.0 2 0.7
TOPLAM 271 100.0 271 100.0 271 100.0

Cizelge 4.19°dan da anlagmlacag: gibi Tekirdag merkez ilgede hindi, kaz ve ordek
etlerinin kullamm yaygin degildir. Sadece hindi etinin yilda 1 defa kullammimn fazla oldugunu
goriiyoruz. Bunun da nedeni yilbaginda hindi tiiketiminin artmast ile agiklanabilir.

4.2.4 Et Tiiketimi Ile Fiyat Arasmdaki iliskiler

Tiiketicilerin begenisine sunulan etlerin fiyatlani birbirinden farkhdir. Aragtirmanin
yapildigi 1998 yih Temmuz aymda Tekirdag merkez ilgede arastirma kapsamnda incelenen
etlerin fiyatlar,

- Kirmmzi et 1 800 000 TL/kg,

- Tavuk eti 1 000 000 TL/kg

- Balik eti 700 000 TL/kg seklinde bulunmaktaydi.

Tiketicilerin et se¢iminde bulunmalarinda, alternatif etlerin fiyatlarinin ne derece etkili
oldugunu 6grenebilmek igin bu etler arasinda et fiyat: ve titketici tercihi arasinda birtakim
iligkiler aranarak cesitli konu bagliklarinda incelenmigtir. Et denilince akla genelde kirmizi et
geldigi icin kirmz1 et baz ahnarak bu etin tavuk eti ve balik eti ile fiyat yoniinden iligkileri

incelenmistir.
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4.2.4.1 Kasrmz1 Et Fiyat: ile Tavuk Eti Fiyati Arasindaki Iliskiler

Tekirdag merkez ilgede yasayan tiiketicilerin kirmuz1 ve tavuk eti tiiketimlerinin fiyata
bagh degisiklikler gosterebilecegi dikkate almarak “Su anda (Temmuz 98) kirmizi et fiyat1 1
800 000 TL, tavuk eti fiyatt 1 000 000 TL’dir. Eger aradaki fiyat farki azalsa tavuk eti
tiiketiminiz de azalr m ? OrneZin kirmuzi et 1 800 000, tavuk eti 1 400 000 TL olursa ne
yaparsmz 77 seklinde bir soru yoneltilmigtir. Bu soruya verilen yanitlar Cizelge 4.20°de

gosterilmisgtir.

Cizelge 4.20 Tavuk Eti Fiyat1 Yiikseldigi Taktirde Tiiketici Davramslarimn Incelenmesi

Tavuk eti fivatt yiikselirse Sayr Oran (%)
kirmizi et tiiketiminiz azalir m1?

Azahr 59 21.8
Azalmaz [ 212 78.2
TOPLAM 271 100.0

Tavuk eti fiyatimn artmasi durumunda tiiketicilerin % 78.2 gibi énemli bir boliimii
tavuk eti tiketimlerini azaltmay: disinmediklerini belirtmislerdir. Bu da gergekten tavuk etinin
tiketiminin fiyata bagh olmayip, bilingli bir sekilde yapildigimn bir géstergesidir. Fiyata
bagimhhigin gergekten olmadigim daha iyi anlayabilmek icin bu defa kirmizt et ve tavuk etinin
aym fiyattan satilmas: durumunda tiiketicilerin tercihini 6grenebilmek i¢in “kirmuzi et ve tavuk
eti- aym fiyattan satilsa ne yaparsimz ?” seklinde bir soru yéneltilmigtir. Bu soruya verilen
yamtlar Cizelge 4.21°de gosterilmigtir.

Cizelge 4.21 Tavuk Eti Fiyat: lle Kirmiz1 Et Fiyatmnn Esitligi Durumunda Tiketici Tutumu

Tavuk eti fiyat: ile kirmizz et fiyatt esit olursa ? Sayt Oran (%)
Tavuk etini hi¢ tiikketmem 5 7 1.8
Tavuk etini gok seyrek tiiketirim 42 155
Tavuk etini su andakinden daha az tiiketirim 62 229
Tavuk etini su anki diizeyde tiiketirim 162 59.8
TOPLAM 271 100.0

Cizelge 4.21°den de anlagilacag: gibi tavuk eti ve kirmizi et fiyatimn egit olmasi
durumunda dahi tiiketicilerin biyikk bir bolimii (% 59.8) tavuk etinden vazgegmeyi

disinmemektedirler.
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4.2.4.2 Ksermuzi Et Fiyat: fle Bahk Eti Fiyat1 Arasmdaki Diskiler

Tekirdag’in bir deniz kenti olmasi nedeniyle Tekirdag’da bahgin bol tiketildigi kisi
bagtna balik tiiketiminin yiiksek olmasindan da anlagilmaktadir. Ancak Tekirdag’in deniz sehri
olmasma ragmen balik eti sirekli bulunmamaktadir. Artan deniz kirliligi baliklarin neslinin
giderek azalmasina neden olmakta ve balik etinin siirekli bulunmas: s6z konusu olamamaktadir.
Bu nedenle tavuk etinde oldugu gibi kirmiz1 et fiyatlan ile balik eti fiyatlan arasinda bir
paralellik kurmak miimkiin olamamaktadir. Ciinkii bali1 her zaman bulmak miimkiin degildir.

Ozellikle hava kosullarinm iyi gittigi zamanlarda baligm bol bulunmast olasi iken hava
kosullarinin bozulmasiyla balik avi yapilamamaktadir. Bu nedenle tiiketicilere sadece “karmuz1 et
ve balik eti fiyat1 egit olsa ne yapardimz ?” seklinde bir soru yoneltilmigtir. Bu soruya verilen

yamtlar Cizelge 4.22’de gOsterilmigtir.

Cizelge 4.22 Balik Eti Fiyat: lle Kirrmz Et Fiyatinm Esitligi Durumunda Tiiketici Tutumu

Balik eti fiyat: ile kirmiz1 et fiyat: egit olursa ? Say1 Oran (%)
Balik etini tercih ederim 41 15.2
Kirmuz eti tercih ederim 63 23.2
Ikisini de su anki gibi tiiketirim 167 61.6
TOPLAM 271 100.0

Cizelge 4.22°den de anlagilacag gibi balik eti tiiketimi ile balik eti veya kurmiz et fiyats
arasinda pek oOnemli bir iligki bulunmamaktadir. Bahk eti kendine 6zgii bir lezzete sahip
bulundugundan neredeyse fiyat1 ne kadar olursa olsun tiiketilebilme dzellidine sahiptir.

4.2.5 Tiiketici Geliri ile Et Tiiketimi Arasindaki fliskiler

Gerek kirmiz1 et, gerek tavuk eti ve gerekse de balik eti titketiminde, tiiketici gelirinin
buytik etkisi vardir. Tiiketicilerin gelirleri aylik, 50 milyon TL mmn altinda, 50-70 milyon arast,
71-100 milyon arasi, 101-150 milyon TL arasi ve 151 milyondan fazla olmak tizere 5 gruba
ayrilmig ve et tiikketimleri incelenmigtir.

Cizelge 4.23°de tiiketici geliri ile ayhk et tiketim miktarlan goriilmektedir. Cizelge
4.24’de de tiiketici geliri ile et tiiketimi arasinda yapilan khi-kare analizi ve korelasyon katsaysi

sonuglan gosterilmigtir.
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Cizelge 4.23 Tiiketici Geliri ve Et Titketim Miktarlan (kg/ay)

Gelir gruplan Kirmuzi Et Tiiketimi | Tavuk Eti Tiiketimi | Balik Eti Tuketimi
50 milyonun altinda 0.60 . 083 0.75
51-70 milyon arasi 0.86 0.99 0.92
71-100 milyon aras: 0.96 1.18 1.25
101-150 milyon arasi 1.33 1.68 1.63
150 milyonun tizerinde 1.70 1.58 1.36

Cizelge 4.23’den de anlagilacag gibi tiiketici geliri arttik¢a et titketimi de artmaktadir.
Bu artig1 istatistiki agidan da kamtlayabilmek igin tiiketici geliri ile et tiiketimleri arasinda khi-
kare analizi ve korelasyon katsayisim kullanarak kantitatif analiz yapilmig ve bu sonuglar
Cizelge 4.24’de gosterilmigtir.

Cizelge 4.24 Tiiketici Geliri Ile Et Tiiketimi Arasindaki Iligkiler

KHI-KARE ANALIZI KORELASYON
, KATSAYISI
Hesaplanan | x* Tablo Sonu¢ ~ | Hesaplanan Sonug
x> degeri | Degeri (%1) (r degen)
Kirmuiz Et Tiiketimi-Gelir|  32.2 5.81 Onemli 0.99 Migki var
Tavuk Eti Tiiketimi-Gelir |  32.7 5.81 Onemli 0.92 Tigki var
Balik Eti Tiketimi-Gelir 25.6 5.81 Onemli 0.81 Iligki var

Cizelge 4.24°deki sonuglardan da anlagilacag: gibi tiketici geliri ile tiim et gesitlerinin
titkketimleri arasinda dogru orantih bir iligki bulundugu ortaya ¢ikmaktadir. Yani tiiketici geliri
arttik¢a tiim etlerin titketimi artmaktadir. Tiketici geliri ile bahk eti tiikketimindeki artig ise
kirmuzi et ve tavuk etine gore daha az iligkilidir. Balik eti tiiketiminin tiiketici gelirine énemli
derecede bagh olmadili korelasyon katsayisi(r) degerinin  disiikliiginden (0.81)
anlagilmaktadir.

4.2.6 Egitim Diizeyi Ile Et Tiiketimi Arasindaki fliskiler

Arastirma kapsamindaki tiketicilerin egitim durumlarma gére et tiiketim miktarlan
Cizelge 4.25°de incelenmistir. Cizelge 4.25’den de anlagilacag: gibi egitim diizeyi arttik¢a et
tiketimi de artmaktadir.
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Cizelge 4.25 Egitim Diizeyi ve Et Tiiketim Miktarlari (kg/ay)

Egitim Duizeyi Kirmizi Et Tiketimi | Tavuk Eti Tiiketimi Balik Eti Tiketimi
Tlkokul 1.05 1.11 0.89
Ortaokul 1.18 1.19 0.94
Lise 1.26 1.03 1.22
Universite 1.34 1.25 1.12

Egitim dizeyi ile et tiiketimi arasinda khi-kare analizinden yararlamlarak istatistiki
acidan bir iligki bulunup bulunmadid: aragtirilmugtir. Bu hesaplamalara iligkin sonuglar Cizelge
4.26’da gosterilmigtir.

Cizelge 4.26 Egitim Diizeyi Ile Et Tiiketimi Arasindaki Iligkiler

Hesaplanan x* degeri | x* Tablo Degeri (%1) Sonug
Kirmiz1 Et Tiiketimi-Egitim 3.94 2.09 Onemli
Tavuk Eti Tiiketimi-Egitim 3.68 2.09 Onemli
Balik Eti Tiiketimi-Egitim 13.94 2.09 Onemli

Cizelge 4.26°dan da anlagilacad: iizere egitim diizeyi ile et titketimi arasinda dogru
yonde bir iliski oldugu goéze ¢arpmaktadir. Ozellikle balik eti tiketimi ile egitim diizeyi
arasindaki iligki daha kuvvetli bir gekildedir.

4.2.7 Bolgesellikle Et Tiiketimi Arasmndaki Diskiler

Bu aragtirmada Tekirdag’da yagayan tiiketicilere nereli olduklann da sorulmugtur. Anket
uygulanan tiketicilerin % 55.4’a Tekirdag’h, % 20.4’4 Trakya’t (Edirne, Kirklareli) ve %
24.2’si de Trakya disgindaki bolgelerden olduklarini ifade etmiglerdir. Bu bulgulara gore
tiketicilerin yaklagik % 45’1 Tekirdag’in diginda dogmus ancak Tekirdag’a yerlesmistir.
Tiiketilen kirmiz1 ve beyaz etlerin tiiketilme oranlan ve tiiketicilerin bolgelerine gore kirmuiz et,
tavuk ve balik eti tiiketimleri arasinda khi-kare analizi uygulanmugtir. Cizelge 4.27°de bu
bulgular 6zetlenmistir.

Cizelge 4.27 incelendiginde, kirmiz1 et tiiketiminde Tekirdagh tiiketicilerin diger grupta
yer alanlara gore daha ¢ok 0.6-1.0 kg aras1 tiiketimi tercih ettigi goriilmektedir (% 51.9). Buna
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karsilik diger bolgelerden olan tiketicilerin daha g¢ok 1.1-1.5 kg aras tiiketimi tercih ettigi

gorilmektedir.

Cizelge 4.27 Tekirdag Merkez Ilgede Yasayan Tiiketicilerin Bélgelerine Gore Et Tiiketim

Miktarlan (ankete katilanlarin %’st olarak)

Kirmzy Et Tavuk Eti Balik Eti
Tiiketim (kg/ay) | T.dagh | Trakyali{ Diger | T.dagh | Trakyali| Diger | T.dagh | Trakyali| Diger
0.5 kg’den az 18.3 17.9 20.4 17.3 17.5 13.7 28.6 35.1 423
0.6-1.0 51.9 384 34.7 41.3 375 47.1 46.7 432 32.7
1.1-1.5 14.4 23.0 204 27.9 325 255 10.5 8.1 154
1.6-2.0 3.8 7.7 16.3 58 7.5 7.8 7.5 5.4 7.7
2 kg’dan fazla 11.5 12.8 82 7.8 5.0 59 6.7 8.1 19
TOPLAM 160.0 1000 | 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0

Et tikketimi ile bolgesellik arasinda istatistiki a¢idan bir iligki kurulmak istenmis ve bu
amagla khi-kare testi yapilmstir. Khi-kare analizine ait bulgular Cizelge 4.28de 6zetlenmistir.

Cizelge 4.28 Bolgesellik Ile Et Tiiketimleri Arasindaki Tligkiler

Hesaplanan x* Degeri | Tablo x* Degeri (%1) |  Sonug
Kirmuzi Et Tiiketimi-Bolgesellik 3.711 1.64 Onemli
Tavuk Eti Tiiketimi-Bélgesellik 5.046 1.64 Onemli
Balik Eti Tiketimi-Bolgesellik 3.964 1.64 Onembi

Cizelge 4.28°’den de anlagilacagi gibi tiiketicilerin bolgelerine gore et titketimleri

arasinda pek onemli bir iligki bulunmamaktadir. Ciinkii- tiim tiiketicilerin bolgeleri ile et

tiketimleri arasinda dogru yonde bir iligki vardir. Ancak tavuk eti tiketimi ile bolgesellik

arasinda bu iligki daha kuvvetlidir.
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5. SONUC

Tekirdag merkez ilgede 271 tiiketiciye anket uygulanarak yapilan tiiketicilerin kirmmzi
et, tavuk eti ve balik eti tiiketimlerine iligkin aragtirma sonuglarina gore, Tekirdag’da kigi bagina
tavuk ve balik eti titketimi Tiirkiye ortalamasimn iizerinde, kirmizi et tiikketimi ise yaklagik % 31
oraminda altindadir. Tekirdag’da kisi bagina kirmuzi et titketimi Tiirkiye ortalamasi olan (1995)
20.4 kg’m oldukga altinda bir rakam olan 15.6 kg’dir. Buna kargin tavuk ve balik eti tiikketimi
Tirkiye ortalamasinin yaklagik 2 katidir.

Bunun nedenleri arastinldiginda kirmiz: et tiiketiminin az olmastnin en biiyiik nedeninin
kirmuz1 etlerin kolesterol, damar sertligi ve kalp hastalif: risklerini artirmasindan &tiirii beyaz
etlere gore pek tercih edilmemesi oldugu anlagilmaktadir. Ayrica kirmuizi“etler tavuk ve bahk
etlerine gore pahali oldugundan tiiketiciler tarafindan yeterince tercih edilmemektedirler.

Tiiketicilerin gelir seviyeleri arttikga daha fazla tavuk eti tiikettiklerini aragtirma
sonuglarmdan anlagtlmaktadir. Gelir seviyesinin artmas: tavuk etinin tersine olarak kirmuz et
titkketimini fazla arttirmamaktadir. Ozellikle gelir seviyesi arttikga parga tavuk etine olan ilgi de
artmaktadir. Bunun en biyitk nedenlerinden biri Tekirdag merkez ilgede ¢ok sayida tavuk ve
triinleri satan firmalann bulunmasidir. ,
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