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I. GI RIS

Insan ve hayvan beslenmesindeki yeri ve sanayi hammad-
desi olarsk deferlendirilebilmesi nedenleriyle patates, diinya-
da misir, bugday ve geltikten sonra dépdﬁngﬁ besin maddesi o~
larak onem tagimaktadir., 'Yﬁksek adapfasjon yetenefi sonucu bu
giin dinyada 30 milyon hektari agan bir alanda liretimi yapilmak-
tadlr. Ekim alana baklmlndan bugday, misir, geltik, arpa ve sOo-
ya fasiilyesinden sonra altlncl sirayi; verim bakimindan ise bu

iriinler arasinda birinci sirayi almaktadir.

Patateste kalite denince ilk akla gelen, yumrularin diiz-
gin ve homoﬁen bﬁyﬁklﬁkte olmasi, gbézlerin dérin olmamasi, yum-
rularin hastallk51z; kusursuz ve hasarsiz olm531, yumrularin
istenilen kimyasal bilegimlerde olmasi ve depolama kogullarina

dayanikli olmasadar.

Kalite &zellikleri bakimindan insan besini, hayvan yemi
ve endiistri hammaddesi gibi farkla élanlarda kullanilabilen pa=-
tatesten gida ségayi ileri gitmis ﬁlkelerde un, cips, pomfrit,
plire v.b. mamiil ﬁrﬁnlerin elde edilmesi fabrikasyon halinde ge-
ligmistir. Bu nedenle bu ulkelerde 1$leme amacina uygun kalite
arastlrmalarl onem taslmakta ve kuruluglar igleyecekleri pata-
teslerde basza spesiflk ozelllkler aramaktadlrlar. pu ililkelerde-
ki lireticiler de bu dzellikleri tagiyan patatesleri yetigtirmek-

te ve kaliteyi

irmeden depolama zorunda kalmaktadlrlar.

lkemizde iiretimi her gegen gun artan ve gelecek vaade-

den patateste heniiz kalite sorunlarina bilingli bir ysaklagim



yoktur, Ayrica i¢ pazar talepleri ayn; oranda artmadigi ig¢in -
retilenler tam olarak degerlnl bulamamakta, pazarlamada Dbiiyiik
sorunlarla karsllagllmaktadlr. Ote yandan dengeli olarak besle-
nemeyen bir toplum oldugumuz gercegi yapllan her yeni arastlrma
ile 1spatlanmaktad1r. Bu qellgklnln qozumu tiketicinin gida a-
llskanllklarlnda meydana getirilecek deglslmle mumkundur. Bu
defigimde de 1lk akla gelen patatestlr. Ulkemizin dagllk yore-~
lerinde, ulaslmln zor oldugu yillarda taze sebze ve meyvenin bu~
lunmadiga donemlerde patates, insanlarin C v1tam1n1 ihtlyaclnl

Sy &

karsllayabllecek temel bir b631n elacaktlr. Patates ayni zaman-
ot ‘&f’ 'X

da enerji sagiayan blr besindlr. Bileslmlnde bulunan proteln
vitaminler ve madensel maddeler enerji degeri ile orantllldlr.
Bu nedenle olduKQASAéngeli bir b351n saylllr. ulkemlzae qesltll
patates mamulleflnl igleyen endustrlnin ge11st1rllerek bu tip
mamiillerin tukg?}ciye ucuz ve kalltel;’sunulmasl ile patates‘
halkan beslenmeéi ve yurt ekonqmisipdé gerqgkedegerini.bglagak-:

N
32N

tar.

Gerek dogrudan dogruya 1nsan ve hayvan besini olarak tu-
ketilme81nde gerekse endustrl hammaddesi olarak kullanllma81n—

L

da kimyasal bilasimlnin ve teknoloalk ozelllk%?rinln billnme81~‘
ne 1ht1yaqxvafd1r. Qunku patateslerin kallte51: biéqok faktore ;
ba%¥li olarak deglstlgl gibi onun fiziksel ve kimyasal yapisi i-
le ilgilidir.

Bu galigmanin amaci: Ege bolgesinde iiretilen bazi pata-
tes gegit ve klonlarini gegitli kalite 8zellikleri bakimindan

inceleyerek cips ve pomfrit yapimina uygunluklaraini arastirmak-

tair,



II. LITERATUR BILDIRIGLERI

A. Patateste Kalite Standartlarai

Patateste kalite Ozellikleri ile ilgili olarak cgegitli a-
ragtirmalar yapilmistir. Genellikle yemeklik ve endilistride kul-
lanilacak pateteslerde kalite agagidaki Ozelliklere gore tayin

edilir.
1. Sualta agarlaiga:

Patateste yapiyar ve gevrekligi belirleyen oOnemli bir kali-
te faktoridiir. Sualti agairlifl yiliksek olursa kizartmadan elde e-
dilen kuru madde miktari fazla olur. Cipsin ya¥ miktari diigiik,

parmak patatesin gevrekligi sabittir.

Sualti agirligi patatesin gesidine, toprak tipine, iklim
kogullaraina, ilk silirim zamanina, hasat zamanina bagli olarak degi-

sir.

Sualti agarligr parmak patatesin kalitesini etkiler. Sual-
t1 agairligar 370'den diigiik, 450'den bliyiik olanlar parmek patates
yapimina uygun degildir. Imalathane sahibi sualta agirliginin ho-

mojen olmasini istemektedir (Hessen, 1972).
2. Ozgiil agairlik:

Kuru madde ve nigasta igeriginin hizli Dbir gekilde bulun-
masinda kullanilan o6zglil agirlik, patatesin gesidine, yumrularan
olgunluguna, sulama veya toprak nemi, giibreleme, hastalik ve za-
rarlilarla miicadele gibi kiiltlirel yontemlere, yetisme sirasinda-
ki sicakliga ve 1gik yogunluguna bagli olarak degisir (Smith,
1968).
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Patateslerin dzgil agairligini hizli bir gekilde saptamada
Smith (1950, tarafindan geligtirilen Patates Hydrometreleri kul-

lanilmaktadair.

Nisasta miktari en hassas olarak laboratuvarlarda kimyasal
yoldan ve polarimetre ile tayin edilirse de biiylik ve genig kapa-
site ile g¢alisan milesseseler pratik olarak nigastayi dzgul afir-
11k esasina dayanarak tesbit ederler.'gﬁnkﬁ patateste nigasta mik-
tari ile yumru Jzgll agirlifl arasinda yiiksek derecede pozitif ko-
relasyon vardir. Yalniz bu korelasyona esas olan yumrudaki nigas-
ta danelerinin biyiklik nispetidir. Patateste bulunan difer mad-
delerin, drnegin, pentozan ve tuzlarin Ozgil agirlik lzerine faz-

la etkisi yoktur (Senol, 1970).

Genel olarak patateslerin Szgll afirlifi, . 1,060<1,190 ara-
sinda aegigir. Patateslerin ozgll agirligini bularak bu orana gb-
re hazirlanmig cetvellerden faydalanarak nigasta ve kuru madde

miktari tespit edilebilmektedir (Senol, 1970).

Patateslerin 6zgil agirligi ve kuru madde oranina gdre en

iyi kullanilma gekli de tayin edilebilmektedir (§enol, 1970).

: Kuru madde
Ozgiil agarligar  orani (%) Tekstliri - En iyi kullanilisi

1,060'dan agag1r 16'dan agagi Fazla sulu  Kizartma, salata ve
(very sogy) haglanma,

1,061-1,070 16-18 Sulu (sogy) Kizartma salata ve
haglama.
1,071-1,080 18-20 Yapigkan Iyi haglama, ezme,
~ (waxy) cips, parmak patates.
1,081-1,090 20-22 Unlu (mealy) Bkmek, pilire, cips.
1,091-1,100 22=-24 Gok unlu Parmaek patates, cips,

(very mealy) iyi ekmek.




Gesitli yayinlarda sualti afirligi, Ozgil agirlik ve kuru
madde miktari arasindaki ilisgkiler su sekilde verilmistir (Burton,

1966 ).,

Sualti agirlaga Ozglil agairlik Kuru madde
250 . 1,053 14,6
350 1,075 19,5
l:_ 500 1,111 26,9
e v S e

3. Kuru madde:

Patates yumrularinin hemen hemen ddrtte {igli sudur, Patate-
sin fazla miktarda su igermesi yumrularin muhafazasinda ve uzun
zaman bozulmadan ve besin deferinden kaybetmeden saklanmasinda
¢ok dikkat ve teknik gerektirir. Patates yumrusunda sudan arta ka-
lan maddeler kuru maddeyi meydana getirir. Kuru.madde ¢egitlere
gore defistifi gibi, ekolojik sartlara ve yetisme tekniZine gore
de degigir (Senol, 1963). Genellikle killi topraklarda yetigmig
patateslerde kuru ﬁédde igerigi kumlu topraklarda yetigmig pata-
teslerden daha fazladir. Uzun yetisme sezonuna sahip patateslerde
de kuru madde igerifinin yiksek oldufu bilinmektedir. Ayrica ku-
ru madde igerigi, on ¢imlendirme, ¢ok ge¢ dikim yapmamak, orta
diizeyde azotlu gﬁbreleme~yapmak ve fitofitoraya karg: 6nlemler a-
larek ylikseltilebilir (Hessen, 1972).

Ilisulu (1957-1968) yaptigi aragtirmalarda patateslerdeki
kuru madde miktarinin % 16,69 ile % 30,10 arasinda oldufunu ve
patatesin Ida 'yerden bugdaygillerden daha fazla kuru madde ver-

digini saptamigtair.



Patateste kuru maddenin bliyik kismini karbonhidratlar olug-
turur. Karbonhidrat-nigasta-dzgll agirlik arasindaki pozitif kore-
lasyon nedeniyle, Ozgil agirligir fazla olan patateslerin hem ni=-

sasta hem de kuru maddesi fazla olmaktadir (Senol, 1970),

Karbonhidratlar:

Patates yumrusunda bulunan en onemli karbonhidratlari agagi-

daki sekilde guruplandirmak mimkiindiir (genol, 1970):

Monosakkaritler Disakkaritler Polisakkaritler
Pentozlar Hgksozlar - |
‘Arabinos Fruktoz Sakkaroz Nigasta
Xylos Galaktoz Maltoz —

' Ribose Glikoz Laktoz

Burada, laktoz ve maltoz indirgenmis geker olmasina ragmen
sakkaroz indirgen olmayan bir gekerdir ve kalite iizerine bir etki-

si yoktur.

a. Nisasta :

Patates yumrularinda % 15-25 arasinda bulunur (Senol, 1970).
Ilisulu (1986)'da yaptigi aragtirmalarda ortalama % 17,70 oraninda
nigasta saptamigtir. Bu oran, nigastasi igin Uretilen beyaz etli
patateslerde %14-22 arasinda veya daha fazla, yemeklik sara gegit-

lerde ise, % 10-14 veya daha agagidir.

Amilaz ve amilopektin karigimindan meydana gelen nigasta
molekiillerinin biyiikliigii 100-60 mikron arasinda olup, tahillarin-

kinden daha biiyliktiir., Patatesin nigastasi % 100 saf nigasta degil-




dir. Ayrica su, il ve yag da igerir (Senol, 1970).

Patateste, nigasta digandaki diger polisakkaritler, hiicre
duvarinda ve hiicreler arasi dolgu materyali olarak olugan selliiloz,
hemiselliiloz ve ilkénce kalsiyum pektinat olarak olugan pektik‘mad-
delerdir.. Bu maddeler, patates cipsini her zaman gevrek tutmada

gereklidir (Smith, 1968).

b. Seker:

Patateste yeralan belli bagli gekerler ig¢inde, kalite lize-
rinde en fazla etkili olanlar, glikoz ve fruktoz gibi indirgen~
migigekerlerdir. Bunlar, aminoasitlerle reaksiyona girerek, kah-
verengi renk ve k&ti bir tadin meydana gelmesine sebep olurlar.
Cips ve parmak patates gibi patates urilinlerinin kalitesini, indir-

genmis seker tayin eder (Hessen, 1972).

Indirgenmis geker miktari en mikemmel olarak luff-scroll
metodu ile tayin edilir. Diger bir yontem ise, cips ve parmak pa-
tateslerinin kizartma sonucu renklerine bakmaktir. Ag¢ik sari renk
diigiik indirgenmisg sekeri; koyu kahverengi renk ise, ylikksek miktarda

indirgenmis sekeri gosterir (Anonim, 1977).

Azotlu maddeler:

Agotlu maddeler, bir yandan urinlerin besin degerini arti-
rirlar, difer taraftan da ﬁrﬁnlerin'islenpe kabiliyeti lizerine et-
ki yaparlar. Patateste bulunan en Onemli azotlu maddeler, protein-

ler ve aminoasitlerdir (Senol, 1970).

Patateste bulunan proteinin yaklasik % 50'si gercek prote-
indir. Geri kalani serbest aminoasitler, amitler, temel nitrojénli

bilegikler ve inorganik nitrojendir (Verma, 1979).



Senol (1970)'a gdre, patates aslinda zengin bir protein kay-
napgy degildir. Ilisulu (1986) yaptifa aragtirmalarda, ham protein
oran1n1n %'l,26-2,41 arasinda degigtifini saptamlstlr. Bigala
(1986) A;B;D. kdkenli ve Russet Burbank!'tan tlireyen 3 g¢egitte pro-

tein miktarini % 2-5 arasinda bulmugtur.

Burton (1966) 'a gore, proteinliy maddeler elementer yapi o-
larak karbon, hidrojen, oksijen ve nitrojenden meydana gelir. Ay-
rica birgogunaa kikurt; birkaginda fosfor, demir ve iyot bulunmak-

tadir.

% 60'dan % 90'a kadar defigen ylksek besin degeri igeren pa-
tatesin proteini; prin¢ proteininden istiindir. Patatesin bilegimi
bugday ile karsilastirildi®i zaman besleyici deéeri daha yiiksek
bulunmustur (Smith, 1968). Ayrica patatesin protein kalitesinin so-

yadan daha yiksek oldugu belirtilmektedir.(Rhoades, 1982),

Préteinler asit veya glkalilerle kaynatllérak veya enzimle-
rin etkisi ile aminoasit denen, yapl taglarina pargalanirlar. Pa-
tates yumrusunda sayllarl 27'yi bulur (Senol, 1970). Patates his-
tidin hari¢ biitiin aminoasitlerin oOnemli derecede fazlasini igerir
ve patateste lisin miktarai tipik bir hayvansal proteinde bulunan

lisine esgittir (Ahmad, 1980).

Mineral maddeler :

Patates yumrusunda mineral maddelerin g¢ofu bulunur. Sagflik
igin gerekli elementlerin hepsi iz elementler olarak patateste
vardir. Ayrica 1ifli materyal de yiiksek oranda bulunmaktadir.

(Ahmad, 1980). Yumruda mevcut mineral maddelerin en onemlileri po-



tasyum, kalsiyum, demir ve fosfordur (Verma, 1979).

Tlisulu (1986)'a gore, patates yumrularinda mineral madde-
ler % 0,01 ile #»1,69 arasindadir. Ortalama % 1-11 arasinda bulu-

nur,

Vitaminler :

Patates, B gurubu vitaminlerinin ¢ogunu igerir, Szellikle
fazla miktarda C vitamini bulunur. B vitamini gurubundan en fazla
Tiyamin (Bl), Riboflavin (B2) ve Niasin (B5) bulunmaktadir. Az

miktarda A vitamini igerir (1llisulu, 1986),

Patates C vitamini bakimindan zengin olan meyveler arasinda
yer alir, Bgit apgirlikta mango (hint kirazi), nar ve patates he-
men hemen ayni miktarda C vitamini igerirler., Patatesin 200-250
graml yetiskin bir insanin glnlik C vitamini inhtiyacini kargilamak-~

tadar (Abhmad, 1980)

Enzimler :

Tumru metabolizmasinda dnemli rol oynayan enzimler, amilaz,
invertaz, fosforilaz, askorbik asit, oksidaz, peroksidaz, katalaz
ve polifenol oksidazdir. Patateste birg¢ok enzim inhibitdri vardar.

Ozellikle proteolitik enzimlerin inhibitdrleri oOnemlidir.

Patatesteki en Onemli enzim, invertaz olup, sakkarozu gli-
koz ve fruktoza ayirir. Boylece patateslerin yemeklik ve 5zellik—
le kizarma ozellifZine etki yapar. Nigastayi ve glikojeni maltoza
pargalayan enzim ise diyastazdir. Buna amilaz da denir ($Senol,

1970).

+
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Lipidler :

Patatesin taze agirliginin % O0,1'ini olugtururlar. Bunlar

fosfolipidler, glikolipidler ve dofal lipidlerdir (Verma, 1979),

Organik asitler :

Patates yumrusunda, amino ve yaZ asitlerinden bagka sitrik ,

maleik, izositrik ve siiksinik asitler vardair (Verma, 1979).,

Fenolli bilesikler :

ratates yumrusunda olugan fenolld bilegikler polifenol, mo-
‘nohidrik fenol, antosiyanin ve kumarindir. Antosiyanin et ve deri
rengini olugturur. Polifenol ve monohidrik fenoller pigmeden son-

ra enzimatik renk ag¢ilmasinda onemli rol oynarlar (Verma, 1979;.

Glikoalkoloidler :

Glikoalkoloidler, patateste koti kokunun g¢ikmasina neden
olurlar ve ¢ogu zararlidir. Patates yumrunda bulunan solanin ze-
hirli bir etkiye sahiptir ve yumrularda % 0,00-0,50 arasinda bulu-

nur (Ilisulu, 1986).

Solanin patates meyvesinde, ¢igeklerinde ve Ozellikle silir-
giin olusmus yumrularinda fazladair. Ayrica sap ve yapraklarinda da
bulunur. Saglam ve olgun patateslerde az miktarda kabuk altinda
solanin vardir, Ham veya isikta yesil renk almis yumrularda fazla

miktarda bulunur (Ilisulu, 1986).

4, Dagilma :

Patateste nigasta miktari ile protein arasinda ters iligki
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vardir. Beyaz etli patatesler nigasta bakimindan zengindirler. Bu
patatesler dafildiklari ig¢in daha ¢ok endiistri hammaddesi olarak

degerlendirilirler. Protein bskimindan zengin olan patatesler ise
haglandiklari zaman daha az dagildiklari i¢in yemeklik olarak de-~
gerlendirilirler (Ilisulu, 1986)

Patateste dafilma, proteinin nigastaya orani ile tesbit e-
dilir. Bu oran 1/16'dan yukari ise dagilma ihtimali fazlalagir,
1/10-12 arasinda olanlar ise genellikle dagilmazlar. Dagilma dere-
cesi ayrica yumrunun tekstiirine, varyete Szelligine, yetistigi e-
kolojiye, pisme sirasindaki hararet ve su miktarina gore de degi-

gir (Senol, 1970).

5. Kararma
Onemli bir kalite faktdrii olup iki gsekilde gdriliir :

a. Kaynamadan oOnceki kararma: Patates kararmasinda onemli
etken olan trizonin fenorazin yardimi ile okside olmasidair. sunun
sonucu dioksi fenilalanin yardimi ile kahverengimsi siyah lekeler
olusur. Bu kararma enzim yolu ile olan kararmadir. Hiicre duvari bo-

zuldugunda ortaya ¢ikar.

b. Kaynamadan sonraki kararma : Kaynamadan sonra patates-
te ferroklorogenik asit koyumsu renk alan ferrik bilegiklerine donii-
giirse Yumrudaki klorogenik ve sitrik asit miktari kaynamadan sonra

kararmayi tayin eder (Burton, 1966).

B. Patateste Karbonhidrat ve Ozgilil AZarlik Defismesine
Etkili Faktorler
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1. Seker defigmesi:

Hessen (1972)'e gbre, indirgenmig geker igerifi dncelik-
le patates ge§idine baglidir. ayrica depolama sicakliginin da
indirgenmig geker lizerinde biiylk etkisi vardlr. Gok diglik depo-
lama sicakliklarinds indirgenmig geker miktari blylik dlglide ar-
tar. Difer taraftan c¢ok yuksek depolama sicakliklari da filiz-
lenmeyi ilerletmektedir. Cips ic¢in minimum depolama sicakligi
8°C'dir. Yumrularda yiksek indirgenmig seker olmamasi igin 20% " -
de birkag¢ hafta depolama gerekmektedir. Parmak patateslerde ise

depolama sicakla 5-9°¢ arasindadir.

Burton (1966)'a gdre hasatta olgun yumrulerda indirgenmis
gseker miktara fazla degildir. Defisik sicaklik derecelerinde de-~
po edilen yumrularda solunum ile saatte sarfettikleri geker mike
tari, sicaklik dereceleri ylikseldikge fazlalagmaktadir. 6°C'den
agafil sicakliklarda depolanan yumrularda gekerin sarfedilememesi

sonucu akiumile olmsaktadair.

Yumrulardaki seker icerigine ayrica depolama siiresi ve
her yilin iklim gartlari da etkili olmaktadir. Disilik sicaklikta
depo edilen yumrularda indirgenmig geker igeri#i silireye bagli o-

larak artmakta, bu patates gegidine gbre farkli olmaktadir (Senol,

1970).

>

Indirgenmis gseker igerigi ayrica on ¢imlendirme, erken di-
vkim, glibreleme, rotasyon, ge¢ sbkum gibi g¢egitli yetistirme tek-

nikleri uygulayarak degistirilebilmektedir (Hessen,1972;8ijbring,
1975)

2. Nigasta ve Ozgll agirlik degigmesi :



Patates yumrusunda nigasta birikmesini en fazlu etkileyen
faktdr, iklim ve toprak faktOrleridir. Parlak, glnegli, ancak ol-
gunlagmaya dofru nispeten serin havalarin hﬁkﬁm slirmesi, yetigme
mevsiminin sonuna dogru toprakta daha fazla nitrojen ve rutubetin
bulunmasi, toprafin malg¢li olmasi, bliyumeyi tehdit edecek kadar
kuraklik, hastalik ve zararlilarin olmamasi, yumrudaki nigastayi
artirmaktadir., Fosfat ve klorsuz potasyumlu glibreler de nigastayi

artirici niteliktedir (Senol, 1970).

Vegetasyon devresinin uzunlugu da patateslerde nigastaya
etki gostermektedir. Genel olarak erkenci ¢egitlerde verim disiik,
nigasta fazla; ge¢ olgunlagan patateslerde ise verim yliksek, ni-

sasta orani dislktir (Senol, 1970).

C. Cips ve Farmak Patateslerde Kalite

Patateslerin kalitesinin tayininde iki tir yontem kulla-
nilir:

a. Tadim testleri.

b. Fiziksel ve kimyasal yontem.

Tadim teslerinde kiginin duyu organlarina bagvurulur. Bu
subjektif bir degerlendirmedir. Fiziksel ve kimyasal yontemler

daha objektif sonug¢ verirler (Ludwig, 1972).
l. Cips Kalitesi

Cips: Ince patates dilimlerinin sicak yag icinde yallagzk
% 2 nem icerinceye kadar kizartilmasli ile elde edilen lriindir

(Hessen, 1972).
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Her patates gesidi cips yapimina uygun degildir. Hessen

(1972) cips ic¢in kalite standartlarini su gekilde Ozetlemistir:

-----

patatesler tercin edilir. Daha kiigik yumrular soymada kayiplara
neden olur. Bliyuk yumrulu patateslerde ise dilimlerde biiylik ol-
duiundan kolayca kirilabilirler ve paketlemede gligliikklere neden

olurlar.

b. Yumrular kusursuz (glrikliik, hasarli yumru, deformas-
yona ujiramis yumru, yesil yumru, siyah leke vs.) ve hastaliksiz

olmali.

c. Patates kabuklari biiylik 6lc¢lide mekanik olarak soyuldu-

gundan gozler ylzeysel olmala.

d. Renk lzerine en fazla etki eden faktor, yumruda mevcut
indirgenmis geker ve aminoasitlerdir. Aminoasitlerle indirgenmig
geker arasindaki maillard reaksiyonu sonucu koyu renkli ve hog
olmayan aci lezzetli cips elde edilir, Bu nedenle indirgenmig ge-
ker orani % 0,5'den yukari olmamalidir. Aksi taktirde kizartmeada

gsorunlar ortaya g¢ikar,

e, Kuru madde igerigi yuksek olmalidir. Yumrularda basglan-
gi¢ta nem orani % 75-80 arasindadir. Bu oran kizartma sonucu % 2!
nin altina iner. Kuru madde igeriginin % 21 dolayinda olmasi is-
tenmektedir. Kuru medde igerigi yiuksek patateslerden elde edilen

cipsin verimi ve kalitesi yliksek, ya# igerifi disliik olmaktadair.

Yapilan aragtirmalarda iyi cips kalitesi i¢in gegitlerin

tim Szelliklere sahip olmadigi gorilmistir. Isveg'te yapilan de-
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nemelerde Ida ¢esidi, yiiksek kuru madde, diglk indirgenmis ge~
ker ve oldukg¢a blylik yumrular vermesine ragmen, yumru verimi dii-

stk olmustur (Carlsson, 1972),

Iyi bir cipste herseyden Once, altin sarisi bir renk is-
tenir. QGabucak kahverengi rengine dodniligen, {izerinde lekeli yanik-
lar bulvnan ve kizarma sirasinda fazla yag absorbe eden cipsler
helk tarafindan istenmemektedir. Kizardiktan sonfa lastik gibi

yumusak bir hal alan cipsler de makbul depildir (Jenol, 1970),

Cipslerin sert olmasinda en blylik faktdr yumrularin taze
halde iken igerdikleri kuru madde miktaridir. Bazi durumlarda
gok ylksek kuru madde icerikli pateteslerden elde edilen cipsler
¢ok sert olmakta bu da paketlemede bazi glglikklere neden olmak-
tadir (Hessen, 1972). Kuru madde miktari 8zgll agirlikla ilgili
oldugundan, Bzgil agirligi yiksek yumrulardan, sertlik bakimindan
arzuya uygun cips elde etmek miimkiindiir. Buna gore Ozgil agirlik
bakimindan cipslerin kalitesi gu gekilde siniflandirilmaktadir

(Senol, 1970) :

Ozgll agirlak Cips kalitesi
1,065'den az Fena
1,065-1,070 Zayif
1,070-1,075 Orta
1,075-1,080 Tyi
1,080-1,085 Gok iyi
1,085-1,090 Fevkalade

Norveg¢'te yapilan denemelerde, giibre gesgit ve lokasyonun cips
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kalitesgi lizerinde Onemli etkisi saptanmigtir. Dﬁéﬁk enlem dere-

celerinde ag¢ik renkli cips elde edilmigtir. Artan enlem derece-
leri ile birlikte bliylime mevsiminin kisalmasi, sicakligin olduk-
ga diigwesi nedeniyle kuru maddesi digiik, indirgenmig gseker ice-
rigi yliksek olan az olgunlagmig yumrular elde edilmigtir. N'lu

glibrenin biiylik dozlari daha koyu cips rengine neden olurken K'lu
giibrenin 6nemli bir etkisi saptanmamigtir. Ayrica, ortalama si-
cakligln en yiksek oldufu lokasyonda en ag¢ik cips rengi elde e-

dilmistir (Rgnsen, 1975).

Cips elde etmede yapilan iglemler Hessen (1972) tarafin-
dan agagidaki gekilde belirtilmigtir :

a. Kabuklarin soyulmasi ve temizleme :

Cips endistrisinde kabuklarin soyulmasi genellikle mekanik
olarak yapilir ve karborundum ile kabuklar asindirilar. Piyasada
birgok kabuk asindiricilar vardir. Patateste kabuklarin soyulmasi

sirasinda kayip orani % 10'u agmaktadair,
Agindirma ydntemi ile soyma kayiplari,buhar veya kimyasal
yontemlerle soymadan daha yiiksek olmasina ragmen cips endﬁstrisi

tarafindan tercih edilmektedir.

Patateste soyum sirasinda kayiplarin mimkiin oldugfu kadar
azaltilmasi i¢in IBVL tarafindan kuru firgalama yontemi geligti-
rilmigtir,

Soyum sirasinda patateslerde ¢lriklik, zararlilar, defor-
masyonlar, yesil yumru, siyah leke vs. nedenleri ile soyulamayan

kisimlar temizlenir.
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b. Cips geklinde kesin ve yikama :

Bu asamada, patatesler yaklagik 1,25 mm. kallnllglnda cips
seklinde kesilirier. Bger, kirilma riski varsa biraz daha kalin
kesilebilifler. Ince.kesilen cipslerde yag orani yiiksek, kalan
kesilenlerdé ise pigme gili¢ olmaktadir, Farkli kalinliktaki cips-
lerde kizartma imkansiz oldugu i¢in, kesim kallnllélnln hep‘aynl
olmasina ve kesim sirasinda mﬁmkﬁn oldugu kadar az sayida hiicre-
nin yipratilmasina dikkat edilmelidir, Kesim sirasinda kuru madde-
de % 10-17 oraninda kayiplar meydana gelir. Cips halinde kesim
81ras1nda~fazla‘say1da hiicrenin yipratilmasi halinde yikama sira-

‘sinda kayip orani ylikselmektedir.

Yikama ise, kesilen pargalarda seker oraninin dﬁsﬁrﬁlerek
kizartma sirasinda daha iyl rengin olugmasini saglamak igindir.
Ancsask, geker yaninda bazi suda cbziilen maddeler de ¢Ozuldiigi i-
¢in, degisik yikayicilar geliétirilyistir.‘

c. Kizartma :

. Endiistride, kizartmalardalyer fistigi, pamuk, misir veya
ay¢ige#i yagi kullanilmaktadir. Cipslerdeki yag orani % 35-40
olmasi durumunda, hizli bir doniigiin olmaktadir. Bu eamagla, yaga
antioksidont maddeler iiave,edilerek cipslerin ekgimesi ve kiif-

lenmesi onlenmektedir.

Cipsler 1s:1.tlcllarda 140-.180°c de klzgrtlllr. Bu slcakllk-

ta amlnoa91tlerle 1nd1rgenm;§ sekerler araSLndaki reakﬁiyondanp
,4&.-»».- !

dolayl patateste 1nd1rgenm15 gekerln % S’ten fazla olmam331 uy-
S ' e

gundur.



d. Tuzlama, Tadlandlrma,‘Paketleme :

Cipsler k;zartlllb, yaglary sﬁzﬁldﬁkﬁen gonra, koyu_yg pig-
memis olanlar ayrilarak, siniflandiralir. Tuz‘ilavesi'oipsler.he-
_niiz sicak iken yapilir., Endilstride tuz orani, 100 kg. cipse yakla-
g1k 1,5-2 kg. geklindedir. Tuzla beraber antiokai@ant maddeler de
ilave edi}gbilir. |

Tatlandairici olarak yegil biber,_peyni:} V8. gibi qegitli
maddeler istege~baé11 olarak ilave edilebi;ir;‘

Bu iglemler sonucu materyal, pasketleme makinelerinde iste-
nilen miktérlarda paket;enir. Paketleme mgggyyali poiypropylgn ve-.
ya diger materyaller olabilir. Ancak, bunlérln nem orani az 6ldu-i
gundan cogunlukla higroskoplktir ve paketleme materyali ile yuk—_
sek 111$k1 191nded1r. Bu nedenle paketleme materyalinin seqmlmesin-
de dikkat’ed;;mesi gereklr.

2. Parmak Patates Ka;itesi.:

Parmak patatesler 81cak yagda klzartllarak elde edllen alti-
nims1 sari renkte % 60 nem 1qeren blr patates urunudur. Eemen kul-
lanllabllecegl glbl, sogutma ve dondurma 1§lemler1 uygulandlktan

sonra, istenildlgi zaman tuketllebillr (Hessen, 1972)._

Parmak patatesxn kalltesi renk, tekstiir, gevreklik tat
yag ve nem 19er1€1 1le bellrlenlr ve bu ozellikler buyuk olqude qe-

gide bagl;dlr*(Hessen, 1972).

Parmak patates olarak kullanilacak patateslerin de cipste

oldugu gibi, ®zgil agirlik ve kuru maddesinin yiiksek olmasi istenir.
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Unsu ve dagilabilir Ozellik tagiyan patatesler uygundur. Parmak.
patates kalitesine etki eden faktdrler agafi-yukari cips kalite-~
sine etki eden faktbérlerden farksizdir. Cesgit 6zellikleri, ye-
tigme gartlari, muhafazé'metotlarl‘iie ilgilidir, Cips;erden fark-
lari, daha etli olduklari igin, daha uzun\sﬁrede klzarmélarld;r,

(Senol, 1970).

Kuru maddesi yliksek patateslerden elde edilen parmak pata-
teslerin, verimi ve kalitesi yiliksek olur. Diigiik kuru madde igerik-
1li patateslere gore, daha iyi renkli ve kuru, parmak patates élde
edilir. Renk lizerinde en Onemli faktdr cipslerde oldugu gibi in-
dirgenmis sekerdir. Ancak, kahverengi renk bozulmasi cipslerdeki

kadar biiyiikk problem degildir.(Hessen, 1972).

Ozgiil agirlik ile parmak patates arasindaki iligki su ge-

kildedir (Senol, 1970) :

Ozglil agirlak Parmak patates kalitesi
1,065 Gok sulu
1,085 iyi
1,115 Gok kuru

Parmak patates elde etmede yapilan iglemler, Hessen (1972)
tarafindan agagidaki gekilde belirtilmistir :

a. Kabuklarin soyulmasi ve temizlenmesi :

Soyma iglemi endiistride iki yolla yapilmaktadir. Bunlardan
birincisi, buhar yolu ilej ikincisi, kimyasal yol ile kabuklarin

soyulmasmdlr. Kimyasal yol il: yapilan soyumda patatesler bir tank
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igersinde yikanirlar, % 10-20'lik kostik soda igersinde 65-90°C !
de 7-8 dk. birakilirlar. Daha sonra yumru'ﬁzerinde kalan kabuk-
lar su tankinda su ile veya flrgalama makinalari yardimi ile a-

linirlar.

Patates kabuklarinin buhar yolu ile soyulmasinda ise kime
yasal madde yerine buhardan faydalanlllr. Bu sekllde patates ka-

buklari piger, kabuk kolayllkla allnlr.

Endustrlde uygulanan bu iki metotda bol mlktarda su kulla-
nilmakta, ayrlca su klrllllgldﬁ birqok; sorunlarln ortaya Q1kma-
sina neden olmaktadlr. Bu nedenle pratlkte suya 1ht1yaq gosterme-

yen fqualama maklnalarlndan Qogunlukla yararlanlllr.

Patatesler soyulduktan sonra daha kaliteli iiriin elde etmek
i¢in soyulamayan kisimlarin temizlenmesi gerekmektedir. Burada ka-

yip biliyik olmakta bazen % 50'lere ulagmaktadir,

b. Patateslerin kesilmesi ve Siniflandirma :

Patatesler soyulup temizlendikten sonra, 9-12 mm. uzunlu-
gunda parmak patates geklinde kesilirler., Ince ve kisa kesilmisg

olanlar ayrilir. Burada kayip orani, % 5-10 dolayindadar.

¢c. Afartma :

Kizartma kapasitesini ylikseltmek amaci ile patatesler ke-
silip siniflandirildiktan sonra, sicak su igersine atilarak agar-
tilar., Agartmada ornekler 70-90°C'de 1-2 dakikadan 8 dakikayé ka-
dar bairakilabilir. Ayrica, bu gekilde kabuklar kimyasal yol ile
soyulmug ise, bunlarin temizlenmesi de saflaniyr,., Afartma ile hﬁc-

re tabakalarinin disindaki indirgenmis geker ekstre edilerek ki-
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zartmada daha uniform ve ag¢ik> renkli iriin elde edilir.

Agartmanin dejavantaji ise, indirgenmis gekerden ayri o-
larsk patatesten tatlandirici maddelerin de uzaklagmasi ve gid<

detli su buharlagmasidir.

d. Kizartma :

Kizartma, 125-160°C'de ortalama 150°C'de patatesler alti-

nimsi sari renk alincaya kadar csvem eder.

Kizartma sairasinda ozellikle sicaklik, nem orani ve amino-

asit-geker reaksiyonu sonucu olugacak renk durumunun kontrol al-

tinda bulundurulmasi gereklidir,

€. Sofutma, Dondurma ve Paketleme :

Patatesler parmak geklinde kizartildiktan sonra bir siire
bekletilerek yag iceriklerinin bir kismini kaybetmesi saglanar.
Daha sonra sofutma odélarlna aktarilir. Sofutma, 2-3%1de 4.5

gin devam eder.

Patateslerin dondurulmasi ise, -18 ila -20°O'de gergeklegir,
Dondurulan patatesler daha sonra paketlenirler. 1 kg.'lik pata-
tesler yapilarak 5-10 kg.'lik karton kutular igersine konulur,

Daha sonra da buzdolabinda muhafaza edilir;ér,‘
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III. MATERYAL VE YONTEM

A, Genetik Materyal :

Galigmada kullanilan genetik materyal gizelge l'de tani=-

tilmigtair.

Gizelge, 1 - Aragtirmada Kullanllan.Patates Gegit ve K%?ﬂrw

lari:

Gesit/Klon adi

Tohum Kaynagi

Belirgin-Ozellikleri

R. le2

R. 68

R. 143

Grandofolia

Granola

Resy

Russet Burbank

Spunta

E.0.Z2.F, Tarla Bitki-
leri Bolimi

EU.Z2.F., Tarla Bitki-
leri. Boliumii

B.U.Z.F, Tarla Bitki-

leri Bolimu

Bge Bol. Zirai Ars.
Enstitiisii-Menemen

Bge BOl. Zirai Ars.
Enstitiisii-Menemen °

Ege Bol. Zirai Arg.
Bnstitiisii-Menemen

Simplat ve Begikcgi-
oglu Sti. - Izmir

Meyna Sti. - Izmir

Andigena~Erkenci—Verimli
Andigena~Erkenci-~-Verimli

Andigena-Erkenci-Verimli

Orta ge¢-Verimli-~Yemeklik

Orta geg-Verimli-Yemeklik

Brkenci-Verimli-Yemeklik

Geggi ve yliksek verimli
igleme kalitesi yiiksek

Brkenci-Verimli-Yemeklik

Cizelge l'de tanitilmis olan klon ve gesitler asagida ¢i-

zelge 2'de verilmig olan 11 muamele geklinde tesadif bloklari de-

neme deseninde ve iki tekerriirlii olarak Menemenfde 1985 Ilkbahar

doneminde yetigtirilmigtir,
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Gizelge 2 - Denemeye Alinan Cesit ve Tohumluk Sekli

Muameleleri :

Muamele No. Gesit/Klon Tohumluk Sekli

1. . R. 143 ' Fide

2. R. 68 - Fide

3. Grénola (’ Fide

4, R. 143 Yumru/Fide
5 R. 68 Yumru/Fide
6. R, 162 Yumru/Fide
7 Grgndofdlia Yumru

8. Resy ' Yumru

. Granola Yumru

10, Spunta Yumru
11. Russet Burbank Yumru

Denemede parsel boyutlari 8 x 2,8 m. olarak diizenlenmig-
tir. Yumru dikimleri sira arasi 70 cm. ve sira iizerine 30 cm,
aralik ve fide dikimleri, sira lzerinde 10 cm. aralikli olarak
elle yapilmigtir., Deneme 4.4,1985 tarihinde dikilmigtir. Hasat
7¢7.1985 tarihinde tamamlanmigtir. Her parselden 5 kg.'lik yum- -

ru Srnekleri alinarak, analiz i¢in laboratuvara getirilmigtir.

B Yontem :

Kalite analizleri EAPR (anonim, 1977) tarafindan tani-

tilmig olan yontemlere gore yapilmigtir. Analizler 1985 yila
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Temmuz ayinda gergeklestirilmigtir. Bu yodntemler asaglda kisaca

ltanltllmlstlr.

Yukarida tanitilmig olan 11 patates g¢esidi (Gizelge 2)
E.U.Z.F. Tarla Bitkileri Patates Kalite Laboratuvarinda agagida-

ki kalite &zellikleri bakimindan aragtirilmigtar.

1. Sualta aglrilgl :

a. Ornegi temsil edecek gekilde yaklagik 5 kg. patates 6r-
negi alinmig, su ile yikanmig, suyu akitilip bir bez ile kurutul-

mugtur,

b. Ilk olarak patateslerin havadaki agirliklari Reimann

terazisi ile tartilmigtir (a).

¢. Daha sonra, patates Orneginin su i¢inde afirligi saptan-

mistar (b).

Havadaki ve su ig¢indeki agirliklar kullanilip agagidaki

formiil yardimi ile sudaki agirligi bulunmugtur.

5000
Sualty agirligya =—— x b
: ' a
Bfer havadaki agirlik 5000 gr. ise, sualti afirligi olarak

(b) degeri alinmistir.

2. Nigasta ve kuru madde :

Nigasta miktari Reimann terazisi ile (%) olarak bulunmugtur.
Kuru madde miktari ise, sualta aglrllglndanvfaydalanllarak hazir-

lanmisg cetvellerden bulunmugturQ(Anonim,/1977).
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3. Yumru ¢api siniflandirmasi :

Yumrular degigik ¢apta yapilmig Olgekler ig¢inden geg¢iri-
lerek, yumru gaplari bulunmugtur. Yumrular 3 cm.'den kﬁgﬁk. 5_5
cm,,afa31nda olanlar ve 5 cm,'den biiylik olanlar diye sinaif-
landirilmig ve de tartilarak 5 kg. ig¢indeki (%) miktarlari bu-

lunmugtur.

4, Cips yaplml :

a. Patates Srnefinden 5 yumru alinmig, yumrular kesim ma-

kinasinda 1,2-1,% mm. kalinlifinda dilimlenmigtir.

b. Akan su altinda 1-2 dk., tutulduktan sonra kurutulmug-
tur.

c. Firin sicakliga 175°C'ye getirilip, cipsler ig¢ine atil-
m1s, yag kabarciklari kalmadigi zaman kizardigi kabul edilerek,

yagdan ¢ikarilmig ve kuvvetlice sallanmigtir.

d. Cipslef daha sonra renklerine gore deferlendirilmigtir.
(Anonim, 1977). Ayni zamanda yapilan iki Srnek ortalamalari renk
degeri olarak kullanllmistlr.

5. Parmak patates yapimi :

a, Patates Ornefinden 5 yumru alinmig, yumrular soyulduk-

tan sonra 10x10 mm,.'lik par¢alara kesilmigtir,

b. 3 cm.'den kisa olanlar atildiktan sonra akan su altine-

da 1-2 dk. yikanmig ve kurutulmustur.

c. Kizartma Oncesi ocak sicakliga lEOOC'ye getirilmigtir,
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Bunun i¢inde yaklagik 4 dk. tutulmus ve sonra ¢ikartilip, so-

gutulmugtur,

d. tkinei ocak 180°%'ye getirilmig, ikinci kizartma bu

ocak ig¢inde 2 dk. siire ile yapilmagtar.

e, Parmak patatesler renk iskalasi kullanilarak renkleri

deferlendirilmigtir.

6. Renk tayini :

Yukaridaki yontemlere gore hazirlanmis patates, cips ve
parmak patates oOrnekleri Avrupa Patates Aragtirmalari Birligi
(BAPR) taraflndan hazirlanmis 1$ka1a ile renk deferlendirilmesine
tabi tutulmugtur. Bu renk kataloglari BAPR'nin istegiyle Hol-
lan'da Tarimsal Uretimi Depolama ve Iglenmesi Enstitiisii (IBVL)
tarafindan geligtirilmigtir. Bu renk iskalasinda puanlar, 1-9.
arasindadir. 9 en agik rengi, 1 ise en koyu rengi gdstermek-

tedir,

Agik sari arzu edilen, koyu kahverengi ise arzu edilme-

yen renktir,

7. Istatistiki degerlendirme :

Kalite ozelliklerine ait parsel ortalamalari Steel ve
Torrie (1960) tarafindan verilen y6ntemler kullanilarak 2 blok-
lu tesadif bloklari deneme deseniné gbre degerlendirilmigtir.
Muzmeleler arasi varyansi F testi sonucu onemli bulundugunda
P €0,05 diizeyinde AOF degeri heéaplanarak ortalamalar birbirle-

riyle kargilagtirilmigtair,
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Yumru c¢apa biiyiikliikleri istatistiki analize alinmayip

sadece muamele ortalamalari verilmigtir.,



28—

IV, BULGULAR VE TARTIGMA

A, Bulgular :

Galigmada elde edilen g¢egit ve klonlara iligkin muamelelere
ait kalite 0Ozellikleri ortalamalari g¢izelge 3'de; yumru siniflan-

dirilmasi sonudlarl, ¢izelge 4'de verilmigtir,

Cizelge 3~ Qegit ve Klonlara Ait Kalite Ozellikleri Qrtala-

malari:
Cesit yada . Sualta Nigasta Kuru ' Renk Deperleri
Klon adi Agirligy f%) Madde(%) Cips Parmak Pa-|

tates

y-—

R.l62 Yumru/Fide..... 386 ... 14,7 .. 21,0 ... 7,0 .. 8,0
R.68 Yumru/Fidesceeeses 377 oo 14,3 oo 20,54+, 7,0 . 8,5
R.68 Fideseeeesossnooes 360 ooo 13,4 o 19,7 ... 7,0 .. 8,0
R.143 Yumru/Fideseeeees 353 oes 13,0 oo 19,4 ... 6,5 .. 8,0
Grandofolia yumruesss.. 334 ... 12,1 .. 18,3 ... 8,0 .. 8,5
R.143 Fideeoeossesseeee 332 +ow 12,0 .. 18,4 ... 6,0 .« 8,0
Russet Burbank yumru... 328 ... 11,8 .. 18,1 ... 7,0 .. 9,0
Spunta yumrueseseeesees 321 ... 11,4 .. 17,8 ... 6,0 .. 9,0
Granola Fid€eesssoseese 318 oo 11,3 oo 17,6 4+ 6,0 0 7,0
ReSy yUulITUesesooessssee 315 +o. 11,2 o 17,5 ¢ee 7,0 oo 9,0
Granola yumTUseseeseeee 296 +.. 10,5 oo 16,54.. 6,5 .. 8,0

AOF 28,57 1,28 0,80

F degerlerit 9,37% 7,54 19 45%X 5nemli  Snemli
degil degil .

1©£=0,01 diizeyinde Onemli
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Gizelge 4-Yumru Capi Siniflandirilmasi Sonuglari (%):

Muamale Cesit yada Klon

No. Ada 3 cm'den 3-5cm. 5 cm'den
kiigiik biliylik

1. ees RIA3-Fidesesenennensns32,6 2us 63,3 ouo 4,1 4uue
20 e RUGBFIdS terinvinenes 40,8 vet 59,2 sar = ...
3¢ see Granola~Fide ceevecoee 5L,7 ses 21,5 cus 26,8 seee
4¢  eee RolA3-Yunru/Fide sveeee 6,5 oee 92,5 44ee 1,01 oo
5¢  ees ReBB-Yumru/Fide seeeess 7,2 vue 88,7 sues 4,1 4.,
e +.. R.162-Yumru/Fide ceesne 335 e0e 87,3 siee 9,2 44es
7e eoe Grandéfolia-Yumru .;... - ees 78,6 J...21,4 ...,
8. +es ReSy-TUNIU evveesvesnes 0,3 ... 49,2 4.4, 50,5 ...,
9¢  «.. Granola-Yumru eseeeeeee = ooo 48,9 ... 51,1 ,...
10.  «.. SPURTA-YUMIU eesseceses = ooe 73,3 Li. 26,7 ...,
1l. ... Russet Burbank-Yumru .. - ... 87,6 ... 12,4 cese

Gizelge %'den goriileceggi lizere sualti agirligil, kuru mad-
de ve nigasta i¢in gegitler arasindaki degiskenlik istitistik o-
larak P> 0,01 diizeyinde Onemli bulunmustur. Pomfrit (parmak pa-
tates) ve c¢cips rengi bakimindan yapilan degerlendirmede ise, ge-
gitler arasindaki varyasyon, istatistiksel olarak Snemli bulun-
mamigtir,

Gizelge 3'e bakildiginda sualti agirligi bakimindan en
yiksek degerler, R.162-Fide (386) ve R.68-Yumpu/Fide (377) klon-
larinda saptanmigtir. A0F'e gdre yapilan degerlendirmeler sonun-

da, R.162 Yumru/Fide klonu; R.143-Yumru/Fide, Grandofolia Yumru,
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R.14% Fide, Russet Burbank-yumru, Spunta-Yumru, Gronola-Fide,

Resy-Yumru, Granola-Yumru klon ve gegitlerinden farkli bulun-

mustur. R.68 Yumru/Fide ve

R.68 Fide klonlarindan ise, farksiz.

oldugu gorilmektedir. R.68-Yumru/Fide ise, ‘Grandofolia~Yumru,

R.14% Fide, Russet Burbank-Yumru, Supunta Yumru, Granola Fide,

Resy-Yumru ve Granola-Yumru, klon ve gegitlerden farkli bulun-

mugtur.

Sualti agirligi bakimindan g¢egit ve muamaleler 4 grupta

siniflandirilabilir. Bunlarain ortalamalari AOF'e gére farklidar.

Bu gruplara giren ¢esit ve

»*
® 5 600

I. grup
ILIE

.
6060

grup

III. ETUD essoseed:

IVe BTUD esevoet

klonlar agafida gosterilmigtir:

R.162-Yumru/Fide
R.68-Yumru/Fide
R.68-Fide
R.143-Yumru/Fide
Grandofolia~Yumru
R.143-Fide

Russet Burbank-Yumru
Spunta-Yumru
Granola-Fide
Resy-Yumru

Granola-Yumru

Gizelge 3'den, nisasta igiﬁ en yiiksek ortalamanin sualti

agirliginda oldufu gibi R.162-Yumru/Fide (% 14,7) ve R.68-Yumru/

Fide (# 14,3) klonlarinda oldugu gﬁrﬁlmektedir. AOF'e gbre yapi-

lan siniflandirmada, R,162-Yumru/Fide, R.68-Fide, R.143 -Yumru/
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Fide, Grandofolia-Yumru, R.143-Fide, Russet Burbank-Yumru, Spun-
ta~-Yumru, Granola-Fide, Resy-Yumru ve Granola-Yumru gegit ve
klonlarindan farkli bulunmugtur. Bu muamelenin, R.68-Yumru/Fide'-
den farksiz oldugu goriilmektedir., Ikinci en yiliksek defere sahip
R.68-Yumru/Fide ise, Grandofolia-Yumru, R.143-Fide, R. Burbank-
Yumru, Supunta-Yumru, Granola-Fide, Resy-Yumru, Granola-Yumru,

klon ve gegitlerinden farkla bulunmusgtur.

Nigasta bakimindan birbirinden ayrilan 4 grup agagida gob-

terilmigtir:

I. veeeeet R,162-Yumru/Fide
R.68-Yumru/Fide

II. .'..'.z RQ68“Fide
R.143-Yumru/Fide

IIT. se¢eees: Grandofeolia-~Yumru
R. 143-Fide
R. Burbank-Yumru

IVe edsseet Spunta-Yumru
Granola-Fide
Resy-Yumru

Granola-Yumru

Kuru madde ig¢inde en yiiksek degerlerin R,162-Yumru/Fide
(% 21) ve R. 68-Yumru/Fide (% 20,5) klonlarinda oldugu g¢izelge
3'de goriilmektedir. AOF'e gdre yapilan bu deferlendirmeler so-
nunda, bu iki klon birbirinden farksiz bulunmugtur. Bu iki mua-

melenin, diger gesit ve klonlardan ise, farkli oldufu saptanmig-~

tir.
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Kuru madde bakimindan birbirinden farkli 5 grup elde e-

dilmigtir. Bu gruplara giren gesit ve klonlar asagida gbste-

rilmigtir:

I..O...‘..:

II.ooooooooz

III.'.......:

Iv..0.¢¢0.l=

V....l....:

Gizelge 3'de verilmis olan g¢egit ve klonlara ait renk or-

talamalari arasindski farklilik istatistiki olarak Snemli bulun-~

R. 162-Yumru/Fide
R. 68~Yumru/Fide

R. 68-Fide
R. l43-Yumru/Fide

Grandofolia-Yumru
R. l43-Fide

R. Burbank-~-Yumru
Spunta-Yumru

Granola~Fide
Resy~Yumru

Granola-Yumru

mamistir. Cips ve parmsk- patateste renk puanlari gizelge 3'ten

gorilecegi gibi birbirine yakin bulunmugtur. En yliksek cips ren-

gi, Grandofolia~Yumru ¢esidi vermigtir (8). Bu renk iskalasinda

sari renge kargilik gelmektedir. Diger gegit ve klonlarda cips

renkleri, 6-7 arasinda degigsmektedir.

Parmak patates renk degerleri ise, 7-9 arasinda degigsmek-

tedir. En ylksek degfer, R. Burbank ve Spunta gesitlerinde sap-



tanmigtir (9). Bu renk iskalasinda agik sari renge kargiliktair.

En diigiik deger ise, Granola-Fide ¢gesgidinde elde edilmistir (7).

Gizelge 4'de verilen yumru siniflandirmasi ortalamalari
en yiksek iri yumru ylizdesinin, Granola-Yumru ve Resy-Yumru ge-
gitlerinde oldupunu gdstermektedir.(% 51,06 ve % 50,48),
En dligiik iri yumru ylizdesi, R.143-Yumru/Fide ve R. 1l43-Fide klon-
larinda saptanmigtir.(% 1,01 ve % 4,115). R.68 Fide klonunda iri

yumrular saptanmamigtir.

B. Tartigma:

Bulgular kisminda deginildigi lzere aragtirmada kullani-
lan gesit ve klonlar arasinda kalite Szellikleri bakimindan be-
lirgin farkliliklar ortaya ¢ikmaktadir. Genel olarak Andigena
grubuna giren R.162, R.68 ve R.143 klonlari digerlerinden daha
yiksek sualti afirligi, nigasta yiizdesi ve kuru madde ortalama-
larina sahip goriilmektedir. Bu ii¢ klon, B.U.Z.F, Tarla Bitkile-
ri Boliimiinde jﬁrﬁtﬁlen TOAG;§12 No.'lu proje qallsﬁa31 sonucu
se¢ilmigs Andigena grubu klonlaridir. Genelde nigasta ve kuru mad-

de yuzdeleri kabul edilir diizeydedir.

Grandofolia, Granola ve Resy gegitleri, Ege Bdlgesi Zirai
Aragtirma Enstitiisii tarafindan tescilleri yapilmis ve bdlgede ii-
retilen Tuberosum grubuna giren kiiltiur ¢egitleridir. Bunlar da
orta diizeyde kuru madde ve<ni$astaja sahip olarak kabul edilmek-

tedir,

Bir diger yemeklik patates gegidi Spunta'dir. Bilgeye ye-

ni sokulmaktadir.
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' Dikkati geken Russet Burbank cesidi, parmak patates ya-
plmlndé en uygun bir Amerikan ¢egididir. A.B.D.'de Russet Bur-
‘bank blitiin satiglarin % 40'1n1 ele gegirmigtir. Biliylik dlc¢lide
parmak patates yaspiminda kullanilmakta ve ﬁrétimin yarisi da
donmu§ iiriinler ve flakes olarak iglenmektedir (Rhoades, 1982)
Buradé’elde.ettigimiz % 18,1 kuru madde oldukga diiglik gdriilmek-

tedir.

Gﬁlen'(l981) tarafindan, Resy i¢in nigasta miktari 14,5
R.143 ig¢in % 12,7, R.162 igin %’10,9 ve R.68 ig¢in % 12,8 ola-
rak bildirilmigtir. Bu sonuglar, bizim bulgularimizla tam uyum
halinde gorilmemigtir. Glilen éallsmasinda, patatesleri Bérnoval
da yetigtirmigtir. Bizim galigmalarimizda gegitler Menemen'de
yetigtirildigi ig¢in burada genotip x gevre interaksiyonunun ni-
sasta miktarini etkilediZi ic¢in farklillk oldugunu kabul étmek‘
durumundayiz. Yine Yildirim ve Galiskan (1981), 1979 yili Mene-
men denemesinde nisasta miktarini, R.68 ig¢in % 13,3, R.143 icin
% 12,2, Resy i¢in % 13,6 olarak bildirmigtir. Yildirim ve Galig-
kan (1980), 1977 yili Menemen denemesinde nigasta.miktarlnl,
R.68 ig¢in %’14,5, R.14% igin % 12,%, R.162 i¢in % 15,6 ve Resy
i¢in % 13,0 olarak bildirmistir. Bu Qallsmada elde ediien nigas-
ta miktarlari, Ylldlrim ve Galagkan (1980, 198l1) tarafindan bil-

dirilmis deferlere uymaktadair.
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V. SONUG

Bulgular ve tartigma bolimiinde tartigilan konulardan

sonra, asagidaki sonug¢ ve Oneriler ortaya gikmigtir.

l. Andigena grubuna giren R.162 ve R.68 klonlari yike

sek sualti afirlafi, kuru madde ve nigasta miktarina sahiptir,

2. Bolgede uUretilen patates gegitleri orta diizeyde ni-

gasta ve kuru madde dlizeyine sahiptir.

3. Russet Burbank g¢egidi kaliteli kabul edilmesine rag-
men, Menemen yetigtirmesinde yliksek diizeyde kuru madde ortaya
koymamistir. Bu da kaliteli Russet Burbank ¢egidinin Menemén
kosullarinda istenilen diizeyde kaliteli olmiyacagini goster-

mektedir.

4, En ag¢ik pomfrit rengi Russet Burbank'ta ortaya ¢ik-

maktadair.

5. R.162 ve R.68 klonlari, cips ve parmak patates yapie

m1 ig¢in Onerilebilir.
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VI.0 ZET

Ege bdlgesinde liretilen bazi gegit ve klonlari cips ve
parmak patates yapimina uygunluvklarini saptamak amaci ile ¢e-
gitli kalite Ozellikleri bakimindan aragtirilmigtir. Aragtirma-
larda kullanilan genetix materyal 11 muamele geklinde tesadif
bloklari deneme deseninde ve iki tekerrirli olarsk Menemen'de
1985 Ilkbshar déneminde yetistirilmistir. aAndigena grubuna gi-
ren, R.162, R.68 ve R.143 klonlari ile Tuberosum grubuna giren,
Granola, Resy, kusset Burbank, Spunta ¢egitleri genetik mater-

yali olugturmugtur.

Kalite analizleri EAPR tarafindan tanitilmig yontemlere
gare yaprlmigtir (Anonim, 1977), Analizler 1985 yili Temmuz a-
yinda E,U.Z.F. Tarla Butkileri Bdliimiinlin Kalite Laboratuvarainda

gergeklestirilmistir,

Kalite 6zelliklerine ait parsel ortalamalari, Steel ve
Torrie (1960) tarafindan verilen ydntemler kullanilarak 2 teker-

rirli tesadif bloklari deneme desenine gore deferlendirilmigtir,
Yumru siniflandirmasi sonug¢lari istatiksel analize alin-
mayip, sadece musmele ortalama ylizdeléri verilmigtir.
Elde edilen sonug¢lara gore:

En yiksek sualti agirligi, kuru madde ve nigasta miktari-

ni, Andigena grubuna giren, R.162 ve R.68 klonlari vermigtir.

Bolgede iretilen gegitlerde orta dilizeyde kuru madde ve

nigasta miktari saptanmigtar.
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Russet Burbank kaliteli bir ¢esit olarak kabul edilme-
sine ragmen, Menemen yetigtirmesinde kuru madde diizeyi diisiik

olmugtur. Ayrica, denemede en ag¢ik cips rengini vermigtir.

Denemelerin sonucuna gdre: R.162 ve R.68 klonlari cips

ve parmak patates yapimi i¢in Onerilebilir.
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VII. SUMMARY

'In order to determine :ihe suitability of the certain pota-
to clones and varieties grown at the Aegean Region to processing
were investigated for various quality characteristics, The gene-
tic material used in the analyses, was grown in the randomised
block design with two replications 11 treatment at Menemen during
1985 spring. The genetic material comprised of % clones R,162,
R.68, R.143, from the group Andigena and 4 varieties Granola,
Resy, Russet Burbank, Spunta the group Tuberosa.

Quality analyses were carried out according to the methods
described by the EAPR. The quality analyses were performed in the
quality laboratory of the Deparment of Field Crops of Aegean U~
niversity during July 1985.

The data obtained from the btreatments, were evaluated ac-

cording to the methods given by steel and Torrie (1960).

The data of tuber size classification were not analyzed

statistically only the pércantage of treatment means was given,

The results obtained and the conclusions drown are given

as followings:

1. R.162 and R.68 clones from the group Andigena express-

ed the highest under-water-weight, dry matter and starch content.

2. The medium levels of dry matter content and starch

content were found for the varieties grown'in the Aegean Region
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. 3. Although Russet Burbank has been accepted a very good
variety with highest processing quality its dry matter content
was somewhat lower when grown at Menemen, This variety gave a

light french-~fries color indicating its high quality.

Based on the results obtained in the experiment, the clones,
R.162 and R.68 could be recommended for processing of chips and

french-fries,
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