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OZET

Yiiksek lisans tezi olarak hazirlanan bu ¢caligmanin amaci, Malatya ili Yesilyurt il¢esinin
yemek, mesken ve giyim (maddi kiiltiir) 6zelliklerini inceleyerek bolgede yasayan insanlarin
gecmisten giiniimiize kadar getirmis oldugu kiiltiirel birikimi ortaya koymaktir.

Arastirmaya konu olan Yesilyurt ilgesi, 12.11.2012 tarihinde kabul edilen ve 06.12.2012
tarihinde 28489 sayili Resmi Gazete’de yayinlanarak yiiriirliige giren “On Ug ilde Biiyiiksehir
Belediyesi ve Yirmi Alt1 llge Kurulmast ile Bazi1 Kanun Hiikmiinde Kararndmelerde Degisiklik
Yapilmasina Dair 6360 Sayili Kanun” ile Malatya’nin, Biiyiiksehir statiisii kazanmasi; iKi
Merkez ilge’den biri olarak tanimlanan Yesilyurt, eski Yesilyurt ilgesi ile Giindiizbey, Yakinca,
Sahnahan, Dilek, Topsogiit, Bostanbasi beldeleri, ilden katilan 36 mahalle ve mahalle statiisii
kazanan 39 koyiin birlesmesi ile olusmustur.

Bolgenin yemek kiiltiiriinde 6zellikle ekonomik faaliyetlerin son derece belirgin oldugu
sOylenebilir. Ayrica yemek kiiltiirlinde yasanan cografya da yetistirilen iirlinler ile de biiyiik bir
paralellik oldugu soylenebilir. Karasal iklime bagli olarak bolgede bugday tarimi ve
hayvanciligin yaygin olarak yapilmasi yemek kiiltiiriine de dogrudan etki etmistir. Mesken
kiiltiirtinde ise Yesilyurt ilgesi kendine has 6zellikleri olan ve geleneksel Tiirk evi plan tipleri
acisindan farkli karakter sergileyen bir mesken tipine sahiptir. Islam dini ve Tiirk kiiltiiriiniin
derin izlerini tastyan bu yapilarda bolgenin cografi 6zelliklerine uygun olarak iklim sartlarina
gore dizayn edilen evlerde bolgenin fiziki yapimi ile ¢ok uygun olan mimarisi olduk¢a dikkat
cekicidir. Yesilyurt ilgesinin giyim kusam kiiltiiriinde ise en belirleyici roliin Islam dinine ait
kurallar oldugu sdylenebilir. Ayrica bolgede yasanan sert karasal iklim de giyim kusam kiiltiiri
lizerinde son derece etkili olmustur. Ozellikleri verilen Yesilyurt ilgesi kiiltiirel cografyanin
perspektifinde insan-kiiltiir-mekan unsurlariyla birlikte incelenmeye ¢alisilmstir.

Anahtar Kelimeler: Malatya, Yesilyurt Ilgesi, Kiiltiir, Kiiltiire] Cografya



SUMMARY
CULTURAL GEOGRAPHY OF YESILYURT DISTRICT

(According to Material Culture Items)

The purpose of this study, which is prepared as a master thesis, is to reveal the cultural
accumulation brought by the people living in the region from the past to the present by
examining the food, dwelling and clothing (material culture) characteristics of Yesilyurt district
of Malatya province.

Yesilyurt district subject to our research was accepted on 12.11.2012 and published in
the Official Gazette dated 06.12.2012 and numbered 28489, “Thirteen Provinces Metropolitan
Municipality and the establishment of twenty-six districts and the Law No. 6360 on the
Amendment of some Decree Law Mal Gained metropolitan status; Yesilyurt, which is defined
as one of the two Central Districts, was formed by the merger of the former Yesilyurt district
and Giindiizbey, Yakinca, Sahnahan, Dilek, Topso6giit, Bostanbasi towns, 36 neighborhoods
participating in the province and 39 villages that gained neighborhood status.

It can be said that especially economic activities are very significant in the food culture
of the region. In addition, it can be said that there is a great parallel with the products grown in
the geography experienced in food culture. The widespread use of wheat and animal husbandry
in the region due to the terrestrial climate has a direct impact on the food culture. In the
residential culture, Yesilyurt district has a unique type of residence with distinctive features in
terms of traditional Turkish house plan types. These buildings, which bear deep traces of
Islamic religion and Turkish culture, are designed in accordance with the geographical
conditions of the region in accordance with the climatic conditions of the region's physical
construction of architecture is very remarkable. It can be said that the most decisive role in the
clothing culture of Yesilyurt district is the rules of Islamic religion. In addition, in the harsh
terrestrial climate in the region, clothing has been extremely influential on dressing culture. The
above-mentioned features of Yesilyurt have been studied in the perspective of cultural
geography with human-culture-space elements.

Keywords: Malatya, Yesilyurt District, Culture, Cultural Geography.
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ONSOZ

“Malatya Yesilyurt Ilgesi’nin Kiiltiirel Cografyas1 (Maddi Kiiltiir Unsurlarina Gore)”
1simli bu ¢alisma yiiksek lisans tezi olarak hazirlanmistir. Kiiltiirel cografya alaninda yapilan
caligmalardan oldugu i¢in giris kisminda kiltlir, cografya ve Kkiiltiirel cografya kavramlari
aciklanmistir.

Yesilyurt ilgesinin dogal c¢evre Ozellikleri ele alinmis jeomorfolojik 6zellikler, iklim
faktorleri, bitki Ortlisii ve toprak ozellikleri gibi fiziki faktorlerinin yaninda yerlesme tarihi,
maddi kiiltlir yapilarinin olugmasinda biiyiik etkisi olan hangi medeniyetlere ev sahipligi
yaptigi, niifus ve egitim gibi beseri faktorleri de incelenmeye ¢aligilmistir.

Kiiltiirel cografya konular1 iginde yer alan mutfak, mesken ve giyim kusam kiiltiirii dort
boliim halinde incelenmistir. Birinci boliimde genel olarak kiiltiir bolgesinin fiziki ve cografi
ozelliklerine yer verilmistir. Ikinci boliimde Yesilyurt ilgesinin mutfak kiiltiirii, {iciincii
boliimde mesken kiiltiirii son boliimde ise giyim kusam kiiltiirii ele alinmistir.

Yiiksek lisans ¢alismam boyunca tez asamamin tiim asamalarinda benden yardimini
esirgemeyen ¢ok kiymetli hocam Prof. Dr. Thsan BULUT hocama sonsuz tesekkiirlerimi

sunarim.

Cebrail KILINC
Antalya, 2020



GIRIS

Kiiltiirel cografya arastirmalarindan elde edilecek olumlu sonuglart arttirmak amaciyla
kiltlir ve kiiltiirel cografya ile ilgili kavramsal ¢erceve ve genel terminolojinin kisa kisa ele

alinmasi gereklidir. Bu nedenle ¢alismanin giris kisminda bu kavramlara yer verilmistir.

A. Kiiltiir

Kavramlarin tanimlar1 diinya tarihi boyunca hem zor hem de karmasik olmustur. Bunun
en 6nemli nedenlerinden biri yapilan tanimlarin sayisinin ¢ok olmasidir. Bu tanimlarin coklugu
nedeni ile de kavramlar icin ortak bir tanimlama s6z konusu olmamaktadir. Iste vermis
oldugumuz bu agiklamaya en uygun kavramlardan biride kiiltiir kavramidir. Ciinkii kiiltiir
kavrami diisiince tarihi bakimindan tanimlanmasi en zor kavramlardan birisi olarak kabul
edilmektedir. Cagimizin en ¢ok kullanilan kavramlarindan biri olmasina ragmen genel gecer
kabul gormiis bir tanima sahip olmaktan ¢ok uzaktir. Bu nedenle de kiiltiiriin agik secik bir
taniminin yapilmasi giigtiir. Bu giicliikte kavramlarin tanimdan kagmalari kadar, kiiltiir
kavraminin kapsaminin asir1 genis ve anlasilmasinin zor olmasinin da 6nemli bir rolii oldugunu
sOyleyebiliriz. Tabi kiiltiir kavraminin bu kadar gii¢ ve karmasik olmasinin bir diger nedeni de
kiiltiir kavraminin kapsamini olaganiistii sekilde genisletmis olan bos zaman kiiltiirti, alt kiiltiir,
kiltir endiistrisi, 1s kiltlri, mutfak kiltiirt, etnik kiltir, ask kiltiirii, defin kiiltlirii gibi
neredeyse sayisiz olan alt basliklarin var olmasidir diyebiliriz (Sarigiil, 2019: 15).

1952 yilinda Amerikali iki antropolog, Alfred Kroeber ve Clyde Klukhohn, meseleyi
aydinlatma ¢abasi iginde, kiiltiir kavramina yakin ve akraba kavramlar ile birlikte kiiltiir
kavramimin ¢ok cesitli tanimlanmasina c¢alismiglar ve bunlar1 sosyal bilimler igerisinde
yayimlamislardir. Sonug ise son derece enteresan olmustur. Ciinkii kiiltiiriin 164 kadar tanimi
oldugunu belirlemislerdir. Tanimlarin ¢esitlilikleri ve anlam degisiklikleri, igerik, fonksiyon,
ozellik gibi sadece meselenin dogasi ve niteligi ile ilgili degildi. Ayni1 zamanda kelimenin dar
veya genis kullanimi da g6z 6niinde bulunduruluyordu. A. Kroeber ve C. Kluckhohn’a gore,
bu kullanimlardan en azindan iki tanesi vardir ki, biri aydinlanma felsefesinden miras kalmis
bir kullanim olup, batili milletlerin kendi medeniyetleri tizerine kurmus olduklarina inandiklari,
ilkgagdan beri birikmis yazili mirast “kiiltiir” diye isimlendirmeleridir. Digeri ise, 1871°de
Edward B. Tylor tarafindan verilen resmikabul edilen tanima gore, daha o6zel olarak
antropolojik olup “Bilgilerin, inanglarin, sanatlarin, degerlerin, kurallarin, 6rf ve adetlerin,
toplumun {iyesi olan insan tarafindan sonradan kazanilmis biitiin kapasite ve aligkanliklarin

timii”, kiiltlir olarak tanimlanmaktadir (Journet, 2009: 15-16).



Antropolog Kroeber ve Kluckhohn “kiiltiir’iin anlamlarmna iligskin ¢aligmalarinda
ilgilerini “Bir insanin, grubun ya da toplumun yasam bi¢iminin tiimiinii, faaliyetlerini,
inanglarini1 ve goreneklerini belirtmek™ tanimina yogunlastirmistir. Bagka bir¢ok antropolog
tarafindan yapilmis inanilmaz sayida kuramsal kiiltiir tanimin1 bir araya toplayarak cesitli
tanimlar arasinda bir¢ok ¢cakisma olsa da, alt1 kiiltiir kavram1 tanimlamay1 bagarmiglardir. Buna
gore Smith, kiiltiirii; “Sosyal hayatin toplamini olusturan kapsamli bir biitiin olarak gérme ve
kiltiirii olusturan g¢esitli alanlari tisteleme egiliminde olan betimleyici tanimlar, kiiltiirii kusaklar
yoluyla zaman icinde aktarilan bir miras olarak goérme egiliminde olan tarihsel tanimlar,
kiiltiirin somut davranis ve eylem yapilarini bi¢cimlendiren bir kural ya da yasam bigimi
oldugunu ileri siiren normatif tanimlar, kiiltiirin insanlarin iletisim kurmasina, 6grenmesine ya
da maddi ve duygusal ihtiyaclarini karsilamasina imkan veren bir sorun-¢oziicii arag olarak rolii
vurgulayan psikolojik tanimlar, kiiltiirin ayrisabilen yonlerinin kurulu karsilikli iligkilerine
isaret eder ve kiiltiiriin somut davranistan farkli bir soyutlama oldugu ile ilgili yapisal tanimlar
ve kiiltiiriin nasil var oldugu ya da varolusunu nasil siirdiirdiigii bakimindan genetik tanimlar”
seklinde fakli tanimlardan bahsetmektedir (Smith, 2007: 15).

Kiiltiir sozctigli Tiirkceye bat1 dillerinden gelmistir. Bati dillerinde kullanilan “culture”
sOzciigii “cultura” kavramindan gelmektedir. “Cultura” kavrami da “tarim” anlamina
gelmektedir. Latince “colere” eylemi, “siirmek” ve “ekip, bigmek™ anlamindadir. Buradan
tireyen “culture” sozcligi de ‘“ekin” anlamindadir. Bu nedenle “kiiltiir” sozcliglini
Tiirkcelestirirken “ekin” karsilig1 onerilmistir. Dogay1 islemek bir kiiltiir isidir. Kiiltiir kavrami
da, tarim gibi, 6ziinde ekip bigilen, gelistirilen ve 6zen gosterilen bir degerdir. Osmanlicada bu
kavram i¢in “hars” sézctigii kullanilmistir. Yine “irfan” sézciigli de “kiiltiir” yerine kullanilan
sozciiklerden birisidir (Glinay, 2016: 25).

Kiiltiir’tin tanim1 hakkinda Tiirk Dil Kurumu’nun Biiytik Tiirkge S6zliigiinde genis bir
aciklama yer almaktadir. Bu tanima gore: “Tarihsel, toplumsal gelisme siireci i¢inde yaratilan
biitlin 6zdeksel ve tinsel degerler ile bunlar1 yaratmada, sonraki nesillere iletmede kullanilan,
insanin dogal ve toplumsal cevresine egemenliginin Ol¢lislinii gosteren araglarin biitiinii”
tanimlamasi yapilmaktadir. Ayrica, “bir topluma veya halk topluluguna 6zgii diisiince ve sanat
eserlerinin biitiinii, muhakeme, zevk ve elestirme yeteneklerinin 6grenim ve yasantilar yoluyla
gelistirilmis olan big¢imi, bireyin kazandig1 bilgi” ve son olarak da “tarim, ekin, hars” olarak
aciklanmaktadir (Kaptan, 2013: 10).

Kusbakis1 bir yaklagimla, kiiltiir: “Insanin ortaya koydugu, i¢inde insanm var oldugu
tiim gerceklik” demektir. Oyleyse “kiiltiir” deyimiyle insan diinyasini tastyan, yani insan

varligim gordiigimiiz her sey anlasilabilir. Kiiltiir, doganin insanlastirilma bigimi, bu



insanlagtirmaya 0zgii siire¢ ve verimdir. Kiiltlir, insanin kendini kendi evinde duymasini
saglayacak bir diinya ortaya koymasidir. Buna gore kiiltiir, boylesi bir dliinyanin anlam varligina
iliskin tiim diisiiniilebilirlikleri igerir. insan varolusunun nasil ve ne oldugudur kiiltiir. Insanin
nasil diisiindiigii, duydugu, yaptigi, istedigi; insanin kendisine nasil baktigi, Oziinii nasil
gordiigii; degerlerini, iilkiilerini, isteklerini nasil diizenledigi, biitiin bunlar hep kiiltiiriin
ogeleridir. Insanin ne tiir bir yasama bicimi, ne tiir bir var olma programa, ne tiir bir eylem kalib1
benimsedigi kiiltiirdiir hep. Teknik, ekonomi, hukuk, estetik, bilim, devlet, yontem insanin
meydana getirdigi her sey kiiltiire girer. Orgiitler, dernekler, kurumlar, okullar, tiim kendilerine
iliskin seylerle birlikte kiiltiirden sayilirlar. Insanlar arasindaki her gesit karsilikli etkilesmelere,
her tiirlii yapip yaratma aligkanliklarina, biitiin “manevi” ve “maddesel” yapit ve iirlinlere kiiltiir
denir (Uygur, 2003: 17).

On altinct yiizy1ldan on dokuzuncu yiizyila kadar terim, genis bir sekilde dgrenmeyle
bireysel insan aklinin ve kisisel gorgiiniin gelistirilmesine uygulandi. Bu, toprak ve ziraat
pratiklerini gelistirme fikrinin metaforik bir yayilimi idi. Bu nedenle, hala birilerinin “kiltiirli”
oldugundan ya da kaba iseler, “kiiltiirsiiz” olduklarindan s6z edebiliyoruz. Bu dénemde kiil-
tirtin “uygarhik” sdzctigiiniin deger yiiklii esanlamlis1 olarak kullanilmasiyla birlikte, terim bir
biitiin olarak toplumun gelismesini de anlatmaya basladi. Sanayi Devrimi’nde Romantizmin
yiikselisiyle kiiltiir tek basima manevi gelisimi adlandirmak ve bunu maddi ve altyapisal
degisimle karsilastirmak amaciyla kullanilmaya baglanmigtir. On dokuzuncu yiizyilin
sonlarinda Romantik milliyet¢ilik ile beraber kiiltliriin boyutlar1 olarak giinliilk yasami ve
gelenegi vurgulayan tonlamalar ortaya ¢ikmistir. Bunlar, bu dénemde ortaya ¢ikan “halk
kiltiri” ve “ulusal kiiltlir” fikirleri iginde toplanmistir. Williams’a gore, bu tiir tarihsel
degisimler, kendisini, “kiiltiir” teriminin buglinkii kullaniminda bir birey, grup ya da toplumun
entelektiiel, manevi ve estetik gelisimini ifade etmek, bir dizi entelektiiel ve sanatsal faaliyeti
ve bunlarin Girtinlerini (film, resim, tiyatro) saptamak, bir insanin, grubun ya da toplumun yasam
biciminin tiimiinii, faaliyetlerini, inang¢larim ve goreneklerini belirtmek olarak ii¢ sekilde
gosterir (Smith ve Riley, 2016: 200-201).

Kiiltiiriin yapis1 agiklanmaya calisilirken yapilan her tanim goriildiigii gibi soyut
kalmaktadir. Bu asamada bir adim ileri giderek bu tanimlar1 daha anlagilir kilmak i¢in kiiltiir
sOzclgliniin bagina bazi tamamlamalar getirmek ve bir anlamda onun 6znesini olusturmak
gerekliligi ortaya ¢ikmaktadir. Ciinkii kiiltiir i¢in yapilan her tanimda bir 6zne eksikliginin
oldugu goriilebilir. Sorunun merkezine insan1 konumlandirdigimizda, bu soyut olma durumu
bir bicimde de olsa ¢oziimlenebildigi goriilmektedir. Bunun en énemli nedeni, bir¢ok alanda

kiiltiir, bir terim ya da ad olarak kullanildiginda tanimi ¢ok agik olurken, bir kavram olarak ele



alindiginda taniminin genis bir igerige sahip olmasidir. Bu genis anlam, kimliklere uygun
algisal farkliliklarla degismekte ve iyice soyutlasmaktadir. O zaman kiiltiirlin 6znesini
tanimlama ya da kuramsal bir siniflandirma yapmak, onun anlasilabilmesini saglayacaktir. O
halde kiiltiiriin 6znesi insandir diyebiliriz (Kaptan, 2013: 17).

Kiiltiirtin, doganin kendisinde, hali hazirda bir sekilde bulunmayan ve tiimiiyle inSan
yapisi olarak ortaya cikan tinsellikle dogrudan bir iliskisi vardir. Bu cer¢evede, insanlar
tarafindan olusturulmus tiim degerler ve varliklarin toplami seklinde ¢ok genis bir ¢ercevede
temsil edilebilen kiiltir kavrami, her zaman iletisim kanallar1 {izerinde kendisini
gerceklestirebilmistir. Bu iletisim kanallari en ilkel donemlerde davranissal iletisim, daha sonra
sOzlii iletisim olarak, birincil iligkilerde kendisini gostermistir. Yazinin bulunmasiyla birlikte
bu iletisim zaman ve mekana bagimliliktan kurtulmustur zira artik iletisimin tek yolu birebir
iletisim olmaktan ¢ikmigtir. Boylece kiiltiiriin ilk kez birincil iligkilerin disinda da var olabilme
kapasitesi ortaya ¢ikmistir. Giintimiiz kiiltiiriinde, artik insanlar arasi iligkiler birincil olmaktan
cok ikincildir ve dolaylidir. Bunun nedeni diinyadaki iletisimin artik zaman ve mekandan
biitiiniiyle kopmus ve ¢ok biiyiik oranda kitle iletisim aracglar1 araciligiyla gergeklestiriliyor
olmasidir (Sarigiil, 2019: 15).

Bu durum bize soyle bir imkan sunmaktadir. Kiiltiiriin ne oldugunu tam olarak
kavrayamiyor ve tanimlayamiyor olsak da, kiiltiiriin hangi kanallar aracilifiyla iiretildigi ve
dagitildigin1 bulabiliyoruz. Bu sayede iiretim ve dagitim kanallar1 {izerine aragtirma
yapabiliyoruz. Bu da kiiltiirlin bir varlik ya da olgu olarak her seyini kesfedemesek ya da tiim
Ozelliklerini ayni anda géremesek de, onun hangi kanallar araciligiyla insanlar tizerinde ne gibi
etkiler yaptigini kesfedebildigimiz anlamina geliyor.

Kiiltiir kavram1 ¢ok esnek olmasina ragmen, temel bazi varsayimlar igermektedir.
Birincisi kiiltiiriin dogaya kars1 oldugudur. Insanda kiiltiirel olarak var olan sey, diger yanl
varliklarda eksik gibi goriinen seydir: Eklemlenmis dil, sembolik kapasite, idrak. Ancak
bununla kalmaz, veraset geregi bu yollar genisleyip yayilarak ilerler. Bunlarin hic¢biri hayvanda
yoktur. Acemilik donemini ge¢ip 6grenme, taklit, dil yollariyla gelen her sey, biyolojik miras
ve genetik kanun yoluyla siiriip gidenden daha kirillgan, daha hassas, bozulabilir, tersine
cevrilebilir (Journet, 2009: 16).

Kiiltiir, insan etkinlikleri i¢inde, kendine 6zgii dinamikleri olan ayricalikli bir alandir.
Ayricalikli olusu ona, toplumsal yasamin diger alanlar1 arasinda 6zel bir 6nem kazandirir. Bu
farkliligin kokeninde, kiiltiiriin varlik nedeni olan, insanin kendi varligin1 sorgulayabilen bir
canli olmas1 yatar. Zira insan, kendi varligini, disaridan bir gézlemci gibi fark edebilen tek canli

tiirtidiir, insanin bu farkindaligi, ayn1 zamanda, kendi 6liimliiliigiinii de idrak etmesi anlamina



gelir. Oliime direnme, kendi varligm 6liimsiiz kilma g¢abasi, onda, dogayr doniistiirerek
simgeler iiretmek seklinde tezahiir eder. Kiiltiir, bu 6liimsiizliik arayisinin bir birikimi olarak,
insan yasaminda 6nemli bir yer kaplar.

Cografyacilar i¢cin 6nemli olan, her cesit kiiltiiriin bir ¢evreye uyma uygulamasi ve
kazanilmig bilgi ve tutumlarin gelecek nesillere aktarilmasi olmasi agir basmaktadir.
Kiiltiirlerin gelisimi cografi ortam, arazi yapisi, iklim 6zellikleri, toprak verimliligi, bitki ortiisii
ve yeralt1 zenginlikleri, flora, fauna, su kaynaklar1 ve beseri unsurlardan ayr diisliniilemez.
Insanoglunun diinyada var olabilmek ve soyunu siirdiirebilmek igin gereken bilissel ve maddi
donanimin tamami olarak tanimlayacak ve bu donanimin altinda da dogaya ya da ¢evreye uyma
pratiginin yattigini diisiinecek olursak; Marks’a ait kiiltiir tanimin1 animsamak ve bundan yola
cikmak gerekir. “Kiiltiir doganin yarattiklarina kars1 insanin yarattigt her seydir” (Uhri, 2011:
18).

B. Kiiltiirel Cografya

Etimoloji, bir kelimenin ilk anlaminin ne sekilde ortaya ¢iktigini belirten bir kavramdir.
Dolayisiyla cografya teriminin bir ilk anlami vardir. Cografya, kelime anlami olarak Grekge
ge-geo (yer, yeryiizli, diinya); graphein (tasvir, yazma-¢izme) kelimelerinin birlesmesinden
meydana gelmistir. Bu iki kelimenin birlesmesiyle ortaya ¢ikan cografya; yerin sekli,
yeryiiziiniin tasviri anlamlarina gelmektedir (Yazici ve Koca, 2007: 2).

Cografya biliminin en kisa tanimi: “Cografya, yeryliziinii inceler” bigiminde formiile
edilmis tanimidir. Tanimda gegen yerylizii terimi, sadece Diinyanin yiizeyini ifade etmez.
Gergekten de, cografi anlamda yeryiizli, yalnizca karalarin yiizeyinden ibaret degildir. Var
sayllmis sinirlari, dogal kiireler sisteminin sinirlart iginde de devam eder. Yerin sekli,
yeryiiziiniin veya Diinya’nin tasviri anlamina gelen Cografya teriminin, Eski Cag’da ilk defa
M.O. I11. yiizy1l baslarinda eski Misir’in Iskenderiye sehrinde yasamis olan Eratosthenes (M.O.
275- 195) tarafindan “geographica” veya “geographein” seklinde kullanildig1 kabul edilir. S6z
konusu kelimelerin birlesmesiyle olusmus bulunan cografya teriminin orijinal yazilis sekli,
zamanla farkli dillerde az ¢ok degisik yazilis ve ifade bicimleri kazanmis ve bu bilimin adi
olmustur (Doganay ve Sever, 2011: 1).

Cografya, insan mekan iliskisini, dogal ve beseri olaylarin dagilisini, nedensellik ilkesi
cercevesinde inceleyen bilimdir. Incelemeler nedenselligin merakin1 gidermek cercevesinde
yapilir ve cevaplari formiile edilir. Bilim basamaklarinin temelinde yer alan cografyanin gorevi;

fen bilimleri ile beseri bilimler arasindaki etkilesim karmasikligin1 sorusturmasi ve birlestirici



bir unsur olarak ¢imento vazifesi gérmesidir. Nitekim cografya ile ilgili tanimlamalarda bunu
gdrmek miimkiindiir (Unlii, 2014: 1).

Cografya, buglinkii anlamini nispeten yakin bir donemde, diger bir¢ok bilim gibi, yeni
dallara ayrilip modernlestigi 18. yiizyillda kazanmistir. Baslangicta biri matematik digeri
bolgesel olmak iizere iki koldan gelisen cografya, batida 6zellikle cografi kesiflerin artmasi
sonucunda, Diinya’nin her tarafinin taranmasi ve diger bilim dallarindaki gelismelere paralel
bir sekilde ¢esitlenerek dallara ve kollara ayrilmistir. Simdiye kadar yapilan arastirmalarda,
cografya icin ¢ok sayida tanim ve tarif yapilmis olmasina ragmen, ne yurt disinda ne de
iilkemizde genel gecer bir tanim ve cografya sistematigi bulunmamaktadir. Ozellikle Tiirki-
ye’deki durum daha degisik bir yap1 arz etmekte, konuyla ilgili ¢alismalarda bazen asgari
miisterekler de bile farkliliklar gériilebilmektedir (Oziir, 2015: 27).

Yerylizii; atmosfer, litosfer ve hidrosferin temas sahasi ve diger biitiin canli varliklarla
birlikte insanlarin yagama zeminidir. Tam yeryiizii; arzin en hareketli kismi, gesitli ve karigik
olaylarin bir karsilasma ve bulusma yeridir. Bu olaylardan bir kismi, insanlarin varligi ve
faaliyeti ile ilgili olmay1p, tabiidir, Iklim sekilleri, akarsular, buzullar, goller, denizler, toprak,
tabii bitki ortiisii ve hayvanlar, tabii olaylar sonucu meydana gelmistir. Fakat bu tabii olaylarin
yaninda ve onlarla birlikte, yeryiiziinde insan topluluklari ve bu topluluklarin hayat, faaliyet ve
saha organizasyonu ile ilgili bir takim olaylar vardir. Saha, siyasi organizasyonun bir ifadesi
olarak; tlilkeler, sehirler, endiistri ve maden isletme merkezleri, koyler, tarlalar, baglar, bahgeler,
evcil hayvanlar, yollar gibi bir takim 6zellikleri ifade eder. Miinhasiran tabiatin eseri olan tabii
olaylar yaninda, basta insan topluluklarinin kendileri olmak {izere, bu topluluklarin tabiattan
faydalanarak olusturduklar1 hayat tarzlar1 ve organizasyonlar ile ilgili biitiin yeryliziindeki
olaylar ve 6zellikler beseri olaylar ad1 altinda toplanabilir. Iste cografyanim tetkik konusu budur.
Tabii ve beseri olaylar yeryiiziinde meydana gelen olaylaridir. Bu olaylardan birinci grubunu
teskil eden tabii olaylar bir ihtisas sahasi olarak daha ziyade Fiziki Cografyanin konusudur.
Beseri olaylar ise, Beseri Cografyanin konusunu teskil eder (Gilingérdii, 2002: 2).

Cografya ilmi, insan ve cevre etkilesimi, diger bir ifadeyle, ¢evre faktorleri ve insan
faaliyetlerinin karsilikli birbirini etkilemesi iizerinde durmaktadir. Bu etkilesim sisteminin
coziimlenmesi sebeplerin ortaya ¢ikarilmasi ve sentezi, baglica amaglardir. Dolayisiyla cografi
diisiincede esas tema toplumun odak noktasi kabul edilmesi kaydiyla, insan ve ¢evre etkilesimi
sistemini ¢oziimlemektir (Doganay, 1999: 37).

Cografi yeryliziinde, insan topluluklarinin hayatlarini siirdiirme, daha iyi bir sekilde
yasamasiyla ilgili olarak yaptigi cok cesitli faaliyetleri vardir. Insanin kendisi, yerlesmesi,

beslenmesi ve daha iyi bir hayat seviyesi olusturmak i¢in gerceklestirdigi biitiin faaliyetleri



beseri olaylar adi altinda toplanirken, bu olaylarin meydana geldikleri ¢evre ise beseri cevre
adin1 alir. Diger taraftan; insanin herhangi bir miidahalesi olmaksizin, dogal sartlar altinda
kendiliginden meydana gelen ¢ok ¢esitli olaylar vardir. Bu olaylar, dogal veya fiziki olaylar
adimi alirken, bunlarm meydana geldikleri cevre ise, dogal cevre olarak ifade edilir. Iste
cografyanin konusunu dogal ve beseri olan biitlin bu yerylizii olaylar1t meydana getirmektedir.
Birinci grubu meydana getiren beseri olaylar, daha ¢ok beseri cografyanin; digerleri ise, fiziki
cografyanin inceleme ve arastirma konusu i¢ine girer (Yazici ve Koca, 2007: 4).

Cografya farkli zaman dilimlerinde farkli sekilde algilanmis ve doniistim gegirerek
icerik ve yontemlerde farkliliklar ortaya ¢ikmistir. Cografyada konular daima bir olayin mekan,
yer ve c¢evre boyutuna odaklanmig olmakla birlikte 6zellikle 20. yiizyildaki gecirdigi siireg
icinde bu boyutlar farkli sekillerde ele alinmis ve yorumlanmistir. Klasik caglarda cografya
genellikle cografi kesifler, harita yapimi ve arazi gozlemleri ile iliskilendirilmistir. Cografyada
15. yiizyildaki cografi kesifler cagindan itibaren 1800°lere kadar temel problem mutlak konumu
Olgcecek ve kaydedecek metrik bir sistemin gelistirilmesi, harita projeksiyonlarinin evrimi ve
bununla ilgili olarak haritalarin olusturulmasi ve yenilenmesi olmustur. Bu baglamda
cografyanin gelisimi biiyiik ol¢iide kartografyanin gelisimi ile ayn1 anlama gelmekteydi
(Karabag ve Sahin, 2007: 1-2).

Bilinebildigi kadariyla Ilk¢agda telaffuz edilmeye baslanan cografya kelimesinin yerin
tasviri anlaminda kullanildig1 anlagilmaktadir. Cografya, zaman i¢inde gelismeler gostererek
bugiinkii duruma gelebilmistir. Bu gelismede, yapilmis olan ¢esitli bulus ve kesifler nemli rol
oynamistir. Baydil’e gore cografya ilk basta bagimsiz degildi. Ancak zamanla cografyada bilim
dallar1 i¢inde yer alarak bagimsiz bir bilim dali haline geldi (Baydil, 2002: 4-12).

Cografyanin ne olduguna dair bu popiiler izlenimlerin tiimiinde bir hakikat pay: vardir.
Haritalar, hava fotograflar1 ya da uydu goriintiileri lizerinde gézlemlenen yer isimleri, yerlesim
birimleri, arazi kullanimi, topografya ve diger mekansal 6zellikler, tipki tarihlerin tarihgiler ig¢in
birer olgu olmasi gibi, cografyacilar i¢in de birer olgudur. Bunlar, disiplinin esas1 olmamakla
birlikte, onun temel bir parcasidir. Yukarida siralananlara benzer verilerin haritalanmasi,
cografyacilar icin 6nemli bir aractir. Bu bakimdan, farkli tlirdeki tematik haritalar kadar
tablolar, diyagramlar ve yazili materyaller de cografi arastirmanin ana elemanlar1 arasinda yer
almaktadir (Arid, 2014: 6).

Her bilim dalinda oldugu gibi, cografyada da arastirmalarin ve bilginin artmasiyla
baglantili olarak belirli bir ayrint1 tizerinde yogunlagan uzmanlik alanlar1 ortaya ¢ikmis ve hatta
¢ikmaya da devam etmektedir. insanlik tarihi i¢inde Eskicagda baslayan bu siire¢, Ortacag’da

ozellikle Islam diinyasinda artarak devam etmistir. Niifusun artmasi, bilim ve teknolojinin,



ihtiyaclarin, okur-yazarligin, kitaplari ve ilgili diger hususlarin, Avrupa’da 6zellikle XVIIIL.
yiizyildan itibaren hizla ¢ogalarak dontismeye baslamasi, bilimsel anlamda son derece 6nemli
degisiklikleri meydana getirmistir. Avrupa’da “Aydinlanma Cag1” ad1 verilen bu dénemde, bir
yandan Ilk¢agdan beri tanimlanan bilim dallan yenilesip doniisiirken, diger taraftan da ayrintilar
ve iki veya daha fazla disiplin arasindaki sahalar lizerinde uzmanlagmaya bagl olarak yeni
bilim dallan ortaya ¢ikmistir (Glimiis¢ii,2014: 13).

Kiiltiirel cografya ise (kiiltiir cografyasi), kiiltiirli cografi bakis agisiyla inceleyen Beseri
cografya disiplinidir. Cografyada c¢evrenin kiiltiirler tarafindan farkli algilanmasi 6nemlidir.
Kiiltiir cografyasi fiziki ¢gevreden ¢ok kiiltiirel ortamla ilgilenir. Bir kiiltiire ait insanlarin gevreyi
anlama sekillerini inceler.

Kiiltiir fikrinin cografi sorunlara uygulanmasmin yarim asr1 asan bir ge¢misi
bulunmaktadir. Bu konularin Tiirk cografyacilarca benimsenmesi ise daha yenidir. Philip
Wagner ve Marvin Mikesel (1962), kiiltiir, kiiltiir alani, kiiltiirel cografi goriiniim ya da kiiltiirel
mekan, kiiltiir tarihi ve kiiltiirel ekoloji gibi birbiriyle iligkili bes temel konunun kiiltiirel
cografyanin ¢ekirdegini olusturdugunu ileri stirdiikleri belirtilmektedir (Ttimertekin, 2016: 98).

Insanlar karsilastig1 cografi unsurlar kiiltiirlerine goére anlamlandirirlar, bazi kiiltiirlerde
onemli olan unsurlar, diger kiiltiirlerde dnemli olmayabilir. insanlarin yasam tarzi, diisiinme ve
davranis bicimleri belli bir mekanla ilgili oldugu i¢in, cografya kiiltiir ile ilgilenir. Insanlarin
kiiltiirlinli olusturan yasanilan mekanin cografi konumunun yani sira din, dil, tarih, ekonomi ve
sosyal unsurlarin da etkisi vardir. Bu ozelikler diinyanin degisik yerlerinde farkli kiiltiir
toplumlar1 ve kiiltiir bolgelerinin olusumuna neden olur. Kiiltiir; belirli bir yerde, belirli bir
zamanda yasayan insanlarin, yasam tarzi olarak tanimlanabilir. Bunlar sadece sanat, miizik
edebiyat degil, gilinliik aligkanliklar, giyim tarzi, yemek tiirleri, mesken mimarisi, tarla ve
bahgelerin sekli, egitim-6gretim yontemleri, idare sistemleri, kiiltiirli olusturur. Kiiltiirlerin ve

toplumlarin mekansal farkliliklar kiiltiir cografyasi tarafindan incelenir.

C. Arastirma Sahasinin Yeri ve Ozellikleri

Malatya Eski Caglardan beri tarihi yollarin kesistigi noktada bulunmasinin avantaj ile
bolgesinde siyasi ve ekonomik merkezlerden biri olmus, kendisine kent yerlesmesi bakimindan
ayricaliklt bir konum saglamistir. Malatya’nin tarihi Paleolitik Caga kadar inmektedir. Elde
edilen arkeolojik bulgulardan, Malatya ve cevresinde MO 8000°li yillarda iskana baslandig1
anlasilmaktadir (Demirbag, 2013: 1). Dogu Anadolu Bolgesi’nin batisinda, Yukar: Firat

boliimiinde yer alan Malatya, Tohma, Firat ve Kurugay vadileri ile bunlar1 ¢evreleyen daglar



ve platolar iizerinde yer almaktadir. Dogudan Elazig, kuzeyden Erzincan ve Sivas, batidan
Maras, giineyden Adiyaman, giineydogudan Diyarbakir illeri ile komsudur (Sekil 1.).

Malatya Il Yénetim Alani toplam olarak 12.412 km? olup bu alann matematiksel
konumu 35° 34' ve 39° 03' kuzey enlemleri ile 38° 45' ve 39° 08' dogu boylamlar1 arasindadir
(Malatya Kiiltiir Envanteri, 2014: 4). Malatya Biiyliksehir sinirlari; Battalgazi ve Yesilyurt
merkez ilgeleri ile birlikte toplam 14 ilge ve bunlara bagli mahalle yerlesmelerinden
olusmaktadir.

Dogu Anadolu Bélgesi’nin batisinda, Firat Havzasi’nin Yukar1 Firat boliimiinde yer
alan Malatya, Hatay - Maras ¢okiintii olugunun kuzey ucunda; Tohma, Firat ve Kurugay
vadileri ile bunlar1 ¢evreleyen daglar ve platolar iizerinde yer almaktadir (Sekil 2.). Sultansuyu
ve Siirgii Cay1 vadileriyle Akdeniz’e, Tohma vadisiyle i¢ Anadolu’ya, Firat vadisiyle Dogu
Anadolu’ya agilan Malatya; bu {i¢ bolge arasinda bir gecis giizergahi durumundadir (Malatya
Kiiltiir Envanteri, 2014: 5).

[lin cografi alani; yeryiizii sekilleri bakimindan, kuzeyden Yama Dag ve Yama
Platolar1, bat1 ve gilineybatidan Nurhak Daglar1 ve uzantilari, giineyden Malatya Toroslari,
dogudan Firat Vadisiyle kusatilmistir. Yer yer diizenli siralar olusturan daglar, tabaninda
Malatya Ovasi’nin bulundugu biiyiik ¢okiintii alanin1 giineyden, batidan ve kuzeyden kusatir.
Yiikseltileri 1.000 metrenin iizerinde olan ve genis alanlar1 kaplayan platolar, merkeze dogru
giderek alcalir. Bu yiiksek yapiyi, bati ve kuzeybati yoniinde Tohma ve Kurugay Vadileri;
glineybat1 yoniinde Sultansuyu Vadisi gesitli pargalara ayirir. Platolar, vadi yamaglarinda
oldukca diizenli seriler olusturan taragalar ile son bulur. Malatya topraklarinda, hemen hemen
tiim yeryiizii sekillerine rastlanmakla birlikte, plato ve daglar agirliklidir. Daha sonra ovalar ve
vadiler gelmektedir (Demirbag ve Firat, 2013: 1).

Yesilyurt, Dogu Anadolu Boélgesi’nin Yukari Firat Havzasi Bolimii’nde yer alan
Malatya’nin iki merkez ilgesinden biridir. Kuzeyde Karakaya Baraj Goli’nden giineyde Cat
Baraj Golii’ne, batida Yazihan, Ak¢adag ve Dogansehir’den doguda Battalgazi’ye uzanan ve
82 mahalleden miitesekkil alan, Yesilyurt ilge smurlarini olusturmaktadir. Yiizolgtimi
954.6 km?, niifusu 319.618 ve rakimi 998 m.dir (Sekil 1.).
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Sekil 1. Yesilyurt ilgesinin Lokasyon Haritasi
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Sekil 2. Yesilyurt ilgesinin Lokasyon Haritas:

Tarihi ¢ok eskilere dayanan Yesilyurt; Osmanli doneminde Cirmiktt ismi ile anilan
nahiyedir. Cumhuriyetle birlikte Malatyali devlet adami Ismet Inonii’ye atfen 1928 yilinda
“Ismet Pasa” adin1 almis, daha sonra 1957°de Demokrat Parti déneminde ilge yapilmis ve
yapilirken de ilgenin adi Yesilyurt olarak degistirilmistir. Vefali Cirmiktililar belediyenin
bahgesine Ismet Pasa’nin heykelini bile dikmislerdir. Yerel kiiltiiriin orijin alam1 yani dogus
alan1 olarak bu yerlesmeyi diisiinmek gerekir.

31 Mart 2014 tarihi itibariyle Malatya’nin biiyiiksehir olmasiyla birlikte Yesilyurt,
Malatya il merkezinin neredeyse yarisini kapsayan merkez ilge konumuna gelirken, ilgenin eski
merkezini tanimlamak i¢in yine “Cirmikt1” adi kullanilmaya baslanmustir.

Rivayet odur ki; Kanuni Devri Malatya Tahrir Defterleri’ne gore, 16. yiizyilda 116
haneli Karye-i Cirmikti’dan (Cirmuhti  Koyii) boyahane ve dokumacilik vergisi tahsil
edilmekteymis. O yillarda pamuklu dokumacilik Cirmikti’da ¢ok revagtaymis. Malatya

genelinde 6zel sektor tarafindan kurulan ilk dokuma ve iplik fabrikalar1 bu ilgede kurulmustur.
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Ozelikle 1930 yilinda Malatya’da Siimerbank’in (Mensucat) iiretime gecmesi dokumacilikla
icice olan Cirmiktililara tekstil konusunda farkli bir kap1 agmis ve Tiirkiye tekstil pazari ile
dogrudan tanisma imkan1 saglamistir.

1940-1960 aras1 yillarda Malatya imalat sanayinin en eski ve en gelismis sektorii
Cirmikt1’da yiiriitiilen dokumaciliktir. Iplik¢ilik ve dokumacilik sanki Cirmikti’nin mayasinda
vardir. Bir donem ev altindaki atdlyelerde dokuma, atki, hasil, ¢ozgii iplik ve boya apre olmak
tizere toplamda 1.400 civarinda diiz ve jakarli tezgah oldugu bilinmektedir. Bu tezgahlarda
agirlikli olarak 1940’ yillarda beyaz hasse, 1960’11 yillardan sonra ise krezet kumas
dokunurdu. 80°’li yillarda Tiirkiye’nin ¢adirlik kumas (branda bezi) ihtiyacinin yiizde sekseni
ilgeden karsilanirdi (Yinang ve Elibiiyiik, 1988: 468).

Beylerderesi Vadisi boyunca 3 km’lik bir vadi {izerine kurulmus olan ilge daglarin gok
dik ve ormansiz olusu nedeniyle erozyon ve sel taskinlarina maruz kalmaktadir. Yesilyurt
hudutlar1 i¢inde yer alan ve yapim halinde olan Malatya-Yesilyurt-Adiyaman karayolu ilge
ekonomisine hareketlilik kazandirilacaktir. Yesil dokusu ve soguk sularin aktig1 subaglariyla
Yesilyurt Malatya’nin mesire yeri 6zelligini tasimaktadir (Menekse, 2007: 45).

Yesilyurt ilgesine bagli mahalleler ise sirasiyla soyledir: Abdulgaffar, Asagibaglar,
Asagikdy, Atalar, Atatiirk, Bah¢ebasi, Bentbasi, Bindal, Bostanbagi, Cemal Giirsel, Cevatpasa,
Cumbhuriyet Ornek, Cumhuriyet, Carmuzu, Cavusoglu, Cayurkdy, Cilesiz, Cukurdere, Dilek,
Duranlar, Duruldu, Fatih, Merkez Fatih, Gazi, Gedik, Goktarla, Gorgii, Gozene, Giindiizbey,
Hamidiye, Hiroglu, Hocaahmetyesevi, Isikli, Ikizce, ilyas, Inénii, Kadirusag, Karahan,
Karakavak, Kaynarca, Kendirli, Kirkpinar, Kirlangi¢, Kiltepe, Kosu, Koyunoglu, Kozluk,
Kusdogan, Kuyulu, Mahmutlu, Melekbaba, Mullakasim, Oluklu, Ortakdy, Oncii, Ozal,
Ozalper, Salkonak, Salkdprii, Samankdy, Samanli, Seyitusagi, Seyran, Su, Sulukdy, Siitliice,
Sahnahan, Seyhbayram, Tecde, Tepekdy, Tohma, Topraktepe, Topsogiit, Turgut Ozal, Uggdze,
Yaka, Yakinca, Yalinkaya, Yavuz Selim, Yeni, Yesilkaynak ve Zaviye mahalleleridir.

Calismamiza konu edecegimiz Kkiiltiirel unsurlarin yogunlugu ve kismen muhafaza
edildigi alan olarak eski Yesilyurt yani Cirmikti yerlesimi ¢alismanin asil agirlik noktasini
olusturmaktadir. Bu nedenle bugiin Malatya Biiyiiksehir igerisindeki idari boliimlemeden ¢ok
calismamiza konu edilen saha bugiin etnografik, kiiltiirel ve dogal 6zellikleri ve tarihsel
nitelikleri ile Malatya’nin gozde mekanlarindan olan ve biiytik kiiltiirel turizm potansiyeli olan

Yesilyurt eski yerlesim alanidir.
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D. Arastirmanin Amaci ve Yontemi

Yiiksek lisans tezi olarak hazirlanan bu ¢aligmanin amaci Malatya ili Yesilyurt ilgesinde
yasayan insanlarin gegmisten giinlimiize kadar getirmis oldugu kiiltiirel birikimin ve kiiltiirel
peyzajin ortaya konulmasi saglamaktir.

S6z konusu bu genel amag¢ dogrultusunda cevap aranacak bazi sorular ise soyle
siralanabilir:

Arastirma sahasinda dogal ¢evre ve insan etkilesimi ne diizeydedir? Bu etkilesim
stirecleri sonucunda ortaya ¢ikan kiiltiirel tirtinler nelerdir?

flgede niifusun gelisimi, niifus hareketleri ve genel demografik niteliklerin durumu
nasildir?

Arastirma sahasi olan Malatya ili Yesilyurt ilcesinde, kiiltiirel gelisiminde ve
degisiminde hangi medeniyetlerin katkis1 olmustur? Kiiltiirel etkilesim hangi boyutlarda ortaya
cikmigtir?

Insan hayatinin, oncelikli gereksinimleri olan yeme icme, giyinme ve barinma
konularinda, aragtirma sahasinda mevcut olan kiiltiirel cografya unsurlari nelerdir?

Sahada, giiniimiizde mevcudiyetini devam ettiren geleneksel kiiltiir unsurlar1 nelerdir?
Bu kiiltiirel varliklarin sonraki nesillere aktarilabilmesi icin neler yapilabilir?

Arastirmanin genel amaglarina ulasilabilmesi icin cografyanin temel arastirma
yontemleri olarak kabul goren, yerinde gezi-gozlem ve miilakat yontemleri uygulanmais, elde
edilen verilerin analiz-sentez siirecinde yorumlanmasiyla cesitli sonuclara ulasiimistir. Tlk
etapta literatiir tarama siireci baslatilmis olup, saha ile ilgili olarak daha dnce yapilmis cografi
calismalar ve aragtirma sahasi ile iliskili olarak, farkli bilim dallarinda hazirlanmig aragtirmalar
incelenmeye c¢alisilmistir. Bagvuru kaynaklari ile periyodik kaynaklarin taranmasi yoluna
gidilmis ve Malatya Indnii Universite Kiitiiphaneleri ve hem ulusal hem de uluslararas
elektronik kiitliphaneler gibi toplu bilgi kaynaklari taranmaya c¢alisilmistir.

Saha etiitleri esnasinda ¢ok sayida fotograf ¢ekimi yapilmais ve titiz bir eleme ile bunlarin
bir kismi calismanin 1ilgili boliimlerine yerlestirilmistir. Arastirmada gorsel o6gelerin
zenginlestirilmesi amaciyla, sekil, tablo, grafik ve ¢esitli haritalama tekniklerinden
yararlanilmigtir. Tablo ve grafikler Microsoft Office 2010 siirlimiindeki Word ve Excel
programlarinda olusturulurken, haritalarin ¢izim ve renklendirmeleri i¢in Adobe Photoshop ve
haritalar i¢inde ArcGIS programi kullanilmistir.

Arastirma, Cografya ilmi lisansiistii tez ¢aligmalari icerisinde Kiiltiirel Cografya
alaninda Tiirkiye’de yapilan az sayida ¢alismadan biridir. Bu 6zelliginden dolayi, hemen biitiin

tez ¢alismalarinda oldugu gibi muhtelif konularda eksiklikleri olabilecegi diistiniilmektedir.
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Arastirma da Ozellikle, insanoglunun hayatin1 devam ettirebilmesi i¢in gerekli olan
yeme i¢me faaliyeti ve buna bagli olarak ortaya ¢ikan kiiltiirel degerler, bunun yaninda iklim
sartlar1 ve Ortiinme ihtiyacina bagl olarak gelisen giyim kusam kiiltiirli incelenmistir. Ayrica
insanoglunun kendini giivende hissedebilmesi i¢in gerekli olan dis ¢evreye karsi korunma
ihtiyacinin ortaya ¢ikardigi barinma faaliyeti ve bunun sonucunda gelisen mesken kiiltiiri,

insan-mekan etkilesimi igerisinde ayrintili bir sekilde degerlendirilmeye ¢aligiimistir.



15

BIiRINCI BOLUM
YESILYURT ILCESI’NiN FiZiKi VE BESERIi COGRAFYA OZELLIiKLERI

1.1. Fiziki Cografya Ozellikleri
1.1.1. Jeolojik ve Jeomorfolojik Ozellikler

Malatya ili, Sultansuyu ve Siirgli Cayi tarafindan agilan vadilerle Akdeniz Bolgesi’ne,
Tohma Vadisi ile I¢ Anadolu Bolgesi’ne, Firat Nehri vadisi ile de Dogu Anadolu Bélgesi ve
Giineydogu Anadolu Boélgesi’ne gecis saglayabilen ¢ok 6nemli bir cografi alanda yer
almaktadir. Malatya ili, kendi adi ile bilinen Malatya Ovasi (900 m.) {izerinde yer almaktadir.
Malatya Ovasi, glineybati - kuzeydogu yoniinde uzanan ve tektonik kokenli olan Elbistan -
ozelligi gosteren Malatya Ovasi, Dogu Anadolu Fay Hatt1 iizerindedir ve toplam alan1 830 km?
kadardir. Fay hatlarindan biri ovanin batisindan ve digeri de ovanin giineyinden ge¢mektedir.
Batidaki fay hatti Dogansehir - Ak¢adag - Yazihan arasinda uzanirken, giineydeki fay hatt1 ise
Sugati - Yesilyurt - Malatya ili arasinda kuzeydogu - glineybati yoniinde uzanmaktadir (Malatya
Kiiltiir Envanteri, 2014: 3).

Malatya Ovasi, bu iki fay arasinda kalan blogun 6nce Preneojen hareketlerle ¢okmesi
ve daha sonra da Neojen tortullarla dolmasi sonucu olusmustur. Ova, muhtemelen Pleistosen
sonlarina dogru giineydogu yoniinden sokulan Firat Nehri tarafindan dis drenaja baglanmistir.
Havzanin dis drenaja baglanmas: ile kara haline gelen ovada kurulan akarsu sistemleri,
havzanim sulari toplamis ve Firat Nehri ile onun kollar1 buraya yerlesmistir. Firat Nehri,
doguda ofiyolitleri yararak glineye yonelmekte, kuzeybatida Kurugay, batida Tohmasuyu ve
giineybatida da Sultansuyu ile birlesmektedir. Bu akarsulardan Sultansuyu ve Tohmasuyu
arasinda kalan diizliige Erhag Diizii / Ovasi, Tohmasuyu ile Kurucay arasinda kalan diizliige ise
Yazihan Diizii / Ovasi ad1 verilmektedir. 11 genelinde bulunan diger 6nemli tarim alanlarimni ise
Dogansehir Ovasi, Siirgii Ovasi, Erkenek Ovasi, Ak¢adag Ovasi, Izollu ( Kale ) Ovasi ve
Mandara Ovas1 olusturmaktadir (Malatya Kiiltiir Envanteri, 2014: 4).

Arastirmaya konu olan Yesilyurt ilgesi ise; Malatya’nin giineybatisina diiser. Topraklari
kuzeyde Malatya merkez, giineybatida ve batida Dogansehir ve Akg¢adag, Doguda Malatya
merkez, giineyde Adiyaman iline bagli Celikhan ilgesiyle ¢evrilidir. Yesilyurt ve ¢cevresi Dogu
Toros Daglar1 sisteminin glineyinde Beydaglari ile Malatya Ovasi arasinda Beylerderesi’nin

kuzey nihayetinde yer almaktadir.
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1.1.2. iklim ve Bitki Ortiisii

Malatya ili, Giineydogu Anadolu Bolgesi karasal yagis rejimi ve Akdeniz Bolgesi
denizel yagis rejimi ile Dogu Anadolu Bolgesi karasal yagis rejimi ve I¢ Anadolu Bolgesi
karasal yagis rejimleri arasinda bir gecis alan1 durumundadir. Bu nedenle Malatya Ili, Dogu
Anadolu Boélgesi’nde bulunuyor olmasina ragmen, daha az soguk ve daha az karasal iklim
ozelligi gostermektedir. Malatya Ovasi ve yakin ¢evresi, yil icinde alt1 aydan daha uzun siiren
bir kurak devreye sahiptir. Ancak bu kuraklik siiresi ¢dl sartlar1 6zelliginde olmayip zirai
kuraklik sinir1 da olusturmamaktadir. S6z konusu alanda kis mevsimi daha kisa ve daha az
soguk olup yaz mevsimi daha uzun ve sicaklik degerleri de daha yiiksektir. Yagis miktar1 genel
olarak ilkbahar (% 35) ve kis (% 34) aylarinda yogunlasirken, yaz (% 7) aylarinda en aza
inmektedir (Tablo 1.1). Malatya ve yakin ¢evresinde kurak devrenin hakim oldugu yaz yariyili,
Nisan ve Eyliil aylar1 i¢inde kalirken; az veya ¢ok nemli devrenin hakim oldugu kis yariyili ise,
Ekim ve Mart aylar1 i¢inde kalmaktadir. Yine Malatya Ovasi ve yakin ¢cevresinde yillik sicaklik
ortalamasi 13,6 °C olup yillik yagis miktart ise 350 mm. Kadardir (Malatya Kiiltiir Envanteri,
2014: 5-6).

Biitiiniiyle diisiiniildiigiinde Malatya’da karasal iklim ozellikleri goriilmektedir. Kist
sert soguk, yazi kurak ve sicaktir. Ancak Dogu Anadolu Bolgesi’ndeki bilinen kara ikliminden
baska Akdeniz iklimine benzedigi de goriiliir. Bazen dogu, bazen giineydogu ve bazen de Orta
Anadolu’da hiikiim siiren hava sartlarina tabidir.

Aragtirmaya konu olan Yesilyurt ilgesi ise iklim olarak Malatya ile ayni karakteri
gostermektedir. Yesilyurt, Gilineydogu Anadolu Bolgesi karasal yagis rejimi ve Akdeniz
Bolgesi denizel yagis rejimi ile Dogu Anadolu Bolgesi karasal yagis rejimi ve I¢ Anadolu
Bolgesi karasal yagis rejimleri arasinda bir gecis alani durumundadir. Bu nedenle, Dogu
Anadolu Bolgesi’nde olmasina ragmen, daha az soguk ve daha az karasal iklim 6zelligi gosterir.

Yesilyurt’ta, basta Malatya ekonomisinin itici giicli olan kayisi olmak {iizere kiraz,
{iziim, ceviz ve elma yetistiriciligi yapilmaktadir. Ilgenin toprak ozellikleri ve iklimi, ticari
olarak diisiiniilmese de bagka meyve ve sebzelerin yetistirilmesine de uygundur ve yaygin bir
sekilde yiizlerce bahge ve bostan bulunmaktadir. flgenin ova mahallelerinde hububat ve tiitiin

tiretimi yapilmaktadir. Kirsal kesimlerde hayvancilik da devam etmektedir.
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Tablo 1.1 Malatya’min Yagis ve Sicaklik Rejimi (1929-2018, 89 yillik)

Malatya (0} S M N M H T A E E K A Yillik
Ortalama 03 | 14 6.7 | 129 | 17.9 | 23.0 | 27.0 | 27.0 | 224 | 155 7.9 21 13.6
Sicaklik (°C)
Ortalama En 3.1 54 | 116 | 184 | 23.9 | 295 | 339 | 338 | 29.1 | 213 125 5.4 19.0
Yiiksek Sicaklik

%)
Ortalama En -34 | 21 | 22 75 | 119 | 162 | 199 | 199 | 155 9.9 3.9 -0.8 8.4
Diisiik Sicaklik

(°S)
Ortalama 34 44 5.6 72 9.3 116 | 126 | 119 | 101 75 53 3.1 92.0
Glineslenme
Siiresi (saat)
Ortalama 108 | 105 | 109 | 106 | 101 | 4.7 1.0 0.8 21 6.7 8.6 10.8 | 87.6
Yagish Giin

Sayist
Aylik Toplam | 42.1 | 40.1 | 488 | 54.3 | 452 | 172 | 22 1.8 6.6 35.7 41.7 | 40.3 |376.0
Yagis Miktari
Ortalamasi(mm)
En Yiiksek 154 |20.3 | 272 | 33.7 | 36.0 | 40.0 | 425 | 419 | 388 | 344 25.0 18.0 | 425
Sicaklik (°C)
En Disiik -195 |-21.2 139 | -6.6 | 0.1 49 | 100 | 9.3 3.2 -1.2 -12.0 |-222 | -22.2
Sicaklik (°C)

Kaynak: Meteoroloji Genel Midiirliigii

2 mm yagisla Agustos yilin en kurak ayidir. Ortalama 61 mm yagis miktariyla en fazla yagis
Nisan ayinda goriilmektedir. 26.3 °C sicaklikla Temmuz yilin en sicak ayidir. Ocak ayinda
ortalama sicaklik -1,2 °C olup yilin en diisiik ortalamasidir. Yilin en kurak ve en yagish ay1

arasindaki yagis miktari: 59 mm olup, yi1l boyunca ortalama sicaklik amplitiidii 27,5 °C’dir.

1.2. Beseri Cografya Ozellikleri
1.2.1. Yesilyurt Ilcesinin Kurulusu ve Tarihi Gelisimi

Yesilyurt ilgesi Malatya iline bagh iki biiyiik ilgeden biridir. Ilgenin kesin tarihi
bilinmemekle beraber Bizans doneminde yerlesime bagladigi arkeolojik kazi
calismalarindan anlagilmaktadir. Osmanli doneminde Cirmikti ya da Cirmiht,
Cumbhuriyetten sonra Ismet Pasa adiyla anilan Yesilyurt 1957 yilinda ilce statiisiinii kazanarak
Yesilyurt adini almistir. Yesilyurt ilgesinin tarihine gegmeden 6nce Malatya’nin tarihini vermek
ilgenin gelisimini anlamada son derece faydali olacaktir.

Eski Malatya sehri simdikinden farkl1 bir yerde kurulmustur. Ilk olarak Arslantepe’de
sehir 6zelligi gosteren bir yerlesim yeri olarak ortaya ¢ikmistir. Milattan 6nce 3500’lerden
itibaren Malatya bolgesi Arslantepe’nin kontroliinde idi (Sisman, 2012: 1). Arslantepe’deki
yerlesim yerini niteleyen Malatya adi en eski sekli Kiiltepe kaynaklarinda “Melita” olarak
anilan Malatya, Hitit kaynaklarinda “Maldia” olarak ge¢mektedir. Hititge’nin ¢dziilmesinde
biiylik katkilar1 bulunan Cek asilli, arkeolog ve dil bilimci Hrozny, Maldia sehrin adinin

Hititge’de “bal ve meyve bahgesi” anlamina geldigini soylemistir. Malatya’nin “Bal” anlamina
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gelmesinden, her tiirlii meyvenin yetistigi bir yer olmasindan dolay1 bu bdlgede yasayan ve bu
meyvelerden yiyen insanlarin da ayni ¢esitlilikte ve ayni giizellikte oldugu kabul edilmektedir.
Hitit hiyeroglif metinlerinde de Malatya, “dana bas1” veya “boga ayag1” ile gosterilmektedir.
Ayni isim, Asur ve Urartu kaynaklarinda “Maldiya”, “Melitea”, “Melid”, “Melide”, “Meliddu”,
“Malita” olarak ge¢cmektedir. Ge¢ Hitit kent devletleri sehre “Milidia”, Romalilar “Melitene-
Melita” demisler; Araplar ise Malatiyye olarak adlandirmiglardir. Tirklerin sehri ele
gecirmesiyle sehir; “Maldia” yerine “Malatya” olarak adlandirilmistir (Basibiiyiik, 2015: 2).

Malatya’nin tarihi ge¢misi oldukg¢a eski donemlere kadar iner. Arslantepe hoyiigiinde
milattan 6nce 3300-3000 yillarina ait kerpig¢ saray, 3600-3500’lere ait bir tapinak, binlerce
miihiir baski, metal eserler bulunmustur. Burasi milattan 6dnce 2300 yillarinda Anadolu ile
Mezopotamya arasinda Akadli Sargon zamanindan beri isleyen, Hititler devrinde de
kullanilacak olan Hattusas, Kiiltepe, Tegarama (Giiriin), Taranta (Darende), Melit (Malatya),
Samusat (Samsat), Ursu (Urfa) glizergahinda yer alan 6nemli bir sehir durumundaydi (Sigsman,
2012: 2).

Eski ¢ag cografyacilarindan Strabon (M.O. 58-M.S. 21) Malatya’y1 siirekli “Melitene”
adi ile zikretmistir. Kesin olarak yerini vermedigi genis bir alan icerisinde “Kataonia” ile Firat
nehri arasinda Kommagene sinirinda Kapadokya Kralligrnin (M.O. 280-212) on valiliginden
birisi olarak gosterir. Ona gore Melitene, Sophene’nin karsisinda kurulmus bir eyalet oldugu
kadar kentleri bulunmayan bir bdlgenin adidir. Strabon’a gore bu yore; zeytin-iiziim ve meyve
agaclariyla bezenmis, Kapadokya’da bir benzeri bulunmayan tek yerdir. Pline’ye dayanarak
Malatya’nin Asur kraligesi Semiramis tarafindan “Meliten” adiyla kuruldugunu kayit eder.
Gelisen Maldia-Melitene (Malatya), Kalkolitik ¢agdan beri iskdn gérmiis ve buglinkii
Arslantepe’de 27 kiiltiir kat1 birakmistir (Menekse, 2007: 33).

Cografi konum; itibariyle tabii yol iizerinde olan Malatya 6n tarihinin Paleolitik caga
kadar indigi, Ansir (buzluk) ve inderesi mevkiinde bulunan magaralardan anlasiimigtir. 1979
yilinda baslayan Karakaya Baraj Golii kurtarma kazilar1 kapsamindaki Izollu mevkii Cafer
Hoyiikte yapilan kazilarda, o yore insaninin Paleolitik magaralardan ¢ikip ilk defa ovada tarim
ve hayvancilikla ugrastiklart ve yerlesik kdy hayatina basladiklar1 anlasilmistir (Menekse,
2007: 30).

Eski Malatya, eski caglardan bu yana Orta Asya ve Orta Dogu Mezopotamya’dan gelen
ticari yollarin kesismesi ve batiya gegit veren bir konumda bulunmasi nedeniyle tarihin her
doneminde stratejik bir 5neme sahip olmustur. Bu nedenle Malatya, Dogu’nun ve Bati’nin gegis
kapis1, 5nemli bir yerlesim merkezi konumundadir. Tarihi Ipek Yolu ile Kral Yolu nun bir kolu

Malatya’dan gectigi i¢in bu sehir bir¢ok uygarliga ev sahipligi yapmistir. Yine Malatya, Hitit,
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Asur, Pers, Roma, Bizans, Arap, Selcuklu ve Osmanli egemenliklerine taniklik etmistir. Bu
medeniyetlerin tiimiinde stratejik gecis ve ticari merkez veya sik sik el degistiren bir sinir sehri

olmustur (Basibiiyiik, 2015: 2).

1.2.2. Milattan Once Malatya

Malatya’nin Ilk¢agdaki donemlerini aydinlatacak bilgiler 1932 yilindan beri araliklarla
stirdiiriilen Arslantepe kazilarindan ve asag1 Firat Havzasi ylizey arastirmasi ve kazilarindan
edinilmektedir. Fethiye Hoyiik’te ¢ikarilan ¢akmaktasindan arag, gerecler eski bir kiiltiiriin
varhigim1 gostermektedir. Bunlarin ilk Tun¢ Cag’dan kalma eserler oldugu belirlenmistir.
Arslantepe’de yapilan kazilarda M.O. IV. bin sonlarina ait kalintilar, tas temelli kerpi¢ yapilar
canak ¢Omlek ve miihiir gibi buluntular ¢ikarilmigtir. Cafer Koyl yakimindaki Cafer
Hoyiik’tede 1979’dan beri yapilan kazilar sonunda Tung Cag yerlesme kalintilar ¢ikarilmistir.
Imamoglu K&yii’niin 1,5 km dogusundaki Degirmentepe’de kazi calismalar1 yapilmis, buradan
M.O. 1II. bine ait oldugu belirlenen ilk Tung¢ Cag kalintilar1 ve Cakmaktasindan yontulmus
araglar, vurgu taglari, miihiirler, pismemis kil miihiirler, kemik ¢ikarilmistir. Bu kazilar sonunda
Helenistik ve Roma Cag kalintilari, Demir Cag, Orta Cag ve Ilk Tun¢ Cag kalmtilari
bulunmustur (Ilimiz Malatya, 1988: 11-12).

Hititlerin Anadolu’da, M.O. 2000 yillarmin basinda varhiklarini gdsterdikleri
Arslantepe’den cikarilan bazi seramik &rneklerinden anlasiimaktadir. M.O. 750 yillarinda
Kussara Krali Anitta, Anadolu’yu tek bir yonetim altinda toplayarak siyasi birligi saglamistir.
Bu donemde Malatya’nin biiytik bir ihtimalle siyasi birlige katildig1 sanilmaktadir. I. Hattusilis,
Kuzey Suriye yolunu emniyet altina almis, yerine gecen oglu I. Mursilis ise Anadolu birligini
Halep ve Babil seferlerinden sonra saglamis. Malatya’nin bu krallar doneminde kuzey Suriye
ile Anadolu arasinda 6nemli yal kavsaginda almasi sebebiyle Hitit birligine girdigi ve bir Hitit
sehri oldugu kabul edilmektedir (Menekse, 2007: 29).

Malatya ve gevresinde M.O. 1000’den itibaren Geg Hitit devri yasanmaya baslanmus,
M.O. 8. yiizyildan itibaren de Urartularin varligi hissedilmis, bu durum Asur krali IIL
Tiglatplaser’in tahta ¢ikisma kadar devam etmistir. M.O. 681°de Asur egemenliginden ¢ikan
Malatya’da Med ve Perslerin egemenligi baglamistir. Med ve Persler doneminde de
Malatya’nin olduk¢a 6nem kazanmasi, Kral Yolunun Malatya civarindan Firat’a gegmesine
sebep olmustur Roma ordularinin Anadolu’ya girmesi lizerine Malatya’da Roma hakimiyeti
baglamistir. Romalilarin Malatya ve cevresine yerlesmeleri ile Arslantepe tamamen yikilmais,

Battalgazi (Eski Malatya)’da yeni bir sehir kurulmaya baglanmistir (Yardimei, 2001: 3).
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1.2.3. Roma ve Bizans Doneminde Malatya

Roma ordularmin ugrak yeri haline gelen Malatya kuzeyi gilineye, doguyu batiya
baglayan bir diiglim noktas1 lizerinde bulunuyordu. Firat nehrinin dogu ile batiy1 birbirinden
ayirmasi, buranin énemini daha da artirmistir. Bu bolgeye Romalilar iki Legionu (lejyon)
yerlestirmiglerdir. Bu lejyonlardan biri Melitene’ye (Malatya) gonderilerek goérevlendirilen
lejyon XIl. Fulminita’dir. Digeri ise Samosata (Samsat-Adiyaman) gonderilen lejyon XVI.
Flavia’dir. Romalilar doneminde sinir sehri olma Ozelligini tasiyan Melitene’ye komsu
devletler tarafindan siirekli saldirilmistir. Savaslar sebebiyle yipranan sehir surlari, imparator
Constantius (M.S. 363) zamaninda tamir ettirilerek genisletilmistir. Biitliin Roma iilkesinde
oldugu gibi, Melitene’de de huzursuzluk ve isyanlar artmis, sehir siirekli el degistirmistir.
Theodosius Magnus, (M.S. 379-382), 395’te imparatorlugu ogullar1 Arcadius ve Honorius
arasinda  boliistiirmiis, Imparatorlugunun dogusu Arcadius’a diismiistiir, Malatya,
imparatorlugun ikiye boliinmesinden sonra Dogu Roma (Bizans) imparatorlugu i¢inde kalmas,
bundan sonra da 6nemini siirdiirmiistiir (Menekse, 2007: 34).

Dogu Roma (Bizans) yonetiminde uzun yillar kalan Malatya, bu donemde askeri bir iis
olarak onemini korudu. 532 yilinda imparator Justinyanus zamaninda sehir surlari, yeniden
restore edilerek miistahkem hale getirilmistir. Bu donem Malatya, bir eyalet merkezi
durumundadir. Bizanslilar, Malatya’y1 Romalilardan daha ¢ok gelistirmislerdir. O donemde
sehrin su ihtiyaci, bugiin oldugu gibi, Derme Suyu olarak bilinen Giindiizbey su kaynaklarindan
karsilanmistir. Yorede Giindiizbey, Yesilyurt, Yakinca, Banazi, Bostanbasi ve Tecde adiyla
bilinen yerlesim merkezlerinin Bizans déneminde kuruldugu tahmin edilmektedir. Giiniimiize
ulasan eserlerden bu donemde sehrin genis bir alana yayildigi anlasilmaktadir. Bizanslilar,
Malatya’y1 Sasani’lere karsi bir hudut sehri olarak kullanmiglardir. 575 yilimin sonbahar
mevsiminde Sasanilerle Bizanslilar arasinda biiyiik bir meydan savasi olmus, Sasani imparatoru
I. Hiisrev yenilgiyi hazmedemeyerek intikam amaci ile sehri yakip yikmistir. 7. Mikhael Dukas
(1067-1078) donemi Malatya’da Bizans doneminin sonunu gostermektedir (Demirbag ve Firat,
2013: 3).

1.2.4. Miisliiman Araplar Doneminde Malatya

Malatya, Hazreti Omer déneminde Miisliimanlarin eline gegmistir. Malatya, Emeviler
ve Abbasiler doneminde Hagl savaslarina taniklik etmistir (Basibiiyiik, 2015: 30). Miisliman
Araplar, Anadolu’ya yaptiklar1 seferlerde Malatya’y1 birka¢ defa ele gegirmislerdir. Iyaz bin
Ganem’in Habib bin Mesleme komutasinda Malatya iizerine gonderdigi Arap ordusu kenti ald1

ise de burada fazla kalamadi. Kars1 saldirtya gecen Bizanslilar, kenti geri aldilar. Suriye Valisi
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Muaviye, Habib bin Mesleme’yi yeniden Malatya iizerine gonderdi. 656 yilinda kenti alan
Mesleme, buraya askeri birlikler yerlestirdikten sonra yonetimi kendi atadig1 bir valiye birakt.
Muaviye (661-680) bu kente gelerek bir zaman kaldi ve asker sayisimi artirdi. Kenti
Miisliimanlastirmak gayesiyle Irak ve Suriye’den Miisliiman halkin bir kismini getirerek
Malatya’ya yerlestirdi. Bizanslilara kars1 yapilan yaz seferlerinin iissii oldu (Demirbag ve Firat,
2013: 4).

Halife Abdiilmelik doneminde sehri Bizanshilar yagmalayarak yakip yikmislardir.
712°de bolgeye Ermeniler yerlesmislerdir. Halife Omer bin Abdiilaziz Darende halkini
Malatya’ya yerlestirdi ve Cavam bin el-Haras’1 buraya vali atadi. 740-741 yillarinda Bizanslilar
sehri kusattilar. Yardima gelen Halife Hisam Malatya’ya girerek sehri onartti. 752°de Bizans
Imparatoru Y. Konstantinos sehri tekrar isgal ederek binalar1 yakip yikmistir (Giilseren, 2000:
14).

Arap ordular1 755’de Bizans ordusunu bozguna ugratarak Malatya’y1 tekrar aldilar.
Giineydogu Anadolu ve Malatya Valiligine Abdiilvahap bin Ibrahim atandi. Bu dénemde sehir
tekrar onarildi. Bizanslilar Malatya’y1 ele gec¢irmek icin siirekli caba harcadilar. Halife el-
Memun doneminde Malatya bir iis olarak yeniden yagmalandi (Giilseren, 2000: 15).

917 yilinda Arap komutani Munis El Muzaffer Malatya’dan i¢ Anadolu iizerine bir sefer
diizenledi. Bu seferi 923 yilinda Muhammed bin Nasir, yaz ve kis seferlerinden basari
kazanmas: lizerine Bizanshlar 926-927 yillarinda Kurkuas komutasindaki bir ordu ile karsi
saldirtya gectiler ve Malatya yoresini yagmaladilar. Malatya valisinin oglu Ebu Hafs ile
komutan1 Ebul Asas’1 Kurkuas’a gondererek Bizans egemenligini kabul etti. Musul Hamdani
emiri Nasriid- Devle El Hasan’1 (929-962) amcasi Saidiid-Devle Malatya’ya sefer diizenleyerek
sehri Bizanslilardan geri aldi. 934yilinda, Kurkuas, Malatya’y1 yeniden alarak surlarin tiimiinii
yiktirip, kenti savunmasiz birakti. Bunu izleyen yillarda Hamdani Sultan1 Seyfiid-Devle Ali
(945-967) birkag defa Malatya’yr istila etti. 961-962 yilinda komutanlarindan Naca,
Bizanslilarla ¢arpisarak 18 giin boyunca sehri yagmalayip, yakip yiktirdi. Bizans imparatoru II.
Nikephor Focas (963-969), Giineydogu Anadolu ve Suriye’yi ele gegirdikten sonra savunmasiz
durumdaki Malatya’y1 yeniden oturulur duruma getirmeye ¢alisti. Suriye Yakubileri’ne haber
salarak Malatya’ya gelip yerlesmelerini istedi. 970 yilinda Yakubilerden biiyiik bir kismi
Malatya yoresine yerleserek, Bizans egemenligi altinda hayatlarini1 slirdiirmeye basladigi

anlasilmaktadir (Malatya Kiiltiir Envanteri, 2014: 17-18).
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1.2.5. Selcuklular Déneminde Malatya

Anadolu’nun tamamen Tiirklesmesine kadar Malatya, Bizans ve Miisliiman Araplar
arasinda paylasilamayan bir merkez konumundadir. Bu hakimiyet miicadelesi sehri olduk¢a
yipratmistir. Ancak Miisliiman Araplarin eline gectikten sonra o6zellikle Harun Resid
doneminde sehir kendini toplayarak miistakil bir idari merkez olmustur. Malazgirt Savasi’ndan
sonra Tugrul Bey, Dogu Anadolu Bolgesi'nin i¢ kisimlaria akinlar diizenlemeye baslar. Bu
donemde Emir Dinar komutasinda bulunan {i¢ bin Tiirk Malatya’yi ele gegirerek yagmalamis
ve bircok ganimet elde etmistir. Bu donemde Malatya, Bizans ve Selguklular arasindaki
miicadelelere sahne olmustur. I. Kiligarslan 12 Eyliil 1105°te Malatya’y1 ele gecirmistir. Fakat
bu durum uzun siirmemis ve Malatya, Danismedlilerin hakimiyetine ge¢mis ve uzun siire
Danismedlilerin hakimiyetinde kalmistir. II. Kiligarslan dort aylik bir kusatmanin ardindan 25
Ekim 1178 Malatya’y1 ele gegirmistir. Malatya bu dénemde Dariii’r-Rifa olarak anlatilir.
Malatya, Selguklular doneminde de kiiltiir merkezi olma &zelligini devam ettirmistir. Bu
donemde ¢ok sayida Miisliiman Arap ve Iran asill1 alim sehre yerlesmis, sehir pek cok yapiyla
siislenmistir. Bu durum o dénemin siyasi olaylarin1 da etkilemistir. Daha sonra Ilhanlilar
hakimiyetine giren Malatya, ilhanh valiler tarafindan yonetilmistir. Mogol baskismin devam
ettigi donem icerisinde Malatya’da ilhanli-Memlukler miicadelesi bas gdstermistir. Bu
miicadelede Memlukler sehre ¢ok biiyiik zararlar verdiklerinden Malatya’nin daha sonra

kendini toparlamasi oldukga zor olmustur (Yapici, 2014: 27).

1.2.6. Beylikler Déneminde Malatya

Oguzlarin bozok koluna mensup olup Dulkadir Tiirkmenleri Elbistan ve Maras
yoresinde biiylik kitleler halinde toplanarak 1339 yilinda Memliikliller’e bagli olarak
Dulkadirogullar1 Beyligi’ni kurdular. 1348 yilinda Memliikliilere isyan eden Dulkadiroglu
hiikiimdar1 Zeyneddin Melik Dulkadirogullarinin bagimsizligini ilan etti. Malatya, Maras ve
Harput’u ele geciren Dulkadirogullar1 Beyligi Anadolu’nun 6nemli beyliklerinden biri haline
gelmisti. Yildirim Beyazit Memliikliiler’den Malatya’nin kendisine verilmesini istemis, istegi
reddedilince 1399 yilinda sehri kusatarak Malatya’y1 ele gecirmistir. Darende de bu tarihte
Osmanlilar tarafindan alinmis, beyligin basina Nasireddin Mehmet Bey gecirilmistir. Bu sirada,
Anadolu’da Timur istilast baglamis, 1401 yilinda Timur’un Malatya’y1 yakip yikmasinin
ardindan 1402 Ankara Savasi’nda Osmanli Devleti’nin Timur’a maglup olmasi iizerine,
Anadolu’da beylikler yeniden kurulmaya baslamistir. 1515 Caldiran Savasi’ndan sonra Yavuz

Sultan Selim, Sadrazam Hadim Sinan Pasa’y1r Dulkadir Beyligi {izerine gondermis ve 1515
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yilindan itibaren Malatya, Osmanli hakimiyetine ge¢mistir. Dulkadirogullari’nin topraklar: da

“beylerbeyligi” olarak Osmanli topraklarina katilmistir (Giilseren, 2000: 12).

1.2.7. Osmanhlar Doneminde Malatya

Malatya ilk olarak 1399’da Yildirim Bayezid tarafindan Osmanli hakimiyeti altina
alindiysa da bu uzun siireli olmadi. Yildirim Bayezid, Misir Sultan1 Berkuk’un 6liimii tizerine
Memlik niifuz sahasina inerek Firat havzasi boyunca Malatya, Elbistan, Behisni, Darende ve
Divrigi’yi ele gecirip Osmanli sinirin1 doguda genisletmisti. Malatya’nin Osmanli hakimiyetine
gecmesi vesilesiyle kaynaklarin hemen hepsinin ortak olarak kaydettigi husus sehrin
Tiirkmenler’den alindigidir.

1400 yilinda Timur’un ordularinin istildsina ugrayan sehir, nihayet 1516’da Yavuz
Sultan Selim’in Caldiran seferi sirasinda kesin olarak Osmanli topraklarina katilmustir.
Malatya’nin Kanuni Sultan Siileyman doneminde iki defa tahriri yapilmistir. Tahrir bilgilerine
gore sehrin 32 mahallesi olup, 1560 yilinda sehir niifusu 8700’diir. Malatya, Kanuni devrinde
Maras’in Dulkadiriye Eyaletine bagh bir sancak merkezi durumunda olmustur. Malatya’nin
XVII. yy. dada 32 mahalleden olustugu Evliya Celebi Seyahatnamesi’nde belirtilmektedir XIX.
Yy.’1n ilk yarisinda ise sehir, salgin hastaliklar sebebiyle biiyilik bir felakete ugramis, niifus
azalmistir. 1983 yilinda Hafiz Mehmet Pasa komutasindaki ordunun iki kis tist liste Malatya’da
kalmasi, Aspuzu’da yazlikta bulunan halkin evlerine donmemesine sebep olmus, ordunun
¢ekilmesinden sonra ise, Eski Malatya’daki evlerini harap durumda bulan halk, Aspuzu’da
yerlesmis ve boylece glinlimiiziin Malatya’s1 kurulmaya baslanmistir. 1867°de sancak merkezi
olmaktan ¢ikarilan Malatya, kazaya doniistiiriilerek Mamiiretiil-Aziz vilayetine baglanmis;
1877 de ise Diyarbakir’a bagli sancak merkezi haline doniistiiriilmiis ise de tekrar 1892 yilinda
Mamiiretiil-Aziz vilayetine baglanmistir. Malatya’nin 1881-1893 yillar1 arasindaki niifusunun
ise 133.244 oldugu bilinmektedir (Yardimci, 2001: 2-3). Bugiin varilan noktada Malatya,
yaklasik 900 yillik bir Tiirk-Islam kiiltiiriiniin bicimlendirdigi, cagdas kiiltiir unsurlarmin bir

arada yasadigi bir il gériiniimiindedir.

1.2.8. Cumhuriyet Doneminde Malatya

Cumbhuriyetle birlikte (20 Nisan 1924 Anayasasi 89. maddesi) il olan Malatya, yabanci
isgaline ugramayan, nadir kentlerinden biridir. 1919 yilinda Malatya ve Diyarbakir’da Tiirkler
aleyhine faaliyette bulunmak iizere gonderilmis olan Ingiliz Ajan1 Binbas1 Noel’in, Elaz1g
Valisi Ali Galip ile Malatya’dan Sivas’a askeri bir birlik gonderip kongreyi basmay1
planlamasi, donemin dikkat ¢ekici faaliyetlerdendir. Olayin telgraf memurlar: tarafindan

Mustafa Kemal’e iletilmesiyle bu hareket basariya ulasamamis ve Malatya’da bulunan Binbasi
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Noel ve yandaglar1 Malatya’y1 terk etmislerdir. Bu olay da Malatya g¢evresinin Tiirkliik ve
biitiinliik idealinin ayrilmaz bir pargasi oldugunu tarih boyunca bir defa daha ortaya koymustur.
Mustafa Kemal Atatiirk’tin, Cumhuriyetin ilanindan sonra yurt capinda baglatilan ekonomik
kalkinma faaliyetlerinin gelisimini incelemek iizere gittigi yerler arasinda Malatya da

bulunmaktadir (Menekse, 2007: 40).

1.2.9. Yesilyurt Ilgesi’nin Tarihi Gelisimi

Malatya’nin tarihsel siireclerinden ayri1 tutmak mimkiin olmasa da Yesilyurt
yerlesiminin tarihini detaylandirmak icap etmektedir. Yerlesimi MO 4000-3000 yillarina
dayanan Yesilyurt ise sirayla Hititler, Urartular, Asurlar, Roma Imparatorlugu, Bizans
imparatorlugu, Selguklu imparatorlugu ve Osmanli Imparatorlugunun yerlesim yeri olarak
kullanilmistir.  Smirlart iginde yer alan Samankdy Hoyiik Geg Kalkolitik (MO 4000-
3000) cagdan itibaren, Tavsantepe (Orentepe) Eski Tun¢ Cagindan (MO 2500) itibaren,
Mollakasim Mabhallesindeki Kaletepe Hoyllk Roma ve Bizans donemlerinden itibaren, Kadi
Kalesi Yerlesimi olarak bilinen Gorgii (Cafana) ve Kusdogan Mahallesi sirtlarinda Ge¢ Roma
ve Bizans Doneminden itibaren sosyal hayatin var olduguna dair bulgulara rastlanmistir

http://yesilyurtkentkonseyi.org/genel-icerik/tarihce (erisim tarihi: 10.08.2019).

Malatya ilinin tarihsel yerlesimi Asagi Schir olarak tabir edilen Eski Malatya’da
konuslandigindan Yesilyurt Bolgesi Selguklu imparatorlugu ve Osmanli Imparatorlugunun ilk
donemlerinde Aspozan Baglari olarak tabir edilen ve yazlik amacl kullanilan bir bolgeyken
Osmanli Imparatorlugunun ikinci doneminden itibaren yazlik kislik amagh kent yerleskesi
konumuna ge¢meye baglamistir. 1750’ li yillarda insa edilmis olan Eski Yesilyurt (Cirmikti) ve
Giindiizbeydeki Merkez Cami-i Kebir camileri ve Hac1 ilyas Mahallesindeki Tagshoron Ermeni
Kilisesi bu kalici yerlesimin birer kanitidir (Malatya Kiiltiir Envanteri, 2014: 19).

Ilge Osmanli dSneminde Cirmikt: Nahiyesi olarak 1909°da kurulurken, Cumhuriyetten
sonra Nahiyenin adi1 1928 de Ismetpasa olarak degistirilmistir. 1957 yilinda donemin i¢ Isleri
Bakani Dr. Namik Gedik’in TBMM ne verdigi teklifin kabulii ile Ismetpasa Nahiyesi Ilce
diizeyine getirilerek adi da Yesilyurt olarak degistirilmistir. 31 Mart 2014 tarihi itibariyle
Malatya ilinin Biiyiiksehir olmastyla birlikte Yesilyurt Ilgesi Merkez ilge konumuna gelmistir.
Yesilyurt yerlesim alam1 bakimindan daghik olup, yiizélgiimii 1013 km?dir. flge doguda
Battalgazi, batida Akcadag ve Dogansehir, giineyde Adiyaman Celikhan ilgesi, kuzeyde ise
Yazihan ile cevrili ve 82 mahalleden meydana gelmektedir

http://yesilyurtkentkonseyi.org/genel-icerik/tarince (erigim tarihi: 10.08.2019).



http://yesilyurtkentkonseyi.org/genel-icerik/tarihce
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Tarih boyunca Anadolu ve Ortadogu’nun gecit veren kavsak noktasidir. Yesilyurt’ta
birlesen yollar Kuzeyde Karadeniz Bolgesinden Kafkasya’ya, Giineyde Cukurova,
Mezopotamya ve Suriye’ye ve Akdeniz’e, Batida I¢ Anadolu’dan Ege Sahillerine, Doguda Iran
ve Uzak Doguya kadar uzanmaktadir. Malatya Hava Limani, Malatya Tren Gar1 ve Malatya
Otogar1 Masti’de Yesilyurt’tadir (Malatya Kiiltiir Envanteri, 2014: 20).

Medeniyetler su kaynaklari civarinda olusmaya baslar. Malatya ve civar ilgelerinin igme
ve sulama suyu kaynagi olan Derme Pinarbasi su kaynagi Yesilyurt’ta cazibeli bir sekilde
Beydaglarinin alt eteklerinden giin yiiziine ¢ikmakta ve sehri beslemektedir. Diinya’da sadece
bir benzeri Hollanda’da olan Derme Suyu Malatya’nin can damaridir. Diger su kaynaklar1 ise

Horata kaynag1, Elemendik Kaynag: ve inekpiari kaynagidir.

1.2.10. Niifusun Gelisimi ve Ozellikleri

1957 yilinda ilge olan Malatya’ya bagli Yesilyurt (eski adiyla Cirmikti), 2012 yilindan
bu yana ise, eski Yesilyurt ilgesi ile Giindiizbey, Yakinca, Sahnahan, Dilek, Topsdgiit,
Bostanbags1 beldeleri ve ilden katilan 36 mahalle ve mahalle statiisii kazanan 39 kdyiin
birlesmesi ile merkez ilge statiisiine kavustu Yesilyurt niifusu 2019 yilina gére 319.618°dir. Bu
niifusun, 158.907’s1 erkek  ve 160.711’ide kadindan  olusmaktadir. Yiizde olarak ise
%49,79 erkek, % 50,21 kadindir (Tablo 1.2), (Grafik 1.1, 1.2, 1.3).

Tablo 1.2 Yillara Gére Yesilyurt flcesi’nin Niifusu

Yil Yesilyurt Niifusu Erkek Niifusu Kadin Niifusu
2019 319.618 158.907 160.711
2018 304.839 151.776 153.063
2017 311.764 155.933 155.831
2016 304.369 152.231 152.138
2015 294.452 147.747 146.705
2014 283.716 142.823 140.893
2013 267.365 134.844 132.521
2012 39.916 20.503 19.413
2011 38.551 19.940 18.611
2010 36.852 19.006 17.846
2009 35.845 18.628 17.217
2008 35.229 18.160 17.069
2007 33.206 17.564 15.642

Kaynak: Tiirkiye Istatistik Kurumu
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Grafik 1.1 Yesilyurt Ilcesi Niifusunun Yillara Gore Artis Grafigi
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Grafik 1.2 Yesilyurt ilgesinin Yillara Gore Niifus Degisimi Grafigi
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Grafik 1.3 Yesilyurt ilcesinin Niifus Artis Hizx
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1.2.11. Ekonomik Cografya Ozellikleri

Dogu Anadolu Bolgesi icerisinde Malatya eski devirlerden beri meyveciligi ve tarimsal
potansiyeli ile 6ne ¢ikmis bir yoredir. Tarihte ilcenin ekonomisi tarrmin ve hayvanciligin
agirlips ile baslamis olup daha sonralar1 sanayi ve ticarete yonelim olmustur. insanlar gegimini
saglayacak sekilde tarim ve hayvancilik ile ugrasirken sanayi yan hizmet kollarina ve kiiglik
sanayi Kkollarima yonelme baglamistir. Kiraz, kayis1 ve iiziim bu bolgenin en 6nemli tarim
iiriinleridir. Oyle ki kentin kiraz1 Yesilyurt ismiyle 6zdeslesmistir. Kayis1 kuru olarak kiraz da
yas meyve olarak onem arz etmektedir. Kayisi ve kiraz hem yurt i¢ci hem de yurt disina
pazarlanmaktadir. Tarim [l Miidiirliigii verilerine gore kentin alan olarak en ¢ok {iziim bag1 alan
da Yesilyurt’tadir ve {irlinleri i¢ piyasaya sunulmaktadir.

Malatya’da hayvancilik da 6nem tasimaktadir. Bu kapsamda siit, peynir iiretimi ve
kesimlik i¢in besi sigirciligi ile beyaz et iiretimine ve yumurtaya yonelik tavukguluk
yapilmaktadir. Kii¢likbas hayvanciligina yonelik yaylacilik gittik¢e azalmakta ve halkin ciiz’i
bir kesimi kiigiikbas hayvancilikla ugrasmaktadir. Sebze yetistiriciligi ticarete yonelik olmaktan
cok ailelerin kendi aile ihtiyacini1 karsilayacak kadar gec¢im tipi sebze tiretimi seklinde
yapilmaktadir. Zaten gec¢imlik tarimin yapildigi alanlar, geleneksel gida ve {iiretimin ve
tohumluklar ile buna bagli olarak lezzetlerin korundugu alanlar olarak 6nem kazanmaktadir.

19. ve 20. yy da dokumacilik bu bolgede ¢cok revagtadir. 19 Haziran 1957 TBMM Zabit
Ceridesi “Yesilyurt Kazas1 Esbabi Mucibe Lahiyas1” (Ismetpasa Nahiyesinin Kaza Olmasini
Gerektirici Sebepler) varakasinda “Bu nahiyede 500’1 askin diikkan ve birgok sinai aletler ile

1000’1 askin dokuma tezgdhi bulunmaktadir” denilmektedir. Malatya Siimerbank dokuma
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fabrikasinin ilk ¢aliganlar1 Yesilyurt bolgesinde dokumacilik ile geginenlerden secilince 6zel
dokuma tezgahlari birer birer kaybolmustur. Malatya’nin ilk 6zel dokuma ve iplik fabrikalari

bu ilge sakinleri tarafindan kurulurken, Istanbul’un lokomotif (&ncii) tekstilcileri de bu

ilgedendir. Tekstil ve sanayi bu ilgenin 6ziinde vardir http://yesilyurtkentkonseyi.org/genel-
icerik/tarihce (erisim tarihi 12.08.2019).

Kentin 1. Organize Sanayi Bolgesi bu bolgede ki tekstil fabrikalari ile olugmaya
baslamistir. Kentin faal olan 1. ve 2. Organize Sanayileri Bolgeleri ve ¢alismalar1 devam eden
3. Organize Sanayi Bolgesi, Ozsan Sanayi Sitesi ve Malatya Kiiciik sanayi sitesi de
Yesilyurt’tadir. Dolayisiyla kentin g¢alisan is¢i sayist yogunlugu da bu ilgededir. Kentin
gelismeye acik yeni yerlesim bolgeleri de bu ilgede oldugundan insaat sektorii faaldir. Gelecege
genis kitlelere yonelik kiiltiir ve turizm amagl planlanan biiyiik ¢apli projeler tamamlandiginda
Yesilyurt turizmin cazibe merkezi konumunda olacaktir. Yesilyurt ilgesinde bakir (Cu), kursun

(Pb) ve ¢inko (Zn) maden yataklar1 bulunmaktadir.


http://yesilyurtkentkonseyi.org/genel-icerik/tarihce
http://yesilyurtkentkonseyi.org/genel-icerik/tarihce
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IKINCi BOLUM
MUTFAK KULTURU

2.1. Mutfak Kiiltiirii

Yemek ya da mutfak kiiltiirii birgok iilkede farkli yazilis ve sOylenislerle cousin seklinde
gecer hatta Tiirkge’de de kuzin yaygin olarak kullanilir. Kiiltiiriin en énemli yonlerinden biri
yerel mutfaklardir. Mutfak kiiltiiriiniin, yemekleri, gida hazirlanmasi, tatlari, baharatlari, 6giin
ve beslenme aliskanliklari, yemek yeme siireleri, mutfak esyalari, pisirme sekilleri yoresel ve
uluslararas1 6lgekte biiylik gesitlilik gostermektedir. Belki kiiltiiriin hi¢bir unsurunda bu denli
cesitliligi gormek miimkiin degildir. Diger unsurlara gore mutfak kiiltiirinli belirleyen kiiltiirel
degerler daha gesitlidir. Gergekten, dinsel tutumlar, aliskanliklar, tarim sekilleri, cografi ortam,
egitim gibi yiizlerce faktor mutfag: belirler.

Kiiltlirtin en 6nemli unsurlarindan biri de beslenme, gida hazirlama, mutfak ve yemek
kiltiiridir. Kiiltlir cografyasinin da belki en dikkat ¢ekici konularindan birinin artan iletisim,
kiiresellesen diinya, hizli etkilesim sonucunda geleneksel mutfak ve yerel lezzetler oldugu
gercegi her gegen giin biiylik 6nem tagimaktadir. Tiirkiye bu acidan dogal ve kiiltiirel 6zellikler
ile farkli ekonomik nedenlerden dolay1 genelde benzeyen fakat ayrintida bdlgeden bolgeye,
sehirden sehire, hatta kdyden koye degisen lezzetlere ve yemek kiiltiirlerine sahiptir. Kiiltiir
bilimcilerin ve kiiltiirel cografya c¢alisanlarin en bliylik gorevinin giderek azalan, popiiler
kiiltiirlin beslenme tarzi karsisinda yok olma, unutulma tehlikesiyle ylizlesen geleneksel
mutfak, yerel tatlar, yoresel yemeklerin neler oldugu, nasil yapildigi, malzemesinin hangi
kaynaklardan saglandiginin gelecek nesillere aktarilacak sekilde arastirllmasi ve
stirdiirtilebilirlik a¢isindan bunlarin degerlendirmesi iizerinde durmak olmalidir.

Kiiltiiriin biitiin unsurlar1 cografya ile iliskilidir ve bolgesel farkliliklar yaratmaktadir.
Ancak beslenme, yeme-igme ve gida hazirlama tarzlari kadar cografi sartlara bagli olanlarini
gostermek zordur. Bunlar yoresel farkliliklartyla ayirt edilebilir 6zelliklerdir. Y dresel lezzetler,
yoresel yemekler, yore mutfagi gibi kavramlar, bolgesel ve kitasal farkliliklardan daha sik
tekrarlanan kavramlardir. Ornegin, Latin Miizigi, Avrupa Mimarisi gibi genis alanl kiiltiirel
belirlemelere karsilik, Antep mutfagi, Maras Dondurmasi gibi daha dar sahali yakin
mesafelerde degisen unsurlara dayali yoresel farklilagsmalar boyledir.

Dogadaki tiim canlilarin yagamlarini siirdiirebilmeleri i¢in besin dedigimiz maddelere
gereksinimleri vardir. Bu nedenle insanoglu yiyecek saglamak amaciyla uzun ve zor savaslara
atilmis daha bol {iriin alabilecek topraklar aramaya koyulmustur. Bugiin paleontolojik kemik

bulgularina gore insanligin baslangi¢ tarihinin bes yiiz bin yil dnceye gotiiriilebilecegi kabul
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edilmektedir. Tarih Oncesi caglarin insani, yabani av hayvanlarmin etlerini ¢ig Yyiyerek
yasamlarini siirdiiriirken atesi bulmus ve yedigi etleri pisirmege baslamistir. Insanoglunun
yaklasik olarak dort yiiz bin yildan beri uyguladigi pisirme islemi yiyeceklerin daha yumusak
ve sindirilebilir olmalarimi1 saglamistir. Bu islem, besinlerdeki patolojik mikroorganizma
sayisint da azaltmistir. Yillar gectikce, insanlar pisirmeyle saglanan lezzetle de yetinmemis
daha lezzetli ve ¢esitli olmalar1 amaciyla besinlerini birbirleriyle karigtirarak, degisik hazirlama
yontemleri de uygulayarak pisirmisler ve yiyeceklerden aldiklar1 zevki artirmaya ¢alismiglardir.
Pisirme islemleri toplumlarin gelenek ve goreneklerinin, ¢evre etmenlerinin etkileri altinda
sekillenmistir. Boylece iilkelere 6zgii besin hazirlama sekli ve sanati dogmustur (Tiirk Mutfagi
Sempozyum Bildirileri, 1982: 19). ilk caglardan itibaren tiim uygarhiklar, bu uygarliklar:
olusturan topluluklar ve halklar, yasadiklar1 cografyanin toprak ve iklim sartlarina gore
yemekler yapmis ve Onceleri sadece karin doyurmak a¢ kalmamak i¢in yapilan bu yemekleri
zamanla gelistirerek bir kiiltiir haline getirmislerdir (Erol, 2018: 1).

Cogu halk toplulugu, gerek tarim ve hayvancilik yoluyla gerekse yabani tiirlerin
toplayicilik ve aveiligr yoluyla elde edilen dogal gida maddelerini tiiketmektedirler. Bu tiir
toplumlardaki halkin biiyiik gida maddeleri tretimiyle de dogrudan ilgilidir; dolaysiyla da
toprakla siki bir iligki halindedir. Her bir halk grubunun gida maddeleri arasinda kendi se¢imini
yapma (geleneksel olanlarda taze, modern toplumlarda giderek paketlenmis donmus olanlar)
ve yiyecekleri kendi hazirlama yontemleri vardir. Bu nedenle de, halk cografyasinda kiiltiirel
ekoloji bilyiik 5nem tasimaktadir (Tiimertekin ve Ozgii¢, 2016: 125-126).

Diinyada var olmus her milletin kendine has yeme-igme, saklama, pisirme ve asg¢ilik
gelenegi vardir. Zaman icinde birbirleriyle bir sekilde kesisen ve etkilesen toplumlar karsilikli
olarak birbirlerinin geleneklerinden etkilenmisler ve tekniklerini kullanmislardir. Yerlesik
diizene gecilmeden dnceki zamanlarda toplumlar daha ¢ok avci- toplayici kiiltiirle yagsamlarini
idame ettirirken, yerlesik diizene ge¢ildikten sonra i¢inde bulunduklar1 cografya ve iklim
kosullarina bagli olarak yeme-igme aligkanliklar1 dolayisiyla mutfak kiiltiirleri ortaya ¢ikmistir
(Oger ve Tek, 2016: 15). Hazirlanan yemeklerde cografi sartlarin 6zel bir yeri olmustur. Buna
bagli olarak bolgesel ve hatta yoresel mutfaklar meydana gelmistir. Bunun yaninda gog, ticaret
gibi faaliyetler sonucunda insanlar kendilerine komsu olan toplumlarla etkilesim icerisinde
olmalariyla da kendi olusturduklar kiiltiirlerine, geleneklerine yenilerini ekleyerek daha zengin
mutfaklar olusturmuslardir (Erol, 2018: 1).

Yemek yeme, insanligin ilk ¢aglarindan beri en énemli ihtiyag olmustur. Insanlar her
zaman bu ihtiyag¢larini karsilamak i¢in ¢alismis, yeni kesiflerde bulunmustur. Temel gidalar ile

beslenme ihtiyaci karsilandiktan sonra zevk i¢in yemek yeme olgusu gelismis ve yasamin bu
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vazgecilmez eylemi siirekli gelisim gostermistir. Dlinyanin her yerinde farkli yemek kiiltiirleri,
yemek aligkanliklar1 vardir. Her iilkede, her bolgede farkli yemekler, farkli malzeme ve yapim
teknikleri ile ortaya ¢ikmistir. Yemeklerin ¢esitlenmesinde ve gelismesinde cografi 6zelliklerin,
gecmisten gelen aliskanliklarin, inanglarin, 6rf ve adetlerin etkisi olmustur (Erol, 2018: 2).

Insanlik tarihi kadar eski olan “bogaz derdi” insanin dogal, sosyal ve teknik zekasinin
zaman i¢inde bir araya gelerek bir bilgi birikimi sonucunda ¢esitli malzemeleri, kiiltiirel olarak
biitiin haline getirmesi siirecidir. Bu kiiltiirel biitiin avcilik toplayiciliktan, dnce kiiclik aletlerin
kullanimina, sonra atesin kullanimina uzanan bir seriiven izlemistir. ilkcaglarda insanlar
beslenmeleri i¢in yaklasik 1500 civarinda vahsi bitki tiiriinden faydalanirken, kullanim bitkileri
sayist giderek diismiistiir. 200 ¢esit bitki bahgelerde yetistirilirken, 80 ¢esit ciftciler tarafindan
pazarlarda satilmakta, 20 cesit ise genis ¢apli olarak tarla tariminda kullanilmaktadir. Bugiin
artik tarimsal liretim biiyiik 6l¢iide endiistriyel hale gelmis ve ¢cokuluslu sirketlerin kontroliinde
gerceklesmeye baglamistir. Buna bagl olarak tarim endiistrilesmesi stireciyle birlikte, yemek
kiiltiirti diinya ¢apinda kitlesellesmekte ve mono-kiiltiir halini almaktadir (Akargay, 2016: 18).

Yemek; fizyolojik, psikolojik, ekolojik, ekonomik, siyasi, toplumsal ve Kkiiltiirel
stireclerin kesistigi 6nemli bir noktada yer almaktadir. Bir baska ifadeyle yemek, bir toplumun
zenginligini, refahini gosterirken insanlar i¢in statii sahibi olmanin bir gostergesi olarak kabul
edilmistir. Ayrica yemek, pek cok ritiielde dnemli rol {istlenmis ve insanlarin gelismesine ve
uygarlagsmasina katki saglamigtir. Yemek, toplumlar agisindan bir kiiltiirii ifade ettigi gibi
bireyler baglaminda da sanatsal ve anlamli bir biitiinliik icermektedir, insanlar yemegi sadece
besin maddesi olarak tiikketmezler, bunun yan1 sira tat almaya yonelik bir takim deneyimler
yasarlar ve bir anlamda yemekle beraber anlam ve semboller tiiketmektedirler. Diger bir
deyisle, yemegin besinsel 6zelliginin yaninda birtakim sembolik 6zellikleri de bulunmaktadir.
Bu kapsamda yemegin tasidig1 anlam ve semboller dylesine giiclii gortinmektedir ki Fischler,
bir grubun yeme bi¢imlerinin kolektif kimligini ortaya koymasinin yani sira bireysel kimligi de
olusturduguna dikkat gekmektedir (Erol, 2018: 10).

Yeme i¢cme aligkanliklarinin kazanilmasindaki en onemli etkenlerden biri yasanan
cografyadir. Ciinkii insanoglu, dncelikle doganin kendisine sundugu besin maddelerini edinir.
Colde yasayan bir toplulugun balik yeme aligkanliginin olusmasi 6zellikle eski topluluklar igin
giic bir durumdur. Bunun yaninda, baglanilan inang¢ sistemleri, yerlesik olup olmama,
etkilesimde bulunulan topluluklarin aligkanliklar1 da yeme i¢gme aligkanliklarini etkileyen
onemli nedenlerdir (Oger ve Tek,2016: 15).

Yemek kiiltiirlerinde, yasanilan alanlara mahsus 6zel farkliliklar olmakla birlikte

benzerlikler de vardir. Farkliliklardaki ayrintilar baz1 yoreleri diger yorelere gore ayricalikli
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konuma getirmistir. Onlarin yalnizca o iilkedeki degil yeryliziindeki konumu, cografyasi,
iklimi, bitki ve hayvanlar dlemi daha uygun, daha gesitli ve daha bereketli olusu bu ayricalig
saglamistir. Bunun uzantisinda olusan mutfak kiiltiirii de haliyle daha zengindir (Yardimci,
2013: 9).

Yiyecekler ve yemekler, sosyo-kiiltiirel anlami olan kiiltiir 6geleridirler. Kiiltiirel ve
toplumsal ortamlar, insanlarin yemek yeme aliskanliklariyla dogrudan iligkilidirler.
Yiyeceklerin tretim, tiiketimi, hazirlanmasi, tamamen kiiltiiriin 6geleri olan gelenekler,
sevmek-sevmemek, inanglar, tabular, bos inanglarla baglantilidir. Antropologlar, yemek yeme
aligkanliklarini kiiltiirel baglamda ele alirlar. Antropologlara gore:

Kiiltlir ne yiyecegimizin temel belirtisidir.

Kiiltiir 6grenilmistir. Yiyecek aligkanliklar1 da kiigiik yaslarda edinilir. Ogrenildikten
sonra uzun siire degismez.

Yiyecekler, kiiltiirlin biitlinleyici somut bir parcasidir (Tezcan, 2000: 1).

Yemegin hazirlanmasi, pisirilmesi, sunulmasi ve tiiketilmesi yemek kiiltiiriiniin maddi
boyutunu olustururken damak tadi dahil yemek ile baglantili tiim aliskanliklar, beklentiler,
gelenekler, gorenekler, tarzlar, tatlar, begeniler, tercihler, pratikler, sozler, ifadeler, simgeler,
imgeler ve ¢agrisimlar da kiiltiiriin maddi olmayan boyutunu olusturur. Yemek kiiltliriiniin bu
olusturucu unsurlariyla sadece mutfakta, yemek odasinda, lokantada degil hayatin her alaninda
karsilasiriz. Yemek somut bir nesnedir, ancak etrafinda gelisen olaylar ve iliski aglar1 yemekle
ilgili kiiltiirii olusturur. Sokakta yiirlirken burnumuza gelen bir sarma kokusu yapragindan
dolay1 baglar1 bahgeleri ¢agristirirken, buralara ait anilarimiz da bir bir géziimiiziin 6niine gelir

(Yardimci, 2013: 8).

2.2. Tiirk Mutfak Kiiltiirii

Malatya mutfagim Tiirk mutfak kiiltiiriinden ayr1 diisiinmek miimkiin degildir. Ulkenin
kokli tarihi, tarimsal {iretim, meslekler, aile yapisi, koklii bir sekilde beslenme yapisini da
etkilemistir. 783.562 km?’lik (gercek alan1 814.578 km?) yiizdl¢iimii ile hem Asya hem de
Avrupa kitasinda yer alan Tiirkiye, pek cok uygarligin kesistigi bir lilkedir. Kuzeyde Karadeniz,
Slav diinyasi ile dogal bir siir ¢izmekte; dogudaki daglik bélgeler onu Kafkaslarla ve iran’la
birlestirmekte; giineyde ise Arap diinyasi ile komsuluk yapmaktadir. Son olarak da, Akdeniz ve
Ege Denizi, Tiirkiye’yi Akdeniz diinyas: ile birlestirmektedir. Sicak-orta olarak adlandirilan
subtropikal kusakta yer alan Tiirkiye’de Akdeniz, Karadeniz ve Karasal olmak tizere ti¢ farkli

iklim bolgesi ortaya ¢ikmistir. Akdeniz ikliminin goriildiigi yerlerde bitki ortiisii maki denilen
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kisa boylu bodur agaglardan olusmakta, Karadeniz ikliminin hakim oldugu Karadeniz kiyila-
rinda ise ormanlar bulunmaktadir. I¢ bolgelerde ise karasal iklimin etkisiyle dogal bitki ortiisii
bozkirlardir. Tiirkiye’de en fazla yer kaplayan yer sekli daglar olup, akarsular bakimindan da
zengin bir iilkedir. Akarsularin boylar1 kisa akis hizlan ise fazladir. Tipki bir mozaik gibi
Tiirkiye atalarinin miras biraktigi kiiltiirel zenginligi yasamaktadir (Sarusik, 2016: 48).

Beslenme bigimleri, iginde bulunulan kiiltiirel-cografi-ekolojik-ekonomik yapiya ve
tarihsel siirece gore sekillenmektedir. Tiirk mutfagi denildiginde Tiirkiye’de yasayan insanlarin
beslenmesini saglayan yiyecekler- i¢cecekler, bunlarin hazirlanmasi, pisirilmesi, korunmasi; bu
islemler i¢in gerekli arag-gereg ve teknikler ile yemek yeme adabi1 ve mutfak ¢evresinde gelisen
tim uygulamalar ve inaniglar anlagilmalidir (Sarusik, 2016: 49).

Tiirkler, tarih sahnesine ¢iktiklari ilk andan itibaren beslenmeye onem vermislerdir.
Beslenme, Tiirklerin sosyal hayatlarinda 6nemli rol iistenmis hususlardan biri olarak one
cikmigtir. Bu husus o kadar 6nemli olmustur ki Tiirk idarecileri, 6ncelikle milletini a¢ ve ¢iplak
birakmamay1 ana ilke edinerek iilke yonetimini islenebilmislerdir. Orta Asya’nin koklii
kiiltiirini beraberinde Anadolu’ya getiren Tiirkler, giiniimiize kadar evi olarak gorecegi bu
topraklarin bereketini de sofralarina katarak kendi kiiltiirlerini olusturmuslardir. Baharatin
cesitli, topragin misafirperver, suyun bol, bitkinin giir oldugu Anadolu topraklarinda dogan
mutfak kiiltiirii, diinyanin en giiglii imparatorlugunun sofrasinda 6nemli bir yer tutmustur (Erol,
2018: 11).

Mutfak; yemek pisirilen yer ve yiyecekleri hazirlama sanati anlaminda kullanilmaktadir.
Insanlarin beslenme ile ilgili olan Kkiiltiirlerine ise “Mutfak Kiiltiirii” denilmektedir.
Insanoglunun tabii ihtiyaglarinin en basinda beslenme gelmektedir. Yani insanmn hayatinin
devamini saglamada beslenme gereklidir. Iste bu sebepten dolayz, her toplumun, her toplulugun
ve her milletin kiiltiirlinde beslenmenin olusturdugu bir béliim mevcuttur. Tiirk mutfag: bugiin
diinyanin sayili mutfaklar arasinda yer almaktadir (Yardimei, 2001: 9).

Tiirklerin tarihteki en koklii ve zengin kiiltiire sahip olmalari, mutfak konusunda da
varhigini hissettirmektedir. Bu zenginlik kendisini, bol ve genis ¢esitlilikteki yemeklerle ve tim
yiyecek-iceceklere iligkin davranig kaliplarindaki siirekli gelisme ile gostermistir. Tirk
mutfaginin kendine 6zgii nitelikler kazanmas1 ve zengin bir mutfak olmasinin nedenlerinin
basinda, Tirk ulusunun tarihsel yagaminin, geleneklerinin, kiiltliriiniin ve yasadigi cografik
cevredeki genis olanaklarinin etkili oldugu goriilmektedir. Biiyilik imparatorluklar bu topraklara
kendi 6zglin kiiltiirleri ve birikimleri ile gelirken, mutfak kiiltiirlerini de birlikte getirmislerdir.
Orta Asya’nin sade yemegi, zengin Selguklu ve Osmanli mutfagina dogru gelismis, zengin

cesitlilikteki Tiirk mutfagi dogmustur (Ozseker, 2016: 121).
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Tiirk mutfagi, kuskusuz diger biitiin mutfaklar gibi, gecirdigi kiiltiirel evreler, yasadigi
degisik cografyalar ve dini unsurlarla sekillenmis bir mutfaktir. Tiirk mutfagina bakildiginda,
Orta Asya’dan baslayip Avrupa’ya kadar kat ettigi yolun izleri kolayca goriilebilir. Tiirkler, ilk
yurtlar1 olan Orta Asya’nin tarima elverisli olmayan bozkirlarinda hayatlarini hayvancilik
yaparak siirdiirdiiler. Tiirklerin bu nedenle ilk yasam bigimlerinin “gdc¢ebe” oldugu sdylenir
ama hayvancilik ekonomisinin geregi olarak kis1 “kislag” veya “kiglak” denilen sabit yerlerde,
yazi da hayvanlarin1 otlatabilecekleri serin yaylalarda gegirdikleri i¢in Orta Asya’da
bulunduklar1 donemlerde yar1 gécebe olarak yasadiklarini sdylemek yanlis olmaz. Atalarimizin
ilk beslenme bicimleri de bu kosullara dayali olarak et ve hayvansal gida agirliklidir. Bu
beslenme sistemi iginde iiretilen ve mutfak diizenimizin en kidemli yiyecekleri unvanini hak
eden siit tirlinleri, bugilin de mutfagimizin temelini ve lezzetinin ana hatlarini olusturur (Akin
ve Lambraki, 2003: 13).

Tiirkler, M.O. Cilali Tas Devri’nde Orta Asya’ya yerlestikten sonra Ural Daglar ile
Altay Daglar arasindaki bozkir bolgesini anayurt olarak se¢cmiglerdir. At gocebe kiiltiirii,
burada dogmus ve gelismistir. At ve koyun siiriilerine sahip Tiirkler, ilkbaharda genis meralari
olan yaylalara goger; sonbaharda ise sehir kiyilarina inerlerdi. Tiirk topluluklarinin Hunlardan
itibaren yetistirdikleri hayvanlar arasinda 6n planda at gelmekte olup bunu ke¢i, deve ve
biiyiikbas hayvanlar izlemektedir (Sarusik, 2016: 50).

Bu nedenle Tiirklerin ilk besinleri de hayvansal gidalardi. Hayvancilik, tarihlerinin
baslangicindan beri dayandiklar1 en 6nemli, belki de zaman zaman tek ekonomik kaynak
olmustur. Bir bagka ifadeyle gogebe ya da yan gogebe topluluklar i¢in en 6nemli besin maddesi
et ve etten yapilan lriinler; yerlesik topluluklar i¢inse tarim iriinleridir. Gocebe ya da yan
gocebe topluluklar, tarim tirlinlerini edinmek i¢in uzun zaman ve ¢aba harcamak yerine yalnizca
avlanmak ve pisirmek kadar zaman harcayacaklari et iriinlerini yemeyi tercih etmislerdir.
Gogebe Tiirk topluluklar: i¢in de durum boyledir. Sekizinci yiizyila ait Tonyukuk yazitinda
bilge Tonyukuk’un “kiyiikyi yiitabiggan yiyii olurur ertimiz” ifadesi de gég¢ebe Tiirklerin daha
cok etle beslendiklerinin gostergesidir. Bu yiizden daima su boylarini takip etmisler, sulak ve
merasi bol olan alanlara yerlesmislerdir. Bu sualarda tarim da yavas yavas gelismis, siit ve et
tiriinlerinin yaranda tahillar ve sebzeler de beslenmelerinin ayrilmaz birer pargasi olmustur.
Divanii Liigati’t-Tiirk’ten edindigimiz bilgilere gore on birinci yilizyilda Tiirk topluluklart i¢in
arpa, bugday gibi tahillar en 6nemli besin maddelerinden biridir (Oger ve Tek, 2016: 16).

Tiirklerin yeme igme aligkanliklarina bakildiginda, tarimsal yapmin ve gogebe
kiiltiiriiniin etkisinin oldukg¢a fazla oldugu goriilmektedir. Tiirklerin, eskiden beri beslenmeleri

icin kullandiklar1 temel besin gruplari arasinda tahillar 6nemli bir yer tutmaktadir. Bunlarin
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basinda bugday ve arpa gelmektedir. Bugday ve ondan yapilan bulgur, un, yarma ve irmik ¢ok
kullanilmistir. Bugday basaklarinda taneler sertlesmeden alevde {itiiliir ve doviilerek yenirdi.
Olgunlasmis bugday yikandiktan sonrada dibek adi verilen oyulmus tas i¢inde doviilerek yarma
yapilirdi. Bugdaydan elde edilen bulgur, un, tarhana gibi iiriinler bu mutfagin ana
maddelerindendir.

Eski Tiirklerin mutfaklarinda 6nemli yer tutan bir diger besin maddesi yogurttu. Yogurt
tamamen Tiirklerin bulusudur. Kelime olarak aynen biitiin diinyaya yayilmistir. Yogurt gogcebe
hayatin ortaya ¢ikardigi bir kiiltiir 6gesidir. Yogurt ile terbiye edilmis yemekler Tiirk
mutfaginin en 6zgiin 6zelligini meydana getirmistir. Kurut sozii ile bozulmayacak bir sekilde
kurutulmus biitiin siit ¢esitlerinden s6z edilmektedir. Kurut ayn1 zamanda bir savas azi1g1 olarak
da goriilmekteydi. Bir nevi peynir olan ve koyun siitlinden yapilan kurut Tiirk mutfaginda
biiyiik 6nem tagimaktaydi. Kurutu olan kimsenin aglik ¢ekmeyecegi gibi kimseye de yiyecek
bakimindan ihtiyaci olmazdi (Erol, 2018: 11).

Yogurt, stiziilmeyip, tam tersine sulandirildiginda, yine farkli bir lezzet alir ve “ayran”
olur. Ayrica geleneksel yontem ile tereyagi yapildiktan sonra yayikta kalan, icilebilir sulu kisma
da ayran denir. Bu tiirii sliphesiz, ilkinin atasidir. Ayran, 6zellikle Anadolu’nun sdlensel
yemeklerinde mutlaka sunulan, kentte veya kasabada olsun, sicak giinlerde aklimiza ilk gelen
icecektir.

Tiirk mutfaginin en belirgin 6zellikleri Malatya ve aragtirma yoresi mutfaginda da
dikkat ¢ekmektedir. Tiirk mutfaginda oldugu gibi Malatya-Yesilyurt yemekleri de ¢ok ¢esitli
olmakla birlikte bunlarin i¢inde hamur isleri ¢ogunlukta, taninmis ¢esitler kebaplar olmakla
birlikte et yemeklerinde yahni denen sulu gesitler basta gelir. Icine az et katilarak pisirilen pek
cok sebze yemegi vardir. Sebze yemeklerinin, et ve kiymayla birlikte, soganli, domatesli veya
salcali olarak pisirilmesi uygundur. Sebzeler suda haslanip etin yaninda garnitiir olarak sik
kullanilmaz. Tiirk mutfaginda yaga ¢ok onem verilir. Siitten elde edilen yaglarla, i¢ ya da
kuyruk yag1 hemen her bolgede kullanilir. Zeytinyag1 6zellikle Batt Anadolu bolgesinde sik
kullanilir. Koftelerde, sebze yemeklerinde ve ¢corbalarda bulgurun yeri 6nemlidir. Sogan hemen
hemen biitliin yemeklerin bas malzemesidir. Yagda kavrulup yemeklere katildig1 gibi ¢ig olarak
da pek c¢ok salatanin malzemeleri arasinda yer alir. Kendi kendine yetisen ot, mantar ve
koklerden ozellikle de kirsal yorelerde genis 6l¢iide yararlanilir. Maydanoz, dereotu gibi besin
degeri yiiksek olan otlar da pek ¢ok yemekte kullanilir. Salata, ¢orba ve yemeklerde yas ve kuru
nane tiiketilir. Yemeklerin meyve ya da meyve kurusuyla tatlandirildiginda, ¢ogu kez bu
meyvelerin yagla pisirilip yemek olarak tiiketildigine tanik olunur. Yemeklerde genellikle cok

miktarda baharat kullanilir. Ancak baharat ¢esitlerinin sayis1 azdir. En ¢ok kullanilan baharat
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kirmizibiberdir. Yogurdun Tiirk sofrasindaki yeri Onemlidir. Yemeklerin ¢ogu {izerine
sarimsakli ya da sade yogurt dokiilerek tiiketilir. Tiirk yemeklerinin cogunda lezzetli olmalarina
giivenilerek goriiniis {lizerinde pek durulmaz. Bagka bir deyisle siislemeye deger verilmez.
Ancak giinlimiizde batinin etkisiyle Tiirk yemekleri de stislenmektedir. Hem garnitiir olarak
hem de lezzet vermek amaciyla sofrada sonradan sos servisi yoktur. En yaygin sos pisirilirken
kullanilan yagda kavrulmus domatestir. Yemeklerin az tuzla pisirilmesi s6z konusu degildir.
Tatlilarda tatlandirict olarak pekmez de kullanilir. Kis yemeklerinde sebze ve meyve
kurutmalar1 yaygindir. Lezzet ve besleyicilik kadar doymak da énemli bir faktordiir.
Gilintimiizde Tiirkiye topraklari iizerinde ¢esitli etkenlere bagli olarak gelisme gostermis
muazzam bir yemek ve mutfak kiiltlirii gozlenir. Gerek iklimin ¢esitliligi gerekse Tiirkiye
topraklarinin {i¢ tarafinin denizlerle c¢evrili olmasindan kaynaklanan balik¢ilik gerekse de
Tiirklerin eskiden beri sahip olduklar1 avcilik geleneklerine bagli olarak av {iriinlerinden
olusturulan yemek cesitliligi, Tiirk mutfaginin diinya mutfaklari arasinda essiz zenginlige sahip
olmasimi saglamistir. Karadeniz bolgesinde balik ve 6zellikle hamsi ile yapilan yemekler;
Akdeniz, Ege ve Marmara bolgelerinde zeytinyaglilar, sebze ve yine balik; Dogu ve Giineydogu
Anadolu bélgelerinde cesitli et yemekleri; I¢ Anadolu bélgesinin essiz hamur isleri hemen her

tilkeden insana hitap eder (Erol, 2018: 12).

2.3. Yesilyurt Ilgesinin Mutfak ve Yemek Kiiltiirii

Mutfak kiiltiirii aragtirmalarinin en 6nemli sonucu yore kiiltiiriinde 6n plana ¢ikan gida
ve yemek tiirlerinin cografi isaret, mense belgesi veya mahrec isareti almasi seklinde bolge
tanitimina katki saglamaktir. Bu boliimde ele alinacak yemekler ve gida hazirliklar: cogunlukla
Yesilyurt ve yakin ¢evresine ait oldugu icin kiiltiirel ve cografi tanitim ile turizm agisindan
biiyiik 6nem tagimaktadir. Bunun gibi mutfak diizeni, kiler, hazin dami1 ve kullanilan mutfak
esyalar1 gibi etnografik unsurlarin taninmasi ve korunmasina da katki saglamaktadir. Tiirk
mutfak kiiltiirii icerisinde yer alan Malatya mutfak kiiltlirli, i¢inde bulundugu kiiltiiriin,
ekonomik ve sosyal sartlarin1 giiglii bir sekilde yansitmaktadir. Yemek yapma, yemek yeme
diizeni, sofraya oturus-kalkis; ekmek yapim; siit {irlinlerinin hazirlanisi; kis icin yiyeceklerin
hazirlanmasi; mutfak diizeni, mutfakta bulunan arag-gerecler; 6zel giin yemekleri; yiyecek
saklama ve koruma yollari; bulgur ve diger tahil iiriinlerine dayali yemeklerin, koftelerin vb.nin
hazirlanis1 vs. de goriilmektedir. Malatya mutfak kiiltiirii igerisinde yer alan Yesilyurt mutfak
kiiltiiri de Malatya mutfak kiiltiirii ile biiyiik benzerlikler gostererek zengin ydre mutfak

kiltliriiniin 6nemli bir kismin1 teskil ve temsil eder.
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Yesilyurt’ta mutfak evin disinda bulunur. Mutfaga kis dami denir. ki katl evlerde kis
dam alt katta yer alir. Onceleri evlerde genelde karyola olmadig igin kalabalik ailelerde kis
daminda da yatilirdi. Neticede kis dami, hem oturma hem yemek yeme hem de yatma amagl
kullanilirdi. Kis daminda gusgana, sini, terpos, legen, sahan, ¢omge, kemis, tahta kasiklar,
merdane, test, masa, koriik, gazzik, tas, ekmek tahtasi, taplama (eksileme ekmek yapiminda
kullanilan ve ekmege sekil veren tahta alet), oklavalar, donderecek bulunur. Bakir kaplar ise
hep kalayl olarak kullanilir (K1lig vd., 2013: 207). ilgede ayrica mutfak konum olarak kuzeye
bakan cephelere yapilir ve pencere olarak da ya kii¢iik pencere agilir ya da sagir(baska
yorelerimizde kor pencere de denir) pencere yapilir. Boylece gidalar i¢in gerekli olan serinlik
de saglanmis olur.

Raflara kap kacak dizilir ve duvar kenarlarinda bulunan sekilerin tizerine tencere ve tava
konur(Fotograf 2.1). Gidalarin ve bilyiik mutfak malzemelerinin bulundugu c¢ogunlukla
mutfaga yakin 6zel olarak insa edilmis ev boliimlerine yorede hizna denir. Baska yorelerde de
hazin evi ya da hazin dami denilen bu béliimde (hazin evi/kiler) test ve kazanlar bulunur (Bulut
vd., 2017: 348). Yiyecek saklamada kullanilan seleler, bulgur elenen kalburlar duvarlardaki
civilere asilir. Tavandan asagiya sarkan tel ve iplere ise kuru gidalarin saklandig: torbalar asilir.
Bunun nedeni gidalar1 fare ve diger haserelerden korumaktir. Yesilyurt ilce merkezi ve koy
evlerinde hatta merkezdeki evlerde bile, ev i¢cinden ariklarin gegmesi biiylik bir farklilik olup,
artklardan gegen suyun sagladigi serinlik driinlerin saklanmasina biiyiik bir avantaj
saglamaktadir. Yiyecekler hem saglikli olsun hem de kap agir olsun ve su alip gotiirmesin diye
arik icinde sele altinda, kalayli bakir kaplarda saklanir. Kiiplerdeki yiyecekler (peynir, tereyagi
gibi), kiipii ile birlikte suya konur ve kiiplin agz1 ¢amurla sivanir. Ambarlar, yine kis daminin
icinde bulunur. Ambarlarin iginde tahillar saklanir (Yardimci, 2001: 19). Yesilyurt ilgesi
ozellikle su kaynaklar1 bakimindan olduk¢a zengindir. Malatya’nin su ihtiyacinin biiyiik bir
kismini karsilayan Derme Suyu bolgede dogmaktadir. Bu nedenle su kaynaklart bakimidan
zengin olan bolgede arik denilen kiigiik kanallar son derece yaygindir. Buzdolabinin olmadig:
donemlerde evin i¢inden gecen bu kanallar bir nevi hem soguk hava deposu olmus hem de
buzdolab1 olarak kullanilmistir. Bu basit fakat yore konut gelenegi agisindan son derece énemli
bir ayrintidir. Bu konut ekolojisi ayrintisi ve 6zelliginin mutlaka sicak yorelerimizde konutlara

tatbik edilmesi ve gelenegin siirdiiriilmesi bliyiik 6nem tasimaktadir.
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Fotograf 2.1 Malatya Beskonaklar Etnografya Miizesi ve Geleneksel Malatya Evinde Sergilenen
Yesilyurt Mutfaklarinda Kap Kacak Konulan Tereklerden Ornekler.

Hiznada (kiler), su damlar1 vardir. Buralara havizli oda denir. Selelerin ve testlerin
(bliylik kalayli legen) altinda yiyecekler saklanir. Havizli odalar, soguk hava depolar1 gibi
kullanildig1 i¢in giines almayan yerlerdir. Ocaklar ekmek daminda, avluda ve kis daminda
bulunur. Ocagm adina paca denir. Kis damindaki ocak, 1sinma amagl da kullanildigindan
davlumbazli olup bacaya bagldir. Ocaklar tas, kerpi¢ ve tandir topragindan yapilir. Olliikle
perdahlanir (cilalama). Ocaklarda pelit odunu, gav (aga¢ kabugu ve ciiriigiine verilen isim),
cekirdek kabugu, tezek, ¢ali ¢irp1 ve gazel yakilir (Kili¢ vd., 2013: 207).

Mutfagin 6nemli yerini olusturan ocagin dist davlumbaz, taban yekpare tastir.
Davlumbaz ahsaptir ve oymalarla siislenmistir. Davlumbazin i¢inde ocak bulunur. Ocak, tas
veya kerpigten yapilip ¢gamurla sivandiktan sonra 6lliik denilen beyaz toprakla perdah edilmistir
(Fotograf 2.2). Ocagi perdahlama islemi, zaman zaman tekrar edilerek ocak ve gevresinin
stirekli temiz goriinmesi saglanir. Davlumbazin 6niine kanavigeli (nakis) ucu dantelli ortiiler
gerilerek davlumbaza temiz ve siislii bir goriinlim kazandirilir. Davlumbazin iist kisim raf
gibidir. Raflarda baharatlar ve tuz bulunur. Yaninda, duvara ¢akili miha (¢ini) gaz lambasi
asilir. Lambanin yeri degistirilmez. Ocagmn ¢evresinde yemek yapiminda kullanilan
malzemelerden tuzluk, kepge, tahta kasiklar, delikli kasik (kevgir), sac, masa, koriik, oklava,
merdane, ekmek tahtasi ve ekmek dondiirecegi bulunur. Bu gereglerin hepsi duvardaki imlalara
asthdir (Kilig vd., 2013: 208). Bu sekilde alinan kiigiik onlemler yasami kolaylastiran

unsurlardir.
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Fotograf 2.2 Malatya Beskonaklar Etnografya Miizesi ve Geleneksel Malatya Evinde Sergilenen
Yesilyurt Mutfaklarinda ve Odalarinda Kullamilan Ocaklardan Ornekler.

Ulkemizin diger yorelerinde de oldugu gibi eskiden beri yorede asciliklarryla iinlenmis
kisiler vardir. Diigiin, bayram, nisan, mevliit gibi toplu yemeklerde genellikle yoresel yemekler
hazirlanir, bu yemekleri pisiren yemek yapmayr meslek haline kisilere as¢1 denilmektedir.
Kiiltirel anlamda yoresel yemekler ve bunlarin giinlimiize kadar gelmesinde yani
stirdiiriilebilirlik agisindan bu gelenek ¢ok dnemlidir. Bunlarin, ¢ogunlugu kadindir. Erkek
olanlar bu meslegi as¢ilarin yanlarinda, kadinlar ise aile biiyiiklerinden 6grenmistir. Burada da
diigiin, siinnet, 6liim ve biiyiik davetlerde asc¢ilar tutulur. Komsular arasi yardimlasma ilgede
cok gelismistir. As¢1, bazen hatir goniil isi diye yemek yapar. Bazen de as¢iya para veya hediye
verilir. Genelde erkek asgiya para, kadin asciya da elbiselik kumas gibi hediyeler verilir.
Yesilyurt’ta, “Yemek pisirmek vardir ama satmak yoktur.” denir (Kilig vd., 2013: 208). Bu
yerel soylem yore sakinlerinin misafirperverligine 6nemli bir vurgu olmalidir.

Anadolu’nun genelinde oldugu gibi unlu yiyecekler Malatya ve Yesilyurt mutfaginda
da biiyiik énem tasir. Ilcede iiretilen tahillar makarna, irmik, bulgur imaline uygun bugday
gesitlerinden olusur. Sert bugday diye tabir edilen saribursa, akbugday olarak nitelenen
bugdaylardan kaynatilir(hedik kaynatma), hedik kurutulur, 6gitiiliir ve bulgur ¢esitlerinin hepsi
yapilir. Bugdaydan ayrica un, nisasta, yarma/gendime/den ve tarhana da yapilir.

Anadolu kiiltiirlinde 6nemli unsurlardan birisi de yilizyillardan beri siiregelen gida
hazirlama gelenegidir. Buzdolabinin olmadigi donemlerde gidalari uzunca bir siire hatta biitlin
yil tiiketebilmek icin kurutma ve kaynatma en Onemli gida hazirlama yontemleridir. Bu
anlamda ydrede bu tiir faaliyetler cok gelismistir kayisi basta olmak tizere diger meyve kurulari,
salca, kurutmalar, receller, tursular, kislik ekmekler, konserveler ile kavurma yogun olarak
yapilir. Sucuk, kasaplara siparis verilerek yaptirilir. Kesmece ve pestiller ile pekmez yapilir.
Ilgede hemen hemen her ev halki, hayvan yetistirir. Elde ettigi siit ile kendi ihtiyacini
karsilayacak kadar peynir, tereyagi, cokelek, siit ve yogurt yapar. ilge halki, kendi ihtiyaglarin
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karsilayacak kadar hayvancilik ile ugrasirken aricilif1 6n planda tutar. Uretilen balin fazlas
satilir. Icecek esyalarindan 6ne ¢ikanlar ayran tulugu, siirahi, kiilek, kova, sitil ve kiiplerdir.

Yemekler yerde sofra bezi (yaygi/hila) tizerinde yenilir. Kalabalik ve misafirli evlerde
ilk sofraya, misafirler, biiyiikler ikinci sofraya da evin gelini, kiz1, ¢ocuklar1 otururdu. Kahvalti
oldukca kuvvetli olurken 6gle yemegi aksamdan kalanlarla veyahut yogurt, cacik, pekmez, kisir
gibi hafif yiyeceklerle gecistirilirken evin asil yemek hazirligi aksam igindir. Genellikle bulgur
agirlikli yemekler, misafir, diigiin, bayram, cenaze, ¢cocuk gérme gibi 6zel giinlerde cesitlilik
arz eder. Yesilyurt ilgesinin beslenmesinde ekmek 6nemli bir yer tutar. Bunlar; tandir ekmegi,
yufka ekmegi, bilik, bazlama, eskili ekmek, otlu ekmek, 1spanakli ekmek, pancarli ekmek, yagl
ekmek, katmer gibi adlar alir (Giilseren, 2000: 25-26).

Yesilyurt mutfak kiiltiirii, zengin bir gériiniim arz eder ve genellikle bulgur agirliklidir.
Ozel giinlerde yapilan kutlama, téren, ¢ocuk gdérme, adak adama gibi giinlerde yemeklerin
cesitliligi gozlenir. Dogum yapan lohusa kadini gormeye gidildiginde Kuymak (Herle)
gotiirtiliir. Eve misafir geldiginde, Hidirillez haftasinda, bir riiya goriildiiglinde hayira ¢ikmast
dileginde ise “Kombe” yapilir. Ayrica, Hidirellez'de “Hizir Kdmbesi” “Sehen Kesmesi” gibi
yiyecekler yapilarak en az yedi komsuya dagitilir. Diiglinlerde yemek tiirleri ii¢ ana gesit
tizerinde yogunlasmistir. Bunlar; etli bulgur pilavi, tiritli yemek ve mevsimine gére meyve,
cacik ve salatadan olusur (Menekse, 2007: 41). Ilge’nin zengin mutfak kiiltiiriiniin bulgur ve et
agirlikli olmasinin en 6nemli nedeni ise bolgede goriilen iklim tipidir. Karasal iklimin yaygin
oldugu bolgede tarim {iriinii olarak en yaygin tarimi yapilan iiriin bugdaydir. Bu nedenle bolge
mutfagi agirlik olarak bugday ve iirlinlerinden olusturmaktadir. Ayrica ilgenin en 6nemli gelir
kaynaklarindan biri de hayvanciliktir. Bu nedenle ilgede yogun bir et tiiketimi goriilmektedir.

Tandir, bilik, tablama, eksileme, misir ekmegi, katmer, sac borekleri (patatesli, kiymali,
peynirli, ¢cokelekli gibi), yutka ekmegi yapilir. Ekmek ¢esitlerinden olan tandir ekmegi ve bilik,
ilgede kazang saglamak amaci ile de yapilir.

Yesilyurt ve ¢evresinde yemek 6glinleri olarak su isimleri siralayabiliriz:

Kahvaltida aksamdan kalan yemekler yenir, eger yoksa 6zel yemek pisirilir (corba, pilav
gibi). Bunlarin diginda cay, siit, peynir, ¢okelek, tereyagi tiiketilir.

Ogle ve aksam yemekleri, pilav, sikma kofte, kofte cesitleri, lahana kdftesi, sebzeli pilav
tiirleri, sulu sebze yemekleri, etli sebze yemekleri, ¢orbalar, dolma, cacik, ayran ve salatalar
yenir.

Ikindi ve kusluk vaktinde tandir ekmegi, bilik ve peynir tiiketilir.

Yats1 vaktinde, dut ve diger meyve kurulari, pestil, ceviz, Tiirk kahvesi, serbet, surup,
erik pelverdesi tiiketilir (Yardime1, 2001: 10).
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2.3.1. Corbalar

Corba, corbaci, ¢orba parasi gibi kavramsal ve nitelik-nicelik agisindan son derece
tarihsel ve giincel anlamlariyla ifade edilen Tirk mutfagini en zengin gesit ve lezzetleriyle
temsil eden yemek grubu hi¢ kuskusuz gorbalardir. Giderek diger yemekler popiiler kiiltiir ve
sehirlesmenin etkisiyle tekdiizelesirken ¢orbalar bunun tam aksine ¢esitlenmektedir. Malatya
ve Yesilyurt yemekleri igerisinde de en ¢ok yoresel 6zelliklerini koruyan yemekler ¢orbalardir.
Aragtirma alanimizda kavurmali eriste-bulgur ¢orbasi, tarhana, pitpiti, gendime, kulak, dogme,
pirpirim, kelle-paga, diigiircek, mas, yiiksiik corbasi gibi yoresel gorbalar olmak iizere gok
zengin bir ¢orba tliketimi aliskanlig1 s6z konusudur.

Corba yapiminda kullanilan malzemeler biiyiik ¢esitlilik arz etmekle beraber yogun
olarak kullanilan ve olmazsa olmaz malzemeler tarhana, gendime, diigiir, eriste, mas gibi
yoreye 0zgili hazirlanma sekilleri olan iiriinlerden elde edilen malzemelerdir.

Tarhana: Gendime yikanir, suda pisirilir. Yarpuz dogranip yikanir, pisen gendimeye
eklenip pisirilir. Pistigi zaman teste alinir ve sogutulur. Bir kusgana yogurt, iki don sitili ayran,
testteki gendimeye katilip torbaya doldurulur. Bir sele i¢cine konulup 2 giin suyu stizdiiriiliir. Bu
iki giin i¢inde arada sirada gidip hazirlanan harg karistirilir. Daha sonra dama ¢ikartilip avug
iginde sikilir. Serilerek kurutulur.

Gendime: Bugdaymn islatilarak sokularda veya eskiden ¢eki hayvanlarinin gektigi
teknesi ve doner kismi tastan yapilmis setenlerde giinliimiizde ise degirmen sokularinda
dogiilerek elde edilir. Anadolu’nun bagka yorelerinde yarma, den olarak da bilinir.

Diigiir (diigiircek): Bulgurun en ince hali, elekten gegen kismidir. Koéftelik bulgura
benzetilebilir. Diigiirciik ¢orbast Anadolu insan1 igin en ¢abuk, en kolay en az malzemeyle
yaptig1 hazir yemeklerden biridir.

Eriste: Once, ince gozlii elekle un elenir. Unun igine yeterince yumurta kirilir, tuzu
eklenir. Yogrularak hamur haline getirilir. Hamurdan alinan yumaklar ekmek tahtasinin
tizerinde merdane ve oklava yardimiyla ince ekmekler halinde agilir. Sonra bigakla ince seritler
halinde kiyilir. Evin dami iizerinde serilen bezler ve cullar iizerinde kurutulur. Dam {istiine gul
serer tiirkiisii ile bu faaliyetin de ilgisi olmalidir. Kuruduktan sonra avug i¢inde ovalanan eriste
baz1 bolgelerde daha uzun saklanabilmek amaciyla kavrularak nem orani sifira diigiiriiliir ve
kalburdan elendikten sonra bez torbalarda hazin daminda tavandan asil1 ip veya tellere asilir.

Mas: Dogu ve Giineydogu Anadolu bolgesine 6zgii bir bakliyat tiirii olan magik ya da
mag fasulyesi Malatya ve Adiyaman yoresinde giibre ve pestisit kullanilmaksizin geleneksel

tarim usulleriyle yetistirilen fasulye tiirtidiir.
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Arastirma sahamizda yoresel niteligi olan ve iiretimi ve kullanilis1 giderek azalan bu
oranda da kiiltiirel ve gastronomik degeri artan ¢orbalari kisa kisa tanitmanin uygun olacagini
diisiinmekteyiz.

Diger yorelerde ayran asi ya da yogurt ¢orbasi olan bu ¢orbaya Malatya-Yesilyurt
bolgesinde kulak corbasi adi verilmektedir. Yesilyurt ilgesinde kulak ¢orbasi 6zellikle kigin
veya ramazan ayinda siklikla tiiketilen bir ¢orba tiirlidiir (Fotograf 2.3). Y1l boyu pisirilen bu
corbanin dzellikle kis aylarinda daha fazla tiiketildigini sdyleyebiliriz. Ozellikle yemeklerden
once tiiketilen bu ¢orba Yesilyurt ilgesinin vazgecilmez ¢orbalarindan biridir.

Bircok bolgede ayranla yapilsa da Malatya kulak ¢orbasi Yesilyurt bolgesinde 6zellikle
yogurtla yapilir. Ayrica bu c¢orbayr diger bircok bolgeden ayiran 6zelligi ise i¢inde kiyma
olmasidir. Igerisinde kiyma olmasinin en énemli nedeni ise et kiiltiiriiniin bolgede yogun olarak
hissedilmesidir. Ozellikle Yesilyurt bolgesinde hayvanciliga bagl olarak yogun olarak

yemekler et ile yapilmaktadir.

Fotograf 2.3 Kulak Corbasi

Birgok yoremizde igerik, yapimi ve pisirilmesi agisindan ¢ok farkli tarhanalar ve bundan
yapilan corbalar s6z konusudur. Yorede yapilan etli tarhana ¢orbasimnin da 6nemli yoresel
nitelikler tasidigin1 gérmekteyiz. Yesilyurt’ta tarhana ¢orbasinin ana malzemesi olan tarhana
evlerde bizzat kadinlar tarafindan yapilir. Kisa girmeden 6zenle yapilan tarhanalar kisin bolca
tilketilir. Yesilyurt il¢esinin vazgegilmez gorbalarindan biri olan tarhana gendime adi verilen
bugdaydan yapilir. Tarhana c¢orbasmin tarifi ise soyledir; tarhana aksamdan islatilir. Bolca
hazirlanmis et suyuna atilarak pismesi saglanir. Bagka bir tarafta kusbasi seklinde dogranmis
etler tereyaginda kavrulur. Bu esnada pismeye devam eden corbaya, kavrulmus kusbasi et,
1spanak katilir. Birlikte pisirilir. Pistikten sonra lizerine yagda yakilmis anik (nane) dokiiliir ve

servis yapilir (Kili¢ vd., , 2013: 241).
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Yesilyurt ilgesinde tarhana gorbasi genellikle kisin evlerde kullanilan sobalarin {izerinde
yapilarak hem 1sinma hem pisirme ayni 1s1 kaynagindan saglanir. Y 6remizdeki bu ¢orbay1 diger
yorelerden ayiran en 6nemli 6zelligi ise i¢ine bol miktarda et ve 1spanak katilmasidir (Fotograf
2.4). Yesilyurt yoresinin vazgegilmez lezzeti olan bu gorbanin yérede meshur olmasinin nedeni
bolgenin cok kaliteli bugdaylara sahip olmasi diyebiliriz. Ozellikle bu kaliteli bugdaylardan
dogiilerek yapilan ve adina gendime denilen bu bugday tiirii karasal iklime sahip Yesilyurt
bolgesi i¢in ideal bir besin tiirtidiir. Yesilyurt bolgesindeki yogun et kiiltiirii diger yemeklerde
oldugu gibi bu ¢orbada da 6n plana ¢ikmaktadir.

Fotograf 2.4 Tarhana Corbasi

Pirpirim ¢orbasi Anadolu’nun bazi bélgelerinde de farkl sekillerde pisirilip, bilinse de
yogun olarak tiiketilmesi bu ¢orbay1 yoremize 6zgii kilmaktadir. Bir¢ok yorede adi semizotu
olan ancak Yesilyurt il¢esinde pirpirim olarak adlandirilan bu sebze bdlgede sadece gorbasi
degil ayn1 zamanda yemegi ve hatta cacigi bile yapilan bir sebzedir. Bu sebzenin Yesilyurt’ ta
bol olmasmin sebebi ise zengin su kaynagi ve bahge kiiltliriiniin, sebze ve meyve
yetistiriciliginin yogun olmasidir diyebiliriz. Yesilyurt ilgesinde bu sebze hem kayisi
agaclariin dibinde hem de bostanlarda bolca bulunur. Bahgeler ve bostanlarda kariklarin i¢inde
kendiliginden gelen bir bitkidir. Her sulamadan sonra yeniden yeseren ve ¢ok hizli gelisen bu
sebze yorede bolca kullanilir. Ayrica yazin toplanan pirpirim 6nce haslanir ve saklama
posetlerine konularak buzluklara atilir. Kisin ise yogurt ve sarimsak katilan yogurda ilave
edilerek bolca tiiketilir. Diger sebzeler gibi kurutularak da kiglik gida olarak saklanir. Kuskusuz
sebze kariklarinda, bostan tarlalarinda ve meyve altlarinda yabani olarak yetisen bu bitkinin
giinlimiizde kiiltiire alinarak da ticari amagla {iretimi yapilmaktadir.

Pirpirim ¢orbasinin hazirlanisi ile soyledir; bir bas kuru sogan kii¢iik pargalar halinde

dograndiktan sonra yagda kavrulur. Salgas1 konduktan sonra suyu ilave edilerek kaynamaya
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birakilir. Bir giin 6nceden 1slatilmis ve haglanmis birer ¢cay bardagi mercimek ve nohut bunun
tizerine eklenir. Biraz beklendikten sonra temizlendikten sonra dogranmis pirpirim otu eklenir.
Pistikten sonra tuzu atilir ve servis yapilir (Fotograf 2.5). Istendigi takdirde sarimsak sirke veya
limon suyu eklenebilir (Yardimet, 2001: 122).

Fotograf 2.5 Pirpirim Corbasi

Yore mutfaginin énemli bir ¢orbasi olup diyet yapanlar ve yoresel yemek tercih
edenlerce yogun olarak tiiketilir. Kiiltiirel degerler arasinda turizmle beraber artan insan
hareketliligi sonuncunda ticari degeri de artacak iiriinlerden biridir. Cografi isaret ve marka
degeri niteligi kazandirilabilir.

Yesilyurt il¢esinin en meshur ¢orbasi diyebilecegimiz yogurtlu gendime corbasi
ozellikle bayramlarda hatta en ¢cok kurban bayraminda tiiketilir diyebiliriz. Yazin vazgecilmez
corbasi oldugu kadar kisin da bolca tiiketilir (Fotograf 2.6). Bugday tiirlerinin bu y6rede bolca
tiiketilmesinin nedeni bolgenin karasal iklime sahip olmasi ve kaliteli bugdaylarin yetismesini

gosterebiliriz.

Fotograf 2.6 Gendime Corbasi

Gendime corbasinin hazirlanisi ise sdyledir; gendime pisirilip, yogurda katilir. I¢ine az

da tuz atilir. Uzerine yagda kavrulmus anik dokiiliir. Ayrica dere kenarlarindan toplanan
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yarpuzu yikar, dograr ¢orbaya koyarlar. Bu katilirsa yarpuz 6nceden gendimeyle de pisirilebilir.
Ayrica kurutulmus yarpuz ovalanarak ¢corbanin iizerine serpilerek yenilir (Kilig vd., 2013: 241).

Diigiircek bugdayin bulgur haline getirilmesinden sonra en kii¢iik taneli olan kismina
verilen isimdir. En az malzeme ve en kisa zamanda yapilmasi gibi avantajlari olan diigiircek
corbasinin ana malzemesi yemege adini veren Anadolu’nun ¢esitli yorelerinde diig ve diigiirciik
adiyla da bilinen ince bulgurdur. Bundan yapilan ¢orbaya da diigiircek ¢orbasi denir. Yesilyurt
ilgesinde hemen hemen biitiin evler kendi bugdayini1 kendi ekmek suretiyle ya da ekini yoksa
bugday1 satin almak suretiyle elde eder. Ancak bugday yetistirse de yetistirmese de her aile kisa
girmeden Yesilyurt ilgesinin deyimiyle degirmana kalkar ve bir kig boyunca tiiketecegi bulgur
cesitlerini bizzat kendi yapar. Iste bu bulgurun en ufagma Diigiircek adi verilir. Malatya
bolgesinin bir¢ok yerinde adina simit bulgur adi da verilir. Diigiircek corbasi 6zellikle
cocuklar ve yashllarin, daha ¢ok dis problemi yasayan yashlarin tiikettigi corbalardan biridir
(Fotograf 2.7).

Fotograf 2.7 Diigiircek Corbasi

Diigiircek corbasi igin gerekli malzemeler ise sdyledir; yarim su bardagi bulgur, 3-4 su
bardagi su, 1 bas kuru sogan, 1 kasik sal¢a, 2-3 kasik yag. Diigiircek ¢orbasinin hazirlanisi
oldukga kolaydir. Su ile kaynatilan bulgurun i¢ine sal¢a, yag ve kuru sogan kavrularak elde
edilen sos ilave edilir. Karistirilarak bir tas tasim kaynadiktan sonra gorba servise hazir olur.
Cok kolay ve ¢abuk hazirlanan bir yemek oldugu i¢in eskiden genellikle sabahlart igilen bir
corba olarak tanitilmaktadir (Yardimci, 2001: 125).

Dogu ve Giineydogu Anadolu bolgesine 6zgii bir bakliyat tiirii olan masik ya da mas
fasulyesi Malatya ve Adiyaman yoresinde giibre ve pestisit kullanilmaksizin geleneksel tarim
usulleriyle yetistirilen fasulye tiiriidiir. Bu nedenle mas ¢orbas1 Yesilyurt bolgesinde hemen

hemen her evde tiiketilen yoresel ve kiiltiirel Gnemi olan bir gorba tiirtidiir (Fotograf 2.8).
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Fotograf 2.8 Mas Corbasi

Pitpit1 kofte corbasi Yesilyurt ilgesinin siklikla yaptigr bir ¢orba tiiriidiir. Dogu
Anadolu bolgesinde yer alan Yesilyurt ilgesinin mutfak kiiltiiriinii 6zellikle bugday ve et
olusturur. Bunun en 6nemli sebebi karasal iklim nedeniyle bolgenin en 6nemli gelir kaynaginin

tarim ve hayvancilik olmasidir. Pitpit1 corbasinin da ana malzemesi yine bugdayladir (Fotograf
2.9).

Fotograf 2.9 Pitpit1 Kofte Corbasi

Nohutlu Ayali Corbasi Yesilyurt ilgesinde umumiyetle bu ¢orba yemekli misafirlere
hazirlanan ve bayramlarda, 6zel giinlerde pisirilen bir gorba cesididir. Igindeki malzemeleri
Yesilyurt kulak corbasi ile benzerlik gosterir. Ancak nohutlu aya(kofte) gorbasi kulak
corbasindan lezzet, icerik ve hazirlanis1 bakimindan farkli bir ¢orbadir.

Bu ¢orbaya nane katilabilir. Ayrica acili sos hazirlanarak kaselere konan gorba tizerine
dokiilebilir (Fotograf 2.10).
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Fotograf 2.10 Nohutlu Aya Corbasi

Yiiksiik corbasi Yesilyurt ilgcesinde siklikla yapilan c¢orbalardan biridir. Diger
corbalarda oldugu gibi yliksiik ¢orbasi da bakliyat ve et agirliklidir. Bunun nedeni ise bolge

ekonomisinin bu iirlinlere dayali olmasidir diyebiliriz (Fotograf 2.11).

Fotograf 2.11 Yiiksiik Corbasi

Anadolu’nun batisindan dogusuna hemen her bolgesinde ana yemek, ara
yemek(kuslukluk) ve corba olarak tiiketilen eriste Yesilyurt ilgesinde yemeklerde siklikla
kullanilan bir malzemedir. Ozellikle kisa girmeden her ev kendi eristesini keser. Eriste dzel bir
yumurtali hamurdan yapilir. Hamur yogrulup yufka biiyiikliigiinde agilir. Daha sonra seritler
halinde Kkesilip kurutulur. Eriste ¢orbas1 mercimek, kiyma karistirilarak, salgali ve tereyagh
olarak yapilir. Yorede eristenin kisin sadece ¢orbasi degil, makarnas: da siklikla yapilir ve
tiiketilir. Makarnasi ise; bir kapta 6nce bir ¢ay bardag: kadar piring haslanir. Haglanan pirinci
icine eriste katilir ve yumusayana kadar haglanir. Ayrica bir tavada tereyagi ve kavurma
hazirlanir. Pigen eriste siiziiliir ve iistiine bol tereyagl kavurma dokiilerek yenilir. Yesilyurt

ilgesinde kisin vazgegilmez yemeklerinden biridir (Fotograf 2.12).
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Fotograf 2.12 Kavurmah Eriste Corbasi

Yesilyurt ilgesinin vazgegilmez gorbalarindan biri de kelle pag¢a corbasidir. Siklikla
kisin tiiketilen bu ¢orba diger mevsimlerde de bolca tiiketilir. Kelle paca ¢corbasinin Yesilyurt
ilgesinde bolca tiiketilmesinin nedeni bolgenin en 6nemli gecim kaynaginin hayvancilik
olmasidir diyebiliriz. Ozellikle kii¢iikbas hayvanciligin yaygin oldugu ilgede ¢ok tiiketilen bir
corbadir (Fotograf 2.13).

Fotograf 2.13 Kelle Paca Corbasi

Kelle paga corbasinin tarifi ise soyledir; kesilmis kiiglikbas hayvanin kafa derisi yiiziiliir.
Yiiziilen kafa bir demir parcgasina ya da “aktarag¢” takilarak ateste iitiiliir. Sonra ateste kizartilan
masa ile daglanir. Bu islemden sonra pargalanan kelle suda pisirilir. Ayrica hayvanin bumbari
temizlenip aksamdan sabaha kadar suda bekletilir. Sonra bir tencereye alinarak pisirilir ve
pisince de bicakla ufak pargalar halinde dogranir. Pismis olan kelle ile bumbar bir kazana
konulur. Uzerine kellenin suyu eklenir. Déviilmiis sarimsak katilir ve kaynatilir. Ocaktan
indirilir.

Yesilyurt ilgesinin ekmek kiiltiiriiniin vazgeg¢ilmez bir parcasi olan yufka ekmegi bu
corbayla bolca tiiketilen bir ekmek tiiriidiir.

2.3.2. Hamur Isi Yemekler
Genellikle, borek, ¢orek, katmer, gozleme, pogaga, manti(hinkel) ve kdmbelerden
olugsmaktadir. Bunlar diger bolgelerimizde yapilmakta olan ancak kullanilan malzeme cesitleri

miktarlar1, bi¢im ve adlandiriliglar1 bakimindan yoresellik gosteren yemeklerdir. Bu anlamda
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bolge mutfag: oldukca zengindir. Ne var ki bu 6zgiin lezzetler de, fast food, kebap tiirlinden
yemeklere karsi onemini yitirmektedir. Ancak artan kiiltiirel bilinglenme ve turizm hareketliligi
ve bu konuda yapilan arastirma ve egitim faaliyetleri sayesinde son yillarda yoresel lezzet ve
mutfaklar yeniden 6n plana ¢ikarilmaya calisilmaktadir. Yesilyurt bu agidan oldukga sanslh bir
yoremizdir.

Yurdumuzun hemen hemen her yoresinde yapilan ¢arsaf boreginin Yesilyurt ilgesinde
ayr1 bir énemi vardir. Ozellikle sabah kahvaltilarinda siklikla tiiketilen bu béregin hamuru
eskilerde bizzat evde yapilan ve agilan incecik yufka ile yapilmistir. Ancak Yesilyurt ilgesinde
yapilan carsaf boreginin dnemli bir 6zelligi vardir. Borek hamuru bizzat evlerde saatlerce
yogrulan 6zel yufka ile yapilir. Bu yufka hamurunu farkli kilan ise i¢ine yumurta kirtlmasidir.
Yesilyurt ilcesinde ozellikle agir misafirlerin geldigi ya da kadinlarin her ay yaptigi giin
etkinliklerinde yaptig1 bir borek tiiriidiir (Fotograf 2.14). Yapimi zor ve zahmetlidir.

Fotograf 2.14 Carsaf Boregi

Ispanakh boregin genis bir kiiltiirel yayilis1 olsa da Yesilyurt ilgesinde dnemli 6l¢iide
1spanak yetistirilmesi ve 6nemli bir sebze olmasi nedeniyle bir¢ok yemegin i¢inde kullanilan
1spanagin en ¢ok tiiketilen sekillerinden biri de borek yapimidir. Yemeklerden ¢orbalara kadar
bir¢cok yemegi siisleyen bu sifali sebze Yesilyurt ilgesinde ¢esitli sekillerde iiretilen boreklerin
de vazgecilmez bir malzemesidir. Ozellikle su kaynaklari bakimindan ¢ok zengin ve bahge
kiiltliriiniin gelistigi bir bolge olan Yesilyurt ispanak liretiminde de bélgede 6nemli bir yer tutar

(Fotograf 2.15).
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Fotograf 2.15 Ispanakh Borek

Ispanakli boregin ekmek sacinda pisirilerek yiizli yaglanarak “sa¢ boregi” adi denilen
tirti de yapilir (Yardimet, 2001: 115). Yesilyurt ilgesinin birgok bolgesinde 1spanakli bu harcin
icine Malatya peyniri de katilir.

Patates, bilindigi gibi diinya {izerinde en fazla yetistirilen ve tiiketilen besin maddeleri
igerisinde yer almaktadir. Bir bakima ekmegin degerinde bir besindir. Bilesiminde karbonhidrat
ve nigasta bulundugu icin besleyici degeri yiiksektir. Yesilyurt ilgesinde tarimi yapilmayan
ancak ucuz olmasi nedeniyle tercih edilen patates il¢e halkinin soganla birlikte en ¢ok tiikettigi
sebzelerden biridir diyebiliriz. Yesilyurt ilgesi ve gevresinde birgok patatesli yemek yapildigi
bilinmektedir. Bu yemeklerden birisi de patatesli borektir (Fotograf 2.16).

Fotograf 2.16 Patatesli Borek

Yesilyurt il¢esinde yapilan borek tiirlerinden biri de kombedir. Yapimi oldukga zor ve
zahmetli olan kombe 6zellikle misafirlerin oldugu kalabalik déonemlerde yapilir. Ev iginde
bulunan saclarda odun atesinde pisirilen kombe ilge halkinin vazge¢emedigi doyurucu bir
borektir (Fotograf 2.17).

Geleneksel yemeklerden biri olan kdmbenin bir adi da “hitap” tir. Yore yemekgiliginin

Ozgln irinlerinden biri olan kombenin pisirilme usulleri, pisirmede kullanilan yakacak



51

malzemesi tamamen yéreye hastir. Ust iiste kapatilmus iki i¢ biikey yufka ekmek sacinin altina
mese, gazel, saman atesi yakilir, iistiine tezek kozii yigilir. Anadolu’nun farkli yorelerinde
kombeye kiillii ¢corek de denir. Kémbe kiiltiirii Tiirk diinyasinin hemen her yerinde rastlanilan

bir husustur.

Fotograf 2.17 Kémbe

Bilik ya da yoredeki diger adiyla kikirdakh bilik Yesilyurt ilgesinde ilge halkinin
stirekli yaptig1 lezzetli bir yoniiyle borek, bir yoniiyle ekmek niteliginde olan bir yiyecektir.
Ozellikle ilgede hemen hemen her evde bulunan tandirlarda yapilan bilik 6zellikle ramazan
aylarinda ve kigin tiikketilen 6nemli bir yiyecektir. Soguk kis giinlerinde ve Ramazan aylarinda

yasanan ekmek sikintisina bolgedeki en dnemli ¢are bu ekmek tiirii olmustur (Fotograf 2.18).

Fotograf 2.18 Kikirdakh Bilik

Ulkemizin farkli yorelerinde biikkme olarak da bilinen, ydremizde katmer (katlamac)
olarak sevilerek pisirilen hamur yemegidir. Yesilyurt ilgesinin 6zellikle kiglik ekmek yaptiklar
donemde tiikettikleri katmer ya da diger adiyla katlamag ilge i¢in 6nemli bir borek tiirtidiir. Sac
tizerinde yapildigi zaman daha lezzetli oldugu i¢in yufka ekmegi yapildigi zaman en sona

birakilan hamurdan ekmek yerine katmer yapilir ve birkac gilin boyunca sitilarak tiiketilir
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(Fotograf 2.19). Katmerin tarifi ise soyledir; yufka agilir yar1 yerine kadar ovalanmis peynir,
maydanoz veya ¢okelek, dogranmis kuru sogan gibi igler konur. Sonra acilmis yufkanin
uclarmdan tutularak iist iiste getirilir, kenarlar el ile bastirilarak sikigtirilir. Uzeri yaglanarak

sacta pisirilir ve sicak sicak yenilir (Kilig vd., 2013: 370).

Fotograf 2.19 Katmer

Paa¢ (Pogac¢) yorede un degirmenlerinde kishik bugday ogiitiiliirken yapilir. Undan
hamur yogrulur, tuz katilmaz. Ocagin yan tasina yapistirilarak pisirilir (Fotograf 2.20). Orada
yenir. Degirmenden donenlerden ¢ocuklar paag ekmegi isterler (Yardimci, 2001: 106).

Bu ekmegin bir de yaygin olarak sdylenen tekerlemesi vardir:

“Gelin baci indir saci, vur tokaci

Hani bizim bugday paac1?”

Fotograf 2.20 Paac (Pogac)

Yukardaki tekerlemeden de anlasilacagi tizere paagin farkli bolgelerimizde bag parasi,
yer kirasi, giinlimiizde park parasi gibi bir 6deme seklinin géz hakki/géz kirast anlaminda

kullanimi, bu bélgede ¢ocuklara paag(pogac) verilmesi seklinde uygulanan bolgesel bir gelenek
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ve buna dayali olarak ortaya ¢ikmis bir {iriin oldugu anlasilmaktadir. Kuskusuz bu gelenegin
varlig1 degirmenlerin varligiyla miimkiin ve siirdiiriilebilir olacaktir.

Yesilyurt ilgesinde tiiketilen hamur islerinden biri de hinkeldir (Fotograf 2.21).
Malzemesi agirlikli olarak hamurdur. Kiyma, sogan, biber, baharat karistirilarak tavada pisirilir,
sogutulur ve i¢ malzemesi olarak kullanilir. Dogu ve Giineydogu Anadolu bolgesinin pek ¢ok
ilinde hingel(Erzurum, Kars, )Yozgat, hangel(Mus) seklinde de bilinen ve sevilerek tiiketilen
bir geleneksel yemektir. Giircii mutfaginda ise hinkali olarak bilinen farkli manti yemegidir.

Kafkasya’nin her yerinde bilinen bir yemektir.

Fotograf 2.21 Hinkel

2.3.3. Et ve Sebze Yemekleri

Hayvanciligin tarima kosut olarak yapildigi énemli bir ekonomik faaliyet ve ge¢im
kaynagi oldugu Anadolu’da insan hayatinda etin 6zel bir yeri vardir. Aslinda et konar goger
hayatin yogun olarak yasandig1 Tirk kiiltiiriiniin ve beslenme aliskanliginin vazgeg¢ilmezidir.
Bu nedenle, eti kurutma, kavurma(dondurma), pastirma(¢emenleme), sucuk(kolbas) seklinde
cesitli sekillerde uzun siire muhafaza etme teknikleri Orta Asya’dan tiim Tiirk yurtlarina
tasinmis ve Diinya mirasina aktarilmig geleneklerdir. Malatya mutfaginda da et, mutfagin
olmazsa olmazlarindandir. Hayvanciligin yaygin olmasi, et ve tereyag: tiiketiminde etkili
olmustur. Bulgura bile et ile lezzet verilir.

Et yemekleri yalnizca yogun olarak etin kullanildig1 tandir kebab1 ve diger kebaplar,
kavurmalar gibi yemekler olmakla beraber, yar1 yariya et-sebze, sebze-et karma yemekler
seklinde de hazirlanmaktadir. Malatya-Elazig arasinda Komiirhan kavurmacilar iilke capinda
tinliidiir. Sebzeler de sirf sebze yemegi olarak yapildig: gibi, cesitli oranlarda et, yogurt, peynir,
yumurta gibi trlinlerle de karisik olarak hazirlanmaktadir. Bu nedenle yemekleri et, sebze,
hamur yemekleri seklinde tasnif genel bir smiflamadan oteye gitmemektedir. Ciinkii

yemeklerin bilesimine bazen onlarca, baharat, tuz, etli, siitlii, tahilli malzeme ile sebze ve
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meyvenin dahil edildigi, somut ve soyut bir sekilde hissedilir. Buna Anadolu’da agiz tadi,
damak tadi, yerel lezzet veya yoresel yemek denir.

Malatya’da hemen hemen tiim sebzeler yetistirilir Onceleri herkes, sebzesini kendi
evinin bahgesinde yetistiriyordu. Ancak bahge ve bag alanlar1 yerlesmeler, sanayi alanlariyla
isgal edildigi i¢in simdilerde boyle bir sans kalmamistir. Malatya’da hemen hemen patlican,
yesilbiber, lahana, domates, semizotu (pirpirim), dereotu (samut), havug, salatalik, misir (gilgil
veya dar1), kabak, yesil fasulye, 1spanak, maydanoz, turp, pirasa, sogan, sarimsak, patates,
celem, marul, pancar pezigi(pancar yapragi) gibi tiim sebzeler yetistirilir. Yorede yetismeyen
ancak istenildiginde yetistirilebilecek olan sebzelerden karnabahar ve brokoli disardan
gelmektedir. Yetistirilen sebzelerden de her tiirlii yemek yapilir (Kili¢ vd., 2013: 20).

Malatya’da elverigli iklim ve topragin Ozellikleri ve zengin su kaynaklar1 sayesinde
biitiin sebzeler ve meyveler yetistirilmektedir. Yemeklerde en fazla kullanilan sebzeler biber,
domates, patates, patlican, kabak, lahana, salatalik, salgam(celem), pancar, fasulye ve sogandir.
Bu sebzelerin her birinin yoredeki adi ve farkli isimlerle yapilan yemekleri soyledir.

Yesilyurt’'un bazi koylerinde “isot” diye bilinen biber yesilken dolmasi yapilip
yemeklere konulup mihlamasi, kizartmasi, k6zlemesi, kebab1 ve melemesi yapilir. Kis icin de
kurutularak saklanir. Dolmalik igin kurutulan bibere “koffik” denir. Ayrica giiziin toplanan
biber toprakta bir kat biber bir kat toprak dizilerek yesil halde de kisa saklanir. Salgalik biber
ve biber salgasi yore mutfaginda 6nemli bir yer tutar. Yaz ve kis yemeklerde kullanilan
domatesin dolmasina “bildik” adi verilir. Domates kis salgasi, tursusu yapilip saklandigr gibi
kurutularak da saklanir. Ayrica ham domatesler kokiiyle samana gomiiliip kisin taze sekilde
tiiketilir. Patatesin Yesilyurt’taki adi patik olup, samutlu salatasi(6felemesi), kavurmasi, sulusu,
peyvasi ve yam¢1 meshurdur. Ayrica patatesin boregi ve kombesi de yapilir. Patlican Yesilyurt
yemeklerinde biiylik 6nem tasir. Sulusu, kavurmasi, dégmesi, yogurtlamasi, karniyarik ve
oturtmasi1 ¢ok tiiketilmektedir. Patlican kebabi, tavasit ve tursusu Yesilyurt’ta meshurdur.
Yemek malzemeleri arasinda kabagin 6zel bir onemi vardir. Kabak basti ve ¢itma kabak, kabak
dolmasi, kabak cigcegi dolmasi, siitlii kabak yemekleri ile tatlisi, regeli onemli yoresel
lezzetlerdir. Yorede lahananin(kelem) kisin tursusu yapilir, mevsiminde de sarmasi yapilarak
yenilir. Yore mutfaginin her mevsim 6nemli malzemelerinden birisi yasken salatasi, kis igin
kabuklar gilineste kurutularak kavurmasi ve yogurtlamasi yapilan hiyardir. Kabugu soyularak
ikiye boliinen ve i¢i oyularak dolmalik sekilde kurutulan salataliktan kisin dolma yapilmasi
neredeyse yalnizca yore mutfagina 6zgilidiir. Yorede yerel adiyla celem olarak isimlendirilen
salgamin tursusu ve yahnisi yoresel nitelik tasimaktadir. Farkli yorelerde piir, pezik, tevek

olarak bilinen yapraklarindan sarmasi, boranisi, tursusu, kavurmasi yapilan pancarin kendisi de



55

haslanarak yenildigi yorede kisin da taze olarak tiiketmek icin topraga kuyulandigi, yapraginin
da kurutularak saklandigi bilinir. Tazesinden yemegi, kavurmasi yapilan fasulyenin kis i¢in
kurusu ve tursusu yapilir. Ayrica fasulye yapragindan Yesilyurt’ta kofte denilen tamamen yore
mutfagina 6zgii bir sarma da yapilir. Yesili, kurusu yemeklere ve salatalara katilan soganin
Yesilyurt’ta yahnisi ve dolmas1 6nemli yoresel yemeklerdir.

Malatya yemek kiiltiiriinii de biiylik oranda temsil eden Yesilyurt’ta baslica et ve sebze
yemeklerini genel ozellikleri ile kisa kisa tanitmak gerekirse onem sirasina gore birgok
yemekten bahsetmek gerekir.

Yesilyurt ilgesinin mutfak kiiltiiriini sebze, baklagiller ve hi¢ kuskusuz ki et olusturur.
Patates en ¢ok tiiketilen sebzelerden biridir ve Yesilyurt mutfak kiiltiirinde 6nemli bir yer
tutmaktadir. Tarim1 yapilmasa da patates ilgcede mutfagin vazgegilmez sebzelerinden biridir.
Yoremizde patates patik olarak da adlandirildigi igin bdlge yemekleri igerisinde patik
kavurmasi yoresel ve kiiltiirel degeri olan bir yemektir.

Yesilyurt ilgesinde patik kavurmasi aksam yemegi olarak yenildigi gibi sabah
kahvaltilarinda da siklikla tiiketilir (Fotograf 2.22). Ayrica bu kavurma i¢in sac boregi igi olarak

da kullanilir.

Fotograf 2.22 Patik Kavurmasi

Tas kebabr Yesilyurt mutfak Kkiiltiiriiniin vazgegilmez bir pargasidir. Ozellikle
hayvanciliga bagli olarak et tiikketiminin yogun oldugu ilgede tas kebabi ilge mutfaginin 6nemli
bir lezzetidir. Genellikle misafirlere yapilan bu yemek 6zellikle ramazan aylarinda ailelerin bir
araya geldigi 6zel giinlerde de siklikla yapilir (Fotograf 2.23).

Tas kebabi1 kiyma ile yapilabildigi gibi par¢a kuzu ya da dana eti ile yapilmaktadir. Bazi
yorelerde ise parca et once yagda kizartilip miihiirlenir. Ardindan iistii tasana kadar sicak su
konulur. Ayr1 bir yerde piring yag ve hafif sal¢a ile kavrulur. Bu piring daha sonra bakir bir tasa
basilir. Ve diidiiklii tenceredeki etin tistiine birakilir. Et haslandiktan sonra et suyu igine didilir.

Pilavda i¢ine konur. Ve servis edilir.
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Fotograf 2.23 Tas Kebabi

Malatya ve cevresindeki illerde oldugu gibi Yesilyurt ilgesi mutfak kiiltiiriiniin bir diger
onemli yemegi de kaburga dolmasidir (Fotograf 2.24). Yapilis1 zor ve zahmetli olan bu yemek
genellikle 6nemli gilinlerde ve sadece misafirlere yapilan bir yemektir. Bu yemegin ilge
mutfaginda 6nemli bir yere sahip olmasinin en 6nemli nedeni ise bdlgede yapilan kiiglikbag
hayvancilik ve tandirda pisirmenin avantajlaridir. Yani kaburga dolmas1 yoreye 6zgii bir firin

ve tandir yemegidir.

Fotograf 2.24 Kaburga Dolmasi

Birgok ilin mutfak kiiltiiriinde yer alan domatesli kebap Yesilyurt mutfaginda da yer
almaktadir (Fotograf 2.25). Ozellikle sebze ve etin yogun olarak kullanildig1 bu yemek ilge
mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir yere sahiptir.
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Fotograf 2.25 Domatesli Kebap

Sam kebab1 Yesilyurt ilge mutfaginda iki farkli sekilde yapilir. Ilk tarifte kiyma
kullanilirken ikinci tarifte ise kiyma yerine taze kabak rendelenerek et yerine kabak konur.
Aslinda sam kebabi daha ¢ok kabakli tarif igin kullanilir (Fotograf 2.26).

Sam kebab1 daha ¢ok ramazan aylarinda sahurla birlikte tiiketilen bir yemek olmasina

ragmen sabah kahvaltilarinda ve aksam yemeklerinde de siklikla tiiketilen bir yemektir.

Fotograf 2.26 Sam Kebah

Yesilyurt yemekleri igerisinde patlicanli olanlar da onemli yer tutar. Yesilyurt
mutfagindan ii¢ yemek sayilsa bunlardan biri kesinlikle pathican tava oldugu gériiliir. Tlgede
hemen hemen her evde siklikla yapilan patlican tava diigiinlerin de vazgegilmez yemeklerinden
biridir (Fotograf 2.27). Tlgede pide kiiltiirii cok gelismistir. Ozellikle agik ekmek firmlarinda da

bu patlican tavalar pisirilerek hem esnaflar hem de aileler tarafindan tiiketilmektedir.
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Fotograf 2.27 Pathcan Tava

Yesilyurt ilgesi mutfak kiiltiirlinde tandir kebabi ve tava kiiltiirii 6nemli bir yer tutar.
Ozellikle hem mahalle firinlar1 hem tava firmlar1 tandir kebabi, kuzu dolmasi gibi sirf etten
yapilan bir¢cok yemegi yapmaktadirlar. Bu nedenle il¢ede tandir yemekleri revagtadir (Fotograf
2.28). Bu kebap i¢in ¢ebig(6-12 aylik keci) etinin kaburga ya da bas kismi tercih edilmesi etin
daha kolay pismesi daha yumusak olmasimi saglayacaktir. Oldukg¢a zor ve zahmetli olan bu

yemek de ilgede 6zellikle ramazan aylarinda ve misafirler igin yapilir.

Fotograf 2.28 Tandir Kebabi

Ispanak kebabinin yore mutfaginda 6nemli bir yeri vardir. Etin ve sebzenin basariyla
bulusturuldugu yoresel yemektir. Yesilyurt ilge mutfag: sebze agirlikli bir mutfak 6zelligine
sahiptir. Bu sebzeler iginde ise ilgede yetistirilen ve son derece meshur olan 1spanak gelir. Daha
once de belirttigimiz gibi 1spanak birden fazla yemekte kullanilmaktadir. Ispanak yemegi,
kebab1, boregi, gorbasi yapilan diger iirlinlerle genis olgiide ortaklasa kullanilan énemli bir

sebze olup Malatya ve Yesilyurt mutfaginda 6zel bir yere sahiptir (Fotograf 2.29).
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Fotograf 2.29 Ispanak Kebabi

2.3.4.Kofte, Sarma ve Dolmalar

Ana malzemesi bulgur olan kofte, sarma ve dolmalarin Yesilyurt yemekleri ve
kiiltiiriinde 6nemli bir yeri vardir. Bulgurluk bugday, yorede “saribursa” denilen kirmizi, sert
bugdaydan olur. Bugday kalburlardan elenir. Elendikten sonra suda yikanir, kara kazanlarda
hedik yapilir. Evin damina serilen bezler {izerinde kurutulur. Sonra i¢indeki ot tohumlar1 vb.
temizlenir. Daha sonra degirmene goétiiriilerek, dibekte dogdiiriiliir, kabugunun ¢ikmasi
saglanir. Savrulur ve 6giitiiliir, “bulgur” adini alir. Eve getirilen bulgur, kalburlarla savrulur,
savrulma sonucu ¢ikan kepekli bulgura “pitpit1” veya “pitik” denilir. Sonra bulgur elenerek
boylara ayrilir. Biitiin bu islemlere yorede degirmene kalkmak tabiri ad1 verilir. Bolgede birden
fazla degirmen bulunmaktadir. Tabi ki bulgurunda bir¢ok ¢esidi mevcuttur. Dolma yapimi,
batirma, pilav ve tevek sarmasinda siklikla tercih edilen bas bulgur (iri bulgur, ilinti), pilav
icin tiiketilen orta bulgur, kisir, ¢ig kofte de hazirlanan bulgurun en incesi olan diigiir
(diigiircek, simit, siimiit), Pitpit1 ¢orbasi yapildig1 gibi, hayvanlarin yemlerine de katilarak
degerlendirilen kepekli bulgura pitpiti (pitik), Bulgur eclenirken bas bulgurdan daha iri,
genellikle haglanmis bugdaym ikiye boliinmiisii en istten el ile toplanarak ayrilir. Buna
bulgurun 6liisti denilen pilav yapiminda kullanildig1 gibi bag bulgura karigtirilarak da kullanilan
bulgur ¢esitleri vardir (Yardimci, 2001: 75).

Bulgurlar1 nemden ve béceklenmeden korumak icin bulgur ¢esitlerinin konuldugu bez
torbalarda saklanir, torbalarin igine ise az miktarda tuz karistirilir. Bugday degirmende sokuda
dogdiiriiliir. Unlu bir goriiniimdedir. Kofte yapiminda kullanilan koéftelik yarma ve kara
nohudun el degirmeninde ¢ekilerek iki par¢aya boliinmesiyle elde edilen ¢orba ve pilav
yapiminda kullanilan yarmaca ile bazi tahillardan taze olarak elde edilen yoreye 6zel firik
bulguru da yore mutfaginda 6nem tasir. Ayrica yorede arpa, bugday ve nohudun kavurmasi da

yapilir.
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Kiraz yaprakh kofte Yesilyurt mutfaginin 6nemli bir kiiltiirel yoresel yemek ¢esidi ve
basta gelenlerindendir. Dalbast1 Kirazi1 6zellikle Yesilyurt bolgesinde yetistirilmektedir. 50 yil
evvel Izmit cevresinden Meyvecilik Arastirma Enstitiisii Miidiirliigiine getirilerek buradan
Yesilyurt ve gevresinde yayilmistir. 2014 yilinda Cografi Isaret korumasina alinmak {izere
basvurusu yapilan {iriinlerden biri olan Malatya Yesilyurt Dalbasti Kirazinin, 15 Aralik 2017
tarihinde 19 Sayili Resmi Cografi Isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni’nde yayimlanarak
tescil siireci tamamlanmis ve bu kiraz bdlgenin tescilli bir iiriinii olmustur. Uriiniin ve {iretildigi
yorenin lilke capinda tanitiminmi saglayarak ticari degerinin arttirilmasina katki sunan cografi
isaret korumasinin, orta ve uzun vadede lriiniin ekonomik degerine ve Yesilyurt ilgesinin
tanitimina da onemli katkilar saglamaktadir. Ayrica 25 yildir Yesilyurt ilgesinde dalbasti
kirazinin festivali yapilmaktadir. Her yil diizenli olarak yapilan bu festival ilgenin tanitimina
onemli katkilar saglamaktadir.

Ilgenin sembol meyvesi Dalbasti kirazinin lezzetli meyvesi kadar yapraklari da bir o
kadar 6nemlidir (Fotograf 2.30). Bu yapraklardan Yesilyurt’un en meshur yemeklerinden biri
kiraz yaprakli kofte yapilir (Fotograf 2.31). Cok zor ve zahmetli olan bu yemek 6zellikle yaz
aylarinda yapilmaktaydi. Ancak teknolojinin gelismesiyle ilcedeki kadinlar bu yapraklari

salamura olarak basip yilin her giinii bu yemegi yapmaktadirlar

Fotograf 2.30 Kiraz Yaprag:
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Fotograf 2.31 Kiraz Yaprag Koftesi

Kiraz yaprakl kofte ile ilgili Yesilyurt bdlgesi sakinlerinden Déne Ozdemir ile yapmis
oldugum goriismede Done teyze kiraz yaprakli kofte hakkinda: “Bu kofte Yesilyurt bolgesinin
en 6nemli yemeklerinden biridir. {lgemizde ilkbaharin sonlarina dogru kiraz yapraklarmnin taze
ve nazik olanlar1 toplanir. Yarma adini verdigimiz bulgurla sarilir. Ayran ve eksi ile pisirilip
izerine sogan dokiilerek servis yapilir. Cok zor ve zahmetli olan bu yemek ilgemizde daha ¢ok
0zel giinlerde yapilir. Tek bir kadin i¢in zor ve zahmetli bir yemektir. Bu nedenle bu kofte igin
komsularla bir araya gelerek sarariz. Yazin tiikettigimiz bu kofteyi kisin tiikketmek iginde
topladigimiz yapraklari ipe takarak kuruturuz. Kiginda sicak suda haglayarak yine kofte yapariz.
Ayrica kiraz yapraklarini tevek basar gibi salamura seklinde de basarak ta muhafaza eder kis
icin bu yapraklar kullaniriz. Ayrica kiraz yaprakli kofteyi sadece kiraz yapragi ile degil fasulye
ve ayva yapraklarindan da yapariz. Onceleri ilgemize ait olan bu kdfte simdi Malatya ve gevre
illerinde de siklikla yapilmaktadir”™.

Taze pathcanh (balcanh) kofte Yesilyurt yemekleri icerisinde kofteler ozellikle
onemli bir yer tutar. Kofte i¢in kullanilan tiim bulgurlar 6zel degirmenlerde yapilan
bulgurlardir. Ve her aile bu bulgurlari degirmenlerde kendileri 6giitiir. Yesilyurt’un bu taze
bulgurlarla yapilan bir diger koftesi de taze patlicanh kéftedir (Fotograf 2.32). Ozellikle
patlican mevsimi olan yazin yapilan 6nemli kéftelerden biridir. Yorede balcanli kii(6)fte olarak

anilir.

Fotograf 2.32 Taze Pathicanh Kofte (Balcanh Kiifte)
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Taze patlicanli (Balcanli) kofte ile ilgili Yesilyurt bolgesi sakinlerinden Aliye Demez
ile yapmis oldugum sdylesiyi aynen aktarryorum. Aliye teyze patlicanli kofte hakkinda:
“Balcanl1 kofte ilgemizde cok tiikettigimiz koftelerden biridir. [lgemizde dzellikle yaz aylarinda
taze patlican ile yaptigimiz kofteyi kisin da yazdan kuruttuumuz patlican ile yapariz. igine
mercimek ve eksi koyarak yaptigimiz bu yemek taze yesil soganla veya kuru sogan ile birlikte
yaninda herhangi bir yemek olmadan tiiketilir. Evlerimizde giinliilk hayatta yaptigimiz
yemeklerden biridir. Hala da ilgemizde siklikla yapilmaktadir™.

Yesilyurt’un bir diger 6nemli koftesi de mercimekle ¢igkoftedir (Fotograf 2.33). Bazi
yerlerde mercimekli kofte olarak ta bilinir. Genellikle kirmizi mercimek tercih edilir ama yesil
mercimek ile de yapilis1 yaygindir. Ozellikle taze yesil soganin bol oldugu yaz dénemlerinde
sik sik yapilan koftelerden biridir. Ozellikle kadinlarm altin giinlerinde ilgede siklikla yapilan
bir koftedir. Mercimek koftesi ayranla sevilerek tiiketilen bir yemektir. Genellikle kadin

toplantilarinda ikramlar arasinda 6nem tagir.

Fotograf 2.33 Mercimekli Cigkofte

Mercimekli ¢igkofte ile ilgili Yesilyurt bolgesi sakinlerinden Seleha Ertuna ile yapmig
oldugum soylesiyi aynen aktariyorum. Seleha teyze mercimekli ¢igkofte hakkinda:
“Mercimekli ¢igkofte ilcemizde siklikla yapilan yemeklerden biridir. Bu yemek evlerde
aksamlar1 degil de daha ¢ok 6gle vakti tliketilen bir yemektir. Altin giinlerinde ya da kadinlarin
bir araya gelip oturdugu zamanlarda daha ¢ok yapilir. Ozellikle yaz aylarinda yesil sogan ve
maydanozun bol oldugu donemlerde ¢okca yapilir. Yaninda g¢esitli baharatlar, marul, taze sogan
ve yayik ayrani ile ¢ok sevdigimiz bir yemektir. Ilgemizde halen kadinlarin bir araya geldigi

zamanlarda siklikla yapilan yemeklerden biri olmaya devam etmektedir”.
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Yesilyurt ilgesinin kofte kiiltlirlinde 6nemli bir yere sahip koftelerinden biri ilgede
yogurtlu kiifte seklinde sdylenen 6zellikle yaz aylarinda yapilan ve i¢ine buz atilarak soguk
soguk yenen yogurtlu koftedir. En sik yapilan koftelerden biridir. Yesilyurt usulii yogurtlu
kofte ti¢ farkli sekilde yapilir. Bunlar kabakla yapilani, ispanakla yapilani ve kara mercimek ile
yapilanidir (Fotograf 2.34).

Yogurtlu kofte i¢in gerekli malzemeler ise; 1,5 kg yogurt, tuz, sarimsak, iki kase yarma
ve istege gore kabak, 1spanak ve kara mercimek. Yogurtlu kéftenin yapilist ise soyledir; bir
kaba yarma ve biraz tuz konur. Su ilave edilerek yogrulur. Yogrulduktan sonra toplanir ve
hamur stkmalanir. Stkmalanan hamur kiiciik kii¢iik ¢imdiklenerek yuvarlanir. Kaynamakta olan
suya yuvarlanan hamurlar birakilir. Haslanmasi beklenir. Haglanan kofteler de siiziiliir.
Sarmisak, bir tutam tuzla déviilerek yogurda katilir. Istege gore i1spanak, kabak ya da kara
mercimek haslanir ve yogurdun i¢ine eklenir. Siiziilmiis kdfte bir tepsiye alinarak karigtirilir.
Yogurt lizerine dokiiliir. Dagitim tabagina alinir. Eger kéftenin sulu olmasi istenirse i¢ine biraz
su da konulabilir. Kabakli yogurtlu kofte daha ¢ok yazin, ispanakli yogurtlu kofte kisin ve kara
mercimekle yogurtlu kofte her mevsim tercih edilir (Kilig vd., 2013; 297).

Fotograf 2.34 Kabakh Yogurtlu Kéfte

Yogurtlu kofte ilgili Yesilyurt bolgesi sakinlerinden Saadet Ciftci ile yapmis oldugum
soylesiyide, Saadet teyzenin yogurtlu kdfte hakkinda sdyledikleri: “Ilgemizde yogurtlu kofte
yazin en ¢ok yaptigimiz yemeklerden biridir. Ancak bu yemegi kisinda yapariz. Mevsimine
gore yazin yaptigimiz yogurtlu koftemizin i¢ine genellikle kabak ve 1spanak koyarken kigin ise
mercimek koyariz. Yaz giinlerinde soguk yogurt ve sarimsak ile bolca tiiketiriz. Ayrica as yagi
ve kirmizibiberi yakip iistiine dokeriz. Bu yemek ilgemizde genel olarak tek tiiketilen bir yemek
cesididir. Halen ilgemizde en ¢ok yapilan yemeklerden biridir”.

Lahana bol su ile yetisen bir sebzedir. Malatya’nin su bakimindan en zengin ilgesi ise
Yesilyurt il¢esidir. Bu nedenle Yesilyurt ilgesi bolgede yetistirilen ve nahna denilen lahanalari

ile tinliidiir. Bunun i¢inde lahana bélge mutfaginin en 6nemli pargalarindan biridir. Her ne kadar
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kapuskas1 yapilsa da ilge de en ¢ok yapilan lahana yemegi lahana kéftesidir. Ozellikle sonbahar
ve kis aylarinda il¢ede her mutfak siirekli yapilan koftelerden biridir. Yemegin yoredeki adi
nahna koftesi olarak ta gegmektedir. Kuskusuz bu farkli yoresel adlandirma bile yemege bir
yoresel ozellik ve deger katmaktadir (Fotograf 2.35).

Lahana sarmasinin yapilisi ise sOyledir; lahana yapraklari suda haslanir. Damarlar1
temizlenerek kesilir. Bir tepside koftelik bulgur kiyma et, sogan, kirmizibiber beraberce
yogrulur. Hargtan alinarak lahana yapraklarinin i¢ine konur ve parmak bi¢iminde sarmalar
sarilir. Bir tencere I¢inde sogan, yagda kavrulur, biraz salga ve su ilave edilir, igine eti s1yrilmis
kemikler de konularak 1 saat kadar ocakta kalir. (Kemigin tadini vermesi igin), sonra sarmalarin
izerine bu kaynatilan su bosaltilir. Yarim, saat kadar daha pistikten sonra tabaklara servis
yapilir (Yardimet, 2001: 140).

Fotograf 2.35 Lahana Sarmasi (Nahna Koftesi)

Lahana sarmasi ile ilgili Yesilyurt bolgesi sakinlerinden Emine Leylek ile yapmis
oldugum soylesiyi aynen aktariyorum. Lahana sarmasi hakkinda Emine teyze: “Lahana
ilcemizde ¢ok yetistirilen bir iiriindiir. Ilgemiz ¢ok sulak bir bélge oldugu icin lahana bolca
yetisir. Lahana sarmas1 hem zeytinyagli hem de etli yapilir. flgemizde etli olan1 daha gok yapilir.
Lahana sarmasinin kiymasi yagli ve sinirli olur. Bu sekilde yogurulan kofte i¢i birbirini daha
1yi tutar. Analikizli koftenin hamuru ile arasindaki fark lahana sarmasinin yogurulan koéftesinin
icine sogan dogranir. Ayrica kofte piserken ya kusbasi ya da kemikle pisirilir. Boylece daha
lezzetli olur. Lahana mevsiminden dolay1 giiziin ve kisin ilgemizde sik sik yapilir ve tiiketilir”.

Sarma Anadolu’nun her yerinde farkli igerik ve sekillerde yapilan yemeklerden biridir.
Yesilyurt ilgesinde de her evin genellikle bir bahgesi ve her bahgeli evin de bahgede bir asma
agaci vardir. Ilgenin en énemli yemeklerinden biri de bu asma yapraklari ile yapilan iiziim
yapragi sarmasi veya tevek sarmasidir. Tevek sarmasi olarak ta gecen bu yemek ilgede
siklikla yapilan yemeklerden biridir (Fotograf 2.36). Ilgede zamaninda toplanan taze yapraklar

ile yapilabilen bu yemek daha sonralari ise yapraklarin salamura ile ¢anak, kiip, bidon, saklama
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kabi, son zamanlarda pet siseler, buzdolab1 poseti gibi kaplara basilmasi sonucu saklanan
yapraklar nedeniyle yilin her ay1 yapilabilmektedir.

Uziim yapragi ya da tevek sarmasimin yapilisi ise soyledir; bagdan iiziim yaprag
toplanir, deste yapilarak tuzlu suya bastirilir ve tuzunu aldiktan sonra ¢ikartilir. Bir tepside
koftelik bulgur islatilir. Kéftelik bulgurun i¢ine kiyma, kuru sogan, biraz piring, sarimsak, salg¢a,
yag, baharat ve tuz ilave edilerek yogrulur. Buradan alinan i¢ kiigiik parmak bigiminde tiziim
tevekleriyle sarma yapilir. Bunlar bir tencereye dizilir, lizerine salgali ve yagli su eklenir.
Tencerenin altina kuzu kaburgasi konulursa daha da lezzetli olur. Yapragin sertligine gore
pisirilen sarmalar pistikten sonra tabaklara alinir ve servis yapilir (Kilig vd., 2013: 297).

Tevek sarmasi ile ilgili Yesilyurt ilgesi sakinlerinden Ulkii Erdemir ile yapmis oldugum
sdyleyisi aynen aktarryorum. Ulkii teyze tevek sarmasi hakkinda: “Tevek sarmasi ilgemizde yaz
kis mevsim fark etmeden yaptigimiz bir yemektir. Yazin aldigimiz tevekleri salamura seklinde
basar yil boyunca ayda bir bu yemegi yapariz. Tevek sarmasini sade yaptigimiz gibi bazen
patlican, biber ve salatalik dolmasi ile birlikte de yapariz. Tevek sarmalarinin daha lezzetli
olmasi i¢in altina kaburga kemikleri koyariz. Tevek sarmasi ilgemizde halen yogun olarak

yapmis oldugumuz yemeklerden biridir”.

Fotograf 2.36 Uziim Yapragi Sarmasi (Tevek Sarmasi)

Yesilyurt ilgesinde ekimi yapilan iiriinlerden biri de taze fasulyedir. Fasulyesi kadar
yapraklar1 da nemli olan bu sebzenin Yesilyurt mutfaginda énemli bir yeri vardir. Igerik olarak
Kiraz yaprakli kofte ile aynidir. Ancak bu yemekte kiraz yapraklari degil fasulye yapraklar
kullanilir, fasulye yapragindan eksili kofte(sarma) tamamen Yesilyurt ve Malatya yoresine

aittir.
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Fasulye yapragindan eksili kofte tarifi ise s0yledir; yarma, tuzu ve suyu eklenerek iyice
yogrulur. Fasulye yapraklarina bu hamurdan alinarak sarmalar yapilir. Tencereye konan
sarmalar suyu eklenerek pisirilir. Pistikten sonra tencereden alinir ve suyu siiziilerek tekrar
tencereye konur. Bagka bir tarafta yogurda un ve erik eksisi katilir ve hafif hafif karistirilarak
ateste kaynatilir. Bu sekilde kesilmemesi saglanir. Bunlar sarmalarin tizerine dokiiliir. Sarmanin
tizerine 3-4 eksi elma dilimlenip konulur. Biraz da kizilcik konulduktan sonra pismege birakilir.
Ayri bir tavada sogan tereyaginda yakilir. Sarmanin {izerine dokiilerek servis yapilir (Kili¢ vd.,
2013: 283). Bu yemegi diger yorelerden ayiran 6zelligi ise yemegin i¢in elma, kizilcik veya

fasulye de konulabilmesidir (Fotograf 2.37).

Fotograf 2.37 Fasulye Yapragindan Eksili Kofte (Sarma)

Yesilyurt ilgesinde yapraklari yemek olarak kullanilan bir diger iirlin ise ayva
yapraklaridir. Ayva agacigiin yapraklari tipki kiraz ve fasulye yapragi gibi nazik ve incedir.
Bu nedenle yapilan kofteler son derece yumusak ve yiyimi giizel olmaktadir. Igerik olarak kiraz
yaprakli kofte ile aynidir. Ancak bu yemekte kiraz yapraklart degil ayva yapraklart kullanilir.
Ayva yapragindan eksili kofte(sarma) de tamamen Yesilyurt ve Malatya yoresine ait
yemeklerden biridir (Fotograf 2.38).

Ayva yaprakl kofte i¢in gerekli malzemeler ise; ayva yapragi, yarma, tuz, yogurt, 1-2
kasik un, 2-3 bas kuru sogan, biraz tereyagi. Ayva yaprakl koftenin yapilisi ise soyledir: dnce
yarma 1slatilir. Tuz serpilir. Alacagi kadar su ile yogrulur. Ayva yapraklari toplandiktan sonra
temiz yikanir ve kurulanir. Sonra yarma hamuru ile sarilir. Bir tencereye dizilen 6l¢iilii suyu

koyduktan sonra, tencerenin agzina kapatilacak kapaktan once koftenin iizerine bir tabak
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kapatilir. Pisirilir, pistikten sonra Olgiilii yogurt un ile iyice karistirdiktan sonra kdftenin iizerine
dokiiliir. Kaynayana kadar kasik ile hafifce karistirilir. Kaynadiktan sonra tabaklara alinir.

Onceden kiigiik kiigiik dogranan sogan, tereyaginda kavrulduktan sonra yemegin iizerine

dokiiliir (Kilig vd., 2013: 283).

Fotograf 2.38 Ayva Yapragindan Eksili Kéfte (Sarma)

Yesilyurt il¢esinin bir diger 6nemli yemegi de karin bumbar dolmasidir (Fotograf
2.39). Ilgede kiiciikbas hayvan varligi nedeniyle kolayca bulunan hayvan iskembeleri bu
yemegin yapilmasini kolaylastirmaktadir. Ancak diger taraftan ise bir o kadar zor ve zahmetli

bir yemektir. Glinlimiizde unutulmaya yiiz tutmus olan bu yemek yorede daha ¢ok biiyiik

kadinlar tarafindan yapilmaktadir.

Fotograf 2.39 Karin Bumbar

Karm bumbar dolmasinin malzemeleri; bumbar, karin, kiyma et, bas bulgur, kuru sogan,
salca, tereyagi, tuz, kara ve kirmizibiber kullanilir. Karin bumbar dolmasinin tarifi ise soyledir;
karinlar ve bumbarlar bir giin 6nceden iyice temizlenir ve tuzlu suda bekletilir. Ertesi giin tersi

gevrilerek doldurulmaya hazirlanir. Karinlar kii¢iik kii¢iik parcalara, bumbarlar ise 25-30 cm.
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pargalara boliiniir. Kiyma et, bulgur, salga, tuz, kara ve kirmizibiber konduktan sonra olduk¢a
sulu bir karigim hazirlanir. Bu karigim kesilen karinlara doldurularak iplikle dikilir. Halka halka
dogranmis soganlardan bir halka bumbarin i¢ine konur, yine bu icten iizerine doldurularak agzi
dikilir. Doldurma tamamlandiktan sonra bir tencerenin dibinde yag eritilir, alta karinlar, liste
bumbarlar yerlestirilir. 1.5-2 saat kadar pisirilir ve tabaklara alinarak servis yapilir (Kili¢ vd.,
2013: 244).

Yesilyurt il¢cesinde en ¢ok yapilan ve tiiketilen kofte tiirii anahkizh kofte ya da diger
adiyla tiritli koftedir (Fotograf 2.40). Et ile bulgurun essiz uyumuyla hazirlanan bu yemek
yorede siklikla yapilan yemeklerden biridir. Ozellikle ramazan aylarinda ve bayramlar da daha
cok yapilan bu yemek yanina hi¢bir yemek yapmadan tek olarak yenir. Yapimi oldukca zor ve
zahmetlidir. Bu yemegi diger yorelerden ayiran 6zelligi hem hamuruna hem de i¢in kiyma

girmesidir.

o= LARNAND

Fotograf 2.40 Anah Kizh Kofte

Analikizli kofte ile ilgili Yesilyurt ilgesi sakinlerinde Azize Akbarut ile yapmis oldugum
sOylesiyi aynen aktariyorum. Azize teyze analikizli kofte ile ilgili: “ Bu kofte ilgemizin en
meshur koftelerinden biridir. Bu kofte ilgemizde i¢i dis1 etli yapilir. Yani hem hamuruna hem
de anasinin i¢ine kiyma konur. Hamuruna konan kiyma ¢igkoftelik en az iki defa ¢ekilmis ve
yagsiz olur. Yoksa anas1 dedigimiz biiyiik olan i¢i kiyma dolan kofteler dagilir. Anasi dedigimiz
biiyiik koftenin i¢inde de yagli kiyma ve sogandan olusan bir harg konur. Istege gére bu harcin
icine ceviz de konur. Ayrica koftelerin pisecek suyu da kemikli sudan yapilir. Zor ve zahmetli
bir yemektir. Bu nedenle ilgemizde 6zel misafirler geldigi zaman ya da ayda bir yapilan bir
yemektir”.

Sikma kofte ya da diger adiyla ¢cimdikli kofte 6zellikle yaz aylarinda tiiketilen ve i¢ine
et girmeyen koftelerden biridir (Fotograf 2.41).Yaz aylarindan kuru sogan, kis aylarindan ise

tursu ile birlikte yenilen yoreye 6zgii giizel yemeklerden biridir.
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Fotograf 2.41 Sikma Kofte (Cimdikli Kofte)

Yesilyurt ilgesinde dolma kiiltiiri 6nemli bir yer tutar. Patlican, biber, domates hatta
salatalik ile bile dolma yapilir. Pathican dolmasi genis bir cografi alanda yapilmasina ragmen
bahge kiiltiirlerinin ¢ok gelistigi Giineydogu Anadolu illerimiz ve komsu illerde
yogunlagmaktadir. Su kaynaklarinin bol ve bahge kiiltiirlerinin kadim merkezlerinden biri olan
Yesilyurt’ta 6ne ¢ikan yemeklerden biridir. Mevsiminde taze yapilan bu dolmalar kisinda yazin
kurutulan sebze kurutmaliklari ile yapilir (Fotograf 2.42). Yesilyurt il¢esinde her ev 6zellikle
kis aylari i¢in kurutmalik hazirhigr yapar. Hazirlanan yoreye 6zgii bu kurutmaliklar kisin da
bolca tiiketilir.

Fotograf 2.42 Patlican Dolmasi

Diger sebzelerde oldugu gibi domatese de yorede bildik, domates dolmasina ise bildik
dolmasi denilmekte, hazirlanis1 ve adlandirilisi ile yoresel bir nitelik kazanmaktadir. Yesilyurt
ilgesinin dolma kiiltiirinde 6nemli bir yere sahip olan diger dolma tiirii de domates dolmasidir.
Bildik dolmasi olarak ta bilinen bu dolma taze domateslerden yapilir (Fotograf 2.43). Yazin
yapildig1 gibi kisin da yapilir.
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Fotograf 2.43 Bildik Dolmasi

Yesilyurt dolma kiiltiirlinlin bir diger vazge¢ilmez tadi da biber dolmasidir. Zamanin
da yesil olarak yapilan biber dolmas: kisin da kurutmalik biber ile yapilir. ilcede patlican ile
birlikte dolmasi en ¢ok yapilan sebzedir (Fotograf 2.44).

Fotograf 2.44 Biber Dolmasi

2.4.5. Tathlar

Tiirk Diinyasi, Anadolu ve Malatya-Yesilyurt mutfaginda da tatlilarin agir bir yeri
vardir. Tathlar da igerdikleri malzemenin bilesimindeki yogunluguna gore unlu, siitlii, meyveli,
kuru yemigli tatlilar seklinde siniflandirilabilir. Bu bakimdan da yore tatlilar1 6nemli yoresel ve
gastronomi turizmi agisindan kiiltlirel zenginlige sahiptir.

Hamur tathsi (fisfis) Yesilyurt ilgesinin en hafif ve en ¢ok yapilan tathlarindan biridir.
Ozellikle maliyetinin az olmasi ve lezzetli olmasi nedeniyle ¢ok sik yapilan tatlilardan biridir.
Ilgede kandillerde yapilan ve genellikle tiim komsulara dagitilan tatlilardan biridir.

Fisfis tatlisinin yapilis1 ise sOyledir; un elenir, icine maya atilir, yumurta kirilir, bir tas
yogurt ilave edilir ve karbonat katilarak hep beraber yogrulur. Bu karisim civik olmalidir.
Karisimdan kagikla alinarak tavada eritilmis yaga birakilir ve kizartilir. Kizaranlar ayri bir
tabaga alinir. Bir kapta da sekerli serbet kestirilir ve kizarmis hamurlarin {izerine dokiiliir.

Yenmeye hazir hale gelir. Uzerine genellikle Hindistan cevizi dokiiliir (Fotograf 2.45).
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Fotograf 2.45 Fisfis Taths1

Yesilyurt ilgesinin bir diger tatlisi ise kalbur hurmasidir. Bu tatlinin yaygin olmasinin
nedeni hem yapiminin kolay olmasi hem de maliyetinin az olmasidir. Bu tatlida 6zellikle kandil

gecelerinde yapilarak konuya komsuya dagitilir (Fotograf 2.46).

Fotograf 2.46 Kalbur Hurmasi

Yesilyurt ilgesinin bayram tatlisi olarak ta bilinen siitla¢c hem yapiminin kolay olmasi
hem de maliyetinin uygun olmasi nedeniyle siklikla yapilan bir tathidir. Genellikle bayramlarda
yapilan siitla¢ diger zamanlarda yapilarak soguk olarak tiiketilir (Fotograf 2.47).

Siitlacin yapimi ise sdyledir; piring temizlenir, yikanir, tencereye konulur. Uzerine siit
eklenir ve pisirilir. Kivami kepgeye bulasacak hale geldiginde seker eklenir, karistirilir. Bu bir

iki tasim kaynar. Sonra atesten indirilir, tabaklara boliiniir, sogutulup yenilir.
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Fotograf 2.47 Siitlag

Anadolu’nun biitiniinde oldugu gibi Malatya ve Yesilyurt mutfak ve beslenme
kiiltiiriinde de tatlis1, hosafi, surubu, regeli, pestili, komesi, ¢aglasi, meyvesi, ¢igidi ve kurusu
seklinde kayisinin 6nemli bir yeri vardir. Derleme S6z1igii’ ne gore Tiirk¢e’ de ve Anadolu’nun
pek ¢ok yerinde kayisi, zerdali ve erik basta olmak iizere meyvelerin kurusuna ¢ir adi
verilmektedir (Derleme SozIigii, 1993: 1234). Meyve kurutmasi 6nemli bir saklama teknigidir.
Bol olan zamanda iirlinleri yil boyunca tiiketmek i¢in kurutarak yetismedigi donemde de
tilketmeyi amaglayan bir geleneksel yontemdir. Meyvenin suyu tamamen kurdugu igin, besin
ve mineral oran1 yogunlagmaktadir, bir nevi yogunlastirilmig halidir (Bulut, 2006: 142).
Malatya denilince akla ilk gelen kayis1 ve kurutulmus hali ¢ir gelir. Malatya kayisis1 ayrica
28.01.2001 y1linda Resmi Gazete *de 24301 Sayil1 ve 555 say1li kanun ile Cografi Isaret Tescili
almustir. Bununla birlikte Malatya kayisisi, Tiirkiye’nin AB Cografi Isareti olan 3 iiriinden bir
tanesidir. Tiirkiye’de Cografi Isaretli 395 iiriin bulunmaktadir. Tiirkiye’nin Avrupa arenasinda
ise 3 tescilli iiriinii vardir. Malatya kayisisi, Tiirkiye’nin AB Cografi Isareti olan 3 iiriinden bir
tanesi olma 6zelligine sahiptir. 2014 yi1linda Malatya Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan yapilan
miiracaat, 11.07.2017 tarihi ile tamamlanmis ve Malatya kayisis1t AB tarafindan cografi isaret
olarak tescil edilmistir.

Yesilyurt ilgesinde de kayist tarimi yogun olarak yapilmaktadir. Genellikle tatl olarak
tilkketilen kaysinin son yillarda ilgede bir¢ok farkli tatl: tiirli yapilmaktadir. Kayis1 doneri, kayist
c¢ikolatas1 bunlara 6rnek olarak verilebilir.

Bu tatliya kabuk kavurmasi; kabuk asi, ¢ir tatlis1 gibi adlar da verilir. Asili kayisinin
yarilarak giineste kurutulmusundan yapilir. Uzerine ceviz igi serpilir ve azicik su eklenerek
pisirilir. Sonra tabaklara bir kat ceviz i¢i, bir kat ¢ir kavurmasi dizilir. Bunlarin iizerine tavada
yakilmis yag gezdirilir ve servis yapilir. Ozellikle soguk kis aylarinda ilgede yogun olarak
tiiketilen bir tath tiiriidiir (Fotograf 2.48).
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Fotograf 2.48 Cir Kavurmasi

Cir kavurmasi ile ilgili Yesilyurt ilgesi sakinlerinden Kifaye Ayargil ile yapmis
oldugum konusmayi aynen aktartyorum. Kifaye teyze ¢ir kavurmasi hakkinda: “ Cir kavurmasi
ilcemizde kisin uzun aksamlarinda ailece beraber tiikettigimiz 6nemli tatlilarimizdan biridir.
Yapimi olduk¢a kolay ve lezzetli oldugu i¢in ilcemizde siklikla tiiketilir. Zaten kayisimiz
diinyaca meshur. llgemizde de kiraz ile birlikte en ok tarimi yapilan {iriin kayisidir. Bu nedenle
kayis1 yaz kis tiikettigimiz tirtinlerden biridir.

Peynir helvas1 Dogu ve Giineydogu Anadolu’da nadiren ve yéresel olarak yapilir. Ug
kasik nisastanin i¢ine ayr1 bir yerde yarim kilogram peynir ovularak koyulur ve karistirilir. Ayr
bir tavaya kasik yag (tereyagi tercih edilir) konur. Diger bir tarafta ii¢ bardak sekere bir bardak
su koyulur. Eriyen yagin igine nisasta peynir koyulur, karigtirilir. Kasik kalkmayacak sekilde
katilastiktan sonra atesi kapatilir, siras1 dokiiliir, tekrar karistirilir. Beyaz bir tatli haline gelir

(Fotograf 2.49).

Fotograf 2.49 Peynir Helvasi

Deli kiz baklavasi i¢in gerekli olan malzemeler; taze pismis 10 tane yutka ekmegi, 300
gr. tereyagi, 250 gr. dut pekmezi. Yapilisi ise, yag, bir tavada iyice yanincaya kadar kizartilir.
Sonra pekmezin igerisine dokiiliir. Buna yarim ¢ay bardagi su ilave edilir.

Genis bir tepsinin iizerine yufka ekmeginden bir tane serilir. Uzerine yagl pekmez ince
sir tabaka halinde siiriiliir. Tekrar bir yufka serilip yagh pekmez siiriiliir. Yufkalar bitinceye

kadar ayn1 iglem yapilir. Tamamlandiktan sonra en st yufkanin tizerine pekmez siiriilmez. Bir
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bicakla baklava dilimi seklinde yufkalar kesilerek tabaklara konulup servis yapilir (Fotograf
2.50).

Fotograf 2.50 Deli Kiz Baklavasi

Sehen kesmesi duttan yapilir. Yas dutlar toplanir, dutun suyuna yani silesine nisasta
katilarak kaynatilir. Bu kaynama sirasinda siirekli karistirilir. Gilizelce kaynadiktan sonra
“sehen” lere yani tabaklara kepge kepge bosaltilir. Bosaltilan kaynamis dut siresi tabaklarda
soguyup katilagir. Kalip halinde katilagtiktan sonra bir bigakla belirli araliklarla sehenin i¢inde
kesilir. Kesilen bu parcalar orta kistmdan tutularak hafifce saga sola kimildatilarak biikiiliir ve
daha 6nce damlara serilmis bulunan ve hila denilen temiz bezlere dizilir. Birkag¢ giin giineste
kurumasi beklenir. Kurumasi saglandiktan sonra toplanir ve yenmek i¢in hazir hale gelmis olur

(Fotograf 2.51).

Fotograf 2.51 Sehen Kesmesi

2.4. Yesilyurt Ilgesinde Kis i¢in Yapilan Hazirhklar

Kapal1 ekonomi doneminin bir aligkanlig1 ve beslenme kiiltiiriine yansiyan en dnemli
yonii gidalarin bol oldugu sezonda iiretilip cesitli geleneksel yontemlerle olmadigi donemlerde
de kullanabilmek i¢in saklanmasi c¢abalaridir. Kullanilan malzemeler, pisirme, tuzlama,
baharatlar kullanilarak iiriiniin ilk tiretilmis seklinden daha degisik 6zelliklerde, tat, kivam ve

niteliklerde saklanmas faaliyetlerinin tiimiine halk gida mithendisligi diyebiliriz. Herhangi bir
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okulu, sertifikas1 olmayan aile isletmelerinde yiizyillardir bu sayede, peynir, sal¢a, pekmez,
helva, pestil, kome seklinde yaprak, sebzeler, meyveler kurutularak il giinkii besin degerinden
daha degerli bir sekilde uzunca bir siire saklanmaktadir. Bu usuller enerji gerektirmemesi,
cOzdiiriildiigiinde tiiketilmek zorunlulugu olmamasi gibi kuskusuz dondurulmus gida
tilkketimine gore onemli Ustlnliikler tagimaktadir. Malatya yoresi ve yogun olarak Yesilyurt bu
kiiltiirin lilkemizdeki en One ¢ikan merkezlerinden biri olup 6zellikle de meyve ve sebze
kuruyemisciligi lizerine biitiin iilkeye yayilmis Malatya Pazar1 namu ile iinliidiir. Yesilyurt’ta
kis hazirligi yaz aylarinda baslar. Oncelikle ilge halki kisa bulgurunu hazirlar. Kis
hazirliklarinin en Onemlilerinden birisi de kurutmalik sebzelerin, meyvelerin hazirligidir.
Bunlarin yan sira tursularin kurulmasi, pekmez yapimi, tarhana yapima, eriste yapimi, kislik
peynir ve ¢okelegin hazirlanmasi, agyagi yani tereyaginin yapilmasi; pestil, sucuk; dut dovmesi,
lizim kurutmasi; nane, maydanoz, pirpirim, yarpuz, dut yapragi, ayva yapragi, kiraz yapragi,
dag cay1 gibi ot ve yapraklarin kurutulmasi; eksi (salga) yapimi, surup yapimi gibi hazirliklar
yazla birlikte baslar. Giiz aylarinin sonuna dogru ise kislik et kavurmasi yapilir. Bulgur yapimi
ve cesitleri; regel, surup yapimi; duttan hazirlanan pestil, pekmez, gibi tirlinler; peynir, ¢okelek,
yag yapimi; tarhana, eriste yapimi ile devam eder.

Y ore mutfagi ve geleneksel lezzetleri olmasi ve yogun bir sekilde hem gegimlik hem de
i¢c ve dis piyasalara kadar iinlenmis yoreye 6zgii bu binlerce gesitlilik ve zenginlige sahip

kiiltiirel cografya unsurlarini kisa kisa tanitmanin uygun olacagini diisiiniiyoruz.

2.4.1. Sal¢a ve Eksi Yapim

Yesilyurt’ta kis hazirliginin 6nemli bir parcast olan domates salcasi iki farkli sekilde
yapilir. Ilk yapimindan domatesler pisirilmezken ikinci yapiminda domatesler pisirilir.
Ozellikle karasal iklimin yasandig1 Yesilyurt ilgesinde yapilan bu domates sal¢asi yogun gecen
kis stirelerinde yemeklerin vazgecilmezleri arasindadir.

Domatesler dogranir, tizerine tuz serpilir. Bir iki saat boyle kaldiktan sonra kemiste el
ile bastirilarak ezilir, suyu, alinir. Posasi atilir. Suyu siiziiliir ve 6zlesmesi i¢in bekletilir. Posasi
da kurutularak, hayvan yemi, yakacak ve ya giibre olarak kullanilir.

Olgunlagsmis domatesler dogranir ve ocaktaki biiyiik kazanlara konularak kaynatilir.
Sonra sogumasi beklenir. Daha sonra kemiste(siizek/kevgir/ilistir) ezilerek siiziiliir, kaplara
konulur ve giineste koyulasmaya birakilir. 5-6 giin bekletilir, tuzlanir ve bir kaba konulur.

Yesilyurt ilgcesinde yemeklere bagka bir tat veren diger salca ise biber sal¢asidir.
Ozellikle yemeklere renk ve lezzet katmak adina kullamilir. Biber salgasinin yapimu ise: Kirmizi

rengi almis biberler, ¢cekirdeginden temizlenir, saplari ayiklanir. Et kiyma makinasinda cekilir.
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Kemisten siiziiliir. Siiziilen kivam, dam {izerinde kaplara bdliiniir. 3-4 giin sonra koyulasinca,
tuz serpilerek 6zel kaplara yerlestirilir.

Yesilyurt ilgesinde yemeklere ayr1 bir lezzet veren erik eskisi bolge kadinlar tarafindan
yogun olarak yapilir. Ozellikle kdftelerin vazgegilmez malzemesidir. Erik eskisi ayrica kisirlara
da konur. Erik eskisinin yapimi: As erik, eksi erik, mardik erikten yapilir. Erikler biiyiik bulgur
kazanlarinda kaynatilir. Cok kaynatilmamasina dikkat edilir actmamasi i¢in. Kaynadiktan sonra
torbalara konularak siizdiiriiliir. Bu sira tekrar kazanda kaynatilir. Damda kaplara bdliiniir,

giindelik olarak yiiziiniin tozu alinir. Koyu kivama geldiginde kaplara konulur.

2.4.2. Tursu ve Salamuralar

Yesilyurt ilge halkinin en 6nemli kis hazirliklarindan biri de tursu yapimidir. Kigin kofte
ve yemeklerle yogun sekilde tiiketilen tursular bolge halkinin vazgegilmez tiiketim
kaynaklarindan biridir. Domates, biber, acur (kiite), salatalik, havug, lahana, maydanoz ve
sartmsak ile yapilan tursular genel olarak karisik yapilir. Bu malzemeler ile ayr1 ayr1 da tursu
yapilsa da bolgede yogun olarak karisik tursu tiiketilir. Tursunun yapimi ise: Salatalik, domates
(hafif kizart1 diismiis “hamsor” domates), biber, kiite, havug, maydanoz ve sarimsak alinir.
Bunlar u¢larindan bir ¢uvaldiz ile hafif¢ce delinir, bir bidona kat kat sirayla yerlestirilir. Tuzu,
suyu hazirlanip konulur.

Bunun karar1 s0yle anlasilir: Bidona bir ¢i§ yumurta atilir, yumurta suyun yiiziine
“beslik para” (madeni para) kadar ¢ikarsa onun suyu, tuzu karardir. Ondan sonra iki bas limon
tuzu, bir sise lizlim sirkesi, iki dis sarimsak, iki ii¢ avug karadul, kara iiziim, nohut, arpa eklenir.
Bidonun agzina bir yassi tag konulur. Olgunlasmasi icin ya giines 6niine konulur ya da kendi
kendine kilerin bir kdsesinde bekletilir. Bu tursu 15 giinde olgunlasir.

Yesilyurt ilgesinde salamurasi en ¢ok yapilan iirlinler samut ve tevek salamuralaridir.
Samut salamuras1 kahvaltilarda ve kisir, patates salatas1 gibi yemeklerin yaninda yogun olarak
tilketilir.

Samut salamurasinin yapimi ise: Samut otunun nazik dallar1 ayrilip deste yapilir.
Desteler iplikle baglanir. Bir tencereye dizilirler. Suya az sap atilir, tuz eklenir ve samut
destelerinin iizerine aktarilir. Boylece 10-12 saat bekletilir. Bu siire sonunda, buradan alinan
desteler suda yikanir. Bir kaba biraz dut pekmezi, biraz da tuz eklenir. Desteler bu karigima
batirilarak bidona yerlestirilir.

Kisin ilgede bolca tiiketilen yemeklerin biri de tevek yapragi sarmasidir. Bu nedenle ilge
kadinlar1 yazin topladiklar tevekleri salamura yaparak kis boyunca dolmasini yaparlar. Su

kaynaklart bol oldugu bolgede iiziim yetistiriciligi gelismistir kighk tevek/yaprak
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hazirlanmasin1  kolaylagtirmaktadir. Salamura yapraklar bazen bir yildan da uzun siire
kullanilabilmektedir.

Anadolu’da 6nemli bir geleneksel gida hazirlama sekli olan yaprak salamurasi ayni
zamanda da 6nemli bir ticari faaliyet olmustur. Ulkemizde Tokat, Manisa, Izmir ve pek ¢ok
yoremiz bu isten onemli gelir elde etmektedir. Uziim yapragi ve yaprak sarmasi iilkemiz
mutfaginin o kadar 6zel bir yemegidir ki, lizim yetistirsin, yetistirmesin her aile akrabasinin,
komsusunun hatta herhangi birinin bagindan bile olsa yaprak toplar ve kiiplere basar.
Yapraklarin ilk gelistigi damarlarinin ve kalinliginin artmadig erken baharda, baglara ilag,
kiikiirt, gdztas1 atilmadan toplanir. Genellikle her evin bir kosesinde balkonlara, ¢atilara kadar
uzanan yapragl, golgesi ve meyvesi i¢in yetistirilen iizim asmalart bulunur. Asmalardan
toplanan iiziim yapraklari, desteler haline getirilir. Tuzlu su kaynatilarak “sor” elde edilir. Bu
sor teveklerin, lizerine aktarilir. Bir testin igindeki teveklerin iizerine agirlik saglamasi
bakimindan diiz, yassi taglar konulur. Testteki yapraklar sararincaya kadar (5-10 giin) bekletilir.
Sonra deste deste alinarak toprak kiiplere ya da naylon bidonlara basilir (tevekler kiipe
basilmadan dnce saplarina tuz dokiiliir). Uzerine de el kadar bir yass1 tas konulur, agzi kapatilir.

Salamura gida teknigi peynir hazirlama ve saklama acisindan da 6nemli uygulamadir.
Uygun dozajda tuz ve su ilave edilerek salamura edilmis 6zellikle kegi peynirleri giderek

yayginlagsmaktadir.

2.4.3. Kurutmalar

Yesilyurt ilgesinde yetisen her tiirlii sebzenin ve meyvenin kurutmasi yapilir. Biber,
dolmalik ve dilimleme olarak kurutulur. Dolmalik olarak kurutulmasina “kiilah” ya da “kofik”
adi verilir. Kisin biber dolmasi, biber kizartmasi yapilabildigi gibi, diger sulu kofte yemeklerine
de katilir. Sadece biber degil patlican, domates ve daha bir¢ok sebze kurutularak kisa hazirlanir.

Yogun gecen kis giinlerinde yemeklerde bolca kullanilir.

2.4.4. Peynir ve Cokelek

Yesilyurt il¢esinin kis hazirliklarinin belki de en 6nemlisi kahvaltilarin vazgecilmezi
olan peynirdir. Yore halki hazir peynirler yerine mutlaka kendi yaptiklar1 peynirleri tiiketirler.
Peynirin yagl siitten yapilanina “yagh peynir”, yag siit makinasinda alinmis siitten yapilanma
da “imansiz peynir” denir.

Siit, ineklerden sagildiktan sonra tiilbent siizekten siiziilerek temizlenir. Ser¢e parmak
(cirtik parmak) siitiin i¢ine sokularak soguklugu-sicakligi kontrol edilir. Eger ser¢e parmagin
ucu yanmiyorsa peynir mayast atilir. Simdi pek kullanilmamasia ragmen onceleri “siklan”

denilen, koyunun kursagindan maya yapilir ve siit bununla mayalanirdi. Maya atildiktan sonra
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kasikla karigtirilir. Sonra kazanin kenarina ii¢-bes defa vurulur. Kazanin {izeri acilir.
Mayalanmis mayi tiilbent siizeklere konulur. “Kassak™ ya da “¢1g” adi verilen sogiit ve igde
cubuklarindan yanyana dizilerek iple oriilmiis aracin arasma konur. Uzerine de suyunun
siiziilmesi i¢in tas konulur.

7-8 saat sonra, siizeklerden ¢ikartilan peynirler bigakla dikdortgen seklinde dogranir,
tuzlanir ve kiiplere basilir. Uzerine kaynatildiktan sonra sogutulmus su eklenir. Kiipiin agzina
da bir diiz tas konup agzi kapatilir. Peynirin siizeklerden siiziilen suyu dokiilmez. Yufka
ekmeginin hamuruna ekmegin sacta daha 1yi pismesi ve hamurun kolay acilmasi i¢in hamur
suyuna katilir.

Ilge kahvaltilarinin vazgegilmez bir diger iiriinii ise ¢okelik veya ¢okelektir. Cokelek’in
yapimi ise: Ayran ya da yogurt kara kazanda kaynatilarak kestirilir. Kestirilen ¢okelti bez
stizeklere konularak bir ¢cengele takilir. Sularinin siiziilmesi saglanir. Sonra ¢1g denilen agac
sopalardan yapilmis aracin arasina dizilir, {izerine agirlik saglamasi bakimindan tag konulur.
Bdylece suyun iyice siiziilmesi saglanir. Suyu tamamen siiziilen ¢okelekler stizeklerden alinir,
lizerine yeterince tuz serpilerek karistirilir. Ozel olarak hazirlanmis derilere basilir. Cokelegin
iki-ti¢ ayda bir bakimi yapilir. Bakim zamani ¢okelek deriden bir kaba dokiiliir, avug iginde
ovalanir. Yogurt, yag katilarak yeniden yogrulur, tekrar deriye basilir. Cokelegin bu sekilde

bakimina “¢okelek dokme” veya “derleme” denilir.
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UCUNCU BOLUM
MESKEN KULTURU

3.1. Mesken Kiiltiirii

Kiiltiirel cografi goriiniimiin belki de hi¢bir yonii, mekan {izerinde, kiiltiiriin yarattigi
mimari tarz kadar kolaylikla gorilmez (Tiimertekin ve Ozgig, 2016: 116). Hayati
fonksiyonlarmi devam ettirmek amaciyla baslangigta toplayicilik ve avcilik faaliyetlerinde
bulunan insanlarin, neolitikte tarim kiiltiiriinii kesfetmesiyle yerlesik hayata baslamistir. Bu
sayede siirekli mekan degistirmeden kurtulan insanlar, verimli topraklarin ve vahsi
hayvanlardan koruyabilecekleri alanlarda yasayabilecekleri ilkel meskenleri insa etiler. Bu
gelismeler, aga¢ dallarinda, aga¢ kovuklart ve magaralarda kiiclik gruplar halinde yasayan
insanlarin daha biiylik gruplar halinde elverigli alanlarda toplanmalarini sagladi. Barmak
anlayis1 yerini bugilinkii modem meskenlerin baslangict olan kuliibelere; mekéana baglh
olmaksizin siirdiiriilen gdgebe hayattan yerini bugiinkii dev sehirlerin ¢ekirdegi olan kir
yerlesmelerine birakti (Glingordii, 2006: 40).

Barinma insanlarin yasamini siirdiirebilmek i¢in, yemek, igmek ve giyinmekten sonra
gelen, temel ihtiyaglarindan birisidir. Bu nedenle insanlar; ¢alisma zamanlar1 disindaki,
dinlenme ve uyuma zamanlarinda hava olaylarindan, yirtict hayvanlardan ve diismanlarindan
gelecek zararlara karsi korunmak istemis ve barinaklara ihtiyag duymuslardir. Bu ihtiyaglarini
gidermek i¢in ilk zamanlarda dogal ve basit bariaklari, daha sonra ise kendi insa ettigi gelismis
ve modern yapilar1 kullanmistir. Yerlesme (iskan) denildiginde insanlarin yasamlarini belirli
bir alanda siirdirme eylemi akla gelir. Yerlesme birimlerini meydana getiren Meskenler,
insanlarin dogal ortam {izerinde insa ettigi en 6nemli kiiltiirel varliklardir (Sahin, 2003: 78).

En genis anlamiyla yerlesme, insanlarin oturdugu ve faydalandigr alandir. Bu kavram
avcl ve toplayict insanlarin topladigmi yedigi ve korudugu kovuk da dahil olmak iizere
gocebelerin ¢adir topluluklari, mevsimlik yerlesmeler, tek evden ¢ok sayidaki evlere kadar
insanlarin en az bir giin yasadiklar1 gegici veya daimi, toplu ya da daginik, biiyiik-kiiciik biitiin
yerlesme tesislerini kapsar (Doganay vd., 2003:162). Yerlesilebilir alanlar i¢ine diizensiz bir
seklide dagilan yerlesmelerin bu dagilisina basta iklim, toprak 6zellikleri, ylizey sekilleri,
jeolojik yap1 ve yer alt1 kaynaklari gibi fiziki faktorler, irk 6zellikleri, sosyal organizasyonlar,
teknolojik durum, ekonomi faaliyetin sekli ve seviyesi, cografi konum ve tarihi faktorler olmak
tizere cesitli faktorler etki etmistir (Giingordii, 2006; 41).

Yerlesmelerin ana unsurlarindan olan “ev” insanlarin barindigi, dinlendigi yerdir. Bagka

deyisle toplumun en kiiciik {initesi olan ailenin yasadig1 yapidir. Yapi olarak denildigi zaman,
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duvarlari, ¢atisi, tavani, désemesi bulunan, duruma gore i¢ bolmeleri ve dis eklentileri ile ¢iftlik
evinden gokdelene kadar gesitli boyut ve 6zellikteki tesisler akla gelir. Ev, mesken ya da konut
gibi adlarla da anilir. Ev, insanin fizyolojik, sosyolojik, estetik ve ekonomik ihtiyaglarinin
karsilandig1 bir yapidir. insanoglu yiizyillardan bu yana siirekli olarak yasadig: fiziksel ¢evreyi
degistirmekte, evini de sahip oldugu cevre ve kiiltiir ortamina uydurmaktadir (Karabag ve
Sahin, 2006: 80).

Degisik Tiirk lehgelerinde “ev, iv, iiw, Oy, iy, ep ve 0rn” gibi sekillerde goriilen
kelimenin sozliik anlami “barinak, ¢adir” olup bazi lehgelerde “kadin” ve “aile” manalarina da
gelir. Anadolu’nun baz1 yorelerinde “ev”” anlaminda kullanilan diinek/tiinek kelimesi ise tiine-
mek (gecelemek) fiilinden tliremistir. Buna benzer bir iliski Arapcadaki bate (gecelemek)
fiilliyle beyt (ev) kelimesi arasinda goriiliir; bate Tiirkce’ de oldugu gibi “evlenmek, yuva
kurmak” anlamimi da tasimaktadir. Arapcada dar ve mesken kelimeleri de “ev” manasinda
kullanilir. Ev ismi bir mimari yapidan ¢ok i¢inde insan, aile, hatta hayvan barindiran mekani
ifade eder. Bu basit bir ¢erge olabilecegi gibi bir saray da olabilir. Kurandaki, “Allah
hayvanlarin derilerinden sizin i¢in evler (biiyiit) yapt1” ayetinde (en-Nahl 16/80) deri ¢adirlar
ev olarak nitelendirilmistir. Aht-1 Atik’in bazi yerlerinde de ¢adirin ev (yuva) anlaminda
kullanildig1 goriilmektedir (Aytag, 2015: 4).

Yapilan kazilar ve aragtirmalar, insanin ilk mimari faaliyet olarak kendisine ev yapmaya
girigtigini ortaya koymustur. Yontma tas ¢aginda baslayan bu gelisme daha sonra kerpicin
kullanilmas: ile biiyiik kdy yerlesmelerinin kurulmasina yol agmistir. Tung¢ ¢aginda biiyiik
kentler kurulup, devletler ortaya ¢ikarken, buna paralel olarak ev mimarisi de gelisti ve bazi ev
planlar1 yayginlasti. Tarihi ¢aglardan sonra her bolgede iklim ve malzeme sartlarina bagli olarak
belirli ev tipleri ortaya ¢ikti; konaklar, saraylar insa edildi. 20. yiizyilin baslarinda beton, demir
gibi malzemelerin kullanilis1 ve makinelesme baglayinca, eski geleneksel mimari hizla terk
edilmeye baslandi. Insan yasadigi evi planlayip insa ederken birgok faktdrii gbz oniinde
bulundurur. Yasadig: toplumun kiiltiir ve geleneklerini, yasadigi alanin iklim 6zellikleriyle
birlestirerek, bi¢imlendirir. Insanlarin davramis bigimleri gibi mimari faaliyetleri de gele-
nekseldir. Iklim gibi yap1 malzemesi de mimarinin yonlendirici bir unsurudur ve her ikisi de
dogal ¢evreye baghidir. Insan, cevresi ile ¢ok yonlii iliskiler icerisinde olmasi nedeniyle
icerisinde dogup biiyiidiigii evi, onda daha ¢ocuklugunun ilk yillarinda mekan kavrami ve insan
sevgisini gelistirir. Evinin ¢evresindeki cografya, agaclar, tarla, orman, dag; birlikte yasadig
toplum, o toplumun ortak degerleri, insanin bellegine girer ve onun i¢in ¢ok sey ifade eder. Evi

ile birlikte insanin sosyal ve fiziki ¢evresi, onun kiiltiir degerlerinin kalibidir (Karpuz, 1993: 1).
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Ev topraga bagl bir tesekkiildiir. Iklim sartlarina bagli olarak degisen 6zellikleri vardir.
Icinde barmdirdigi insamin kiiltiir yapisina gére elemanlarin yapisi, malzemesi, ddsemesi
sekillenmektedir. Evin insasinda kullanilan malzeme, bdlge ve iklime gore degismekle beraber
mekan organizasyonu, meskeni kullananlarin gorenekleri ile yakinen ilgilidir. Mekan kendi
bicimsel 6zelliklerinden ¢ok, toplumun fertleri tarafindan paylasilan birtakim degerlere gore
algilanmakta; anlam verilmekte ve kullanilmaktadir. Fert, dahil oldugu gruba ait kiiltiirel
degerleri yasadigi mekani kullanma bi¢imine de yansimaktadir (Tirk Halk Mimarisi
Sempozyumu Bildirileri, 1990: 12).

Gelenek ve inancglarin sekillendirdigi yasam tarzlarinin bireyi etkilemesi ve 6znenin
zihnindeki mekanin bir dis yansimasi olan konut mimarisi bireyi anlamada onemli bir yer
tutmaktadir. Ayrica kiiresellesen diinyada kirsal ve kentsel mimarinin homojenleserek yerele
0zgli doku ve kimliginin kaybolmasi karsisinda, yerel mimarinin 6nemi ve 6zellikleri 6n plana
c¢ikmaktadir. Bu nedenle, bireyin ve alanda yasayan toplumun sosyokiiltiirel durumunun
anlasilmasi agisindan bu tiir saha arastirmalarinin 6nem arz ettigi belirtilmektedir (Ceylan ve
Bulut, 2017: 80). Ev, genellikle yapildigi malzemeye, bulundugu yere, sahip oldugu sahislara
gore ve tasarim bi¢imine gore isimlendirilebilmektedir. Sehir disinda bahge icerisinde yapilan
evlere bag ev, daglarda yapilan evlere dag evi, akarsu, gol ve denize ylizen evlere deniz ev, bir
sehrin ileri gelenlerinin oturdugu evlere esraf evi, kis aylarinda oturulan evlere kis evi veya
kislik, yaz aylarinda oturulan evlere yaz evi veya yazlik denilmektedir.

Tasarim big¢imine gore ise; ayn1 plan 6zelliklerini gdsteren yan yana iki eve ikiz ev, ayni
ya da benzer planli evlerin yan yana dizilerek olusturdugu kiimeye ise sira evler, bir tek ailenin
oturmasi i¢in yapilmis eve ise tek ev denilmektedir Kerpicin kullanilmasiyla ev mimarisinde
biiyiik bir geligme yaganmis, bu malzeme ile birlikte biiyiik kdy yerlesmeleri kurulmugtur. Daha
sonraki donemlerde ise ev tasariminin da tarihsel gelisme siirecinde birgok doniim gecirdigi,
her bolgenin iklim ve malzeme sartlarina bagli olarak degisik ev tiplerinin ortaya ¢iktigi
goriilmektedir. Baglangigta ev, en temel gereksinimlerin en pratik ¢dziimleri bigiminde
tasarlanmistir.  Yiyecek depolamak ve islemekle ilgili mekanlarin yalin dizgeleri
goriiniimiindedir (Aytag, 2015: 4-5).

Ev konusundaki en iyi tanimlamalardan biride Abdullah Kdse’nin tanimidir. Koseye
gore; “Ev kiiltiiriin peyzajdaki yansimasidir. Insanin yasama alanmin odag1 durumundaki ev,
bu ozelliginden dolay1 onu yapan ve kullanan insanin diinya goriisii ve algilamasini, mit ve
inanclarini, ideallerini, geleneklerini, sosyal diizen ve organizasyonlarini, hayatlarin1 kazanma
bigimlerini, yani biitiin olarak kiiltiiriinii 6zenle isledigi ve maddi olarak goriilebilir hale

getirdigi mekandir. Ozellikle kirsal ve/veya geleneksel ev, gecmisten giiniimiize yasanan
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kiiltirel yayilmalarin ve kiiltiirel adaptasyonlarin tarihi belgesi olmasi, yeryiiziiniin “yer” ler
zenginligini arttirmasi nedeniyle ayr1 bir 6nem tagir. Giiniimiiziin hizla yayilan ve oniine ¢ikan
her seyi tamamen degistirerek kendine benzeten ve aynilastiran popiiler kiiltiir karsisinda
korunmasi ve belgelenmesi gereken kiiltiirel unsurlardan biridir” (Kose, 2005: 9).

Tiirkiye diinya lizerinde yerlesme i¢in elverisli sartlara sahip alanlardan birisidir. Ancak
her yore yerlesmeye ayni derecede uygunluga sahip degildir. Bu bakimdan iilkemizin farkl
yorelerinde degisik yerlesme tipleri ve Ozellikleri goriiliir. Ulkemizdeki yerlesmelerin
dagilisinda etkili olan faktorler su sekilde siralayabiliriz: Fiziki faktorler ile beseri ve ekonomik

faktorler.

3.1.1. Fiziki Faktorler

Dogal ¢evre elemanlarindan iklim, insan yasami ve faaliyetlerini en ¢ok etkileyen
faktdrlerden biridir. Iklim kosullan {ilkemizin her yerinde aym 6zellikte olmadig1 i¢in, insan
yasaminda aym etkilere sahip degildir. Insanlarin en temel ihtiyaglarmin basinda su
gelmektedir. Kullanma, igme ve sulama suyu olarak insanlar, yagsamlariin her béliimiinde suya
ihtiyag duymaktadir. Ayrica su kiitleleri insanlarin ekonomik faaliyetlerini de etkiler. Bu
nedenle insanlar, yerlesme icin su kaynaklarinin kenarlarin1 ve akarsu boylarini tercih
etmislerdir Insanlar ge¢imini kolay temin edebildikleri alanlarda yerlesmeyi tercih
etmektedirler. Oysa belli bir yiikseklikten sonra hava sicakligi diismektedir. Bu durum tarimsal
etkinlikleri ve tarimsal tiretimi sinirlandirdigi i¢in, insan beslenmesi dolayisiyla yerlesim birimi
kurulmasi i¢in elverigsiz kosullar ortaya ¢ikmaktadir. Ciinkii buralarda tarim, ulasim, ticaret
gibi ekonomik etkinliklerin zorlasmasina ek olarak isinma ve giyinme agilarindan da
olumsuzluklar s6z konusudur. Boylece olumsuz dogal kosullarin etkisiyle belli bir yiikseklikten
itibaren, stirekli yerlesim yerlerine rastlanmaz. Daha yukarilarda ise gegici yerlesmeler de
bulunmaz. Giir bitki ortiistiniin bulundugu alanlar siirekli yerlesim alani1 kurulmasi i¢in elverisli
degildir. Ancak iilkemizde ormanlarin yakininda, ekonomik 6nemleri dolayisiyla ¢ok sayida kir
yerlesmesi bulunmaktadir (Karabag ve Sahin, 2006: 83).

Arastirmamiza konu olan Yesilyurt ilgesi mesken yerlesiminde fiziki faktorler icinde en
¢ok etki eden unsur iklim olmustur. Iklim kosullarina bagh olarak daha da sekillenen Yesilyurt

mesken mimarisi diger unsurlardan daha az etkilenmistir.

3.1.2. Beseri ve Ekonomik Faktorler
Yerlesmelerin kurulug yerinin se¢ciminde etkili olan faktorlerden birisi de savunma
kaygisidir. Yeryiiziinde eski ¢aglarda yerlesmelerin 6nemli bir kismi, diismanlardan korunma

amaciyla etrafina hakim tepeler lizerine, anayol gilizergahlarindan belirli bir mesafede ve
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gozden uzak yerlerde genellikle su kaynaklarina da yakin olmak i¢in vadilerin sakli kuytu
yerlerine kurulmustur. Ancak zamanla savas ve savunma tekniklerinin degismesinin etkisiyle
ve biiyliylip geliserek tepe iizerine sigmayan yerlesmelerin g¢evredeki arazilere dogru
yayilmasiyla yerlesimler algak yerlere inmistir.

Ulagim aglarinin giiniimiizdeki kadar gelismemis oldugu donemlerde insanlarin
birbirleriyle iletisimi daha da 6nemliydi. Biitiin diinyada oldugu gibi iilkemizde de bir¢ok
yerlesme, Onemli ulasim giizergahlari tizerinde kurulmustur. Esasen ulasim faaliyetleri yerlesim
birimlerinin, gelismesinde daha ¢ok etkili olur. Giintimiizdeki bir¢ok yerlesmenin gelisip
biiyiimesi veya gelisememesi elverisli ulasima sahip olup olmamasiyla ilgilidir.

Sanayi faaliyetleri, yerlesmenin kurulug yerinin se¢iminde degil, gelisiminde etkili olur.
Eger bir yerlesim biriminde c¢esitli sanayi faaliyetleri varsa o yerlesmenin gelisimi daha hizl
olur.

Tiirkiye’de turizm faaliyetleri Ozellikle deniz kiyilarinda oldukg¢a gelismistir. Bu
faaliyetlere baglh olarak kiy1 kesimlerinde bir kismu tatil sitesi, bir kismi ise dnceden var olan
stirekli yerlesmelerin biiylimesi seklinde yerlesme faaliyeti yogun olarak devam etmektedir
(Sahin, 2003: 82-83).

Yesilyurt ilge mimarisini en ¢ok etkiyen beseri ve ekonomik cografi etkilerin i¢inde en

¢ok savunma, ulasim, ev ve atolye tipi sanayi etkilemistir.

3.1.3. Tiirklerde Mesken Kiiltiirii

Kiiltiirlin tiim unsurlar igerisinde tarihsel bakis agisinin en ¢ok dnem arz ettigi husus
yerlesme ve konutlarin gelisimidir. Gergekten de gerek sehir yerlesim alanlari, gerekse
meskenlerdeki tekamiil sogan halkalar1 gibi sehir niivesinden dalga dalga degiserek
modernlesme anlaminda geliserek, kiiltiirel anlamda ise gerileyerek yayilir ve tespit edilir. Bu
husus kiiltiir cografyacilari tarafindan sehir icinde sehir, olarak degerlendirilir. Ulkemizde pek
cok tarihi niivesini korumus sehirde eski sehir/old city/old town seklinde en dikkat ¢ceken alanlar
olarak turistik mahal levhasiyla ve yonlendirme tabelalariyla gosterilmektedir. Bu nedenle
bugiinkii kontlar1 veya bugiine kadar gelmis kiiltiirel 6zellikli olan cografi hususiyetleri ¢ok iyi
yansitan konutlar1 anlamak ve anlatabilmek i¢in tarihi bir perspektiften bakmak gerekmektedir.
Bugiinkii konutlar muhtemelen yakin tarihten uzaga dogru azalan oranlarda ortak kiiltiiriin ve
yasayisin izlerini tagiyor olmalidir. Bu nedenle Anadolu, Malatya ve Yesilyurt konutlarini
incelerken Tiirk konut kiiltliriine de genel anlamda biitiinsel bir bakis agis1 olusturmak gerektigi
diisiincesindeyiz. Bu nedenle yore meskenlerinde Tiirk-Islam toplumunun yasadigi tiim

donemlerin, yakin ydre kiiltiirlerinin izlerini belirgin bir sekilde saptamak miimkiindiir.
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Yerlesme cografyasinin 6nemli caligma alanlarindan biri konuttur. Konutlar yapi
malzemesi, sekil ve plan bakimindan mekandan mekana degistigi i¢in cografyanin ilgi alanini
olusturur ve degisim agiklanmaya calisilir. Cevreye ve kiiltiire gore bigimlenen, modern ¢agin
popiiler yenilikleri karsisinda stirekli gerileyen ve yok olan geleneksel konutlar tarihi mirasi en
iyi yansitan maddi kiiltiir belgeleri oldugu igin de incelemeye degerdir (Kdse, 2005: 158-191).
Tiirkiye bugiin hudutlar1 dahilinde ¢cok zengin, belki de diinyanin en zengin bir mesken ve iskan
cesitleri koleksiyonuna ve bunlara ait gene ayni derecede zengin goriinen bir nomanklatiire
sahip bulunmaktadir (Tanoglu, 1954: 1-3). Konutlarin gesitliliginin sebepleri arasinda
tekamiiliin hizl1 olusunun da etkisi vardir. Konutlarin tekdmiiliiniin hizli olusunda ise, mesken
Oomiirlerinin kisalig1 ve ¢abuk yok oluslar etkilidir. Bunun sebepleri arasinda 6ncelikli olarak
malzemenin cinsi ve is¢iligin kalitesi kadar Tirkiye’nin cografi tabiatinin etkili oldugu
belirtilmektedir (Tungdilek, 67: 91-92).

Tiirk toplumunda ev; vatan, devlet, aile gibi kutsal bir kavramdir. Goktiirk ve Uygurlar
“ev” kelimesi ile “bark™ kelimesini bugiinkii Tiirkgemizdeki gibi ayn1 anlamda kullaniyorlardi.
Eski Tiirk ev Adetleriyle birlikte Islam dininin getirdigi hayat tarz1 yiizyillardir hi¢ degismeden
Tiirk evinde yaganmaistir.

Tiirkler, yerlesik hayata Anadolu’dan ¢ok Once gegmistir. Biiyiik bir medeniyetin
sahibidir. Devamli dogudan batiya kayarken, kendi kiiltiirlerini, medeniyetlerini ve sanata ait
geleneklerini de beraberlerinde gotiirmiislerdir. Girdikleri, aldiklar1 yerlere yerlesip hemen
imara baglamislardir. Tiirkler, basta Anadolu olmak {izere yasadiklar1 ve yerlestikleri
bolgelerde kendine 6zgiin mimari 6zellikleri olan konutlar gelistirmislerdir. Geleneksel Tiirk
evi insan Olgiilerine uygun, dogayla i¢ ige, islevsel ve estetik degeri olan bir biitlindiir. Bu
ozellikler, ylizyillarin birikimi sonucu olusan yasama kiiltiirii, yapim ve tasarim teknikleriyle
bicimlenmistir. Orta Asya’daki Tiirk topluluklar1 yaz mevsimini yaylada gecirirdi. Bu yar1
gocebe doneminde “yurt” denen c¢adirlar kullanilirdi. Ancak ekim yapilan bolgelerde kislaklar
olurdu, sehirlerde de yerlesik bir diizen hakimdi (Senel, 2007: 35). Arastirma bdlgemiz olan
Yesilyurt ilcesinde de hala hayvanciligin yapildigi cadir kiltiiriiniin izlerini gérmek
miimkiindiir. Ozellikle yiiksek bélgelerde halk yaz boyu yaylalara cikarak hayvancilik
faaliyetlerini devam ettirmektedir.

Geleneksel Tiirk evinin baslica 6zellikleri, saglam, fonksiyonel, ekonomik ve estetik
olmasidir. Bunlar cagdas mimarinin de benimsedigi prensiplerdir. Bu yiizden de geleneksel
Tiirk evi, ¢agdas bir mimarlik eseridir. Tiirk evi, Tiirk sehir dokusu i¢inde ayr1 bir mana kazanur.
Tarihi sehirlerimizde, Tiirk evlerinin komsularina saygisindan kaynaklanan 6zel bir diizen ile

yollarin, meydanlarin kenarlarina siralandigi goriiliir. Cok defa, arazinin tabii egimine tabi
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olarak kivrilip uzanan sokaklarin iki yan1 yiiksek duvarlarla birbirinden ayrilmistir. Evler, bu
duvarlarin Ustiinde disariya uzanan ¢ikmalarla bu organik diizeni hareketlendirir. Ara
bahgelerden ylikselen agaclar, duvarlara tirmanan sarmasiklar, pastel renkli yapi kiitleleri, bu
kompozisyona ayr1 bir renk katar (Tiirk Halk Mimarisi Sempozyumu Bildirileri, 1990: 12).
Geleneksel Tiirk evinin ozelliklerini Yesilyurt ilgesinde gérmek miimkiindiir. Yesilyurt
mimarisinde komsularina duyulan saygidan dolay1 evler 6zel bir diizen ile siralanmig sokaklarin
iki yan1 yiiksek duvarlar ile birbirinden ayrilmistir.

Evde giinliikk yasamin vazgecilmez zeminleri olan ayaz, ¢ardak, kuyu, ¢esme, ark, ahir,
ortme, kameriya, sofa, avlu, eyvan, is evi, konukevi, bebek odasi, bah¢e odasi, merek, namaz
odasi, dokuma tezgahi odasi, ocaklik, tandir, firin, tandir evi, abdestlik, basoda, yunmalik,
musandra, yazlik oda, kislik oda tek tek ele alindiginda, her birinin insan ruhundaki 6zgiirliik,
egemenlik ve ice doniik mutluluk arayisiyla ilgili oldugu hemen hissedilir. Bazi yorelerimizde
tandir evi; yemek pisirmek, yemek, dinlenme, uyuma, depolama ve ev halkinin toplandig1 ¢ok
amaghi bir mekandir. Tirk evlerinin olusumunda g¢esitli kiiltiirlerin yaninda inanis ve
baglanislarin etkisi vardir. Ferahlik, temizlik, giizellik, koku sadece estetik nedenlere bagl
degildir. Bunlar ayn1 zamanda dinin de gerekleridir. “Ev dedigin evrendir”. Bu evrende daha
biiyiik diinyalar (insan) yasar. Her adamin bir perisi oldugu gibi her evin de bir perisi, esi vardir.
Evin kadini evi temiz tutmakla miikelleftir. Yoksa periyi giicendirir. Tiirk kadininin 1yi ev
idarecisi olmasinin bir nedeni bu inanigtir (Senel, 2007: 31). Yesilyurt evlerinde evin giinliik
vazgecilmezi olan ¢esme, ahir, sofa, avlu, eyvan, ocaklik, firin, gibi yapilar yer almaktadir.

Geleneksel Tiirk evinin odalar kare ve kareye ¢cok yakin planimetrik bigimlenmeleri ile
olduk¢a kararli geometrik 6zellikler gostermektedir. Buna karsin sofa, odalarin 6niinde ve
arasinda yer alarak ¢ok zengin bigimlenme 6zellikleri ile hem diizenleyici hem de odalar ile
avlu arasinda, yukarida da deginildigi gibi, baglayici bir nitelik tagimaktadir. Odanin kararlt
bicimlenme o6zelliklerine karsin sofa bigimlenme olarak olduk¢a esnek Ozellikler gosterir.
Yanal yilizeylerde girinti, ¢ikinti ve uzantilar, yer yer kot farklilagsmalar1 ile olusan farkli
diizlemeler sofanin mekansal zenginliklerini arttirmaktadir. Bir diger anlatimla, geleneksel
Tiirk evinin sofasi, kendi i¢inde, dnemli mekansal cesitlenmelere ve mekan zenginliklerine
sahiptir. Bu nedenle, birbirinden farkli birgok isleve yanit verebilmektedir (Yiice, 2005: 36).

Geleneksel kirsal Tiirk evinin temel belirleyici o6zelliklerinden birisi, avlu ic¢inde
kurulmus olmasidir. Avlu, ¢ogunlukla evin 6niindedir. Geleneksel hayat tarzinin geregi evin en
onemli yasama alanmidir. Bu o0zelliginden dolayr geleneksel kirsal yerlesme peyzajinin

bicimlenmesinde temel belirleyici unsur durumundadir (Kose, 2006: 158). Geleneksel Tiirk evi,
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avlusu ile var olan bir evdir. Yogun kent dokusu i¢inde bazen avlusuz ¢oziimlere rastlansa da
avlunun varligi hem evin mekan niteliklerini hem de yerlesmenin karakterini belirlemektedir.

Geleneksel Tiirk evinin mekan diizenleyici 6gesi ise sofadir. Sofa ve odalarin bir araya
gelmesi yapilarin bigimlenme O6zelliklerini, yapilarin avlu i¢ginde konumlanma bi¢imini ve
sokak ile iligkilenmesini, giderek yerlesme bicimini ortaya ¢ikarmaktadir. Bir yandan, ortak
mekanlardan baslayip giderek 6zellesen ve sonunda kisiye 6zel mekanlara, bir diger deyisle,
odalara ulasan mekan dizilisi; diger yandan ve buna kosut olarak agik mekanlardan yar1 acik ve
kapali mekanlara ardisik bir siralama igindeki dizilis, mekan iliskileri diizenini olusturmaktadir.
Bir diger anlatim ile: meydan ¢inar alt1 kahvesi vb. ile birlikte ve sokak gibi hem genel hem de
acik olan mekanlardan baslayarak yiliksek duvarlar ile ¢evrelenerek sinirlandirilmis olan evin
avlusuna ve buradan da evin, plan tipine gore, dis, i¢ veya orta sofasina ve sonunda ¢ok amaclh
diizgiin geometrik 6zellikli odalara ulasilmaktadir. Bu dizilis i¢inde sofa, hem 6zel ve genel
mekanlar, hem de agik ve kapali mekanlar arasinda, hem gegis 6gesi hem de baglayici 6ge
gorevini yerine getirmektedir (Yiice, 2005: 36 ).

Tiirk evini belirli plan tiplerine ayirarak incelemek zor bir istir. Planlar cografi bolgelere
bagli olarak degistigi gibi, ayn1 bolgede farkli plan tipleri ve malzeme oOzellikleri ile de
karsilasilabilmektedir. Tiirk evinin plan tipleri iizerinde yapilan ¢alismalarda iki ana husustan
hareket edilmistir. Birincisi, S. H. Eldem’in sofanin ev igerisindeki yerine gore yaptigi tasniftir.
Bu tasnife gore: Sofasiz evler, dis sofali evler, i¢ sofali evler, orta sofali evler, olarak ayrilmistir.
Ikincisi iklim bdlgelerine dayanmaktadir. Bu ayirima kimileri {i¢ iklim bolgesi, kimisi de dort
veya daha fazla bolge sokmaktadir. Dogan Kuban ise, iklim, yap1 malzemesi ve tekniginin esas
alindig1 yedi ayn bolge teklif etmektedir. Tiirk evinin planlanmasinda, fonksiyonel birim ve
¢ogalmim da oda ve Oniindeki hizmet alan1 (sofa-eyvan) birbirini dikine kesen iki eksenin
olusturdugu béliimlere yerlestirilmesiyle elde edilen dort ev tipi belirler (Karpuz, 1993: 5).

Tiirk ev mimarisinde erkeklerin oturdugu bdliime ‘“selamlik”, kadmnlarin oturdugu
boliime ‘“haremlik” denilmektedir. Bu tasarim igin evlerde degisik mimari ¢ozliimler goze
carpar. Tek ve kiiciik bir avlusu olan evlerde harem odasi yiiksek tutuluyordu. Cogu evlerde
selamlik alt katta, haremlik {ist katta yapilmistir (Kayserili,2011: 117). Pencereler komsulari
rahatsiz etmeyecek ve digsaridan bakildiginda igerisi goriilmeyecek sekilde diizenlenmis, kafesli
idi. Mahremiyet diisiincesinin yani1 sira Islamiyet gosterise karsidir. Cok katl1 binalarin yapimi
hos karsilanmiyordu. Tiirkiye’nin cografi bolgelerine gére bina yapiminda malzeme kullanimi
baz1 degisiklikler gostermektedir. Tasin fazla bulunmadigr ve iklim kosullar1 agisindan, i¢
Anadolu’nun bazi kesimlerinde, Dogu ve Giineydogu Anadolu bolgelerinde pisirilmis toprak

malzemelerden olan kerpi¢ kullanilmistir. Geleneksel Tiirk evlerinde kullanilan malzemelerden
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biri de madendir. Madenler igerisinde, yapilarda en ¢ok goriilen demirdir. Demir dévme olarak
kapilarda, kap1 tokmaklarinda, pencere kafeslerinde, merdiven korkuluklarinda kullanilmigtir
(Aytag, 2015: 4-5). Burada Tiirklerde, Islam doneminde geleneksel evlerinin dzelliklerini

vermek konunun daha da anlasilir olmasina 6nemli katki saglayacaktir.

3.1.4. islam Diinyas1 Mesken Kiiltiirii

Tiirk mesken kiiltiirii i¢inde Islam kiiltiiriinden de bahsetmek son derece dnemli
olacaktir. Ciinkii Tiirklerin Islamiyet’i kabuliinden sonra mesken kiiltiiriinde Islam mesken
kiiltiiriiniin dnemli izleri yer almaktadir. Bu nedenle 6nce islam diinyasindaki mesken kiiltiiriinii
vermek konunun anlagilmasi i¢in son derece yerinde olacaktir.

Islam dini evrensel bir din olarak ev hayat1 ve evin diizenlenmesi konusunda insanin
mutlulugunu esas alan kurallar getirmistir. Kuran-1 Kerimde, bir¢ok ayette evlerden
bahsedilmektedir. “Allah evlerinizi size bir huzur ve siikiin yeri yapt1”. (Nahl. 80). Arapcada
ev manasina gelen kelimeler ise “beyt”, “seken” ve “mesken”dir (Karpuz, 1993: 3). Mesken
yerlesme cografyasinin en temel kavramlarindan yani yapitaslarindan biridir. Meskenlerin
olusturdugu alanlara iskan, burada yasayan ve bunlari olusturanlara da sakin denilmektedir.

Islam sehirlerinin genis olciide Hellenistik sehirlerden etkilendigi, 1zgara planmn
uygulandigi, evlerin de peristil planl (revakli i¢c avluya sahip) oldugunu yapilan arastirmalar
sonucu ortaya c¢ikmustir. Peristil planin uygulanmasi kadinlarin mahremiyeti bakimindan
kolaylik saglamistir. Evler sokaktan tamamen yiiksek bir duvarla ayrilmis, avlu igerisinde
bulunan boliimlerde ikili bir yerlesim s6z konusu edilmistir. Erkeklerin oturdugu “selamlik”,
kadinlarin oturdugu ‘“haremlik” olarak isimlendirilmistir. Bu tasarim i¢in evlerde degisik
mimari ¢oziimler goze ¢arpmaktadir. Tek ve kiigiik bir avlusu olan evlerde harem odas1 yiiksek
tutulmustur. Cogu evlerde selamlik alt katta, haremlik iist katta yapilmistir. Pencereler
komgsular1 rahatsiz etmeyecek ve disardan bakildiginda igerisi goriilmeyecek sekilde
diizenlenmis, kafesli idi (Aytag, 2015: 4). Yesilyurt ilgesinde Islam kiiltiiriine ait mesken
kiiltiirtinden kalan en 6nemli yansima evlerdeki haremlik selamlik adi1 verilen anlayisin varligi

ve giiniimiize kadar gelmis olasidir.

3.1.5. Orta Asya Mesken Kiiltiirii

Son yillarda Sovyetlerde, Avrupa’da ve iilkemizde Orta Asya Tiirk devletlerinden
Hunlar, Goktiirkler ve Uygurlarin ev mimarisi ile ilgili bazi arastirmalar yayimlanmaktadir.
Bunlar arasinda Orta Asya Tiirk evi ile Anadolu Tiirk evinin iligkilerine de§inen ¢alismalar
bulunmaktadir. Onder Kiigiikerman, Cengiz Eruzun gibi arastirmacilar daha ¢ok ¢adirm yapus,

icerisinde yasanan hayat ile Tiirk odasi benzerligi iizerinde durmaktadirlar. Cadirlarin
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arasindaki avlunun Tiirk evindeki sofanin kaynagini teskil ettigi konusunda yapilan goriisler
vardir. Burada gadirla Tiirk evi arasinda ortak degerlendirilen unsurlar bulunuyor. Islaim Oncesi
Tirk evi ile Anadolu Tiirk evi arasindaki iligkilerin tespiti i¢in daha ayrintili ¢alismalar
gerekmektedir. Orta Asya’daki en eski Tiirk devletini kuran Hunlar, yazin yaylalarda ¢adirlari,
kisin ise kerpig, tugla, toprak damli1 evleri mesken olarak kullaniyorlardi. Hun devrinde sehirler
kurulup kurulmadigim bilemiyoruz. Ilk sehirlesmenin yogun bir bicimde Goktiirkler tarafindan
gergeklestirildigi sOylenebilir. Uygur evleri hakkindaki bilgilerimiz o doneme ait kaynaklar ve
duvar fresklerinden kaynaklanmaktadir.

Bahaeddin Ogel’den aktardig1 kadariyla, Uygur evlerinin ¢ogunun Giineydogu Anadolu
evleri gibi bir avluya sahip oldugunu yazmaktadir. Bu sekilde hem sicak, hem soguktan
korunuldugu, hem de evin dis giivenliginin saglandigi, avludan sonra evlerin Onemli
kisimlarinin tahminen “otag” kelimesinden gelen odalar1 oldugu ve evlerin salon ve sofalar1 ve
“aglik” dedikleri mutfak, kiler ve ahirt da oldugunu 6grenmekteyiz (Karpuz, 1993: 3). Soz
konusu ev nitelikleri ve eklentilerinin ¢esitliligi yore meskenlerinde de dikkat ¢ekmektedir.

Hogo’daki kalintilardan tespit edilen baz1 Uygur evleri ise dikdortgen planliydi. Bu
evler, etrafi yiiksek bir duvarla ¢evrili avlunun ortasinda yer aliyordu. Asil ev, zeminden biraz
yiiksekti. Eve bir merdivenle cikilirdi. Pencerelerin bazilari kemerli, bazilar1 diizdii. Catilar
besik cat1 tarzindaydi. Cadir sozii “ev” ile es anlamlidir. Goktiirk ¢aginda ailenin kurulusu
“eblenmek” olarak nitelendiriliyordu. Orta Asya Tiirk topluluklarmin en 6nemli meskeni olan

29 ¢ 2% ¢¢

cadir; “topak ev”, “yurt”, “alacik™ olarak da sdylenmektedir. Genel anlamda ¢adir: Bir ahsap
iskelet iizerine kece kaplanmasi ile elde edilen, kolay kurulup sokiilebilen bir barmaktir.
Cadirda tam ortada ocak bulunur. Sag tarafta bir citle perdelenmis boliime kimiz tulumlart ve
baz1 yiyecek maddeleri konur. Hemen bu kismin yaranda ev biiyliglinlin kerevetli yatagi
bulunur. Ocagin arkasina “yiikliik” yerlestirilirdi. Girisin solunda ise kosum takimlar1 yer alirdi.
Eger evin gelini varsa, ogul ve gelinin yatagi da bu bolime serilirdi (Aytag, 2015: 4).

Eski Tiirk mesken kiiltiiriiniin Yesilyurt ilgesindeki en 6nemli kalintilar1 arasinda odalar,
sofalar, kiler ve ahirlarin varlig1 gosterebilir. Ayrica yurt kavraminin ev olarak kullanilmasi ve

ocagin arkasina yiikliik denilmesi eski Tiirk mesken kiiltiiriiniin bolgedeki varliginin devam

ettiginin gostergesidir.

3.1.6. Selcuklularda Mesken Kiiltiirii
Selguklu cagindaki ev mimarisi hakkinda yeterli bilgiye sahip degiliz. Bu konuda
stiphesiz ayrintili bilgileri Kaggarli Mahmut Divan-ii Liigat-it Tiirk adl1 eserinde vermektedir.

Yapilan aragtirmalar neticesinde Merv ve Tirmiz ¢evrelerinde 12-13. yiizyillara ait evlere
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rastlanmistir. Bu evler, ortada genis avlunun dort yaninda eyvanlar ve koselere sikistirilmis
odalardan meydana geliyordu. Biiyiik Selguklu ve Anadolu Selguklu evleri, derin temeller
kazilarak yapiliyordu. Yap1 malzemesi olarak kerpi¢ ve tugla kullaniliyordu. Insaat sirasinda
ahsap da ana yap1 malzemesiydi. Evin kiris, direk gibi unsurlari, kapi, pencere soveleri, kap1
kanatlari, odalarin tavan ve dosemeleri ¢ok defa ahsaptan yapiliyordu. Evlerin Oniinde
cogunlukla bir avlu ve g¢itle ¢evrilmis bir bah¢e bulunuyordu. Ana kapidan evin baglica
boliimlerinden olan “begkiim” denen sofaya gecilirdi. Mutfak da Selguklu evinin bir
bolimiiydi. “Ashik”, “as ocagl”, “as dami” gibi adlarla anmiliyordu. Mutfak igerisinde
“goriingliik” veya “sergen” denilen raflar, ocak, tandir yer alirdi. Kadinlar buradaki sedirlerde
otururlardi (Karpuz, 1993: 3).

Selcuklu mesken kiiltiirinlin Yesilyurt ilgesindeki izlerine dair en biiyilk emareler
kullanilan yap1 malzemeleridir. Yesilyurt ilcesinde mesken kiiltiiriinde kullanilan en énemli
malzemeler kerpi¢ ve tugladir. Ayrica raflar, ocaklik ve tandir da benzerlik gosteren diger

kiiltiirel 6gelerdir.

3.1.7. Anadolu Mesken Kiiltiirii

Yesilyurt ve dolayisiyla Malatya evlerinin Anadolu konut kiiltiiriiyle giiclii iligkileri
vardir. Bu nedenle Anadolu Tiirk Mesken kiiltiiriinden ana hatlariyla bahsetmek gerektigine
inaniyoruz.

Tiirk evinin Orta Asya Tiirk kiiltiir cevreleri ile olan iligkisi yaninda, Anadolu’nun eski
konutlar1 ile de kiyaslanmasi s6z konusudur. Tabii durum, iklim ve bitki Ortiisii Anadolu'da
yiizyillar boyu gelisen kiiltiir ve medeniyetleri etkilemistir. Bugiin Tirk evi kavrami
Anadolu’nun cografi sinirlarinin disina tagmastir. Irak, Suriye, Misir’da, Balkanlar’da eski
Osmanli topraklarinda Tiirk evleri bulunmaktadir. Bu birbirinden ¢ok uzaktaki evler,
bulundugu yerin malzemesi ve iklimi ile uyum saglamistir. Degisik iklim, malzeme ve bolge
farklarina ragmen Tiirk evinin kendisine has mimari bir karakteri vardir. Yap1 malzemesinin
dayaniksizlig1 ve hizli sehirlesme sonucu 17. yiizyildan daha eski ev orneklerine rastlanmasi
giictiir. Osmanl Tiirk evi, daracik sokaklar lizerinde yer alirdi. Her evin bir avlusu vardi. Av-
luya sokaktan biiyiik bir kapr ile girilirdi. Evler cogunlukla, iki katli, bazen de ti¢ katli yapilirdh.
Avlunun igerisinde ¢ardak bulunur. Evlerin zemin katlan ahir, depo, kiler olarak kullanilir. Evin
I. katina ahsap bir merdivenle ¢ikilir. Ev birden fazla kath ise esas yasanan yer iist kat
olmaktadir. Esas katta sofa, sofaya agilan odalar bulunur. Sofa, Tiirk evinde odalara gecit veren
ve ayni zamanda ailenin kadinli erkekli biitiin fertleri ile topluca oturdugu bir mekandir. Tiirk

evini bigimlendirisi ve yonlendirisi bakimindan da 6nemlidir (Karpuz, 1993: 3-4).
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Tiirk evi, ilk olarak Anadolu’da kendisine has karakterini bulmus ve buradan zaman ile
inkisaf ederek ve muhtelif dis tesirleri benimseyerek Osmanli fiituhatini takiben Avrupa'nin ve
Balkanlarin muhtelif yerlerinde koklesmistir. Tiirk evi en biiyiik yayilma istidadin1 XVII. ve
XVIIL yiizyillarda gdstermistir. Bu devirlerde Istanbul ve Edirne evleri, Yakin sark ve Dogu
Avrupa i¢in her zaman taklit edilen bir ideal tip haline gelmistir. Osmanli Devletinin her
tarafindan sarsilmaya basladigi XIX. yiizyilda bile bu ilerleme ve yayilma sona ermemistir,
Ancak XX. yiizy1l da Tiirk evi agir agir ve sonralar1 bas dondiiriicii bir siiratle gerilemeye ve
yok olmaya baslamistir Tiirk ev mimarisi ile ilgili hepsi i¢in gegerli olabilecek bir ortak
Ozellikten bahsedilmesi olduk¢a zordur. Ancak, gerek Anadolu'da ve gerekse Balkan
tilkelerinde XVII. yiizyildan bu yana hala ayakta kalabilmis olan konutlara rastlamak miimkiin
bulunmaktadir. XVII, XVIIL ve XIX. yiizyil evleri olarak iic donemde incelendigi goriilen Tiirk
evi, esas gelisme ¢izgisini XVIIL. yiizyildan itibaren géstermektedir (Aytag, 2015: 5). Yesilyurt
mesken kiiltiirii Anadolu mesken kiiltiirii icerisinde yer alir. ilcede evler genel olarak iki
kathdir. Giris katlart giinliik yasamin ikinci katlar1 ise aile yasamai igindir.

Konutlar yap1 malzemesi, sekil ve plan bakimindan bir yerden digerine degistigi i¢in
cografyanin ilgi alanini i¢indedir. Konut, kiiltiiriin peyzaj ilizerinde goriinen en somut
yansimasidir. Konut tasarmmu kiiltiirel tutumu yansitir. Insani etkileyen her sey evini de etkiler;
gecmisteki etkilerden bir kismi gliniimiize kadar ulasir ve yasar. Tirkiye’nin farkli ekolojik
ortamlarinda birbirinden farkli konut planlari gelismesine ragmen temelde ortak bir plan
tasarimi ortaya g¢ikar. “Tiirk evi” plan tipi olarak tanimlanan bu plan tasariminin iki temel
unsuru vardir: odalar ve sofa (Kose, 2005: 2).

Sofa; odalar arasi iligkilerin saglandigi bir ortak alandir. “Sergah, sergi, seyvan, cardak,
divanhane, hayat” vb. isimler almistir. Bu alan, ev i¢indeki dolasimi saglamakla birlikte, bir
“toplanma” alanidir. Dolasim disinda kalan kesimleri oturmaya ayrilmistir. Zamanla bu
kesimler daha da Ozellesmis ve eyvan, sekilik, taht, kosk gibi kavramlar ortaya ¢ikmistir.
Boylece Tiirk evinin kurulus diizeni i¢inde sofanin en dnemli 6ge oldugu goriiliir. “Odalar arast
bir ortak alan” olan bu boliim, evlerin bicimlenmesinde ¢ok etkili olmustur (Kiiglikerman, 2007:
59 ). Sofa, odalar arasi iligkilerin saglandig1 bir ortak alandir (Fotograf 3.1). Evler nasil bir

sokaga veya caddeye agiliyorsa, ev i¢indeki her bir oda da sofaya acilir.
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Fotograf 3.1 Yesilyurt’ta Anadolu mesken Kkiiltiiriinde biiyiik 6nemi olan sofa 6rneklerinden bir

goriiniim(Hanifi Tanbaya’a ait).

Odalar; Tiirk Evindeki odalarin en 6nemli 6zellikleri kendi baslarina, yapi iginde belirli
eylemleri karsilayan birimler olmalaridir. Gogebelik donemindeki ¢adirlar gibi, her oda:
oturma, yemek yeme, calisma, yatma gibi eylemlerin gerceklestigi bir ortamdir. Bu eylemler
icin gerekli olan gevre parcalarin bir araya gelmesiyle bu odalar bi¢imlendirilmistir. Tiirk
evinde her odanin ¢evresinde bir hizmet alan1 gerekir. Bu da ortak yagsama alani olan sofa, ya
da diger hizmet alamidir (Kiicliikerman, 2007: 69). Bir¢ok ydremizde odalara "kiigiik ev",
"biiylik ev" gibi isimlerin de verildiginin vaki oldugunu, odalar i¢lerinde yasayan akrabalarin
sifatlarina gore "amcamin evi", "dayimin evi" ve iglerindeki esyalara izafeten "sobali ev" gibi
isimler almakta oldugunu tespit etmistir. Ekmek hazirlanan odaya "ekmek evi" denmekte
oldugu, ister bir, ister iki odali olsun evlerde erzak saklanan yer ve odaya "girerlik" ad1 verildigi
bilgilerini kayda gecirmistir (Acipayaml, 1954: 163-216). Benzer hususlar I¢ Anadolu
Bolgesinin kara yapilarinda da goriilmistiir (Bulut vd., 2016: 297-314). Bu hususu Yesilyurt
evlerinde de gormekteyiz (Fotograf 3.2).
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Fotograf 3.2 Yesilyurt merkezindeki Hanifi Tanbay Evinin yatak odasinin duvar-pencere
ayrintisi. Pencereler zeminden yiiksekte tavana yakin insa edilmistir. Mahremiyet diisiincesinin
yap1 estetigine yansitilmasinin basaril bir 6rnegi.

Ev, icerisinde bir¢ok fonksiyona sahip, insanin temel ihtiyaclarmi karsilayan yasama
tipi birimleridir. Oturma, yemek yeme, caligma, yatma gibi eylemlerin gergeklestigi bir
ortamdir. Evin genel planlanmasinda odalarin yeri ve yonii esastir. Giines ve riizgar durumlarina
gore kis odasi, yaz odast ayirimi vardir. Odanin sayisi evin sahibinin maddi giiciiyle
baglantilidir. Cok boliimlii haremlik, selamlikli evlerde her iki bdliimiin, orta hallilerin ise tek
bir basodalar1 bulunur. Odada i¢ diizenleme, esas kullanilan kisimlar, yardimei kisimlar olarak
ikiye ayrilabilir. Esas kullanilan kisimlarin basinda orta mekan gelmektedir. Odanin kapisindan
sekialti, pabugluk kismina girilir. Buras1 bir ahsap perde ile seki iistiinden (orta mekandan)
ayrilmigtir. Seki Ustiinde duvarlar boyunca yap: ile birlikte insa edilmis sedirler bulunur.
Sedirlere oturulur ve yatilir. Cogunlukla odalarda yiikliikk duvarmin karsisinda ocak bulunur.
Pencereler manzaraya, sokaga, giines ve 1s18a gore yerlestirilir. Odalarin tavanlarini da {ist orti
olarak kabul edebiliriz. Yardimci kullanim kisimlari sedirlerin alti, yiikliikler, gusiilhanelerdir.
Odalarda pencerelerin iizerinde sergen denen kiiciik bir raf odayi, firdolay1 ¢evirebilir. Odanin
igerisinde kullanilan esya, sergi ve yaygilar sade ve tutumlu bir hayatin sonucudur (Karpuz,
1993: 4).
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3.1.3.Yesilyurt ilcesi Geleneksel Mesken Kiiltiirii

Yesilyurt Malatya ilindeki 6nemli yerlesmelerden biri olup, elverisli iklimi ve su
kaynaklar1 agisindan zenginligi sayesinde yerlesme tarihi oldukca eskiye dayanmaktadir.
Yesilyurt ilgesinin mesken kiiltliriiniin olusumunda karasal iklimin etkisi, kullanilan yapi
malzemeleri, kiiltiirel 6zellikler onemli OSlgiide sezilmektedir. Dogu Anadolu'nun soguk
iklimine uyacak sekilde yapilan evler, iilkenin diger bolgelerindeki evlere genel de benzemekle
beraber ayrintida belirgin bicimde ayrilmaktadir. Kirsal meskenler bulundugu yerin cografi
Ozelliklerine gore yoreden yoreye degisiklik gostermekte, yoreye oOzgii isimlerle de
amlmaktadir. Ornegin, Afyon’un Dinar evlerinde yorenin depremselligine kars1 dnlemler, inga
tarziyla, geleneksel konut insasinda géz onilinde bulundurulmustur. Duvar kalinliklar1 yaklasik
60 cm kadar olup, pencereler, gdmme dolaplar, kor pencereler, gozler, sekerlikler ve ocak ile
bacalarinin bir boliimii bu kalinligin bir kismindan yararlanarak olusturulmustur. Y o6redeki
evlerin dis cephe ve goriiniimleri kadar da i¢ dizayni, dolaplari, ocaklari, terekleri, kap1 ve
pencere Ozellikleri ile kullaniglilik agisindan oldukga 6nemli, gesitli yapi unsurlarina sahip
oldugu dikkati ceker. Yorede genellikle iki kath insa edilmis bu tarz evlere hanay ismi
verilmistir (Bulut ve Ozogul, 2019: 189). Hanay ydrede malikane karsiligi olarak kullanilan bir
tabir olup, yapildigi zamanin kdy yerlesmesi sartlarinda devrinin saraylarini andiran sarayvari
evler demektir (Ozogul, 2017: 48).

Yesilyurt evlerinin gilinlimiize kadar gelenlerinin ¢ogu tastan yapilmistir. Genellikle
evler iki katlidir. Tek katli olanlar da kisin biriken karin altinda kalmamak i¢in topraktan ¢ok
yiiksekte yapilmistir. Sokak kapisindan tas bir avluya, oradan merdivenle kata ¢ikilir. Evin
ikinci bir avlusu vardir. Burada mutfak, ahir, ambar bulunur. Ikinci kattaki odalarda yatilir. On
kisimda pencere yoktur. Damlar toprakla ortiiliidiir. Toplanan karin ¢abuk temizlenmesi evin
sicak durmasi i¢in bu yola bagvurmuslardir. Ocaklara, bacalara ¢ok 6nem vermislerdir. Pencere
say1s1 az ve hepsi ¢ift camlidir. Tavanlar yiiksektir.

Yesilyurt ilcesi mesken kiiltiirlinden 6nce kisaca Malatya mesken kiiltiirlinii vermek
konunun daha da anlagilmasini saglamasi agisindan 6nemlidir. Ciinkii Yesilyurt mesken kiiltiirii
ile Malatya mesken kiiltiirii i¢ i¢edir. Ikisi birbirinden ayrilmaz bir biitiindiir.

Malatya sehir merkezinin kurulus tarihinin yeni olusu sebebiyle giliniimiize ulasan
evlerin cogunlugu 1880 ile 1950 yillar1 arasinda insa edilmistir. Evler genellikle duvarla ¢evrili,
bahge icerisinde olup bahcede ocak, tandir ve biiyiik yapilarda havuz yer almaktadir. Malatya
evlerinde iki plan semas1 hakimdir. Bunlardan birincisinde, dort odali evlerde ortada biiyiik bir
i¢ sofa bulunur. Odalar sofa etrafina mutfak (hizna), kiler-depo (misandele), oturma ve misafir

odalar1 seklinde dizilir, iki oda arasina hamam ve hela yerlestirilmistir. Zemin ve birinci kat
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ayn1 kurulusa sahip olup bunlarin iizerinde kosk (yazlik) bulunur. Bazi evlerde iistteki sofanin
altina rastlayan girisler eyvan bi¢iminde diizenlenmistir. Alt katta kiler-depo, list katta
genellikle sofa, iki oda ve mutfak yer alir. Bazi konutlarda hela bahge igerisinde veya balkonun
bir kdsesindedir. Alt kat pencerelerinin giivenlik endisesi ve ev boliimlerinin amaglari itibariyle
az ve kiiciik olmasina ragmen ikinci kat ve cumba pencereleri sayica ¢ok ve oldukca genis
tutulmustur. Malatya ev mimarisinde “gantamarli oymali” ve “ahsap gantamarli” diye bilinen
dilimli kemer goriintiisiindeki pencereler karakteristiktir. Tas temel tizerindeki beden duvarlari
kerpi¢c yigma ve dolma tekniklerinde yapilmistir. Bagdadi teknigi cumba, kosk-yazlik
yapiminda, ayrica tavan-taban insasinda kullanilmistir. En ¢ok goriilen ¢ikmalar oda

genisliginde kose ve génye bigiminde olanlaridir (Fotograf 3.3).

Fotograf 3.3 Geleneksel Yesilyurt yerlesim ve meskenlerinde egimli alanlar basariyla iskina acilmistir.
Egimli arazi ev ve eklentilerinin konumlandirilmasina damgasini1 vurmustur. Imamgillerin evi 6zgiin
yap1 malzemeleriyle giiniimiize kadar gelmis 6nemli meskenlerden biridir.

Geleneksel evler topografyayi etkili bir sekilde kullanarak adeta dogal peyzajin birer
parcasi olmay1 basarmislardir. Bu nedenle bazi evlerde hem alt katin hem de iist katin avlulu
olmas1 saglanmistir. Sokak mesken iliskisi de oldukca ilgi cekmektedir. Cumbalar araciligi ile
insanlar duvardan gerceklesen c¢ikmalarla oturma mekanlarin1 adeta sokaga tagimayi
basarmistir. Bu sayede sokaga goz kulak kesilen sakinler, hirliyr hirsizi da kolayca takip

edebilmektedir.
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Malatya evlerinin yap1 malzemesi tas, kerpi¢ ve ahsaptir. Tag malzeme temel kisminda
kullanilip, yerden 1 -2 m. kadar yiiksekliktedir. Tas temel {izeri kerpi¢ duvar orgii ile beden

duvarlari inga edilmistir (Fotograf 3.4).

Fotograf 3.4 Meskenlerin yapiminda duvarlarda kullanilan yoérede palavar adi verilen yatay
ahsap kirisler(hatil) depreme karsi bir 6nlem olarak kullamilmistir. Yore sakinlerinden Sait
BERKTAS ile Prof. Dr. thsan BULUT ve Dr. Ogr. Uyesi. Caglar CAKIR nezaretinde
gerceklestirdigimiz arazi gozlemlerimiz sirasinda yaptigimz derinlemesine goriismelerden
bir goriiniim.

Evlerin ana giris kapilar1 genellikle ¢ift kanatlidir. Kanath kap1 olarak da bilinir. Bazi
kapilarin gdvdesi ve yanlarinda yayalarin girip ¢ikmast igin kii¢iik kapilar vardir bunlara
enikli/kuzulu kapilar da denir. Konaklarda bu kapilar at arabasinin ya da develerin gegebilecegi
blytikliiktedir. Her kapida mutlaka bir kap1 tokmagi vardir. Kapilarda ahsap oymalara diger
bolmelerdeki kadar ¢ok rastlanmaz. Buna karsilik kapi iist kismina isabet eden birinci kat
¢ikmasinin veya sahnisinin kirislerinde ahsap islemeler goriiliir, Her ana giris kapis1 iizerinde
rizgarlik veya aydinlik olarak is goren elips seklindeki pencereler vardir. Bu pencereler

stislemeli demir veya ahsap kafeslerle korunur. Evler planlama, malzeme kullanimi ve

stislemeleri bakimindan Elazig evleri ile ortak 6zellikler gostermektedir.
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Evlerde cephelere verilen 6nem ¢ok fazladir. Cephede 1. kat genellikle ¢ikmalarla disa
tasmaktadir. Bu yalniz basoda igin olabildigi gibi, tiim cephelerde de goriilebilmektedir. Ust
katin basoda veya eyvan pencereleri daha 6zenli bir is¢ilikle cepheden fark edilir, 1. katin bittigi
yerde catiya gecislerde Malatya evlerinin cephe mimarisinin en belirgin kavisli tagmalarini
goriiriiz. Bu kavisli tagsmalarin lizeri camurla sivanmistir. Catinin ucunda ise yere dogru sarkan,
ahsap, oyma dantel seklinde siislemeler vardir. Bunun golgesi kire¢ badana iizerine diiserek
cepheyi stisler, Cat1 ise genellikle oluklu kiremittir. Bos birakilan tavanla ¢at1 arasinda ise kislik
meyve Ve sebze kurutulur.

Sofa, Malatya evlerinde giinliikk yasaminin bir boliimiiniin gectigi toplama mekani ve
ayn1 zamanda odalar aras1 gecisi sagladigindan sirkiilasyon alani olarak karsimiza ¢ikmaktadir.
Geleneksel Malatya evleri plan o6zellikleri incelenirken, yerel gelenekler ve iklim kosullari
acisindan sofa ve oda iliskisine ve sofanin ev igerisindeki yerine bakilarak degerlendirme
yapilmistir. Bu degerlendirme sonucunda Sofali plan tipi ve Harem-Selamlikli plan tipi olmak
tizere iki tip plan Ozelligine rastlanmistir. Geleneksel Malatya evlerinde sofali plan 6zelligi
gosteren evlerin de kendi arasinda I¢ sofali, Dis sofali ve Cift sofali olmak iizere 3 tipte
farklilastig1 goriilmektedir. Malatya evleri siisleme yoniinden Anadolu’nun diger sehirlerindeki
evlere benzer. Dolap, ytikliik (ortiiliik), mutfak, kiler siisleri, pencere ve balkon kafesleri ahsap,
kap1 kalinliklar1, kap1 tokmaklar1 demir, ¢iralik ve raflar alg1 malzemelidir (Aytag, 2015: 11-
13).

Yesilyurt evleri ise geleneksel Malatya evleri igerisinde geg¢misten gelen kiiltiir
birikimini en i1yi yansitan ve suan giiniimiizde sokak 6lgeginde geleneksel Malatya evlerinin
Ozelliklerini belirgin olarak yasatan numuneler olmas1 bakimindan biiyiik 6nem tasimaktadir.
Yaptigimiz gozlem ve miilakatlar neticesinde yaklagik 150 y1l dncesinin izlerini tasiyan yapilar
olan Yesilyurt evleri ekonomik yap1 geregi genel olarak iki katlidir. Ana insa malzemesi tag ve
kerpig olan bu evlerde nadiren Cihanniima kat1 da denilen ev 6rnekleri bulunmaktadir. Zeminin
nemliliginin kerpiglerin dayanikliliklarimi etkilememesi i¢in yapinin en alt kisminda him tasi
denilen iri temel blok taslarin {izerinde 1 metreye yakin bazen de asan temel kismi taglarla
oriilen duvarlara sahip evlerin duvarlarinin {izeri kerpigten himis duvarlara sahiptir. Ahsap ¢atki
aralarinin kerpic ile doldurulmasi seklinde dolma duvar yapimi da diger bir insa teknigi olarak
goriilmektedir. Evler genellikle sokaga cepheli olabildigi gibi bir avlu duvar ile ¢evrili olan
evlere de rastlanilmaktadir. Cift kanatli ahsap kap1 ile evlere giris saglanmaktadir. Kapinin
yaninda veya govdesinde yaya girisini saglamak i¢in enikli kapilara da rastlanir.

Evlerin cephelerinde ¢ikmalar yer almaktadir. Cikma tiirleri oda boyu konsol ¢ikma ve

gonye cikmadir. Zemin kat pencereleri, alt kat pencerelerine gore kiiciik tutulmustur. Avlu
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etrafinda tandir, kiler, ahir, samanlik ve held yer almaktadir. Yesilyurt evlerinin ¢cogunlugu i¢
ve dig sofanin birlikte uygulandig1 plan tipine sahiptir. Bu plan tipinde i¢ sofayla dis sofa
birbirine kap1 ile baglanmistir. Evler i¢ sofali ve dis sofali plan semasina gore
bigimlenmislerdir. Odalar igerisinde yiikliikler ahsap dolap ve raflar, nisler, davlumbazli
ocaklar, makat ve sekiler yer alir. Helalar avlulu evlerde avlunun bir kdsesinde, avlusuz evlerde
ise alt katlarda yer almaktadir.

Evlerde ahsap malzeme pencere, kapit ve dolaplarinda, merdiven ve merdiven
korkuluklarinda, balkon korkuluklarinda, sekilerde ocak davlumbazinda, direklerde, cat1 alt1
sacaklarda, ¢ikma alt1 kiriglerde, eli bogriindeler de ve raflarda kullanilmistir. Demir malzeme
daha ¢ok pencere korkuluklarinda ve dovme olarak kapi tokmaklarinda kullanilmistir.

Yesilyurt evlerinde siisleme dis cephede ve yapimin i¢inde kendini belirgin olarak
gostermektedir, ic mekanda dolap ve raflarda, tavanlarda, ocak davlumbazlarinda ahsap iizeri
geometrik ve bitkisel motifler yaygin olarak goriilmektedir, Dis cephede tas iizeri oyma
geometrik motifler, mukarnas olusumu ve sacak ile pencere diizenlemesinde ahsap iscilik
Yesilyurt evlerinde goriilmektedir. Ust ortii onceleri diiz toprak dam iken daha sonraki yillarda
yerini sac ve kiremit ortiiye birakmistir (Aytag, 2015: 137).

Yesilyurt Malatya konut kiiltiiriiniin 6zgiin 6rneklerini tasiyan ve bunlarin restorasyonu
yoluna gidilen ve kiiltiirel farkindaligin erken yakalandigi bir yerlesmedir. Gergekten de
Yesilyurt’ta tiim olumsuzluklara, geleneksel evlerin kaybolmasina, yenilerinin yapilmasina
ragmen, 0zgiin sekillerini 6nemli dlgiide korumus ¢ok sayida ev ve isyeri bulunmaktadir.
Bunlarin 6zellikleri ve konut boliimlemeleri ile fonksiyonlari incelendiginde geleneksel
Yesilyurt evlerine iliskin bilgilerin ¢ogalacagi, koruma ve yenilenme bilincinin artacagi
beklenmektedir. Bunlarin yaziya aktarilmasi, kayit altina alinmasi, koruma projeleri ile
yenilerinin yapilmasi cabalari ile binlerce yillik kiiltiiriimiiziin kirint1 ve kalintilarini tagiyan
mesken kiiltiirlimiiziin 6mrii uzatilacaktir. Modernlesme ile 6nemli Olciide yitirilen kirsal ve
sehirsel konut mimarisinde geleneksel Tiirk evi unsur ve 6zelliklerinin yenilere uygulanmasi
ve birebir yenilerinin yapilmasi, eskilerin restorasyon caligmalar1 postmodern bir tarzin
yaratilmasina yol agacaktir. Asagida Yesilyurt’ta giiniimiize dek varligini siirdiiren kimlikli
yapilara birkac ornek vererek Yesilyurt konutlarin1 daha yakindan tanima firsati1 bulacagimizi
umuyoruz.

Meskenlerin cografi ¢evrenin sartlarini tasiyan oOrneklerini tarihi evler ve kirsal
konutlarda yogun olarak gérmemiz miimkiindiir. Yani cografi 6zellikler etkili bir bi¢imde her
yorenin meskenlerine damgasini vurmaktadir. Dogal cografya ozelliklerinden iklim, duvar

kalinliklarina, kap1 ve pencere biiyiikliiklerine, ¢at1 ortii sekli ve kalinliklarina, odalarin ocakli
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olup olmamasina varincaya kadar, jeolojik Ozellikler depremle ilgili olarak saglamlastiric
duvar, tasiyici, hatil(yorede palavar denilir), kullanilan ahsap malzemenin dayaniklilig1 gibi
Ozellikleri, egim ve baki faktorii yapilarin konumlanmasi, sekli, sehirsel peyzaji belirlerken
rlizgar, giineslenme gibi faktorler de kap1 pencere yonlerini, oda planlamalarini etkilemektedir.
Bitki ortiisii mesken insasinda kullanilan ahsap oranini ve kalitesini tayin eden baglica dogal
faktorlerdir.

Kirsal yapilarin dogaya, tarihe, ekonomik diizeyle uyumu ilk bakista sezilirken, sehirsel
konutlarin bu kavramlara ¢ok uzak kaldig1 anlasilmaktadir. Bu durum konut konforunu ve
fonksiyonelligini de ortadan kaldirmaktadir (Bulut vd., 2016: 297). Gerek kullanilan yap1
malzemesi ve gerekse inga tarzi bakimindan kirsal kesimlerde gesitli peyzajlar yaratan bu
mimari ne yazik ki degisik nedenlerle her gecen giin biraz daha azalmakta, yerine yenileri
yapilmamakta ve var olanlar zamanla yok olmaktadir (Ceylan, 2012: 153). Konutlar, sadece
insanlarin ve hayvanlarin barinmasini saglayan yapilar olmayip, ayn1i zamanda mimarisi, yap1
tarz1 ve islevleriyle nesiller boyunca kiiltiir, 6rf ve adetlerin aktarilmasinda da 6nemli bir unsur
olmuslardir (Unal, 1997: 272). iskan Cografyasinda mesken denince, en basit avci, balikgi veya
bekei kuliibesinden sehirlerin en miitekamil ev ve apartmanina kadar sadece ikametgah olarak
kullanilan yapilar degil, ambar, ahir, samanlik, hangar, atdlye, magaza, okul, cami, kilise, kisla,
tiyatro, sinema gibi ticari, sinai, dini, askeri, kiiltiirel veya eglence ihtiyaglarini karsilamak
lizere viicuda getirilen biitiin binalar anlatilmasi lazimdir (Tanoglu, 1954: 1).

Konutlarin yapiminda kullanilan malzemelerin ve konut tiplerinin belirlenmesinde,
sosyal ve ekonomik faaliyetlerin yani sira fiziki faktorler de etkilidir (Tungdilek, 1967: 98).
Tiirkiye‘de geleneksel konut zenginliginin temelinde Anadolu‘nun farkl kiiltiir ve kavimlere
yerlesme sahasi olmasi; farkll kiiltiir ve medeniyetlerin temas ve etkilesimleri yatmaktadir.
Yerlesmelerin kokli tarihsel gegmislerinin biriktirdigi bu deneyim ve miras, aynt zamanda
Anadolu‘nun mesken malzemelerine etki eden cografi faktorlerinin zenginligi ile sekillenmistir
(Manav ve Caliskan, 2017: 217). Kisa mesafede yasanan klimatik ve topografik degisiklikler
yerlesme ve meskenler agisindan gesitliligin artigma yol agmustir. Ulke genelinde bdlgeden
bolgeye, yoreden yoreye farkli malzeme ve farkl kiiltiiriin izleri ile insa edilen meskenlere
rastlanmaktadir.

Beseri hususlar genellikle gecim kaynaklari, aile biiyiikliikleri, ekonomik durumu
yansitacak sekilde yore mimarisine sekil vermektedir. Anadolu konut kiiltiirliniin en 6nemli
0zelligi daha 6nce de deginildigi gibi, her evin az ¢ok bir bahgeye sahip olmasidir.

Yesilyurt’ta bulunan bircogu Sokak Sagliklagtirmasi Projesi kapsaminda belediyece

restore edilmis ve edilmekte olan bazi konutlar1 yakindan tanitmak yore meskenlerinin tarihi,
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kiiltiirel, sosyo-ekonomik ve geleneksel mimari 6zelliklerini ortaya c¢ikarma agisindan dnem
tagimaktadir. Bu nedenle on kadar evi yorede yaptigimiz literatiire sadik kalarak, gozlemler ve
sOylesiler 1s181nda kiiltiirel cografya ve yerlesme cografyasi perspektifinden degerlendirmeyi
uygun bulduk.

Zemin, birinci kat ve cihanniima kati ile birlikte {i¢ kattan olusan Hanifi Tanbay Evi
sokaga cepheli, tas temel iizerine kerpi¢ ve himis duvar ile Oriilmiistiir. Cift kanatl ahsap
kapidan girilen yapi, yoredeki cumbali ve cihanniimali evlerin en gilizel 6rneklerinden biridir
(Fotograf 3.5). Oda boyu konsol ¢ikma ve goénye ¢ikma tekniklerinin bir arada kullanildigi
mimarisiyle tanitilmaktadir. Alt kat sokak cephesinde penceresi bulunmamaktadir. Ust kat
pencereleri biiyiik ebathidir. Dis cepheden bakildig: itibari ile herhangi bir siisleme unsuru
goriilmemektedir. Ahsap hatil ve dikmeler ile yap: desteklenmistir. Ust 6rtii dnceleri diiz toprak
dam iken daha sonradan kirma cati ile Ortiilmistir (Sekil 3.1). XIX. yiizy1l sonlarina
tarihlendirilmektedir (Aytag, 2015: 157).

Fotograf 3.5 Hanifi Tanbay Evi D1y Mekan Goriintiisii.
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Alt kat genellikle tek odali, nispeten genisce avlusu, mutfak, tandir, kiler, diikkanlar
seklinde boliimlerden olusurken, iist kat hemen tamami cumbali oturma ve yatak odalari ile
bunlarin agildig1 genisce bir sofa ile kdsk ve oniinde bir avluya yer vermektedir. En iist katta
ise sosyo-ekonomik statiiyii de temsil eden cihanniima denilen her taraftan penceresi olan ve
giin boyu aydin ve her yonden riizgar alan havadar Anadolu’ya 6zgii dortgen, altigen veya
sekizgen bir oda bulunmaktadir (Fotograf 3.6). Pedersahi aile geleneginin hiikiim siirdiigii
bolgelerde, genis ve kalabalik ailelerin yasadigi konaklarda Cihanniimalar s6z konusu donemde
insanlarin tutumlarina gore tercih edilmislerdir. Cihanniima bir anlamda evin tecrit edilmis ayr1
bir katidir. Merdivenle ulasildiktan sonra tek veya iki odali bir mekanla karsilasilir ve baska bir
boliimii ihtiva etmez. Kullanicilarin etrafi seyretmeleri, digariya agilmalari, cihanniimalar ile
saglanmistir (Aygor, 2015: 144). Giiniimiiz teraslarina benzemekle beraber evden tecridin
aksine diinyay1 goren gosteren anlami ve 6zelligi daha giiglidiir. Kokeni Tiirk evlerine kadar
giden bu yap1 gelenegine Anadolu’nun kadim sehirlerinin hepsinde rastlanilmaktadir (Fotograf
3.6).

Fotograf 3.6 Cihanniimalar ismiyle miisemma, miistesna ev boliimleridir. Diinyay1 gosteren
anlamina uygun olarak biitiin sehrin manzarasim ufuk ¢izgisine kadar, her yan
goriilebilecek bicimde yapilmis, camh ¢cati1 katidir.

Yesilyurt sakinlerinden Hasan Cinar ile Hanifi Tanbay Evinin cihanniima kati ile ilgili
goriisii: “Ilcemizde bu tiir evlerden say1 olarak birkag tane var. Eski zamanlarda bu evlerde

aileler ¢ocuklar1 ve torunlar1 birlikte yasardi. Kalabalik olan bu evlerde ailenin yash {iyeleri
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hem kafalarin1 dinlemek hem de etrafini seyretmek i¢cin bu katlart kullanirlardi. Ayrica
ilgemizde yazin ¢ok sicak gecmektedir. Bu nedenle yazin 6zellikle serinlemek icin cihanniima
katlar1 siklikla kullanilirdr”.

Geleneksel Yesilyurt mimarisinden cihanniima kati ile ayrilan bu yapiy1 farkli kilan bir
diger yani1 ise cumbal1 yapisidir. Ilce mimarisine uygun olarak ¢ift kanatli kapt kullanilan bu

yap1 bolgedeki genis aile tipine uygun olarak yapilmistir (Fotograf 3.7).

Fotograf 3.7 Yesilyurt evleri cambalarla sokaga dogru genisletilmis, alt katta az veya olmayan
pencerenin aksine sosyal yasama entegrasyonu giiclendirmistir.

[lgenin Mollakasim mahallesinde bulunan ev sivil mimari yapilar arasinda yer alan
onemli yapilardan biri olan Abdullah Aga Konag1 yani Coskun Kekevi Evidir. Yapim tarihi

1900’1i yillar olan bu ev mimari ¢ag olarak da Cumhuriyet devri i¢erisinde yer almaktadir.
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Zemin ve birinci kat olarak iki kattan olusan ev tas temel {izeri kerpi¢ himis duvar
orgiidiir, i¢ sofali plan 6zelligi gostermektedir. Yesilyurt evlerinin ¢ogunda oldugu gibi sokaga
cephesi bulunmaktadir (Fotograf 3.8). Yapiya giris ¢ift kanatli ahsap climle kapisindan
saglanmaktadir. Yapinin her iki caddeye bakan cephesinde oda boyu konsol ¢ikma yer alir, i¢
mekanlarda degisik amagli nigler mevcut olup duvarlarda ahsap kusaklarla sinirlandirilmistir.
Konagin, sagaklarinda ahsap oyma seritler yer alir. Yesilyurt ev mimarisinin en 1iyi
orneklerindendir. Zemin katta dikdortgen formlu, iist katlarda ise sivri kemerli pencere
acikliklarina yer verilmistir. Yapi sonradan restorasyon gegirmistir. Ahsap hatil ve dikmeler ile
desteklenmistir. Ust 6rtii dnceleri diiz toprak dam iken daha sonradan kirma ¢at ile rtiilmiistiir

(Aytag, 2015: 149).

Fotograf 3.8 Abdullah Aga Konag kise cephesi yola uyum icinde insa edilmistir.
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Abdullah Aga Konagi geleneksel Yesilyurt mimari gelenegini yansitan bu ev iki kat
olarak insa edilmistir. Bolgenin karasal iklimine bagl olarak tas temel iizerine oturtulan ev
yerden yliksek yapilmistir. Alt kat ve avlu giinliik isler i¢in gerekli olan odalar ile {ist kat ise
aile yasami olarak diizenlenmistir. Bolgede dinsel yap1 nedeni ile harem ve selamlik olarak
planlanmustir. Tlgede goriilen genis aile tipi bu evde de kendini gdstermektedir. Genel olarak
cok odali tasarlanan bu evlerin en 6nemli 6zelligi genglerin evlendikten sonra da aileleri ile
birlikte yasamaya devam edebilmeleri nedenidir. I¢ sofa tiim aile bireylerinin birlikte vakit
gecirdigi yer olmusken odalar ise mahremiyet alam1 olmustur. Ayrica bdlgede tarim ve
hayvanciliga bagli olarak il¢e halki islerinin kolaylikla yapabilmek ve mahremiyet saglamak
adia ev girisine biliyiik bir avlu yapmistir. Kadinlar genellikle tiim islerini bu avlularda
yaparlar. Ilgenin Dogu Anadolu bolgesinde olmasindan ve deprem bolgesi igerisinde yer
almasindan dolay1 da ahsap hatil ve dikmelerle de desteklenmistir.

Yesilyurt il¢esi sakinlerinden Cumali Duran yapilan goriismede Abdullah Aga Konagi
ile ilgili s6yle demistir: “Ilgemiz deprem bélgesi igerisinde yer almaktadir. En son yasadigimiz
depremler bunu gostermektedir. Bu nedenle ilgemizdeki evlerin tamami tas temel iizerine
yapilir. Evlerin altinda bodrum kat olmaz. Genelde iki kat yapilan bu evlerin ilk kismi1 giindelik
hayat i¢inken iist katlar ise yasam alanidir. Abdullah Aga Konag1 da bunun en giizel 6rnegidir.
Giris katta kiler, mutfak, lavabo vardir. Ust katta ise sofa ve odalar vardir”.

Yesilyurt ilcesi Hiroglu mahallesinde bulunan Ahmet Ozgen Evi olarak bilinen ev sivil
mimari yapilar igerisinde Ge¢ Osmanli donemine ait olup, tadilatlar ile ev bugiine kadar
gelmistir. Hiroglu Mahallesinde bulunan, zemin +1 katli ve kare planl ev, kesme tas lizerine
kerpi¢ malzeme ile insa edilmis ve beton siva ile stvanmistir. Evin ¢ift kanatl kabarali ahsap
giris kapist vardir. Evin sokaga bakan cephesinde; birinci katta iic, list katta ise alt1 adet
penceresi bulunmaktadir. Alt kattaki kap1 hizasindaki pencereleri kiiglik dikdortgen, digeri ise
biiyiik dikdortgen kesitli, list kat pencerelerin ise bir kism1 dikdoértgen bir kismi da yuvarlak
kemer kesitlidir. Yine sokaga bakan cephede elibégriindelerle desteklenmis ¢ikma
bulunmaktadir. Bu ¢ikmadaki pencerelerde dikdortgen ahsap kesitlidir. Giris kapisindan
dogrudan avluya girilmektedir. Evin mimarisi orta avlulu olup avlunun ¢evresinde 13 oda
bulunmaktadir. Avludaki ahsap merdivenle iist kat balkona (eyvan) ¢ikilmaktadir. Ust kat
tamamen balkonla ¢evrilmis olup buradaki odalar balkona agilmaktadir Genis, ahsap tabanli ve
korkuluklu olan balkon ahsap elibogriindelerle desteklenmistir. Odalarin balkona bakan
cephelerinde ahsap dikdortgen ve demir korkuluklu kemerli pencereler ile oymali ahsap kapilar
mevcuttur. Odalarin tavanlari ve tabanlari da ahsaptir. Ust kattaki odalardan birinde iistii

stislemeli nis ve iki kapakli kii¢iik bir ahsap dolap bulunmaktadir. Odalarin duvarlar1 ¢amur
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stvali olup bazi kisimlar beton sivayla kaplanmistir. Evin ¢at1 kati agik olup cati Marsilya
kiremitli yarim birakilmis besik catidir. Avludan sonraki ¢at1 sac kaplamadir, i¢ ve dis sivasi
yapilmis olan ev iyi durumda olup bugiin hala kullanilmaktadir (Malatya Kiiltiir Envanteri,
2014: 42).

Geleneksel Yesilyurt mimari tarzini tagiyan bu ev bolgenin karasal iklimine bagli olarak
yerden yiiksek yapilmistir. Yesilyurt mimarisinde genel olarak kullanilan kerpi¢ ve ahsap bu
yapinin da ana malzemesini olusturmaktadir. Ayrica bolgede genel olarak goriilen ¢ok cocuklu
yapt kendini bu evde gdstermistir. Evin bu kadar ¢ok oda sayisina sahip olmasi kalabalik bir
aile yapisina sahip olundugunu gosterir. Ayrica elibdgriinde yapist ile hem eve cephe
kazandirilmig ve hem de bu sayede insanlar sokaga izleme sansina sahip olmustur. Elibdgriinde
boliimleri 6zellikle ilgede kadinlarin giin i¢inde oya veya diger islerini yaparken gegcirdikleri
boliimler olmustur. Alt kat pencerelerin kiiclik olmasinin nedeni alt katlarin daha ¢ok kiler
olarak kullanilmasindan kaynaklanmaktadir. Giines isinlarinin igeriye daha az girmesini
saglamak i¢in alt katta kiiciik yapilan bu pencereler iist kat yagsam alaninda ise tam tersine daha

biiytik yapilmistir (Fotograf 3.9).

Fotograf 3.9 Ahmet Ozgen Evi

Ahmet Ozgen evi i¢in Yesilyurt ilgesi sakinlerinden Halil Ozelci verdigi bilgiler
sakinlerin bu evlerle ilgili farkindalig1 da ortaya koyacak niteliktedir. “Ilgemizde hala ayakta
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olan bizim ¢ocukluk zamanlarimizdan kalma bir evdir. Halen insanlarin yasadigi bir evdir.
flgemizde genel olarak haremlik, selamlik vardir. Bu nedenle kadinlar islerini kap1 6nlerinde
degil evin i¢indeki avlularda yaparlar. Bu evde biiyiik kapili avlulu bir evdir. Ayrica ilk katlari
mutfak, kiler ve lavabodan olusmaktadir. Ikinci kat1 ise odalar ve sofadan olugsmaktadir. Eskiler
sokagi rahat gorebilmek ve kahve icmek i¢in kadinlar ise nakis ve oya yapmak i¢in evlere cephe
kazandirmislardir. Bu evde de elibogriindeler ile eve yeni bir cephe kazandirilmistir” bilgilerini
bir mimar bilgisi gibi aktarmislardir.

Yesilyurt ilgesi Hiroglu mahallesinde yer alan sivil mimarinin 6nemli 6rneklerinden biri
de Ahmet Talat Evidir. Civardaki evlerle ¢agdas olan ve Hiroglu Mahallesinde bulunan ev,
zemin + 1 katlidir. Subasman seviyesi beton kapli, iist kisimlari kerpi¢ ¢amur siva iizeri beyaz
badanal1 bahgeli evin ¢ift kanatli, ahsap, kabarali giris kapis1 bulunmaktadir. Yap1 150 m? alan
tizerindedir. Bu kapinin hemen {izerinde ahsap sundurmak ¢ikma yer almaktadir. Evin giris kati
sagir olup sadece kiigiik bir pencere bulunmaktadir. Evin giris kapisi1 tarafindaki cephesinde tist
kattaki dnceden ahsap olan iki penceresi PVC kaplama ile degistirilmis ve demir korkulukludur.
Bu iki pencere disindaki diger pencereler ise ahsap dogramadir. Evin bati cephesi moloz tas
tizeri briketle oOriilii yiiksek bah¢e duvarli olup bu duvarin tam ortasinda cift kanatli demir
dograma kap1 yer almaktadir. Evin ¢atisi, Marsilya kiremit ortiili besik catidir. Cat1 kati
ahsaplarla kapatilmistir (Malatya Kiiltiir Envanteri, 2014:50). Heniiz kokli bir tadilat
gormediginden 6zgiin vernakiiler mimari tarzint muhafaza etmistir. Meskende kullanilan yap1
malzemeleri ve mesken yapist itibariyle Anadolu Tiirk evi tipini bilylik oranda yansitmaktadir

(Fotograf 3.10).
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2020/04/10 10:20

Fotograf 3.10 Ahmet Talat Evinin boyasi giincellenmistir. En giincellenmis halleriyle bile geleneksel
konutlar yeni konutlarla kiyaslanmayacak ol¢iide, zerafet ve kullanisa sahip goriinmektedir.

Yesilyurt mimari yapisinin o6rneklerinden olan bu yapi karasal iklim nedeniyle yerden
yiiksek yapilmistir. Kapidan igeri girildiginde biiytlik bir avlu olan bu mesken tiirii iki kathdir.
Alt kat giinliik islerin yapildig1 yasam alanini olustururken {ist kat ise aile hayati yasamini
olusturmaktadir. Ilge halkinin temel gecim kaynagi tarim ve hayvancilik oldugu igin ilge
mesken mimarisin en vazgegilmezi i¢ avludur. Cift kabarali kapilar ise esyalarin avluya daha
kolay girmesi igin tasarlanmustir. Ilk kati sagir olan bu yapmin ana nedeni de giris katlarinin
ilgede kullanim nedenidir. ilgede ilk katlar genel olarak kiler ve mutfak olarak kullanilir.
Mutfak ve kilerleri serin tutmak i¢inde bu yapilara daha az giines girmesi saglanmak istemistir.

Ahmet Talat evi ile ilgili Yesilyurt il¢esi sakinlerinden Aziz Giiven ile nemli bir sdylesi
yapilmis olup evin konut ekolojisi 6zellikleriyle ilgili su bilgiler alinmistir. “Ilgemizdeki eski
evlerden biridir. Genel olarak ilgemizdeki evler kerpig ile yapilmistir. Kerpi¢ yazin serin kigin
ise sicak tutmaktadir. Ev iki kathidir. Giris kat1 kiler ve mutfaktan olusur. Bu nedenle kiler ve
mutfagin pencereleri giines fazla girmesin sicak olmasin diye kiigiiktiir. Ust katlarda ise tam

tersidir. Yasadigimiz yer oldugu igin pencere hem c¢ok hem de biiyiiktiir. Ust katlarda
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kaldigimiz odalar olur. Ayrica elibogriindeler ile de eve cephe kazandirilarak sokaga hakimiyet
saglanmistir”.

Yesilyurt ilgesi Hiroglu mahallesinde yer alan ev sivil mimari yapi igerisinde yer
almakta olup mimari ¢ag olarak Cumhuriyet donemine ait Cirakgiller Evi ¢evresinde bulunan
pimapenli ve ¢ok katli yoreyi yansitmayan evlere inat tiim giizelligi ile dikkat ¢ekmektedir
(Fotograf 3.11).

Zemin, birinci kat ve cihanniima kati ile birlikte ii¢ kattan olusan ev tas temel {izeri,
zemin kat kesme tas olup kerpi¢ himis duvar 6rgiidiir. Sokaga cephesi bulunmaktadir. Yapiya
cift kanatli ahsap climle kapisindan girilmektedir. Bu kapinin hemen iistiinde ahsap sundurmak
balkonu yer almaktadir. Balkon iistiinde kemer diizenlemesi goriilmektedir. Ahsap hatil ve
dikmeler ile yap1 desteklenmistir. Ust 6rtii dnceleri diiz toprak dam iken daha sonradan kirma

cati ile Ortiilmustiir (Aytag, 2015: 159).

Fotograf 3.11 Cirakgiller Evinin 6n dis cephesinden goriiniim.

Geleneksel Yesilyurt mimari tarzindan farklilik gosteren bu yapinin en 6nemli farklilig:
balkona ve cihanniima katina sahip olmasidir. Cihanniima kati 4 tarafi pencerelerle kapli seyir
odas1 olarak kullanilmistir. Balkon ise giindelik hayatin bir pargas: olmustur. Ahsap hatil ve
dikmelerle desteklenen yapinin bdlgenin yer yapisindan kaynaklandigini sdyleyebiliriz.
Yesilyurt ilgesi deprem bolgesi oldugundan ilgedeki tiim yapilar hem tas temel iizerine
oturtulmus hem de ahsap hatil ve dikmelerle desteklenmistir.
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Cumhuriyet donemine ait Yesilyurt ilgesi Hiroglu mahallesinde sivil mimari yapi
icerisinde yer almakta olan evlerden 6nemli bir érnek de Hac1 Ali Ozbey Evi’dir (Fotograf
3.12).

Hiroglu Mahallesinde bulunan ev tas temel {izerine, kerpi¢ duvar orgiilii, iki katli, kirma
catil, catist kiremit ortiiliidiir. Oda bolmeleri ve cephesi bagdadi duvarlarla saglanmistir. Yapi
215 m? alan iizerindedir. ikinci kat seviyesi boyunca ahsap elibogriinde desteklerle disariya
¢ikmalidir. Cikma {izerinde sahnis bulunur ikinci kat diikkanlar {izerine yerlestirilmistir.
Yapmin ikinci kat cephesi disinda higbir 6zgiinliigli bulunmamakta, cephesiyle tarihi sokak
dokusuna katkida bulunmaktadir. 7 nolu parsel iizerindeki eklenti 2006 yilinda yikilmistir.
Malatya Valiligince “Sokak Sagliklastirmasi  Projesi” kapsaminda restorasyonu

tamamlanmistir (Malatya Kiiltiir Envanteri, 2014: 58).

Fotograf 3.12 Haa1 Ali Ozbey Evinin cumba, pencere ve diikkan olarak kullanilan alt kat boliimleri dikkat
cekicidir.

Geleneksel Yesilyurt mesken mimari 6zelligi gosteren bu yap1 bagdadi duvar teknigi ile
diger yapilardan farklilk gostermektedir. Ilgede goriilen genis aile tipi nedeni ile yapr 215
metrekare gibi bir biiyiikliige sahiptir. Bolge yer yapisindan dolayr yapi tas temel {izerine

oturtulmustur.
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Hac1 Ahmet Ugurlu Evi XX. ylizy1l ilk ¢ceyregine tarihlendirilmektedir. Zemin ve birinci
kat olarak iki kattan olusan ev tas temel iizeri kerpi¢ himis duvar 6rgiidiir (Fotograf 3.13).
Sokaga cephesi olup bahgesi bulunmaktadir. Yapiya ¢ift kanatli ahsap climle kapisindan
girilmektedir. Kap1 {izerinde oval formda demir korkuluklu aydinlatma penceresi
bulunmaktadir. Sokaga bakan cephesinde balkonu olup ahsaptandir. Balkon iizerinde kemer
diizenlemesi goriilmektedir. Ahsap hatil ve dikmeler ile yap1 desteklenmistir. Yap1 restorasyon
gecirmistir. Ust ortii dnceleri diiz toprak dam iken daha sonradan kirma ¢ati ile ortiilmiistiir
(Aytag, 2015: 158).

Geleneksel Yesilyurt mesken mimarisine uygun olarak tag temel iizerine yerden yliksek
yapilan bu yapiy1 farkl kilan 6zelligi elibogriindelerle desteklenerek yapilan balkon 6zelligidir.
Iki kat olarak yapilan yap1 bdlgenin genis aile tipini yansitmaktadir. Ayrica bdlgede tarim ve
hayvanciliga bagli olarak kadinlarin islerini rahat¢a yapabilmesi ic¢in evin arkasinda bir de

bahge olusturulmustur.

Fotograf 3.13 Hac1 Ahmet Ugurlu Evinin fakli cepheler ve dis mekianlarindan topografya mesken ile
sokak mesken iligkilerini yansitan goriiniimler.

Zemin ve birinci kat olarak iki kattan olusan Hanim Hasgelik Evi tag temel iizerine
kerpi¢c himis duvar orgiilii, i¢ sofali plan 6zelligine sahiptir. Sokaga cephesi olup bahgesi
bulunmaktadir. Yapiya kuzey cephede bulunan ahsap cift kanatl kapi ile girilmektedir, i¢

avluya agilan climle kapisi kesme tas malzemeden yapilmis kas kemerlidir. Giris katinda iki
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oda ve mabeyne odasi, birinci katta ise kapilar1 balkona (eyvan) agilan yedi adet oda
bulunmaktadir, evin iist kat1 tamamen balkonla cevrilidir. Bahgedeki ahsap merdivenle bu
balkona ulasilabilmektedir. Evin ¢evresi yiiksek duvarlarla ¢evrilmis olup bahgesi ice doniik
bahgedir (Fotograf 3.14). Yapi ayrica ahsap hatil ve dikmelerle desteklenmistir. Climle kapisi
tizerinde bulunan kas kemeri oldukga dikkat ¢ekicidir. Sag ve sol list kosede tas iizeri oyma
is¢ilikli; bitkisel ve geometrik motifler. Sag ve sol alt kdsede ise yine tag oyma iscilikle yapilmis
motifler goriilmektedir. Ust 6rtii dnceleri diiz toprak dam iken daha sonradan kirma gat1 ile
ortilmistiir. XX. yiizy1l ilk ¢eyregine tarihlendirilmektedir (Aytag, 2015: 146).

Yesilyurt mesken mimari yapisina uygun tas temel iizerine oturtulan ve yerden yiiksek
olan bu yap1 ayn1 zamanda aile islerinin ve giinliik islerin yapilmasi i¢in ice doniik bir avlulu
bahgeye sahiptir. ilcede harem selamlik gelenegi geregi sokaga bakan dis duvarlar yiiksek
yapilmis ve bdylece i¢ avlu ile sokak arasindaki baglanti kesilmistir. Bu sayede kadinlar
giindelik islerini daha rahat yapabilmislerdir. Bu yapida iki kat olup birinci kat kiler, lavabo ve

giindelik isler i¢in kullanilirken ikinci kat aile hayat1 i¢cin kullanilmistir.

2020/04/07 15:17

Fotograf 3.14 Hamim Hascelik Evinin kapi detay1 ve nispeten korunmus 6zgiin yapisi.
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Yesilyurt sakinlerinden Bayram Karakiitiik, Hanim Hascelik evi ile ilgili olarak: “Bu ev
ilgemizdeki en eski evdir. Kiigilikliiglimiizden beri hatirladigimiz evlerden biridir. Avlusunda
cok oynardik. Kadinlar bu avlularda ekmekten yiin yikamaya giinliik islerden tutunda tiim
zamanlarini buralarda gegirirlerdi. Alt katlar1 serin oldugu i¢in mutfak ve kiler bu katta olurdu.
Ikinci katta ise odalar olurdu. Hala insanlar yasamaya devam etmekte olup, ¢evredeki restore
edilen evlere nazaran bakimsiz fakat 6zgiin yap1 gereci ve tarzini korumaktadir.

Hasan Hiiseyin Akpinar Evi de Hiroglu Mahallesinde bulunan, zemin + 1 katl1 olan evin
subasman seviyesine kadar beton sivali olup hemen iist kism1 camur sivayla kaplanmistir. Evin
pencereleri ahsap dogramadir (Fotograf 3.15). Evin kuzey ve dogu cephesinde iki adet cumba
bulunmaktadir. Orijinal giris kapist degistirilerek demir yapilmistir. Evin giineydogu
kosesindeki birinci kat oda duvari briketle yenilenmis durumdadir. Evin catis1 onarilmis olup
marsilya kiremidi konulmustur. Yap1 185 m? alan iizerindedir (Malatya Kiiltiir Envanteri, 2014:
80).

e, 2 SNl

Fotogrz;f 3.15 Hasan Hﬁéeifiﬁ Akpinar Evi plastik pencere dogramalari ve sanatsiz dis cephe boyasi
yiiziinden 6zgiinliigiinii 6nemli dl¢ciide yitirmis konutlardan biridir.

Geleneksel Yesilyurt mimarisine uygun olarak yapilan bu yap1 yerden yiiksek ve tas
temel lizerine oturtulmustur. Ayrica giris katlar kiler olarak kullanildigi i¢in serinligi saglamak
ve daha az gilines girmesini saglamak icin giris kattaki pencereler kii¢iik tutulmustur. Buna

karsilik iist kat yasam alani ise daha aydinlik ve ferah olmasi i¢in hem pencereler ¢ok tutulmus
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hem de biiyiik tutulmustur. Ayrica elibogriindeler ile yapiya cephe kazandirilarak yapinin daha
ferah olmas1 saglanmustir.

Yoredeki 6zgiin Yilmaz Capan Evi Hiroglu Mahallesinde bulunan, zemin + 1 kath
olarak insa edilen yapmin eskiden cift kanatli ahsap olan kapisi degistirilerek demirden
yapilmistir ve giiniimiizde dyle kullanilmaktadir. Bu kapinin hemen {istiinde ahsap sundurmak
cumba bulunmaktadir. Evin pencereleri ve oda kapilar1 ahsap dogramadir. Su anda beton sivali
olan evin eski durumu hakkinda bilgi ve belge bulunmamaktadir. Evin taban1 ve tavani ahsaptir.
Evin iginden iist kata ¢ikis1 saglayan orijinali ahsap olan merdivenin yeri degistirilerek yerine
demir merdiven yapilmistir. Evin ¢atist kirma cat1 olup Marsilya tipi kiremit kaplidir (Malatya
Kiiltiir Envanteri, 2014: 85).

Geleneksel Yesilyurt mesken mimarisine uygun olarak yerden yiiksek yapilan bu yap1
cephe kazandirmak i¢in elibdgriinde yapilmistir. Bu yapinin farkli olan 6zelligi ise alt kat
sokaga bakan odalar giinliik hayatin par¢asi olmusken arka taraf odalar ise kiler ve diger giinliikk
isler i¢in kullanilan odalardan olugmaktadir.

Sahibiyle goriisme firsati buldugumuz meskenin maliki Yilmaz Capan’dan evini
2019’da tadilat ve bakimlari ¢ok masrafli oldugun icin Yesilyurt Belediyesine sattigi
Ogrenilmistir. Sokak Sagliklastirmasi Projesi kapsaminda Yesilyurt Belediyesince satin alinan
camli demir kap1 ahsap kapiya ¢evrilerek kismen eski 6zgilin goriinlimiine kavusturulmustur
(Fotograf 3.16).

Bu son ornekte de oldugu gibi geleneksel mimari unsuru evler, cagiin yapi geregleri,
renkleri ve niteliklerine yapilan her tiirlii miidahaleyi reddetmekte bu ilavelerle cekiciligini
kaybetmektedir. Ozgiin mimari dzelliklerini korumasi i¢in mutlaka ilk insasinda kullanilan
malzemelerle yenilenmesi gerekmektedir. Yapilan her ilave ve yenileme calismast bir nevi
doku uyusmazligi ve canli bedene yapilan nakledilen organin reddedilmesi veya kotii protez

uygulamasi izlenimi vermektedir.
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Fotograf 3.16 Yilmaz Capan Evi, boyasi badanasi ve iki kere degistirilen kapisi ile 6zgiinliigiinii

onemli dlciide kaybetmistir.



115

DORDUNCU BOLUM
GIYIM KUSAM KULTURU

4.1. Giyim Kusam Kiiltiirii

Giyim-kusam kiiltiirel cografi goriiniimde bir 6zellik olmakla birlikte, maddi kiiltiiriin
onemli yanlarindan birisidir; cografi gorliniimii bigimlendirici elemanlardan birisi oldugu da
kesindir. Uygun olmayan ¢evre kosullarina karsi insanlar giyinme ihtiyact duymuslarsa da,
giyinme konusunda tek giidii korunma olmamustir. ilk olarak yapraktan baslayip, deri
pargalarina ve sonra da bagka eklentileriyle birlikte karmasik hale gelen giyinme bir sinif
farklilagsmasina, gilizellik ve statii kazanma kaygisina doniismiistiir. Bu doniisiimde diinyanin
farkli kesimlerinde farkli kumaslar, farkli tarzlar ortaya ¢ikmustir (Tiimertekin ve Ozgiic, 2016:
98).

Giyim kusam, insanoglunun kiiltiirel gelisim ye yasam siirecinde beslenme ve lireme
gereksinimiyle beraber baslayan, kokeninde korunma agirlikli olmasina karsin, gelisim
stirecinde genis kiiltiirel fonksiyonlar yliklenmis bir olgudur. Ekolojik kosullarin, toplumsal ve
kisisel deger yargilarinin torelerin kiiltiirel ve ekonomik kosullarin bi¢imlendirdigi énemli bir
kiiltiirel 6ge ayn1 zamanda da kiiltiiriin hizli bir tasiyicisidir (Balei, 2018: 57).

Ilk¢aglarda insanlar, sadece kar, yagmur, soguk, sicak gibi tabiatin degisik etkilerinden
korunmak i¢in giyinirdi. Giyinmenin amaci, bu anlamda ihtiya¢larin giderilmesiydi. Giyimin
diger bir c¢ikis noktasi da ortiinmektir. Ortiinmek, tabiat sartlarina karsi1 korunmak olarak
algilanabilecegi gibi, toplum icinde ciplak gezilemeyecegi i¢in Ortlinmek seklinde de
anlagilabilir. Toplumlarin zenginlesme siirecinde ise ortiinmek i¢in giyim, keyifli yasamak veya
toplumdaki sosyal statiiyli belirlemek icin giyinme silirecine doniistii. Bu siiregcte 6nemli olan,
ortlinmek i¢in veya ihtiyag i¢in giyinmek yerini, dogrudan dogruya kendini disariya kars1 ifade
etmek i¢in giyinme anlayigina birakti. Artik insanlar toplum i¢indeki statiilerini yiikseltmek ve
sosyal katmanlar1 yukariya dogru tirmandirmak ve ayni zamanda kendi maddi varliklarini disa
vurabilmek, toplumdaki statiiyli kazanmak ve ylikseltmek i¢in 6ncelikle moda ve giyim olayina
bagvurur oldu (Giirsoy, 2010: 46).

Giyimin ¢ok Onemli bir diger boyutu da, sosyal bir olay olmasidir. Toplumun alt
katmanlarindan gelen insanlar, para kazandik¢ca bunu disariya karsi ilk kez giyimleri ile
gostermeye calisir. Zaten moda ve marka olayr da buradan ortaya ¢ikiyor. Moda, aslinda
toplumun alt katmanlarindan gelen insanlarin, toplumun iist katmanlarinda yer alan kesime
ulagsmak icin kullandiklar1 bir aractir. Giyim- kusam diinyasi ile ugrasan herkesin ¢ok iyi bir

gbzlemci olmasi, giinliik aktiiel olaylar1 ¢ok iyi izlemesi, modanin ve isin basarisi i¢in sarttir.
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Giyim, insan yasaminm en 6nemli gorsel dilidir. Insanlar giyimleri ile baskalarindan ayrilr.
Giyim, ayni zamanda insanin karakter ve kisiligini de diga yansitir. Dikkatli giyinmek ve giyime
O0zen gostermek, karsimizdakinin de bizi 6zenle kabul etmesi ve ciddiye almasi sonucunu
dogurur (Giirsoy, 2010: 46-47).

Giyimi etkileyen en onemli faktoriin, iklim kosullar1 ve doganin yapisi oldugu
sOylenebilir. Bu nedenle insanlarin yasadigi dogal cevreyi bilmek giyim kusam kiiltliriini
anlamada son derece onemlidir. Anadolu’nun en 6nemli 6zelliklerinden biri, yiiksekligidir.
Bati’da 500 m. dolayinda olan ortalama yiikseklik, orta kesimlerde 1000 metreyi, doguda ise
2000 metreyi bulur. Ulkenin giiney ve kuzeyi yiiksek daglarla birer yay gibi gevrilidir.
Karadeniz ve Toroslar ile bunlara paralel bi¢imde Ege denizine dik olarak uzanan ve bdylece
pek cok vadi, havza ve korfezin olugmasini saglayan daglar, ¢cok farkli yerel iklimlerin
dogmasina sebep olmustur. Orta Anadolu’da yiiksek bir plato, yer yer havzalar, doguda ise,
gene yiiksek daglari i¢inde bulunan bir doga olusmustur. Diger taraftan Anadolu, bir yarimada
olarak uzun kiyilara sahiptir (8334 km). Cesitli karakterde ve Ozellikteki denizlerle g¢evrili
olmasi, bir taraftan iklimini diger taraftan sosyo-ekonomik yapiy1 ve dolayisiyla giyim kusami
yakindan etkilemistir (Tiirkoglu, 2002: 1).

Anadolu insani, ylizyillar boyu elde ettigi beceri ve deneyimlerle hatir1 sayilir bir giyim
kusam kiiltiirtine sahip olmustur. Anadolu topraklar1 i¢inde Yesilyurt ilgesi de yiizyillar
boyunca 6nemli bir giyim kusam kiiltiiriine sahip olmustur. Yesilyurt ilgesi giyim kusam
kiiltiiriiniin de olusumunda en 6nemli etkiye sahip unsurlarindan biri ise iklim olmustur.
Ogzellikle karasal iklimin yasandig1 ilcede giyim kusam bu iklim kosullar iizerinden
sekillenmistir. iklimle beraber sosyo-ekonomik yapu, biiyiik sehirlerle temasin derecesi, ge¢im

kaynaklar1, inang sekilleri de kiyafetler iizerinde 6nemli etkisi olan faktorlerdir.

4.1.2.Yesilyurt Giyim Kusam Kiiltiirii

Yorenin maddi kiiltiirel dgeleri igerisinde, giyim-kusam bolgeye yonelik 6zelliklerle
bi¢imlendirilmistir. Cumhuriyet donemiyle beraber erkek kiyafetinde hizli degismeler olmus,
kadin kiyafeti ise daha agir bir gelisim gostererek, sosyal yapidaki degismelere ayak uydurarak
bir gelisim yasamustir. Yerel kiyafet denilecek kiyafetlerin kirsal kesimlerde nadiren
goriilmesine ragmen, ayakkabi, bas baglama, ortiinme, sapka(kasket) renkler ve desenlerin
yoreye Ozgiiligi segilebilir. Hatta bu durum koéyden koye bile farkliliklar arz edebilir.
Gilniimiizde belki kiyafet gelenegi daha cok mesleki formalar seklinde siirdiiriilmektedir.
Kiyafetinden hemen hemen kisilerin ugrastiklar1 ekonomik sektorler genel anlamda tahmin

edilebilmektedir. Yakin zamanlara kadar ilgede Onemli sayilara ulasan konfeksiyon,
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manifatura, yiincii/orloncu esnafi ile kunduraci, kosker, terzi gibi, zanaat erbabi esnafin
fabrikasyon tiretim ve hazir giyim iiriinleriyle rekabet edememesi nedeniyle son derece azaldigi
dikkati ¢ekmektedir. Mevcut olanlar da bu mesleklerin son temsilcileri niteligindedir. Son
derece tecriibeli ustalar, kalfa ve ¢irak bulamadiklari i¢in yakin gelecekte bu isyerlerinin de

kapilarina kilit vurulacaktir.

4.1.2.1. Erkek Giyimi

Yesilyurt ilgesinde genel olarak erkek giyimi yavas yavas 6zelliklerini kaybetmektedir.
Ayrica ilgede erkek giyiminin kendine has ozellikleri ve forumlar1 vardir. Degisen ve
farklilasan giyim kiiltiiriine ragmen ilgede sapka degisiklige ugramamis ve (kasket) tipi
kullanilmistir. Kis aylarinda kegilerden tarama suretiyle elde edilen bir gesit tiftikten yapilmis
papak (kalpak) kullanilir. Bunlar gerektigi zaman acilir ve boyunu i¢ine alacak sekilde
hazirlanir, tigla oriiliir, g6z ve agi1z icin bir delik birakilir. Kar bashgi ve terlik adi da verilir.

I¢ camasir1 olarak yanlar1 yirtmagli yuvarlak yakali, kaba bezden yapilmis fanila yerini
tutan “koynek, goynek” giyilir. Kilot ise, beyaz hasse (patiskadan yapilmis uzun pagali, ayak
bilegine gelen kismi ilikli tumar (kopgali tuman) ismiyle kullanilir. Ugkur, ya ylinden oriilmiis
veya gaz lambasi fitilindendir. Gomlek, mavi gri zemin lizerine ince siyah veya fiime ¢izgili
tisordan olup gene yuvarlak yakali 6nii yarim ag1k ve yaka bandi siyah iplikle tegellidir. Ust iki
diigme ve kollar1 iliklenmez. Kol agizlar1 dublesiz mansetlidir. Salvar kildan yapilmis yerli
dokuma kumastan bol bi¢gimde kesilir. Ag1 dizden az asagi iner, cepleri yandadir. Uckur renkli
yiin ipliklerden (top ge¢irme) denen oldukea siislii 6rme sekilleriyle hazirlanir, uglar piiskiilli
(tozakli) diir. Her iki cep agz1 ve paca kismi turuncu flos- sirmadan yapilmis bokme ile motif
yapilir.

Corap, cogunlukla ilge koylerde, stilize hayvan motifli renkli yiinlerle oriiliir, kisa
bogazlidir. Ilge merkezinde beyaz 6zel desenli yiin goraplar, vardir. Bele sal kusak baglanir,
gengler ise beyaz pusu (pusi) veya kafiye baglayip, piiskiillerini salvar lizerine dokerler.

Erkek giyiminin son aksesuari yelektir. Iicede cepken veya fermane erkekler tarafindan
kullanilmaz. Yelek lacivert yahut koyu bir kumastan klasik sekilde kesilir, kirk diigmesi vardir
yirmi diigme iliklenir yirmi tanesi ise siis olarak bulunur. Hemen her zaman giimis, varlikli
ailelerde altin kostek ve bir cep saati yelek cebine konulur, kostek ise ¢apraz takilir. Ayakkabi
olarak (kulakli yemeni) denen bir gesit pabug, bazen da arkasi basik yumurta topuklu kunduralar
kullanilir (Kisacik, 2015: 174-175).
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4.1.2.2. Kadin Giyimi

Yesilyurt ilce ve kdylerinde kadin kiyafeti zengin ve detaylidir. Bas baglamasi 6zel
ustalik ister. Bas cevresi genisliginde fazla yiiksek olmayan bir kasnak iizeri siyah posi ile
sarilip basa oturtulur, ¢ene altindan bir bag ile tutturulur. Daima koyu mor-kahverengi zemin
tizerine sirma ile karisik dokunmus olan posu 6n kismin biraz yiliksek baglanarak saray stili
turban baglanmasini andirmaktadir. En sonra siyah ipek posu tiggen seklinde katlanip ortiiliip
¢ene altindan caprazlandiktan sonra ense iizerinden baglanir ve sikistirllmayarak biraz bol
birakilir. Posular siyah, beyaz, koyu mor olabilir, cevresinde ¢ift ve kaim bir ¢izgi halinde sirma
su olup cevresi piskiilliidiir. Posunun alin istiine gelen kismi kaymasin diye bir igne ile
tutturulur. Bazen posunun sol ucu sag yanaga icgten tespit edilip, sag ucu ise kiigiik, zar1 bir
giimiis kanca ile sol tarafa distan takilir. i¢ gdmlek, yuvarlak ve genis yakali olup bezden yapilir.
Yanlart yirtmaghdir, boyu dizden yirmi santimetre kadar yukariya iner, kol kisadir, dirsekten
asag1 gegmez (Kisacik, 2015: 176).

Kuskusuz yapilacak ayrintili arastirmalarla yore giyim kiiltliriine iliskin detay ve 6zel
bilgilere ve kiyafet sekillerine ulasilacagi kesindir. Ancak bunun i¢in sehirlesen alanlardan daha
cok kirsal alanlara yonelmek gerekmektedir. Kullanilanlardan ¢ok kiiltiirel miras degeri olan ve
muhafaza edilmis Orneklerin arastirilarak elde edilenlerin yore kiiltliir envanterine
kazandirilmasi hatta bununla ilgili tematik bir miize olusturulmasi yoluna gidilmelidir (Fotograf

4.1).

Fotograf 4.1 Yesilyurt Geleneksel Kadin ve Erkek Giyimi
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SONUC

Yesilyurt, Giineydogu Anadolu Bdlgesi karasal yagis rejimi ve Akdeniz Bolgesi
denizel yagis rejimi ile Dogu Anadolu Bolgesi karasal yagis rejimi ve I¢ Anadolu Bolgesi
karasal yagis rejimleri arasinda bir gecis alan1 durumundadir. Bu nedenle, Dogu Anadolu
Bolgesi’nde olmasina ragmen, daha az soguk ve daha az karasal iklim 6zelligi gosterir. Kis
mevsimi Dogal giizellikleriyle adma yakisir bir ilge olan Yesilyurt’ta, basta Malatya
ekonomisinin itici gilicii olan kayis1 olmak iizere kiraz, iiziim, ceviz ve elma yetistiriciligi
yapilmaktadir. Ilgenin toprak 6zellikleri ve iklimi, ticari olarak diisiiniilmese de baska meyve
ve sebzelerin yetistirilmesine de uygundur ve yaygin bir sekilde yiizlerce bahge ve bostan
bulunmaktadir. ilcenin ova mahallelerinde hububat ve tiitiin {iretimi yapilmaktadir. Kirsal
kesimlerde hayvancilik da devam etmektedir.

Malatya iline bagh Yesilyurt il¢esinin baslica maddi cografi kiiltiir 6geleri mutfak,
mesken ve giyim kiiltiirii olarak incelenmis ve 6nemli sonuglara ulagilmigtir.

Yesilyurt ilgesinin mutfak kiiltiiriine bakildiginda bu kiiltliriin olusmasinda 6zellikle
iklimin biyiik rol oynadigi goriilmektedir. Karasal iklimin hakim oldugu bolgede bugday
biiylik bir 6neme sahiptir. Bu nedenle mutfak kiiltiiriinde bugdaymn énemli bir yer tuttugunu
soyleyebiliriz. Tlgede kofte kiiltiiriiniin cok yogun oldugu hatta kiraz ve ayva gibi meyvelerin
yapraklarindan bile kofteler yapildigimi sdyleyebiliriz. Ayrica mutfak kiiltliriiniin bir diger
onemli unsuru ise bdlgede hayvanciliga bagh olarak yogun sekilde tiiketilen ettir. Iigede dyle
ki birgok kofte bile et ile tatlandirilmaktadir. Siit ve siitlii mamuller denilen peynir, tereyagi,
yogurt ve ayran Yesilyurt mutfaginda yogun olarak tiiketilmektedir. Yogurt, ¢orbalarda,
salatalarda, yemeklerde ve yemeklerle birlikte sofralarda genis dlgiide kullanilmaktadir.

Yesilyurt ilgesinin mesken kiiltiiriine baktigimiz zaman ise bu kiiltiiriin sekillenmesinde
yine iklimin etkili oldugunu gérmekteyiz. Ayrica iklim ile birlikte mesken kiiltiiriinde yer
yapist, aile yapisi, harem-selam gelenegi, komsuluk iligkileri ve yapilan ekonomik faaliyetlerin
de etkili oldugunu sdyleyebiliriz. Ozellikle blgenin hareketli yer yapisindan dolay1 meskenler
tas temel lizerine oturtulmustur. Yine bolge ikliminden dolay1 yerden yiiksek yapilan bu yapilar
bolgedeki yapt malzemesi kaynagi bakimindan toprak ve ahsap kullanilarak yapilmistir. Ayrica
yapilarda saglamligi artirmak adina ahsap hatil ve dikmelerde bolca kullanilmistir. Sokaga
cephe olmasi ve giizellik katmas1 agisindan da elibogriindelerden yararlanilmistir.

Yesilyurt il¢esinin giyim kusam kiiltiiriine baktigimiz zaman ise en belirleyici unsurun
yine iklim oldugunu sdyleyebiliriz. Ozellikle soguk karakterli sayilabilecek iklim 6zellikleri

yasanan ilgede kiyafetlerde bu yonden sekillenmistir. Yiinden bolca yararlanilmasi hem
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stirdiiriilen hayvancilik ekonomisinin hem de yiinlii dokumalarin sicak tutmasi buna en giizel
ornektir. Ayrica kadin kiyafetleri de gorsellik agisindan da biiyiik bir 6nem arz etmektir.

Sonug olarak Yesilyurt ilgesi 6nemli bir kiiltiirel mirasa sahiptir. Ancak kiiresellesmenin
etkisiyle bolge kiiltiiri de yavas yavas unutulmaya yliz tutmaktadir. Mutfak kiiltiirtinde
eskilerden kalma gelenek ve goreneklerin son derece azaldigini sdyleyebiliriz. Mesken
mimarisinde koruma altina alinan yerlerin diginda olan yapilarin bakimsizlik i¢inde olmasi
bolge kiiltiiriine 6nemli zarar vermektedir. Ayrica bolge kiiltiiriinde en 6nemli de§ismenin ise
giyim kusam kiltiiriinde oldugunu soyleyebiliriz. Bolgede giyim kusam kiiltiiriinlin popiiler
kiiltiir karsisinda azalarak yok olmaya yiiz tuttugu soylenebilir. Milli ve dini bayramlar ile
kutlama ve torenlerin disinda yorenin folklorik kiyafetleri hemen hemen giindelik yasamda
kullanilmamaktadir. Oysa ¢ocuk, yetiskin ve yasl kiyafetlerinin nispeten yoresel ozellikler
gostermesi icap eder.

Somut kiiltiir 6zelliklerinden yoresel yemekler, mimari tarz agisindan Malatya ve yakin
¢evrenin en zengin kiiltiirel zenginliklere sahip olan Yesilyurt yerlesmesine kiiltiirel miras
bilincinin ve alternatif turizm egilimlerinin artmasi nedeniyle biiyiik ilgi goriilmektedir. Cok
kisa mesafede sehirsel alana alternatif bir rekreasyon alani ve tarihi, nostaljik, yapilari, otantik
mekanlari, su kaynaklari, organik tarim iriinleri temini gibi 6zellikler sayesinde bu ilginin
giderek artacagi kuskusuzdur. Dogal ve beseri agidan 6nemli turistik potansiyele sahip olan
yorenin, bilimsel yontemlerle doga-tarih-kiiltiir tiggenini birlikte goézeterek planlama,
organizasyon ve siirdiiriilebilirligin gerceklestirilmesi baslica hedef segilmelidir. Turizmin
acimasiz talepleri karsisinda koruma onlemlerini hizli ve etkili bir sekilde almak gerekmektedir.

S6z konusu unsurlara, dokumacilik, el sanatlari, folklorik unsurlarin 6n plana
cikarilmasi, organik {irlinler lretimi, yoresel mutfagin zenginlestirilmesi, doga gezileri,
festivaller gibi c¢esitlendirilecek alternatiflerle turizmde nitelik ve niceligin arttirilmasi
saglanabilir.

Cirmikt1, ismet Pasa ve Yesilyurt adlariyla farkl kiiltiirel gelisme dénemleri ve farkli
niteliklerdeki turist kitlelerine hitap edecek kiiltiirel unsurlarin tespiti envanterinin ¢ikarilmasi
ve olusturulacak genellestirilmis turizm etkinlikleri ve festivaller ile doga turizmi agisindan

Malatya geneli veya Yesilyurt 6zelinde bir turizm takvimi denemesi biiyiik 6nem tagimaktadir.
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