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OZET

ORGANIK SEBZE FIDESi URETIMINDE KULLANILAN
YETISTIRME ORTAMI VE KOK BAKTERILERININ FiDE
GELISiMi VE SERADA BiTKIi YETISTIRICILiGi UZERINE
ETKILERI

MALKOCLU, Mehmet Can
Yiiksek Lisans Tezi, Bahce Bitkileri Anabilim Dal
Tez Danismani: Prof. Dr. Yiiksel TUZEL
Aralik 2018, 201 sayfa

Bu calisma 2014-2015 yillarinda yiirtitiilmiistiir ve organik fide iiretiminde
farkli fide yetistirme ortamlarinda bitki gelisimini arttiran kok bakterilerinin
(PGPR) etkilerinin saptanmas1 amaglanmistir. Denemede bitkisel materyal olarak
ticari onemi yiiksek tiirlerden domates (Lycopersicon esculentum cv. Melis),
karpuz (Citrillus lanatus cv. Asbal) ve bas salata (Lactuva sativa var. capitata cv.
Papiro) cesitleri kullanilmistir. Bu tiirler 4 ortamda [ithal torf (IT), Yerli torf +
Klinoptilolit + Vermikompost (YT+KLI+VK), Yerli torf + Perlit +
Vermikompost (Y T+PER+VK) ve %60 Yerli torf + %40 Vermikompost (%60YT
+ %40VK)] yetistirilmis ve 11 bakteri (1: Psedomonas punonensis 37, 2:
Pseudomonas fluorescens 30, 3: Ochrobactrum pseudintermedium 80, 4: Pantoea
agglomerans 83, 5: Bacillus subtilis 66/3, 6: Bacillus thuringiensis 99, 7:
Pseudomonas putidal8/1K 8: Pseudomonas fluorescens 112, 9: Pseudomonas
fluorescens S5/4, 10: Pseudomonas fluorescens TR21/1,11: Psedomonas
punonensis 56) denemeye alimmustir. Fide {iretimi iki donem yapilmis ve fide
kalite parametrelerine gore en iyi ortam (%60YT + %40VK) ve 4 bakteri (5-7-8-
11 ve 5+8) belirlenmistir. Segilen bakteriler giiz ve bahar déneminde fide ve
bitkisel iiretim asamalarinda ti¢ bitki tiirlinde denemeye alinarak bu tiirlerdeki
verim ve kalite 6zelliklerine etkileri incelenmistir. Karpuz ve bas salatada verim
degerleri arasinda istatistiksel bir fark olmamakla birlikte Bacillus subtilis 66/3
timitvar bulunmustur. Domateste sonbahar iiretiminde mildiyo hastalig1 goriildiigii
icin verim almamamig ve bir yil sonra tekrarlanan denemede B5+8
kombinasyonunda verim acisindan en iyi sonuclar elde etmistir. Ilkbahar
doneminde ise verim agisindan uygulamalar arasinda istatistiksel farklilik ortaya
cikmamus, diger parametreler degerlendirildiginde Pseudomonas fluorescens 112

tiiriiniin 6n plana ¢iktig1 gozlenmistir.

Anahtar kelime : Yetistirme ortami, Bitki gelisimine arttiran kok

bakterileri, Domates, Karpuz, Bas salata.






ABSTRACT

Effects Of Growing Media and Rhizobacteria Used in Organic
Seedling Production on Seedling Growth and Greenhouse Plant
Growing

MALKOCLU, Mehmet Can
MSc, Horticulture
Supervisor: Prof. Dr. Yiiksel TUZEL

December 2018, 201 pages

This study was conducted in the years of 2014-2015 and it was aimed to
determine the effects of different Plant Growth-Promoting Rhizobacteria (PGPR)
on organic seedling production grown in different growing media. In the
experiments as plant material tomato (cv. Melis), watermelon (cv. Asbal) and
head lettuce (cv. Papiro) species which have a high commercial importance were
selected. Those species were grown in 4 growing media [Imported peat (P), local
peat + clinoptilolite + vermicompost (LP+CLI+VC), local peat + perlite +
vermicompost (LP+PER+VC) and 60% local peat+40% vermicompost
(60%LP+40%VC)] and 11 different bacteria (1: Psedomonas punonensis 37, 2:
Pseudomonas fluorescens 30, 3: Ochrobactrum pseudintermedium 80, 4: Pantoea
agglomerans 83, 5: Bacillus subtilis 66/3, 6: Bacillus thuringiensis 99, 7:
Pseudomonas putidal8/1K 8: Pseudomonas fluorescens 112, 9: Pseudomonas
fluorescens S5/4, 10: Pseudomonas fluorescens TR21/1,11: Psedomonas
punonensis 56) were tested. Seeds inoculated with bacteria were sown on 4
different organic media. Seedling production was done twice and the best growing
medium (60%LP +40%VC) and four PGPR ((5-7-8-11 ve 5+8) were determined
according to the seedling quality parameters. Selected bacteria were tested at the
seedling stage and in plant production in 3 crop species in order to determine the
effects on yield and quality parameters during the fall and spring seasons.
Although there was no significant difference in terms of yield in watermelon and
head lettuce, Bacillus subtilis 66/3 was found promising. In tomato production no
yield was obtained in fall due to the downy mildew and in the second experiment
the highest yield was obtained from B5+8 combination. However among the
treatments no significant difference was found in yield of spring season


http://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/articles/PMC3571425/

production. A better performance was observed with Pseudomonas fluorescens
112 when the other parameters were evaluated.

Keywords: Growing media, Plant growth-promoting rhizobacteria, Tomato
Watermelon Head lettuce.
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1. Giris

Diinyada yirminci yiizyilin ikinci yarisinda sanayilesmede kaydedilen hizli
gelismeler ve niifus artis1 6nemli ¢evre sorunlarini da beraberinde getirmistir.
Tarimda yogun ve bilingsiz tarim ilac1 ve giibre kullanilmasi ve yanlis toprak
isleme uygulamalari, kalinti riski, topragin fiziksel yapisinin ve bitki besin
maddesi dengesinin bozulmasi, organik maddenin azalmasi ve toprak canliliginin
yitirilmesi, tuzlanma, ¢oraklagma gibi 6nemli ¢evre sorunlarinin ortaya ¢ikmasina
neden olmustur (Aksoy ve Altindisli, 1999).

Gerek g¢evreye duyarliligin artmasi, gerekse de gida giivenliginin ve insan

sagligina da etkisinin anlagilmasi ile “organik tarim”in da 6nemi artmistir.

Organik tarim, ekolojik sistemde yanlis uygulamalar sonucu bozulan dogal
dengeyi yeniden olusturmayi hedefleyen, insan ve ¢evre dostu iliretim sistemlerini
icermektedir. Topragin siirdiirtilebilir bir verimlilige sahip olmasii saglamayzi,
bitkinin direncini artirmayi, bitki korumada biyolojik yontemlerin kullanimini
Oneren ve bunlarin kapali bir sistem igerisinde olmasini belirten, tiretimde verim
artisgindan ¢ok iriiniin kalitesinin yiikselmesini esas alan bir tiretim sekli olarak
tanimlanmaktadir (Tasbash vd. 2003).

Organik tarim {ilkemizde son 10 y1l igerisinde liretim alan1 ve liretici sayist
olarak olarak sirasiyla %271.6 ve %742.2 oranlarinda artis gdstermistir (Gida,
Tarmm ve Hayvancihik Bakanhgr 2017). Sebze liretim alan1 da 848107 ha’a
ulasmistir (TUIK, 2017).

Organik sebze yetistiriciliginde en 6nemli agsamalardan biri de organik fide
iretimidir. Resmi gazetede yayimnlanan 18 Agustos 2010 tarih ve 27676 sayil
Organik Tarim Yonetmeligine gore “organik tiriin yetistiriciligi yaparken organik

tiretim materyali kullaniimasi gerekmektedir” denilmektedir.

Ulkemizde kontrollii kosullarda fide iiretimi 1990’11 yillarda baslamis ve
iiretici talebinin artmasi sonucu hizli bir gelisme gostermis olup giiniimiizde fide
firmalar1 sera ve agik tarla yetistiriciligine yonelik sebze fidesi iiretiminin yani
sira sls bitkileri ve tibbi ve aromatik bitkilerin fidesini de tiretmektedirler. 2015
yili itibariyle fide iiretim belgesi alan isletme sayis1 108’e ulasmistir (Fide Birlik
2017).



Konvansiyonel fide iiretiminden farkli olarak organik fide yetistiriciliginde
kullanilan yetistirme ortam(lar)1 ve giibreleme programi degismekte ve gevre
kosullarma (sicaklik, 151k, nem vb.) bagli olarak bitki biiylime ve gelismesi
farklilik gosterebilmektedir. Buna bagli olarak bitki biiylime hizi, yaprak olusumu,
ist aksam ve koklerin gelisimi de etkilenmektedir (Uzun, 2001).

Organik  fide iretimi bakimindan iilkemizin mevcut durumu
degerlendirildiginde, hazir fide sektdriinde organik fide {iretiminin yapilmadig
goriilmektedir. Bu durumda organik fide ihtiyaci, herhangi bir iiretici kurum da
olmadigr icin konvansiyonel liretimden karsilanmakta ya da ireticinin kendisi
tarafindan yetistirilmektedir. Asili organik fide tiretimi ise hi¢ yapilmamaktadir.
Hazir fide firmalarinin bazilari, organik fide siparisinin ¢ok Onceden olmasi
halinde hazirlanabilecegini belirtmekle beraber pratikte uygulamasi yoktur; ¢iinkii
konvansiyonel fide iiretiminin aksine organik fide i¢in iiretim yontemlerinin

gelistirilmesine gereksinim vardir.

Organik fide iiretiminde, organik bitkisel iiretimde oldugu gibi, kimyasal
girdilerin yerine sadece organik girdilerin kullanimina izin verilmektedir. Organik
fide iretiminde yetistirme ortami segiminin, giibrelemenin ve bitki koruma gibi
bakim iglemlerinin yonetmelige uygun olmasi gerekmektedir (Tiizel ve Onogur,
2000).

Organik sebze fidesi liretiminde en ¢ok kullanilan yetistirme ortami torftur.
Torf kullaniminin Yonetmelik agisindan siirlamast olmamakla birlikte, torfun
sinirl bir kaynak olmasi ve organik tarimin stirdiiriilebilirilik ilkesine aykirilig

nedeniyle, torf kullaniminin azaltilmasi 6nerilmektedir (EGTOP, 2013).

Son yillarda arastirmacilar yenilenebilir ve yerel olarak kolay bulunabilir atiklardan
ve/veya yan iriinleri dogrudan ya da kompostlastirilmis farkli sebze tiirlerinin fide
iiretiminde kullanmislardir. Tiizel et al. (2017) zeytinyag: atiklarinda ve Oztekin et al.
(2017), giil yag: atiklarinda yaptiklar1 ve farkli kompost oranlarimi kullanarak yaptiklart

calismalarinda fide kalitesi tizerine olumlu sonuglar elde edilmistir.

Fide yetistiriciliginde bitki koruma amaciyla biyolojik pestisitler de
kimyasal pestisit kullanimina alternatif  olusturmaktadir.  Biyokontrol

organizmalar1 genellikle topraktan izole edilmektedir (Bolwerk, 2005).



Yirmibirinci ylizyilin ilk 5 yilinda, bitki hastaliklarinin biyokontrolii i¢in
kullanilan triinler yillik 10-20 milyon $’lik satis ile toplam pestisit pazarinin
sadece kiiciik bir kismini1 olusturmustur. Ancak oniimiizdeki 10 yilda organik
tiriinlere ve gilivenilir pestisitlere olan talebin artmasi nedeniyle bu sektorde
onemli bir genisleme beklenmektedir (Pal and McSpadden Gardener, 2006).

Tarimda  siirdiirilebilirligin ~ saglanmasinda  son  yillarda  farkli
mikroorganizmalarin 6nemi gittik¢e artmaktadir. Geleneksel yetistiricilik yaninda
topraksiz tarimda da bitkilerin biotik ve abiotik stres kosullarina dayanimini, bitki
gelisimi ve verimini artirmak i¢in faydali mikroorganizmalardan faydalanma
olanaklar iizerinde 6nemle durulmaya baslanmistir (Giil et al., 2007 ve 2008a;
Kidoglu et al., 2008 ve 2009).

Toprak ¢ok sayida ve gesitlilikte mikroorganizma topluluklarini
barindirmaktadir. Bu mikroorganizma topluluklari arasinda bitki kokleri ile iligkili
olan bakterilere kok bakterileri denir. Bu kok bakterilerinin, bitki kokleri ile olan
etkilesimleri goz oniline alindiginda bir kisminin yararli, bir kisminin zararl etkide
bulundugu goriilmektedir. Yararli etkide bulunan kok bakterilerinin bazilari
bitkilerde gelismeyi uyarict veya biyokontrol ajan1 gibi rol oynayarak ya da her iki
sekilde de davranarak bitkilere yararl etkide bulunmaktadirlar (Romerio, 2000).

Bu ¢alismada bitki gelisme morfolojisi birbirinden farkls, ticari ve ekonomik
onemi yiiksek tlrler olan domates, karpuz ve bagsalata tiirlerinde Onceden
yapilmis caligmalardan secilen (Atmaca, 2012; Tan, 2014) yetistirme
ortamlarinin ve olumlu etkileri saptanan ve 6nemli baz1 sebze hastaliklarina karsi
biyokontrol aktivitesi de bulunan faydali mikroorganizmalarin organik fide

yetistiriciliginde ve bitkisel liretimde etkilerinin belirlenmesi amaglanmastir.



2. LITERATUR OZETLERI
2.1 Yetistirme ortamlari

Fide yetistiriciliginde ortam olarak son yillarda bagta torf olmak iizere
birgok farkli substrat ve/veya bunlarin karisimlart kullanilmaktadir. Bunlar
arasinda torf, perlit, vermikulit, pomza tasi, zeolit, tiif, Hindistan cevizi lifi,
hayvan giibresi, bitki kalintilari, biyolojik ve organik sanayi atiklar1 sayilabilir
(Raviv et al., 1998). Yetistirme ortamlarinin 6zellikleri tohumlarin ¢imlenmesini
ve fide gelisimini etkilemektedir (Schmilewski, 2009).

2.1.1 Torf

Torf, su altinda ve batakliklarda yetisen bitkilerin uzun vejetasyon sirasinda
biraktiklar atiklarin havasiz kosullarda birikmesinden olusur. Bitki tiirleri, iklim
ve su kalitesi torfun kalitesini etkiler (FAO, 1988). Hatta ayni yataktan ¢ikarilan
torfun kalitesi bile degiskendir. Ayn1 zamanda torfun kalitesini ¢ikarilma yontemi
de etkilemektedir. Yetistirme ortami olarak kullanilan torflarin arasinda
Sphagnum yosunu en kaliteli torf olarak kabul edilmektedir. Yataklar en ¢ok
Baltik Devletleri, Almanya, Irlanda, Finlandiya ve Kanada’da bulunmaktadir
(Raviv, 2002). Baltik iilkelerinden ithal edilen torf kalitesi daha yiiksektir
(Teirumnieka et al., 2010).

Tiirkiye’de saptanmis olan torf yataklarindan Kars/Gole ve Bolu/Yenicag
yataklarindaki torflarin standart degerlere uygun kaliteli torflar oldugu rapor
edilmektedir. Fakat tilkemiz jeolojik olarak gen¢ olusumlu toprak yapisina sahip

oldugu i¢in kaliteli torf yataklar1 agisindan zengin degildir (Giil, 2012).

Torfun en ¢ok tercih edilen materyal olmasinin nedenleri; 1yi havalanabilir,
drenajinin 1yi, su tutma kapasitesinin yiiksek, besin maddesince zengin ve besin
elementi kaybinin az olmasidir (Puustjarvi and Robertson, 1975; Havis and
Hamilton, 1976; Robbins and Evans, 2011). Torf yataklarinin diinyada simirli
olmasi ve olusumunun uzun yillar almasi; EC, pH ve besin igerigi diizenleme
ithtiyact yaninda, bir¢ok iilkenin bu tiir kaynaklarinin azlig1 nedeniyle bu materyali
ithal etmek zorunda olmasi bir dezavantajdir (Raviv et al., 1998).

Roe et al. (1997), sebzelerde en iyi siirgiin gelisimi ve bitki biiylimesinin
torf ile yetistirilen fidelerden elde edildigini belirtmektedir. Raviv et al. (1998),



organik fide yetistiriciliginde torf ve vermikulit karisiminin fidelerde yas ve kuru
agirhigr arttirdigini, tarlada dikimden sonra fidelerde goriilen Oliim oraninin

azaldigini ifade etmektedirler.

Torfun su tutma kapasitesi kuru agirliginin 10 kati olup, pH’s1 3.8-4.5
arasindadir (Sevgican, 2003). Munsuz vd. (1982), torfun diisiikk hacim agirlig, su
tutma kapasitesinin yiiksek olmasi nedeni ile sebze tarimi igin ve ¢ogu ortam
karigimlari igin ¢ok elverisli bir madde oldugunu, ancak kalitesinin torfu olusturan

bitkilerin yapisina bagli olarak 6nemli dl¢iide degisebildigini belirtmistir.

Torf, katyon degisim kapasitesi (100-150 meq 100g™) ve su tutma kapasitesi
yiiksek bir materyal olup ayn1 zamanda da hafiftir. Atik sorunu genellikle yoktur;
ancak havanin CO’ini 6ziimleme islevi nedeniyle, torf yataklarini tahrip
edilmesinin sera etkisin arttiracagl diisiincesiyle torf yataklarinin isletmelerine
cevreye olan etkisi nedeniyle kars1 ¢ikilmaktadir. Bu da torfa alternatif arayislarini

giindeme getirmistir (Giil, 2012).
2.1.2 Perlit

Biinyesinde %2-5 arasinda su igeren volkanik kokenli, camsi, asidik bir
kayactir. Dogada gri, beyaz ve siyah renklerde bulunan perlit 2200-2400 kg/m®
yogunlukta, %73 SiO; ile aliiminyum ve alkali oksitlerinden olusmus endiistriyel
bir hammaddedir. Perlit milimetrik boyutlara getirildikten sonra 800-1000°C
arasinda 1s1l isleme tabi tutuldugunda musir danesi gibi patlayarak hacminin 20
katina kadar genlesir. Perlitin kimyasal igerigi Cizelge 2.1'de detayli olarak
verilmistir (Giil, 2012).

Cizelge 2.1. Perlitin kimyasal bilesimi (%)

SiO, 71.0-75.0 Cr 0.0-0.1
AlO, 12.5-18.0 Ba 0.0-0.05
Na,O4 29-4.0 PbO 0.0-0.03/0.3
K,0 0.5-5.0 NiO Eser
CaO 05-0.2 Cu Eser
Fe,O; 0.1-15 B Eser
MgO 0.02-0.5 Be Eser
TiO, 0.03-0.2 Serbest silis 0.0-0.2
MnO, 0.0-0.1 Toplam kloriirler Eser-0.2
SO, 0.0-0.2 Toplam siilfatlar Hic Yok
FeO 0.0-0.1




Genlesme sonucu elde edilen diisiik yogunluktaki gézenekli bu materyal
ingaat, gida, ilag ve kimya sanayisinde, s1v1 gaz tanklarmin 1s1 yalitimi ve diger
yaliimlarda ve metaliirjide kullanilmaktadir. Tarim sektoriinde ise; koklendirme,
cimlendirme ve fide yetistirme ortami olarak, topraksiz kiiltlirde yetistirme ortami
olarak, ¢im ve toprak sahalarda toprak diizenleyici olarak, iiretim sonrasinda
depolama ve saklama, binalarimin izolasyonunda, tasimada, soganlarin
paketlenmesinde ve cok yillik siis bitkilerinin saklanmasinda kullanilmaktadir
(Balay, 1992).

Diinya perlit rezervinin yarisindan fazlasi Tiirkiye’de bulunmaktadir.
Ulkemizde 7.7 milyar tona yaklasan perlit rezervi basta Bati Anadolu (izmir,
Manisa, Balikesir) olmak iizere Orta Anadolu ve Dogu Anadolu’da yer almaktadir
(Peryum, 2017).

Perlitin bitki yetistirme ortami olarak kullanilmasinin en 6nemli nedenleri;
drenaj ve havalanmasinin ¢ok iyi olmasi, su ve besin maddelerini bitkilerin
kolayca alabilecegi sekilde tutmasi, hafif ve steril olusu, pH’sinin ndtr olmasi, 1s1
iletkenliginin ¢ok diisiik olmasidir (Sevgican, 2003). Ayni zamanda havalanma
kapasitesi yiiksek olup inert 6zellik gostermektedir yani katyon degisim kapasitesi
diistiktir (Giil, 2012).

Tarimda kullanilan perlitin hacim agirligi 80-90 kg/m®, pH’s17.0 (6.5-7.5)
ve tanecik capr ise 0-6 mm arasinda degismektedir. Tane ¢apr 1.5-5 mm
arasindaki perlitler torflu karigim hazirlamada, 1-3 mm arasindakiler ise tohum
cimlendirmede ve fide iiretiminde kullanilmaktadir. Partikiillerinin %46.3’{iniin
bilyiikligi 1-2 mm, %22.8’inin biiylikligli 2-3 mm arasinda degisen iri taneli
perlitin diisiik hava igerikli substratlarin havalanma kapasitesini artirmak igin
kullanimi daha uygundur (Sevgican, 2003). Perlit sikistirilmadigi zaman fideler,

kok kaybina ugramadan viyol gézlerinden rahatca ¢ikartilabilir.

Butt (2001), farkli fide ortam1 ve farkli dikim ortamlarinin soguk serada
yetistirilen salata ve domateste fide gelisimi, verim ve kalite lizerine etkilerini
arastirdig1 ¢alismada, hem salata hem de domates denemesinde, fide gelisimi
acisindan perlit ve torf kullanilan fide ortaminin toprakli harca gore {istlinliik

sagladigini belirtmistir.

Celebi (2007), domates tohumunun ¢imlenmesine ve fide kalitesine farkli

yetistirme ortamlarinin etkisini inceledigi ¢alismasinda, yetisme ortami olarak



%50 torf + %50 perlitten olusan karigim, yalniz perlit, yalniz torf, yar1 yariya iistii
perlit alt1 torf tabakali ortam ile 1:1:1 oraninda disli dere kumu + yanmis hayvan
giibresi + perlitten olusan har¢ kullanmistir. En yiiksek ¢imlenme orant (%96) ve
fide kalitesi yalniz torf ile iistii perlit alt1 torf olan ortamda gerceklesmistir. %50
torf + %50 perlit karisimi %94’le ikinci, perlit %88’le tiglincii, 1:1:1 oraninda

toprak, giibre, perlit karigimi %57 ile son sirada yer almistir.
2.1.3 Klinoptilolit

Zeolit alkali toprak katyonlari igeren, kristal yapida, kolay ve bol bulunan
aliminyum silikatidir. Yapisinda biiyiikk degisim olmaksizin katyon degisim
ozelligi, su kaybetme ve kazanma Ozelligi ile karakterize edilir (Altan vd.,
1998a). Dogal zeolit kaynaklar1 bakimindan Tiirkiye nin zengin bir iilke oldugu
belirtilmektedir (Altan vd., 1998b).

Zeolitler alkali ve toprak alkali elementlerin kristal yapiya sahip, Na, K, Ca,
Mg gibi  elementleri iceren sulu  aliiminyum  silikatlar1  olarak
tamimlanabilmektedirler. Genel yapisal formiilleri X[(M;" , My,").(AlIO,)] .
ySiO2.zH,O olarak verilmektedir. Dogada 30’dan fazla zeolit mineralini
bulunmaktadir ve 150 tiir zeolitin de laboratuvarda sentez edildigi
bildirilmektedir. Zeolitler absorblama o&zelliklerinden dolayi, aritma ve ayirma
islemlerinde uygulama alani bulmuslardir. Zeolitlerin kurutma, CO; tutulmasi,
kiikiirt bilesiklerinin tutulmasi ve ¢evre kirliliginin 6nlenmesinde kullanimi aritma
islemlerine 6rnek olarak gosterilebilir. Zeolitler ayirici olarak, normal parafin ve
izoparafin, ksilen, olefin ve sekerlerin ayrilmasinda ve havadan oksijen ve azot
eldesinde kullanilmaktadirlar ve ayrica c¢esitli kimyasal tepkimelerde katalizor
olarak da kullanilmaktadir. Endiistriyel anlamda en oOnemli kullanim alanlari
petrol aritimi islemindedir. Zeolitlerin bir diger 6nemli 6zelligi ise secici olarak
katyon degistirebilmeleridir. Bu 06zellikleri nedeniyle, zeolitler Cs ve Sr
radyoizotoplarinin radyoaktif atiklardan ayrilmasi islemlerinde, deterjan katki
maddesi olarak ve atik sularda NH, tutulmasi amaciyla kullanilmaktadirlar.
Radyoaktif maddelerin depolanmasi, su kiiltiirlerinde, suni bobrek ¢ozeltisinin
rejenerasyonu, hayvan yemi katki maddesi, giibre katki maddesi ve metallerin
ayrilip  geri  kazanilmast  uygulamalarinda  zeolitin  kullanim1  halen
gelistirilmektedir. Dogal zeolitler, cimento ve betonda katki maddesi olarak; yem
ve gilibre katki maddesi olarak, toprak diizenleyici olarak kullanim alani
bulmuglardir. Tarimda kullanilan zeolit tiirii “klinoptilolit” olup, katyon degisim
kapasitelerinin (KDK) yiiksek olmasi nedeni ile iyi bir bitki yetistirme ortami ve



toprak diizenleyici olarak kullanimi giderek artmaktadir. Klinoptilolit, igerdigi
bosluk ve kanallar ile iyi bir nem tutucu ve havalanmaya yardimcidir (Alcicek
vd.,1998; Mumpton, 1999; Gordes Zeolit, 2017).

Klinoptilolitler, kirma ve eleme islemlerinden sonra satisa farkli boyutlarda
sunulur. Kristaller seklinde beyazdan kirmizimsiya farkli renklere sahiptir.
Topraksiz tarimda, nispeten fazla 6zgiil agirliga sahip olduklarindan dolay: tek
bagina kullanimi tercih edilmemektedir (Giil, 2012).

Katyon degisim kapasitesi 2200-4600 mmol/kg arasinda degismekte ve
700° C’ye kadar termal dayaniklilik gostermektedir (Giil, 2012). Zeolitin sertligi
3.5-5.5, yogunlugu 2.0-2.4 glcm® arasinda degisir (Sevgican, 2003).

Hazir fide iiretiminde kullanilan harca zeolit ilavesinin domates fidesi
gelisimi ve kalitesi lizerine etkilerinin aragtirildig1 ¢aligmada, klasik fide ortamina
%S5, %10, %15 ve %20 oranlarinda zeolit ilave edilmistir. Elde edilen sonuglara
gore fide ortamina %20 oraninda zeolit ilavesinin domates fidesinin bitki boyu,
govde capi, bitki kuru agirlik, klorofil a, b ve toplam klorofil miktarini arttirdigi,
yaprak uzunlugu ve yaprak kuru agirhgi iizerine ise bir etkisinin olmadigi

sonucuna vartmistir (Unlii vd., 2004).

Demir et al. (2010), Akdeniz Universitesi Tohum Arastirma ve Gelistirme
Merkezi’nin seralarinda yaptigi ¢alismalarda, biber (Capsicum annum L. var
longum cv. Super Umut F;) fidesinin kalitesine ve bitki besin igeriklerine zeolitin
(klinoptilolit) etkisini belirlemek amaciyla torf, klinoptilolit, perlit ve bunlarin
farkli oranlarda karigimlarini kullanmiglardir. Elde edilen sonuglara gore, %60
torf + %40 klinoptilolit, %50 torf + %25 klinoptilolit + perlit ve %80 torf + %20
klinoptilolit karigim ortamlarinda ¢imlenme orani, fide boyu, govde ¢api, yaprak
sayis1 ve yas agirh@indaki degerler yiliksek bulunmus ve su-besin maddesi alinim
oraninin da bu ortamlarda yiiksek oldugunu belirtilmistir.

Sonmez et al. (2010), zeolitin domates (Solanum lycopersicon cv. Malike
F1) fide kalitesi ve besin igerikleri iizerindeki etkisini incelemek i¢in yapmis
olduklar1 calismada, dogal zeolit, perlit, torf ve bunlarin farkli oranlarda
karigimlarini yetistirme ortami olarak kullanmislardir. Bu ortamlarin tohum
cimlenmesi, govde ¢api, fide yas agirhigi ve N, P, K, Ca, Mg, Fe, Zn, Mn ve Cu
bilesenleri iizerindeki etkileri incelenmis ve kullanilan ortamlarin gévde ¢ap1 harig
fide kalitesi tizerine olumlu etkileri 6nemli bulunmustur. En yiiksek degerler torf



ve zeolit karisimlarindan elde edilmistir. Domates fidesinin besin igerikleri de
istatistiki agidan (p<0.001) 6nemli bulunmustur. Ayrica, torf ve zeolit karigimlari

yerine torf ve perlit karisimlariin kullanilabilecegi belirtilmistir.

Farkl tiirlerle yiiriitiilen arastirmalarda klinoptilolitin torf ile kullanildiginda
ortaya ¢ikan rezervuar islevi ve besin elementlerinin ortama yavas salinimini
saglamasi nedeniyle bitki gelisimini olumlu etkiledigi (Yilmaz et. al., 2014), torf
ve perlit ile karistirildiginda ortam havalanmasina neden oldugu (Sevgican,
2003), vermikompost ile kullanildiginda bitki gelisimini arttirdigi (levinsh, 2011)

belirlenmistir.

2.1.4 Vermikompost

Vermikompost; topraklardaki hayvansal organizmalar arasinda onemli bir
yer tutan solucanlarin beslenmek i¢in viicutlarindan gecirdikleri ve disar1 attiklari
besin degeri yiiksek giibredir (Karacal ve Tiifenkei, 2010). Vermikompostlama,
solucanlar ve mikroorganizmalar arasindaki interaksiyon vasitasiyla organik
materyallerin yiiksek sicaklik olmaksizin biyolojik ayrismasi ve dengelenmesidir.
Bundan dolayi ince dokulu, torf benzeri, gozenekli, yiiksek havalanma, drenaj, su
tutma kapasitesi ve mikrobiyal aktiviteye sahip bir materyal elde edilmektedir
(Citak vd., 2011). Vermikompost iirinii genelde vermikest (solucan diskisi;
giibresi) veya kisaca kest olarak da adlandirilmaktadir (Simsek-Ersahin, 2007).
Vermikompost fiziksel, kimyasal ve biyolojik 6zellikleri nedeniyle gerek organik
gerekse de konvansiyonel fide iiretiminde kullanilabilecek bir ortam
ozelligindedir (Atiyeh et al., 2000).

Vermikompost faaliyetlerinde kullanilan ve aerobik kompost veya sigir
giibresi yiginlarinda siklikla rastlanan kompost solucanlart tiirleri olarak
Eiseniafetida, Eiseniaandrei, Dendrobaenaveneta, Lumbricusrubellus,
Perionyxexcavatus, Eudriluseugeniae, Fletcherodrilus spp., Heteroporodrilusspp.
ve Pheretimaexcavatus sayilmaktadir. E. fetida, E. andrei, D. veneta tiirleri
thiman iklim kusagindaki bolgelere iyi adapte olurken, L. rubellusve P. excavatus
sicak tropik iklim alanlarinda daha fazla goriilmektedirler. Bu bes tiir, organik
artik bazli vermikompost ¢alismalarinda en iyi sonuglar1 veren tiirler olmustur
(Edwards and Bohlen, 1996; Manna et al., 1997). Ancak yukarida sayilan
tiirler i¢cinde, diinyada ticari olan veya olmayan vermikompost isletmelerinde en
fazla tercih edilen ve en fazla kiiltiirii yapilan solucan tiirii Eisenia spp.’dir.

Eisenia spp.’nin hizli besin tiiketmesi, daha yiiksek iireme ve popiilasyon artis
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oranlarina sahip olmasi, adaptasyon yeteneklerinin yiiksek olmasi, diinya ¢apinda
dagilim gostermeleri, ¢cogu organik atiklarla dogal olarak kolonize olabilmeleri,
sicakliga toleransli olmalari, nem igerigi yliksek tiim organik atiklarda yasayabilir
olmalar1 fazla tercih edilmelerine neden olmaktadir (Edwards and Bohlen,
1996).

Zaller (2007a), torfa ikame olarak vermikompostun (1) domates
(Lycopersicon esculentum Mill.) fidelerinin biokiitle dagilimina etkisinin olup
olmadigi; (2) esit olarak giibrelenmis topraga dikildikten sonra domates verim ve
meyve kalitesini etkileyip etkilemedigini belirlemek amaciyla sera denemesi
yapmistir. Kullanilan vermikompost, yemek ve pamuk atiklarindan, Eisenia fetida
Sav. solucanlar tarafindan tiretilmistir. Vermikompost ilavesinin denemeye alinan
domates ¢esitlerinin tohum cikislari ile fidelerde siirgiin ve koklerde biyomas
birikimini 6nemli diizeyde arttirdigi bulunmustur. Fide yetistirme ortamindaki
kullanimin pazarlanabilir verimi etkilemedigi goriilmiistiir. Sonu¢ olarak, torf
yerine vermikompostun cevreye zarar vermeden saksida yetistiricilikte fide

performansini ve meyve kalitesini yiikseltebilecegi belirlenmistir.

Zaller (2007b), diger bir benzer ¢alismasinda, yemek ve pamuk atiklarindan
Eisenia fetida Sav. solucanlari tarafindan tretilen vermikompostu, torfa %0, 20,
40, 60, 80 ve 100 (v/v) oranlarinda ilave etmistir. Aragtirici, sera kosullarinda,
ortam karigimlarinda (1) domates (Lycopersicon esculentum Mill.) tohumlarinin
cimlenmesine, biiylime ve biokiitle dagilimima etkisinin olup olmadigini; (2)
araziye aktarilan fidelerin domates verimi ve meyve kalitesi lizerine etkilerini ve
(3) etkilerin domates cesitleri arasinda farkli olup olmadigini degerlendirmistir.
Vermikompost, tim domates cesitlerinde ¢imlenme ve fide gelisimini 6nemli
Olciide etkilemistir. Biyokiitle dagilimi (kok-siirglin orani) fide doneminde iki
cesitte ve arazi yetistiriciliginde bir cesitte farklilik gostermistir. Pazarlanabilir
toplam domates verimi fide yetistiricilifinde kullanilan vermikompost
karigimlarindan etkilenmemistir. Bununla birlikte, meyvelerin morfolojik (¢ap,
kuru madde igerigi, kabuk sertligi) ve kimyasal (C, N, P, K, Ca, Mg, askorbik asit,
glikoz, frikktoz) Ozelliklerinin vermikompost karigimlarindan etkilendigi ve bu

etkilerin her domates ¢esidi i¢in farkli oldugu belirtilmistir.

Lazcano et al. (2009), fide ortami olarak kompost ve vermikompost
kullaniminin domates fidesi gelisimi ve sasirtma sonrasi bitki gelisimine etkilerini
arastirmislardir. Calismada diisiik doz kompost (%10 — 20) ve yiiksek doz
vermikompost karisiminin bikilerin yaprak sayisi, yaprak alani ve kok gelisimini
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arttirdigin tespit etmistir. Joshi and Vig (2010) yapmis olduklari bir ¢alismada,
sigir giibresinden elde edilen vermikompostu (VC) farkli oranlarda toprak ile
karigtirmiglar ve bu karigimlar1 ve oranlarini; Toprak (kontrol), VC15 (Toprak +
%15 VC), VC30 (Toprak + %30 VC), VC45 (Toprak + %45 VC) olarak
belirlemiglerdir. Vermikompostun EC, pH, toplam Kjeldahl azot, toplam
kullanilabilir fosfor, toplam sodyum ve toplam organik karbon gibi 6zellikleri
saptanmistir. Her uygulama i¢in farkli ¢imlenme yiizdeleri belirlenmis ve her
uygulamadan rastgele secilen fideler saksilara aktarilmistir. Ortalama kok capi,
ortalama bitki boyu, bitki basina verim ve pazarlanabilir verim, ortalama yaprak
sayist ve toplam bitki biokiitlesi gibi ¢esitli bliylime ve verim parametreleri her
uygulama i¢in hesaplanmistir. Ayrica kalite parametreleri olarak askorbik asit,
titre edilebilir asit, suda c¢oziinebilen madde igerikleri ile pH degerleri
hesaplanmistir. Cimlenme orani (%) en yiikksek VCI15 uygulamasindan elde
edilmistir. Uygulamalar arasindaki artig onemli olmamasina ragmen tiim biiyiime,

kalite ve verim parametreleri kontrol uygulamasina gore artig gostermistir.

Atmaca (2012), vermikompostun (VC) fide yetistirme ortami1 olarak
kullanilma olanagmi ve sonrasinda fidelerin yetistiricilikteki performanslarini
saptamak amaciyla yapmis oldugu ¢alismasinda, organik ve konvansiyonel olarak
domates ve hiyar fidelerini torf (%100) ve VC (%100) ile bunlarin degisik
oranlarda (%10, 20, 30, 40, 50, 60, 70, 80 ve 90 VC) karigimlarindan elde edilen
ortamlarda yetistirmistir. Uygulamalarda, fide gelisimi, yapilan iiretimde ise
verim ve meyve kalitesi ile ilgili parametreler arastirilmistir. Sonug olarak,
vermikompostun yetistirme ortaminin fiziksel ve kimyasal o6zelliklerini
tyilestirdigi, fide yetistirme ortamina karistirilarak kullanilabilecegi ve verimi
arttirdigr saptanmis ve ayrica deneme konulari arasinda %40 ile %60 arasinda
degisen vermikompost karisimlarinin biyomas iizerine olan etkilerinden dolay1 6n

plana ¢iktigi belirlenmistir.

Manh and Wang (2014), vermikompostun kavun fidesi gelisimine etkisini
arastirmiglardir. Arastirmacilar kis sezonunda gerceklestirilen calismada, piring
atiklarindan elde edilen vermikompostu degisik oranlarda piring ve hindistan
cevizi kabugu lifleri ile karistirmiglardir.  Denemede pH’yi, elektriksel
gecirgenligi (EC), su tutma kapasitesini, ortamlar ve koklerdeki mikro ve mikro
besin elementi iceriklerini, vejetatif biiyiimeyr ve bitki biyokiitlelerini
incelemislerdir. Vermikompostun, 1:1:1 oraninda hindistan cevizi ve piring

kabugu lifleriyle karisimindan elde edilen ortamin ¢imlenme oranini, bitki
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boyunu, yaprak alanini, bitki biyokiitlesini, P, K, Ca ve Fe konsantrasyonlarini

onemli derecede arttirdig1 belirlenmistir.

Organik fide iiretiminde yerel ortam materyallerini arastiran Tan (2014), 6
farkli ortamu [Ithal torf: IT, yerli torf: YT, perlit: PER, klinoptilolit: KLI, kompost
edilmis hayvan giibresi: BIO, solucan giibresi (Vermikompost): VK] degisik
oranlarda karistirip domates, karpuz ve bas salatada kullanmis ve fide kalitesine
etkilerini incelemistir. Esit hacimlerde karistirilan YT+KLI+VK ortaminin
domates ve karpuz tiirlerinde, %60YT+%40VK ortaminin ise bas salata tiiriinde

iyi sonug verdigi saptanmustir.

2.2 Bitki gelisimini arttiran kok bakterileri

Bakterilerin bitki gelisimi ve verimini artirabilecegi ylizyili agkin bir siiredir
bilinmektedir. Bu organizmalar arasinda en ¢ok bilinenleri Rhizobium cinsleridir.
Rhizobium gibi simbiosis etkisi olmayan diger bakteri tiirleri 20. ylizyilin
baslarinda kesfedilmis olmasina ragmen, bunlarin ¢ogunun bitki gelisimini
artirdig1 pek bilinmemekteydi. Bu konudaki atilim, 1970’lerin ortasinda; (1) bazi
bakterilerin, O6zellikle Pseudomonas’larin toprak kaynakli patojenleri kontrol
altina alabileceginin ve dolayli olarak bitki gelisimini artirabileceginin
kesfedilmesi, (2) bitki metabolizmas1 ve sonugta gelisimini direkt olarak etkileyen
Azospirillum tiirlerinin yeniden farkina varilmasi ile ger¢eklesmistir. Bitki
Gelisimini Uyaran Kok Bakterileri (Plant Growth Promoting Rhizobacteria —
PGPR-) terimi ilk kez Kloepper and Schroth (1978) tarafindan kullanilmistir
(Bashan and Holguin, 1998; Tilak et al., 2005). Genel olarak rizosferdeki kok
bakterilerinin %2-5’1 PGPR grubundadir (Antoun and Prévost, 2005).

Bacillus subtilis izolatlar1 iizerinde yapilan c¢alismalar, rizobakter
metobolitlerinin domates fidelerinin biotik ve abiotik stres faktorlerine karsi
dayanikliligini/toleransin1 uyardigini ortaya koymustur (Bochow and Dolej,
1999).

Rhizosferden izole edilen kok bakterilerinin % 80'ninin bitki gelismesini
diizenleyen IAA (Indol- 3- asetik asit) iirettikleri tahmin edilmektedir (Barazani
and Friedman, 1999). Bu bakterilerin arasinda Agrobacterium tumefaciens,
Agrobacterium rhizogenes, Erwinia herbicola ve Pseudomonas syringae gibi
patojenlerin yaninda Azotobacter, Pseudomonas, Azospirillum, Rhizobium,
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Bacillus ve Enterobacter gibi bitki gelisimini uyaranbakterilerin bulundugu
genuslar yer aldig1 Patten and Glick (2000) tarafindan belirtilmektedir.

Pseudomonas putida ve Pseudomonas fluorescens inokulasyonunun kanola,
marul ve domateste kok ve govde uzamasini artirdigi belirlenmistir (Hall et al.,
1996; Glick et al., 1997).

Fosfor ¢ozen kok bakterilerinin kanola (Brassica napus cv. Legend)
bitkilerinin gelisimi ve P alim1 tizerine etkisi saksi denemeleriile aragtirilmig ve
test edilen bakterilerin bazilarinin bitki uzunlugunu vebakla verimini artirmasina
karsin, P alimmi artirmadigi saptanmistir. Elde edilen sonuglar, P-¢ézen kok
bakterilerinin kanolada kullanimlarinin miimkiin oldugunu gostermekle birlikte,
P’un eriyebilir hale gegmesinin bitki gelisiminde artigsaglayan esas mekanizma
olmadigini ortaya koymustur (De Freitas et al., 1997).

Kilian et al. (2000), Bacillus spp. nin toprakta bol miktarda bulunmakla
birlikte, topraktaki bakteri sayisin1 50 civarinda abiotik ve biotik faktoriin
etkiledigini bildirmisler ve Bacillus subtilis uygulamasii takiben patojenlerin
saldirisinin  azalmast ve verimin artmasina iliskin pek ¢ok mekanizmayi

aciklamiglardir.

Pamukta yapilan bir c¢alismada alkali topraklardan izole edilen ve
Pseudomonas putida Rs-198 irki olarak tanimlanan kok bakterisinin tuz stresine
kars1 bitkileri korudugu ve fidelerin gelisimini arttirdigi belirlenmigtir. Rs-198
uygulamasindan sonra ¢imlenme oraninin %23.8 arttig1r belirlenmistir. Pamuk
fidelerinde kontrole kiyasla bitki boyunun %12.8, yas agirliginin %30.7 ve kuru
agirhiginin %10.0 oraninda arttigi gozlemlenmistir. Ayrica tuz stresi altindaki
bitkilerde absisik asit (ABA) i¢eriginin azaldigi, indol asetik asit (IAA) igeriginin
ve topraktan magnezyum, potasyum, kalsiyum, azot aliminin arttig1 belirlenmistir
(Yao et al., 2010). P. fluorescens strain G20-18“in bitki gelisimini arttirma
etkisinin sitokinin hormonunun T{retimiyle ilgili oldugu bugday ve turpta
belirlenmistir (Salamone, 2000).

PGPR’ler 6nemli bir toprak alti1 paraziti olan kok ur nematoduna kars1 da
etkili bulunmaktadir. Domateste kok ur nematodlar1 ve verim {izerine biyolojik
uygulamalarin (PGPR) etkisini belirlemek iizere yapilan ¢alismada, toplam meyve
veriminin LS290 uygulamasinda en yiiksek oldugu ve LS213, LS290, LS256
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uygulamalarinin da, kontrole kiyasla, kok ur nematodlarini 6nemli dl¢lide azalttigi
saptanmistir (Reddy et al., 2000).

Kayayliiyiiniinde yetistirilen hiyar bitkilerinde Pythium aphanidermatum’a
kars1 Pseudomonas fluorescens, Streptomyces griseoviridis, Pythium oligandrum
ve Trichoderma harzianum’un 2 izolatinin test edildigi denemede, hastalik
cikisinin %60 veya daha yiiksek oranda azaltilabilecegi saptanmistir. Dogal
mikroflora da hastalifi  %50-100 oraninda baskilayabilmistir. Baskilama
derecesinin kayayiinliniin i¢indeki besin ¢ozeltisinde mevcut aktinomisetlerin
sayist ile orantili oldugu belirlenmistir (Postma et al., 2001).

Bes farkli PGPR formiilasyonu (LS213: Bacillus subtilis GBO3 + B.
amyloliquefaciens IN937a, LS254: Bacillus subtilis GBO3 + B. Pumilis SE34,
LS255: Bacillus subtilis GBO3 + B. subtilis IN937b, LS256: Bacillus subtilis
GBO3 +B. pumilis INR7, LS261: Bacillus subtilis GBO3 + B. cereus C4) ile
yetistirilen domates ve biber fideleri solarizasyon yapilan, MeBr ile fumige edilen
ve kontrol olarak islem yapilmayan toprakta yetistirilmislerdir. Test edilen PGPR
formiilasyonlarinin domates ve biberde fide gelisimini ve tarlada bitki gelisimini
artirdig1 belirlenmistir. Domateste kok ur nematodlari, Fusarium, Phytophthora
ve Pythium’un PGPR uygulamalarinda etkili olmadigi saptanmistir. Toplam
domates verimi LS255 bakteri formiilasyonu uygulamasinda artis gostermistir.
Biber verimi ise LS255 ve LS256 bakteri formiilasyonlarinda artmistir.
Solarizasyon ve LS256 bakteri kombinasyonu, biberde MeBr uygulamasi ile
karsilastirilabilecek diizeyde verim vermistir (Kokalis et al., 2002).

Toprakta bulunan bir kisim kok bakterileri topraktaki kullanilamayan
fosforu ¢ozerek bitkiler tarafindan alinabilir forma donistiriir. Bu sekilde de
verimde artiglar meydana gelir. Kok bakterilerinin fosfor ¢oziiniirliigii lizerine
olan etkileri daha ¢ok toprak pH's1 iizerine olan etkilerinden kaynaklanmaktadir.
Kok bakterilerinin salgilamis olduklar1 glukonik asit, sitrik asit gibi organik asitler
ve H+(proton) pompalanmast sonucu toprak pH's1 etkilenerek fosfor bitkiler
tarafindan alinabilir forma doniisiir. En 1yi fosfat ¢oziicii kok bakterileri arasinda
Pseudomonas, Bacillus ve Rhizobium genuslari yeralmaktadir (Antoun, 2002).

Kok bakterilerinin ¢ok yillik bitkilerde de verim artiric1 etkileri saptanmustir.
Esitken et al. (2003) Bacillus OSU 142’nin kayis1 (Hacihaliloglu) agaglarinda
verimi artirma potansiyelinin oldugunu bildirmistir. Arastiricilar tam ¢igeklenme

asamasinda agaglara bakteri uygulamasimin yapraklarin besin elementi igerigi (N,



15

P, K Ca ve Mg), siirgiin uzunlugu ve verimde kontrole kiyasla 6nemli diizeyde
artismeydana getirdigini saptamislardir. 2000 ve 2001 yilindaki ortalama verim
artis1 kontrol uygulamasiyla kiyaslandiginda sirastyla %30 ve %90 olmustur.

PGPR’ler cogunlukla dogal olarak hastaliklart baskilayict topraklarda
yetisen saglikli bitkilerin kdklerinden izole edilirler (Montesinos, 2003). Dogal
olarak hastaliklar1 baski altina alan topraklardan izole edilen irklar (genelde
Pseudomonas spp.) bitki gelisimini toprak kaynakli patojenleri baski altinda
tutarak diizenlemektedir (Pieterse et al., 2001).

PGPR’ler tarafindan sentezlenen 3-hydroxy-2-butanone (acetoin) ve 2,3-
butanediol gibi ugucu maddelerin Arabidopsis bitkisinde gelisim artisini
tetikledigi saptanmistir (Ryu et al., 2003).

Murphy et al. (2003) PGPR’lerin domates bitkisinin gelisimini
artirmalarimin  Hiyar Mozaik Virlisine (CMV) karst koruma sagladigini

ispatlamiglardir.

20. yiizyilin ortalarinda Sovyetler Birligi ve Hindistan’da PGPR’lerin farkli
tiriinlerdeki etkileri {izerine yapilan tarla denemelerinden elde edilen sonuglar
arasinda farkliliklar goriilmekle birlikte, verimde kontrole kiyasla %50-70 artig
saglandigr rapor edilmektedir. Bu donemde PGPR’lerin bitki biiyiimesini
arttirmadaki mekanizmasi iy1 bilinmemesine ragmen, PGPR’lerin ¢imlenme orani,
kok biiylimesi, verim, yaprak alani, klorofil, Mg, N ve protein igerigi, su
aktivitesi, kurakliga dayanim, siirgin ve kok agirliklart ve yaprakta absisyon
tabakasinin olusumunun gecikmesi ve verimi etkilemek suretiyle bitki biiylime ve
gelisimine fayda sagladig: belirlenmistir (Lucy et al. 2004).

PGPR tiirlerinin yer fistiginda verim ve bitki gelisimine etkisinin
arastirildigr bir calismada 233 bakteriden 9’'u ACC deaminaz aktivitesine gore
secilmistir. Hepsi Pseudomonas tiirlerine ait olan bu bakterilerin 4 tanesinin
(PGPR1, PGPR2, PGPR4 ve PGPR7) en ¢ok siderofor ve indol asetik asit iirettigi
belirlenmigtir. 3 yillik calismalarin sonunda PGPR1, PGPR2 ve PGPR4
bakterilerinin; fistik verimini (sirasiyla; %23-26, %24-28 ve %18-24), sap
verimini ve nodiil kuru agirhigini arttirdigi saptanmistir (Dey et al., 2004).

2001 ve 2002 yillarinda Erzurum’da yapilan tarla denemelerinde arpa ve
seker pancar1 verimi iizerine azot fikse eden Bacillus OSU-140 ve Bacillus OSU-
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142 wklarinin ve fosfor ¢ozen Bacillus M-13 wrkinin tekli, ikili ve {iglii
interaksiyonlariin etkisi arastirmig, Uygulamalarin kontrol ile karsilastirildiginda
seker pancarmin yaprak, kok ve seker oranini, bugdayda ise dane ve bitki toplam
agirhigr onemli diizeyde arttirdigi belirlenmistir. Bacillus M-13 irkinin kontrole
kiyasla verimi %5.5-7.5, Bacillus OSU-140 ve Bacillus OSU-142 irklarimin tekli
uygulamalarinin seker pancart ve arpada verimi %35.6-11.0 arasinda degisen
oranlarda artirdigt saptamistir. Sonuglar incelendiginde bitki gelisiminde
bakterilerin yararl etkilerinin ¢evre sartlari, bakteri irklari, bitki tiirleri ve toprak

sartlarina bagl olarak 6nemli oranda degistigi goriilmistiir (Sahin et al., 2004).

Zhang et al. (2004) tarafindan tiitiinde yiiriitiilen ¢alismada ise, PGPR 90-
166 1rki tarafindan saglanan mavi kiif hastaligina kars: sistemik koruma ile bitki

gelisimi arasinda 6nemli iligski oldugu saptanmustir.

Bitkilerin rizosferi yogun mikrobiyal etkinligin oldugu bir bolgedir. Bitki
kokleri tarafindan salgilanan organik asitler, sekerler ve aminoasitler gibi karbon
kaynaklarmin rizosferde mikroorganizma aktivitesini tesvik ettigi bilinmektedir.
Kok bulunmayan topraga kiyasla rizosferde bakteriler, funguslar, protozoalar,
aktinomisetler, algler ve viriisler gibi tiim mikroorganizmalar artig gostermektedir.
Rizosferde bulunan mikroorganizmalar ile bitki kokleri arasindaki iligki (1)
faydali, (2) zararli veya (3) etkisiz olabilir. Mikroorganizmalar ile bitki kokleri
arasindaki faydali etkilesimler; mikroorganizmalarin (1) bitkiler i¢in yarayisl
besin maddesi miktarlarint artirmalari, (2) oksin freterek bitki gelisimini
artirmalar1, (3) rizosferi biyolojik olarak temizlemeleri, (4) bitki hastaliklarinin
¢ikisini azaltmalart gibi 4 grupta toplanabilir (Bolwerk, 2005).

Calismalar 6zellikle Pseudomonas ve Bacillus strainleri konusunda yogun
bir sekilde devam etmektedir. Farkli etki mekanizmalarinin aydinlatilmasi, daha
genis mikrobiyal etki spektrumuna sahip kombinasyonlarin (bakteri*bakteri veya
bakteri*fungus) yapilmasini saglamaktadir. Istenen ozelliklerde strainleri
olusturmak {izere biyoteknolojiden faydalanilabilir. Ornegin bitkide etilen
onciiliinii bloke ederek bitki gelisimini dogrudan artiran 1-aminocyclopropane-1-
carboxylic acid deaminase genini P. fluorescens CHAQO’ya aktararak sadece bitki
gelisiminin artis1 degil ayn1 zamanda biyokontrol 6zellikleri de arttirabilmektedir
(Compant et al., 2005).

Rizosfer florasi igerisinde bakteriler en yaygin olarak bulunan tiirdiir ve bu

bolgede bulunan ve bitki gelisimi ilizerinde yararli etki gosteren bazi kok
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bakterileri bitki gelisimini arttiran kok bakterileri (Plant Growth Promoting
Rhizobacteria —PGPR-) olarak adlandirilirlar. Genel olarak rizosferde bulunan
kok bakterilerinin %2-5’inin PGPR oldugu (Antoun and Prévest, 2005) ve
bunlarmin ¢esitliligi lizerinde bitki tiirii, toprak yapis1 ve topraktaki alinabilir
besin maddesi miktarinin etkili oldugu bilinmektedir (Tilak et al., 2005).

Baz1 mikroorganizmalar ile bitki kokleri arasinda azot agisindan simbiyotik
bir iligki vardir. Bunun en bilinen 6rnegi baklagiller ile bunlarin koklerinde nodiil
olusturan Rhizobium’lar arasindaki iliskidir. Bazi bitki gelisimini uyaran kok
bakterileri tarafindan iiretilen siderofor yardimiyla da toprakta sinirli miktarda
bulunan demir alinarak patojenlerin gelismesi engellenir. Boylece biyokontrol

yoluyla bitki gelisimi olumlu yonde etkilenir (Altin ve Bora, 2005).

Bitki gelisimini artiran kok bakterilerinin bitki gelisimini uyarmanin yani
sira hastaliklara ozellikle de toprak kaynakli patojenlere karsi biyolojik savasta
etkili olduklart bilinmektedir (Kloepper, 1993). Ancak, arastiricilar tarafindan
bitki gelisimini artiran kok bakterilerinin yararl etkileri olarak ortaya konmusg
olan bitki gelisimini uyarma etkisi ile biyolojik kontrol etkilerini birbirinden kesin
bir sekilde ayirmanin o kadar kolay olmadigi vurgulanmaktadir. Bu durum bir
madeni paranin iki ylizii gibi diistiniilmektedir. Bir yiizii bitki gelisimini uyarici
etki diger yiizii ise biyolojik savas etkisini gosterir (Kloepper, 1993; Altin ve
Bora, 2005). Kok bakterilerinin bitki gelisimini uyarmasi dolayli bir biyolojik

savas mekanizmasi olarak da kabul edilmektedir.

Diinyanin pek c¢ok iilkesinde, hem bitki gelisimini artiran hem de
biyokontrol ajani olarak hastaliklar1 onleyen kok bakterileri ile ilgili yapilan
caligmalar incelendiginde bitki gelisimini uyaran kok bakterilerinin genelde
Acinetobacter, Achromobacter, Aereobacter, Agrobacterium, Alcaligenes,
Artrobacter, Azospirillum, Azotobacter, Bacillus, Burkholderia, Clostridium,
Enterobacter, Erwinia, Flavobacterium, Microccocus, Paenibacillus, Pantoae,
Pseudomonas, Rhizobium, Serratia, Xanthomonas gibi genuslarda yer aldigi
goriilmektedir. Bu genuslar arasinda 6zellikle Pseudomonas ve Bacillus genuslari
bitki gelisimini uyaric1 etkilerinin yani sira patojenler acisindan c¢ok 1yi
antagonistik ozelliklere sahip olmalar1 nedeniyle de dikkat ¢ekmektedirler (Altin
ve Bora, 2005; Compant et al., 2005). Bununla birlikte ticari preparatlarin
Bacillus genusunda daha fazla oldugu bildirilmektedir (Kloepper et al., 2004a).
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Bitki gelisimini uyaran kok bakterileri ortamda siirli miktarda bulunan
demiri alabilmek i¢in diisiik molekiiler agirlikta Fe* iyonlart ile yiiksek uyuma
sahip suda ¢oziinebilen molekiiller olan sideroforlar1 sentezlerler (Altin ve Bora,
2005). Sozciik anlam1 demir tagiyict demek olan siderofor ortamda bulunan demir
iyonlarin1 alarak hem bitkinin demir alinimini arttirmakta hem de ortamdaki
demiri baglayarak patojenlerin gelismesini engellemektedir. Patojenlerin
engellenmesiyle de biyokontrol yoluyla bitki gelisimi olumlu yonde
etkilenmektedir (Ozaktan ve Bora, 1994).

Bitki Gelisimini Uyaran K6k Bakterileri (PGPR) dogal olarak olusan toprak
mikroorganizmalaridir ve koklere yerlesip bitki gelisimini artirmaktadirlar
(Zhang et al., 2004).

PGPR’lerin farkl bitkilerde (sebzeler, meyveler, siis bitkileri, baz1 agaclar,
tahillar vs.) degisen oranlarda vejetatif ve generatif gelisimi arttirici etki
gosterdikleri rapor edilmektedir (Vessey, 2003; Niranjiyan et al., 2006).

Kok sisteminde kolonize olan PGPR’ler; tohum ¢imlenmesi, kok gelisimi ve
bitkinin sudan yararlanmasina katki saglayarak bitki gelisimini diizenlemektedir.
Bu rizobakteriler biiylime hormonlarini {ireterek ve faydali mikrorganizmalar
lehine rizosferde mikrobiyal dengeyi degistirerek dogrudan veya mineral madde
oranini diizenleyerek dolayli olarak bitki gelisimini etkileyebilmektedir. Ayrica
bakteri ve fungus ve nematodlarin neden olduklar1 hastaliklar1 genis Olgiide

baskilamakta, viral hastaliklara karsi koruma saglamaktadirlar (Siddiqui, 2006).

Kiraz (Prunus avium L. cv. 0900 Ziraat) yetistiriciliginde Psudomonas BA-
8 ve Bacillus OSU-142’nin teksel ve birlikte etkilerini inceledikleri ¢alismanin
sonucunda uygulanan bakterilerin verim, bitki gelisimi ve besin elementi alimini

artirici etkilerinin oldugunu rapor edilmistir (Esitken et al., 2006).

Erzurum’da 2003-2005 yillar1 arasinda yiiriitiilen bir ¢alismada dogal olarak
yetisen ahududu bitkilerine 2 farkli Bacillus straini -OSU-142 (N, baglayan) ve
M3 (N fikse eden ve P ¢oziicii)- teksel olarak veya birlikte uygulanmis ve verim,
bitki gelisimi, yapraklarin besin elementi ile toprakta besin elementi igerikleri
incelenmistir. Kok bolgesine M3 ve /veya OSU-142 inokule edilen ahududu
bitkilerinde sirasiyla, kontrol bitkileri ile karsilastirildiginda, verimde %33.9 ve
%74.9 artis gozlenmistir. Bakteriyel uygulamalar bitki yapraklarinin element
igerigini ve topraktaki toplam N, kullanilabilir P, K, Ca, Mg, Fe, Zn miktarini1 ve
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pH’y1 olumlu sekilde etkilemistir. Calisma baslangicinda 1.55 kg P,Os/da olan
topraktaki kullanilabilir P icerigi OSU-142 uygulamasi ile 2.83 kg P,Os/da’a, M3
uygulamasi ile 5.36 kg P,Os/da’a ve OSU-142 + M3 uygulamasi ile 4.71 kg
P,0Os/da’a yiikselmistir (Orhan et al., 2006).

Vitis vinifera L. cv. Chardonnay eksplantlarinin Burkholderia phytofirmans
strain PSJIN ile in vitro inokulasyonu, diisiik sicaklikta (4°C) bitkinin gelisim ve
fizyolojik aktivitesini arttirmistir. Daha Onceki ¢alismalarda bu strainin fungal
patojenlere kars1 sistemik dayaniklilig1 uyarabildiginin saptandigi ve bu ¢alismada
ayni mekanizmanin asma bitkisinin soguga dayanimini da arttirdigini ortaya
koydugu rapor edilmektedir (Barka et al., 2006).

Cakmaka et al., (2006) kok bakterilerinin seker pancari ve arpa bitkilerinin
gelisimi ve toprak Ozelliklerine etkisini inceledikleri galigsmalarinda, bes N, fikse
eden (Bacillus RC08, Rhodobacter RC04, Paenibacillus RC05, Pseudomanas
RCO06, Bacillus OSU-142) ve iki P ¢oziicii (Bacillus RC07, Bacillus M-13)
bakteriyi mineral giibre (N ve P) ve kontrol ile Kkarsilagtirmistir. Bakteri
astlamalar1 toprak mineral azot kapsamini, arpa kok ve govde agirligini ve toplam
bakteri sayisini artirmistir. Arpa tohumlarinin RC07, M-13, RC08, RC04, RCO05,
RCO06 ve OSU-142 bakterileri ile asilanmasi sirasiyla kok agirligint %17.9 ve
32.1; govde agirligini ise %28.8 ve 54.2 arasinda degisen oranlarda artmistir. Sera
kosullarinda bakteri inokulasyonunun seker pancari kok agirligindaki neden
oldugu artis %2.8-46.7 arasinda degismistir. Bakteriyel etkinlik erken gelisme
donemlerinde daha yiiksek bulunmustur. Yiiksek ve diisiik organik madde igerikli
topraklarda bakteri inokulasyonu yaprak veriminde %15.5-20.8, kok veriminde
%12.3-16.1 ve seker veriminde ise %9.8-14.7 oranlarinda artis saglanmistir. Bitki
gelisimi, inokule edilen bakteri tiirli, toprak organik madde orani, bitki gelisim
donemi, hasat tarihi ve Ol¢iimii yapilan gelisim parametrelerine bagli olarak
degismis olup bu arastirmada denemeye alinan N, —fiksasyon bakterisi ve P-
¢cozlici Bacillus’lar (OSU-142, RCO07 ve M-13), Paenibacillus RCO05,
Pseudomonas RCO06 ve Rhodobacter RC04 izolatlarinin organik ve siirdiiriilebilir
tarimda giibre olarak kullanim potansiyeli oldugu rapor edilmistir.

Bacillus subtilis BEB-13bs (BS13) ile inokule edilen domates bitkilerinde,
verim ve meyve kalitesinde (biiytikliik, sertlik) kontrole gore artis oldugu rapor
edilmektedir (Mena-Violante and Olalde-Portugal, 2007).
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Adana, Antalya, Hatay, Osmaniye, Mersin ve Mugla illerinden alinan 39
toprak orneginden elde edilen 499 adet bakteri izolatinda yapilan in vitro analizler
sonucunda en fazla fosforu ¢ézme, azotu baglama o6zelliklerine sahip 30 izolatin
bitki gelisimini tesvik edici bakteri adayr olarak segildigi bu c¢alismada,
PGPR’lerin Clavibacter michiganensis subsp. michiganensis’in neden oldugu
hastalig1 baskilayabilme potansiyelleri in vivo saksi ¢aligmalari ile belirlenmistir.
Saksi ¢aligmalar1 sonucunda 3 izolat ve kombinasyonlari ile tohum denemeleri, 2
izolat ve kombinasyonlari ile tarla denemeleri yiiriitiilmiistiir. Elde edilen sonuglar
tarla kosullarinda PGPR uygulanan domates bitkilerinde hastalik siddetinin
ortalama %43 oraninda azaldigini gostermistir. Hastalik etmeninin bulunmadigi
kosullarda da PGPR izolatlar1 bitki gelisimi ve verimini degisen oranlarda
arttirmiglardir (Cetinkaya-Yildiz, 2007).

PGPR’ler bitki gelisimini ya patojen organizmalarin bazi zararl etkilerini
Onleyerek dolayli ya da bakteri tarafindan iiretilen veya cevreden besinlerin
alinimmi kolaylastiran bir bilesigi saglayarak dogrudan etkileyebilirler. Bitki
gelisiminin uyarilmasinin dogrudan etkilenme mekanizmasi atmosfer azotunun
tespitini, siderofor iiretimini, oksin, sitokinin, gibberellin gibi bitki hormonlarinin
tretimini, fosfor gibi minerallerin ¢ozlilmesi ve enzimlerin sentezini kapsar
(Glick et al., 1998; Altin ve Bora, 2005). Dolayli etkilenme mekanizmasi ise
patojen i¢in yarayisli olan demirin retilen sideroforlar yardimiyla
sinirlandirilmasini, antibiyotiklerin iiretimini, besin ve yer i¢in rekabet ederek
patojenleri dnlemeyi ve bitkide sistemik dayanikliligin uyarilmasini saglar (Glick,
1995; Knoester et al., 1999; Whipps, 2001; Kamilova et al., 2008; Beneduzi et
al., 2012).

Topraksiz tarim domates yetistiriciliginde perlit ortaminda Bacillus
inokulasyonun kontrole kiyasla agik sistemde verimi artirdigi, kapali sistemde ve
ozellikle besin ¢ozeltisi  kisitlamasinin  oldugu durumlarda ise bakteri
uygulamasinin olumsuz etkisinin ortaya ¢iktig1 saptanmistir (Giil et al., 2007;
2008a).

Hiyar, domates ve biber tiirleri ile serada yapilan bir ¢alismada da test edilen
PGPR’larin bazi yetistirme donemlerinde hiyar ve domateste verim artisina neden
oldugu; domateste, kontrol ile kiyaslandiginda verim artisinin Bacillus spp. strain
66/3 ile sonbaharda %36, ilkbaharda %17 diizeyinde gerceklestirdigi (Kidoglu et
al., 2009), hiyar yetistiriciliginde ise, 18/1K, 62 ve 70 no’lu kok bakterilerinin



21

Fusarium solgunlugunun ortaya ¢iktigi déonemde, toplam verimi kontrole goére
sirasiyla %42, %43 ve %20 oraninda arttirdig1 belirlentir (Giil vd., 2008b).

Iki Bacillus tiiriiniin (B. subtilis ve B. amyloliquefaciens) karisimini igeren
ticari bir PGPR preparatin dolmalik biberde verime etkisi ve yaprak bitine (Myzus
persicae) karst dayanikliligi arastirilmistir. Serada yiiriitiilen ¢alismalarda biber
tohumlarinin ¢imlenmesi ve fidelerinin kuru agirligi tizerine PGPR preparatinin
etkisi 6nemli diizeyde olmamustir. Tarla ¢alismalarinda ise yaprakbitine karsi
kimyasal bir insektisit zararliya karsit oldukca etkili iken PGPR etkisi énemli
diizeyde olmamustir. Ancak Bacillus tiirleri. meyve verimini kontrol grubuna gore
arttirmis, ayni etkiyi kullanilan insektisitte saglamistir (Herman et al., 2008).

Oksin tipindeki bitki biliylime diizenleyiciler tarimda eskiden beri
kullanilmaktadir. Bunlar daha ziyade hiicre genislemesine ve biliylimeye neden
olan maddeler olup; hiicre uzamasi, doku gelisimi ve kok olusumu bunlarla tesvik
edilmektedir. Bitki hormonu olan oksin biitiin yiiksek bitkiler tarafindan
sentezlenir ve en ¢ok bulunan oksin formu ise Indol-3-asetik asit (IAA)’tir
(Grunewald et al., 2009).

PGPR’lerin dolayli ve dogrudan etki mekanizmalar ile bitki gelisimi ve
verimi lizerine olumlu etkilerinin bulundugu, fungal, bakteriyel ve viral
patojenlere, ayrica kok ur nematodlarina karsi biyolojik savas elemani olarak
kullanilabilecegi; bitkilerin biotik ve abiotik stres kosullarina karsi dayanimlarini
arttirdiklar1 pek ¢ok arastirici tarafindan rapor edilmektedir (Reddy et al., 2000;
Kloepper et al., 2004b). Ayrica giibre ihtiyacin1 azaltarak ve tarimsal topraklarda
nitrat ve fosfat birikimi dnleyerek, topraktaki besin alimini artirmaktadir (Yang et
al., 2009).

Zhang et al., (2010), daha once yaptiklar1 ¢aligmalarda timitvar olarak
bulduklar1 11 adet Bacillus irkin1 (SE 34, SE49, SE52, SE56, SE76, IN937a,
INR7, T4, GB03, 1PC-11 ve 1PN-19) Phytophthora capsici'ye karsi denemeye
almiglardir. PGPR 1rklar1 dikimden 1 ve 2 hafta sonra topraga icirme seklinde
uygulanmis ve patojen inokulasyonu dikimden 3 hafta sonra yapilmistir. SE52,
SE76, INR7,IN937a ve IN937b strainleri kontrole gore hastaligi azaltmis; PGPR
wklar1 ikili, tgli ve dortli karnisimlar seklinde uygulandiginda hastalik
olusumunda dikkat ¢ekici bir azalma gériilmiistiir. Ozellikle T4 + SE56
karisiminda diger kombinasyonlara oranla hastalik siddetindeki azalma en yiiksek
seviyede ortaya ¢ikmistir. Bu sonuglar kabakta P. capsici‘ye karst PGPR'lerin
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etkili oldugunu, bu strainlerin karisim olarak kullanilmasi halinde hastaligin
kontroliinde daha etkili oldugu belirtilmistir.

Dort Pseudomonas izolatinin (P. fluorescent L2-L4-C4, P. mosselii R1)
patateste vermikompost ile birlikte kullaniminin etkilerinin arastirildigr bir
calismada vermikompost ile R1 (P. mosselii) izolatinin yumru sayisi ve patates
verimini kontrole kiyasla énemli derecede arttirdigi saptanmistir (Singhai et al.,
2011).

Domates ve biber tohumlarma uygulanan Pseudomonas fluorescens ve
Glomus mossease strainlerinin nematod zararlisina dayanikliliginin arastiran
Gavaskar et al. (2011), %95-97 oraninda nemotodtan ari fide yetistirerek
kullandig1 PGPR’lerin nematoda kars1 etkili olduklarini saptamistir.

Sikistirilmis toprakta mineral ve biyolojik giibrelemenin arpa bitkilerinin
gelisimine etkilerinin incelendigi bir ¢alismada mineral giibre (N, NP, P) ve bitki
gelisimini tesvik edici bakteri tiirleri (Bacillus licheniformis RC04, Paenibacillus
polymyxa RCO05, Pseudomonas putida RCO06, Bacillus OSU-142), kontrol
uygulamas1 (bakteri inokule edilmeyen ve mineral giibre uygulanmayan) ile
karsilastirilmigtir.  Sonug¢ olarak PGPR uygulamasmin kimyasal giibrelere
alternatif olarak kullanilabilecegi rapor edilmektedir (Canbolat et al., 2006).
Benzer sekilde fasulyede kimyasal giibre (DAP), biyolojik giibre ve PGPR
(Bacillus sp. RM2) karsilagtirlmis ve PGPR uygulanan fasulye bitkilerinin
gelisim parametreleri ve verim degerleri kontrole kiyasla daha yiiksek
bulunmustur (Saxena et al., 2013).

Farkli mikroorganizmalarin (Trichoderma harzianum, Bacillus subtilis,
Pseudomonas fluorescens, Azotobacter chroococcum ve Bacillus megaterium)
degisik kombinasyonlarinindomates fidesi gelisimine etkilerininarastirildig:r bir
caligmada 30, 60 ve 90. gilinlerde yapilan Olclimler sonunda incelenen
parametrelerin (bitki boyu, yaprak sayisi, dal sayisi, meyve sayisi ve verim)
hepsinde kullanilan kombinasyonlar kontrole gore daha yiiksek sonuglar
vermistir. En yiiksek sonuglar ise 5 mikroorganizmanin birlikte kullanildig:
kombinasyondan alinmigtir (Maina et al., 2013).

Cesitli Bacillus tiirlerinin (B. subtilis, B. vallismortis, B. amyloliquefaciens)
izolatlarinin domates fidesi tizerinde denendigi bir ¢alismada, B. subtilis CKT1

izolat1; tohum c¢imlenmesini (%36.08), iist aksam uzunlugunu (%5.22), kok
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uzunlugunu (%21.12), iist aksam kuru agirligint (%63.60), kok kuru agirligini
(%54.08), azot (%18.75), potasyum (%57.69) ve fosfor miktarlarint (%22.22)
arttirdig1 tespit edilmistir (Walia et al., 2014).

Hindistan’da ¢eltik tohumlarinin ¢imlenmesi ve fide gelisimine PGPR’lerin
etkilerinin arastirildigi bir ¢aligmada 75 bakteriden 13’1 fosfat ¢oziicii ozelligi
pozitif sonu¢ vermis ve ¢alismalar bu 13 bakteri ile devam etmistir. Denemelerin
sonunda tohum ¢imlenmesi, kok ve iist aksam uzunluklari ile kuru agirliklari
degisen oranlarda kontrol grubuna gore daha yiiksek sonucglar vermistir
(Machiavelli et al., 2014 ).

Kumar et al. (2014), bugdayda Bacillus megaterium, Arthrobacter
chlorophenolicusve  Enterobacter sp. bakterilerinin  teksel, ikili (A.
Chlorophenolicus + Enterobacter sp.) ve tglii etkilerini saksi ve tarla
denemelerinde arastirmistir. Uglii kombinasyon grubunun diger gruplara kiyasla
bitki agirhigint (%17.5), dane verimini (%79.8) ve saman verimini (%78.6) en
fazla arttiran grup oldugunu saptamistir. Teksel ve ikili kombinasyon
gruplariinda kontrole gore yiiksek sonuglar vermesi ancak en iyi performansin
ticlii kombinasyondan alinmasi bu bakterilerin birlikte kullanilmasinin daha etkili

sonuclar verdigini géstermistir.

PGPR uygulamasiyla beraber degisen miktarlarda (diisiik doz ve yiiksek
doz) vermikompost dozu da deneyen Song et al. (2015), tek basina PGPR
uygulamasimin domates ve 1spanakta pazarlanabilir verime Onemli bir etki
yapmadigini bildirmistir. Ancak PGPR ile vermikompost uygulamasinin diisiik
dozunun, domates ve 1spanagin, yiilksek dozunun ise domatesin veriminde 6nemli

bir artis yaptigini kanitlamistir.
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3. MATERYAL VE METOT

Bu ¢aligma, 2014-2015 yillarinda, Ege Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge
Bitkileri Boliimii’ne ait olan ¢imlendirme odasi ile fide ve iiretim seralarinda
(38.454936 N, 27.221532° E) yiiriitiilmiistiir.

Viyollerin yerlestirildigi ¢imlendirme odast 20 m? olup, oda icindeki
sicaklik ve nem degerlerinin bitki tiirline gore degistirilebildigi kontrol {initesi ile

havalandirma sistemi bulundurmaktadir (Sekil 3.1).

Sekil 3.1. Cimlendirme odas1

Denemenin yiiriitildigii fide serast 12.5 x 25 m boyutlarinda, yan yiizeyleri
polikarbonat, catisi polietilen (PE) ortii materyali ile ortiilmiis, yay ¢atili bir sera
olup; seranin yan ve cati havalandirmalar1 bocek neti ile kapatilmistir ve giris
kapisinda ikinci bir kabin bulunmaktadir. Seranin 1sitmasit dogalgaz ile
saglanmakta olup, 1sitma borular1 fide masalarinin altina yerlestirilmistir. Fide
masalar1 yerden 75 cm yiikseklikte olup, 1 masa 1.42 cm genislikte ve 4 m
uzunluktadir (Sekil 3.2).

Sekil 3.2. Fide serasinin digtan ve i¢ten goriiniisii.

Organik tarim {iretimine ayrilan sera ise 12x44 m dlgiilerindeki polietilen
ortii materyali ile Ortlilmiis, yay catili, yan ve cat1 havalandirmasi bocek neti ile
kapatilmis bir seradir. igerisinde gerekli goriildiigiinde kullanilmak {izere bulunan

akaryakit ile ¢alisan bir 1sitict meveuttur (Sekil 3.3).
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Sekil 3.3. Organik iiretim serasi.
3.1 Mateyal
3.1.1 Bitkisel materyal

Denemede bitkisel materyal olarak ticari ve ekonomik Onemi yiiksek
tirlerden domates (Lycopersicon esculentum cv. Melis), karpuz (Citrillus lanatus cv.
Asbal) ve bas salata (Lactuva sativa var. capitata cv. Papiro) kullanilmistir (Sekil
3.4).

Domates ve bas salata tohumlar ilagsiz olarak AG Tohumculuk (Antalya),
organik karpuz tohumlar1 ise Asgen Tohumculuk (Istanbul) sirketlerinden temin

edilmistir. Bu ¢esitlerin genel 6zellikleri ile ilgili bilgiler asagida verilmistir:

Melis Fi: Giiglii ve yar1 kapali bitki yapisina sahip giiz ekim donemine
uygun domates ¢esididir. Nematoda dayaniklidir. Her salkimda ortalama 5 meyve
olup her biri 170-180 g agirhigindadir. Cesidin meyvesi milkemmel derecede
parlak ve kirmizi renktedir (AG Tohum, 2016a).

Asbal: Dis kabugu agik yesil ve ¢izgili olup orta erkenci gruptadir. Meyve
agirhi@r ortalama 8-9 kg arasindadir. i¢ rengi parlak kirmizidir. Cesit standart
tohum grubundadir. Olgunlasma giin sayis1 yaklasik 90-95 giin civarindadir (O.
Ozteke, 2016, sozlii goriisme — Asgen Tarim / Istanbul).

Papiro: Cok gec sapa kalkan, orta yesil renk yapraklara sahip, saladin tipi
iceberg salata ¢esididir. Geg ilkbahar, yaz ve sonbahar yetistiriciligine uygundur.
Olgunluk siiresi yetistiricilik donemi ve iklim kosullarina bagli olarak ortalama
55-75 giindiir. Bas yapist homojen, yapraklar1 kalin, sulu ve gevrektir. Ortalama
bas agirligi uygun iklim ve yetistirme kosullarinda ortalama 900 - 1.000 g’dur.
Salata mildiydsiiniin 1-16, 21 ve 23 no’lu wklarina dayaniklidir (AG Tohum,
2016D).
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Sekil 3.4. Kullanilan gesitlerin tohum paketleri.

3.1.2 Kok bakterileri

Calismada tohumlara uygulanan bakteriler, Ege Universitesi Ziraat
Fakiiltesi Bitki Koruma Bolimii’'niin Bakteriyoloji Laboratuvari stoklarinda
mevcut olan bakterilerden temin edilmis olup, tiirlerin 6zellikleri Cizelge 3.1°de
verilmigtir. Kiyaslamada kullanilan kontrol gurubuna ise bakteri uygulamasi

yapilmamistir.

Cizelge 3.1 Denemelerde kullanilan bakteriler

Bakteri no Gram testi Bakteri Tiirii
1 Gram (-) Psedomonas punonensis 37
2 Gram (-) Pseudomonas fluorescens 30
3 Gram (-) Ochrobactrum pseudintermedium 80
4 Gram (-) Pantoea agglomerans 83
5° Gram (+) Bacillus subtilis 66/3
6 Gram (+) Bacillus thuringiensis 99
7° Gram (-) Pseudomonas putida 18/1K
8P Gram (-) Pseudomonas fluorescens 112
9 Gram (-) Pseudomonas fluorescens S5/4
10 Gram (-) Pseudomonas fluorescens TR21/1
112°° Gram (-) Psedomonas punonensis 56

a: Sadece Il. fide denemesinde kullanilan bakteridir.
b: Uretim denemelerinde kullanilan bakterilerdir.

3.1.3 Fide yetistirme ortamlari

Fide yetistirme ortami olarak; yerli torf (YT), perlit (PER), klinoptilolit
(KLI), solucan giibresi (Vermikompost) (VK) karisimlari ile ithal torf (IT)
kullanilmistir (Sekil 3.5).
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Yerli torf

Klinoptilolit Perlit Vermikompost

Sekil 3.5. Kullanilan fide yetistirme ortamlari

Torf; su altinda ve batakliklarda yetisen bitkilerin uzun vejetasyon boyunca
biraktiklar1 atiklarin havasiz kosullarda birikmesinden olusur. Torfun en c¢ok
tercih edilen materyal olmasinin nedenleri; iyi havalanabilir, drenajinin iyi, su
tutma kapasitesinin yiiksek, besin maddesince zengin ve besin elementi kaybinin
az olmasi sayilabilir (Raviv, 2002).

Perlit; Biinyesinde %2-5 arasinda su igeren volkanik kokenli, camsi, asidik
bir kayactir. Genlesme sonucu elde edilen diisiik yogunluktaki gdzenekli bu
materyal tarim sektoriinde koklendirme, ¢imlendirme ve fide yetistirme ortami
olarak, topraksiz kiiltiirde yetistirme ortami olarak, ¢im ve toprak sahalarda toprak
diizenleyici olarak degisik alanlarda kullanilmaktadir (Raviv et al., 2002; Giil,
2012).

Klinoptilolit; zeolit alkali toprak katyonlari iceren, kristal yapida, kolay ve bol
bulunan aliiminyum silikatidir (Altan vd., 1998a). Genellikle karisim olarak fide

yetistirme materyali ve topraksiz tarimda ortam materyali olarak kullanilir.
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Vermikompost; solucanlarin beslenmek i¢in viicutlarindan gegirdikleri ve
disar1 attiklar1 besin degeri yiiksek giibre olarak tanimlanmaktadir. Ince dokulu,
torf benzeri, gozenekli, yiiksek havalanma, drenaj, su tutma kapasitesi ve
mikrobiyal aktiviteye sahip bir materyal oldugundan tarimda fide yetistirme

ortami, organik giibre kullanilmaktadir (Karacal ve Tiifenkgi, 2010).

Yerli torf (fide denemelerinde; Gdlbasi/Adiyaman’dan, iiretim
denemelerinde; Denizli*den), perlit Izper (Izmir)’den, klinoptilolit Gérdes Zeolit
(Izmir)’ten, solucan giibresi (vermikompost) EkosolFarm (Istanbul)’dan ve ithal

torf (Klassman TS1) Kundak Tarim (Izmir)’dan temin edilmistir.

Bu ortamlarin baz1 fiziksel ve kimyasal oOzellikleri Cizelge 3.2°de
verilmistir.

Cizelge 3.2 Yetistirme ortami olarak kullanilan materyallerin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

YT IT PER KLI VK
Saturasyon (%) 680 685 560 40 120
pH 6.34 6.37 8.20 7.27 6.00
Tuz, % 0.4618 0.5546 0.0427 0.0110 0.4147
CaCO3 (%) 7.04 6.26 6.19 6.16 4.62
Org. Madde (%) 56.87 50.2 0.27 0.27 6.30
Tane biiyiikliigii (mm) 0-6 0-5
N (%) 0.84 0.92 0.05 0.01 1.31
P (ppm) 195.12 22456 4.10 6.46  340.40
K (ppm) 1470 1357 7521 9898 5088
Ca (ppm) 9193 8604 1740 3351 2444
Mg (ppm) 759.9 7252 3420 1015 9323
Fe (ppm) 2391 5248 1.90 27.35 117.80
Cu (ppm) 2.57 3.99 0.16 0.19 131
Zn (ppm) 2.7 513 13.16 3.82 18.85
Mn (ppm) 8.91 15.1 2.31 7.43 105.4
SiO; (%) 74*  68.15**
Al,O3 (%) 11.35*  14**
Na,O (%) 3* 0.20**

*Balay, 1992.
**[TU Maden Fakiiltesi Analiz Sonuglari, 2012.



3.1.4. Giibreleme

Fide serasinda fidelerin sulanmasi giinlik olarak yapilmistir. Fidelerin
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beslenmesinde sulama suyuna kompost edilmis sivi ¢iftlik giibresi (Botanica,

Camli Besicilik) (Sekil 3.6) karigtirilarak fidelerin gilibrelemesi yapilmistir.

Kullanilan giibrenin kimyasal 6zellikleri Cizelge 3.3 te verilmistir.

Sekil 3.6. Kompost edilmis sivi ¢iftlik giibresi

L

BOTANICA

Cizelge 3.3 Kompost edilmis sivi ¢iftlik giibresinin kimyasal 6zellikleri.

N P K Ca Mg Fe Zn Mn Cu
(%) | (%) |(mgkg™)|(mgkg?) [(mgkg™)|(mgkg™)|(mgkg™)| (mgkg™) | (mgkg™
SwviBIO | 1.00 | 0.7311 | 24560 | 4430 | 3756 | 5501 | 161 | 76.05
3.2 Metot

Calismada 2 fide denemesi (Deneme I ve II) yapilmis ve iiretim denemeleri
2 farkli yetistirme doneminde (sonbahar ve ilkbahar) serada yiiriitiilmiistiir. Fide
denemelerinde fide yetistirme ortamlar1 ve kok bakterileri denemeye alinmis; 2

denemeden sonra secilen bakterilerle en iyi performans gosteren ortamda

yetistirilen fidelerle tiretim denemeleri yiiriitiilmuistiir.

3.2.1 Yetistirme ortamlari

Fide yetistirme ortami1 olarak asagidaki ortamlar denemeye alinmistir (Sekil

3.7):

N
1 1

3
4

Ithal torf (IT)
Yerli torf + Klinoptilolit + Vermikompost (1:1:1; v:v) (YT+KLI+VK)
Yerli torf + Perlit + Solucan giibresi (1:1:1; v:v) (YT+PER+VK)

%60 Yerli torf + %40 Vermikompost (%60YT + %40VK)
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Yerli torf + Klinoptilolit + Vermikompost
YT+KLI+VK

ithal Torf
iT

Yerli torf + Perlit + Vermikompost
YT+PER+VK

%60 Yerli torf + %40 Vermikompost
%60YT+%40VK

Sekil 3.7. Fide denemelerindeki yetistirme ortamlari

Bu ortamlarin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri Cizelge 3.4’de verilmistir.

Cizelge 3.4 Yetistirme ortami olarak kullanilan karisimlarin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK

Saturasyon (%) 75 145 160
pH 6.4 6.43 6.25
Tuz, % 0.1618 0.3378 0.6881
CaCO03 (%) 1.60 2.41 1.62
Org. Madde (%) 11.37 16.06 16.73
N (%) 0.57 0.80 0.84
P (mg kg™ 274.26 372.92 414.14
K (mg kg™ 21390 7883 7023
Ca (mg kg™) 4231 4408 4743
Mg (mg kg™) 1338 1538 945.6
Fe (mg kg™) 19.10 34.68 81.31
Cu (mg kg™ 2.01 3.14 10.01
Zn (mg kg™ 6.06 8.31 35.01
Mn (mg kg™) 6.13 9.89 3.46

Bakteriyal formulasyonlar sisteme tohum bakterizasyonu uygulamasi
halinde verilmistir. Tohum bakterizasyonu Callan et al. (1990) ve
Vidhyasekaran and Muthamilan (1995)’e gore yapilmistir. Bunun igin Triptic
Soya Agar (TSA)’da 24 saat siireyle gelistirilen bakteriyel liyofilize
formulasyonlar %1.5luk CarboxylMethylCellulose (CMC) ile siispanse edilmis,
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onceden yiizeyi %0.2’lik Na-hipoklorit ile dezenfekte edilmis sebze tohumlar1 (5

g tohum / 5 ml siispansiyon) bu bakteri siispansiyonu ile 30 dakika boyunce 150

rpm’de calkalanarak kaplanmis ve kurutma kagitlar1 arasinda 24°C’de 1 saat

kurumaya birakilmistir.

Bakteri ile kaplanan domates ve karpuz tohumlar1 128 gozlii, bas salata

tohumlari ise 210 gozlii strofor viyollere ekilmistir (Sekil 3.8). Tohum ekiminden

sonra viyollerin iizerine ayni ortam karisimlarindan kapak atilmigtir. Sulamasi

yapilan domates ve karpuz viyolleri giindiiz ve gece sicaklifi 24°C, bas salata

viyolleri 18°C olacak sekilde, karanlikta ve nem oran1 %80’e ayarlanan

¢imlendirme odasina konulmustur. Domates ve karpuz 3 giin, bas salata ise 2 giin

¢imlendirme odasinda belirtilen sicaklik ve nemde tutulup fide serasina alinmistir.

Sekil 3.8. Tohum ekimi yapilan viyollerin goriiniimii

Tohum ekiminden 2 hafta sonra ve fideler dikim boyuna geldiginde fideler

sokiilerek ol¢timler yapilmistir. Yapilan bu islemlerin tarihleri Cizelge 3.5°te

verilmistir.

Cizelge 3.5 Tohum ekimi ve fide sokiim tarihleri

Tur Tohum ekimi Ara s6kiim Son sokiim Sokumf: kadar gecen
gun sayisi
Domates 04.07.2014 21.07.2014 31.07.2014 27
|. Deneme Karpuz 04.07.2014 18.07.2014 25.07.2014 21
Bas salata 07.07.2014 23.07.2014 04.08.2014 28
Domates 24.07.2014 08.08.2014 20.08.2014 27
1. Deneme Karpuz 18.07.2014 01.08.2014 08.08.2014 21
Bas salata 22.07.2014 06.08.2014 18.08.2014 27

Calisma, tesadiif parselleri deneme desenine gore 4 tekerriirlii olarak

kurulmustur. Tohum ekiminden 2 hafta sonra her tekerriirden 10 adet bitki

sOkiiliip sadece yas ve kuru agirlik 6l¢timleri yapilmistir. Fideler dikim boyuna
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geldiginde ise her tekerriirden 20 adet bitki sokiiliip Ol¢iim ve analizleri
yapilmustir.

3.2.2 Fide dikimi ve bitki gelisimi

Sonbahar doneminde analizleri yapilan fidelerden en iyi sonucu veren 4
bakteri (B5-B7-B8 ve B11), tohumlara tekrar uygulanip fideler en iyi sonug veren
ortamda (%60 Yerli torf + %40 Vermikompost) yetistirilmistir. Bu fideler dikim
asamasina geldiginde seraya dikilmistir (Sekil 3.9).

Sekil 3.9. Dikimi yapilan fidelere can suyu verilmesi

Dikim 6ncesinde 0-30 cm derinlikten alinan toprak 6rneginde yapilan analiz
sonuglar1 Cizelge 3.6’da verilmistir. Topragin pullukla siiriimiinden sonra 100
kg/da (ORGEVIT) pelletlenmis organik tavuk giibresi atilmis ve iizerine rotavator
cekilerek topragin biiylik kesekleri inceltilmigtir.
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Cizelge 3.6. Deneme serasinda topragin bazi fiziksel ve kimyasal 6zellikleri.

Toprak ozellikleri Degerlendirme
Biinye sinifi - Tinh
E.C. (mscm™) 840

Toplam Tuz (%) 0.0215 Tuzsuz
pH 8.23 Alkali

CaCOj; (%) 4.01 Kiregli
Organik Madde (%) 1.07 Diisiik
Fosfor (mg kg™ 24.96 Yiiksek
Potasyum (mg kg™) 381.8 Yiiksek
Kalsiyum (mg kg™) 3533 Yiiksek
Magnezyum (mg kg')  231.1 Yiiksek
Demir (mg kg™ 3.07 Kritik
Cinko (mg kg™) 2.58 Yeterli
Mangan (mg kg™) 8.76 Yeterli
Bakar (mg kg™) 3.99 Yeterli

Denemeler her tiir i¢in ayr1 olmak {izere tesadiif parselleri deneme desenine

gore 4 tekerriirlii olarak diizenlenmistir. Her bir tiir 5 parselden (4 bakteri ve 1
kontrol); her bir parsel 16.2 m*’den olusturulmustur. Her bir tekerriire; karpuzda

4, domateste 12 ve bas salatada 24 bitki dikilmistir. Birim alandaki bitki sayist;
karpuzda 0.95, domateste 2.85 ve bas salatada 5.70 bitki/m? olmustur. Sonbahar

doneminde yapilan yetistiriciligin tarihleri Cizelge 3.7 de verilmistir.

Cizelge 3.7. Giliz donemi yetistiricilik takvimi

Tiir Tohum ekimi Fide dikimi Son hasat
Domates 01.09.2015 27.09.2015 29.12.2015
Karpuz 02.09.2014 22.09.2014 29.12.2014
Bas salata 05.09.2014 08.10.2014 16.12.2014

[lkbahar déneminde ise sonbaharda kullanilan 4 bakteriye ilave olarak B5

ve B8 bakterilerinin karisimi da (B5+8) ilave edilmis ve ilkbahar {iretimi 5 bakteri

ve 1 kontrol grubu ile birlikte kurulmustur. Bahar donemindeki yetistiricilik

tarihleri Cizelge 3.8 de verilmistir.
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Cizelge 3.8. Bahar donemi yetistiricilik takvimi

Tiir Tohum ekimi Fide dikimi Son hasat
Domates 02.02.2015 01.04.2015 08.07.2015
Karpuz 02.02.2015 15.04.2015 08.07.2015
Bas salata 14.01.2015 20.02.2015 24.04.2015

Giliz ve bahar donemlerinde iiretilen fidelerin analizleri dikim giinii

yapilmistir.

Dikimden sonra can suyu verilmis ve tohumlara uygulanan bakteri
siispansiyonunun aynisi, dikimden bir hafta sonra her bitkinin kok bolgesine 15
ml gelecek sekilde bir beher yardimi ile verilmistir (Sekil 3.10). Uretim donemi
boyunca bitkilerin bakim islemleri Sevgican (2002)’a gore yapilmistir.

" s 5 o

Sekil 3.10. Dikimi yapilan fidelere bakteri uygulanmasi

Bitkiler damla sulama yontemi ile haftada 2-3 kez sulanmistir. Sulama
miktarinin belirlenmesinde A tipi buharlagma kabinin buharlagsma degeri esas
alimmig (Sekil 3.11) ve her tiir i¢cin uygun katsayilar ile ¢arpilarak haftada 2-3
sulama yapilmistir (Allen et al, 1998).

Cizelge 3.9. Sulamada kullanilacak Kc degerleri

Sulama Dénemi 1.DOnem 2.-3. Donem 4. Donem
Tiir
Karpuz 0.7 1.0 0.95
Domates 0.6 1.15 0.8
Bas salata 04 1.0 0.75

X = Ep*Kp*Kc*A
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Esitlikte;

X = Sulama yapilacak alana verilecek su miktari (litre)

Ep = sulama yapilan giinler arasindaki kabin buharlasma miktar1 (mm)
Kp = Kabin buharlagma katsayis1 = 0.85 (sabit)

Kc = Tiirlere gore su kullanim katsayis1 (Cizelge 3.9)

A = Sulanacak toplam alan (m?)

Cizelgedeki Kc degerlerinin belirlenmesindeki donemler her bitki tiirii i¢in
tahmini son hasat tarihine gore yapilmistir. Dikim tarihi ile son hasat tarihi
arasinda gecen siire 4’e¢ boliinmiis; ilk ¢eyrek “lI. Donem”i, son ceyrek “4.

Donem™i, aradaki siire ise “2.-3. Donem™i temsil etmistir.

e

Sekil 3.11. A tipi buharlagsma kabi ve damla sulama borulari
Bitkilerin sera igindeki gelisimleri izlenerek giiz doneminde bir kez, bahar

doneminde ise 2 kez Botanica s1vi organik giibre sulama suyuna karigtirilarak (3-4
1/da) bitkilerin glibrelenmesi saglanmistir.

3.2.3 Fidelerde yapilan 6l¢iim ve analizler
3.2.3.1 Cikas siiresi (giin)

Tohum ekiminden tohumlarin %50’sinin ¢imlenmesine kadar gecen siire

(glin) olarak hesaplanmustir.
3.2.3.2 Cimlenme oram (%)

Ekimi yapilan tohum miktar1 ile elde edilen fide sayisinin oranina gore
belirlenmistir.
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3.2.3.3 Ust aksam boyu (cm)

Domates ve karpuzda fide kok bogazindan biiyiime ucuna kadar, bas
salatada ise kok bogazindan en uzun yaprak ucuna kadar olan uzunluklar cetvel ile
Ol¢iilmiistiir.

3.2.3.4 Kok boyu (cm)

Kok bolgesi yikanan fidelerin kdk bogazindan en uzun kilcal kék ucuna

kadar cetvel ile 6l¢tilmiistiir.
3.2.3.5 Govde cap1 (mm)

Fidenin kok bogazinin hemen iist kismindan bir dijital kumpas ile govde

caplar ol¢iilmiistiir.

3.2.3.6 Ust aksam yas ve kuru agirhg (g)

Fideler kok bogazindan kesilerek iist aksam, darasi alinmis kaplara konulup
hassas terazide (0.01 hassasiyet) tartilarak yas agirliklar1 belirlenmistir. Yas agirlik
Olgtimii yapilan bitkiler 65°C sicakliktaki etiivde hava kurusu sabit agirhiga
gelinceye kadar bekletilmis ve ayn1 hassas terazide tartilarak bitki kuru agirliklar:
hesaplanmistir (Kacar, 1972).

3.2.3.7 Kok yas ve kuru agirhg (9)

Ust aksam yas ve kuru agirligi igin yapilan islemlerin ayms1 kok iginde

yapilmistir.
3.2.3.8 Ust aksam ve kok kuru madde miktar: (%)

Bitkinin kuru agirliginin yas agirliga boliiniip 100 ile ¢arpilmasi ile % kuru

madde igerigi hesaplanmistir.
3.2.3.9 Ust aksam ve kok besin maddesi icerikleri

Fide kok ve tist aksamlarinda makro ve mikro elementler belirlenmistir. Fide

orneklerindeki analizler azot elementi hari¢ tiimii yas yakma yontemiyle elde edilen
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orneklerde gercgeklestirilmistir. Etiivde kurutulup, ogiitiilen orneklerden 1’er gram
alinarak nitrik-perklorik asit karisim (4/1) ile yas yakma islemi yapilmistir (Kacar,
1995). Azot analizi, bitki orneklerinde yiizde toplam N Kjeldalh yontemi ile
belirlenmis; fosfor analizi yas yakma uygulanarak analize hazir hale getirilen
orneklerde, vanadomolibdofosforik asit sar1 renk yontemi ile spektrofotometrede
belirlenmis ve % olarak verilmistir. Potasyum, kalsiyum ve magnezyum analizleri,
yas yakma uygulanarak analize hazir hale getirilen 6rneklerde Atomik Absorbsiyon
Spektrometrede Olgiilerek sonuglar % olarak ifade edilmistir. Demir, mangan, bakir ve
cinko yas yakma uygulanarak analize hazir hale getirilen Orneklerde Atomik
Absorbsiyon Spektrometrede yapilacak 6lgiimlerden sonra belirlenmis ve sonuglar mg
kg™ (ppm) olarak verilmistir (Kacar, 1995).

3.2.4 Bitkisel iiretimde yapilan 6l¢iim ve analizler
3.2.4.1 Domates

Verim ile ilgili olciimler

Toplam verim (kg m™): Ilk hasattan son hasada kadar olan siiregte her
tekerriirden toplanan meyveler sayilarak tartilmistir. Hasat edilen meyve sayisi ve
agirlig haftalik olarak hesaplanmistir.

Pazarlanabilir verim (kg m™): Toplam verimden pazarlanamaz boydaki
(9<3.5 cm) ve fizyolojik bozukluk gdsteren meyvelere ait degerler ¢ikarilarak

pazarlanabilir verim (say1 ve agirlik) belirlenmistir.

Ortalama meyve agirhg (g adet™): Uygulamalara ait pazarlanabilir meyve
agirligl, pazarlanabilir meyve sayisina boliinerek ortalama pazarlanabilir meyve
agirligi hesaplanmistir.

Toplam meyve sayisi (adet bitki'l): Her hasatta toplanan meyvelerin sayisi
sayllmis ve donem sonunda uygulamalara ait bitki basina meyve sayisi

belirlenmistir.

Meyve kalitesi ile ilgili 6lciim ve analizler

17 Aralik 2015 ve 29 Haziran 2015 tarihinde 3. salkimdan yapilan hasatta
domates meyve Ornekleri alinarak asagidaki kalite analizleri yapilmistir.
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Kuru agirhk: Alinan meyve Ornekleri, darast alinmig plastik kaplara
konularak hassas terazide (0.05 hassasiyet) tartilmis ve yas agirliklar1 alindiktan
sonra 65°C’lik etiivde sabit agirliga gelinceye kadar kurumaya birakilmigtir. Daha
sonra kuru agirliklar dl¢tilmiis ve % toplam kuru agirlik hesaplanmistir (Kacar,
1972).

Meyve kabuk direnci (Newton): Her konudan rastgele segilen 5 domates
meyvesinde Effe-Gi Fruit Pressure Tester (7.9 mm’lik ug) kullanilarak kg
cinsinden meyve kabugu direnci Olgiilerek sonuglar Newton’a (N) ¢evrilmistir.
Meyve diiz bir zemin {lizerine yerlestirilerek yan ylizeyine penetrometrenin

batirilmasi yardimiyla 6l¢lim yapilmistir.

EC: Siiziige batirllan EC metre (Medler Toledo) probu yardimi ile

yapilacak okumalar sonucu her tekerriiriin EC degerleri bulunmustur.

pH: Siizlige batirilan pH metre (Medler Toledo) probu yardimu ile yapilacak

okumalar sonucu her tekerriiriin pH degerleri bulunmustur.

Titre Edilebilir Asit miktar1 (TA) (mval/100 ml): Toplam suda
¢oziinebilir kuru madde i¢in hazirlanan siiziikten alinan 5 ml 6rnege 15 ml saf su
konularak, 0.1 N NaOH ¢ozeltisi ile 8.01 degeri elde edilinceye kadar pH metre
ile titrasyon yapilmistir. Harcanan NaOH miktar {izerinden titre edilebilir asit

miktar1 hesaplanmistir (Karagali, 1993).

Toplam suda ¢oziinebilir kuru madde (TSCKM) (%): 3-4 adet domates
meyvesinden blender yardimiyla elde edilen meyve piiresi bir tiilbent yardimiyla
stizlilmiis ve bu siiziikten 4-5 damla 6rnek Euromex dijital el refraktometresi ile

okunarak sonuglar % olarak verilmistir.

Vitamin C (mg/100ml): TSCKM ig¢in hazirlanan meyve suyundan alinan 1
ml 6rnege, 9 ml %1°lik oksalik asit stabilize maddesi olarak ilave edilmis ve daha
sonra bundan alinan 1 ml 6rnek %0.0012°1lik hazirlanan 2-6 diklorofenolindefenol
boya maddesinden 9 ml ilave edilerek renklendirilmis ve spektrofotometrede
(VARIAN) 518 nm dalga boyunda absorbans degerleri okunmustur. Ayni
okumalar standart askorbik asit ¢ozeltilerinden ve stabilize madde ile hazirlanmis
standart ¢ozeltilerden olgiilerek standart egrileri hazirlanmistir. Orneklerde

okunan absorbans degerleri, standart egri yardimiyla vitamin C miktarlarina
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cevrilerek ve sonuglar 100 ml meyve suyunda mg olarak verilmistir (Pearson,
1970).

Nitrat icerigi: Her tekerriirden alinan 5 gram Ornek blenderde saf su ile
parcalanip iizeri 100 ml saf su ile tamamlanmistir. Daha sonra 0.5 ml hacme sahip
ornek tizerine 1 ml %>5°lik salisilik asit ¢ozeltisi ilave edilmis ve vortekste
karistirilip sogutulmustur. Ol¢iime hazir hale gelen drnekler spektrofotometrede
410 nm dalga boyunda okunmus ve bdylece nitrat azotu belirlenmistir (Fresenius
et al., 1998).

Meyve rengi: Rasgele secilen 5 domates meyvesinin rengi Minolta CR-300
renkolcerle L*a*b olarak Ol¢ililmiistiir. Bu sistemde, renkler ii¢ boyutlu kiiresel
bir uzayda nokta olarak belirlenirler. L, siyah:0’dan beyaz:100’a olacak sekilde
rengin aciklik veya koyulugunu, a ve b ise L’ye dik bir renk diizleminde rengi
belirler. Eksenin tam ortasinda renk (a=0, b=0) renksiz (gri-akromatik)’dir. Yatay
eksende pozitif a kirmiziyl, negatif a yesili; dikey eksendeki pozitif b sariy1 ve
negatif b ise maviyi gostermektedir (McGuire, 1992).

3.2.4.2 Karpuz

Verim ile ilgili olciimler

Toplam verim (kg m™): Ilk hasattan son hasada kadar olan siirecte her
tekerriirden toplanan meyveler sayilarak tartilmistir. Hasat edilen meyve sayisi ve

agirlig1 haftalik olarak hesaplanmstir.

Toplam meyve sayisi (adet bitki'l): Her hasatta toplanan meyvelerin sayisi
alinmis ve donem sonunda uygulamalara ait bitki basina toplam meyve sayisi

belirlenmistir.
Ortalama meyve agirhg (kg adet™): Uygulamalara ait pazarlanabilir
verim, pazarlanabilir meyve sayisina boéliinerek ortalama pazarlanabilir meyve

agirligi hesaplanmistir.

Meyve kalitesi ile ilgili 6lciim ve analizler

Gliz doneminde ekonomik Oneme sahip meyveler elde edilemediginden

29.12.2014 tarihinde hasat edilen meyveler tartilarak sadece meyve eti rengi,
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meyve eni ve toplam suda ¢oziiniir kuru madde analizleri yapilmistir. Bahar
doneminde ise olgunlasan meyveler hasat edilerek 26.06.2015 ve 08.07.2015

tarihlerinde asagidaki kalite analizleri yapilmistir.

Ortalama Meyve Uzunlugu (cm): Her tekerriirden tesadiifi olarak alinan
3’er adet meyvede meyve uzunluklart cetvel yardimiyla Olciilecek ve ortalama

meyve uzunlugu “cm” olarak belirlenmistir.

Ortalama Meyve Eni (cm): Her tekerriirden tesadiifi olarak alinan 3’er
adet meyvede meyve eni cetvel yardimiyla 6l¢iilmiis ve ortalama meyve eni “cm”

olarak belirlenmistir.

Ortalama Meyve Kabuk Kalinhig (mm): Her tekerriirden tesadiifi olarak
alinan 3’er adet meyvede kabuk kalinlig1 dijital kumpas yardimiyla dl¢tilmiis ve

ortalama meyve kabuk kalinlig1 “mm” olarak belirlenmistir.

Kuru agirhk: Kesilmis meyvelerden alinan meyve eti ornekleri, darasi
alinmisg plastik kaplara konularak hassas terazide (0.05 hassasiyet) tartilmis ve yas
agirliklar1 alindiktan sonra 65°C’lik etiivde sabit agirliga gelinceye kadar
kurumaya birakilmistir. Daha sonra kuru agirliklar1 6l¢iilmiis ve % toplam kuru
agirlik hesaplanmistir (Kacar, 1972).

Meyve eti sertligi (Newton): Her tekerriirden segilen 3 meyve ortadan ikiye
kesildikten sonra orta kisimlarina yakin farkli yerlerden penetrometre (Effe-Gi) ile

ol¢iim yapilmistir.

EC: Siiziige batirilan EC metre (Medler Toledo) probu yardimi ile yapilan

okumalar sonucu her tekerriiriin EC degerleri bulunmustur.

pH: Siiziige batirilan pH metre (Medler Toledo) probu yardimi ile yapilan

okumalar sonucu her tekerriiriin pH degerleri bulunmustur.

TA miktar1 (mval 100ml'1): TSCKM i¢in hazirlanan siiziikten alinan 5 ml
ornege 15 ml saf su konularak, 0.1 N NaOH cozeltisi ile 8.01 degeri elde
edilinceye kadar pH metre ile titrasyon yapilmistir. Harcanan NaOH miktar

iizerinden asit miktart hesaplanmuistir.

Toplam suda ¢oziiniir kuru madde (%): Her tekerriirden alinacak meyve
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eti Ornekleri el ile sikilmig ve tiilbent ile siizlilmiistiir. Bu siiziikten alinacak 4-5

damla 6rnegin refraktometre ile TSCKM miktar1 6l¢iilmiistiir.

Vitamin C (mg 100ml™): TSCKM i¢in hazirlanan meyve suyundan alian
1 ml 6rnege, 9 ml %]1°lik oksalik asit stabilize maddesi olarak ilave edilmistir ve
domatesteki gibi 2-6 diklorofenol indefenol titrimetrik metodu kullanilarak

sonuglar belirlenmistir (Pearson, 1970).

Meyve eti rengi: Ortadan kesilmis olan meyvelerde meyve eti rengi
Minolta CR-300 renkolgerle L*a*b olarak 6l¢iilmiistiir.

3.2.4.3 Bas salata

Verim ile ilgili olciimler

Ortalama bas agirhig: (g adet™): Her uygulamadaki toplam bas agirh ayni
uygulama igerisindeki bitki sayisina boliinmesiyle hesaplanmistir.

Toplam verim (kg m™): Hasatta her bir tekerriirden toplanan bitkiler ayri
ayr1 tartilmis, her bir uygulamanin toplam verimi hesaplanmistir.

Pazarlanabilir ortalama bas agirh@ (g adet™): Her uygulamaya ait
baslardan atilabilir yaprak agirligi cikarilarak ayni uygulama igerisindeki bitki

sayisina boliinmesiyle hesaplanmustir.

Pazarlanabilir verim (kg m®): Toplam agirliktan atilabilir yaprak agirlik

degerleri ¢ikartilarak her tekerriiriin pazarlanabilir verimi belirlenmistir.

Bas kalitesi ile ilgili 6lciim ve analizler

Kalite analizleri baslarin hasat edildigi 16.12.2014 ve 24.04.2015

tarthlerinde yapilmistir.

Yas ve kuru agirhk: Hasat edilen 3 bitki ve kokleri ayr1 ayr1 daras1 alinmig
plastik kaplara konulup hassas terazide (0.05 hassasiyet) tartilmis ve daha sonra
65°C’lik etiivde sabit agirhiga gelinceye kadar kurumaya birakilmistir. Daha sonra

kuru agirliklar 6l¢iilmiis ve % toplam kuru agirlik hesaplanmistir (Kacar, 1972).
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Bas rengi: Rastgele secilen 3 bas salatanin rengi Minolta CR-300

renkdlcerle domateste oldugu gibi renk degerleri L*a*b olarak dl¢iilmiistiir.

Vitamin C (mg 100g™): Bas salatadaki C vitamini (L- askorbik asit) miktari
2,6 dichloroindophenol titrimetrik metodu kullanilarak belirlenmistir (AOAC,
1995). Yapraklardan homojen olarak alinan 25 g 6rnek 50 ml %0.04’liik oksalik
asit ile parcalayicida parcalandiktan sonra kaba filtre kagidi yardimiyla
stiziilmiistiir. Stiziikten alinan ornekler oksalik asit ile 2.5 kat seyreltilerek 2.6
diklorofenol indofenol ile renklendirilip spektrofotometrede 518 nm dalga
boyunda okunmustur (Pearson, 1970).

Yapraklarin nitrat icerigi: Her tekerriirden alinan 5 gram yaprak Ornegi
blenderde saf su ile pargalanip tizeri 100 ml saf su ile tamamlanmigtir. Daha sonra
0.5 ml hacme sahip ornek iizerine 1 ml %5°1ik salisilik asit ¢ozeltisi ilave edilmis
ve vortekste karistirilip sogutulmustur. Olgiime hazir hale gelen Ornekler
spektrofotometrede 410 nm dalga boyunda okunmus ve bdylece nitrat azotu
belirlenmistir (Fresenius et al., 1998).

Atillan yaprak sayis1 (adet): Hasat edilen baslari cevreleyen kuru ve

sararmis yapraklar atilan yaprak sayisi olarak belirlenmistir.

Bas uzunlugu (cm): Her parselden tesadiifi olarak alinan 3’er adet bas
salatanin bas uzunluklar1 cetvel yardimiyla 6l¢iilmiis ve ortalama bas uzunlugu

“cm” olarak belirlenmistir.

Bas cap1 (cm): Her parselden tesadiifi olarak alinan 3’er adet basta, bas eni

cetvel yardimiyla 6l¢giilmiis ve ortalama bas eni “cm” olarak belirlenmistir.
3.2.5 istatistiksel degerlendirme

Ortamlar ve bakteriler arasindaki iliskiyi saptamak i¢in analiz sonuglarinin
istatistiki hesaplamalar1 JMP 5.0.1 paket programi kullanilarak yapilmistir.
Ortalamalar arasindaki farkliliklar LSD testi uygulanarak %95 6nem diizeyinde

degerlendirilmistir.
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4. BULGULAR

4.1. Fide iiretimi

4.1.1. Cikas siiresi ve cimlenme orani

4.1.1.1. Domates

Kok bakterilerinin ve yetistirme ortamlarinin domates tohumlarinin ¢ikig
stiresi lizerine teksel etkileri I. Denemede 6nemli bulunmustur. Bakteriler arasinda
B6 (2.5 giin) ve B9 (2.63 giin) bakterileri haricindekiler ve kontrolde ortamlardan
da IT (1.39 giin) ve YT+KLI+VK (1.58 giin) da ¢ikis siiresinin daha kisa oldugu
belirlenmistir. II. Denemede ise sadece ortamlarin etkisi istatistiki diizeyde 6nemli
sonuglar vermistir. En hizli ¢ikis IT ortaminda (1.19 giin) gerceklesmistir (Cizelge
4.1).

Cizelge 4.1. Domateste I. ve 1l. denemelerde tohumlarin ¢ikis siireleri (giin).

IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Uygulamalar
l. 1. l. I1. l. 1. l. I1. l. 1.
B1 1.00 1.00 1.50 1.75 2.50 2.00 2.00 2.00 1.75B 1.69
B2 1.25 1.25 2.00 2.00 2.75 2.00 1.50 2.00 188B 181
B3 1.00 1.00 1.25 1.25 2.00 2.00 1.50 1.75 1.44B 1.50
B4 1.25 1.50 1.25 1.50 2.00 2.00 2.00 2.00 163B 175
B5 1.00 1.00 1.25 1.50 2.50 2.00 2.75 2.00 188B 163
B6 3.00 1.50 2.25 1.75 2.25 2.00 2.50 2.00 250A 181
B7 1.00 1.25 2.00 2.00 2.50 2.00 2.00 2.00 188B 181
B8 1.00 1.00 1.25 1.75 2.00 2.00 2.00 2.00 156B 1.69
B9 2.75 1.50 1.50 1.50 3.00 2.00 3.25 2.00 263A 175
B10 1.00 1.00 1.50 1.75 2.50 2.00 2.00 2.00 1.75B 1.69
B11 1.25 1.50 2.00 2.00 1.69
Kontrol 1.00 1.00 1.67 1.75 2.00 2.00 2.50 2.00 1.79B 1.69
ORTAM | 1.39B 1.58B 2.36 A 2.18 A
ORTAM,. Il 1.19C 1.67B 2.00 A 1.98 A

I. Deneme, POrtam:O.ooo, P Bakteri: 0.000, POrtamxBakteri: 0.167, CV 39.4

Cimlenme oranlarina ise 1. Denemede uygulamalarin hem teksel hem de
interaksiyon etkileri 6nemli bulunmustur. En yiiksek oran IT ortaminda B10
bakterisinden (IT*B10) (%94.14) elde edilirken en diisiik deger %60Y T+%40VK
ortaminda kontrol uygulamasinda goriilmiistiir. 1. Denemede ise sadece teksel
etki istatistiki olarak Onemli ¢ikmistir. En yiiksek ¢imlenme oranina ortamlar
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arasinda IT (%85.99)’da ve bakteriler arasinda da B3 (%86.13) ve Bl1
(%85.93)’de ulasilmistir (Cizelge 4.2).

Cizelge 4.2. Domateste I. ve Il. denemelerde tohumlarin ¢imlenme oranlar1 (%).

IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI
Uygulamalar
. 1. l. I1. l. I1. 1. 1. 1. 1.
Bl 86.33 ag 85.16 86.72 af 84.38 73.83fj 80.08 81.64 ah 79.69 82.13 AC 82.32 AC
B2 84.77 ag 82.42 74.61 ¢j 76.56 66.02 ij 72.66 83.98 ah 81.64 7734 C 78.32C
B3 90.23 ac 88.28 87.50 af 85.16 84.77 ag 82.42 91.02 ab 88.67 88.38 A 86.13 A
B4 83.98 ah 81.64 87.50 af 85.16 79.69 bi 77.34 91.80 ab 89.84 85.74 A 83.50 AC
B5 89.45 ac 87.11 91.80 ab 89.84 87.89 ae 85.55 76.95 ¢j 80.47 86.52 A 85.74 AB
B6 76.95 ¢j 80.86 67.58 ij 77.34 84.38 ag 82.42 76.95 cj 80.86 76.46 C 80.37 BC
B7 91.02 ab 89.06 86.33 ag 83.98 83.59 ah 81.25 84.77 ag 82.03 86.43 A 84.08 AB
B8 91.80 ab 89.45 86.38 ag 79.30 88.67 ad 86.33 72.66 gj 71.48 84.88 AB 81.64 AC
B9 76.56 cj 76.17 87.89 ae 85.94 67.19 ij 76.95 70.31 hj 75.00 7549 C 7852 C
B10 94.14 a 92.19 87.89 ae 85.55 82.42 ah 79.69 84.38 ag 82.03 87.21 A 84.86 AB
B11 91.70 90.13 81.15 80.73 85.93 A
Kontrol 90.23 ac 87.89 73.96 fj 77.34 86.33 ag 83.98 63.28 j 80.47 78.45 BC 82.42 AC
ORTAM. | 86.86 A 83.47 AB 80.43 B 79.79 B
ORTAM; 11 85.99 A 83.39 AB 80.82 B 81.08 B

I. Deneme, POrtam:0.004, P Bakteri: 0.000, POrtamxBakteri: 0.010, CV 12.1

4.1.1.2. Karpuz

I. ve II. denemede kok bakterileri ve fide ortamlarinin karpuz tohumlariin
cikig siiresi lizerine teksel ve interaksiyon etkisi istatistiki olarak Onemli
bulunmustur. . Denemede IT ortami (1.20 giin) ve B7 (1.06 giin) bakterisi 6n
plana ¢ikmistir. Il. Denemede ise IT (1.00 giin), YT+PER+VK (1.13 giin) ve
%60Y T+%40VK (1.17 giin) ortamlar1 ile B6 ve B8 (1.00 giin) bakterileri en hizli
cikis siiresine ulagsmustir. 1. denemede IT ortaminda B5 ve B9 haricindeki bakteri
uygulamalarinda; YT+KLI+VK ortaminda B2, B3, B6, B7 ve B8 bakterileri;
YT+PER+VK ortaminda B3 ve B7 bakterileri %60YT+%40VK ortaminda B2,
B4, B6 ve B10 bakterileri uygulamalar1 en iyi ¢ikis siireleri elde edilirken II.
denemede ise IT ortaminda tiim uygulamalar; YT+KLI+VK ortaminda B6, B7,
B8 ve B9 bakterileri ve kontrol uygulamasindan; YT+PER+VK ortaminda B3 ve
B7 bakterilerinden; %60YT+%40VK ortaminda ise B10, B11l bakterileri ve
Kontrol grubu haricindeki uygulamalardan en hizli ¢ikis siiresi elde edilmistir
(Cizelge 4.3).
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IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60Y T+%40VK BAKTERI,,;
Uygulamalar
l. IR l. IR l. 1. l. 1. l. 1.
B1 1.00f 1.00e 1.25ef 200bc 1.25¢f 1.00e 1.50 df 1.00e 1.25CD 1.25BC
B2 1.00f 1.00e 1.00f 250b 1.50 df 1.00e 1.00 f 1.00e 1.13CD 1.38B
B3 1.00f 1.00e 1.00f 2.00 bc 1.00 f 1.00e 1.50 df 1.00e 1.13CD 1.25BC
B4 1.00f 1.00e 1.25ef 125de 1.75cf 1.00e 1.00 f 1.00e 1.25CD 1.06 BC
B5 1.75 cf 1.00e 1.50 df 1.25de 150df 1.50ce 3.00a 1.00e 194AB 1.19BC
B6 1.00f 1.00e 1.00f 1.00e 1.50 df 1.00e 1.00f 1.00e 1.13CD 1.00C
B7 1.00f 1.00e 1.00f 1.00e 1.00 f 1.25de 1.25 ef 1.00e 1.06 D 1.06 BC
B8 1.00f 1.00e 1.00f 1.00e 3.00a 1.00e 1.25 ef 1.00e 1.56 BC 1.00C
B9 2.50 ac 1.00e 1.75 cf 1.00e 3.00a 1.75cd 1.25 ef 1.00e 213 A 1.19BC
B10 1.00f 1.00e 2.75 ab 3.50a 1.25ef 1.00e 1.00f 2.50b 1.50 BD 2.00 A
B11 1.00e 1.25de 1.00e 1.25de 1.13BC
Kontrol 1.00f 1.00e 2.00 be 1.00e 1.50 df 1.00e 2.25 ad 1.25de 169AB 1.06 BC
ORTAM; | 1.20B 1.41 AB 1.66 A 1.45 AB
ORTAM,; Il 1.00 B 1.56 A 1.13B 1.17B

I. Deneme, POrtam:o.Ozs, P Bakteri: 0.000, POrtamxBakteri: 0.000, CV. 47.8
“ Deneme, POrtamOOOZ, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV 408

Uygulamalar karpuz tohumlarinin ¢imlenme oranlarini da istatistiki 6nemde
etkilemistir. Iki denemede de en yiiksek ¢imlenme oranina IT ortaminda (sirastyla
%90.85 ve %97.79) ulasilmistir. 1. Denemede B1 (%98.83), B3 (%94.24) ve B2
(%92.42) bakterileri 6ne ¢ikarken interaksiyon etkisine bakildiginda IT*B1,
IT*B4 (%98.83) ve %60YT+%40VK*B3 (%98.44) uygulamalarinda ¢imlenme

orani en yiiksek olmustur.

I1. Denemede bakterilerin teksel etkisi ile ortam x bakteri interaksiyonunun
etkisi 6nemli bulunmustur. IT*B4 (%99.22), IT*B9 (%98.83), IT*B10 (%98.83)
%60YT+%40VK*B4 (%98,83) uygulamalari en yiiksek ¢imlenme oranina sahip

olmustur (Cizelge 4.4).

Cizelge 4.4. Karpuzda I. ve II. denemelerde tohumlarin ¢gimlenme oranlari (%).

IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,,
Uygulamalar
I 1. l. 1. l. 1. I 1. I 1.
B1 98.83 a 98.05ab  89.06 ag 75.39 hi 89.84ag  91.02 ag 97.66 ab 92.19 af 93.85 A 89.16 BC
B2 97.79 ab 98.05ab  89.45ag 69.92 i 88.28ah  94.92 ae 94.14 ae 92.97 af 9242 A 88.96 BC
B3 94.92 ad 96.09 ad 94.14 ae 69.92 i 89.45 ag 93.36 af 98.44a 90.63 ag 94.24 A 87.50 CD
B4 98.83 a 99.22a 85.55 ci 88.28cg  86.33 bi 97.27 ab 97.27 ac 98.83a  91.99 AB 95.90 A
B5 75.391in 98.05ab  89.45ag 87.89dg 87.11lai 89.45 bg 63.67n 93.75 af 78.91D 92.29 AB
B6 89.45 ag 98.05 ab 88.28 ah 86.72 eg 91.41 af 93.36 af 89.45 ag 95.31ae 89.65AB  93.36 AB
B7 91.80 af 98.44ab  88.67ag 85.16 fg 86.33 bi 91.80 ag 78.91 ¢l 9492ae 86.43BC 9258 AB
B8 97.66 ab 98.44 ab 92.97 ae 9492ae  70.70kn  94.92 ae 83.98 dj 93.75af  86.33BC 9551 A
B9 66.80 mn 98.83 a 82.42 ek 96.09 ad 7227jn  82.8lgh 88.67 ag 95.70 ae 77.54D 93.36 AB
B10 94.92 ad 98.83a 66.02 mn 67.58 i 85.94 bi 94.14 af 86.33 bi 71.88i 83.30CD 83.11D
B11 95.31 ae 87.89 dg 92.97 af 85.55 fg 90.43BC
Kontrol 92.97 ae 96.09 ad 80.86 fl 87.89dg 69.14In 91.80ag 76.56hm  92.19 af 79.88 D 91.99 AC
ORTAMgr, | 90.85 A 86.08 B 83.35B 86.83B
ORTAM 11 97.79 A 83.14C 92.32B 91.47B

I. Deneme, POrtam:0.0ol, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 98
” Deneme; POrtam-OOOO, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV. 72
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4.1.1.3. Bas Salata

I. Denemede bakteri ve yetistirme ortamlarinin bas salata tohumlarinin ¢ikig
siiresi iizerine teksel etkisi istatistiki olarak onemli bulunmustur. En hizli ¢ikis
YT+KLI+VK ve 60TY+40VK (1.23 giin) ortamlarinda ve bakterilerin arasinda da
B2 (1.69 giin), B4 (1,63 giin), B5 (1.56 giin), B7 (1.44 giin), B8 (1.56 giin), B9
(1.63 giin), B10 (1.44 giin) bakterileri ile Kontrol (1.75 giin) uygulamasinda
gerceklesmistir.

Il. Denemede ise bakterilerin teksel etkisi ve ortam*bakteri interaksiyon
etkisi istatistiki diizeyde farkli bulunmustur. En hizli ¢ikisi B7 bakterisinde 1
giinde gergeklesmistir. (Cizelge 4.5).

Cizelge 4.5 Bag salatada 1. ve II. denemelerde tohumlarin ¢ikig siireleri (giin).

IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60Y T+%40VK BAKTERI
Uygulamalar
l. Il l. I1. l. Il l. I1. l. 1.
B1 3.00 1.00c 2.25 1.25bc 1.75 1.50 bc 2.00 1.00c 2.25A 1.19BC
B2 3.00 1.00c 1.00 1.50 be 1.75 1.50 bc 1.00 1.00c 1.69B 1.25BC
B3 3.00 1.00c 1.00 1.00c 2.00 1.25 bc 1.50 1.00c 1.88 AB 1.06 BC
B4 3.00 1.00c 1.00 1.00c 1.50 1.25 bc 1.00 1.50 bc 1.63B 1.19BC
B5 3.00 1.00c 1.00 1.00c 1.25 1.25 bc 1.00 1.50 be 1.56 B 1.19BC
B6 2.50 1.75ab 1.00 1.00c 2.25 1.50 bc 1.50 1.00c 1.81 AB 131B
B7 2.25 1.00c 1.00 1.00c 1.50 1.00c 1.00 1.00c 144 B 1.00C
B8 2.75 1.50 bc 1.00 1.25bc 1.50 1.25bc 1.00 1.00c 1.56 B 1.25BC
B9 2.75 1.25bc 1.00 1.25bc 1.75 1.00c 1.00 1.00c 1.63B 1.13BC
B10 2.25 1.00c 1.00 1.50 bc 1.50 1.00c 1.00 1.00c 144 B 1.13BC
B11 1.25bc 1.50 bc 1.75ab 225a 1.69 A
Kontrol 2.00 1.50 bc 2.25 1.00c 1.25 1.25bc 1.50 1.00c 1.75B 1.19BC
ORTAMy | 2.68 A 1.23C 1.64B 1.23C
ORTAM . 11 1.19 1.19 1.29 1.19

I. Deneme, POrtam:O.ooo, P Bakteri: 0.040, POrtamxBakteri: 0.234, CV 38.5

Cimlenme orani |. Denemede uygulamalarin hem teksel hemde interaksiyon
etkileri olarak 6nemli bulunmus olup, en yiiksek ¢imlenme oranina B10 bakterisi
(%90.65) sahip olmustur. IT ortami ¢ikis siiresi (2.68 giin) acisindan diger
ortamlarin gerisinde kalmasina ragmen ¢imlenme orani (%92.19) olarak en iyi
performanst  gostermistir.  IT*B10 (%98.57) ve IT*Kontrol (%99.05)
interaksiyonlarinda da en yiiksek ¢imlenme orani ortaya ¢ikmistir. Il. Denemede
ise uygulamalarin teksel etkileri %95 giivenle onemli ¢ikmis, B7 bakterisi
(%89.52) ve ortamlar arasinda da YT+KLI+VK (%86.88) ve IT (%84.80)

ortamlarinda en yiiksek ¢imlenme orani degerlerine ulasilmistir (Cizelge 4.6).
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Cizelge 4.6. Bas salatada 1. ve 1. denemelerde tohumlarin ¢imlenme oranlar1 (%).

IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Uygulamalar
l. 1. l. 1. l. 1. l. 1. l. 1.
Bl 98.33 ab 87.62 69.05 no 87.86 72.38mo  80.00 76.19 jo 90.71 78.99D  86.55 AC
B2 96.19 ac 95.95 81.67 fm 86.67 85.95 ck 75.71 90.24 ah 98.33 8851 AB 89.17 AB
B3 92.14 af 84.05 90.24 ah 90.48 7286 mo  76.67 74.76 ko 9143 8250CD 85.65 AC
B4 91.90 af 80.48 80.71 fm 83.81 79.29 hn 84.52 95.48 ac 78.33 86.85AC 81.79BD
B5 84.76 cl 85.00 88.81 ai 83.81 79.29 hn 76.19 93.33 ae 71.67 86.55AC 79.17CD
B6 85.48 ck 77.86 82.14 em 93.10 65.710 77.38 78.33in 77.86 7792D 8155CD
B7 79.76 gn 95.24 88.33 ai 90.95 81.19 fm 81.67 90.95 ag 90.24 85.06 AC 89.52A
B8 93.57 ae 77.14 86.67 cj 93.10 86.90 bj 85.24 85.48 ck 90.24 88.15AC 86.43AC
B9 94.29 ad 80.95 87.86 ai 83.81 7357 lo 85.48 94.52 ad 85.00 8756 AC 83.81AD
B10 98.57 a 84.76 91.19 ag 81.19 83.81dm  90.00 89.05 ai 85.71 90.65 A 8542 AD
Bl11 83.10 84.29 76.43 68.57 78.10 D
Kontrol 99.05 a 85.48 66.19 o 83.57 85.48 ck 7262 81.19fm 84.76  8298BD 81.61CD
ORTAM | 9219 A 82.99B 78.77C 86.32B
ORTAM 11 84.80 A 86.88 A 80.16 B 84.40 B

I. Deneme, POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 96
“. Deneme, POrtam:0.0ZZ, P Bakteri: 0.046, POrtamxBakteri: 0.254, CV 12.8

4.1.2. Yas ve kuru agirhklar

4.1.2.1. Domates

Cizelge 4.7. |. denemeye ait 14 giinlik domates fidelerinin {ist aksam yas

agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,,;
B1 0.355a 0.218Iq 0.176 sv 0.216 Ir 0.241 BC
B2 0.266 fj 0.183 qu 0.171 tv 0.314 bc 0.234 CD
B3 0.278 ch 0.227 kp 0.180ru 0.285 bh 0.242 BC
B4 0.234 jo 0.267 ej 0.170 tv 0.297 bf 0.242 BC
B5 0.297 bf 0.252 gl 0.196 pt 0.304 be 0.262 A
B6 0.211 ns 0.215 mr 0.182 qu 0.265 fj 0.218 DE
B7 0.298 bf 0.274 di 0.205 nt 0.306 bd 0.271 A
B8 0.261 fk 0.248 hm 0.182 qu 0.269 dj 0.240 BC
B9 0.288 bg 0.280 ch 0.176 sv 0.274 di 0.255 AB
B10 0.321 ab 0.238in 0.158 uv 0.250 hm 0.242 BC

Kontrol 0.291 bf 0.140 v 0.195 pt 0.200 ot 0.207 E
ORTAMg. 0.282 A 0.231B 0.181C 0271 A

POrtam:0.000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV-109



48

Cizelge 4.8. 1. denemeye ait 14 giinliik domates fidelerinin {ist aksam kuru
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,;
B1 0.026 a 0.016 mq 0.014 oq 0.018 fp 0.019 EF
B2 0.023 ad 0.018 hp 0.021 bl 0.023 af 0.021 AD
B3 0.024 ad 0.021 bm 0.014 pq 0.023 ag 0.020 BE
B4 0.021 bm 0.023 af 0.015nq 0.023 ae 0.020 AE
B5 0.025 ab 0.023 ah 0.018 gp 0.025 ab 0.023 A
B6 0.018ip 0.0171q 0.016 1q 0.022 ai 0.018 EF
B7 0.024 ad 0.021 bm 0.019dn 0.024 ac 0.022 AB
B8 0.022 ak 0.017 jp 0.018 hp 0.021 bl 0.019 CF
B9 0.023 ad 0.025 ab 0.017 kq 0.022 gj 0.022 AC
B10 0.023 ag 0.020 cm 0.014 oq 0.020 cm 0.019 DF
Kontrol 0.021 bk 0.012¢q 0.018 eo 0.018 hp 0.017F
ORTAM,:  0.023 A 0.019B 0.017C 0.022 A

POrtam:O-OOO, P Bakteri- O-OOO| I:)OrtamxBakteri: 0-004| CVv:174

Cizelge 4.9. 1. denemeye ait 14 gilinlik domates fidelerinin iist aksam % kuru
agirlik miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 7.410 7.214 7.761 8.526 7.728
B2 8.784 9.715 12.687 7.332 9.630
B3 8.443 9.123 7.500 7.922 8.247
B4 8.812 8.652 8.709 7.796 8.492
B5 8.443 8.909 9.112 8.122 8.646
B6 8.315 7.758 8.959 8.338 8.343
B7 7.938 7.612 9.341 7.939 8.208
B8 8.273 7.109 9.800 7.780 8.241
B9 8.095 8.839 9.671 8.020 8.656
B10 7.059 8.289 9.039 7.867 8.063
Kontrol 7.355 8.821 9.379 8.876 8.608
ORTAM, 8.084B 8.367 B 9.269 A 8.047 B

Ponamoool, P Bakten 0148, POrtamxBakten 0323, CV 187
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Tohum ekiminden 2 hafta sonra yapilan Olglimlerde 1. denemede kok
bakterilerinin farkli ortamlarda fide iist aksam yas agirligina (Cizelge 4.7) ve kuru
agirhigima (Cizelge 4.8) olan teksel ve interaksiyon etkileri istatistiki diizeyde
onemli bulunmustur. Ust aksam yas ve kuru agirliklar1 IT*B1 kombinasyonunda
daha yiiksek bulunmustur. Ust aksam % kuru agirlik miktarinda ise sadece
ortamlarin etkisi istatistiki diizeyde 6nemli bulunmus ve YT+PER+VK (%9.269)
ortamindan elde edilmistir (Cizelge 4.9).

Cizelge 4.10. 1. denemeye ait 14 giinliik domates fidelerinin kok yas agirliklart (g
fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 0.046 cg 0.037 fl 0.017 mn 0.028 im 0.032 DE
B2 0.070 a 0.027 jm 0.028 im 0.036 gl 0.040 AC
B3 0.077 a 0.044 ch 0.038 el 0.030 hm 0.047 A
B4 0.044 ch 0.0251Im 0.027 jm 0.027 km 0.031 DE
B5 0.055 bc 0.047 cg 0.036 gl 0.028 im 0.041 AC
B6 0.051 bf 0.028 im 0.035 ¢l 0.043 ch 0.039 BC
B7 0.065 ab 0.047 cg 0.044 cg 0.025 Im 0.045 AB
B8 0.052 be 0.037 el 0.037 fl 0.034 gl 0.040 AC
B9 0.063 ab 0.040 dk 0.025 Im 0.042 cj 0.042 AB
B10 0.053 bd 0.0251Im 0.033 ¢l 0.030 hm 0.035CD
Kontrol 0.042 ci 0.009 n 0.037 fl 0.024 Im 0.028 E
ORTAM, 0.056 A 0.033B 0.032B 0.031B

I:)Ortam:o-OOO, P Bakteri- 0-0001 |:)OrtamxBakteri: 0-0001 CV:26.8
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(;Dizelge1 4.11. I. denemeye ait 14 giinlilk domates fidelerinin kok kuru agirliklar
(g fide™).

Uygulamalar IT  YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIq

B1 0.005 di 0.003 il 0.003 il 0.002 kI 0.003 F
B2 0.005ci  0.004 gj 0.004 hk 0.003 il 0.004 DF
B3 0.007ac  0.005 ¢j 0.005 bh 0.003jl 0.005 AC
B4 0.006be  0.003 hk 0.003 il 0.002 kl 0.004 EF
B5 0.007ab  0.007 ad 0.005 bg 0.003 ]l 0.005 A
B6 0.007ad  0.004¢j 0.005 bh 0.005 bh 0.005 A
B7 0.008 a 0.005 €] 0.005 di 0.002 | 0.005 AD
B8 0.007ac  0.004 hk 0.006 bf 0.004 gj 0.005 AB
B9 0.005bg  0.004 fj 0.004 fi 0.004 fj 0.004 BE
B10 0.005ci  0.004 gj 0.005 bh 0.004 €] 0.005 AD

Kontrol ~ 0.006bg  0.002 ki 0.005 ci 0.004 gj 0.004 CF

ORTAM,. 0006A  0.004C 0.005B 0.003 D

POrtam:O-OOO, P Bakteri- O-OOO| I:)OrtamxBakteri: O-OOL CV: 284

Cizelge 4.12. 1. denemeye ait 14 giinlilk domates fidelerinin kok % kuru agirlik
miktar.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 11.068 dk 8.918 hk 19.608 ab 6.353 k 11.487 CE
B2 7.212 jk 14.010 cg 13.348 ci 8.908 hk 10.870 DE
B3 8.789 ik 11.495 ¢j 14.015 cg 9.148 gk 10.862 DE
B4 13.768 ch 14.458 cf 12.522 ci 6.930 jk 11.920 BE
B5 13.088 ci 13.772 ch 15.204 ad 9.957 fk 13.005 BD
B6 13.653 ci 15.336 ad 15.681 ad 12.317 ci 14.247 AB
B7 12.593 ci 9.748 Tk 10.952 dk 6.650 jk 9.986 E
B8 13.119 ci 10.066 ek 16.340 ac 10.778 dk 12.576 BD
B9 8.779 ik 9.737 fk 15.450 ad 9.691 fk 10.914 DE
B10 10.263 ek 14.975 be 15.567 ad 14.543 cf 13.837 AC

Kontrol 13.595 ci 20.470 a 13.864 cg 16.074 ac 16.001 A

ORTAMg. 11.448 C 12.999 B 14777 A 10.123C

POrtam: OOOO, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0003, CV- 286
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Kok bakterilerinin ve ortamlarin kok yas ve kuru agirligina olan etkileri de
istatistiki diizeyde onemli bulunmustur. Kok yas agirliginda en yiiksek deger
IT*B3 (0.077 g fide™) (Cizelge 4.10), kuru agirlikta IT*B7 (0.008 g fide ™)
(Cizelge 4.11), interaksiyonlarinda elde edilmistir. % kuru agirhikta ise
Kontrol*YT+KLI+VK (%20.470) kombinasyonnlarinda elde edilmistir (Cizelge
4.12).

Cizelge 4.13. Il. denemeye ait 12 giinliik domates fidelerinin iist aksam yas

agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.306 em 0.318 el 0.279 o0 0.263 kp 0.291 EG
B2 0.464 b 0.264 jp 0.252 mp 0.346 dh 0.331BD
B3 0.343dh 0.233 op 0.210p 0.326 €] 0.278 FG
B4 0.369 de 0.287 ho 0.261 Ip 0.292 go 0.302 DF
B5 0.333 di 0.284 ho 0.118q 0.316 el 0.263 G
B6 0.393 cd 0.320 el 0.238 op 0.301en 0.313 CE
B7 0.442 bc 0.307 em 0.312em 0.336 di 0.349 AB
B8 0431bc  0.301en 0.264 jp 0.274 i0 0.318 CE
B9 0.465b 0.320 el 0.266 jp 0.324 ek 0.343BC
B10 0.547 a 0.244 np 0.2350p 0.317 el 0.336 BC
B11 0.437 bc 0.352 dg 0.351 dg 0.305en 0.361 AB

Kontrol 0.465 b 0.343 dh 0.329 ei 0.362 df 0.375 A
ORTAMy, 0416 A 0.298 B 0.259C 0.313B

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 139
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Cizelge 4.14. II. denemeye ait 12 giinliik domates fidelerinin iist aksam kuru
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIi,

B1 0.020 dm 0.018 gm 0.019 fm 0.016 km 0.018 D
B2 0.027 ad 0.019 fm 0.017 jm 0.019 em 0.020 CD
B3 0.023 bl 0.016 Im 0.012 mn 0.020 dm 0.018 D
B4 0.023 bl 0.020 cl 0.017im 0.020 dm 0.020 CD
B5 0.024 bj 0.032a 0.007n 0.021 cl 0.021 BD
B6 0.025 ag 0.022 bl 0.017 jm 0.028 ac 0.023 AC
B7 0.027 ad 0.021 cl 0.020 dm 0.024 bj 0.023 AC
B8 0.026 af 0.022 bl 0.017 hm 0.019em 0.021 AD
B9 0.026 ae 0.024 bj 0.019 fm 0.024 bi 0.023 AC
B10 0.030 ab 0.018 gm 0.016 Im 0.022 cl 0.021 AD
B11 0.030 ab 0.026 af 0.024 bk 0.021 cl 0.025 A

Kontrol 0.029 ab 0.023 bl 0.020 dm 0.025 ah 0.024 AB

ORTAMgy, 0.026 A 0.022B 0.017C 0.021B

POrtamOOOO, P Bakte” 0002, POrtamxBakten 0032, CV 251

Cizelge 4.15. II. denemeye ait 12 giinliik domates fidelerinin {ist aksam % kuru
agirlik miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,,
Bl 6.443 ce 5.653 ce 6.630 ce 6.063 ce 6.197
B2 5.764 ce 7.017 ce 6.543 ce 5401e 6.181
B3 6.548 ce 6.781 ce 5.822 ce 6.051 ce 6.301
B4 6.242 ce 6.985 ce 6.437 ce 6.876 ce 6.635
B5 7.213 ce 10.392 a 3.067 f 6.488 ce 6.790
B6 6.438 ce 6.901 ce 6.889 ce 9.356 ab 7.396
B7 5.982 ce 6.764 ce 6.266 ce 7.068 ce 6.520
B8 6.032 ce 7.389cd 6.530 ce 6.809 ce 6.690
B9 5.637 ce 7.482 bd 6.965 ce 7.494 bc 6.895
B10 5.397e 5.520 de 6.603 ce 6.776 ce 6.074
B11 6.784 ce 7.310 ce 6.700 ce 6.722 ce 6.879
Kontrol 6.281 ce 6.575 ce 5.997 ce 6.820 ce 6.418
ORTAM,, 6.230B 7.064 A 6.204 B 6.827 A

POrtam:o-004; P Bakteri- 0-314| I::'OrtamxBakteri: 0-001, CVv: 213
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II. denemede de yapilan Ol¢limler sonucu bakteri ve ortamlarin domates
fidelerinin {ist aksam yas ve kuru agirliklarina teksel ve interaksiyon etkileri
istatistiki olarak 6nemli bulunmustur. En yiiksek iist aksam yas (Cizelge 4.13)ve
kuru agirliga (Cizelge 4.14) IT ortaminda ulasilmistir. Bakteri uygulamalarindan
elde edilen yas agirlik degerleri kontrol grubunun (0.375 g fide ) daha altinda
kalmistir. Kuru agirlikta da bakteri inokule edilmeyen kontrol grubu en iyi
istatistiki sinifta yer almigtir. En yiiksek % kuru agirlik miktara ise
YT+KLI+VK ortaminda ulasilmistir (Cizelge 4.15).

Cizelge 4.16. 11. denemeye ait 12 giinliikk domates fidelerinin kok yas agirliklari (g
fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.014 pq 0.044 cg 0.018 oq 0.038cl 0.028 CD
B2 0.040 cj 0.023 kq 0.012¢q 0.037 cl 0.028 CD
B3 0.037 cm 0.020 nq 0.018 oq 0.034 co 0.027 D
B4 0.048 ce 0.035¢n 0.022 1q 0.028 gq 0.033CD
B5 0.027 hq 0.037 cl 0.020 mq 0.036 cn 0.030 CD
B6 0.073b 0.026 hq 0.030 fp 0.040 ck 0.042 AB
B7 0.087 ab 0.034 do 0.041 ci 0.025iq 0.047 A
B8 0.035c¢cn 0.023 kq 0.033 eo 0.024 jq 0.029 CD
B9 0.042 ch 0.022 Iq 0.036 cn 0.027 hq 0.032 CD
B10 0.093 a 0.019 nq 0.027 gq 0.045 cf 0.046 A
B11 0.050 cd 0.038 cl 0.025iq 0.024 jq 0.034 BD
Kontrol 0.038 cl 0.051c 0.026 hq 0.029 fp 0.036 BC
ORTAM. 0.049 A 0.031B 0.026 C 0.032B

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 345
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(;Dizelge1 4.17. 11. denemeye ait 12 giinlilk domates fidelerinin kok kuru agirliklar
(g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,.
B1 0.001 i 0.002 bg 0.0011i 0.001 hi 0.001C
B2 0.0011i 0.002 ei 0.002 fi 0.002 bg 0.002 C
B3 0.002 ei 0.001 hi 0.001 hi 0.001 hi 0.001C
B4 0.003 bf 0.003 bf 0.002 bg 0.002 dh 0.003 AB
B5 0.003 ad 0.002 ei 0.002 ei 0.003 bg 0.002 AB
B6 0.003 ac 0.003 bf 0.001i 0.003 ae 0.003 AB
B7 0.003 ae 0.004 ab 0.003 ad 0.002 fi 0.003 A
B8 0.003 ae 0.002 ei 0.003 ad 0.002 dh 0.003 A
B9 0.003 ac 0.002 gi 0.004 ab 0.001 hi 0.003 AB
B10 0.002 dh 0.002 gi 0.002 dh 0.002 ei 0.002 BC
B11 0.004 a 0.002 fi 0.002 dh 0.002 bg 0.003 A
Kontrol 0.003 ae 0.003 ad 0.002 ei 0.002 fi 0.002 AB
ORTAM,:  0.003 A 0.002B 0.002 B 0.002 B

Ponam:o.ooz, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 390

Cizelge 4.18. II. denemeye ait 12 giinliik domates fidelerinin kok % kuru agirlik
miktar.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 7.639 ck 5.803 hn 6.135fn 6.117 gn 6.423 BD
B2 2.559 mn 8.757 bj 15.260 a 6.420 fm 8.249 AB
B3 5.593 hn 6.584 el 7.153 cl 3.5841In 5.728 CD
B4 5.814 hn 7.765 ck 10.966 bc 7.940 ck 8.121 AB
B5 12.028 ab 5.491 hn 4.860 jn 7.864 ck 7.561 AC
B6 4912in 10.470 be 3.4391n 7.967 ck 6.697 BD
B7 3.616In 11.075 bc 7.991 ck 7.259 cl 7.485 AC
B8 9.145 bh 9.182 bh 10.030 bg 9.323 bh 9.420 A
B9 8.845 bi 6.732 dI 10.684 bd 4.987in 7.812 AB
B10 2.446n 5.926 hn 8.623 bj 4.409 kn 5.351D
B11 7.828 ck 4.792 jn 10.101 bf 10.727 bc 8.362 AB

Kontrol 7.953 ck 6.692 el 8.085 bk 6.334 fn 7.266 BD
ORTAM, 6.532B 7.439B 8.611 A 6.911 B

Ponam10.003, P Bakteri: 0003, POrtamxBakteri: OOOO, CV 385
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Kok bakterilerinin ve kullanilan ortamlarin kok etkisi yas (Cizelge 4.16) ve
kuru agirliklar (Cizelge 4.17) ile % kuru agirlik miktar1 (Cizelge 4.18) {izerine
%095 giivenle 6nemli bulunmustur. Kok yas agirligina en iyi etkiyi B7 ve BI10,
kuru agirligina ise B7, B8 ve B11 bakterileri ve IT ortami yapmistir. % kok kuru
agirlik miktarinda ise en yiiksek oranlara B8 bakterisi (%9.420) ve YT+PER+VK
(%8.611) ortam1 ulagsmustir.

Her iki denemede de 24 giinde dikim boyuna ulasan domates fidelerinde
yapilan Ol¢timlerde iist aksam yas ve kuru agirligina uygulanan kok bakterilerinin

ve fide yetistirme ortamlarinin etkisi istatistiki acidan 6nemli bulunmustur.

Cizelge 4.19. 1. denemeye ait 24 gilnliikk domates fidelerinin list aksam yas
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,
B1 1.216 gl 1.183 hm 1.155 ho 1.657b 1.303 BC
B2 1.0351q 1.008 mq 1.061 kq 1.599 be 1.176 DE
B3 1.117 jo 1.181 hn 0.882 pq 1.639 bc 1.205 CE
B4 1.050 kq 1.320fi 1.165 ho 1.628 bc 1.290 BC
B5 1.239 gk 1.400 eg 1.120i0 1.609 bd 1.342 AB
B6 0.972 oq 1.076 kq 1.069 kq 1.452 cf 1.142 E
B7 1.233 gl 1.323 fh 1.188 hm 1961la 1426 A
B8 0.903 pq 1.153 ho 1.081 kp 1.747b 1.221 CE
B9 1.108 jo 1.305 fj 0.878 q 1.665 b 1.239 CE
B10 1.408 dg 1.448 cf 0.980 nq 1.561 be 1.349 AB

Kontrol 1.327 th 1.076 kq 1.043 kq 1.580 be 1.256 BD
ORTAM, 1146 C 1.225B 1.057 D 1.645 A

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: OOOO, CV 114
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Cizelge 4.20. 1. denemeye ait 24 giinlik domates fidelerinin {ist aksam kuru
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIi,

B1 0.113 gm 0.109 hn 0.109 hn 0.126 dh 0.114C
B2 0.101 jo 0.092 no 0.118 fj 0.138 be 0.112C
B3 0.111gm 0.114 1l 0.090 0 0.146 ac 0.115BC
B4 0.105 jo 0.127 dg 0.117fj 0.143 ad 0.123 AB
B5 0.126 dh 0.124 ei 0.117fj 0.151 ab 0.129 A
B6 0.097 lo 0.102 jo 0.111gm 0.139 be 0.112C
B7 0.125ei 0.124 ei 0.118fj 0.161a 0.132 A
B8 0.091 0 0.105 jo 0.118 fj 0.155ab 0.117BC
B9 0.108 io 0.116 fk 0.098 ko 0.151 ab 0.118BC
B10 0.118fj 0.118fj 0.105 jo 0.131 cf 0.118 BC

Kontrol 0.116 tk 0.095 mo 0.117fj 0.129 cg 0.114C

ORTAM, 0.110B 0.111B 0.111B 0.143 A

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 107

Cizelge 4.21. 1. denemeye ait 24 giinliikk domates fidelerinin {ist aksam % kuru
agirlik miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,
B1 9.303in 9.177 jo 9.415gn 7.597q 8.873D
B2 9.757 ek 9.103 ko 11.190 ab 8.674 np 9.681 AB
B3 9.929 gj 9.657 el 10.191 cg 8.960 kp 9.684 AB
B4 10.010 di 9.655 el 10.078 di 8.830 mp 9.643 AC
B5 10.128 ch 8.964 kp 10.461 ae 9.412 gn 9.741 AB
B6 9.986 dj 9.393 gn 10.381 bf 9.573 fm 9.833 A
B7 10.156 ch 9.355 hn 9.948 ¢j 8.216 oq 9.418 BC
B8 10.023 di 9.093 ko 10.939 ac 8.847 Ip 9.725 AB
B9 9.729 ek 8.893 Ip 11.194 ab 9.188 jo 9.751 AB
B10 8.437 op 8.175 oq 10.778 ad 8.415 oq 8.951D
Kontrol 8.712 np 8.833 mp 11.261 a 8.151 oq 9.240 CD
ORTAMg. 9.652 B 9.118C 10.531 A 8.715D

POrtam:O-OOO; P Bakteri- O-OOO| I::'OrtamxBakteri: O-OOO, CV:6.2
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I. denemeye ait domates fidelerinin dikim boyutuna ulagtigit donemde
yapilan 6l¢iimlerde st aksam yas (Cizelge 4.19) ve kuru agirhigi (Cizelge 4.20)
ile % kuru agirlik miktarlar1 (Cizelge 4.21) uygulanan kok bakterilerinin ve fide
yetistirme ortaminin etkisi ile istatistiki acidan Onemli derecede farkli
bulunmustur. Ust aksam yas ve kuru agirliginda ozellikle BS ve B7
bakterilerinden diger uygulamalara gore daha yiiksek degerler elde edilmistir.
Interaksiyon  etkisine  bakildiginda ise yas ve kuru agirhklarda

%60Y T+%40VK*B7 uygulamasi en iyi sonucu vermistir.

Cizelge 4.22. 1. denemeye ait 24 giinlilk domates fidelerinin kok yas agirliklart (g
fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.123 ¢j 0.110fn 0.120 ck 0.080 np 0.108 CD
B2 0.148ae  0.107go 0.100 ip 0.102 hp 0.114 BD
B3 0.149 ae 0.087 kp 0.079 np 0.085 mp 0.100 D
B4 0.153 ac 0.071p 0.143 af 0.118dl 0.121 AC
B5 0.152 ac 0.090 jp 0.135ah 0.120 cke 0.124 AC
B6 0.1354ah 0.070 p 0.116 em 0.145 ae 0.116 BD
B7 0.150 ad 0.093 jp 0.151 ad 0.095 jp 0.122 AC
B8 0.137 ag 0.102 hp 0.123 ¢j 0.129 bi 0.122 AC
B9 0.156 ab 0.074 op 0.086 Ip 0.153 ac 0.117 BC
B10 0.130 bi 0.097 ip 0.110 fn 0.166 a 0.126 AB
Kontrol 0.144 ae 0.086 Ip 0.160 ab 0.151 ad 0.135 A
ORTAMgr. 0.143 A 0.090 C 0.120B 0.122B

POrtam:0.000, P Bakteri: 0009, POrtamxBakteri: OOOO, CV 240
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(;izelge1 4.23. 1. denemeye ait 24 giinlilk domates fidelerinin kok kuru agirliklar
(g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 0.018 fm 0.018 ek 0.020 bg 0.013 gr 0.017 CF
B2 0.018 fm 0.017 ho 0.018 em 0.018 el 0.018 BF
B3 0.020 bh 0.014 nr 0.016 jq 0.016 kq 0.016 F

B4 0.017 ho 0.014 or 0.018 el 0.017 gn 0.017 EF
B5 0.019 dj 0.015kq 0.022 ab 0.019 dj 0.019 AB
B6 0.016 kq 0.012r 0.021 be 0.019 ci 0.017 DF
B7 0.019 bi 0.015 mq 0.022 ac 0.016ip 0.018 BD
B8 0.0151q 0.016 kq 0.022 bd 0.020 bh 0.018 BE
B9 0.016ip 0.014 pr 0.016 jq 0.021 be 0.017 DF
B10 0.020 bf 0.015mq 0.019 dj 0.020 bh 0.018 BC

Kontrol 0.020 bg 0.016 jq 0.025a 0.019 dj 0.020 A
ORTAM,;  0.018B 0.015C 0.020 A 0.018B

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 125

Cizelge 4.24. 1. denemeye ait 24 giinliik domates fidelerinin kok % kuru agirlik
miktart.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 14.490 hn 16.747 bj 16.738 bj 16.470 cj 16.111
B2 11.974 mp 15.653 el 18.161 af 18.461 af 16.062
B3 13.633 jp 16.353 ¢j 20.373 a 18.642 ae 17.250
B4 11.126 op 19.535 ac 12.789 kp 14.832 gm 14.570
B5 12.474 Ip 17.197 ai 16.655 bj 15.930 dk 15.564
B6 11.836 mp  16.433¢j 18.343 af 13.524 jp 15.034
B7 13.627jp  16.243j 14.725 gm 17.716 ah 15.578
B8 11.298 np 16.077 dk 17.876 ag 15.671 el 15.231
B9 10.551 p 19.907 ab 19.065 ad 13.700 jp 15.806
B10 15.691 el 15.328 fl 17.487 ai 11.971 mp 15.119
Kontrol 14.206 io 18.937 ae 15.945 dk 12.803 kp 15.473
ORTAM,, 12.810C 17.128 A 17.105 A 15.429 B

Ponam:o.ooo, P Bakteri: 0169, POrtamxBakteri: OOOO, CV. 151
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Fidelerin kok yas ve kuru agirliklarinin degisimine bakteri X ortam
interaksiyonunun etkisi énemli bulunmustur. %60Y T+%40VK*B10 uygulamasi
(0.166 g fide™) yas agirhkta (Cizelge 4.22), YT+PER+VK*Kontrol uygulamasi
(0.025 g fide ™) kuru agirhkta (Cizelge 4.23) ve YT+PER+VK*B3 uygulamas: da
(%20.373) % kok kuru agirlik miktarinda (Cizelge 4.24) en yiiksek sonuglari

vermistir.

Cizelge 4.25. II. denemeye ait 24 giinliik domates fidelerinin iist aksam yas
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,
B1 1.366 df 1.113 os 1.306 ei 1.267 fk 1.263B
B2 1.163 kq 0.940 uw 0.999 sv 1.207 ho 1.077D
B3 1.043ru 1.067 gt 0.952 tw 1.261 fl 1.081D
B4 1.146Ir 0.878 w 1.035ru 1.959a 1.254B
B5 0.930 uw 0.847 w 0.916 vw 1.415 ce 1.027D
B6 1.041ru 1.124 nr 1.102 os 1.348 dg 1.154C
B7 1.364 df 1.089 ps 1.132 mr 1.363 df 1.237B
B8 1.314 ¢eh 1.242 gm 1.211 ho 1.183jq 1.238B
B9 1.256 fl 1.211 ho 1.299 ¢j 1.196 ip 1.240 B
B10 1.462 bd 1.237 gn 0.934 uw 1.320 eh 1.238B
B1l 1.498 bc 1.255fl 1.250 fl 1.547b 1.388 A
Kontrol 1.415ce 1.335eg 1.364 df 1.483 bc 1399 A
ORTAM,: 1.250B 1.112C 1.125C 1.379 A

Portam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 IDOrtamxBakteri: 0-0001 CVv:70
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Cizelge 4.26. 11. denemeye ait 24 giinliik domates fidelerinin iist aksam kuru
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,

B1 0.140 bf 0.107 qv 0.118 kq 0.118 kg 0.121 BC
B2 0.116 ns 0.094 wz 0.096 vz 0.115ns 0.105E
B3 0.106 rv 0.106 rv 0.089 yz 0.112 os 0.103E
B4 0.115ns 0.091 xz 0.101 tx 0.164 a 0.118 CD
B5 0.099 uy 0.082 z 0.087 yz 0.138 bg 0.102 E
B6 0.110 ou 0.111 ot 0.105 sw 0.128 gm 0.113D
B7 0.139 by 0.117 mr 0.108 ou 0.134 di 0.124 B
B8 0.137 ch 0.124in 0.108 pu 0.119kp 0.122 BC
B9 0.131¢j  0.124in 0.118Iq 0.120 jo 0.123BC
B10 0.134 di 0.129 gl 0.089 yz 0.129 fk 0.120 BC
B1l 0.161 a 0.138 bg 0.126 hn 0.149b 0.143 A

Kontrol 0.149 bc 0.134 di 0.144 bd 0.142 be 0.142 A

ORTAM,. 0.128 A 0.113B 0.107C 0.131 A

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 68

Cizelge 4.27. 11. denemeye ait 24 giinliik domates fidelerinin iist aksam % kuru agirlik

miktart.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,
B1 10.271 bi 9.603 kq 9.029 rt 9.303 ot 9.551 F
B2 9.978 fm 10.021 em 9.5711Ir 9.558 Ir 9.782 DF
B3 10.150 ck 9.898 gn 9.358 nt 8.929 su 9.584 EF
B4 10.055 dI 10.328 bh 9.727 iq 8.372u 9.621 EF
B5 10.698 ac 9.721iq 9.540 Ir 9.767 ip 9.932 BD
B6 10.558 ae 9.885 gn 9.5131Ir 9.483 ms 9.860 CE
B7 10.168 ¢j 10.750 ab 9.579Ir 9.823 ho 10.080 AC
B8 10.444 ag 9.998 fm 8.891 tu 10.057 dI 9.848 CE
B9 10.423 bg 10.267 bi 9.185 qt 9.990 fm 9.966 BD
B10 9.226 pt 10.391 bg 9.469 ms 9.801 ho 9.722 DF
B11 10.739 ab 10.988 a 10.060 dI 9.640 jq 10.356 A

Kontrol 10.497 af ~ 10.008 em 10.581 ad 9.611 jq 10.174 AB
ORTAM,,  10267A  10.155A 9.542 B 9.528 B

POr[am:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 41



61

Il. denemede dikim boyutlarina 24 giinde ulasan domates fidelerinin st
aksaminda yas (Cizelge 4.25) ve kuru agirhik (Cizelge 4.26) ile % kuru agirlik
miktarlar1 (Cizelge 4.27) iizerine bakteri ve ortamlarin etkisi istatistiki olarak
onemli bulunmustur. En yiiksek iist aksam yas ve kuru agirliklar kontrol grubu
(1.399 g fide™) ile B11 bakterisinden (1.388 g fide™) ve ortamlar arasinda da
%60Y T+%40VK ortamindan (1.379 g fide ™) alimmustir. Kuru agirlikta da ayni
bakteri ve ortam uygulamasindan en iyi sonuclar elde edilmistir. % kuru agirlik
miktarinda da B11 bakterisi diger uygulamalara gore daha yiiksek kuru agirlik

oranina ulagsmay1 bagarmistir.

Cize}ge 4.28. 1I. denemeye ait 24 giinliik domates fidelerinin kok yas agirliklart (g
fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

Bl 0.150in 0.175 ck 0.154 in 0.113qu 0.148 EF
B2 0.127 mt 0.111ru 0.1391s 0.094 u 0.118H
B3 0.1421r 0.127 mt 0.144 kq 0.186 ch 0.150 EF
B4 0.178 ¢j 0.116 ou 0.149 jn 0.199 cd 0.160 CE
B5 0.115ou 0.159 gl 0.149 jn 0.099 tu 0.131 GH
B6 0.126 mt 0.178 ¢j 0.110su 0.162 fl 0.144 FG
B7 0.190 cg 0.123 nu 0.160 fl 0.145kp 0.154 DF
B8 0.191 cf 0.186 ch 0.191 cf 0.114 pu 0.171 BC
B9 0.163 el 0.170dl 0.198 cd 0.1391s 0.168 CD
B10 0.283a 0.157 hm 0.115 ou 0.181 ci 0.184 B
B11 0.195 ce 0.170dI 0.203 ¢ 0.252 ab 0.205 A

Kontrol 0.267 ab 0.179 ¢j 0.245b 0.147 ko 0.209 A

ORTAM,, 0.177A  0.154BC 0.163 B 0.152C

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 140
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Cizelge 4.29. II. denemeye ait 24 giinliik domates fidelerinin kok kuru agirliklar

(g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.020 dm 0.022 ce 0.018 ip 0.017 kq 0.019 CD
B2 0.018ho  0.017 mgq 0.015 os 0.015 ps 0.016 E
B3 0.018 ip 0.017 mq 0.015 ps 0.022 cd 0.018 D
B4 0.019 fn 0.017 mq 0.017 mq 0.026 b 0.020 BC
B5 0.014rs 0.016 nr 0.017jq 0.015¢s 0.016 E
B6 0.017 mq 0.020 dk 0.013s 0.022 cg 0.018 D
B7 0.020 dj 0.019 gn 0.018 ip 0.020 dI 0.019 CD
B8 0.020 dI 0.022 cf 0.020 dm 0.017 Iq 0.020 BC
B9 0.021 ch 0.020 dm 0.019 dm 0.021 cg 0.020 BC
B10 0.026 b 0.020 di 0.013s 0.023 ¢ 0.021B
B11 0.026 b 0.021 cg 0.021 ch 0.028 ab 0.024 A

Kontrol 0.030a 0.022 ce 0.027 b 0.019 em 0.025 A
ORTAM,, 0.021 A 0.019 B 0.018C 0.021 A

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 102

Cizelge 4.30. II. denemeye ait 24 giinliikk domates fidelerinin kok % kuru agirlik

miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 13.129 fk 12.647 fm 11.450 kr 15.532 ac 13.190 B
B2 14.330 bf 15.386 ac 11.412 kr 16.195 a 14331 A
B3 12.713 fm 13.477 di 10.455 ps 11.909 hq 12.138 CE
B4 10.678 os 15.586 ab 11.403 kr 13.306 dj 12.743 BC
B5 12.426 go 10.337 gs 11.706 iq 15.016 ae 12.371 BE
B6 13.941 bg 11.2311Ir 12.231 gp 13.442 di 12.711 BD
B7 10.739 ns 15.456 ac 11.118 s 13.745 cg 12.764 BC
B8 10.425 ps 11.729 hq 10.272 gs 15.063 ad 11.872 CE
B9 12.717 fm 11.575jr 9.796 s 15.469 ac 12.390 BE
B10 9.305s 13.099 fk 11.260 Ir 12.936 fl 11.650 E
B1l 13.549 dh 12.312 go 10.179 gs 11.190 Ir 11.807 DE

Kontrol 11.251 Ir 12.527 fn 10.973 ms 13.225 ek 11.994 CE
ORTAMg. 12.100 C 12.947 B 11.021 D 13.919 A

POr[am:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 104
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Uygulamalarin domates fidesi kokleri yas (Cizelge 4.28) ve kuru agirlhigi
(Cizelge 4.29) ile % kuru agirlik miktar1 (Cizelge 4.30) lizerine etkisi istatiksel
olarak &nemli bulunmustur. Ust aksam yas ve kuru agirliginda oldugu gibi
koklerde de kontrol ve B11 uygulamalari en iyi sonucu vermistir. Koklerin yas ve
kuru agirliklarinda IT ortami diger uygulamalara gore daha yiiksek performans
sergilemeyi basarmistir. Kok % kuru agirlhik miktarma bakildiginda ise B2
bakterisi (%14.331) ile %60YT+%40VK ortam1 (%13.919) daha iyi oranlara

ulagmustir.

4.1.2.2. Karpuz

Cizelge 4.31. 1. denemeye ait 11 giinliik karpuz fidelerinin iist aksam yas
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,

Bl 1.355mq 1.300 nr 1.114rs 0.809 t 1144 F
B2 1.657 ei 1.546 fm 1.299 nr 1.261 or 1441 E
B3 2.148a 1.406 kq 1.634 ¢j 1.225qr 1.603 BD
B4 1.585 ek 1.500 gn 1.651 ¢j 1.695 dh 1.608 BD
B5 1.443 jp 1.619 ¢j 1.636 ¢j 1.576 ¢l 1.568 CD
B6 1.644 ¢j 1.544 fm 1.566 el 1.926 bc 1.670 BC
B7 1.607 ek 1.743 cf 1.769 ce 2.011ab 1.782 A
B8 1.548 fm 1.696 dg 1.603 ek 1.869 bd 1.679 AB
B9 1.374 1q 1.520 gm 1.351 mq 1.944 ac 1.547D
B10 1.484 hn 1.449 0 1.610 ek 1.684 dh 1.557D

Kontrol 1.129rs 1.004 st 1.233 or 1.501 gn 1.217F

ORTAM,: 1543 AB 1.484B 1.497B 1.591 A

I:)Ortam:()-O()Ar, P Bakteri- 0-0001 IDOrtamxBakteri: 0-0001 CV: 9.9
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Cizelge 4.32. 1. denemeye ait 11 giinliik karpuz fidelerinin iist aksam kuru
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIi,
B1 0.089 km 0.086 In 0.066 op 0.060 p 0.075F
B2 0.105 eh 0.108 cg 0.090 im 0.077 mo 0.095 D
B3 0.125 ab 0.106 dg 0.108 cg 0.089 jm 0.107 BC
B4 0.111 bf 0.108 cg 0.106 dh 0.106 dg 0.107 BC
B5 0.109 cf 0.115ae 0.104 ¢j 0.103 ek 0.108 BC
B6 0.112 bf 0.113 bf 0.104 ei 0.120 ad 0.112 AB
B7 0.110 cf 0.120 ad 0.117 ae 0.128 a 0.119A
B8 0.112 bf 0.112 bf 0.103 ek 0.110 cf 0.109BC
B9 0.099 fl 0.104 ¢j 0.089 km 0.122 ac 0.103C
B10 0.103 ek 0.094 gl 0.104 ¢j 0.108 cg 0.102 CD

Kontrol 0.076 mo 0.073np 0.091 hm 0.099 fl 0.085 E
ORTAM, 0.105 A 0.103 A 0.098 B 0.102B

Pouam10.039, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 105

Cizelge 4.33. 1. denemeye ait 11 gilinlik karpuz fidelerinin iist aksam % kuru
agirlik miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,
B1 6.533 gn 6.634 em 6.042 mo 7.548 ab 6.690
B2 6.331 ko 6.994 ak 6.883 bl 6.256 lo 6.616
B3 5.828 0 7.589 a 6.623 em 7.464 ac 6.876
B4 6.982 ak 7.228 af 6.407 ko 6.265 lo 6.720
B5 7.593 a 7.119 aj 6.339 ko 6.516 ho 6.892
B6 6.845 cl 7.289 ae 6.659 em 6.250 lo 6.761
B7 6.842 cl 6.883 bl 6.597 fm 6.369 ko 6.673
B8 7.214 ag 6.598 fm 6.405 ko 5.897 no 6.529
B9 7.148 ai 6.813 cl 6.547 fn 6.236 lo 6.686
B10 6.909 al 6.471i0 6.454 jo 6.378 ko 6.553
Kontrol 6.751 dl 7.200 ah 7.387 ad 6.593 fm 6.983
ORTAM,.; 6.816 A 6.984 A 6.577 B 6.525 B

Ponam:o.ooo, P Bakteri: 0211, POrtamxBakteri: OOOO, CV. 73
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I. Denemede karpuz fidelerinin 11. giiniinde yapilan 6l¢timlerde {ist aksam

yas (Cizelge 4.31) ve kuru agirhigr (Cizelge 4.32) ile % kuru agirhik miktar

(Cizelge 4.33) incelendiginde uygulamalarin etkileri istatistiki olarak Onemli

bulunmustur. B7 bakterisinde iist aksam yas (1,782 g fide™) ve kuru agirliklar
(0,119 g fide™) diger bakterilere gore daha yiiksek bulunmustur. Bu bakterinin
ozellikle %60YT+%40VK ortaminda daha yiiksek performans gosterdigi

saptanmistir.

Cizelge 4.34. 1. denemeye ait 11 giinliik karpuz fidelerinin kok yas agirliklari (g

fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIi,
Bl 0.081 dn 0.059 mq 0.092 cl 0.072 hp 0.076 D
B2 0.072 hp 0.082 dn 0.090 cm 0.079en 0.081 CD
B3 0.095 cl 0.130 ab 0.090 cl 0.073 gp 0.097 AB
B4 0.106 bf 0.105 bf 0.101 bi 0.108 be 0.105 A
B5 0.106 bf 0.065 kq 0.103 bg 0.096 ck 0.092 ABC
B6 0.095 cl 0.071ip 0.097 ¢j 0.065 kq 0.082 BD
B7 0.159a 0.109 be 0.065 Ig 0.086 cm 0.105 A
B8 0.114 be 0.086 cm 0.102 bh 0.111 bd 0.103 A
B9 0.108 be 0.079 en 0.075 fo 0.069 jp 0.083 BD
B10 0.081 dn 0.054 nq 0.105 bf 0.038 q 0.070 DE

Kontrol 0.068 jq 0.046 oq 0.074 go 0.042 pq 0.057E
ORTAM, 0.098 A 0.080 B 0.090 A 0.076 B

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 258
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Cize}ge 4.35. I. denemeye ait 11 giinliik karpuz fidelerinin kok kuru agirliklar (g
fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,.

B1 0.004 hi 0.005 ei 0.005 fi 0.007 bg 0.005 E
B2 0.004 gi 0.007 bf 0.007 bf 0.006 bh 0.006 AE
B3 0.005 ei 0.007 ad 0.007 ad 0.006 bh 0.007 AC
B4 0.007 ad 0.006 ci 0.007 ad 0.007 ad 0.007 A
B5 0.007 ae 0.004 hi 0.006 bh 0.008 ac 0.006 AD
B6 0.007 bg 0.006 di 0.007 ad 0.004 i 0.006 BE
B7 0.006 bh 0.006 bi 0.005 ei 0.006 bh 0.006 AE
B8 0.008 ab 0.006 bi 0.007 bf 0.007 bf 0.007 A
B9 0.009 a 0.007 bf 0.006 di 0.006 bi 0.007 AB
B10 0.007 ad 0.005 gi 0.007 bg 0.004 i 0.006 CE

Kontrol 0.006 ci 0.004 gi 0.007 bf 0.005 fi 0.005 DE

ORTAM, 0.006 0.006 0.006 0.006

Ponam0058, P Bakte” 0004, POrtamxBakten OOOO, CV 242

Cizelge 4.36. 1. denemeye ait 11 giinliik karpuz fidelerinin kdk % kuru agirlik
miktart.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 5.297 In 8.619 bg 6.195 in 9.245 ad 7.339 CD
B2 6.214in 8.235 bj 7.582 dl 7.942 ¢j 7.493 BD
B3 5.097 mn 6.294 gn 8.288 bj 8.697 bf 7.094 CD
B4 6.854 em 5.463 kn 7.072 dm 6.580 fm 6.492 D
B5 6.604 em 6.385 fm 6.051 jn 8.346 bj 6.846 D
B6 6.844 em 7.767 dk 7.463 dl 6.165 in 7.060 CD
B7 4.012n 6.289 hn 7.764 dk 7.276 dm 6.335D
B8 8.243 bj 7.040 dm 6.559 fm 6.141in 6.996 D
B9 8.430 bi 8.556 bh 7.292 dm 8.464 bi 8.185BC
B10 8.916 be 8.628 bf 6.152 in 10.557 ab 8.563 B
Kontrol 8.567 bh 10.264 ac 9.191 ad 11.330 a 9.838 A
ORTAMgy, 6.825C 7.595 AB 7.237BC 8.249 A

POr[amOOOO, P Bakten OOOO, POrtamxBakten 0003, CV 222
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Karpuz fide koklerinin 11. giinde 6l¢iimlerinde ise kok yas (Cizelge 4.34) ve
kuru agirliklar1 (Cizelge 4.35) ile % kuru agirlik miktarlar (Cizelge 4.36)
istatistiki olarak onemli bulunmustur. Kok yas ve kuru agirliklar1 BS, B7 ve B8
bakterisi asilananlarda daha yiiksek olmustur. IT (0,098 g fide™) ve YT+PER+VK
(0,090 g fide™) ortamlarinda kok yas agirhgn diger ortamlara gore daha yiiksek

bulunmustur

Cizelge 4.37. 1. denemeye ait 11 giinlikk karpuz fidelerinin {ist aksam yas
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 1.896 tu 1.943 su 2.265 0s 2.364 Ir 2117E
B2 2.579 go 2.426iq 2.725 3 3.030 ab 2.690 AB
B3 2.574 9o 2.385 kr 2.576 go 2.708 bk 2.560 BC
B4 2.611fn 2.561 go 2.453 hq 2.678 dl 2.576 BC
B5 2.769 ah 2.419iq 2.301 nr 3.061 a 2.637 AC
B6 3.010 ad 2.687 cl 2.396 jq 2.955 ae 2.762 A
B7 2.465 hg 2.563 go 2.392 jq 3.039 ab 2.615 AC
B8 2.560 go 2.665 em 2.336 mr 2.920 af 2.620 AC
B9 2.522 gp 2.752 ai 2.210 pt 3.020 ac 2.626 AC
B10 2.436 hq 2.198 pt 2.210 pt 2.622 en 2.366 D
B11 2.514 gp 2.356 Ir 2.172 qt 2.850 ag 2.473CD

Kontrol 2.056 ru 2.290 nr 1.821 uv 1.549v 1929 F
ORTAM,, 2.499B 2.437B 2.321C 2.733 A

Portam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 IDOrtamxBakteri: 0-0001 CV: 9.7
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Cizelge 4.38. 1. denemeye ait 11 giinliik karpuz fidelerinin iist aksam kuru
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,

B1 0.100r 0.109 gr 0.131 mp 0.128 nq 0.117F
B2 0.145 jo 0.142 kp 0.159 bk 0.169 ah 0.154 BC
B3 0.150 gm 0.154 ck 0.152 cl 0.162 ak 0.155BC
B4 0.148 hn 0.154 ck 0.155 ck 0.146 in 0.151 CD
B5 0.157 bk 0.145 ko 0.161 ak 0.180 a 0.161 AC
B6 0.166 aj 0.172 ae 0.171 af 0.170 ag 0.170 A
B7 0.145 ko 0.154 ck 0.158 bk 0.172 ad 0.157BC
B8 0.151 fm 0.159 bk 0.147in 0.167 ai 0.156 BC
B9 0.152 dm 0.173 ac 0.151 em 0.178 ab 0.164 AB
B10 0.143 ko 0.142 kp 0.144 ko 0.143 ko 0.143 DE
B11 0.147in 0.152 dm 0.153 cl 0.167 ai 0.155BC

Kontrol 0.125 oq 0.158 bk 0.1321p 0.121 pq 0.134E

ORTAM,, 0.144C 0.151B 0.151 B 0.159 A

POrtamOOOO, P Bakte” OOOO, POrtamxBakten 0042, CV 100

Cizelge 4.39. II. denemeye ait 11 giinliik karpuz fidelerinin iist aksam % kuru
agirlik miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

Bl 5.247 s 5.564 os 5.806 mr 5.415rs 5.508 G

B2 5.638 ms 5.827 mr 5.822 mr 5.579 ns 5.716 FG
B3 5.810 mr 6.460 dh 5.903 kq 6.017 ho 6.048 CE
B4 5.698 ms 5.995ip 6.328 tk 5.466 gs 5.872 EF
B5 5.674 ms 6.040 hn 7.044 bc 5.885 kq 6.161 BD
B6 5.533 ps 6.408 gj 7.150 b 5.764 mr 6.214 BC
B7 5.874 kr 6.016 ho 6.595 cf 5.685 ms 6.042 CE
B8 5.887 kq 5.966 jp 6.298 fl 5.699 ms 5.963 DE
B9 6.049 hm 6.293 fl 6.816 be 5.892 kq 6.263 BC
B10 5.866 kr 6.419 dj 6.529 dg 5.453 gs 6.067 BE
B11 5.858 Ir 6.441 di 7.011 bc 5.8391Ir 6.287 B

Kontrol 6.067 gm 6.880 bd 7.269 b 7.846 a 7.016 A
ORTAMg. 5.767 C 6.193 B 6.548 A 5.878 C

POrtam:O-OOO; P Bakteri- O-OOO| I::'OrtamxBakteri: O-OOO, CV:54



69

11 giinlik karpuz fidelerinde yapilan Ol¢limlerde iist aksam yas (Cizelge
4.37) ve kuru agirhig (Cizelge 4.38) ile % kuru agirlik miktar1 (Cizelge 4.39)
uygulamalarin etkisiyle %95 gilivenle birbirinden farkli ¢ikmistir. B6 bakterisi
kontrole kiyasla yas agirlikta %30.2, kuru agirlikta %22.2 artig saglayarak en iyi
sonug veren bakteri, %60Y T+%40VK karisimida en iyi ortam olmustur. % kuru
agirlik miktarinde ise kontrol gurubu ve YT+PER+VK ortami daha iyi sonug

vermistir.

Cize}ge 4.40. II. denemeye ait 11 giinliik karpuz fidelerinin kok yas agirliklart (g
fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 0.091 ps 0.152 gm 0.092 ps 0.134 kp 0.117F
B2 0.191 dg 0.206 bf 0.126 Iq 0.118 mr 0.160 AD
B3 0.130Ip 0.204 bf 0.1231r 0.097 os 0.138 DF
B4 0.236 ac 0.215 ae 0.090 ps 0.085 gs 0.157 AE
B5 0.174 ek 0.185di 0.095 ps 0.104 ns 0.140 CE
B6 0.216 ae 0.246 ab 0.093 ps 0.150 gm 0.176 A
B7 0.186 dh 0.201 cf 0.071s 0.154 gm 0.153 BE
B8 0.236 ac 0.201 cf 0.070s 0.188 dh 0.174 AB
B9 0.164 fl 0.252a 0.082rs 0.144 hn 0.161 AC
B10 0.142in 0.182 dj 0.1251r 0.096 os 0.136 EF
B11 0.139 jo 0.189dg 0.155 gm 0.162 fl 0.161 AC

Kontrol 0.199 cf 0.223 ad 0.096 os 0.070 s 0.147 CE

ORTAM,, 0.175B 0.205 A 0.102 D 0.125C

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 207
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Cize}ge 4.41. 1I. denemeye ait 11 giinliik karpuz fidelerinin kok kuru agirliklar (g
fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,
B1 0.003 v 0.010 dk 0.005 tv 0.005 rv 0.006 F
B2 0.010 em 0.011 cg 0.006 ou 0.006 qv 0.008 CD
B3 0.006 qv 0.009 fn 0.007 mt 0.006 rv 0.007 EF
B4 0.009 hp 0.013 ad 0.007 nt 0.005 tv 0.008 CD
B5 0.007 ou 0.012 af 0.008 iq 0.007 ou 0.008 BD
B6 0.007 It 0.014 a 0.008 ks 0.009 go 0.010 AB
B7 0.007 It 0.012 af 0.007 ou 0.007 It 0.008 BD
B8 0.008 iq 0.011 dj 0.005 sv 0.011 ch 0.009 AD
B9 0.006 pu 0.013 ac 0.008 jr 0.007 mt 0.009 BD
B10 0.006 rv 0.012 ae 0.009 go 0.004 uv 0.008 DE
B11 0.009 go 0.010 el 0.008 It 0.011 ci 0.009 AC

Kontrol 0.007 mt 0.014 ab 0.012 bf 0.007 mt 0.010 A
ORTAM . 0.007B 0.012 A 0.007 B 0.007 B

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 219

Cizelge 4.42. 1I. denemeye ait 11 giinliikk karpuz fidelerinin kok % kuru agirlik
miktart.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 3.644 or 6.798 dh 5.548 go 4.398 Ir 5.097C
B2 4.926 hr 5.471¢gp 4.882 hr 5.112 hr 5.097C
B3 4.430 kr 4643 jr 5.621 gn 5.646 gn 5.085 C
B4 3.633 0or 5.907 em 7.594 cf 6.443 ej 5.894 BC
B5 3.792 nr 6.356 ek 8.550 cd 6.165 el 6.216 B
B6 3.435r 5.798 fm 8.446 cd 5.898 fm 5.894 BC
B7 4.016 mr 5.858 fm 9.070 bc 4.965 hr 5.977BC
B8 3.462 qr 5.280 gr 7.833 ce 5.948 em 5.631BC
B9 3.613 pr 5.391 gq 11.041 a 4.830ir 6.219B
B10 3.847 nr 6.707 di 7.125dg 4.3811r 5.515BC
B1l 6.294 el 5.246 gr 4.896 hr 6.617 di 5.763 BC

Kontrol 3.680 or 6.315 el 11.933 a 10.650 ab 8.144 A
ORTAMg. 4.064 C 5.814 B 7711 A 5.921B

POrtam:O-OOO; P Bakteri- O-OOO| I::'OrtamxBakteri: O-OOO, CV:235
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Bakteri ve ortam denemeleri 11 giinliik karpuz fidelerinin kok yas (Cizelge
4.40) ve kuru (Cizelge 4.41) agiliklart ile % kok kuru agirligr (Cizelge 4.42)
lizerine istatistiki olarak onemli derecede etkili olmustur. B6 bakterisi {ist
aksamda oldugu gibi kok yas ve kuru agirliginda da en iyi sonug veren bakteri
olmustur. YT+KLI+VK ortaminda gelisen karpuz fidelerin kdk yas ve kuru
agirliklarinin daha iyi oldugu saptanmistir. % kuru agirlik miktarinda ise en

yiiksek oranlara kontrol grubu ve YT+PER+VK ortami ulagmustir.

Cizelge 4.43. 1. denemeye ait 18 giinliik karpuz fidelerinin {ist aksam yas
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 1.893 xz 2.144 sx 1.842yz 1774z 1913 F
B2 2.251 ow 2.260 nv 2.204 qw 3.137 bd 2.463 CD
B3 2.966 cf 2.544 hm 2.441 kr 2.889dg 2.710B
B4 2.296 lu 1.972 wz 2.181 rw 3.103 be 2.388D
B5 1.819yz 2229 pw 2.822ei 2.785 fj 2.414D
B6 2.256 ow 2.000 vz 2.542in 3.067 bf 2.466 CD
B7 2.648 gk 2531 jo 3.035 bf 3.472a 2921 A
B8 2.083 uz 2.484 kq 2.826 eh 3.274 ab 2.666 B
B9 1.802 yz 2.284 mu 2.498 kp 3.241 ac 2.456 CD
B10 2.480 kq 2.425 ks 2.366 kt 3.031 bf 2.575BC

Kontrol 2.096 ty 1.606 z 2.081 uz 2.575hl 2.090 E
ORTAM,. 2.235C 2.225C 2.440 B 2.941 A

I:)Ortam:o-OOO, P Bakteri- 0-0001 |:)OrtamxBakteri: 0-0001 CV:8.2



72

Cizelge 4.44. 1. denemeye ait 18 giinliik karpuz fidelerinin iist aksam kuru
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIi,

B1 0.124 qr 0.146 nq 0.125 pr 0.125 pr 0.130F
B2 0.170 jn 0.180 dk 0.150 lo 0.190 ¢j 0.172E
B3 0.194 ci 0.186 ¢j 0.181 dj 0.180 dk 0.185 BD
B4 0.175 tk 0.170 im 0.166 jn 0.202 ad 0.178 CE
B5 0.156 ko 0.196 bh 0.200 ae 0.219 ab 0.193 AB
B6 0.180 dk 0.181 dj 0.190 ¢j 0.196 bg 0.187 BD
B7 0.199 af 0.181 dj 0.208 ac 0.222 a 0.202 A
B8 0.172 hm 0.194 ch 0.194 ci 0.200 ae 0.190BC
B9 0.150 mo 0.176 ek 0.181 dj 0.222a 0.182 BE
B10 0.175 tk 0.167 jn 0.174 1l 0.189 cj 0.176 DE

Kontrol 0.134 oq 0.103r 0.149 mp 0.169 jn 0.139F

ORTAM, 0.166 C 0.171BC 0.174B 0.192 A

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 98

Cizelge 4.45. 1. denemeye ait 18 gilinlik karpuz fidelerinin iist aksam % kuru
agirlik miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

Bl 6.575Ir 6.821 kq 6.836 kq 7.063 im 6.824 EF
B2 7.535 fi 7.958 cf 6.835 kg 6.064 r 7.098 DE
B3 6.540 Ir 7.341 fk 7.434 tk 6.206 qr 6.880 EF
B4 7.624 ei 8.665 ab 7.620 ei 6.503 Ir 7.603 B
B5 8.606 ac 8.760 ab 7.089 hl 7.841 dg 8.074 A
B6 7.984 cf 9.058 a 7.455 fk 6.400 nr 7.724B
B7 7.506 fj 7.003 io 6.862 jq 6.384 or 6.939 DF
B8 8.242 be 7.825dg 6.867 jp 6.088 r 7.255CD
B9 8.315 bd 7.724 dh 7.251 gk 6.857 jq 7.537 BC
B10 7.047 in 6.873 jp 7.369 fk 6.230 pr 6.880 EF

Kontrol 6.424 mr 6.402 nr 7.161 hl 6.562 Ir 6.637 F

ORTAM,. 7.491A 7.675 A 7.162 B 6.563 C

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV. 65
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I. Denemede 18 giinde dikim boyuna ulagan karpuz fidelerinde iist aksam
yas (Cizelge 4.43) ve kuru agirlik (Cizelge 4.44) ile % kuru agirlik miktari
(Cizelge 4.45)degerlerine uygulamalarin etkisi istatistiki agidan dnemli bulunmus,
en yliksek yas ve kuru agirlik degerlerini bakteriler arasinda B7, ortamlar arasinda
da %60YT+%40VK vermistir. Interaksiyon etkisinde ise iist aksam yas ve kuru
agirhigi icin %60YT+%40VK*B7 (yas ag. 3.472 g fide™, kuru ag. 0.222 g fide™)
ve %B60YT+%40VK*B9 (yas ag. 3.241 g fide™, kuru ag. 0.222 g fide™)

kombinasyonlari 6n plana ¢ikmustir.

Cizelge 4.46. 1. denemeye ait 18 giinliik karpuz fidelerinin kok yas agirliklari (g
fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.058 ux 0.105 ho 0.080 ov 0.069 sx 0.078 F
B2 0.091 ks 0.130 bh 0.098 iq 0.110 fm 0.107C
B3 0.062 tx 0.116 dk 0.135 af 0.052 wx 0.091 DE
B4 0.100 iq 0.114 el 0.124 bi 0.097 jr 0.109 BC
B5 0.150 ab 0.109 gn 0.158 a 0.070 sx 0.122 AB
B6 0.143 ad 0.071 rx 0.122 ¢j 0.098 iq 0.108 C
B7 0.148 ab 0.125 bi 0.143 ac 0.089 Is 0.126 A
B8 0.144 ac 0.085 mt 0.087 mt 0.075 gx 0.098 CE
B9 0.133 ag 0.075 gx 0.138 ae 0.051 x 0.099 CD
B10 0.118 ¢j 0.078 pw 0.090 Is 0.132 ag 0.104 CD

Kontrol 0.102ip 0.055 vx 0.103ip 0.083 nu 0.086 EF
ORTAMgr. 0.113 A 0.097 B 0.116 A 0.084 C

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 184
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Cize}ge 4.47. 1. denemeye ait 18 giinliik karpuz fidelerinin kok kuru agirliklar (g
fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIi,
B1 0.006 no 0.010 dj 0.009 hl 0.005 0 0.008 F
B2 0.008 kn 0.013 ab 0.009 hm 0.008 kn 0.009 CE
B3 0.007 mo 0.011 ch 0.012 ad 0.007 lo 0.009 DE
B4 0.010 ek 0.013 ac 0.011 bg 0.010 fk 0.011 AB
B5 0.012 ag 0.012 ad 0.013 ab 0.010 ek 0.012 A
B6 0.011 bh 0.011 dj 0.012 ad 0.009 gk 0.011 AB
B7 0.014 a 0.012 ad 0.012 ad 0.008 im 0.012 A
B8 0.012 ae 0.009 fk 0.009 fk 0.008 kn 0.010 CE
B9 0.012 af 0.009 fk 0.012 ad 0.008 jn 0.010BC
B10 0.011 dj 0.009 hm 0.009 fk 0.011 bh 0.010 BD

Kontrol 0.009 gk 0.007 lo 0.010 dj 0.009 im 0.009 E
ORTAM, 0.010B 0.011 AB 0.011 A 0.008 C

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 162

Cizelge 4.48. 1. denemeye ait 18 giinlilk karpuz fidelerinin kok % kuru agirlik
miktar.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 10.370 el 9.7711n 11.309 dh 7.871 mo 9.830 BD
B2 8.735jo 10.207 en 9.099 go 7.100 0 8.785D
B3 11.146 dj 9.276 fo 9.194 fo 12.830 bd 10.612B
B4 9.702 fn 11.322 dh 9.197 fo 10.106 fn 10.082 BC
B5 7.818 no 11.339dg 8.296 lo 14.494 be 10.486 BC
B6 7.829 no 15.235 ab 10.228 en 9.380 fo 10.668 B
B7 9.052 go 9.977 fn 8.622 ko 9.674 fn 9.331CD
B8 8.374 1o 11.277 di 10.902 dk 10.668 dI 10.305 BC
B9 8.757 jo 12.962 hd 8.891 ho 17.098 a 11.927 A
B10 8.866 io 11.597 df 10.664 dI 8.536 ko 9.916 BD

Kontrol 9.084 go 12.599 ce 10.283 em 10.607 dI 10.643 B
ORTAMg. 9.067 B 11415 A 9.699 B 10.760 A

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV. 170
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Karpuz fidelerinin kok yas (Cizelge 4.46) ve kuru agirliklar (Cizelge 4.47)
ve kok % kuru agirlik miktar1 (Cizelge 4.48) agisindan da istatistiki diizeyde
onemli bulunmustur. Yas ve kuru agirlikta sonuglar iist aksam agirliklarinda
oldugu gibi B7 bakterisinde daha yiiksek elde edilmistir. Ancak ortam agisindan
bakildiginda YT+PER+VK karisiminin daha iyi sonu¢ verdigi bulunmustur. %
kuru agirllk miktart agisindan da yine B7 diislis gOstermistir, ama
%60YT+%40VK (%10.760) karistmi YT+KLI+VK (%11.415) ortami ile en
yiiksek ylizdeyi elde etmeyi basarmistir.

Cizelge 4.49. II. denemeye ait 19 giinliik karpuz fidelerinin iist aksam yas
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,
B1 1.843 wy 1.755y 2.317 ou 2.113 tw 2.007 E
B2 2.279 pu 2.447 Ir 2.891 ce 3.104 bc 2.680 AC
B3 2.588 go 2.599 fn 2.764 ek 3.233ab 2.796 A
B4 2.4781Ir 2.568 ho 2.700 el 2.822di 2.642 BC
B5 2.546 jq 2.835ch 2.398 ms 3.472a 2.813 A
B6 2.810 dj 2.550ip 2.704 el 3.040 bd 2.776 AB
B7 2.506 kq 2.503 kq 2.523 kq 3.300 ab 2.708 AC
B8 2.613 fn 2.654 em 2.585 go 2.908 ce 2.690 AC
B9 2.219ru 2.506 kq 2.867 cf 2.866 cf 2.614C
B10 2.072 ux 2.275qu 2.402 ms 2.854 cg 2.401D
B11 2.518 kq 2.172 sv 2.369 nt 2.646 em 2.426 D

Kontrol 1.836 xy 1.902 vy 1796y 1.736y 1.817F
ORTAM,:  2.359C 2.397C 2.526 B 2.841 A

Portam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 IDOrtamxBakteri: 0-0001 CV: 7.7
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Cizelge 4.50. II. denemeye ait 19 giinliik karpuz fidelerinin iist aksam kuru
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIi,

B1 0.119s 0.123rs 0.145 pq 0.132 gs 0.130G
B2 0.167 jn 0.171im 0.185 dj 0.186 di 0.177E
B3 0.176 fm 0.190 cg 0.187 di 0.194 cf 0.187 AD
B4 0.180 em 0.182 el 0.172 hm 0.190 dh 0.181 CE
B5 0.183 el 0.177 fm 0.167 kn 0.226 a 0.188 AC
B6 0.184 dk 0.185di 0.187 di 0.218 ab 0.193 A
B7 0.166 In 0.175gm 0.181 em 0.198 ce 0.180 CE
B8 0.174 gm 0.175 gm 0.183 el 0.197 ce 0.182 BE
B9 0.181 em 0.185di 0.187 di 0.208 bc 0.190 AB
B10 0.146 oq 0.152 np 0.173 gm 0.185di 0.164 F
Bl11 0.186 di 0.166 kn 0.164 mo 0.201 bd 0.179 DE

Kontrol 0.143 pq 0.138 pr 0.123rs 0.134 gs 0.134 G

ORTAM,. 0.167B 0.168 B 0.171B 0.189 A

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 74

Cizelge 4.51. II. denemeye ait 19 giinliik karpuz fidelerinin iist aksam % kuru
agirlik miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIy

Bl 6.489 ms 7.005 fn 6.286 Qs 6.287 Qs 6.517D
B2 7.323 bh 6.987 fo 6.431 os 5.978s 6.680 CD
B3 6.796 hq 7.387 bf 6.803 hq 6.013rs 6.750 BD
B4 7.285 bh 7.099 dl 6.365 ps 6.713 iq 6.865 BC
B5 7.190 ck 6.269 gs 6.974 fo 6.505 ms 6.734 BD
B6 6.540 Ir 7.262 bi 6.942 fo 7.188 ck 6.983 B
B7 6.600 Iq 7.002 fn 7.169 ck 5.996 rs 6.692 CD
B8 6.637 kq 6.607 Iq 7.089 el 6.818 gq 6.788 BD
B9 8.189a 7.391 bf 6.513 ms 7.265 bi 7.340 A
B10 7.050 em 6.693 jq 7.224 cj 6.483 ns 6.863 BC
B11 7.367 bg 7.658 ad 6.924 fp 7.601 be 7.388 A

Kontrol 7.802 ab 7.235¢j 6.819 gq 7.694 ac 7.388 A

ORTAMg, 7.106 A 7.049 A 6.795 B 6.712B

Ponam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 58
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II. Denemede 19 giinde dikim boyutuna ulagan karpuz fidelerinin iist aksam
yas (Cizelge 4.49) ve kuru (Cizelge 4.50) agirliklar ile % kuru agirlik miktar
(Cizelge 4.51) uygulamalarin etkisiyle istatistiki olarak Onemli bulunmustur.
Uygulanan bakterilerin hepsi karpuz fidelerinin yas agirligini arttirmis, en yiiksek
artig ise ayni istatistiki grupta olan B2, B3, B5, B6, B7 ve B8 bakterilerinde; kuru
agirlik ise B3, B5, B6 ve B9 bakterilerinde saglanmistir. Kullanilan ortamlar
arasinda ise %60Y T+%40VK karisim1 hem yas hemde kuru agirlikta en iyi sonug
veren ortam olmustur. % kuru agirlik miktarinda ise B9, B11 ve Kontrol
uygulamalari ile IT ve YT+KLI+VK ortamlar1 en yiiksek oranda kuru agirliga

ulagmustir.

Cizelge 4.52. 1. denemeye ait 19 giinliik karpuz fidelerinin kdok yas agirliklar (g
fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 0.028 st 0.076 hm 0.136 bd 0.056 mr 0.074 DE
B2 0.050 ns 0.139 be 0.151b 0.075 hm 0.104B
B3 0.062 jo 0.183a 0.176 a 0.045 ot 0.116 A
B4 0.033 st 0.146 bc 0.131 hd 0.041 pt 0.087 C
B5 0.026 t 0.138 bd 0.106 ef 0.062 jo 0.083 CD
B6 0.061 kp 0.130 cd 0.148 bc 0.033 st 0.093C
B7 0.035 rt 0.135 bd 0.047 ot 0.059 Iq 0.069 E
B8 0.064 jo 0.133 bd 0.075 hm 0.073 im 0.086 C
B9 0.031 st 0.118 de 0.073 jm 0.076 hl 0.075 DE
B10 0.040 qt 0.190 a 0.065 jo 0.059 Iq 0.088 C
B11 0.080 gk 0.094 th 0.099 eg 0.082 gj 0.089 C

Kontrol 0.068 jn 0.094 fi 0.073 jm 0.030 st 0.066 E

ORTAM,;  0.048D 0.131 A 0.107 B 0.058 C

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 171
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Cize}ge 4.53. 1I. denemeye ait 19 giinliik karpuz fidelerinin kok kuru agirliklar (g
fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 0.004 gr 0.009 gn 0.010 ek 0.005 pr 0.007 C
B2 0.006 mr 0.012 bf 0.010 el 0.005 pr 0.008 BC
B3 0.006 or 0.013 ad 0.013 ac 0.004 r 0.009 AB
B4 0.005 pr 0.012 ae 0.010di 0.005 pr 0.008 BC
B5 0.005 pr 0.010 di 0.010di 0.006 mr 0.008 BC
B6 0.007 Ir 0.010 ¢j 0.011 bg 0.006 mr 0.009 AB
B7 0.005 pr 0.012 bf 0.008 ip 0.006 nr 0.008 BC
B8 0.007 kq 0.010 di 0.015a 0.008 ho 0.010 A
B9 0.007 jq 0.011bh 0.009 fn 0.009 el 0.009 AB
B10 0.007 kq 0.013 ab 0.010di 0.006 nr 0.009 AB
B11 0.010 ¢j 0.010ci 0.009 fm 0.011 bh 0.010 A

Kontrol 0.009 fn 0.010ci 0.009 gn 0.005 pr 0.008 BC

ORTAM,.  0.006 B 0.011 A 0.010 A 0.006 B

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 246

Cizelge 4.54. 1I. denemeye ait 19 giinliikk karpuz fidelerinin kok % kuru agirlik
miktart.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

Bl 14.898 cf 11.445 fj 7.219 no 9.255i0 10.704 D
B2 12.496 di 8.339 jo 6.378 0 7.075 no 8.572E
B3 9.049 io 7.229 no 7.457 lo 8.498 jo 8.058 E
B4 15.084 ce 8.490 jo 7.691 lo 13.139 dg 11.101 CD
B5 18.453 bc 7.383 mo 9.597 go 10.056 gn 11.372 BD
B6 11.302 gk 8.356 jo 7.720 lo 19.507 ab 11.721 BD
B7 15.611 cd 8.553 jo 16.901 bc 10.561 gn 12.906 AB
B8 10.930 gm 7.738 ko 18.257 bc 11.404 fj 12.082 BD
B9 22.245a 9.268 io 12.215 di 12.620 di 14.087 A
B10 17.408 bc 7.127 no 15.644 cd 9.955 gn 12.533 AC
B11 12.339 di 10.922 gm 9.382 ho 13.014 dg 11.414 BD

Kontrol 12.917 dh 10.957 gl 11.677 €j 17.068 bc 13.155 AB

ORTAMg. 14.394 A 8.817C 10.845B 11.846 B

POrtam:O-OOO; P Bakteri- O-OOO| I::'OrtamxBakteri: O-OOO, CV: 222
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Karpuz fidelerinin kok yas (Cizelge 4.52) ve kuru agirliklar (Cizelge 4.53)
ile % kuru agirlik miktar1 (Cizelge 4.54) %95 giivenle uygulamalar arasinda farkl
bulunmustur. En yiliksek kok yas agirligina B3 bakterisi (0.116 g/fide), kuru
agirhigina ise B8 ve B11 (0.010 g fide™) bakterileri ulasmustir. YT+KLI+VK
ortami yas agirhkta (0.131 g fide™) ve kuru agirhkta (0.011 g fide™) en yiiksek
sonucu vermistir. % kuru agirlik miktarinda ise B9 ile IT ve bu ikisinin
kombinasyonu IT*B9 (%22.245) ulasmistir.

4.1.2.3. Bas salata

Cizelge 4.55. 1. denemeye ait 14 giinliik bas salata fidelerinin iist aksam yas
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.280 ei 0.184 op 0.119q 0.229 jp 0.203E
B2 0.312 be 0.240 im 0.208 Ip 0.271 ¢j 0.258 CD
B3 0.354 ac 0.208 Ip 0.246 hm 0.296 dg 0.276 AD
B4 0.331hd 0.240 im 0.232jo 0.312 be 0.279 AC
B5 0.299 df 0.237in 0.191 np 0.294 dg 0.255 CD
B6 0.306 ce 0.253 1l 0.215kp 0.282 ei 0.264 BD
B7 0.330 bd 0.254 fl 0.253 fl 0.306 de 0.286 AB
B8 0.357 ab 0.224 jp 0.226 jp 0.228 jp 0.259 CD
B9 0.333 bd 0.251 gl 0.243 hm 0.271¢€j 0.274 AD
B10 0.400 a 0.219 kp 0.258 fk 0.289 dh 0.291 A
Kontrol 0.330 bd 0.183p 0.201 mp 0.295 dg 0.252 D
ORTAM,  0.330A 0.226 C 0.217C 0.279B

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: 0003, CV 130
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Cizelge 4.56. 1. denemeye ait 14 giinliikk bas salata fidelerinin iist aksam kuru
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,.
B1 0.017 bj 0.011 gr 0.009 r 0.015fp 0.013B
B2 0.019 be 0.017 bl 0.013mq 0.015 gq 0.016 A
B3 0.019 ad 0.0131q 0.011 pr 0.019 ad 0.016 A
B4 0.018 bg 0.017 cl 0.015e0 0.018 bf 0.017 A
B5 0.018 bi 0.014 hq 0.012 nr 0.018 bh 0.015 A
B6 0.017 bk 0.016 dn 0.014 jq 0.017 bj 0.016 A
B7 0.017 bj 0.016 dn 0.016 dn 0.017 cl 0.016 A
B8 0.020ab  0.014 kq 0.014 iq 0.014 jq 0.015 A
B9 0.018 bi 0.013mq 0.015gq 0.018 bh 0.016 A
B10 0.023a 0.013mq 0.016 cm 0.017 bl 0.017 A
Kontrol 0.020 ac 0.011qr 0.012 or 0.019 be 0.015 A
ORTAM,;  0.019A 0.014C 0.013C 0.017 B

Ponamoooo, P Bakte” 0002, POrtamxBakten 0001, CV 160

Cizelge 4.57. 1. denemeye ait 14 giinliik bas salata fidelerinin iist aksam % kuru
agirlik miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 6.344 6.135 7.293 6.614 6.597
B2 5.925 7.037 6.111 5.391 6.116
B3 5.461 6.464 4.540 6.569 5.759
B4 5.438 6.852 6.523 5.844 6.164
B5 5.869 5.991 6.564 6.051 6.119
B6 5.550 6.245 6.389 6.089 6.068
B7 5.296 6.295 6.218 5.428 5.809
B8 5.701 6.053 6.167 6.025 5.987
B9 5.253 5.104 5.972 6.550 5.720
B10 5.611 5.808 6.201 5.822 5.860
Kontrol 5.944 6.262 5.948 6.317 6.118
ORTAM, 5.672 6.204 6.175 6.064

Ponam:0.137, P Bakteri: 0203, POrtamxBakteri: 0114, CV. 141
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14. giinde yapilan dlgiimlerde bas salata fidelerinin {ist aksam yas (Cizelge
4.55) ve kuru agirliklarina (Cizelge 4.56) uygulamalarin etkisi istatistiki olarak
onemli bulunmus, % kuru agirlik miktarlari (Cizelge 4.57) iizerine etkisi ise
istatistiksel acidan bir fark olusturamamistir. En yiliksek yas e kuru agirliklar B10
bakterisinden elde edilmis olup IT ortam1 da diger ortamlara gore daha iyi sonug
vermistir. interaksiyon etkisinde ise yas (0.400 g fide™) ve kuru agirlikta (0.023 g
fide™) IT*B10 uygulamasindan en yiiksek sonuglar elde edilmistir. Bl bakterisi
bas salata fidelerinin yas (0.203 g fide™) ve kuru agirhgma (0.013 g fide™) negatif

etki ederek diger bakterilerin ve kontrol grubunun oldukg¢a gerisinde kalmistir.

Cizelge 4.58. . denemeye ait 14 giinliik bas salata fidelerinin kok yas agirliklar
(g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.043 hp 0.028 mq 0.018 q 0.027 nq 0.029D
B2 0.047 gm 0.050 el 0.026 oq 0.026 oq 0.037CD
B3 0.055 dk 0.038 jp 0.060 di 0.056 dj 0.052 AB
B4 0.068 ce 0.044 hp 0.036 kg 0.065 cg 0.053 AB
B5 0.072 bd 0.032 Iq 0.026 pq 0.047 gm 0.044 BC
B6 0.088 b 0.047 gm 0.046 gn 0.047 gl 0.057 A
B7 0.060 di 0.041ip 0.039 jp 0.045 ho 0.046 BC
B8 0.107 a 0.038 jp 0.037 jq 0.061 di 0.060 A
B9 0.051 el 0.047 gl 0.046 gm 0.067 cf 0.053 AB
B10 0.061 dh 0.0331q 0.050 el 0.082 bc 0.056 A
Kontrol 0.048 fl 0.025 pq 0.037 jq 0.054 dk 0.041C
ORTAMg. 0.064 A 0.038 C 0.038 C 0.052 B

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 292
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(;izelge1 4.59. 1. denemeye ait 14 giinliik bas salata fidelerinin kok kuru agirliklar
(g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.004 0.003 0.003 0.002 0.003
B2 0.002 0.005 0.003 0.002 0.003
B3 0.004 0.003 0.003 0.003 0.003
B4 0.005 0.004 0.004 0.003 0.004
B5 0.005 0.004 0.003 0.002 0.004
B6 0.005 0.004 0.004 0.003 0.004
B7 0.008 0.004 0.003 0.003 0.004
B8 0.005 0.003 0.003 0.003 0.004
B9 0.004 0.005 0.004 0.003 0.004
B10 0.004 0.004 0.003 0.004 0.004
Kontrol 0.004 0.002 0.003 0.004 0.003
ORTAM,  0.005A 0.004 B 0.003BC 0.003C

POrtamOOOO, P Bakte” 0082, POrtamxBakten 0063, CV 426

Cizelge 4.60. 1. denemeye ait 14 giinliik bas salata fidelerinin kok % kuru agirlik
miktari.

Uygulamalar  IT  YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,.

B1 10.946 15.698 14.251 6.785 11.920 A
B2 5.511 9.028 10.915 9.741 8.799 B
B3 6.700 8.620 6.762 5.911 6.999 B
B4 7.778 8.334 12.402 4.235 8.188 B
B5 6.945 13.185 13.340 4.921 9.598 AB
B6 6.298 8.549 9.345 6.455 7.662 B
B7 13.036 10.336 7.638 6.096 9.277 B
B8 4.853 8.720 9.787 5.323 7.171B
B9 7.752 11.317 8.548 4.935 8.138B
B10 6.862 10.733 6.462 5.464 7.380 B
Kontrol 8.696 10.651 8.342 7.981 8.917B
ORTAM,; 7.761B 10.470 A 9.799 A 6.168 C

Ponam:o.ooo, P Bakteri: 0015, POrtamxBakteri: 0247, CV. 435
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Fidelerin kok yas agirliklart (Cizelge 4.58) incelendiginde uygulamalarin
etkisi 6nemli bulunmustur. En yiliksek kok yas agirligina B8 bakterisi (0.060 g
fide™), IT ortamu (0.064 g fide) ve bu iki uygulamamn birlikte olusturdugu
birlesim olan IT*B8 (0.107 g fide™) ulasmistir. Kk kuru agirhginda (Cizelge
4.59) ise sadece ortamlarin etkisi énemli bulunmus ve IT ortami (0.005 g fide™)
daha iyi sonu¢ vermistir. % kuru agirlik miktarlarinda da sadece teksel etkiler
onemlidir (Cizelge 4.60). B1 ile B5 bakterileri ve YT+KLI+VK ile YT+PER+VK

ortamlar1 en iyi grupta yer almistir.

Cizelge 4.61. II. denemeye ait 13 giinlilk bas salata fidelerinin {ist aksam yas
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,

B1 0.405 fk 0.270 tu 0.228 u 0.316 qt 0.305G
B2 0.410 ej 0.302 rt 0.304 rt 0.327 ot 0.336 F
B3 0.453 bg 0.356 jr 0.302 rt 0.340 ms 0.363 DF
B4 0.399 gm 0.346 ks 0.311rt 0.330 ot 0.346 EF
B5 0.467 be 0.342 1s 0.317 qt 0.376 iq 0.376 CE
B6 0.384 ho 0.331 0s 0.292 st 0.453 cg 0.365 DF
B7 0.482 bd 0.323 pt 0.376iq 0.3441s 0.381BD
B8 0.513 ab 0.371iq 0.382 hp 0.409 ej 0.419 A
B9 0.439 dh 0.335ns 0.335ns 0.420 ei 0.382BD
B10 0.504 ac 0.320 qt 0.354 jr 0.402 fl 0.395 AC
B1l 0.563 a 0.326 ot 0.341 ms 0.395gn 0.406 AB

Kontrol 0.461 bf 0.353jr 0.385 ho 0.409 ej 0.402 AC

ORTAM, 0.456 A 0.331C 0.327C 0.377B

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 115
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Cizelge 4.62. II. denemeye ait 13 giinliik bas salata fidelerinin iist aksam kuru
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,.
B1 0.017 hp 0.013rs 0.010s 0.014 pr 0.014 H
B2 0.016 jr 0.014 or 0.015nr 0.014 gr 0.015GH
B3 0.020 ek 0.017 hq 0.016 jr 0.015nr 0.017 EF
B4 0.019 el 0.017 hp 0.014 pr 0.015 or 0.016 FG
B5 0.021 dg 0.016 kr 0.018 fn 0.017 hp 0.018 DE
B6 0.019 1l 0.015 nr 0.015 mr 0.017 ir 0.016 FG
B7 0.023 ce 0.016 Ir 0.019 fm 0.015 nr 0.018 DF
B8 0.023 cd 0.019 el 0.020 di 0.019 fm 0.020 BC
B9 0.022 df 0.017 jr 0.018 go 0.019 el 0.019 CD
B10 0.028 ab 0.017 jr 0.019 1l 0.021 dg 0.021 AB
B11 0.031a 0.020 dj 0.016 jr 0.021 dh 0.022 AB

Kontrol 0.026 bc 0.019 fm 0.023 cd 0.021 dg 0.022 A
ORTAM,;  0.022 A 0.017B 0.017B 0.017 B

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 142

Cizelge 4.63. 11. denemeye ait 13 giinliik bas salata fidelerinin iist aksam % kuru agirlik
miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 4.237 mp 4.908 dn 4.207 np 4.348 mp 4.425D
B2 3.970 op 4.743 en 4.828 dn 4.163 np 4.426 D
B3 4.4101p 4.782 dn 5.388 bf 4.345 mp 4.731 CD
B4 4.852 dn 4.984 dm 4.429 kp 4.431 kp 4.674 CD
B5 4.489 o 4.681 fo 5.768 ac 4.601 go 4.885C
B6 4.883 dn 4.458 jp 5.153 cl 3.704 p 4.549 CD
B7 4.716 eo 4.876 dn 4.900 dn 4.285 mp 4.694 CD
B8 4.539 ho 5.223 ¢j 5.310 bg 4.534 ho 4901 C
B9 4.883 dn 4.914 dn 5.287 ch 4.606 go 4,923 BC
B10 5.461 ae 5.186 ck 5.365 bg 5.207 ¢j 5.305 AB
B11 5.478 ae 6.059 ab 4.762 dn 5.242 ci 5.385 A

Kontrol 5.532 ad 5.268 ch 6.223 a 5.162 cl 5.546 A
ORTAMg. 4787 B 5.007 AB 5.135A 4552 C

POrtam:O-OOO; P Bakteri- O-OOO| I::'OrtamxBakteri: 0-015, CV:113
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13 giinliik bas salata fidelerinde Olgiilen {ist aksam yas (Cizelge 4.61) ve
kuru agirlik (Cizelge 4.62) ile % kuru agirlk miktar1 (Cizelge 4.63)
uygulamalarin etkisi ile %95 giivenle birbirinden farkli ¢ikmigtir. IT*B1l
interaksiyonu yas (0.563 g fide™) ve kuru agirlikta (0.031 g fide™) en yiiksek
agirhga ulasmistir. % kuru agirhik miktarinda ise kontrol grubu diger
bakterilerden, YT+PER+VK ortami diger ortamlardan ve bu ikisinin

kombinasyonu diger uygulamalardan daha yiiksek orana ulagmistir.

Cizelge1 4.64. II. denemeye ait 13 giinliik bas salata fidelerinin kok yas agirliklart
(g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 0.064 kp 0.042 gr 0.043 gr 0.034r 0.046 F
B2 0.074 gm 0.046 pr 0.063 kp 0.054 nq 0.059E
B3 0.093 bg 0.080 dk 0.067 io 0.060 Iq 0.075CD
B4 0.085 ¢j 0.072 ho 0.079 el 0.061 kq 0.074D
B5 0.091 ch 0.101 bc 0.086 ci 0.072 hn 0.088 AB
B6 0.086 ci 0.093 bg 0.090 ch 0.102 bc 0.093 A
B7 0.089 ch 0.069 io 0.091 ch 0.053 or 0.075CD
B8 0.103 bc 0.090 ch 0.103 hc 0.072 hn 0.092 AB
B9 0.099 bd 0.074 gm 0.095 be 0.079el 0.087 AB
B10 0.112 ab 0.065 kp 0.093 bf 0.061 kq 0.083 BD
B1l 0.125a 0.075fl 0.072 ho 0.067 io 0.085 AC

Kontrol 0.100 bc 0.065 jo 0.072 hn 0.054 mq 0.073D

ORTAM. 0.093 A 0.072C 0.080 B 0.064 D

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 181



86

(;izelge1 4.65. II. denemeye ait 13 giinliik bas salata fidelerinin kok kuru agirliklar
(g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,.

B1 0.004 ek 0.002 Im 0.002 km 0.003 jm 0.003 E
B2 0.003 jm 0.002 Im 0.004 fk 0.003 im 0.003 E
B3 0.003 jm 0.001 m 0.003 gl 0.003 hm 0.003 E
B4 0.003im 0.003 jm 0.004 ei 0.003 hm 0.003 E
B5 0.004 ek 0.004 tk 0.006 bd 0.004 ej 0.004 BD
B6 0.004 ek 0.004 ¢j 0.004 ei 0.005 dg 0.004 CD
B7 0.005 dg 0.004 fk 0.007 ab 0.003 jm 0.005 AD
B8 0.006 bd 0.005 ce 0.005 ce 0.003 gl 0.005 AC
B9 0.005 ce 0.004 ei 0.005 df 0.006 bd 0.005 AB
B10 0.007 bc 0.005 dh 0.004 ¢j 0.004 ej 0.005 AD
B11 0.009 a 0.005 dg 0.003 tk 0.004 ej 0.005 A

Kontrol 0.006 bd 0.004 ¢j 0.003 hm 0.003 hm 0.004 D

ORTAM,  0.005A 0.003 B 0.004 A 0.004 B

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 294

Cizelge 4.66. 1I. denemeye ait 13 giinliik bas salata fidelerinin kok % kuru agirlik
miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIi,
Bl 5.819 bi 4524 gm 5.255 dk 7.387 ab 5.746 AB
B2 3.544 kn 3.799 jn 5.611 bj 5.376 ck 4.582 CE
B3 2.726 mn 2.031n 4.823 fl 5.080 dI 3.665 E
B4 3.1191n 3.494 kn 5.365 ck 4938 el 4.229 DE
B5 4.016 im 3.474 kn 6.883 ae 5.554 bj 4.982 BD
B6 4.383 hm 4.414 gm 4.679 fm 4.759 fl 4.559 CE
B7 5.314 ck 5.116 dk 8.140 a 5.082 dI 5.913 AB
B8 5.939 bi 5.869 bi 5.019 el 4.607 gm 5.358 AC
B9 5.215dk 5.755 bj 5.231 dk 7.432 ab 5.908 AB
B10 6.057 bh 7.001 ad 4.292 hm 6.592 af 5.985 A
B11 7.233 ac 6.370 ag 4.764 fl 5.997 bh 6.091 A

Kontrol 6.037 bh 6.163 bh 3.977in 5.655 bj 5.458 AC
ORTAM, 4.950 B 4834 B 5.336 AB 5.705 A

Ponamooll, P Bakten OOOO, POrtamxBakten OOOO, CV 269
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Uygulanan bakteriler ve fide yetistirme ortamlar1 kok yas (Cizelge 4.64) ve
kuru agirliklar (Cizelge 4.65) ile % kok kuru agirlik miktar1 (Cizelge 4.66) tist
aksamda oldugu gibi bas salata fidelerini etkilemis ve bu parametreler istatistiki
olarak birbirinden farkli bulunmustur. Yas ve kuru agirlikta yine IT*BI1
uygulamasi digerlerine gore daha iyi sonu¢ vermeyi basarmistir. Kok % kuru
agirlik miktarinda ise B11 bakterisi (%6.091) ile %60YT+%40VK (%5.705)

ortami en yiiksek orana ulagsmistir.

Cizelge 4.67. 1. denemeye ait 25 giinliik bas salata fidelerinin {ist aksam yas
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 0.917 eg 0.584 tu 0.803in 1.023 ad 0.832CD
B2 0.952 dg 0.704 ns 0.800 jn 1.085a 0.885 AB
B3 1.019 ad 0.551u 0.764 Ip 0.803in 0.784 DE
B4 0.908 eh 0.630ru 0.743 mp 0.780 kn 0.765E
B5 0.714 ns 0.715 ms 0.772 1o 0.864 fl 0.766 E
B6 0.878 fk 0.625 su 0.745 mp 0.892 gj 0.785 DE
B7 1.045 ad 0.728 mr 0.856 gl 0.963 cf 0.898 A
B8 1.077 ab 0.674 ot 0.768 Ip 1.108 a 0.907 A
B9 1.094 a 0.575tu 0.903 ei 0.816 hm 0.847BC
B10 1.060 ac 0.668 pt 0.883 ¢j 0.979 be 0.897 AB

Kontrol 1.053 ad 0.737 mq 0.642 qu 1.043 ad 0.869 AC

ORTAM, 0.974 A 0.654 D 0.789 C 0.942B

Portam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 IDOrtamxBakteri: 0-0001 CV:8.6
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Cizelge 4.68. 1. denemeye ait 25 giinliikk bas salata fidelerinin iist aksam kuru
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.064 ei 0.045s 0.054 nq 0.062 gk 0.056 E
B2 0.064 ei 0.055 mp 0.062 hi 0.068 cg 0.062 AB
B3 0.071 ad 0.046 rs 0.056 Ip 0.060 im 0.058 DE
B4 0.070 be 0.051 pr 0.063 fk 0.062 gk 0.061 BC
B5 0.054 nq 0.051 pr 0.058 ko 0.064 fj 0.056 E
B6 0.066 dh 0.049 gs 0.058 jn 0.063 fk 0.059 CE
B7 0.073 ac 0.055 mp 0.064 fj 0.067 dh 0.065 A
B8 0.075ab 0.052 oq 0.055 mp 0.068 cf 0.063 AB
B9 0.073 ac 0.045s 0.062 hi 0.054 mq 0.058 DE
B10 0.076 a 0.046 rs 0.063 fk 0.062 hl 0.062 BC

Kontrol 0.076 a 0.049 gs 0.052 nq 0.067 dh 0.061 BD
ORTAMg. 0.069 A 0.049D 0.059 C 0.063 B

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 68

Cizelge 4.69. 1. denemeye ait 25 giinliik bas salata fidelerinin iist aksam % kuru
agirlik miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 6.960 hl 7.627 ce 6.689 kn 6.103 p 6.845F
B2 6.772 jm 7.794 bd 7.722 bd 6.244 np 7.133 CE
B3 6.974 hl 8.402 a 7.346 di 7.440 dh 7541 B
B4 7.663 ce 8.152 ab 8.446 a 7.973 ac 8.058 A
B5 7.518 cg 7.071 gk 7.447 dh 7.352 di 7.347 BC
B6 7.502 cg 7.827 bd 7.777 bd 7.079 gk 7.546 B
B7 7.011 hk 7.591 cf 7.414 di 6.926 il 7.236 CD
B8 6.972 hl 7.710 bd 7.188 ¢j 6.151 op 7.005 DF
B9 6.693 kn 7.757 bd 6.837 jm 6.642 kn 6.982 EF
B10 7.213 ¢j 6.965 hl 7.118 fk 6.362 mp 6.915 EF

Kontrol 7.210 ¢j 6.639 ko 8.186 ab 6.487 Ip 7.131 CE
ORTAMg. 7.135B 7.594 A 7470 A 6.796 C

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV. 48
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I. Denemede 25. giinde dikim boyutlarina ulasan bas salata fidelerinde iist
aksam yas (Cizelge 4.67) ve kuru agirliklar1 (Cizelge 4.68) ile % kuru madde
miktar1 (Cizelge 4.69) istatistiki 6nem diizeyinde sonu¢ vermistir. IT ortami yas
ve kuru agirlik acisindan diger ortamlara gore, B7 ile B8 bakterileri de diger
bakteri uygulamalarina gore daha yliksek sonu¢ vermistir. Ancak % kuru agirhk
miktar1 agisindan ise ayn1 sonuglar alinamamus, burada B4 bakterisi ve YT+KLI+VK ile

YT+PER+VK ortamlart daha iyi sonug vermistir.

(;izelge1 4.70. I. denemeye ait 25 giinliik bas salata fidelerinin kok yas agirliklar
(g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 0.254 a 0.184 fo 0.141 rt 0.201 bi 0.195 A
B2 0.215 bf 0.232 ab 0.165 kr 0.156 nt 0.192 AB
B3 0.223 ad 0.171ir 0.179 gp 0.199 ¢j 0.193 AB
B4 0.171ir 0.210 bg 0.131st 0.153 ot 0.166 CD
B5 0.168 jr 0.221 be 0.169 ir 0.155 nt 0.178 BC
B6 0.196 dk 0.190 em 0.1611Is 0.185fn 0.183 AB
B7 0.204 bh 0.228 ac 0.141rt 0.187 fn 0.190 AB
B8 0.210 bg 0.191dl 0.142 qt 0.181 go 0.181 AC
B9 0.174 hq 0.173 hr 0.1851fn 0.201 bi 0.183 AB
B10 0.129 st 0.178 hp 0.183 fo 0.159 mt 0.162D

Kontrol 0.143 gt 0.156 nt 0.127t 0.148 pt 0.144 E
ORTAM,: 0.190 A 0.194 A 0.157C 0.175B

I:)Ortam:o-OOO, P Bakteri- 0-0001 |:)OrtamxBakteri: 0-0001 CVv:1238
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(;izelge1 4.71. 1. denemeye ait 25 giinliik bas salata fidelerinin kok kuru agirliklar
(g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIi,
B1 0.018 ot 0.020 fp 0.016t 0.019is 0.018 EF
B2 0.019 js 0.025a 0.023 af 0.017 pt 0.021BC
B3 0.020 hr 0.020 fp 0.021dn 0.023 af 0.021 BD
B4 0.022 ai 0.024 ae 0.023 af 0.023 ah 0.023 A
B5 0.019 kt 0.024 ac 0.022 bk 0.021 eo 0.021BC
B6 0.022 bl 0.024 ae 0.021 cm 0.022 bj 0.022 AB
B7 0.020 hr 0.024 ab 0.020 is 0.022 bl 0.021BC
B8 0.023 af 0.022 bk 0.020 gq 0.0191t 0.021 BD
B9 0.017 rt 0.019 kt 0.021 cm 0.023 ag 0.020 CD
B10 0.017 qt 0.018 mt 0.024 ad 0.019 kt 0.020 DE
Kontrol 0.016t 0.017 st 0.020 is 0.018 nt 0.018 F
ORTAM,; 0.019C 0.022 A 0.021 AB 0.021B

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 107

Cizelge 4.72. 1. denemeye ait 25 giinliik bas salata fidelerinin kok % kuru agirlik
miktart.

Uygulamalar IT  YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI:
B1 7.069p  11.185jn 11.335in 9.641 no 9.808 F
B2 9.0530  10.987jn 14.110 bd 11.225 jn 11.344 DE
B3 9.017 0 11.977fl 11.767 fl 11.752 fl 11.128 E
B4 13267cg  11.231jn 17.721a 14.960 bc 14.295 A
B5 11.236jn  10.926 kn 12.742 dj 13.480 cf 12.096 BD
B6 11.047jn  12.372dk 13.143 dh 11.971 1l 12.133 BD
B7 9.885mo  10.633 ko 13.872 be 11.516 gm 11.477 CE
B8 11.208jn  11.445hn 14.097 bd 10.184 lo 11.734 BE
B9 9.663n0  11.008jn 11.501 gm 11.512 gm 10.921 E
B10 13.445¢cf  10.936 kn 13.099 di 11.939 fl 12.355 BC

Kontrol ~ 11.357hn  10.598 ko 15.583 b 12.196 ek 12.434B
ORTAM,,; 10568D  11.209C 13543 A 11.852 B

POr[am:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 109
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Uygulama yapilan bakteriler ve denemeye alinan ortamlarin bas salata
koklerindeki kok yas (Cizelge 4.70) ve kuru (Cizelge 4.71) agirliklar ile % kok
kuru agirlik miktar1 (Cizelge 4.72) iizerindeki etkisi istatistiki acidan Onemli
bulunmustur. B1 bakterisi kontrole kiyasla %26.2 artig saglayarak en iyi kok yas
agirhigina sahip bakteri olmustur. Ortamlarda ise YT+KLI+VK (0.194 g fide™) ile
IT (0.190 g fide™) aym istatistiki grupta yer alarak en iyi sonucu vermistir. Kok
kuru agirhginda B4 bakterisi ve YT+KLI+VK ortami en yiiksek agirliga
ulasmiglardir. % kuru agirlik miktarinda ise yine B4 bakterisi ve YT+PER+VK

ortami en iyi % kuru agirliga sahip olmustur.

Cizelge 4.73. II. denemeye ait 25 giinlilk bas salata fidelerinin {ist aksam yas
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 1.079 ek 0.735 ux 0.688 wx 1.169 cg 0.918 CE
B2 1.065 fl 0.902 os 0.715 ux 0.916 ns 0.899 DE
B3 1.174 cf 0.950 Iq 0.773 tx 0.973jp 0.968 AC
B4 1.082 ek 0.774 tx 0.729 ux 0.877 pt 0.865E
B5 1.050 gm 0.815rv 0.695 vx 1.050 gm 0.902 DE
B6 1.002 io 0.804 sw 0.755 ux 0.930 mr 0.873E
B7 1.103 di 0.800 sx 0.813rv 1.039 hm 0.939 BD
B8 1.254 ac 0.831qu 0.827 ru 1.030 hn 0.985 AB
B9 1.092 ¢j 0.680 xy 0.815rv 1.200 be 0.947 AD
B10 1.125 dh 0.727 ux 0.738 ux 1.218 ad 0.952 AD
B1l 1.314 ab 0.728 x 0.682 xy 0.956 Ip 0.920 CE

Kontrol 0.971 kp 0.562y 1.335a 1.150 ch 1.004 A

ORTAM,, 1.109A 0.776 C 0.797 C 1.042 B

Portam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 IDOrtamxBakteri: 0-0001 CV:93
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Cizelge 4.74. 11 1. denemeye ait 25 giinliik bas salata fidelerinin {ist aksam kuru
agirliklar (g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,

B1 0.072 fh 0.051 gt 0.047 st 0.068 gi 0.060 D
B2 0.067 hj 0.056 mq 0.053 ps 0.060 jp 0.059 D
B3 0.080 df 0.060 jp 0.057 Iq 0.059 kq 0.064 C
B4 0.076 dg 0.057 Iq 0.056 mq 0.060 jp 0.062 CD
B5 0.083 bd 0.060 jp 0.048 rt 0.063 im 0.063 C
B6 0.073 fh 0.060 jp 0.054 or 0.063 im 0.063 CD
B7 0.089 ab 0.057 Iq 0.063 in 0.066 hk 0.069 AB
B8 0.089 ab 0.060 jp 0.063 in 0.078 df 0.073 A
B9 0.079 df 0.055 nr 0.061io 0.077 df 0.068 B
B10 0.075eg 0.054 os 0.061ip 0.081 ce 0.068 B
B11 0.092a 0.054 ps 0.056 mq 0.074 eh 0.069 AB

Kontrol 0.064 il 0.045t 0.088 ac 0.076 dg 0.068 B

ORTAM,: 0.078A 0.056 D 0.059 C 0.069 B

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 84

Cizelge 4.75. 1I. denemeye ait 25 gilinliik bas salata fidelerinin iist aksam % kuru
agirlik miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,

B1 6.714 nt 6.935 jr 6.783 mt 5.855 v 6.572 E
B2 6.259 sv 6.237 tv 7.449 ej 6.590 pu 6.634 E
B3 6.809 It 6.301 sv 7.411 ek 6.025 uv 6.637 E
B4 7.008 iq 7.335em 7.648 bg 6.853 ks 7.211BD
B5 7.924 ae 7.335em 6.844 ks 5984 v 7.022 CD
B6 7.320 fm 7.473 ¢j 7.209 fo 6.772 mt 7.193BD
B7 8.121 ad 7.074 gp 7.703 af 6.379 rv 7.319 AC
B8 7.154 fp 7.234 fn 7.621 ch 7.591 ci 7.400 AB
B9 7.225fn 8.160 ac 7.557 di 6.419 qv 7.340 AB
B10 6.670 nt 7.456 gj 8.218 ab 6.663 nt 7.252 BD
B11 7.040 hp 7.386 el 8.250 a 7.725 af 7.600 A

Kontrol 6.616 ou 8.098 ad 6.661 nt 6.601 pu 6.994 D

ORTAM,, 7.072C 7.252B 7.446 A 6.621 D

Ponam:o.ooo, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV. 59
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Il. Denemede 25 giinde dikim boyuna ulasan bas salata fidelerinde

uygulamalarin etkisiyle iist aksam yas (Cizelge 4.73) ve kuru agirliklar1 (Cizelge

4.74) ile % kuru agirlik miktarlar1 (Cizelge 4.75) arasindaki fark istatistiki olarak

farkli bulunmustur. Yas agirlikta kontrol grubu (1.004 g fide™), kuru agirlikta B8
(0.073 g fide™), % kuru agirlik miktarinda ise B11 bakterisi (%7.600) en yiiksek

sonuclara ulagmistir. Ortam olarak ise hem yas hemde kuru agirlikta IT ortami

fideleri en yiiksek agirliklara ulagtirmigtir.

Cizelge 4.76. II. denemeye ait 25 giinliik bag salata fidelerinin kok yas agirliklar

(g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 0.079 x 0.201 mt 0.148 uw 0.152 uw 0.145F
B2 0.129 vw 0.326 bd 0.209 Is 0.161 tw 0.206 E
B3 0.138 uw 0.279 ei 0.227 jn 0.181ou 0.206 E
B4 0.170 rw 0.224 jo 0.222 jp 0.166 sw 0.195E
B5 0.144 uw 0.256 gk 0.273 fi 0.340 bc 0.253 BC
B6 0.222 jp 0.246 hm 0.200 nt 0.256 gk 0.231CD
B7 0.126 w 0.263 hn 0.242 hn 0.216 kq 0.212 DE
B8 0.244 hn 0.362 ab 0.308 cf 0.164 tw 0.269 AB
B9 0.239in 0.249 ¢l 0.277 fi 0.294 dg 0.265 AB
B10 0.324 be 0.265 fj 0.247 hl 0.215 kr 0.262 AB
B11 0.404 a 0.285 dh 0.171 qv 0.250 gl 0.278 A

Kontrol 0.178 pu 0.175qu 0.164 sw 0.137 uw 0.164 F
ORTAM,,  0.200C 0.261 A 0.224 B 0.211 BC

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 144
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(;Dizelge1 4.77. 1. denemeye ait 25 giinliik bas salata fidelerinin kok kuru agirliklar
(g fide™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIi,
B1 0.010q 0.015iq 0.012 pq 0.013 oq 0.012E
B2 0.012 pq 0.019en 0.027 ab 0.013 oq 0.018 D
B3 0.013 oq 0.022 ah 0.021 bj 0.014 mq 0.018 D
B4 0.017 hp 0.021 bk 0.022 ah 0.015jq 0.019CD
B5 0.018 gp 0.026 ac 0.021 bi 0.021 ck 0.021 AC
B6 0.019dm 0.023 ah 0.020 cl 0.019 fo 0.020 BD
B7 0.0151q 0.023 ah 0.023 ah 0.017 hp 0.019 CD
B8 0.020 dm 0.024 ag 0.024 af 0.019 dm 0.022 AC
B9 0.021 bj 0.025 ad 0.027 ab 0.020 cl 0.023 A
B10 0.023 ah 0.025 ae 0.025 ae 0.018 gp 0.022 AB
B1l 0.028 a 0.021 bk 0.019 fo 0.024 af 0.023 AB

Kontrol 0.013 oq 0.013 nq 0.015 kq 0.012 pq 0.013E
ORTAM,. 0.017B 0.021 A 0.021 A 0.017 B

POrtamOOOO, P Bakten OOOO, POrtamxBakten 0010, CV 226

Cizelge 4.78. 1I. denemeye ait 25 giinliik bas salata fidelerinin kok % kuru agirlik
miktari.

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIy
B1 12.674 a 7.704 iq 7.992 gq 8.622 fo 9.248
B2 9.544 dj 5.921q 11.541 ad 8.060 gq 8.766
B3 9.361dl 8.089 gq 9.389 dk 7.507 jq 8.587
B4 10.354 bf 9.357 dI 9.816 ci 9.246 el 9.693
B5 12.253ab  10.146 bh 7.861 iq 6.061 pq 9.080
B6 8.713 e0 9.149 em 10.196 bh 7.256 kq 8.829
B7 11.523 ad 8.911en 9.366 dI 8.089 gq 9.472
B8 8.1741p 6.566 oq 7.981 hq 11.970 ac 8.673
B9 8.926 en 10.103 bh 9.855 ci 6.805 nq 8.922
B10 6.964 mq 9.476 dj 10.203 bg 8.114 gq 8.689
B11 6.866 nq 7.454 jq 10.868 ae 9.561 dj 8.687
Kontrol 7.1531q 7.400 jq 9.144 em 8.859 en 8.139
ORTAM,:  9.375A 8.356 B 9.518 A 8.346 B

POr[amOOOO, P Bakten 0343, POrtamxBakten OOOO, CV 178
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Fidelerin kok yas (Cizelge 4.76), ve kuru agirliklart (Cizelge 4.77) ile %
kuru agirlik miktarina (Cizelge 4.78) bakildiginda %95 giivenle birbirinden (%
kuru agirlik miktarinda bakterinin teksel etkisi hari¢) farkli bulunmustur. Kok yas
agirliginda kontrole kiyasla B11 bakterisi %41.0, kok kuru agirhiginda ise B9
bakterisi %43.5 artigla en yiiksek agirliga ulasan uygulamalar olmustur.
Ortamlarin etkisine bakildiginda yas agirlik i¢in YT+KLI+VK, kuru agirlik i¢in
hem YT+KLI+VK hemde YT+PER+VK, % kuru agirlik miktart iginde
YT+PER+VK ortami en yliksek sonuglar1 vermistir.

4.1.3. Fide boyu ve kok uzunluklar

4.1.3.1. Domates

I. Denemede uygulanan kok bakterilerinin ve yetistirme ortamlarinin
domates fidelerinin boyuna (Cizelge 4.79) ve kok uzunluklarina (Cizelge 4.79)
olan etkisi istatistiki diizeyde Onemli bulunmustur. B7 bakterisi belirtilen
parametrelerde O6n plana ¢ikmistir. Bakteri x ortam interaksiyonunun etkilerine
bakildiginda ise en uzun fide boyu %60YT+%40VK*B7 (28.213 cm), en uzun
kok IT*B3 (11.288 cm) uygulamalarinda Sl¢tilmiistiir. Fide boyu bakimindan
%60Y T+%40VK, kok uzunlugunda ise IT ortamlari, diger ortamlara gore daha iyi

sonug¢ vermistir.

Cizelge 4.79. 1. denemeye ait 24 giinliik domates fidelerinin boylar1 (cm).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,,;
B1 17.013 kp 16.125 nq 18.488 gm 19.525 fh 17.788 DE
B2 15.850 oq 16.188 nq 18.738 gl 20.425 eg 17.800 DE
B3 15.550 pq 18.250 hm 17.363 ip 23.363 hd 18.631CD
B4 16.713mp  19.000 gj 18.700 gl 24.163 b 19.644 B
B5 18.313 hm 17.725 ho 18.063 hn 21.113 ef 18.803 BC
B6 15.838 0q 17.313jp 18.788 gk 22.150 ce 18.522 CD
B7 19.288 fi 17.963 hn 18.538 gm 28.213 a 21.000 A
B8 17.350 ip 17.088 jp 18.525 gm 23.638 bc 19.150 BC
B9 16.100 nq 18.588 gm 18.363 hm 21.588 de 18.659 BD
B10 20.375 eg 18.275 hm 16.638 mp 21.938ce 19.306 BC

Kontrol 18.688 gl 14.350 q 16.788 Ip 19.518 th 17.336 E
ORTAM, 17.370 C 17.351 C 18.090 B 22.330 A

I::'Ortam:o-oool P Bakteri- 0-0001 |:)OrtamxBakteri: 0-0001 CV:75
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Cizelge 4.80. 1. denemeye ait 24 giinliik domates fidelerinin kok uzunluklar1 (cm).

Uygulamalar ~ IT  YT+KLI+VK YT+PER+VK 9660YT+%40VK BAKTERI,.

B1 8.063fm  6.875mp 7.338 kp 4.775q 6.763 E
B2 8.950bg  8.625¢j 7.550 io 6.188 p 7.828 CD
B3 11.288a  8.675 bi 8.213 el 6.438 op 8.653 A
B4 9.850b  8.375dk 8.263 ¢l 6.888 mp 8.344 AC
B5 8.550cj  9.000 bf 8.475 dk 7.800 gn 8.456 AB
B6 9.325be  6.950 mp 7.788 gn 8.188 el 8.063 AC
B7 9525bd  7.350 kp 9.188 bf 6.188 p 8.063 AC
B8 8.900bh  7.088Ip 8.525 ck 7.088 Ip 7.900 BC
B9 9.688bc  7.625i0 8.225 el 6.788 np 8.081 AC
B10 9.100bf  7.475jo 8.163 el 7.688 in 8.106 AC
Kontrol ~ 7.750hn  6.963mp 8.250 el 6.238p 7.300 DE
ORTAM,: 9.181A  7.727C 8.180 B 6.751 D

POrtam:O-OOO, P Bakteri- O-OOO| I:)OrtamxBakteri: O-OOO| CV:10.7

Il. Denemede dikim asamasindaki fidelerin boylar1 (Cizelge 4.81) ve kok
uzunluklart (Cizelge 4.82) uygulanan bakteri ve yetistirilen ortamlardan istatistiki
olarak etkilenmistir. Bakterilerden B1, B8, B10 ve B11, ortam olarak
%60YT+%40VK karisimi  fide boyunda daha iyi sonu¢ vermistir. Kok
uzunlugunda ise B4 bakterisi (8.841 cm) ve YT+KLI+VK ortami (8.804 cm) en

uzun koklere sahip olmustur.
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Cizelge 4.81. 11. denemeye ait 24 giinlilk domates fidelerinin boylar1 (cm).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 16.375in 15.938 Iq 16.250 jo 18.150 be 16.678 A
B2 16.775 fm 15.625 nr 14513 su 17.375ei 16.072 BD
B3 16.050 kp 16.238 jo 14.213 sv 17.463 dh 15.991 CD
B4 16.300 jo 14.175tv 13.900 uv 21.475a 16.463 AC
B5 13.188 v 14.163 tv 13.938 uv 18.875 b 15.041 E
B6 14.500 su 16.275 jo 14.738 ru 18.125 be 15.909 D
B7 17.538 dg 16.213 jo 14.925 qu 17.614 dg 16.572 AB
B8 18.013 be 17.113 ek 15.050 pt 17.800 cf 16.994 A
B9 16.400 hn 16.588 gn 16.050 kp 17.225 ¢j 16.566 AB
B10 17.563 dg 16.388 in 15.863 Iq 17.725 cf 16.884 A
B11 17.400 ei 15.900 Iq 15.263 os 18.500 bd 16.766 A

Kontrol 14.950 qu 15.738 mr 16.875 fl 18.788 bc 16.588 AB
ORTAMq. 16.254 B 15.863 C 15.131 D 18.260 A

I:)Ortam:o-oool P Bakteri- 0-0001 |:)OrtamxBakteri: 0-0001 CVv:4.7

Cizelge 4.82. 1. denemeye ait 24 giinliik domates fidelerinin kok uzunluklari
(cm).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 7.113 kp 8.275dh 7.013 mp 7.888 fl 7.572 GH
B2 7.938 fk 8.100 dh 6.538 p 6.688 op 7316 H
B3 7.838 gm 8.225dh 7.250ip 9.913a 8.306 BD
B4 8.013 fj 9.838 a 7.525 ho 9.988 a 8.841 A
B5 6.575 p 9.463 ab 7.650 hm 8.175dh 7.966 DG
B6 7.088 Ip 9.463 ab 6.525p 8.213 dh 7.822 EG
B7 8.550 cg 8.600 cg 7.088 Ip 8.700 bf 8.234 CE
B8 8.900 be 9.863 a 8.113 dh 7.850 gm 8.681 AB
B9 8.325dh 9.188 ac 8.513 cg 7.763 gm 8.447 AC
B10 9.175 ac 8.725 bf 6.788 np 8.263 dh 8.238 CE
B11 8.363 ch 8.088 ei 7.188 jp 8.938 hd 8.144 CF

Kontrol 7.988 fj 7.825 gm 7.550 hn 7.588 hn 7.738 FG
ORTAM,,  7.989C 8.804 A 7.311D 8.330 B

I::'Ortam:o-oool P Bakteri- 0-0001 |:)OrtamxBakteri: 0-0001 CV:7.4
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4.1.3.2. Karpuz

I. Denemede karpuzda da fide boyu (Cizelge 4.83) ve kok uzunlugu
(Cizelge 4.84) istatistiki 6nemde uygulamalara gore degisiklik gdstermistir. B7
bakterisi fide boyu (16.947 cm) bakimindan diger bakterilere gore ilk sirada yer
almistir. Ortamlar arasinda da %60YT+%40VK ortami digerlerine gore daha
etkili olmustur. Kok uzunlugunda ise B7 bakterisi B4, B5, B8, B9 ve BI10

bakterileriyle en yliksek sonug veren grubu olusturmustur.

Cizelge 4.83. 1. denemeye ait 18 giinliik karpuz fidelerinin boylar1 (cm).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 15.313 kq 14.413 or 13.825rs 15.013 mr 14641 D
B2 16.525 fl 13.938 gs 15.488 ip 16.850 di 15.700 C
B3 19.213 a 14.763 nr 15.563 io 17.488 bf 16.756 A
B4 15.488 ip 14.488 or 15.988 gn 18.050 ae 16.003 BC
B5 15.725 ho 15.235 kr 17.350 cg 17.063 dh 16.343 AC
B6 15.825 ho 15.1131Ir 16.900 di 18.775 ab 16.653 AB
B7 15.400 jp 15.288 kq 18.238 ad 18.863 ab 16.947 A
B8 14.613nr  16.388 fm 16.800 €j 19.025 a 16.706 AB
B9 14.125pr  16.313fm 16.600 fk 18.488 ac 16.381 AC
B10 17.275 cg 16.538 tk 16.213 fm 17.000 dh 16.756 A
Kontrol 14.700 nr 12.550 s 15.400 jp 14.713 nr 14.341 D
ORTAM,; 15.836B 15.002 C 16.215B 17.393 A

PoqamZ0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 63
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Cizelge 4.84. 1. denemeye ait 18 giinliik karpuz fidelerinin kok uzunluklari (cm).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 4.413p 5.300 jo 5.025 op 5.050 np 4.947E
B2 6.050 bi 5.738 eo 5.238 1o 5.688 fo 5.678 CD
B3 5.188 mo 5.375i0 6.363 af 5.250 lo 5.544 D
B4 5.950 cl 5.488 ho 6.113 bh 6.525 ac 6.019 AC
B5 6.925a 5.875cm 6.425 ae 5.800 dm 6.256 A
B6 5.988 bk 5.325 jo 6.150 bh 5.888 cm 5.838 BD
B7 6.363 af 5.888 cm 6.488 ad 6.000 bk 6.184 AB
B8 6.688 ab 6.075 bi 5.538 ho 6.013 bj 6.078 AB
B9 6.413 ae 5.638 go 6.675 ab 5.763 en 6.122 AB
B10 5.925cl 6.350 ag 5.800 dm 6.400 af 6.119 AB

Kontrol 5.288 ko 4.450 p 5.625 ho 5.310 jo 5.168 E

ORTAM, 5.926 A 5.591 B 5.949 A 5.790 B

Portam:0'004l P Bakteri- 0-0001 |:)OrtamxBakteri: 0-000, CV: 8.8

Cizelge 4.85. 11. denemeye ait 19 giinliik karpuz fidelerinin boylar1 (cm).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 18.863hk  18.663 hm 16.413 np 18.888 hk 18.206 DE
B2 24.700 ac 19.175 hk 20.113 gh 23.975 bd 21.991 A
B3 23.400 ce 19.275 hk 18.175 hn 25.450 ab 21.575 AB
B4 23.125 cf 18.075in 19.225 hk 24.150 be 21.144 AB
B5 23.938 hd 21.700 eg 17.538 jo 23.588 be 21.691 A
B6 26.100 a 19.813 gi 16.113 op 26.163 a 22.047 A
B7 23.188 cf 18.750 hl 16.850 Ip 23.838 bd 20.656 B
B8 22.175 df 18.950 hk 15.300 pq 21.263 fg 19.422C
B9 21.338fg  18.563 hm 17.350 ko 19.213 hk 19.116 CD
B10 19.300 hj 17.563 jo 15.000 pq 18.600 hm 17.616 EF
B11 18.100 in 16.738 mp 15.238 pq 17.500 jo 16.894 F
Kontrol 15.163 pq 14.013 qr 10.688 s 12.688 r 13.138 G
ORTAM,, 21.616 A 18.440 B 16.500 C 21.276 A

I:)Ortam:o-oooy P Bakteri- 0-0001 IDOrtamxBakteri: 0-0001 Cv:71
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I1. denemede fidelerin boylar (Cizelge 4.85) ve kok uzunluklari (Cizelge
4.86) istatistiki olarak birbirinden farkli gruplarda yer almistir. B6 bakterisi fide
boyu (22.047 cm) ve kok uzunlugunda (5.881 cm) en iyi sonucu veren bakteri
olmustur. %60YT+%40VK ortami fide boyunda, YT+KLI+VK ortami ise kok

uzunlugunda ilk sirada yer almistir

Cizelge 4.86. II. denemeye ait 19 giinliik karpuz fidelerinin kok uzunluklari (cm).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 4.700 qv 5.950 dh 4.975nu 4.475 uw 5.025E
B2 5.238 kq 6.763 ab 5.700 tk 5.088 mt 5.697 AC
B3 4.525 uw 6.413 ae 5.888 eh 5.638 gl 5.616 AC
B4 4.625 rw 6.525 ac 5.613 gm 5.288 jp 5513 BC
B5 4.563 uw 6.225 bf 5.513 hn 5.850 fi 5.538 BC
B6 5.413 ho 6.888 a 6.138 cg 5.088 mt 5.881 A
B7 4.488 uw 6.475ad 5.525 hm 5.425 ho 5.478 CD
B8 4.150 w 5.813 fj 5.425 ho 5.1131s 5.125E
B9 5.150 Ir 6.488 ad 5.700 fk 5.763 fk 5.775 AB
B10 4.600 sw 6.738 ab 5.325ip 5.563 hm 5.556 BC
B1l 4.9250u 5.425 ho 5.088 mt 5.475 hn 5.228 DE

Kontrol 4.800 pv 5.138 Is 4.500 uw 4.288 vw 4.681F
ORTAMg. 4.765 D 6.236 A 5.449B 5.254 C

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 71

4.1.3.3. Bas salata

Her iki denemede de dikim asamasina gelmis bas salata fidelerinde fide
boyu ve kok uzunluguna uygulanan bakterilerin ve yetistirme ortamlarinin etkisi
istatistiki Onemde olmustur. I. Denemede en wuzun fide boyu IT*B10
uygulamasindan (14.425 cm) elde edilmistir (Cizelge 4.87). IT*B8
uygulamasindan da en yliksek kok uzunluguna (6.088 cm) ulasilmistir (Cizelge
4.88).
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Cizelge 4.87. 1. denemeye ait 25 giinliik bas salata fidelerinin boylar1 (cm).

Uygulamalar IT  YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIo
B1 14.663 a 7.863 1 9.925 iq 9.713q 10.541 BE
B2 12.338be  8.950 nr 9.888 iq 12.400 bd 10.894 AD
B3 12.225bf  8.400 qr 10.050 hq 10.163 hp 10.209 CE
B4 12.288bf  8.438 pr 9.938 ig 11.450 dj 10.528 BE
B5 10.063hg  8.875nr 10.150 hq 11.338 dk 10.106 DE
B6 11.238dl  8.7130r 9.613 kr 10.138 hq 9.925E
B7 11.700ch  9.250 mr 10.950 dm 11.550 di 10.863 AD
B8 12.213bf  9.663kq 10.613 en 12.275 bf 11.191 AB
B9 13.588ab  8.450 pr 10.550 fn 10.163 hp 10.688 AE
B10 14.425a  9.425mr 10.313 go 11.988 by 11.538 A

Kontrol ~ 13.375ac  9.5501Ir 8.588 or 12.488 bd 11.000 AC
ORTAM,: 12556 A  8.870D 10.052 C 11.242 B

POrtamOOOO, P Bakten 0012, POrtamxBakten OOOO, CV 117

Cizelge 4.88. 1. denemeye ait 25 giinliikk bas salata fidelerinin kok uzunluklari
(cm).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 5.825 ae 4.963r 5.463 eo 5.463 eo 5.428 BC
B2 5.625 ck 5.788 af 5.450 fp 5.088 pr 5.488 AC
B3 5.775ag 5.288 jr 5.375 hq 5.050 gr 5.372CD
B4 5.713 bi 5.463 e0 5.475dn 5.413 gq 5.516 AC
B5 5.738 ah 5.188 mr 5.250Ir 5.300 jr 5.369 CD
B6 5.763 ag 5.263 kr 5.413 gq 5.500 dn 5.484 AC
B7 5.775 ag 5.313jr 5.938 ac 5.150 nr 5.544 AC
B8 6.088 a 5.638 cj 5.538 dm 5.363iq 5.656 A
B9 5913 ac 5.225 mr 6.050 ab 5.100 or 5.572 AB
B10 5.825 ae 5.175 mr 5.613 cl 4988 r 5.400 BD
Kontrol 5.463 eo 5.200 mr 5.838 ad 4.463 s 5.241D
ORTAMg. 5773 A 5.318C 5.582B 5.170 D

POrtam:0.000, P Bakteri: 0001, POrtamxBakteri: 0000, CV- 48
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Cizelge 4.89. II. denemeye ait 25 giinliik bas salata fidelerinin boylar1 (cm).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 14.250 a 10.313 ij 9.125 ki 13.725 ab 11.853 A
B2 12.988 bc 10.575 hj 9.325 Kkl 12.263 ce 11.288 B
B3 13.438 ab 9.825 jk 8.088 nr 12.463 cd 10.953 B
B4 11.788 dg 9.213 ki 8.288 mq 10.375 ij 9.916 CD
B5 11.300 fh 8.963 Im 7.100t 10.325 ij 9.422 E
B6 9.913 jk 8.9131In 7.775 pt 10.588 hj 9.297E
B7 12.375 ce 8.8751n 8.175 mr 11.863 df 10.322C
B8 11.563 eg 9.325 ki 8.013 0s 11.700 dg 10.150 C
B9 10.363 ij 7.988 os 7.450 rt 11.875 df 9.419E
B10 10.263 ij 7.225 st 7.813 pt 11.850 df 9.288 E
B11 10.450 ij 7.825 pt 7.913 pt 8.788 1o 8.744 F

Kontrol 8.5251p 7.625 gt 10.975 gi 11575 eg 9.675 DE

ORTAM, 11434 A 8.889B 8.336 C 11.449 A

Ponamio-OOO, P Bakteri- O-OOO| I:)OrtamxBakteri: O-OOO| CV:5.9

Cizelge 4.90. II. denemeye ait 25 giinliik bas salata fidelerinin kok uzunluklar
(cm).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,
B1 5.013 rv 5.788 bh 5.425 hq 5.463 gp 5.422 CD
B2 5.100 ov 5.725 bj 5.763 bi 5.375is 5.491 BD
B3 5.088 pv 5.463 gp 5.638 dk 5.450 gp 5.409 CD
B4 5.538 el 5.663 dk 5.825 hg 5.363 js 5.597 BC
B5 5.050 qv 5.638 dk 5.688 cj 5.975 ad 5.588 BC
B6 5.600 dl 6.075 ac 5.525em 6.300 a 5.875 A
B7 5.275 ku 5.575 el 5.863 bf 5.888 be 5.650 B
B8 4913 uv 5.538 el 6.088 ab 5.513 en 5.513 BD
B9 5.238 lu 5.488 fo 5.4751p 5.688 cj 5.472 BD
B10 5.000 sv 5.375s 5.525 em 5.575 el 5.369 D
B11 5.650 dk 5.338jt 5.625dl 5.400 hr 5.503 BD

Kontrol 4.950 tv 5.138 mv 5.125 nv 4.775v 4,997 E
ORTAM,: 5.201B 5.567 A 5.630 A 5.564 A

POr[am:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: OOOO, CV 49
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Il. Denemede fide boyunda IT*B1 (14.250 cm) (Cizelge 4.89), kok
uzunlugunda %60Y T+%40VK*B6 (6.300 cm) (Cizelge 4.90) interaksiyonundan
en yiiksek degerler elde edilmistir.

4.1.4. Govde ¢apr

4.1.4.1. Domates

Kullanilan ortamlar ve uygulanan bakterilerin domates fidelerinin gévde
capmna olan etkisi her iki fide denemesinde de istatistiki olarak Onemli
bulunmustur. %60Y T+%40VK ortami iki denemede de fide govde ¢ap1 (sirasiyla
2.534 mm ve 2.673 mm) agisindan en iyi ortam1 olusturmustur.

I. denemede en kalin govde g¢apt Bl (2550 mm) ve
%60Y T+%40VK*Kontrol (2.703 mm) uygulamasindan, II. denemede ise Kontrol
grubundan (2.591 mm) ve %60YT+%40VK*B4 (3.148 mm) kombinasyonundan
elde edilmistir (Cizelge 4.91).

Cizelge 4.91. Domateste I. ve Il. denemelerde fidelerin gévde gaplar1 (mm).

IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60Y T+%640VK BAKTERI
Uygulamalar
1. l. I1. l. 1. l. 1. 1. 1.
Bl 2.658 ac 2.458 jm 2.450 em 2.613cg 2.460 el 2.308 nq 2.633 ad 2.725b 2550 A 2526 B
B2 2.438 en 2.230 ps 2.358 ho 2.503 hl 2.400 fo 21751t 2413 fn 2.560 ek 2402 CE 2.367 DE
B3 2415en 2.013u 2.308 kp 2.603ch  2395go 2.148st 2440em 2.665be  2.389 DE 2.357E
B4 2.288 mp 2.140 st 2438 en 2.370 mo 2.460 el 2.183rs 2.438 en 3.148 a 2.406 CE 2.460C
B5 2.450 em 2.068 tu 2.478 dk 2.350 mo 2.468 dI 2.153 st 2.518 bi 2.598 di 2478 AC 2292 F
B6 2.230 op 2.138 st 2.268 np 25239k  2470dk  2.208gs 2.520bh  2.635 bf 2.372E 2.376 DE
B7 2.433en 2.338np 2.565 ag 2.493 il 2398go 2220qgs 2.678ab  2515gl 2518 AB 2.391 DE
B8 2.148p 2.178rs 2298 Ip 2513 ¢l 2.320jo 2203gs  2.378 ho 2.565dj 2.286 F 2.364E
B9 2403 fn 2.283 or 2.368 ho 2.493il 2393ho 2.228gs 2585ae 2.673bd  2.437BE 2419CD
B10 2.453em  2.455km 2.470 dk 2.530 tk 2.348i0  2.230ps 2570af 2573di  2.460BD 2447C
B1l 2.358 mo 2.645 be 2.163 st 2.708 bc 2468 C
Kontrol 2490 cj 2.535 tk 2.370 ho 2.710 bc 2.348i0 2413 1In 2703 a 2.708bc  2.478 AC 2591 A
ORTAMgr | 2.400B 2.397B 2.405B 2534 A
ORTAMy 11 2.266 C 2.529B 2.219D 2673 A

I. Deneme; Potam:0.000, P gaeri: 0.000, Portamxgakteri: 0.014, CV: 5.0
Il. Deneme; Portam:0.000, P gakteri: 0.000, Poramxgateri: 0.000, CV: 3.2
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Cizelge 4.92. Karpuzda 1. ve 11. denemelerde fidelerin govde ¢aplari (mm).

IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60Y T+9640VK BAKTERI
Uygulamalar
I 1. I . 1 . I 1. I I
B1 28155 3.150 32150 2930 2.955 ps 3378 3058js 3240  3011D  3.174C
B2 3.085 ir 3.203 3230 dn 3.290 2.820's 3.358 3640a 3530  3.194BC  3345BC
B3 3525ab  3.480 3.155 gq 3288  3010ms 3.893 3383bg 3750  3268AB  3.603AB
B4 3.268cl 3.240 2.968 05 3.310 3.055 js 3.303 3543ab 3445  3208BC  3324BC
B5 2920qs  3.283 3.125 hr 3.503 3.198ep 3.360 3315bi 3635  3139C  3.445BC
B6 3198ep 3393 2,875 3.180 3.085 ir 3.300 3498ac 3358  3.164BC  3.308BC
B7 3363bh 3230 3.243 dm 3510 3.308 bj 3.303 3483ad 3705  3.349A  3437BC
B8 2958ps 3505 3195 fp 3.508 3.105 ir 4.060 3425af 4133 3171BC  3801A
B9 2920qs 3353 3195 fp 3325 2.985 ns 3.545 3450ae 3488  3.138C  3428BC
B10 3293bk  3.188 3.270 ck 3.138 3.043 ks 3.458 3385bg 3713  3248AC  3374BC
B11 3.765 3.318 3.230 3.505 3454 BC
Kontrol 3153gq  3.303 3.0151s 3.460 2.925gs 3.498 3480ad 3450  3.143BC  3428BC
ORTAMq: | 3.136B 3135B 3.044C 3423 A
ORTAMy 1 3341B 3313B 3474 AB 3579 A
I. Deneme; Portam:0.000, P gakteri: 0.000, Portamxgakteri: 0.000, CV: 5.7
1. Deneme; Poytam:0.010, P gakteri: 0.025, Portamxpakteri: 0.971, CV: 12.7
I. Denemede dikim boyuna ulasan karpuz fidelerinin fide c¢apina
uygulamalarin teksel ve interaksiyon etkileri 6nemli bulunurken, Il. Denemede
bakteri ve ortamin sadece teksel etkisi &nemli olmustur. ilk denemede B7
bakterisi (3.349 mm), ikinci denemede B8 bakterisi (3.801 mm) diger bakterilere
ore daha iyi sonug vermistir. Iki denemede de %60Y T+%40VK ortami (sirasiyla
g y ¢ $ y
3.423 mm ve 3.579 mm) en iyi ortam olmustur. | Denemede %60Y T+%40VK*B2
(3.640 mm) interaksiyonundan en yiiksek fide ¢ap1 degeri elde edilmistir (Cizelge
4.92).
4.1.4.3. Bas salata
Cizelge 4.93. Bag salatada I. ve Il. denemelerde fidelerin gévde ¢aplari (mm).
IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %660Y T+9640VK BAKTERIq
Uygulamalar
I I I I . I 1. I 1.
B1 2.100 1.758 qr 1.628 1.843 mr 1.658 1.903 io 1.738 1.773 pr 1.781 1819F
B2 1.953 1.898 ip 1.700 1.888 ip 1.730 1.855 kr 1.735 1.813 nr 1.779 1.863 F
B3 1.813 1.938 hn 1.673 1.893ip 1.550 1.975¢l 1.940 1.940 hn 1.744 1936 E
B4 1.848 2.035 dh 1.828 2.005 ei 1.803 1.8531Ir 1.830 1.830mr  1.827 1931E
B5 1.955 2.065 bh 1.680 1.983 gk 1.630 1.995 fj 1.975 1.885iq 1810 1.982DE
B6 1.798 2.163 ad 1.725 2.145 ad 1.680 1.790 or 1.803 2.165 ac 1751 2.066 BC
B7 1.828 2.040 ch 1.775 1.945 hm 1.740 2.088 hg 1.830 1.988 gj 1793 2.015CD
B8 1.830 2.245 a 1.685 1.950 hm 1.675 2.183 ab 1.835 2.088 bg 1756 2.116 AB
B9 1.858 2.065 bh 1.505 1.958 hm 1.795 2.003 ei 1.943 2.178 ab 1.775 2.051C
B10 1.710 2.130 ae 1.568 1.748r 1.653 2.125 ae 1.913 2.120 af 1711 2.031CD
B11 2.168 ac 1.745r 2.005 ei 2.185ab 2.026 CD
Kontrol 1.755 22452 1725  1870jr 1.588 2.243a 1880  2188ab 1737 2136 A
ORTAMyr1 1.859 A 1.681B 1.682B 1.856 A
ORTAMgr. 11 2.062 A 1914 C 2.001B 2.013B

I. Deneme; Portam:0.000, P gakieri: 0.803, Portamxgakteri: 0.195, CV: 9.8

Il. Deneme; Portam:0.000, P gawteri: 0.000, Portamxgakteri: 0.000, CV: 4.6
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I. Denemede fide c¢apina sadece yetistirme ortamlarinin teksel etkisi onemli
bulunmus ve en yiiksek fide ¢ap1 IT (1.859 mm) ve %60Y T+%40VK (1.856 mm)
ortamlarinda goriilmistiir. II. denemede ise kullanilan bakteri ve yetistirme
ortamlarinin etkisi istatistiki olarak énemli olmus ve ortamlar arasinda IT (2.062
mm), bakteri uygulamalarinda Kontrol grubu (2.013 mm) ve yetistirme ortami x
bakteri  interaksiyonunda IT*B8 ile IT*Kontrol (2.245 mm) ve
YT+PER+VK*Kontrol (2.243 mm) en yiiksek fide ¢api1 degerlerini vermistir
(Cizelge 4.93).

4.1.5. Bitki besin elementi icerikleri
4.1.5.1. Domates

I. Denemede domates fidelerinin iist aksam ve koklerin makro (N, P, K, Ca,
Mg) ve mikro (Fe, Zn, Cu, Mn) element iceriklerine yapilan istatistiksel analiz
sonuclarinda ortamlarin ve bakteri uygulamalarinin teksel ve interaksiyon etkileri

onemli bulunmustur.

I. Denemede domates fidelerinin {ist aksaminda N igerigi %1.97 (B10 x IT)
ile 0.13 (B2 x %60YT+%40YT) (Cizelge 94), P icerigi %0.67(B4 x
YT+KLI+VK) ile 0.29 (B2 x IT) (Cizelge 95), K igerigi %4.11 (B10 X
YT+KLI+VK) ile 2.13 (B3 x IT) (Cizelge 96), Ca igerigi %3.91 (Bl x
%60YT+%40YT) ile 2.33 (B2 x %60YT+%40YT ve B3 x %60YT+%40YT)
(Cizelge 97), Mg igerigi %1.03 (Bl x %60YT+%40YT) ile 0.53 (B4 x
%60YT+%40YT ve Bl x IT) (Cizelge 98), Fe igerigi 417.25 (Kontrol X
YT+KLI+VK) ile 74.54 (B2 x IT) mg kg™ (Cizelge 99), Zn igerigi 33.7 (Kontrol
x IT) ile 9.81 (B5 x YT+KLI+VK) mg kg™ (Cizelge 100), Mn igerigi 79.26 (B7 x
IT) ile 4.72 (B2 x %60YT+%40YT) mg kg™ (Cizelge 101) ve Cu igerigi 40.69
(B4 x YT+PER+VK) ile 573 (B1 x YT+KLI+VK) mg kg™ (Cizelge 102)

arasinda degismistir.
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Cizelge 4.94. I. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin N igerigi (%).

Uygulamalar  IT YT+KLI+VK ~ YT+PER+VK  9%60YT+%40VK BAKTERI,

B1 1.47 cd 1.62 bc 0.54 gs 0.20tu 0.96 C
B2 1.06 fi 0.70 kq 0.54 gs 0.13u 0.61E
B3 0.89 il 0.67 mq 0.35st 0.60 pq 0.63E
B4 0.69 kq 1.24 ef 0.88 im 0.57 pr 0.85D
B5 1.06 fi 0.36rt 0.83jn 0.89 ik 0.79D
B6 1.33 de 0.59 pq 0.73 kq 0.62 nq 0.82D
B7 1.31de 0.98 gj 1.72b 0.82 jo 1.21B
B8 1.19eg 1.47 cd 1.66 bc 1.18 eg 138 A
B9 0.78 jp 1.16 eh 0.83jn 1.46 cd 1.06 C
B10 197a 0.96 hj 0.67 Iq 0.58 pq 1.05C
Kontrol 1.66 bc 1.15¢eh 0.61 oq 0.60 pq 1.01C
ORTAM,: 1.22A 0.99 B 0.85C 0.70D 0.94

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 Cv:104

Cizelge 4.95. I. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin P igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 0.40 no 0.59 hj 0.59 hj 0.65 ac 0.56 BC
B2 0291 0.65 ac 0.60 gi 0.62 dg 0.54 DE
B3 0.34 pqg 0.66 ab 0.58 ik 0.60 fi 0.55 CE
B4 0.35p 0.67a 0.56 kI 0.56 jI 053E
B5 0.380 0.63 cf 0.62 dg 0.61 eh 0.56 AB
B6 0.32q 0.66 ab 0.63 cf 0.58 ik 0.55 BE
B7 0.34 pq 0.62 cg 0.60 gi 0.46 m 0.50 F
B8 0.390 0.65 ac 0551 0.62 dg 0.55 BD
B9 0.41 no 0.63 be 057l 057l 0.54 CE
B10 0.42n 0.64 ad 0.60 fi 0.62 cg 057 A
Kontrol 0.43n 0.60 gi 0.56 |l 0.60 fi 0.55 BE
ORTAM,. 0.37C 0.64 A 059 B 059B 0.55

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: 0000, CV: 27
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Cizelge 4.96. |. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin K igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 2.83¢q 3.28 mo 3.55gh 3.84 bc 3.38A
B2 219u 3.26 np 3.291In 3.78 cd 3.13E
B3 211v 3.55gh 3.301In 3.90b 321D
B4 2.24u 3.59 fg 3.35 km 3.51 hi 3.17D
B5 251s 3.311In 3.36 kI 3.65 ef 321D
B6 2.20u 3.57 gh 3.41jk 3.58 th 319D
B7 2.18 uv 3.68¢e 3.51 hi 4.08 a 3.36 AB
B8 241t 3.76 d 3.45j 391b 3.38A
B9 2.67r 3.79cd 3.32In 3.53¢gh 3.33BC
B10 2.70r 411a 3.19p 3.59 th 340 A
Kontrol 2.85q 3.56 gh 3.210p 3.57 gh 3.30C
ORTAM,; 244D 359B 3.36C 372A 3.28

POrtam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 POrtamxBakteri: 0-000, CV: 5.7

Cizelge 4.97. 1. Denemeye ait domates fidesi tist aksaminin Ca igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 3.53 ce 3.52 dg 3.13qr 391a 352A
B2 3.44 fj 3.37im 3.17 pq 2.33u 3.08E
B3 3.49dg 3.50 dg 3.15 pq 2.33u 3.12E
B4 3.45 i 3.50 dg 3.19 pq 2,77t 3.23D
B5 3.39hl 3.50 dg 3.14 qr 2.93s 3.24D
B6 3.64b 3.48 ¢h 3.34 km 3.14q 3.40B
B7 3.52dg 3.23np 3.12qr 3.051 3.23D
B8 3.63b 3.17 pq 3.36 jm 2.87s 3.26 D
B9 3.58 bd 3.20 0q 3.52 df 3.35jm 3.41B
B10 3.43 gk 3.39 h 3.321In 3.17 pq 3.33C
Kontrol 3.62 bc 3.67b 3.341Im 3.29 mo 348 A
ORTAM,, 352A 341B 3.25C 3.01D 3.30

POrtam:0.000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV: 14
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Cizelge 4.98. I. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin Mg igerigi (%).

Uygulamalar  IT YT+KLI+VK ~ YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,,
B1 053] 0.59 hj 0.61 gj 1.03a 0.69 BC
B2 0.54] 0.60 hj 0.62 fj 0.87 ad 0.66 CD
B3 057] 0.59 hj 0.63 i 0.84 be 0.66 CD
B4 0.59 hj 0.59 hj 0.93 ab 053] 0.66 CD
B5 0.57] 0.59 hj 0.67 &j 0.75 dg 0.65 CD
B6 0.91 ac 0.59 hj 0.84 be 0.74 dh 0.77 AB
BY 058 ij 0.59 hj 0.84 be 0.74 dh 0.69 BC
B8 0.61 gj 0.60 gj 0.59 hj 0.54] 0.59 D
B9 0.61 gj 057] 0.93 ab 0.57] 0.67C
B10 0.57]j 0.88 ad 0.92 ab 0.83 be 0.80 A

Kontrol  0.59 hj 0.85 bd 0.96 ab 0.76 df 0.79 A
ORTAM,, 0.61B 0.64 B 0.78 A 0.76 A 0.70

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 CV:11.9

Cizelge 4.99. |. Denemeye ait domates fidesi iist aksamimin Fe igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 106.30 tv 220.70 dj 160.10 ms 281.25¢ 192.09 BC
B2 7454 v 221.35 di 148.25 ot 197.90 go 160.51 DE
B3 90.47 uv 201.35 fn 151.75 ns 157.75 ns 150.33 E
B4 140.00 pu 232.90 ch 175.10 iq 184.30 hq 183.08 CD
B5 156.70 ns 356.10 b 178.05 iq 224.40 di 228.81 A
B6 235.95cg 204.90 eo 232.95ch 219.55 dj 225.97 A
B7 119.20 sv 217.00 ek 171.00 jr 165.35 Is 168.14 CE
B8 125.80 ru 189.25 gp 269.65 cd 164.05 Is 187.19C
B9 90.50 uv 188.50 gp 257.90 ce 208.75 em 186.41 C
B10 211.45¢€l 249.30 cf 223.50 di 166.15 Is 212.60 AB

Kontrol 136.15 qu 417.25a 149.55 ot 166.95 ks 217.48 A
ORTAMt 135.19C 24533 A 192.53 B 194.22 B 191.82

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: 0000, CV: 130
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Cizelge 4.100. 1. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin Zn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 29.41b 18.38 kq 23.80 dh 27.57 be 24.79 A
B2 17.54 nr 13.99r 21.45 dm 16.63 pr 17.40F
B3 23.14 di 16.73 or 24.06 cf 19.58 ip 20.87 DE
B4 20.64 fn 15.48 qr 19.04 jq 22.30 dj 19.36 EF
B5 24.25 ce 9.81s 23.91 dg 16.54 pr 18.63 F
B6 23.46 dh 16.59 pr 17.95 mq 16.58 pr 18.64 F
B7 20.45 gn 21.94 dk 19.37jp 25.01 cd 21.69 CD
B8 20.50 fn 16.29 pr 22.20 dj 16.79 or 18.94 F
B9 28.99 b 19.84 ip 23.58 dh 17.54 nr 22.49 BCD
B10 30.06 b 21.16 em 20.28 ho 21.62 dI 23.28 ABC

Kontrol 33.70a 18.27 Iq 22.12 dj 20.58 fn 23.67 AB

ORTAM,:  24.74A 17.13D 21.61B 20.07C 20.89

POrtam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 POrtamxBakteri: 0-000, CV:85

Cizelge 4.101. |. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin Mn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 66.11 cd 42.54 ¢ 23.391Im 29.56 jl 40.40 A
B2 61.18 de 42.48 ¢ 23.611Im 20.02 mo 36.82 BC
B3 53.93f 38.59 gh 14.74 oq 20.45 mo 31.93 EF
B4 60.25 de 33.60 hk 21.42 mn 16.91 mp 33.05 DF
B5 68.22 bc 32.95 hk 13.33 pr 8.93gs 30.86 F
B6 75.20 a 59.07 ef 15.68 np 4.72s 38.67 AB
B7 79.26 a 28.09 kI 8.19rs 30.98 ik 36.63 BC
B8 68.90 bc 36.61 gi 12.65 pr 29.16 jl 36.83 BC
B9 68.15 bc 33.49 hk 21.56 mn 13.89 pq 34.27 CE
B10 74.10 ab 37.86 gh 19.73mo 11.58 pr 35.82BD

Kontrol 68.00 bc 35.00 hj 10.86 ps 12.32 pr 31.55EF

ORTAMyt. 67.57 A 38.21B 16.83C 18.05C 35.17

POrtam:0.000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV: 87
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Cizelge 4.102. 1. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin Cu igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 20.81In 5.73u 31.46 de 24.63 hk 20.66 E
B2 19.06 mo 7.68 tu 25.21 gj 35.41 be 21.84 DE
B3 12.30rs 9.75 st 31.39 de 37.95ab 22.85CD
B4 18.09 np 16.48 oq 40.69 a 20.29 In 23.89 BC
B5 14.69 qr 19.42 mo 31.95d 26.66 i 23.18 CD
B6 16.87 oq 24.60 hk 37.66 ab 31.30 de 2761 A
B7 15.64 pq 21.81 km 36.43b 27.20 fh 25.27B
B8 25.59 fj 25.46 fj 27.73 fg 22.11 km 2522 B
B9 19.34 mo 24.11 ik 35.73 bc 23.22] 25.60 B
B10 9.70 st 33.28 cd 25.65 fj 27.44 th 24.01 BC
Kontrol 9.59 st 28.53 ef 28.45 ef 25.22 gj 22.95 CD
ORTAM,.  1652D 19.71C 32.03 A 27.40 B 23.92

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 Cv:6.4

Domates koklerinin N igerigi %1.77 (B10 x %60YT+%40YT) ile 0.14 (B9
x IT) (Cizelge 103), P igerigi %1.83 (B8 x %60YT+%40YT) ile 0.41 (B9 x IT)
(Cizelge 104), K igerigi %10.37 (B8 x %60YT+%40YT) ile 2.53 (B8 x IT)
(Cizelge 105), Ca igerigi % 8.43 (B10 x IT) ile 1.8 (B10 x %60YT+%40YT)
(Cizelge 106), Mg icerigi % 2.79 (B8 x %60YT+%40YT) ile 0.92 (Bl x
%60YT+%40YT) (Cizelge 107), Fe igerigi 8351 (B3 x YT+KLI+VK) ile 495.05
(B4 x IT) mg kg™ (Cizelge 108), Zn igerigi 141.25 (B8 x %60YT+%40YT) ile
19.66 (B5 x 1T) mg kg™ (Cizelge 109), Mn igerigi 123.6 (B8 x %60Y T+%40YT)
ile 5.91 (B2 x %60YT+%40YT) mg kg™ (Cizelge 110) ve Cu igerigi 187.5 (B8 x
%60YT+%40YT) ile 18.5 (B9 x YT+KLI+VK) mg kg™ (Cizelge 111) arasinda
degismistir.



Cizelge 4.103. I. Denemeye ait domates fidesi koklerinin N igerigi (%).
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Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,,
B1 1.03 ef 0.25gs 0.20rs 1.77a 0.81B
B2 0.98 f 0.864¢g 0.17 st 1.11de 0.78 B
B3 147D 0.54 k 0.721ij 0.76 hi 0.87 A
B4 1.04 df 0.431 0.81 gi 0.37 1o 0.66 D
B5 0.82 gh 0.381In 1.41b 0.18rs 0.70CD
B6 0.78 gi 0.17 st 1.06 df 0.341q 0.59E
B7 0.65] 0.19rs 1.23¢c 0.81 gi 0.72C
B8 0.31nq 0.26 ps 0.71 ij 0.31 ng 0.40 F
B9 0.14t 0.28 or 0.99 f 0.36 Ip 0.44F
B10 0.42 Im 0.33mgq 0.99 f 0.55 k 0.57E

Kontrol 0.17 st 0.27 pr 1.13d 0.75 hi 0.58 E
ORTAM,; 0.71B 0.36 D 0.86 A 0.66 C 0.65

POrtam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 POrtamxBakteri: 0-000, Cv:74

Cizelge 4.104. I. Denemeye ait domates fidesi koklerinin P igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  9%60YT+%40VK BAKTERIi,
Bl 0.36 vw 0.73 1o 0.65 0q 0.50 st 0.56 H
B2 0.40 uw 0.81il 0.94 eg 0.95 eg 0.77D
B3 0.46 su 0.72 mo 0.94 eg 0.92 eg 0.76 D
B4 0.33w 0.70 np 0.62 pr 0.86 gj 0.63 FG
B5 0.54rs 0.79 jm 1.05 cd 0.90 eh 0.82C
B6 0.44 tv 0.88 fi 1.07c 1.09c 0.87B
B7 0.45tu 0.74 kn 1.48b 0.61qr 0.82C
B8 0.41 uw 0.91eh 0.97 de 183a 1.03 A
B9 0.45tu 0.61 qr 0.83 hk 0.96 ef 0.71E
B10 0.48 su 0.62 pr 0.66 nq 0.89 ei 0.66 F
Kontrol 0.33w 0.80 im 0.67 nq 0.63 pr 0.61G
ORTAM,, 042C 0.75B 0.90 A 0.92 A 0.75

POrtam:0.000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV: 59
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Cizelge 4.105. . Denemeye ait domates fidesi koklerinin K igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 5.72nq 8.64 b 4.79 su 6.65 ei 6.45 A
B2 3.58 wy 5.97 kp 6.231in 6.23in 5.50 BC
B3 5.24 gs 6.99 dg 6.08 jo 7.40 cd 6.43 AB
B4 3.07 xz 6.45 gl 5.46 pr 7.03 df 5.50 BC
B5 3.51 wy 7.21 de 5.81 np 5.86 mp 5.60 AB
B6 3.62 wx 794c 5.90 Ip 6.67 ei 6.03 A
B7 452tu 6.56 fj 5.58 oq 6.52 fk 5.79 AC
B8 253z 6.46 gl 495t 10.37a 6.08 AC
B9 4.33 uv 5.72 nq 6.75 ei 5.62 oq 5.60 BC
B10 3.02yz 6.41 hm 5.53 0q 5.86 mp 5.20C
Kontrol 3.94 vw 6.84 dh 458 tu 5.97 kp 533C
ORTAM,. 3.92C 6.84 A 5.60 B 6.74 A 5.78

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 CV:49

Cizelge 4.106. I. Denemeye ait domates fidesi koklerinin Ca igerigi (%).
Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 3.76 ik 4599 2.12rs 2.43nq 3.23D
B2 491f 3.77 ik 3.49 ki 2.36 or 3.63C
B3 7.83b 4.15h 242 nr 2.29 ps 4.17B
B4 550e 3.73 ik 2.87m 2.28 ps 359C
B5 7.76b 3.95 hj 2.35pr 2.12rs 4.04B
B6 6.25d 5.67 e 2.69 mn 3.57 ki 455 A
B7 4.03 hi 3.68 jk 2.45np 2.82m 3.25D
B8 6.44d 2.67 mo 2.44np 4.63 fg 4.05B
B9 6.90c 1.98 st 242 nr 2.79m 352C
B10 8.43a 2.12gs 2.23 ps 1.80t 3.64C
Kontrol 4.66 fg 3.351 2.15 ps 2.40 nr 3.14D
ORTAM,. 6.04 A 3.61B 251D 2.68C 3.71

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: 0000, CV: 41



Cizelge 4.107. I. Denemeye ait domates fidesi koklerinin Mg igerigi (%).
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Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,;

B1 1.41 mp 1.67 hj 1.31pr 0.92 x 1.33 DE
B2 1.24 rtu 1.38 nq 1.80 eg 1.52 km 1.48C
B3 2.03 bc 1.15tv 1.85de 1.06 vw 152C
B4 1.29gs 1.00 wx 1.38 nq 1.42 mp 1.27E
B5 1.18 su 1.17 sv 1.54 I 1.36 or 1.31 DE
B6 155l 1.64 hj 1.93 cd 1.82 df 1.73B
B7 1.07 uw 1.14 tv 2.09b 1.14 tv 1.36 D
B8 1.46 lo 1.67 hj 1.83 df 279a 193 A
B9 1.34 or 1.37 nq 1.70fi 1.61 ik 151C
B10 1.491n 1.350r 1.76 eh 1.34 or 149C

Kontrol 0.99 wx 1.431lo 1.69 gi 1.09 uw 1.30 DE

ORTAM,. 137C 1.36 C 1.72 A 1.46 B 1.48

POrtam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 POrtamxBakteri: 0-000, Cv:41

Cizelge 4.108. |. Denemeye ait domates fidesi koklerinin Fe igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 828.25 jn 6420.00 b 1435.00 gi 692.60 In 2343.96 A
B2 683.35 In 5615.00 ¢ 859.30 jn 750.50 In 1977.04 C
B3 1299.00 hk 8351.00 a 930.50 in 696.35 In 2819.21 A
B4 495.05n 579450 ¢ 686.75 In 864.45 jn 1960.19 C
B5 1908.50 fg 5467.00 cd 1184.50 il 1137.50 il 2424.38 B
B6 1397.00 hi 6782.00 b 1435.00 gi 1958.50 f 2893.13B
B7 1745.00 th 5695.50 ¢ 1331.00 hj 841.15jn 2403.16 B
B8 4534.50 e 746.60 In 751.30 In 1798.00 fh 1957.60 C
B9 6591.00 b 532.30 mn 860.65 jn 1018.00 im 2250.49 B
B10 4966.00 de 688.65 In 805.55 kn 590.40 mn 1762.65C
Kontrol 4529.00 e 507.30 n 970.05 in 886.95 jn 1723.33C
ORTAMrt 2634.24 C 4236.35 A 1022.69 C 102131 C 2228.65

POrtam:0.000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV: 113
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Cizelge 4.109. 1. Denemeye ait domates fidesi koklerinin Zn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 44.99 gi 44.98 gi 85.56 de 75.92 ef 62.86 BCD
B2 44.00 gi 41.88 gi 89.55 de 73.54 f 62.24 BCD
B3 47.57 gh 71.81 ef 113.00 bc 70.17 ef 75.64 A
B4 2157 jk 31.83 hk 128.05 ab 74.27 ef 63.93 BC
B5 19.97 k 33.14 hk 25.18 ik 43.66 gi 3049 E
B6 78.24 de 86.41 de 44.92 gi 113.69 bc 80.81 A
B7 19.66 k 45.27 gi 78.39 de 77.20e 55.13 CD
B8 41.65 gj 48.66 gh 56.39 fg 141.25a 71.99 AB
B9 40.44 gj 130.55 ab 79.22 de 49.34 gh 74.89 A
B10 36.07 hk 97.60 cd 36.53 gk 36.42 gk 51.65 D

Kontrol 32.02 hk 49.69 gh 25.34 ik 132.90 ab 59.99 CD
ORTAM,,  38.74D 61.98C 69.28 B 80.76 A 62.69

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 CV:16.0

Cizelge 4.110. I. Denemeye ait domates fidesi koklerinin Mn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 10.43 tv 52.42 fk 96.85b 18.48 qv 44.54 BC
B2 64.47 dg 57.90 ei 67.88 cf 591v 49.04B
B3 83.18 bc 14.93 sv 57.55ei 23.88 ou 44.88 BC
B4 69.63 ce 31.12 ms 47.78 gm 37.78 kp 46.57 BC
B5 40.65 jo 34.881q 75.07 cd 33.49 mr 46.02 BC
B6 17.22 rv 72.76 ce 58.71 di 58.71 fl 50.07B
B7 34.911q 35.97 kp 22.96 pu 25.97 ou 29.95D
B8 47.78 gm 57.75 ei 35.111q 123.60 a 66.06 A
B9 64.48 dg 70.40 ce 39.01 ko 35.46 mr 52.34B
B10 61.14 dg 43.48 hn 42.85in 11.48 tv 39.74 C

Kontrol 60.09 dh 56.02 ej 9.63 uv 28.18 nt 38.78 C
ORTAM, 50.36 A 47.97 A 50.31 A 35.98B 46,15

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: 0000, CV: 181
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Cizelge 4.111. 1. Denemeye ait domates fidesi koklerinin Cu icerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 64.25 pq 103.24 h 69.06 0q 131.25 eg 91.95 EF

B2 82.62 Ip 61.81 pq 70.04 nq 129.70 eg 86.04 EF

B3 104.68 hk 129.39 eg 91.29 kn 132.40 eg 114.44 BC

B4 113.05 gj 88.32 ko 82.93 Ip 161.90 be 111.55 BC

B5 96.03 jm 49.66 qr 89.95 ko 146.80 ce 95.61 DE

B6 122.45 fh 169.55 ab 118.90 fi 119.20 i 13253 A

B7 102.88 hl 71.57 np 99.60 im 154.25 bd 107.08 BC

B8 89.12 ko 79.57 mp 113.75 gj 187.50 a 117.48 B

B9 87.77 ko 1850's 118.90 fi 122.70 fh 86.97 EF

B10 117.80 fi 33.47rs 136.70 df 133.05 dg 105.26 CD
Kontrol 63.26 pq 38.881s 106.17 hk 120.80 i 82.27F
ORTAMor. 94.90 B 76.72C 99.75 B 139.96 A 102.83

POrtam:0.000, P Bakteri: 0.000, POrtamxBakteri: 0.000, CV: 10.3

II. Denemede domates fidelerinin iist aksaminda N igerigi %2.265 (Kontrol
x %60YT+%40VK) ile 0.540 (B9 x IT) (Cizelge 112), P igerigi %0.615 (B3 x
%60YT+%40VK) ile 0.293 (B5 x IT) (Cizelge 113), K icerigi %4.042 (B2 x
%60YT+%40VK) ile 1.848 (BS x IT) (Cizelge 114), Ca igerigi %4.237 (B9 x IT)
ile 2.442 (B10 x %60YT+%40VK) (Cizelge 115), Mg igerigi %1.209 (B6 x IT)
ile 0.459 (B10 x %60YT+%40VK) (Cizelge 116), Fe igerigi 305.475 mg kg™*(B3
X YT+PER+VK) ile 99.893 mg kg™ (B4 x IT) (Cizelge 117), Zn igerigi 28.933 mg
kg™ (B6 x YT+KLI+VK) ile 13.438 mg kg?(B10 x %60YT+%40VK) (Cizelge
118), Mn igerigi 54.950 mg kg'(B8 x IT) ile 13.168 mg kg'(B1l x
%60YT+%40VK) (Cizelge 119), Cu igerigi 26.393mg kg' (B5 x
%60Y T+%40VK) ile 3.795 mg kg (B3 x IT) (Cizelge 120) arasinda degismistir.
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Cizelge 4.112. I1. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin N igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 1.1350r 1.575 dk 1.668 ch 1.758 bg 1.534 BC
B2 0.908 rt 1.278q 1.373 hp 1.598 dj 1.289 E
B3 1.233 kr 1.393 hp 1.918 hd 1.598 dj 1.535BC
B4 1.085 pr 1.265 jq 1.740 cg 1.998 ac 1.522 BC
B5 1.170 nr 1.425gp 1.895 bd 1.893 bd 1.596 B
B6 1.023 gs 1.478 go 1.693 ch 1.738 cg 1.483 BD
B7 0.635 tu 1.178 mr 1.898 hd 1.488 en 1.299 E
B8 0.695 su 1.358 hq 1.830 be 1.455 go 1.334 DE
B9 0.540u 1.648 di 1.483 fn 1.308 iq 1.244 E
B10 0.720 su 1.265 jq 1.825 bf 1.545 ek 1.339 DE
B11 1.3201iq 1.1851Ir 1.578 dj 1.520 em 1.401 CE

Kontrol 1.523 el 2.098 ab 1.353 hq 2.265a 1.809 A
ORTAM,;  0.999C 1.429 B 1.688 A 1.680 A

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV 170

Cizelge 4.113. Il. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin P igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,,;
B1 0.350 fg 0.560 ac 0.543 hd 0.583 ab 0.509
B2 0.330 fg 0.615a 0.595 ab 0.585 ab 0.531
B3 0.338 fg 0.545 bd 0.565 ac 0.615a 0.516
B4 0.358 f 0.585 ab 0.593 ab 0.573 ac 0.527
B5 0.293¢g 0.543 bd 0.560 ac 0.565 ac 0.490
B6 0.345fg 0.575 ac 0.593 ab 0.590 ab 0.526
B7 0.350 fg 0.598 ab 0.588 ab 0.593 ab 0.532
B8 0.333fg 0.518 ce 0.595 ab 0.580 ab 0.506
B9 0.388 f 0.563 ac 0.550 hc 0.580 ab 0.520
B10 0.383 f 0.568 ac 0.538 be 0.485 de 0.493
B11 0.380 f 0.565 ac 0.585 ab 0.478 e 0.502
Kontrol 0.390 f 0.548 bc 0.578 ac 0.538 be 0.513
ORTAM, 0.353B 0.565 A 0.573 A 0.564 A

I:)Ortam: O-OOO, P Bakteri- 0-0801 I:>OrtamxBakteri: 0-001, CV:8.5
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Cizelge 4.114. I1. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin K igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 2.440 pq 3.528in 3.955 ad 3.671em 3.399 AC
B2 2.344 pr 3.829 ah 3.709 ck 4.042 a 3481 A
B3 2.077rt 3.738 ck 3.578 gn 3.693 dl 3.271CG
B4 2.478p 3.517jn 3.524in 4.013 ab 3.383 AC
B5 1.848t 3.357no 3.571hn 3.790 ai 3.141G
B6 2.058 st 3.760 bj 3.755 bj 3.890 ae 3.366 AD
B7 2.226 ps 3.725 ck 3.717 ck 3.971ac 3.410 AB
B8 2.019 st 3.549in 3.434 1o 3.843 ag 3.211EG
B9 2.106 rt 3.772 3j 3.2340 3.855 af 3.242 DG
B10 2.181 gs 3.611 fn 3.696 dI 3.764 bj 3.313BF
B11 2.170 gs 3.471 ko 3.416 mo 3.665 em 3.180 FG

Kontrol 2474 p 3.567 hn 3.410 mo 3.850 af 3.325 BE

ORTAM,:  2.202C 3.619B 3.583B 3.837A

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- 0-000, I:'OrtamxBakteri: O-OOO, CV:5.8

Cizelge 4.115. Il. Denemeye ait domates fidesi {ist aksaminin Ca igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 3.743bh 3.709 bj 3.148 ns 3.272js 3.468 BC
B2 3.823 ag 3.722 bi 3.729 bi 3.019rt 3.573 AC
B3 4.100 ab 3.652 ck 3.524 fo 3.549 fn 3.706 A
B4 4.037 ad 3.624 dl 3.558 fn 3.1981s 3.604 AB
B5 4.024 ae 3.317 hs 3.155 ms 2.953 st 3.362CD
B6 4210a 3.480 fp 3.221 ks 3.039 qt 3.487 AC
B7 4.076 ac 3.550 fn 3.133 ns 2.991rt 3.437BD
B8 3.883 af 3.094 ot 3.698 bj 3.034 rt 3.427 BD
B9 4.237 a 3.294 is 3.477 fq 2.992 rt 3.500 AC
B10 4.080 ac 3.396 gr 3.044 pt 2442 u 3.240D
B11 4.197 a 3.591 em 3.257 ks 2.672 tu 3.429 BD
Kontrol 4.005 ae 3.590 em 3.297 is 2.888 st 3.445BD
ORTAM,;  4.034 A 3.501 B 3.353C 3.004D

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- 0-014, I::‘OrtamxBakteri: 0-008, CVv: 8.9
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Cizelge 4.116. Il. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin Mg igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.973 ai 0.979 ai 0.956 ai 1.060 ah 0.992
B2 1.046 ah 1.065 ah 1.158 ac 0.893 di 1.041
B3 1.132 ad 1.085 af 0.876 di 1.105 ae 1.050
B4 1.160 ac 1.037 ah 0.908 ci 0.958 ai 1.016
B5 1.174 ab 1.055 ah 0.995 ai 0.911 ci 1.034
B6 1.209a 0.845 fi 1.079 af 0.874 di 1.002
BY 1.105 ae 1.124 ad 1.122 ad 0.937 bi 1.072
BS 1.021 ai 0.766 i 1.049 ah 0.852 ei 0.922
B9 1.104 ae 0.807 hi 1.004 ai 0.878 di 0.948
B10 1.043 ah 1.036 ah 0.952 ai 0.459 j 0.873
B11 1.070 ag 1.129 ad 1.117 ad 0.493 0.952
Kontrol 0.877 di 1.155 ac 1.071ag 0.816 gi 0.980
ORTAM,. 1076 A 1.007 A 1.024 A 0.853 B

POrtam: 0000, P Bakten. 0112, POrtamxBakten 0000, CV 187

Cizelge 4.117. 11. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin Fe igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 195.200 bi 189.350 bi 171.025 bj 215.175 bf 192.688
B2 140.750 fj 246.100 ab 150.283 ¢j 204.225 bh 185.339
B3 113.500 ij 173.825 bj 305.475 a 209.200 bh 200.500
B4 99.893 185.025 bi 162.925 cj 192.875 bi 160.179
B5 170.983 bj 171.850 bj 226.375 ae 189.645 bi 189.713
B6 151.098 cj 187.500 bi 156.400 cj 215.500 bf 177.624
B7 208.750 bh 229.308 ad 146.450 ej 159.750 cj 186.064
B8 131.075 hj 209.900 bh 231.550 ac 190.125 bi 190.663
B9 150.730 cj 148.533 dj 223.425 ae 146.250 gj 167.234
B10 174.450 bj 173.893 bj 196.025 bh 161.015 cj 176.346
B11 184.123 bi 131.948 gj 180.675 bj 213.605 bg 177.588
Kontrol 155.375 ¢j 172.575 bj 191.950 bi 218.975 bf 184.719
ORTAM,,  156.327B 184.984 A 195.213 A 193.028 A

POrtam: 0005, P Bakteri: 0838, POrtamxBakteri: 0025, CV 322
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Cizelge 4.118. 11. Denemeye ait domates fidesi iist aksamimin Zn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK ~ YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,y
B1 14313 18.633 16.828 19.617 17.347
B2 18.738 26.468 19.378 17.005 20.397
B3 22.806 16.255 17.093 19.270 18.856
B4 17.415 18.873 16.592 17.951 17.708
B5 18.269 23.288 26.323 13.946 20.456
B6 15.381 28.933 20.095 21.772 21.545
B7 19.772 26.425 18.331 15.271 19.950
BS 17.589 19.405 20.320 17.317 18.658
B9 17.123 23.305 21.360 15.604 19.348
B10 16.553 14.765 17.888 13.438 15.661
B11 16.366 14.348 16.971 17.105 16.198
Kontrol 20.826 23.728 13.791 15.350 18.424
ORTAM,, 17.929B 21.202 A 18.747 B 16.970 B

POrtam: 0004, P Bakten: 0148, POrtamxBakteri: 0173, CV: 310

Cizelge 4.119. 1l. Denemeye ait domates fidesi iist aksamimin Mn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 34.278 di 22.860 ks 42.133 be 26.315 ip 31.396 A
B2 25.010 jq 30.665 gl 40.820 cf 27.090 ho 30.896 AB
B3 28.833gn 26.265 ip 46.760 ac 30.345 gm 33.051 A
B4 19.043 ot 30.348 gm 31.305 gk 21.170 nt 25.466 CD
B5 22.043 1t 26.798 io 33.158 fj 25.000 jq 26.749 BD
B6 16.990 qt 21.463 mt 35.153 di 17.395 pt 22.750 D
B7 33.240 ¢j 20.558 nt 26.428 io 16.138 gt 24.091 D
B8 54,950 a 18.318 ot 35.930 dh 17.390 pt 31.647 A
B9 46.940 ac 34.363 di 34.130 di 15.958 rt 32.848 A
B10 50.543 ab 42.725 hd 23.950 kr 13.968 st 32.796 A
B11 40.513 cf 40.488 cf 23.580 kr 13.168t 29.437 AC
Kontrol 37.355dg 47.850 ac 21.705 mt 20.805 nt 31.929 A
ORTAM,x 34.145 A 30.225 B 32.921 A 20.395 C

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- O-OOO, I::‘OrtamxBakteri: 0-000, Cv: 217



120

Cizelge 4.120. 11. Denemeye ait domates fidesi iist aksaminin Cu igerigi (mg kg™?).

Uygulamalar 1T YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 9.068 ms 7.368 qu 5.895 su 12.198 ho 8.632 DE
B2 5.885 su 8.675 0s 4.548 tu 8.638 os 6.936 E
B3 3.795 u 9.060 ms 7.873 qt 11.078 jq 7.951 E
B4 6.853 ru 15.495 eh 12.813 gm 19.420 cd 13.645B
B5 15.808 dh 16.278 dg 18.035 df 26.393 a 19.128 A
B6 8.880 ns 5.855 su 10.600 kr 17.723 df 10.764 C
B7 25.263 ab 7.958 pt 18.938 ce 22.303 be 18.615 A
B8 14.498 fj 11.688 ip 5.870 su 15.083 fi 11.784 BC
B9 13.048 gl 13.020 gl 5.768 su 12.463 hn 11.074 C
B10 13.598 gl 13.138 gl 13.423 gl 6.343 su 11.625C
B11 14.938 fi 6.940 ru 8.408 ps 14.310 fk 11.149C
Kontrol 12.653 gn 7.973 pt 10.288 Ir 10.790 jq 10.426 CD
ORTAM,. 12.024B 10.287 C 10.205 C 14.728 A

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV 229

Domates fidelerinin kok kisminda N igerigi %1.555 (B1 x YT+KLI+VK) ile
0.703 B4 x YT+KLI+VK (Cizelge 154), P igerigi %1.278 (Bl1l x
%60Y T+%40VK) ile 0.229 (B9 x IT) (Cizelge 155), K igerigi %6.408 (B3 x
YT+PER+VK) ile 1.301 (B5 x IT) (Cizelge 156), Ca igerigi %5.621 (B5 x IT) ile
2.744 (B6 x YT+KLI+VK) (Cizelge 157), Mg igerigi % 2.319 (Bl x
YT+KLI+VK) ile 1.121 (Kontrol x %60YT+%40VK) (Cizelge 158), Fe igeri
3578.250 mg kg™ (B5 x IT) ile 1395.500 mg kg™ (Kontrol x %60Y T+%40VK)
(Cizelge 159), Zn igerigi 513.900 mg kg™ (B3 x YT+PER+VK) ile 210.675 mg
kg™t (B4 x %60YT+%40VK) (Cizelge 160), Mn igerigi 216.193 mg kg™ (B8 x
YT+KLI+VK) ile 119.453 mg kg™ (B4 x %60YT+%40VK) (Cizelge 161), Cu
icerigi 4376.500 mg kgt (B3 x YT+KLI+VK) ile 1995.250 mg kg* (B11 x
%60YT+%40VK) (Cizelge 162) arasinda degismistir.
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Cizelge 4.121. 1. Denemeye ait domates fidesi koklerinin N igerigi (%).

Uygulamalar  IT  YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,:

B1 1.145 1.555 1.373 1.133 1.301 A
B2 0.993 1.320 1.143 1.188 1.161 AC
B3 1.028 1.195 1.105 1.125 1.113 AC
B4 0.935 0.703 1.023 1.298 0.989 C
B5 0.725 1.083 1.208 1.093 1.027 BC
B6 1.153 1.128 1.113 1.188 1.145 AC
B7 1.105 1.243 0.908 1.015 1.068 BC
B8 0.925 1.200 1.168 1.193 1.121 AC
B9 1.235 1.200 1.265 1.070 1.193 AB
B10 1.190 1.075 1.518 1.093 1.219 AB
B11 0.965 0.993 1.145 1.180 1.071BC
Kontrol  1.298 1.495 1.118 1.175 1271 A
ORTAM,; 1058 1.182 1.174 1.146

POrtam: 0112, P Bakten: 0044, POrtamxBakteri: 0209, CV: 242

Cizelge 4.122. 1. Denemeye ait domates fidesi koklerinin P igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,
B1 0.240 k 0.955 bf 0.828 ci 0.798 di 0.705
B2 0.265 k 0.840 bi 0.773 di 1.003 bd 0.720
B3 0.375k 0.783 di 0.835¢ci 0.835ci 0.707
B4 0.450 jk 0.843 bi 0.768 di 0.925 bf 0.746
B5 0.268 k 0.758 ei 0.768 di 0.620 ij 0.603
B6 0.333k 0.920 bf 0.790 di 0.950 bf 0.748
B7 0.265 k 0.945 bf 0.810ci 1.083 ab 0.776
B8 0.288 k 0.863 bi 0.638 hj 1.043 ac 0.708
B9 0.229 k 0.983 be 0.843 bi 0.980 be 0.759
B10 0.283 k 0.983 be 0.865 bh 0.988 he 0.779
B11 0.303 k 0.728 fi 0.620 ij 1.278 a 0.732
Kontrol 0.423 jk 0.895 hg 0.795 di 0.653 gj 0.691
ORTAM,, 0.310C 0.874 A 0.778 B 0.929 A

POr[am: 0001, P Bakten: 0314, POrtamxBak[eri: 0006, CV: 242
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Cizelge 4.123. Il. Denemeye ait domates fidesi koklerinin K igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  9%60YT+%40VK BAKTERI,
B1 1.535 hi 5.949 ac 5.693 ae 5.634 af 4.703
B2 1.348 hi 5.589 af 5.728 ae 6.080 ac 4.686
B3 1.672 gi 6.119 ab 6.408 a 5.064 bf 4.816
B4 2.537 gh 4442 f 5.638 af 6.146 ab 4.691
B5 1.301i 5.863 ad 5.704 ae 5.490 af 4.590
B6 2.343 gi 4.872 cf 5.663 ae 5.069 bf 4.487
B7 1.933 gi 5.661 ae 5.254 af 5.263 af 4.527
B8 1.948 gi 5.251 af 4.661 df 5.467 af 4.332
B9 1.407 hi 5.380 af 5.549 af 4.947 bf 4.321
B10 1.511 hi 5.382 af 6.077 ac 4.700 df 4.417
B11 1.888 gi 4441 f 4.637 ef 5.827 ae 4.198
Kontrol 2.758 g 6.076 ac 5.483 af 4.730 df 4.762
ORTAM,. 1.848B 5.419 A 5.541 A 5.368 A

POrtam: 0000, P Bakten. 0618, POrtamxBakten 0028, CV 191

Cizelge 4.124. 11. Denemeye ait domates fidesi koklerinin Ca igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 3.816 dk 4.197 cf 3.814 dk 3.449 ek 3.819BC
B2 4.803 ad 3.249 fk 3.768 dk 3.537 ek 3.839BC
B3 5.117 ac 3.877 dj 4.036 ch 3.116 fk 4.036 AB
B4 4.850 ad 3.287 tk 3.434 ek 4.043 cg 3.903 AC
B5 5.621a 4.189 cf 4.198 cf 3.560 ek 4.392 A
B6 5.416 ab 2.744 k 3.378 ek 3.823 dk 3.840 BC
B7 4.750 ad 3.925 di 3.341 ek 3.443 ek 3.865 AC
B8 3.269 fk 3.318 ek 2.869 ik 3.646 ek 3.275D
B9 3.315¢ek 3.316 ek 3.807 dk 3.614 ek 3.513BD
B10 3.772 dk 3.417 ek 3.635 ek 2.981 gk 3.451 CD
B11 4.382 be 2.956 hk 2.877 ik 4.165 cf 3.595 BD

Kontrol 5.461ab 3.875dj 3.189 tk 2.796 jk 3.830BC

ORTAM,, 4.547A 3529 B 3529 B 3514B

POrtam: OOOO, P Bakten 0013, POrtamxBakten 0002, CV 204



Cizelge 4.125. 1. Denemeye ait domates fidesi koklerinin Mg igerigi (%).
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Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  9%60YT+%40VK BAKTERI,
B1 1.204 mo 2.319a 1.830 bj 1.464 io0 1.704
B2 1.515 ho 1.902 aj 2.022 af 1.795 bk 1.808
B3 1.691 cl 1.963 ah 2.174 ac 1.443 jo 1.818
B4 1.766 bk 1.790 bk 1.848 gj 1.526 go 1.733
B5 1.666 dn 2.027 ae 2.073 ad 1.320 ko 1.772
B6 1.636 dn 1.952 ah 2.175ac 1.698 cl 1.865
B7 1.569 eo 2.245ab 1.949 ai 1.708 cl 1.868
B8 1.455 jo 1.962 ah 1.465 io 1.684 dm 1.641
B9 1.226 lo 2.009 ag 1.868 gj 1.813 bj 1.729
B10 1.194 no 2.072 ad 1.802 bk 1.538 fo 1.651
B11 1.564 eo 1.735 ck 1.459 jo 2.065 ad 1.706
Kontrol 1.862 gj 2.174 ac 1.828 bj 11210 1.746
ORTAM,. 1529B 2.012 A 1.874 A 1.598 B

POrtam: 0000, P Bakteri: 0695, POrtamxBakteri: 0005, CV: 194

Cizelge 4.126. 11. Denemeye ait domates fidesi koklerinin Fe igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60Y T+%40VK BAKTERI
B1 2784.250 3199.000 2345.750 1986.250 2578.813 AC
B2 3134.500 2610.750 3013.250 2354.750 2778.313 A
B3 3113.000 3455.250 2179.750 1692.500 2610.125 AC
B4 1872.750 2918.000 2136.500 2161.750 2272.250 BD
B5 3578.250 3375.750 2673.500 1985.750 2903.313 A
B6 3054.250 3023.500 2143.500 1859.750 2520.250 AD
B7 2536.000 2715.000 1784.500 1835.750 2217.813 CE
B8 1965.000 2542.000 1865.750 1961.250 2083.500 DF
B9 2307.750 2501.500 2311.250 1751.250 2217.938 CE
B10 3316.750 3132.500 2610.750 1722.750 2695.688 AB
B1l 1710.250 1867.750 1637.500 2064.500 1820.000 EF
Kontrol 1656.750 2243.000 1429.500 1395.500 1681.188 F
ORTAM,,  2585.792 A 2798.667 A 2177.625B 1897.646 C

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- O-OOO, I::‘OrtamxBakteri: 0-218, CV: 26.7
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Cizelge 4.127. 11. Denemeye ait domates fidesi koklerinin Zn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 291.475 322.250 326.825 278.325 304.719 BE
B2 349.775 349.175 426.825 368.750 373.631 A
B3 321575 368.375 513.900 234525 359.594 AB
B4 384.725 212.450 359.425 210.675 291.819 CF
B5 347.825 390.675 367.700 298.400 351.150 AC
B6 397.150 273.775 362.900 285.800 329.906 AD
BY 263.675 288.300 334.550 242.475 282.250 DF
B8 259.025 284.625 264.525 276.475 271.163 DF
B9 236.150 323.700 301.725 270.575 283.038 DF
B10 247.775 325.400 395.775 227.825 299.194 BF
B11 238.825 229.625 269.500 221.900 239.963 F
Kontrol 290.350 326.650 218.825 228.675 266.125 EF
ORTAM,,  302.360 B 307.917 B 345.206 A 262.033 C

POrtam: OOOO, P Bakten. 0000, POrtamxBakten 0175, CV 292

Cizelge 4.128. 11. Denemeye ait domates fidesi koklerinin Mn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,,;
B1 132.568 197.305 151.883 170.853 163.152
B2 135.656 194.900 192.670 182.725 176.488
B3 160.870 167.750 186.915 157.835 168.343
B4 159.650 203.510 167.303 119.453 162.479
B5 198.700 201.525 181.150 167.765 187.285
B6 168.570 155.918 152.000 154.310 157.699
B7 171.478 207.858 203.940 137.598 180.218
B8 130.973 216.193 145.070 153.053 161.322
B9 148.875 155.585 200.460 121.785 156.676
B10 150.613 208.865 159.553 172.585 172.904
B1l 145.993 135.838 142.855 168.505 148.298
Kontrol 172.215 161.685 140.180 145.293 154.843
ORTAM,.  156.347B 183.911 A 168.665 AB 154.313 B

POrtamo 002, P Bakten 0239, POrtamxBakten 0198, CV 244
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Cizelge 4.129. 11. Denemeye ait domates fidesi koklerinin Cu igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK ~ BAKTERI,
B1 2748.250 fm 3014.750 dj 3198.000 bh 2898.500 ek 2964.875 CD
B2 3343.250 bf 3464.000 be 3467.000 be 3661.500 bd 3483.938 A
B3 3314.000 bg 4376.500 a 3738.500 ac 2174.000 In 3400.750 AB
B4 2812.000 el 2473.000 in 3127.500 ci 2005.250 n 2604.438 EG
B5 3784.250 ac 3587.750 bd 3879.500 ab 3204.000 bh 3613.875 A
B6 3741.750 ac 2832.750 el 3670.750 bd 2308.250 kn 3138.375 BC
B7 2885.000 ek 3358.000 bf 2811.500 el 2240.250 kn 2823.688 CE
B8 2581.250 hn 2543.250 hn 2439.500 jn 2725.500 fm 2572.375 EG
B9 2458.250 in 2830.500 el 2893.500 ek 2448.000 in 2657.563 DF
B10 2333.750 jn 2655.500 gn 3821.250 ab 2108.250 mn 2729.688 DE
B11 2184.250 In 2429.750 jn 2508.250 in 1995.250 n 2279.375G
Kontrol 2180.500 In 2791.250 em 2031.000 n 2287.000 kn 2322438 FG
ORTAM, 2863.875B 3029.750 AB 3132.188 A 2504.646 C

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: OOOO, CV: 170

4.1.5.2. Karpuz

Her iki denemede de karpuz fidelerinin iist aksam ve koklerin makro (N, P,

K, Ca, Mg) ve mikro (Fe, Zn, Cu, Mn) element iceriklerine vapilan istatistiksel

analiz sonuclarinda ortamlarin ve bakteri uygulamalarinin teksel ve interaksiyon

etkileri onemli bulunmustur.

Karpuz fidelerinin iist aksaminda N igerigi %3.15 (B10 x YT+KLI+VK) ile

0.49 (B6 x IT) (Cizelge 130), P igerigi %0.70 (B8 x %60YT+%40VK) ile 0.39
(B5 x IT) (Cizelge 131), K igerigi %3.55 (B10 x %60YT+%40VK) ile 1.77 (B5 x
IT) (Cizelge 132), Mg igerigi %1.15 (B8 x %60YT+%40VK) ile 0.63 (B1 x IT)
(Cizelge 133), Fe igerigi 645.95 mg kg™ (B7 X %60Y T+%40VK) ile 176.15 (B2 x
IT) (Cizelge 134), Zn igerigi 40.34 mg kg™ (B1 x IT) ile 0.00 mg kg™ (B10 x
YT+PER+VK) (Cizelge 135), Mn igerigi 92.19 mg kg™ (B2 x IT) ile 0.00 mg kg™
(B9 x YT+PER+VK, B10 x YT+PER+VK) (Cizelge 136) arasinda degismistir.



Cizelge 4.130. I. Denemeye ait karpuz fidesi iist aksaminin N igerigi (%).
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Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,;
B1 2.79b 1.17 qu 3.09a 246¢ 2.38A
B2 1.34nr 1.01 tw 2.20 df 2.09 dg 1.66 CD
B3 1.22 ot 1.41 mp 1.84 hk 1.78 ik 1.56 DE
B4 0.55 x 1.38 nq 1.451In 1.96 gi 134G
B5 0.92 vw 0.85w 1.62 km 2.24 ce 141 FG
B6 0.49 x 0.97 uw 1.87 gj 1.35nr 1.17H
B7 1.43 mo 0.97 uw 2.73b 1.28 ns 1.60 CE
B8 1.13rv 1.07 sw 2.02 eh 1.83 hk 151 EF
B9 0.93 vw 2.01 fh 1.85 hk 1.42 mp 1.55 DE
B10 1.20 pu 3.15a 2.27cd 1.07 sw 192B

Kontrol 1.67 jl 2.21 df 1.82 hk 1.11sv 170C
ORTAM,; 124D 1.47C 2.07 A 1.69 B 1.62

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 CV:6.9

Cizelge 4.131. . Denemeye ait karpuz fidesi iist aksaminin P igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERIi,,
Bl 0.60 Im 0.63 ik 0.67 bd 0.65 dg 0.64 A
B2 0.47's 0.57 pq 0.66 cf 0.65 dg 0.58 D
B3 0.47s 0.58 np 0.68 b 0.67 bd 0.60 BC
B4 0.42t 0.60 Im 0.68Db 0.63 hj 0.58 D
B5 0.39u 0.59 mo 0.64 gi 0.66 cf 057 E
B6 041t 0.57 oq 0.59 mo 0.64 fi 0.55F
B7 041t 0.61 kI 0.65 dg 0.67 bd 0.58 D
B8 0.42t 0.59 mn 0.63 ik 0.70 a 0.58 D
B9 0.42t 0.63 ik 0.65 eh 0.66 be 0.59 CD
B10 051r 0.62 jl 0.60 Im 0.67 bc 0.60 B

Kontrol 0.67 bd 0.65dg 0.65 eh 0.56 q 0.63 A
ORTAM,, 047D 0.60 C 0.64 B 0.65 A 0.59

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: 0000, CV: 15



127

Cizelge 4.132. . Denemeye ait karpuz fidesi iist aksaminin K igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 2.92 mo 2.92 mo 3.31gi 3.42 ce 3.14B
B2 2.23s 3.04 ]l 3.08 jk 3.43 bd 2.94 DE
B3 2.82p 2.84 op 2.92 mo 3.33 eh 2.98 CD
B4 207t 2.88 op 3.35dg 3.26 hi 2.89F
B5 1.76 v 2.79p 2.981n 3.39dg 2.73H
B6 205t 2.92 no 3.22i 3.32 fh 2.88F
B7 2.37r 3.05]jl 3.11j 3.50 ac 3.01C
B8 1.92u 3.01 km 2.97In 3.42 be 283G
B9 2.00tu 3.25hi 2.99 kn 3.38 dg 291 EF
B10 2.67q 3.41 df 3.51ab 3.54a 3.28A

Kontrol 3.38 dg 3.44 bd 3.39dg 2.98 In 3.30A
ORTAM. 238D 3.05C 3.17B 336 A 2.99

POrtam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 POrtamxBakteri: 0-000, Cv:14

Cizelge 4.133. I. Denemeye ait karpuz fidesi iist aksaminin Mg igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.63 u 0.85 pq 0.97 jm 0.97 kn 0.86 D
B2 0.74 t 0.83¢ 0.99jl 1.06 dg 0.91CD
B3 0.76 st 0.85 pq 1.06 dg 1.06 eg 0.93BC
B4 0.84 0.83¢ 1.08 ce 1.06 dg 0.95 AC
B5 0.82 qr 0.85 pq 1.08 df 1.04 gi 0.95 AC
B6 0.88p 0.84¢ 0.93 no 1.06 eg 0.93BC
B7 0.85q 0.95 mo 1.04 fh 1.09 bd 0.98 AB
B8 0.84q 0.930 0.98 jm 115a 0.98 AB
B9 0.85 pq 1.00 ik 1.00 ik 1.12 ac 0.99 A
B10 0.79rs 1.01 hj 0.97 kn 1.12 ab 0.97 AB
Kontrol 0.95lo 0.97 kn 0.95 mo 0.98 jm 0.96 AC
ORTAM,, 0.81D 0.90C 1.00 B 1.06 A 0.95

POrtam:0.000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV: 61
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Cizelge 4.134. 1. Denemeye ait karpuz fidesi iist aksaminin Fe icerigi (mg kg™?).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  9%60YT+%40VK BAKTERI,
B1 257.70 st 397.75Im 388.75m 539.05 eg 395.81 D
B2 176.15 X 312.80 pq 414.00 jI 623.70 ab 381.66 E
B3 202.40 vw 355.70 422.45 jk 619.95 b 400.13 D
B4 199.65 vx 350.15 n 560.45 ce 555.35 ce 416.40 C
B5 216.70 uv 290.50 gr 435.80 ] 513.60 hi 364.15 F
B6 189.85 wx 311.70 pq 421.90 jI 577.45 ¢ 375.23 EF
B7 236.20 tu 318.35 0p 408.20 km 645.95 a 402.18 D
BS 251.95 st 350.25 n 516.80 fh 625.25 ab 436.06 AB
B9 24250t 350.55 n 508.60 hi 634.40 ab 434.01 AB
B10 267.451s 346.85 n 515.55 gh 564.80 cd 423.66 BC
Kontrol 341.90 no 385.40 m 489.90 i 540.55 df 439.44 A
ORTAMy  234.77D 342.73C 462.04 B 585.46 A 406.25

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 CV:3.0

Cizelge 4.135. |. Denemeye ait karpuz fidesi iist aksamimin Zn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,,
Bl 40.34 a 28.11fh 20.15j 1.79rs 22.60 AC
B2 32.76 bd 26.87 gh 19.75] 16.20 kI 23.89 A
B3 33.95b 30.36 df 20.56 ) 8.26 q 23.28 AB
B4 32.06 be 26.96 gh 16.54 k 9.41pq 21.24 CDE
B5 29.02 fh 29.15fh 16.55 k 9.25pq 20.99 DF
B6 27.47 gh 22.10 ij 10.26 pq 8.58 17.10G
B7 33.42 bc 28.85fh 15.31 km 7.63q 21.30 CE
B8 30.94 cf 21.70 ij 13.13 mo 15.47 km 20.31 EF
B9 30.71 cf 23.53i 13.47 In 11.44 np 19.79 F
B10 38.27a 26.60 h 0.00s 3.53r 17.10G

Kontrol 34.83b 29.50 eg 10.34 oq 13.341In 22.00BD
ORTAMt 33.07 A 26.70 B 14.19C 9.54 D 20.87

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: 0000, CV: 68
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Cizelge 4.136. |. Denemeye ait karpuz fidesi iist aksaminin Mn icerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  9%60YT+%40VK BAKTERI,
B1 74.44 th 40.57 0 19.17 st 51.84 m 46.51C
B2 92.19a 46.76 n 11.43 uv 55.41m 51.45A
B3 86.01 b 33.32rs 12.22 uv 64.86 ki 49.10B
B4 82.65 bc 22.74p 7.32w 61.151 43.47D
B5 79.13 ce 25.98 gr 14.52 uv 47.63 n 41.82 DE
B6 70.71 hj 28.06 q 0.33x 71.96 gj 42.77D
B7 73.27fi 15.39 tu 3.21x 75.29 eg 41.79 DE
B8 69.95 ij 13.57 uv 3.19x 68.83 jk 38.89G
B9 4497n 15.03 uv 0.00 x 77.11 df 34.28 F
B10 65.69 k 23.74r 0.00 x 70.12 ij 39.89 EF

Kontrol 35.18p 11.10 vw 47.53n 80.47 cd 43.57D
ORTAMg, 70.38 A 25.11C 10.81D 65.88 B 43.05

POrtam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 POrtamxBakteri: 0-000, CV:45

Karpuz fidelerinin koklerinde N igerigi %5.24 (B4 x IT) ile 0.45 (B4 x
YT+PER+VK) (Cizelge 137), P icerigi %1.44 (B1 X YT+KLI+VK) ile 0.61 (B1
X YT+KLI+VK) (Cizelge 138), K igerigi %11.40 (B8 x YT+KLI+VK) ile 4.67
(B7 x IT) (Cizelge 139), Ca igerigi %I11.34 (B1 x IT) ile 439 (B6 x
YT+PER+VK) (Cizelge 140), Mg igerigi %2.60 (B5 x IT) ile 0.81 (B4 x
YT+KLI+VK) (Cizelge 141), Fe icerigi 7747.00 mg kg™ (B6 x YT+KLI+VK) ile
1503.5 mg kg* (B5 x YT+PER+VK) (Cizelge 142), Zn icerigi 221.75 mg kg™
(B10 x YT+PER+VK) ile 0.00 mg kg™ (IT ve YT+PER+VK ortamlarinda B1 x
IT, B9 x YT+PER+VK, B10 x YT+PER+VK ve Kontrol x YT+PER+VK
haricindekiler) (Cizelge 143), Mn igerigi 461.70 mg kg™ (B1 x IT) ile 10.89 (B4 x
YT+PER+VK) (Cizelgel44) arasinda degismistir.
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Cizelge 4.137. |. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin N igerigi (%).

Uygulamalar  IT YT+KLI+VK ~ YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 2.23cd 0.71 mp 1.51 ek 2.20 cd 1.66 BC
B2 0.88 kp 1.28 fn 2.04 ce 1.80 dg 1.50CD
B3 1.36 fm 3.04b 1.12 ho 2.50 be 201 A
B4 525a 0.821p 0.45p 1.36 fm 1.97 AB
B5 4.68 a 1.08 ip 1.59 ej 1.57 ¢j 2.23A
B6 1.84 cg 1.64 dj 0.56 op 1.49 em 1.38 CE
B7 1.92 cf 1.77 dh 0.62 np 2.00 ce 158C
B8 1.07ip 1.68 di 0.821p 1l41el 1.25 DE
B9 0.95 kp 1.67 dj 1.04ip 1.24 gn 1.23 DE
B10 0.79 Ip 1.01jp 2.24 cd 0.81 Ip 1.21 DE
Kontrol 1.27 fn 1.35fm 1.07ip 0.68 np 109E
ORTAM,:  2.02A 1.46 B 1.19C 1.55B 1.55

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 CV: 20.9

Cizelge 4.138. |. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin P igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.90 mq 0.61w 0.97 kn 0.83gs 0.83F
B2 0.80rs l44a 0.71tv 1.01il 0.99 CD
B3 0.83qs 1.32b 131D 0.89 nq 1.09B
B4 0.90 mq 1.11 fh 0.85 pr 1.08 fj 0.99 CD
B5 0.79rt 1.00jl 0.95 1o 1.04 hk 0.95D
B6 0.80rs 0.91 mq 0.95 1o 1.15 df 0.95D
B7 0.931Ip 1.24 hd 1.21 ce 1.15 df 113 A
B8 0.75 su 1.27 be 1.28 bc 1.05 gk 1.09B
B9 0.91 mq 1.14 ef 1.04 hk 0.99 kI 1.02C
B10 0.65 vw 0.76 su 1.10 fi 0.88 or 0.85 EF

Kontrol 0.68 uw 0.90 mq 0.94 lo 0.98 km 0.88E
ORTAM, 0.81C 1.06 A 1.03B 1.00B 0.98

I:)Ortam:o-oooy P Bakteri- O-OOO, I:)OrtamxBakteri: 0-0001 CV:4.4



Cizelge 4.139. I. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin K igerigi (%).
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Uygulamalar 1T YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,.
B1 9.25 fi 6.38 ru 8.85 gk 8.50 hl 8.25 BC
B2 5.12 vx 9.13 fi 6.08 su 9.60 dg 7.48D
B3 7.14 0r 10.73 ab 6.17 su 10.15 be 8.55 AB
B4 6.03 su 7.06 or 7.09 or 8.48 hl 717D
B5 4.77 wx 7.75 1o 7.17 or 9.23 fh 7.23D
B6 6.78 ps 7.58 mp 5.91 tv 9.19 fj 7.37D
BY 467 X 9.60 dg 8.65 hk 9.76 cf 8.17 BC
B8 4.92 wx 11.40 a 10.20 bd 8.11 kn 8.66 A
B9 6.64 qt 9.59 dg 8.22jn 8.30 jm 8.19 BC
B10 5.55 uw 9.92 bf 9.22 fi 7.58 mp 8.07C
Kontrol 6.00 su 10.51 be 8.45 il 7.43nq 8.10C
ORTAM,,  6.08D 9.06 A 7.82C 8.76 B 7.93

POrtam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 POrtamxBakteri: 0-000, CV:5.3

Cizelge 4.140. I. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin Ca igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,,
Bl 11.34a 5.53 qu 8.01 fh 9.75cd 8.66 A
B2 10.55b 5.64 pt 4.56 vx 7.49 gk 7.06 C
B3 8.79e 7.95 fi 7.22 jl 8.05 fg 8.00B
B4 9.88 bc 4.42 x 4.71 vx 6.53 lo 6.39D
B5 8.52 ef 6.53 lo 4.89 ux 6.12 oq 6.52D
B6 9.75cd 4.95 tx 4.39 x 6.22 ns 6.33D
B7 7.95 fi 6.06 os 4.45 wx 7.31 hk 6.44D
B8 9.06 de 7.76 gj 7.44 gk 7.74 gj 8.00 B
B9 7.04 jm 7.47 gk 6.12 or 6.88 kn 6.88C
B10 7.29 ik 5.43r1u 6.20 nq 6.27 np 6.30D
Kontrol 5.15tw 7.29 ik 5.36 sv 5.62 qt 5.86 D
ORTAM,, 8.67 A 6.28 C 5.76 D 7.09B 6.95

POrtam:0.000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV: 51
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Cizelge 4.141. . Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin Mg igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 1.25 nt 1.20 pt 1.58 |l 1.38 mp 1.35E
B2 2.08 cf 1.33mg 1.06 tu 1.25ns 1.43 DE
B3 1.91fi 1.47 km 1.35mq 1.36 mq 1.52CD
B4 2.33b 0.81v 14110 1.32 mr 1.47CD
B5 2.60 a 0.98 uv 0.82v 1.37 mp 1.44 CE
B6 1.93 fh 1.29 mr 1.61 jk 1.28 nr 1.53C
B7 2.07 df 1.13ru 1.07 su 113 qu 1.35E
B8 2.25 bd 2.26 bc 1.73ij 1.23 pt 1.87 A
B9 2.06 ef 1.86 gi 1.33mq 1.35mr 1.65B
B10 1.98 fg 1.87 gi 1.43 kn 1.26 or 1.64B

Kontrol 1.76 hj 2.20 be 1.26 ns 1.31 mr 1.63B
ORTAMq, 2.02A 149B 1.33BC 1.29C 1.53

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 CVv:6.1

Cizelge 4.142. 1. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin Fe igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 6536.00 ab 4622.00 di 3047.00 ip 4592.00 di 4699.25 A
B2 4765.50 ch 5175.00 be 1615.50 op 2810.00 jp 3591.50 CD
B3 6244.00 ac 5888.00 bd 1689.00 op 4145.00 gj 4491.50 AB
B4 4255.00 ej 3678.00 el 1690.50 op 3306.00 gn 3232.38 CD
B5 4314.50 dj 4692.00 ch 1503.50 p 2891.50 jp 3350.38 CD
B6 3465.00 gm 7747.00 a 1750.50 np 2501.50 kp 3866.00 BC
B7 3709.00 el 4728.00 ch 1606.50 op 3472.33 gm 3378.96 CD
B8 4800.00 cg 5112.00 bf 2548.50 kp 3475.00 fo 3983.88 AC
B9 4255.50 gj 1795.50 np 3835.00 ek 3536.50 fm 3355.63 CD
B10 4575.50 di 1753.00 np 3180.50 io 3182.33in 3172.83 CD
Kontrol 4495.00 di 2054.00 mp 2180.00 Ip 2813.00 jp 2885.50 D
ORTAM¢ 4674.09 A 4294.95 A 224059 C 3338.65B 3637.07

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: 0000, CV: 217
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Cizelge 4.143. 1. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin Zn icerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 53.05 kI 0.00 m 154.60 de 221.40 a 107.26 B
B2 0.09 m 0.00 m 141.10 dg 53.02 kI 48,55 F
B3 0.00m 0.00 m 212.45 ab 132.35 dh 86.20 CD
B4 0.00m 0.00 m 172.00 bd 146.35 df 79.59 DE
B5 0.06 m 0.00 m 142.60 dg 105.75 gj 62.10 EF
B6 0.00m 15.78 Im 86.96 ik 157.23 de 64.99 EF
B7 0.00m 0.00 m 162.30 ce 123.85 e 71.54 DE
BS 0.00 m 0.00 m 155.65 de 87.39 hk 60.76 EF
B9 0.00m 142.05 dg 201.25 ac 58.70 k 100.50 BC
B10 0.00 m 218.60 a 221.75a 82.22 jk 130.64 A
Kontrol 0.00 m 138.00 dh 104.25 gj 76.80 jk 79.76 CE
ORTAMy, 484D 46.77C 159.54 A 113.19B 81.08

POrtam:0.000, P Bakteri: 0.000, POrtamxBakteri: 0.000, CV: 27.8

Cizelge 4.144. 1. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin Mn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

Bl 461.70 a 225.25hl 92.72 gs 271.25dh 262.73 A
B2 379.20 b 165.35 mp 64.07 rt 265.60 ei 218.56 BC
B3 320.55 ce 114.15 pr 53.30 st 251.35fj 184.84 D
B4 239.10 gk 369.00 bc 10.89t 259.10 fj 219.52 BC
B5 247.30 fk 251.55fj 1295t 277.20 dn 197.25 CD
B6 139.10 nq 130.45 oq 16.47t 289.10 dh 143.78 E
B7 133.25 oq 228.05 gl 19.85t 353.63 be 183.70 D
B8 41.89 st 213.70 im 29.13t 308.80 cf 148.38 E
B9 180.45 lo 193.35 kn 132.50 oq 320.73 cd 206.76 BD
B10 254.65 fj 229.85 gl 180.15 lo 252.30 fj 229.24 B

Kontrol 357.30 be 205.70 jm 128.65 oq 353.83 bc 261.37 A

ORTAM, 250.41 B 21149 C 67.33D 291.17 A 205.10

POrtam:0.000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV: 131
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II. Denemede karpuz fidelerinin iist aksaminda N igerigi %3.120 (B1 x
YT+KLI+VK) ile 0.970 (B4 x %60YT+%40VK) (Cizelge 145), P igerigi %0.620
(Kontrol x %60YT+%40VK) ile 0.470 (B11 x IT) (Cizelge 146), K icerigi
%3.718 (Kontrol x %60YT+%40VK) ile 2.200 (B3 x IT) (Cizelge 147), Ca igerigi
%5.021 (B4 x IT) ile 2.657 (B1 x YT+PER+VK) (Cizelge 148), Mg icerigi
%1.328 (B4 x YT+PER+VK) ile 0.799 (Kontrol x IT) (Cizelge 149), Fe igerigi
1269.500 mg kg™ (Kontrol x YT+PER+VK) ile 136.925 mg kg™ (B2 x IT)
(Cizelge 150), Zn igerigi 39.470 mg kg™ (B7 x YT+PER+VK) ile 16.760 mg kg™
(B10 x YT+KLI+VK) (Cizelge 151), Mn igerigi 61.135 mg kg* (Bl x
YT+PER+VK) ile 8.370 mg kg™ (B10 x IT) (Cizelge 152), Cu igerigi 17.953 mg
kg™t (B10 x IT) ile 6.643 mg kg™ (B4 x YT+PER+VK) (Cizelge 153) arasinda
degismistir.

Cizelge 4.145. 11. Denemeye ait karpuz fidesi tist aksaminin N igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 2.325 bd 3120 a 1.870 dk 1.890 dj 2.301 A
B2 2.150 ce 2.673a 1.390 kq 1.300 Iq 1.878 BC
B3 1.918 di 2.358 bd 1.2801q 1.070 oq 1.656 CE
B4 2.030 dg 2.805 ab 1.480ip 0.970q 1.821BC
B5 1.983 dh 2.538 bc 1.3201q 1.140 nq 1.745 BD
B6 2.018 dh 1.200 mq 1.240 1q 1.190 mq 1412 EF
B7 1.918 di 1.130 nq 1.410jq 1.100 nq 1.389F
B8 2.790 ab 1.3701q 1.460 iq 1.3701q 1.748 BD
B9 2.085 cf 1.635 fm 1.410jq 1.020 pq 1.538 DF
B10 1.698 el 1.390 kq 1.530 ho 1.530 ho 1.537 DF
B11 1.925 di 1.580 gn 1.150 mq 1.640 fm 1.574 DF

Kontrol 2.648 ab 1.920 di 1.890 dj 1.340 Iq 1.949 B
ORTAM,, 2124 A 1.976 B 1.453C 1.297 D

POrtam: OOOO, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV 206
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Cizelge 4.146. I1. Denemeye ait karpuz fidesi {ist aksaminin P igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 0.595 ag 0.568 fl 0.583 bj 0.613 ab 0.589 A
B2 0.543 ko 0.575 dk 0.580 bj 0.603 ae 0.575 AC
B3 0.503 pr 0.553 jm 0.573el 0.618 a 0.561 BC
B4 0.533 mp 0.565 fm 0.598 af 0.608 ad 0.576 AC
B5 0.518 nq 0.583 bj 0.588 ai 0.550 jn 0.559 C
B6 0.498 qr 0.583 bj 0.593 ah 0.588 ai 0.565BC
B7 0.518 nq 0.578 ¢j 0.595 ag 0.613 ab 0.576 AC
B8 0.540 lo 0.573 el 0.595 ag 0.598 af 0.576 AB
B9 0.500 pr 0.570 el 0.610 ac 0.598 af 0.569 BC
B10 0.540 lo 0.565 fm 0.578 cj 0.603 ae 0.571 BC
B11 0.470r 0.560 hm 0.583 bj 0.555im 0.542D
Kontrol 0.5150q 0.563 gm 0.583 bj 0.620 a 0.570 BC
ORTAMt. 0.523C 0.569 B 0.588 A 0.597 A

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- 0-000, I:'OrtamxBakteri: 0.000,CVZ 4.1

Cizelge 4.147. 11. Denemeye ait karpuz fidesi iist aksaminin K igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  9%60YT+%40VK BAKTERIi,

B1 2.937p 3.206 ko 3.610 ad 3.639 ac 3.348 A
B2 2.488 s 3.146 1p 3.657 ab 3.370dl 3.165B
B3 2.200t 3.121 mp 3.363em 3.479 ai 3.041 CE
B4 2.308 rt 3.090 op 3.495 ag 3.479 ah 3.093 BE
B5 2.243 t 3.229 jo 3.342 fn 3.116 np 2.982E
B6 2.321 qt 3.122 mp 3.321 fo 3.277 go 3.010 DE
B7 2.288 st 3.238i0 3.513 ag 3.605 ad 3.161BC
B8 2434 qt 3.199 ko 3.461 bj 3.562 af 3.164B
B9 2.285 st 3.119np 3.592 ae 3.508 ag 3.126 BD
B10 2.544 qr 3.210 ko 3.371dl 3.516 ag 3.160 BC
B11 2.553¢q 3.1381p 3.344 fn 3.414 ck 3.112BD

Kontrol 2.311rt 3.244 ho 3.547 af 3.718a 3.205B

ORTAM,: 2.409C 3.172B 3.468 A 3474 A

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- O-OOO, I::‘OrtamxBakteri: 0-001, CV:54
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Cizelge 4.148. 11. Denemeye ait karpuz fidesi iist aksaminin Ca igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 4.987 ab 4.158 eg 2.657 0 3.562 ik 3.841E
B2 4.686 bc 4.332 df 2.903 no 3.426 im 3.837E
B3 4.753 ac 4172 eg 3.123mn 3.473il 3.880 CE
B4 5.021a 4.208 dg 3.304 jm 3.600 ij 4.033 AC
B5 4.928 ab 4.307 dg 3.2331Im 3.248 km 3.929 BE
B6 4.885 ab 4.346 df 3.331jm 3.614 ij 4.044 AB
B7 4.921 ab 4.465 ce 3.446il 3.608ij 4110 A
B8 4.709 ac 4.228 dg 3.545il 3.519l 4.000 AD
B9 4.988 ab 4.187 eg 3.371jm 3.489il 4.009 AD
B10 4.695 bc 4.014 gh 3.276 km 3.309 jm 3.824E
B11 4519 cd 4.049 th 3.407 jm 3.4701l 3.861 DE

Kontrol 4.471 ce 4.202 eg 3.112 mn 3.735 hi 3.880 CE

ORTAM,,,  4.797 A 4222 B 3.225D 3504 C

I:>Ortam: 0-000, P Bakteri- 0-0021 I:)OrtamxBakteri: 0-000, CV:5.8

Cizelge 4.149. 1l. Denemeye ait karpuz fidesi tist aksaminin Mg igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 1.216 ag 1.086 ek 1.261 ad 1.208 ah 1.193 AC
B2 1.166 bj 1.162 bj 1.281 ac 1.065 gl 1.169 AC
B3 1.195 ai 0.920 Im 1.223 af 1.131 ck 1.117CD
B4 1.225 ae 0.979 kI 1.328a 1.257 ad 1.197 AB
B5 1.175 bj 1.175 bj 1.262 ad 1.141 ¢j 1.188 AC
B6 1.136 ¢j 1.262 ad 1.056 hl 1.224 ae 1.170 AC
B7 1.230 ae 1.207 ah 1.231 ae 1.306 ab 1.243 A
B8 1.036 jl 1.247 ad 1.117 dk 1.307 ab 1.177 AC
B9 1.195 ai 1.250 ad 1.117 dk 1.303 ab 1.216 AB
B10 1.072 fk 1.203 ah 1.251 ad 1.195 ai 1.180 AC
B11 1.049il 1.175 bj 1.242 ad 1.198 ai 1.166 BC
Kontrol 0.799 m 1.243 ad 1.127 dk 1.167 bj 1.084D
ORTAM, 1.124B 1.159 B 1.208 A 1.209 A

I:)Ortam: O-OOO, P Bakteri- 0-0101 I:>OrtamxBakteri: O-OOO, CV:9.3
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Cizelge 4.150. 11. Denemeye ait karpuz fidesi iist aksaminin Fe icerigi (mg kg™?).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 270.700 mp 679.625 ik 1166.500 ad 1050.750 af 791.894 CE
B2 136.925 p 1081.300 ae 1175.900 ac 964.425 bf 839.638 AD
B3 192.300 op 667.500 jl 1164.900 ad 938.100 ch 740.700 DE
B4 206.300 np 695.350 hk 1014.850 bf 932.475 dh 712.244 E
B5 339.450 mp 999.250 bf 949.675 bg 991.625 bf 820.000 BE
B6 243.425 np 885.325 ej 1016.875 bf 1065.200 ae 802.706 BE
B7 711.500 gk 960.650 bf 1118.875 ae 987.550 bf 944.644 A
B8 435,525 In 815.500 i 1106.500 ae 1096.750 ae 863.569 AC
B9 423.150 mo 915.550 ei 1162.000 ad 1122.100 ae 905.700 AC
B10 500.325 km 955.350 bf 1111.000 ae 1018.950 bf 896.406 AC
B11 435.300 lo 1188.050 ab 1054.300 af 1016.250 bf 923.475 AB
Kontrol 494.825 km 988.775 bf 1269.500 a 1040.575 af 948.419 A
ORTAM,y 365.810 D 902.685 C 1109.240 A 1018.729 B

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0010, CV: 205

Cizelge 4.151. 11. Denemeye ait karpuz fidesi iist aksamimin Zn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 23.078 29.830 22.610 29.368 26.221
B2 22.993 31.703 33.230 23.173 27.774
B3 25.008 22.143 33.100 19.370 24.905
B4 31.988 28.575 26.838 27.483 28.721
B5 31.693 26.805 23.265 19.608 25.343
B6 21.068 30.118 33.903 27.715 28.201
B7 26.578 20.000 39.470 23.070 27.279
B8 27.740 32.510 36.750 26.160 30.790
B9 35.745 26.655 24.998 31.750 29.787
B10 17.553 16.760 29.528 33.688 24.382
B1l 27.445 20.118 25.885 33.425 26.718
Kontrol 29.820 31.235 35.120 29.025 31.300
ORTAM,; 26.725 26.371 30.391 26.986

POr[am: 0251, P Bakten: 0764, POrtamxBak[eri: 0491, CV: 395
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Cizelge 4.152. 11. Denemeye ait karpuz fidesi iist aksaminin Mn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 55.615 ad 22.133 qu 61.135a 38.223 gl 44.276 B
B2 28.030 ks 18.388 sv 51.703 ae 38.403 gk 34.131 CD
B3 32.620 iq 10.040 v 46.495 ch 32.758 i 30.478 D
B4 38.958 i 27.395 Is 49.895 be 33.130 ip 37.344C
B5 37.190 gn 26.990 ms 46.985 cg 24.183 pt 33.837 CD
B6 26.270 05 24.830 pt 44.788 dh 27.870 ks 30.939 D
BY 26.508 ns 21.373 ru 50.235 be 31.818 ir 32.483 CD
B8 14.955 tv 11.743 uv 55.928 ac 35.923 ho 29.637 D
B9 18.308 sv 37.750 gm 55.340 ad 28.575 js 34.993 CD
B10 8.370v 41.830 ei 46.535 ch 29.458 jr 31.548 D
B11 51.355 ae 44.878 dh 49.700 bf 27.858 ks 43.448 B

Kontrol 58.495 ab 50.150 be 51.388 ae 42.495 ei 50.632 A
ORTAM,.  33.056 B 28.125C 50.844 A 32,558 B

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV 213

Cizelge 4.153. 11. Denemeye ait karpuz fidesi iist aksamimin Cu igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 11.633 cl 10.963 cm 16.670 ab 13.610 ai 13.219 AB
B2 10.483 dm 12.098 bl 15.305 ad 10.548 dm 12.108 AC
B3 9.725 fm 12.743 bl 8.510 jm 10.015 em 10.248 CD
B4 8.418 jm 11.188 cm 6.643 m 9.048 im 8.824 D
B5 11.320 cm 11.953 bl 12.700 bl 9.503 gm 11.369 AC
B6 9.393 hm 16.720 ab 8.435 jm 12.883 bk 11.858 AC
B7 14.753 ae 7.898 Im 14.358 ag 10.025 em 11.758 AC
B8 13.520 ai 8.308 km 12.665 bl 14.268 ah 12.190 AC
B9 12.723 bl 11.063 cm 12.055 bl 8.033 km 10.968 BD
B10 17.953 a 12.543 bl 11.793 bl 12.295 bl 13.646 A
B11 13.295 aj 8.835 im 14.835 ae 14.675 af 12.910 AB

Kontrol 15.843 ac 15.008 ad 10.863 dm 10.030 em 12.936 AB
ORTAMgy 12.421 11.610 12.069 11.244

POrtam: 0387, P Bakten 0011, POrtamxBakten 0001, CV 296
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Karpuz koklerinin N igerigi %3.075 (B7 x %60YT+%40VK) ile 0.723 (B9
X YT+KLI+VK) (Cizelge 154), P igerigi %3.025 (B7 x %60YT+%40VK) ile
0.725 (B11 x IT) (Cizelge 155), K igerigi %31.460 (B2 x %60YT+%40VK) ile
6.365 (B9 x IT) (Cizelge 156), Ca igerigi %11.889 (B1 x YT+KLI+VK) ile 2.284
B5 x %60YT+%40VK) (Cizelge 157), Mg igerigi %3.147 (B2 x
%60YT+%40VK) ile 1.024 (B9 x %60YT+%40VK) (Cizelge 158), Fe icerigi
39360.000 mg kg (Kontrol x YT+PER+VK) ile 2344.750 mg kg* (B3 x IT)
(Cizelge 159), Zn icerigi 188.250 mg kg™ (B8 x %60Y T+%40VK) ile 34.020 mg
kg™ (B3 x IT) (Cizelge 160), Mn igerigi 361.450 mg kg™ (B7 x IT) ile 41.748 mg
kg (B6 x YT+KLI+VK) (Cizelge 161), Cu igerigi 756.875 mg kg™* (B5 x
YT+PER+VK) ile 83.290 mg kg™ (B6 x IT) (Cizelge 162) arasinda degismistir.

Cizelge 4.154. 11. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin N igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,,
Bl 1.380 io 2.295 ah 1.275 ko 2.975ab 1.981
B2 1.655 dn 1.573 eo 1.090 no 2.875 ac 1.798
B3 2.310 ag 1.343jo 1.065 no 2.393 af 1.778
B4 1.285 ko 1.173 mo 1.458 go 2.255 ai 1.543
B5 2.205 aj 1.075 no 1.878 dn 2.498 ad 1.914
B6 1.745 dn 1.358io0 1.180 mo 2.215 aj 1.624
B7 2.248 aj 1.460 go 1.678 dn 3.075a 2.115
B8 1.2181lo 1.100 mo 1.638 dn 2.098 bl 1.513
B9 2.003 cm 0.723 0 1.385 ho 1.503 fo 1.403
B10 1.818 dn 1.208 lo 1.700 dn 2.160 bk 1721
B11 1.573 e0 2.158 ad 1.930dn 1.625 do 1.821
Kontrol 1.370 io 1.570 eo 1.793 dn 2.3154ag 1.762
ORTAM,, 1.734B 1.419C 1.506 BC 2332 A

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- 0-098, I:)OrtamxBakteri: 0-019, Cv:37.1
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Cizelge 4.155. Il. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin P igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,
B1 1.225 kr 1.218 kr 1.320 jr 2.150 ce 1.478
B2 1.025 mr 1.448 gp 1.533 en 2.850 ab 1.839
B3 0.850 pr 1.243 kr 1.415 hq 2.125 ce 1.408
B4 1.050 Ir 1.318 kr 1.750 ck 2.000 ch 1.529
B5 0.925 nr 1.463 gp 2.120 ce 2.175cd 1.671
B6 0.925 nr 1.353ir 1.978ci 1.775 ck 1.508
B7 0.925 nr 1.298 kr 1.775 ck 3.025a 1.756
B8 1.025 mr 1.195 kr 2.100 cf 1.525 eo0 1.461
B9 0.800 gr 1.178 kr 1.950 ¢j 1.4751p 1.351
B10 0.900 or 1.443 hp 2.075cg 1.600 dm 1.567
B11 0.725r 1.435 hq 2.300 be 1.675cl 1.534
Kontrol 1.020 mr 1.088 Ir 2.225hd 1.800 ck 1.533
ORTAM,: 0.950C 1.306 B 1.878 A 2.015 A

POrtam: 0000, P Bakteri: 0339, POrtamxBakteri: 0002, CV 294

Cizelge 4.156. Il. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin K igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

Bl 12.011 fm 13.425 €j 10.723 ip 21.095b 14.314 AB
B2 9.690 ip 11.366 ho 10.584 ip 31.460 a 15.775 A
B3 7.042 op 10.336 ip 10.571 ip 17.985 bd 11.483 CD
B4 7.242 op 10.485 ip 14.078 di 18.213 hd 12.504 BC
B5 8.992 jp 12.181 fl 16.143 cg 16.213 cf 13.382 BC
B6 9.147 jp 11.743 gn 13.878 di 13.965 di 12.183 BC
B7 8.160 Ip 10.774 ip 12.133fl 19.703 bc 12.692 BC
B8 9.835ip 10.437 ip 14.088 di 11.919 fm 11.570 CD
B9 6.365p 9.777ip 12.903 ek 10.272 ip 9.829D
B10 7.456 np 10.667 ip 15.260 ch 11.345 ho 11.182 CD
B1l 7.627 mp 11.858 fn 16.298 cf 11.240 ho 11.756 CD

Kontrol 8.834 kp 9.392 jp 16.935 be 12.795 ek 11.989 CD

ORTAM. 8.533D 11.037C 13.632 B 16.350 A

POrtam: OOOO, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV 256
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Cizelge 4.157. 1. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin Ca igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 8.923 ad 11.889 a 5.230 gn 8.808 ae 8.712 A
B2 8.046 bg 6.246 dm 5.269 gn 10.559 ab 7.530 AC
B3 7.131 ¢j 7.915 bh 4.275jn 5.572 fm 6.223 BE
B4 6.474 dk 4.411in 5.608 fm 6.793 dj 5.821 DE
B5 7.947 by 11.886 a 6.615 dj 2.284n 7.183 AD
B6 8.579 bf 6.974 dj 5.208 gn 3.449 kn 6.052 CE
B7 7.436 bi 5.061 gn 5.271gn 6.318 dI 6.022 CE
B8 8.049 bg 4.977 gn 6.371 dk 3.163In 5.640 DE
B9 6.242 dm 4.280 jn 5.767 em 3.141 mn 4857 E
B10 6.911 dj 7.131 ¢j 6.803 dj 4.764 hn 6.402 BE
B11 6.153 dm 6.342 dm 6.320 dk 4142 jn 5.739 DE
Kontrol 10.145 ac 5.315gn 8.884 ae 6.200 dm 7.636 AB
ORTAMt. 7.669 A 6.869 AB 5.968 BC 5.432C

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: OOOO, CV: 352

Cizelge 4.158. Il. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin Mg igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERIi,
Bl 1.309 cg 1.509 bg 1.138 eg 1.674 bg 1.407
B2 1.739 bf 1.413 cg 1.126 eg 3.147a 1.856
B3 1.504 bg 1.289 dg 1.269 dg 1.425 cg 1.372
B4 1.652 bg 1.206 dg 1.365 cg 1.438 cg 1.415
B5 1.733 bf 1.431cg 1.813 be 1.343 cg 1.580
B6 1.527 by 1.376 cg 1.605 bg 1.086 fg 1.398
B7 1.995 bc 1.297 dg 1.203 dg 1.796 be 1.573
B8 1.686 bg 1.190 dg 1.420 cg 2.141b 1.609
B9 1.416 cg 1.139¢eg 1.314 cg 1.024 g 1.223
B10 1.602 bg 1.343 cg 1.397 cg 1.056 fg 1.350
B11 1.214 dg 1.630 bg 1.684 bg 1.193dg 1.430
Kontrol 1.723 bf 1.335cg 1.873 bd 1.253 dg 1.546
ORTAM 1.591 1.346 1.434 1.548

POr[am: 0073, P Bakten: 0073, POrtamxBak[eri: 0002, CV: 355
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Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK ~ BAKTERI,
B1 2812.500 no 4140.750 lo 12141.250 go 36205.000 ab 13824.875 BD
B2 2767.000 no 4139.500 lo 15791.250 fk 29390.000 ad 13021.938 BD
B3 2344.750 0 4322.750 lo 10038.500 ho 38237.500 ab 13735.875 BD
B4 4890.500 ko 4940.750 ko 13490.750 fn 37917.500 ab 15309.875 BC
B5 3493.750 mo 5984.500 io 16465.000 i 24482.500 cf 12606.438 BD
B6 3489.000 mo 5345500 jo 28282.000 be 21585.000 cg 14675.375 BC
B7 3965.250 lo 4382.750 lo 18542.500 dh 36662.500 ab 15888.250 AB
B8 3699.750 mo 5311.500 jo 15585.000 fk 14767.500 fl 9840.938 CD
B9 2920.500 no 4008.500 lo 16170.000 fj 12993.250 go 9023.063 C
B10 3675.000 mo 4977.500 ko 19660.000 dh 31070.000 ac 14845.625 BC
B11 3284.250 mo 3009.750 mo 18320.000 eh 14172.500 fm 9696.625 CD
Kontrol 4867.750 ko 11112.500 go 39360.000 a 29477.500 ad 21204.438 A
ORTAM,,  3517.500C 5139.688 C 18653.854 B 27246.729 A

I:>Ortam: 0-000, P Bakteri- 0-0031 I:)OrtamxBakteri: 0-000, CV:5.7

Cizelge 4.160. 11. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin Zn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK  BAKTERI,
Bl 134.975 gj 158.900 ai 158.130 ai 126.020 dk 144.506 AC

B2 74.133 kn 158.735 ai 136.678 aj 151.025 aj 130.143 BD

B3 34.020 n 170.928 ae 127.863 ck 152.205 aj 121.254 CD

B4 69.468 In 184.078 ab 132.013 bj 168.400 ag 138.489 AD

B5 58.325 mn 176.048 ad 102.940 jm 122.685 dl 114.999 D

B6 121.083 el 162.275 ai 115.405 gl 141.250 aj 135.003 AD

B7 165.825 ai 137.550 aj 169.943 af 174.338 ae 161.914 A

B8 131.325 bj 155.043 aj 153.185 aj 188.250 a 156.951 AB

B9 115.663 fl 133.120 bj 144.355 aj 166.740 ah 139.969 AD
B10 126.685 dk 120.715 el 123.055 dl 103.243 jm 118.424 CD
B11 111.573 im 129.510 cj 127.620 ck 129.600 cj 124.576 CD
Kontrol 122.618 di 112.665 hi 181.288 ac 150.658 aj 141.807 AD

ORTAM, 105.474 B 149.964 A 139.373 A 147.868 A

POrtam: OOOO, P Bakteri: 0013, POrtamxBakteri: 0003, CV 286
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Cizelge 4.161. 11. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin Mn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 225.800 cf 201.275 ci 137.028 hl 211.858 cg 193.990 AB
B2 187.475 dj 103.160 ko 132.255 im 198.803 di 155.423 CD
B3 207.850 ch 61.153 mo 93.238 Io 158.650 fl 130.223 D
B4 242.850 cd 104.723 ko 122.425 jn 235.600 de 176.399 AC
B5 326.625 ab 105.265 ko 172.275 dk 201.575 ci 201.435 A
B6 220.500 cf 41.748 0 168.963 ek 184.428 dj 153.909 CD
B7 361.450 a 48.988 no 145.318 gl 171.338 dk 181.773 AC
BS 272.825 bc 123.398 jm 180.675 dj 225.000 cf 200.474 A
B9 168.275 ek 60.418 mo 162.025 el 130.750 im 130.367 D
B10 136.650 hl 155.983 fl 144.300 gl 190.425 dj 156.839 BD
B11 161.333 fl 173.033 dk 170.008 dk 142.150 gl 161.631 BD
Kontrol 168.570 ek 185.148 dj 201.730 ci 192.475 dj 186.981 AC
ORTAMy  223.350 A 113.691 D 152.520 C 186.921 B

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: OOOO, CV: 313

Cizelge 4.162. 11. Denemeye ait karpuz fidesi koklerinin Cu igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  9%60YT+%40VK BAKTERI
B1 219.750 kt 289.450 kr 481.925 di 685.400 ab 419.131
B2 218.850 nt 211.800 nt 484.975 ci 717.925 ab 408.388
B3 133.275 1t 185.625 ot 351.925 io 737.650 a 352.119
B4 150.670 pt 260.575 ks 559.950 bg 635.975 ae 401.793
B5 122.948 rt 379.750 hn 756.875 a 493.125 ci 438.174
B6 83.290 t 381.550 hn 491.625 ci 467.525 ] 355.998
B7 114.525 st 308.050 jq 685.575 ab 627.675 ae 433.956
B8 154.695 pt 278.875 ks 601.425 af 375.250 in 352.561
B9 148.850 qt 240.200 mt 656.400 ac 173.500 pt 304.738
B10 153.125 pt 398.825 gm 646.900 ad 324.325ip 380.794
B11 159.500 pt 549.550 bh 419.050 g 219.878 nt 336.994
Kontrol 249.850 It 429.850 fk 702.000 ab 143.030 qt 381.183
ORTAM,,  159.111D 326.175C 569.885 A 466.771 B

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- 0-057, I:)OrtamxBakteri: 0-0001 CV: 325
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4.1.5.3. Bas salata

I. Denemede bas salata fidelerinin iist aksam ve koklerinin makro (N, P, K,
Ca, Mg) ve mikro (Fe, Zn, Cu, Mn) element iceriklerine yapilan istatistiksel analiz
sonuglarinda ortamlarin ve bakteri uygulamalarinin teksel ve interaksiyon etkileri

onemli bulunmustur.

Salata fidelerinin st aksaminda N igerigi %2.18 (B8 X %60Y T+%40VK)
ile 050 (B3 x YT+PER+VK) (Cizelge 163), P igerigi %0.56 (8 x
%60YT+%40VK, B8 x YT+PER+VK) ile 0.23 (B1 x YT+KLI+VK) (Cizelge
164), K igerigi %5.48 (B10 x YT+KLI+VK) ile 2.09 (B10 x IT) (Cizelge 165), Ca
icerigi %4.80 (B1 x IT) ile 2.07 (B3 x YT+KLI+VK) (Cizelge 166), Mg icerigi
%0.62 (B6 x YT+PER+VK) ile 0.33 (B1 x YT+KLI+VK) (Cizelge 167), Fe
icerigi 1820.50 mg kg’ (KONTROL x YT+PER+VK) ile 99.15 (B10 x
YT+PER+VK) (Cizelge 168), Zn igerigi 67.36 mg kg™ (B1 x IT) ile 6.11 mg kg™
(B9 x IT) (Cizelge 169), Mn igerigi 138.05 mg kg™ (B4 x IT) ile 10.49 mg kg™
(B10 x %60YT+%40VK) (Cizelge 170), Cu igerigi 198.95 mg kg™ (B6 x IT) ile
11.20 mg kg™ (B10 x +%60Y T+%40VK) (Cizelge 171) arasinda degismistir.

Cizelge 4.163. . Denemeye ait bas salata fidesi tlist aksaminin N igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,,

B1 1.07 np 1.95 be 1.44 hj 1.00 oq 1.37CD
B2 0.97 or 1.70d 0.66 uv 0.75su 1.02G
B3 0.72tu 190c 0.50 v 1.22In 1.09 FG
B4 0.90gs 192c 1.10 mo 0.65 uv 1.14 EF
B5 0.94 pr 1.71d 1.010q 1.09 np 1.19E
B6 1.60dg 1.59 dh 0.83 1t 1.27 ki 1.32D
B7 1.44 gj 1.39 jk 1.57 di 1.70d 1.53 B
B8 1.49 fj 1.010q 0.99 0q 2.18a 1.42C
B9 1.53 ¢j 1.211In 1.68 de 2.10ab 1.63 A
B10 1.43 ij 1.45 gj 0.97 or 1.55 di 1.35CD
Kontrol 1.63 df 1.25 km 1.47 gj 211a 1.62 A
ORTAM, 1.25C 155A 111D 142B 1.33

I:)Ortam:o-OO(-), P Bakteri- O-OOO, I:)OrtamxBakteri: 0-0001 CV:6.0
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Cizelge 4.164. 1. Denemeye ait bas salata fidesi {ist aksaminin P igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,,

B1 0.30In 0.23r 0.36 k 0.48 cf 0.34F
B2 0.28 mp 0.29 lo 0.41] 0.52b 037D
B3 0.28 mp 0.27 np 0.37k 0.46 eg 0.35F
B4 0.291o 0.291o 0.41j 0.49 cd 0.37 DE
B5 0.24 qr 0.311 0.46 eh 0.49 cd 0.37CD
B6 0.26 pr 0.29 1o 0.42 ij 0.47 df 0.36 E
B7 0.24 gr 0.35k 0.46 eh 0.50 be 0.39C
B8 0.27 oq 0.36k 0.56 a 0.56 a 043 A
B9 0.27 oq 0.43 hj 0.43 hj 0.52b 0.41B
B10 0.27 np 0.45 fh 0.44 gi 0.52b 0.42B

Kontrol 0.30 Im 0.46 eh 0.44 gj 0.48 ce 042B

ORTAM,, 027D 0.34C 0.43B 0.50 A 0.39

POrtam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 POrtamxBakteri: 0-000, CV:3.3

Cizelge 4.165. I. Denemeye ait bas salata fidesi {ist aksaminin K igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

Bl 3.72 km 3.12 op 3.67 Im 4.25 eg 3.69 DE
B2 3.31no 3.34n 4.16 fi 4.27 ef 3.77CD
B3 3.72 km 321np 4.01 hj 4.39 de 3.83C
B4 3.26 np 3.26 np 3.59m 4.32 ef 3.61E
B5 3.10p 3.56m 3.97 ij 4.04 gj 3.67 DE
B6 3.110p 3.34n 3.91 jk 4.37 de 3.68 DE
B7 2.20 q 357m 3.98 ij 4.23 eg 3.49F
B8 214 q 4.21 eh 4.13fi 4.29 ef 3.69 DE
B9 2.12 5.33a 3.97 ij 4.94b 4.09 AB
B10 2.09q 5.48 a 3.87jl 465c 4.02B

Kontrol 217q 5.35a 4.58 cd 457 cd 417 A

ORTAMyt. 281C 3.98B 3.99B 439 A 3.79

POrtam:0.000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV: 28
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Cizelge 4.166. I. Denemeye ait bas salata fidesi {ist aksaminin Ca igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 4.80a 2.22 X 2.50 uv 2.98 mo 312 E
B2 4.18d 2.38 vw 2.60tu 3.231i 3.10E
B3 4.27d 207y 2.68 rt 3.62 fg 3.16 DE
B4 4.45c 241 vw 3.10jm 3.03 kn 3.25BC
B5 4.60b 2.42 vw 2.8509 2.98 mn 3.22CD
B6 4.54 bc 235w 3.25i 3.021n 3.29B
B7 3.00 mn 251 uv 3.04 km 2.90 np 286 F
B8 2.75qs 2.62su 2.81pq 3.15 ik 2.83F
B9 2.86 0q 3.59 gh 3.09 jm 3.48h 3.26 BC
B10 2.77 qr 3.72f 2.97 mo 3.14il 3.15 DE

Kontrol 3.191j 3.59 gh 4.04 e 2.99 mn 345 A
ORTAM,: 3.76A 2.72D 2.99C 3.14B 3.15

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 CVv: 20

Cizelge 4.167. I. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksaminin Mg igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 0.61 ab 0.33r 0.430 0.55 fi 048G
B2 0.59 bc 0.39p 0.48n 0.56 df 051E
B3 0.52 jl 0.37q 0.48n 0.59 hc 049F
B4 0.53 hk 0.36 qr 0.56 eh 0.54 g 0.50 F
B5 0.61 ab 0.40 p 0.53 ik 0.54 g 052D
B6 0.56 eg 0.35qr 0.62a 0.62a 054C
B7 0.57 df 041p 0.53 ik 0.51 kI 051E
B8 0.55 fi 0.430 0.49 mn 0.56 df 051E
B9 0.53 ik 0.55 fi 0.54 gj 0.55 fi 0.54C
B10 0.51Im 0.54 gj 0.57 ce 0.59 bc 0.55B
Kontrol 0.57 ce 0.58 ce 0.58 cd 0.58 ce 0.58 A
ORTAM,: 056 A 0.43C 053B 0.56 A 0.52

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: 0000, CV: 21
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Cizelge 4.168. |. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksaminin Fe icerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 269.95 pq 666.90 In 1280.05 bg 1432.00 bd 912.23C
B2 158.90 q 708.40 kn 1277.00 bg 1134.00 eh 819.58 CD
B3 339.60 oq 825.95 jm 1093.50 fi 1435.00 be 92351 C
B4 13265 q 850.70 im 1031.00 gj 1374.00 be 847.09 CD
B5 497.90 np 640.25 mn 1041.00 gj 1183.00 dg 840.54 CD
B6 550.45 no 699.90 kn 1200.50 cg 1346.50 be 949.34 BC
BY 253.85 0q 1049.70 gj 930.75 hk 1434.00 be 917.08 C
BS 280.35 0q 903.75 hl 121850 cg 1384.50 bd 946.78 BC
B9 181.70 q 1250.00 cg 1351.50 be 1504.00 b 1071.80 AB
B10 176.15 q 1429.50 bd 99.15 q 1202.50 cg 726.82 D
Kontrol 228.85 g 1315.50 bf 1820.50 a 1316.50 bf 117034 A
ORTAM,,  279.12D 940.05 C 1122.13B 1340.55 A 920.46

POrtam:0.000, P Bakteri: 0.000, POrtamxBakteri: 0.000, CV: 13.5

Cizelge 4.169. |. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksaminin Zn icerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,
B1 67.36 a 25.16 b 21.46 bd 10.47 el 3111 A
B2 1250 el 11.20 el 14.81 di 13.33 el 12.96 BCD
B3 1151 el 9.77 gl 9.33 hl 14.74 di 11.34CD
B4 25.72b 10.58 el 15.35dh 14.95 di 16.65B
B5 10.95 el 7.08 ki 9.88 fl 16.94 cg 11.21 CD
B6 24.04 bc 11.84 el 8.79 hl 13.13 el 14.45BC
B7 14.43 dj 12.86 el 14.79 di 12.90 el 13.74 BCD
B8 16.01 dh 7.20jl 12.13 el 15.05 di 12.60 BCD
B9 6.111 8.99 |h 7.84 il 15.26 dh 955D
B10 17.29 ce 9.62 hl 12.35el 12.29 el 12.89 BCD

Kontrol 9.69 gl 13.49 ek 17.13 cf 10.11 el 12.60 BCD
ORTAM,x 19.60 A 11.62 B 13.08 B 13.56 B 14.46

POrtam:0.000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV: 250
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Cizelge 4.170. I. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksaminin Mn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 100.45 ¢ 28.41 np 20.92rs 22.49 pr 43.07B
B2 70.43 e 36.66 jk 13.57 uv 28.75 mo 37.35C
B3 63.43 fg 41.44 ij 15.82 sw 20.82rs 35.38C
B4 138.05a 27.87 nq 14.02 tw 12.03 vw 47.99 A
B5 97.65c 30.13In 21.36rs 19.99 it 42.28 B
B6 115.15b 29.45 mn 18.24 ru 11.22 vw 4351 B
B7 77.40d 38.72 ik 11.76 vw 17.08 rv 36.24 C
B8 68.52 ef 36.23 |1 19.30ru 23.10 or 36.78 C
B9 61.13¢g 48.32 h 19.65 ru 22.18 qr 37.82C
B10 43.37 hi 34.80 km 15.82 sw 10.49 w 26.12D
Kontrol 60.50 g 22.90 or 28.04 nq 32.94 kn 36.09 C
ORTAM, 81.46 A 34.08 B 18.05D 20.10C 38.42

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 CVv:8.0

Cizelge 4.171. I. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksamimin Cu icerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI

B1 155.35b 62.93 eg 51.01 ek 37.94 ek 76.81 A
B2 143.90 bc 51.33 ek 22.90 gk 47.36 ek 66.37 AC
B3 104.95 cd 37.83 ek 39.18 ek 29.05 fk 52.75 BD
B4 159.75 ab 44.03 ek 45.69 ek 24.06 gk 68.38 AB
B5 144.35 bc 53.05 gj 33.23 ek 27.42 tk 64.51 AC
B6 198.95 a 42.98 ek 35.51 ek 21.76 hk 74.80 A
B7 160.11 ab 52.72 ¢ 27.87 tk 42.26 ek 70.74 AB
B8 59.55 ei 67.00 df 45.43 ek 17.42 jk 47.35 CE
B9 61.54 eh 38.94 ek 24.59 gk 38.35 ek 40.85 DE
B10 56.63 €j 34.91 ek 19.02 jk 11.20k 30.44D

Kontrol 73.01 de 46.60 ek 19.45 ik 30.06 fk 42.28 DE

ORTAM¢ 119.83 A 48.39 B 33.08C 29.72C 57.75

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: 0000, CV: 347
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Salata fidelerinin koklerinde N igerigi %2.59 (B1 x IT) ile 0.56 (B8 x
YT+KLI+VK) (Cizelge 172), P igerigi %1.69 (B9 x YT+KLI+VK) ile 0.19 (B7 x
IT) (Cizelge 173), K igerigi %10.60 (Kontrol x YT+KLI+VK) ile 1.33 (B8 x IT
(Cizelge 174), Ca igerigi 6.61 (B1 x IT) ile 2.39 (B2 x %60YT+%40VK) (Cizelge
175), Mg icerigi %1.95 (B9 x YT+PER+VK) ile 0.89 (B8 x YT+KLI+VK)
(Cizelge 176), Fe icerigi 14420.00 mg kg™ (B10 x IT) ile 529.00 mg kg™ (B10 x
YT+PER+VK) (Cizelge 177), Zn igerigi 273.75 mg kg™ (B8 x %60Y T+%40VK)
ile 28.41 (B2 x IT) (Cizelge 178), Mn igerigi 282.05 mg kg™ (B9 x IT) ile 23.14
mg kg™ (B10 x %60Y T+%40VK) (Cizelge 179), Cu igerigi 279.15 mg kg™ (B6 x
IT) ile 10.79 mg kg™ (B6 x %60Y T+%40VK) (Cizelge 180) arasinda degismistir.

Cizelge 4.172. |. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin N igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

Bl 259 a 1.77c 1.26 ef 0.83 0s 1.61A
B2 2.09b 1.45d 0.97 In 0.98 kn 1.37B
B3 1.99b 1.44d 0.69 tv 0.90 mr 1.26 C
B4 1.10 hl 1.11 gk 0.83 0s 0.72 sv 0.94 E
B5 1.33de 1.15fj 0.91 mr 0.98 kn 1.09D
B6 1.18fi 1.23 eh 0.62 uw 0.83 0s 0.97E
B7 0.79 gt 1.09il 0.79 gt 0.73 su 085G
B8 0.81 pt 0.56 w 0.59 vw 0.78 1t 0.69H
B9 0.83 0s 0.92 mq 0.81 pt 0.88 nr 0.86 FG
B10 0.83 0s 1.22ei 0.80 pt 0.84 os 0.92 EF
Kontrol 1.02 jm 1.24 eg 0.95 mo 0.93mp 1.04D
ORTAMgr. 132 A 1.20B 0.84C 0.85C 1.05

I:)Ortam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 I:)OrtamxBakteri: 0-000, Cv:6.4
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Cizelge 4.173. . Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin P igerigi (%).

Uygulamalar  IT YT+KLI+VK ~ YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 0.39t 1.18e 0.95 km 0.92 lo 0.86 B
B2 031tu 1.11eh 0.64 rd 0.87 np 0.73E
B3 0.28 uv 1.04 hj 0.65r 0.92 1o 0.72E
B4 0.27 uv 1.27 cd 0.57d 1.19 de 0.83BC
B5 0.21v 1.28 ¢ 0.84 pq 1.13eg 0.87B
B6 0.21v 1.07 gi 0.78q 0.94 kn 0.75 DE
B7 0.19v 1.09fi 0.70r 1.16 ef 0.79CD
B8 0.21v 0.99l 0.89 mo 1.05 gj 0.79 CD
B9 0.23 uv 1.69a 0.65r 1.07 gj 091 A
B10 0.26 uv 1.29¢c 0.80 pq 1.43b 0.95 A
Kontrol 0.26 uv 1.17 ef 0.94 kn 1.02 ik 0.85B
ORTAM,: 026D 1.20 A 0.76 C 1.06 B 0.82

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 Cv:51

Cizelge 4.174. 1. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin K igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 3.59n 9.89Db 8.33 de 6.30 ik 6.65 A
B2 2.96 0 8.38 f 5.28 k 6.36 i 538C
B3 2.45 op 9.24 b 3.78n 5.49 ij 5.37C
B4 247 op 7.61 df 3.93n 6.23 i 555B
B5 1.497rs 8.85 bc 5.43j 5.89 k 532C
B6 1.497rs 8.45 ef 4.27 Kkl 5.72 k 481D
B7 1.67rs 7.96 f 4.85 kI 5.62 ik 491D
B8 1.33s 8.34 f 6.20 ij 7.24 gh 530C
B9 2.09 pq 9.94 ab 4.55 Kkl 6.08 h 539C
B10 221p 9.08 de 4.38 Im 7.40 th 541C
Kontrol 1.84q 10.60 a 7.22 f 6.73¢g 6.55 A
ORTAM, 214D 8.94 A 5.29 C 6.28 B 5.66

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: 0000, CV: 34
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Cizelge 4.175. . Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin Ca igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK 9%60YT+%40VK BAKTERI,

B1 6.61a 3.27 kn 3.99 ef 2.56 st 411 A
B2 5.75b 3.15lo 32110 239t 362C
B3 5.88 b 3.88 fg 3.30jm 2611t 391B
B4 5.86 b 2.85 pq 412¢e 2.71 s 3.89B
B5 4.40d 3.69 gh 31710 333l 3.64CD
B6 4.48d 3.10 mo 3.26 kn 3.44 ik 357C
B7 4.36d 31310 2.82 pr 3.52 hj 3.46D
B8 3.94 ef 2.72 s 3.191o 3.48 hk 3.33E
B9 534c 3.01 0p 3.04 np 242t 3.45D
B10 6.59a 3.69 gh 2.60 1t 2.83pr 3.93B
Kontrol 5.66 b 3.86 fg 3.26 kn 3.57 hi 4.09 A
ORTAMy: 5.35A 3.30B 3.27B 2.99C 3.73

POrtam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 POrtamxBakteri: 0-000, CV:3.0

Cizelge 4.176. . Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin Mg igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 1.56 ij 1.02 tu 1.23pr 1.331p 1.28E
B2 1.23 or 1.07 su 1.77 df 1.34 1o 135D
B3 1.24 or 1.10 st 1.93 ab 1.69 eh 1.49 AB
B4 1.36 Im 1.21qr 1.90 ac 1.26 mq 143C
B5 1.41 kl 1.05 su 1.60 hj 1.84 bd 1.48 AC
B6 1.24nr 1.13rs 1.87 ad 1.64 gi 1.47 AC
B7 1.351Im 1.06 su 1.67 th 1.69 th 1.44BC
B8 1.351In 0.89v 1.80 ce 1.70 eh 143C
B9 1.49 jk 1.331p 195a 1.29 mq 152 A
B10 1.65 gi 0.99 uv 191 ab 1.341In 1.47 AC

Kontrol 1.55 ij 1.01 tu 1.72 eg 1.60 hj 1.47 AC

ORTAM,; 140C 1.08D 1.76 A 1.52B 1.44

POrtam:0.000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV: 38
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Cizelge 4.177. 1. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin Fe igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 722000eh  12755.00 b 3036.50 j 592.05 | 5900.89 A
B2 7467.00dh  7774.00 df 1200.00 | 905.40 | 4336.60 B
B3 6512.50 gi 9256.00 ¢ 717.30 1 965.85 | 4362.91 B
B4 5702.00 i 6402.00 hi 1171.001 722.90 | 3499.48 C
B5 716550 eh  7617.00 dg 589.90 | 136350 | 4183.98 B
B6 7668.50 df  7236.00 eh 142150 kI 828.40 | 4288.60 B
B7 6409.00 hi 6795.50 fi 639.35 | 2893.50 j 4184.34B
BS 649500 hi  8146.50 ce 1461.25 kI 1592.25 kI 442375 B
B9 844550 cd 1046.50 | 905.75 | 769.05 | 2791.70 D
B10 14420.00 a 5808.50 i 529.00 | 1462.50 kI 5555.00 A
Kontrol 12445.00 b 129450 | 912.85 | 2482.50 jk 4283.71B
ORTAM,,  817727A  6739.23B 1144.04 C 1325.26 C 4346.45

POrtamZ0.000, P Bakteri- O-OOO| POrtamxBakteri: 0-0001 Cv:12.7

Cizelge 4.178. 1. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin Zn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 34.85 st 79.71 ep 89.48 dm 74.06 gq 69.53 DE
B2 2841t 72.84 hr 81.03 ep 59.99 kt 60.57 E
B3 56.27 mt 68.58 is 51.77 ot 90.24 dm 66.71 DE
B4 101.35 dj 38.39 1t 67.40 js 82.97 eo 72.53 DE
B5 106.65 dh 72.42 hr 57.01 mt 108.07 dg 86.04 CD
B6 90.87 dm 57.93 It 47.99 pr 78.58 fp 68.84 DE
B7 40.95 gt 92.93 dk 101.14 dj 162.90 b 99.66 C
B8 112.70 df 102.85 di 161.60 b 273.75 a 162.73 A
B9 148.90 be 91.77 dl 113.65 de 123.30 cd 11941 B
B10 50.26 ot 79.05ep 54.45 nt 96.48 dj 70.06 DE

Kontrol 153.25 be 87.27 en 182.80 b 83.60 eo 126.73 B
ORTAM, 84.04 BC 76.70 C 91.67B 112.18 A 91.15

POrtam:0.000, P Bakteri: OOOO, POrtamxBakteri: 0000, CV: 188
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Cizelge 4.179. 1. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin Mn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  9%60YT+%40VK BAKTERI,

B1 34.45rs  106.02 gk 28.64Ts 110.25 fj 69.84 F
B2 55.76 pq 76.21 no 68.76 op 111.45 fi 78.04E
B3 39.78qr  121.00 eg 65.62 op 107.30 gj 83.42 DE
B4 58.53 p 88.45 In 70.66 op 103.60 h 80.31 DE
B5 143.60 d 89.43 In 87.98 In 147.70 cd 117.18 B
B6 12550 ef  31.74rs 90.25 kn 101.38 il 87.22D
B7 147.95cd  79.40 mo 123.60 ef 89.16 In 110.03 BC
B8 96.47 il 34.09s 117.85 fh 104.10 hl 88.13D
B9 28205a  94.21jm 160.05 bc 29.79 s 141.52 A
B10 175.05b  105.85 gk 120.50 eg 23.14s 106.14 C

Kontrol ~ 135.95de  38.38rs 119.35 fh 58.75 p 88.11D

ORTAM:  117.74 A 78.62D 95.75 B 89.69 C 95.45

POrtam:O-OOO, P Bakteri- 0-0001 POrtamxBakteri: 0-000, Cv:84

Cizelge 4.180. |. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin Cu igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,

B1 153.80 e 97.80 hi 71.22 jk 36.62 mr 89.86 CD
B2 152.20 e 206.40c 62.16 Kl 69.02 jk 122.45 A
B3 181.15d 122.40 g 32.86 mr 49.81 Im 96.56 CD
B4 225.10 b 130.10 fg 42.35 mp 47.38 lo 111.23 B
B5 147.50 ef 69.50 jk 62.58 kI 26.57 ps 76.54 E
B6 279.15a 84.52 ij 20.31¢s 10.79 s 98.69 C
B7 103.25 h 124.80 g 29.87 or 19.78 rs 69.43 EF
B8 265.50 a 71.60 jk 61.08 kI 62.33 ki 115.13 AB
B9 198.90 cd 98.11 hi 46.28 lo 20.82 gs 91.03CD
B10 157.70 e 42.33 mp 38.50 mq 30.19 nr 67.18 F

Kontrol 203.55 ¢ 72.82 jk 48.71In 26.31 ps 87.85D

ORTAMyt. 187.98 A 101.85B 46.90 C 36.33D 93.29

POrtam:0.000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV: 99
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II. Denemede ise bas salata fidelerinin iist aksaminda N igerigi %?2.445
(Kontrol x YT+PER+VK) ile 1.098 (B10 x YT+KLI+VK) (Cizelge 181), P igerigi
%0.513 (B1 x %60YT+%40VK) ile 0.238 (B9 x IT) (Cizelge 182), K igerigi
4.950 (B5 x %60YT+%40VK) ile 1.599 (B7 x IT) (Cizelge 183), Ca igerigi
%4.204 (Kontrol x IT) ile 2.247 (B11 x %60YT+%40VK) (Cizelge 184), Mg
icerigi %1.819 (Kontrol x YT+KLI+VK) ile 0.760 (B9 x YT+PER+VK) (Cizelge
185), Fe icerigi 376.325 mg kg™ (B7 x YT+KLI+VK) ile 63.845 mg kg™ (B7 x
IT) (Cizelge 186), Zn igerigi 97.943 mg kg™ (B2 x YT+KLI+VK) ile 32.173 mg
kg™t (B/ x YT+PER+VK) (Cizelge 187), Mn icerigi 86.670 mg kg™ (B11 x IT) ile
7.698 mg kg™ (B11 x %60YT+%40VK) (Cizelge 188), Cu igerigi 36.643 mg kg™
(B10 x YT+PER+VK) ile 6.170 mg kg* (B1l x IT) (Cizelge 189) arasinda
degismistir.

Cizelge 4.181. Il. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksaminin N igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  9%60YT+%40VK BAKTERIi,,
B1 1.965 bd 1.463 go 1.480 gn 1.835 ce 1.686 B
B2 1.588 el 1.498 gn 1.353 1Iq 1.668 eh 1.526 C
B3 1.510gn 1.345Ip 1.315mq 1.628 €j 1.449C
B4 1.370 kp 1.283 nq 1.425 go 1.760 df 1459 C
B5 1.578 fl 1.465 go 1.428 go 1.563 fm 1.508 C
B6 1.495 gn 1.3551p 1.438 go 1.618 ek 1476 C
B7 1.485gn 1.360 Ip 1.423 ho 1.470 go 1.434C
B8 1.520 fn 1.423 ho 1.463 go 1.228 oq 1.408 C
B9 1.530 fn 1.405 jo 1.510gn 1.318 mq 1.441C
B10 1.660 ei 1.098 q 1.430 go 1.550 fm 1434 C
B11 1.430 go 1.153 pq 1.673 eg 1.398 jp 1.413C
Kontrol 2.148b 1.413io 2.445 a 2.048 bc 2.013 A
ORTAM,. 1.606 A 1.355C 1532 B 1.590 AB

POrtam: OOOO, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: OOOO, CV 117
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Cizelge 4.182. Il. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksaminin P igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK ~ YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 0.325jp 0.393 dg 0.295 mr 0513 a 0.381 A
B2 0.290 or 0.420 ce 0.343 h 0.485 ab 0.384 A
B3 0.293 nr 0.435 cd 0.340 hm 0.458 hc 0.381 A
B4 0.318 kp 0.403 df 0.338 in 0.435 cd 0.373 AB
B5 0.308 kq 0.405 df 0.293 nr 0.465 bc 0.368 AC
B6 0.260 s 0.373fi 0.280 ps 0.395 dg 0.327 EF
B7 0.268 gs 0.400 df 0.313kq 0.485 ab 0.366 AC
B8 0.240's 0.353 gk 0.333i0 0.453 bc 0.344 CE
B9 0.238's 0.300 Ir 0.370 i 0.430 ce 0.335 DF
B10 0.283 ps 0.313 kg 0.333i0 0.365 fj 0.323 EF
B11 0.243s 0.295 mr 0.333i0 0.385 eh 0.314F

Kontrol 0.313 kq 0.268 gs 0.373fi 0.463 hc 0.354 BD

ORTAM,; 0.281D 0.363B 0.328C 0.444 A

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- 0-000, I:'OrtamxBakteri: O-OOO, CV:9.3

Cizelge 4.183. Il. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksaminin K igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  9%60YT+%40VK BAKTERIi,
B1 1.961 3.508 3.491 3.608 3.142 AC
B2 2.097 3.653 3.192 3.477 3.105 BC
B3 1.864 3.523 3.109 3.638 3.033BC
B4 1.995 3.317 3.110 3.441 2.966 C
B5 1.807 3.286 3.350 4.950 3.348 AB
B6 1.931 3.320 2.924 3.367 2885C
B7 1.599 3.304 2.860 3.435 2.799C
B8 1.980 3.134 2.952 3.330 2.849C
B9 1.765 3.586 3.100 3.259 2.927C
B10 1.977 3.173 3.265 3.142 2.889 C
B1l 2.069 3.209 3.417 3.218 2978 C
Kontrol 2.665 3.713 3.927 3.530 3.459 A
ORTAM,, 1976C 3.394 AB 3.225B 3533 A

POr[am: 0000, P Bakten: 0007, POrtamxBak[eri: 0141, CV: 167
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Cizelge 4.184. I1. Denemeye ait bag salata fidesi iist aksaminin Ca igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 3.232fl 2.977 kq 2.838 mt 2.969 kq 3.004 BD
B2 3.516 cf 2.778 pu 2.999 jq 2.804 nu 3.024 BD
B3 3.647 ce 3.181 fm 2.9241r 2.476 uv 3.057 BD
B4 3.833 bc 2.814 nu 2.900Is 2495 tv 3.010 BD
B5 4.049 ab 3.345¢j 3.145gn 2.857 ms 3.349 A
B6 3.732hd 2.9281Ir 2.871 ms 2.787 ou 3.079 BC
B7 3.189 fm 3.343¢j 2.663 qu 2.749 pu 2.986 BD
B8 3.311 ek 3.133 ho 2.754 pu 2.600 rv 2.949 CD
B9 3.368 ei 3.421 dh 3.057 ip 2.804 nu 3.162B
B10 3.438 dh 2.974 kq 2.9521Ir 2.738 pu 3.025BD
Bl1l 3.405di 2.962 kq 2.904 Is 2.247 v 2.879D
Kontrol 4204 a 3.498 cg 3.493 cg 2.564 sv 3.440 A
ORTAM,: 3577A 3.113B 2.958 C 2.674D

I:>Ortam: 0-000, P Bakteri- 0-0001 I:)OrtamxBakteri: 0-000, CV: 8.2

Cizelge 4.185. Il. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksaminin Mg igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
Bl 1.332 1.219 1.194 1.185 1.232B
B2 1.234 1.313 1.157 1.213 1.229B
B3 1.220 1.167 1.069 1.257 1.178 BC
B4 1.178 1.058 0.981 1.200 1.104 BD
B5 1.189 1.042 1.113 1.029 1.093 BD
B6 1.167 1.004 1.122 1.222 1.129BD
B7 1.153 1.060 1.068 1.032 1.078 BD
B8 1.088 1.106 1.164 1.081 1.110 BD
B9 1.154 1.181 0.760 0.917 1.003D
B10 1.182 1.108 1.026 0.955 1.068 CD
B1l 1.240 1.246 1.075 1.094 1.163 BC

Kontrol 1.297 1.819 1.303 1.201 1405 A
ORTAM,. 1.203A 1.194 A 1.086 B 1.115 AB

POrtam: 0023, P Bakten 0000, POrtamxBakten 0400, CV 191
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Cizelge 4.186. 1. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksaminin Fe icerigi (mg kg™?).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 176.750 go 161.713 io 101.190 mp 102.740 Ip 135.598 E
B2 160.800 io 346.950 ab 105.568 Ip 259.625 bh 218.236 AB
B3 229.550 dj 266.000 bg 123.650 kp 282.225 af 225.356 AB
B4 147575 ip 193.695 fm 90.220 np 297.775 ae 182.316 BE
B5 171.775 go 325.125 ac 98.555 np 281.575 bf 219.258 AB
B6 119.905 Ip 183.150 gn 144.550 ip 287.200 af 183.701 BD
B7 63.845 p 376.325a 103.323 Ip 303.550 ae 211.761 AC
B8 114.040 Ip 134.435 kp 100.530 mp 316.450 ad 166.364 CE
B9 132.080 kp 310.175 ae 162.275 io 345.975 ab 237.626 A
B10 165.300 ho 91.060 np 238.425 Ci 287.975 af 195.690 AC
B11 101.755 Ip 83.095 op 146.365 ip 259.575 bh 147.698 DE
Kontrol 195.850 fl 143573 jp 215.950 ek 328.550 ac 220.981 AB
ORTAM,,  148.269 C 217.941 B 135.883 C 279.435 A

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: OOOO, CV: 346

Cizelge 4.187. 1. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksaminin Zn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERIi,
Bl 54.490 cg 47.595 el 41.525 hn 40.273 in 45.971 CD
B2 48.343 dI 97.943 a 39.785 jn 41.845 gn 56.979 A
B3 87.235a 60.698 cd 39.988 in 38.635 kn 56.639 AB
B4 53.248 dh 42.715 fn 37.178 kn 37.093 kn 42.558 D
B5 65.975 bc 51.528 dj 40.140 in 43.630 fn 50.318 BC
B6 45.873 em 43.523 fn 39.398 jn 34.328 mn 40.780 D
B7 46.513 em 57.203 ce 32.173n 41.715 hn 44.401 CD
B8 54.948 cf 53.723 ch 33.863 mn 38.500 kn 45.258 CD
B9 48.643 dI 52.600 di 41.595 hn 40.313in 45.788 CD
B10 46.343 em 41.193 hn 39.948 in 32.275n 39.939D
B1l 47.383 el 45.960 em 38.850 jn 36.643 In 42.209 D
Kontrol 74.488 b 49.638 dk 49.165 dI 41.913 gn 53.801 AB
ORTAM. 56.123 A 53.693 A 39.467 B 38.930B

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- O-OOO, I::‘OrtamxBakteri: 0-000, CV:19.3
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Cizelge 4.188. Il. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksaminm Mn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,,
B1 60.450 cd 23.820 io 15.390 mq 9.063 q 27.181 BC
B2 43.940 ef 41.093 eg 18.673 kg 12.758 pq 29.116 BC
B3 42503 eg 37.485 fh 9.200 g 16.788 mq 26.494 BD
B4 47.248 ef 28.078 h 12.530 pq 8.353 ¢ 24.052 CD
B5 77.315 ab 31.635 g 20.975 jp 16.175 mq 36.525 A
B6 66.433 bc 21.333 ip 9.520 ¢ 11.380 pq 27.166 BD
B7 61.480 cd 27.920 h 11.348 pq 16.548 mq 29.324 BC
B8 44.248 ef 24.888 in 13.285 oq 14.103 nq 24.131 CD
B9 47.160 ef 25.328 im 15.975 mq 15.898 mq 26.090 BD
B10 50.668 de 10.848 pq 17.205 Ig 8.160 g 21.720 D
B11 86.670 a 13.683 0g 10.738 pq 7.968 q 29.764 B
Kontrol 68.428 bc 29.248 hk 32.128 gi 11.598 pq 35.350 A
ORTAM,.  58.045A 26.280 B 15.580 C 12.399 D

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV 278

Cizelge 4.189. Il. Denemeye ait bas salata fidesi iist aksammin Cu igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,

Bl 10.215np 10.260 np 26.213 ak 27.030 aj 18.429 C
B2 8.113 op 10.725 np 26.018 ak 28.398 ai 18.313C
B3 17.350 io 16.343 jp 27.018 aj 30.090 af 22.700 AC
B4 20.883 en 19.480 fn 27.855 ai 23.270 bk 22.872 AC
B5 18.418 go 24.910 bk 28.760 ah 22.140 el 23.557 AC
B6 17.883 ho 16.328 jp 19.813 fn 29.188 ag 20.803 BC
B7 10.900 mp 33.351 ad 20.220 fn 28.353 ai 23.206 AC
B8 10.018 np 31.870 ae 27.075 aj 31.810 ae 25.193 AB
B9 26.263 ak 31.870 ae 22.223 ¢l 30.270 af 27.656 A
B10 11.693 Ip 28.908 ah 36.643 a 34.003 ab 27.811 A
Bl11 6.170 p 22.750 cl 28.815 ah 29.595 af 21.833 BC

Kontrol 15.180 kp 21.958 em 22.278 dl 33.390 ac 23.201 AC

ORTAMt 14.424 C 22.396 B 26.077 A 28.961 A

POrtam: OOOO, P Bakten 0013, POrtamxBakten 0002, CV 344
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Bas salata koklerinin N igerigi %0.795 (B11 x IT) ile 0.335 (B4 x
%60YT+%40VK) (Cizelge 190), P icerigi %1.325 (B1 x %60YT+%40VK) ile
0.138 (B9 x IT) (Cizelge 191), K igerigi %11.470 (B1 x %60YT+%40VK) ile
2.053 (B10 x IT) (Cizelge 192), Ca igerigi %10.403 (B1 x IT) ile 1.715 (B6 x
YT+KLI+VK) (Cizelge 193), Mg icerigi %8.098 (B3 x %60YT+%40VK) ile
0.970 (B1 x YT+PER+VK) (Cizelge 194), Fe igerigi 3479.000 mg kg™ (B2 x
%60Y T+%40VK) ile 1126.000 mg kg™ (B6 x YT+PER+VK) (Cizelge 195), Zn
icerigi 320.675 mg kg™t (B3 x %60YT+%40VK) ile 67.988 mg kg* (B3 x
YT+PER+VK) (Cizelge 196), Mn igerigi 488.500 mg kg' (B3 x
%60Y T+%40VK) ile 13.368 mg kg™ (B5 x IT) (Cizelge 197), Cu igerigi 614.575
mg kgt (B1 x %60YT+%40VK) ile 22.918 mg kg™ (Bl x IT) (Cizelge 198)

arasinda degismistir.

Cizelge 4.190. Il. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin N igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

Bl 0.573 cl 0.458 jp 0.655 ag 0.453 jp 0.534 BD
B2 0.340p 0.518 en 0.4231p 0.370 np 0.413E
B3 0.340p 0.613 bj 0.673 ae 0.350 op 0.494D
B4 0.4251p 0.520 en 0.713 ac 0.335p 0.498 D
B5 0.463 jp 0.668 af 0.465 jp 0.563 cm 0.539 BD
B6 0.510 fo 0.593 ck 0.493 hp 0.4301p 0.506 CD
B7 0.410 mp 0.649 ah 0.548 dm 0.475jp 0.520 CD
B8 0.533 dm 0.780 a 0.593 ck 0.510 fo 0.604 B
B9 0.603 bj 0.550 dm 0.540 dm 0.433 kp 0.531 BD
B10 0.608 bj 0.608 bj 0.505 go 0.485ip 0.551 BD
Bl11 0.795a 0.763 ab 0.683 ad 0.670 af 0.728 A

Kontrol 0.563 cm 0.598 cj 0.638 ai 0.525dn 0.581BC

ORTAM,, 0.513B 0.609 A 0.577 A 0.466 B

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- O-OOO, I::‘OrtamxBakteri: 0-002, CV:20.3
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Cizelge 4.191. Il. Denemeye ait bag salata fidesi koklerinin P igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERIo
B1 0.320 gs 0.793 fh 0.580 jo 1.325a 0.754 A
B2 0.270 1t 0.653 hn 0.580 jo 1.145b 0.662 B
B3 0.160 st 0.570 kp 0533 1Ip 1.145b 0.602 BD
B4 0.205 st 0.630 in 0.630 in 0.965 ce 0.608 BC
B5 0.178 st 0.573 kp 0.438 0q 0.736 gj 0.481F
B6 0.180 st 0.513 np 0.495 np 0.835 dg 0.506 EF
BY 0.210 st 0.685 gl 0.688 gl 1.028 be 0.653 B
B8 0.168 st 0.723 gk 0.678 gm 0.925 cf 0.623 BC
B9 0.138 t 0.623 in 0.523 mp 0.823 eg 0.526 DF
B10 0.165 st 0.585 jo 0.630 in 0.988 bd 0.592 BD
B11 0.173 st 0.618 in 0.730 gk 0.753 gi 0.568 CE

Kontrol 0.253 st 0.560 Ip 0.415 pr 0.953 cf 0.545 CF
ORTAM,, 0.201D 0.627 B 0576 C 0.968 A

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV 186

Cizelge 4.192. Il. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin K igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 4.293 nr 6.698 di 8.045 cd 11.470 a 7.626 A
B2 4.292 nr 5.938 gk 5.991 gk 9.688 b 6.477B
B3 3.286 pt 5.091 kn 4.829 ko 9.070 bc 5.569 C
B4 2.946 rt 5.237 jn 5.627 hn 6.944 dh 5.188 CE
B5 2.864 st 5.108 kn 5.099 kn 5.565 in 4.659 DF
B6 3.018 gt 5.476in 4.937 ko 5.836 gl 4.817 DF
B7 2.960 rt 5.670 gm 5.627 hn 7.010dg 5.316 CD
B8 2.494 st 5.872 gl 5.903 gk 5.930 gk 5.050 CF
B9 2.411 st 5.830 gl 4554 Ip 5.091 kn 4.471F
B10 2.053t 5.159 kn 5.180 kn 6.571 ¢j 4,741 DF
B11 2.059t 6.046 fk 5.716 gl 4.341 mq 4.540 EF

Kontrol 3.636 0s 7.697 de 7.370 df 9.567 b 7.067 AB
ORTAM,. 3.026C 5.818 B 5.740 B 7.257 A

POrtam: OOOO, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV 176
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Cizelge 4.193. Il. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin Ca igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 10.403 a 5.314 gi 2.815mr 5.656 fh 6.047 A
B2 7.072 cd 5.031 gj 2.619 or 3.943 jm 4.666 BC
B3 5.471 gi 2.398 pr 1.899 gr 9.070b 4.710B
B4 5.415 gi 2.121 pr 1.945 gr 6.944 ce 4.106 CE
B5 6.802 cf 2.183 pr 2.529 pr 5.565 gh 4.270 BD
B6 5.504 gi 1.715r 2.977mq 5.836 eg 4.008 DE
B7 5.220 gi 1.741r 2.189 pr 7.010 cd 4.040 DE
B8 4.632 hk 2.087 qr 2.694 nr 5.930 dg 3.836 DE
B9 4.862 gk 2.073 qr 2.217 pr 5.091 gj 3.561 EF
B10 5.508 gi 1.943 qr 1.962 qr 2.902 mq 3.078 F
B11 43911l 2.322 pr 3.2401p 2.403 pr 3.089 F

Kontrol 7.243c 3.815kn 3.744 ko 4.379 il 4.795B

ORTAM,:  6.044 A 2.729C 2.569 C 5.394B

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: OOOO, CV: 196

Cizelge 4.194. I1. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin Mg igerigi (%).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,

B1 1.814 km 1.305 kn 0.970n 6.948 b 2.759 BE
B2 1.725 kn 1.463 kn 1.492 kn 5.895¢ 2.643 BE
B3 1.354 kn 1.339 kn 1.267 kn 8.098 a 3.014B
B4 1.556 kn 1.317 kn 1.290 kn 6.986 b 2.787 BE
B5 1.680 kn 1.158 kn 1.679 kn 5.530 ce 2.512 DE
B6 1.660 kn 1.230 kn 1.967 k 5.055 dg 2478 E
B7 1.625 kn 1.331 kn 1.494 kn 5.513 ce 2.490 DE
B8 1.616 kn 1.177 kn 5.762 cd 5.197 cf 3.438 A
B9 1.290 kn 1.310 kn 4.071i 4.912 eh 2.896 BD
B10 1.383 kn 1.092In 3.224 4.663 fi 2.590 CE
B11 1.380 kn 1.170 kn 4.523 fi 4.170 hi 2.811 BE

Kontrol 1.837 kI 1.024 mn 4.324 gi 4.607 fi 2.948 BC

ORTAM,, 1577C 1.243D 2.672B 5.631 A

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- O-OOO, I::‘OrtamxBakteri: 0-000, CV:20.9
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Cizelge 4.195. 11. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin Fe igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 1976.800 ej 2516.750 ah 1669.500 gj 1643.500 gj 1951.638
B2 3032.625 ae 2273.275 bi 1757.900 fj 3479.000 a 2635.700
B3 1562.200 gj 2571.825 ag 1126.000 j 3371.500 ab 2157.881
B4 2592.500 ag 2542.725 ah 1403.250 hj 1355.500 ij 1973.494
B5 1698.225 gj 2398.575 ai 1502.650 gj 1833.350 j 1858.200
B6 2409.325 ai 1869.763 i 2891.500 af 1930.250 €] 2275.209
B7 2168.750 Cj 1810.800 fj 1935.250 ej 1542.050 gj 1864.213
B8 3178.200 ac 2309.100 bi 2646.000 ag 1716.475 gj 2462.444
B9 2333.550 ai 1954.750 ej 2280.500 bi 2034.250 Cj 2150.763
B10 1966.100 ej 1571.625 g 2574.700 ag 2516.250 ah 2157.169
B11 3132.825 ad 1274.350 1987.750 dij 2580.250 ag 2243.794
Kontrol 3476.300 a 1590.000 gj 2332.000 ai 2508.000 ah 2476.575
ORTAM,.  2460.617 A 2056.961 B 2008.917 B 2209.198 AB

POrtam: 0036, P Bakten. 0146, POrtamxBakten 0001, CV 377

Cizelge 4.196. 11. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin Zn igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK BAKTERI,
B1 218.550 cd 168.750 dj 135.025 fm 285.125 ab 201.863 A
B2 156.850 ek 149.700 el 107.530 kn 259.275 bc 168.339 B
B3 118.343in 130.425 fm 67.988 n 320.675a 159.358 BD
B4 127.175 fn 82.650 mn 88.723 mn 169.725 di 117.068 E
B5 116.005 in 81.680 mn 83.328 mn 206.350 ce 121.841 E
B6 161.170 dk 77.558 mn 131.300 fm 149.250 el 129.819 DE
B7 180.975 dh 121.115 hn 112.135in 135.275 fm 137.375 CE
B8 155.825 ek 124.550 hn 91.295 In 134.875 fm 126.636 E
B9 120.498 in 112,573 in 126.898 gn 129.375 fm 122.336 E
B10 133.450 fm 104.098 kn 88.130 mn 185.975 dg 127913 E
B1l 119.265 in 115.700 in 121.185 hn 135.475 fm 122.906 E

Kontrol 197.458 de 172.050 di 108.680 jn 187.575 df 166.441 BC
ORTAMrt 150.464 B 120.071 C 105.185 C 191.579 A

POrtam: OOOO, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: 0000, CV 305
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Cizelge 4.197. 11. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin Mn icerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK  YT+PER+VK  9%60YT+%40VK  BAKTERI,
B1 13.903 wx 116.793 kr 309.125¢ 457.325 ab 224.286 A
B2 26.463 vx 136.475 hm 212.200 df 426.975 b 200.528 AB
B3 58.675 sx 92.733 mt 124.775 jo 488.500 a 191.171 BC
B4 31.305 ux 106.310 Is 151.400 gl 265.675 cd 138.673 D
B5 13.368 x 100.973Is 203.400 eg 139.210 hm 114.238 DF
B6 74.590 ov 120.065 jq 180.950 fi 55.203 sx 107.702 EF
B7 74.563 ov 124.950 jo 171.025 ftk 62.615 rx 108.288 EF
B8 52.343 sx 120.475jp 185.725 eh 65.785 gx 106.082 F
B9 46.385 tx 122.575 jp 142.400 hm 81.693 nu 98.263 F
B10 68.020 pw 130.793 in 143.748 hm 63.590 rx 101.538 F
B11 101.1851s 171.700 fj 212.350 df 43.015 tx 132.063 DE
Kontrol 118.275jq 240.225 de 259.675 cd 72.945 ov 172.780 C
ORTAM, 56.589 A 132.005 B 191.398 A 185.211 A

POrtam: 0000, P Bakteri: 0000, POrtamxBakteri: OOOO, CV: 276

Cizelge 4.198. 11. Denemeye ait bas salata fidesi koklerinin Cu igerigi (mg kg™).

Uygulamalar IT YT+KLI+VK YT+PER+VK %60YT+%40VK  BAKTERI,
B1 229180 51.2050 334.100 df 614.575 a 255.699 A
B2 30.6450 38.278 0 223.450 hl 510.225b 200.649 B
B3 35.708 0 35.5730 168.575Im 526.425b 191.570 BC
B4 57.908 o 29.983 0 176.500 km 381.175cd 161.391 DE
B5 51.9850 31.7730 234.925 gk 347.950 ce 166.658 CE
B6 52.143 0 43.013 0 237.125 gj 319.600 ef 162.970 CE
B7 56.928 0 60.328 0 191.250 il 397.600 c 176.526 BD
B8 59.503 0 49.833 0 245.200 gi 285.150 fg 159.921 DE
B9 75.208 no 77.783 no 184.225 jm 223.200 hl 140.104 E
B10 54.028 0 77.790 no 224.775 hl 246.750 gi 150.836 DE
B11 47.458 0 131.575 mn 278.825 th 166.425 Im 156.071 DE
Kontrol 48.653 0 238.850 gj 353.350 ce 314.175 ef 238.757 A
ORTAMg, 49.423 D 72.165C 237.692 B 361.104 A

I:)Ortam: 0-0001 P Bakteri- 0-000, I:)OrtamxBakteri: 0-0001 CV: 234
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4.2 Bitkisel Uretim

Fide doneminde I. denemede 10, II. denemede 11 bakteri ile yliriitiilen
denemelerin sonuglarina gore se¢im yapilarak kontroliin diginda sonbahar
doneminde 4 ilkbahar doneminde biri iki bakterinin kombinasyonu olmak tizere 5

bakteri uygulamasi denemeye alinmstir.
4.2.1. Giiz donemi verim degerleri
4.2.1.1. Domates

Sonbahar donemi sera domates yetistiriciliginde bakteri uygulamasinin
toplam ve pazarlanabilir verim ile meyve biiyiikliiklerine (4.5-5.5 ¢cm harig) etkisi
6nemli bulunmustur. En yiiksek toplam (10.01 kg m™) ve pazarlanabilir verim
(9.99 kg m?) degerleri B5+8 bakterisinden elde edilmistir. Meyve ¢apt 5.5
cm’den biiyiik meyveler en fazla Kontrol uygulamasindan (%86.79), B8 (%86.05)
ve B5+8 (%85.44) bakterilerinden, 3.5'ten kiigiik meyveler en fazla B7
uygulamasindan (%2.34) elde edilmistir (Cizelge 4.199).

Cizelge 4.199. Serada domates yetistiriciliginde bakteri uygulamasinin verim
degerleri lizerine etkisi.

Toplam Pazarlanabilir Pazarlanabilir Toplam Meyve simflandirma (%)
Uygulama  verim verim meyve agirhgi  meyve sayisi
(kg m?) (kg m?) (g meyve™) (adet bitki™) <3.5 35-45 4555 >55
B5 8.18b 8.12b 119.84 23.89 0.00c 10.93a 9.75 79.32Db
B7 8.49b 8.40 b 129.86 23.44 234a 537b 1173 80.56b
B8 8.45Db 8.36 b 131.15 22.89 1.30b 529D 7.37 86.05 a
B11 8.56 b 851b 127.27 23.64 058c 6.70Db 9.69 83.03 ab
B5+8 10.01 a 9.99a 130.56 26.86 0.00c 7.73ab  6.83 85.44 a
Kontrol  8.16 b 8.16 b 134.11 21.31 0.00c 4.61b 8.60 86.79 a
Ccv 0.027 0.023 0.256 0.119 0.001 0.020 0.088 0.027
P 7.1 7.1 5.4 8.9 56.7 29.1 21.7 3.3

4.2.1.2. Karpuz

Giliz donemi i¢inde yapilan hasatta, hasat edilen meyve sayis1 0.38 ile 0.63
adet bitki™ arasinda degismis ve toplam verim 197.50 ile 955.83 g bitki™ arasinda
olmustur. Ortalama meyve agirliklar ise 411.42 ile 1493.47 g arasinda degisim
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gostermistir (Cizelge 4.200). Yetistirilen bitkilerden ekonomik Oneme sahip
meyve elde edilemediginden sonuglara istatistiki analiz yapilmamustir.

Cizelge 4.200. Bakterilerin karpuzda verim 6zelliklerine etkisi.

Bakteri Toplam verim Ortalama meyve agirhg: Toplam meyve sayisi
(kg m? (kg meyve™) (adet bitki™)
B5 0.91 1.49 0.58
B7 0.19 0.49 0.38
B8 0.25 0.41 0.63
B11 - - -
Kontrol 0.53 111 0.50
CV (%) 140.3 43.1 80.4
P 0,333 0,107 0,663
4.2.1.3. Bas salata

Hasat edilen bas salatalarda bakteri uygulamalarmin verim o6zelliklerine
etkisi istatistiki olarak onemli bulunmustur. Toplam verim degerleri 3.4 ile 3.8 kg
m? ve ortalama bas agirhg 596.3 ile 668.7 g arasinda degismistir. En yiiksek
pazarlanabilir bas agirhigi (627.7 g) ve pazarlanabilir verim (3.6 kg m?) B5
bakteri uygulamasindan elde edilmistir (Cizelge 4.201).

Cizelge 4.201. Bakteri uygulamalarinin verim 6zelliklerine etkileri.
Toplam Pazarlanabilir Pazarlanabilir

Bakteri Bzzs ‘zgl_rll)l & Verim Bas Agirhg Verim
B0 (kgm?)  (gbas?) (kg m?)

B5 674.3 3.8 627.7 3.6
B7 596.3 3.4 537.7 3.1
B8 668.7 3.8 605.7 35
B11 631.8 3.6 579.1 3.3
Kontrol 650.9 3.7 572.2 3.3
CV(%) 10.8 10.8 11.6 11.6

P 0.553 0.553 0.426 0.422

4.2.2. Giiz donemi kalite analizleri

4.2.2.1. Domates

Meyvede yapilan kalite analizleri sonuglarina gore kullanilan bakterilerin
kuru agirlik (KA), EC, pH, titre edilebilir asitlik (TA), TSCKM, Vitamin C ve

Nitrat igerigi lizerinde etkileri istatistiki onemde bulunmustur (Cizelge 4.202).
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En yiiksek kuru agirlik degeri Kontrol grubu (%5.86), EC degeri B8 (5.56
dS m?), B5+8 (5.56 dS m™) ve Kontrol grubu (5.54 dS m™), pH degeri B5, B7
(4.80) ve B8 (5.79), titre edilebilir asitlik B5+8 (4.32 mval 100 ml™) B8 ve B11
(4.26 mval 100 mlI™), TSCKM degeri B5+8 (%4.15) ve Kontrol grubu (%4.13), C
vitamini ve nitrat icerigi Kontrol uygulamasinda en yiiksek bulunmustur.

Cizelge 4.202. Serada domates yetistiriciliginde bakteri uygulamasinin meyve

kalite ozelliklerine tizerine etkisi.

Uvaulama KA Sertlik EC TA TSCKM Vit. C Nitrat
9 (%) (N) (ds m) pH  (mval 100 mIY) (%)  (mg100mlY) (mgkg?)
B5 534bc 3727  514b  480a 3.95ab 3.95D 13.03 b 22.16¢

B7 509c 3373  528ab  480a 3.69b 3.80b 15.90 a 20.07 ¢

B8 546b 3648  556a  479a 4.26a 3.95Db 12.63b 36.54 b
B11 551b 3786  534ab  4.75hc 4.26a 3.95b 12.35h 44.07 ab
B5+8 555ab 3162  558a  4.77ab 432a 4.15a 12.98 b 37.97 ab
Kontrol 5.86a 36.53 554 a 474 c 3.90 ab 413 a 16.10 a 48.03 a

cVv 41 9.4 3.7 0.4 7.3 2.9 10.5 20.8
p 0.004  0.119 0.038 0.001 0.043 0.005 0.003 0.001

Bakteriler domates meyvelerinin parlakligi (L) ve kirmizilig1 (+a) {izerine
etki etmemis, fakat kabuklardaki sar1 renk (+b) tizerine etkisi istatistiki diizeyde
onemli bulunmustur. B8 (28.65), B5 (28.62) ve B11 (28.14) bakterisi uygulanan

domateslerin meyveleri diger uygulamalara gore daha sar1 bulunmustur (Cizelge

4.203).

Cizelge 4.203. Domateste bakteri uygulamasinin meyve rengi lizerine etkisi.

Uygulama L a b
B5 43.91 22.50 28.62 a
B7 42.00 22.29 26.15b
B8 43.82 23.11 28.65a
B11 43.35 22.69 28.14 a
B5+8 43.41 23.48  27.46 ab
Kontrol 42.64 22.35 26.00 b
Ccv 2.4 6.2 4.5
P 0.125 0.807 0.019
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4.2.2.2. Karpuz
Hasat edilen meyvelerin eni, meyve eti rengi ve TSCKM degerleri dl¢iilmiis

ve Cizelge 204’te verilmistir. Elde edilen meyveler ticari Oneme sahip

olmadigindan istatistiki degerlendirme yapilmamaistir.

Cizelge 4.204. Bakterilerin kabuk rengi, meyve cap1 ve TSCKM degerine etkileri.

. Ortalama meyve eni TSCKM RENK

Bakteri (cm) (%) L a b
B5 45.76 6.64 66.38 3.46 13.67
B7 31.00 5.18 7229 -0.02 15.31
B8 31.75 6.78 29.87 11.00 24.73

Bll * * * * *
Kontrol 40.50 7.20 77.76 -1.66 11.63
CV (%) 23.0 215 95 2227 116
P 0.392 0.641 0.758 0.319 0.594

*B11 uygulamasindan meyve alinamamaistir.

4.2.2.3. Bas salata

Bag salatalarda bas ve koklerin yas ve kuru agirliklart ile kuru agirlik
yiizdelerine bakterilerin etkisi sadece kok kuru agirligi ve kuru agirlik yiizdesinde
onemli olmus ve B8 bakterisinden (1.54 g ve %9.44) en yiiksek deger elde
edilmistir (Cizelge 205).

Cizelge 4.205. Bakterilerin bas ve koklerde yas ve kuru agirliklarina etkisi.

KOK BAS

_ YasAgirik Kuru Kuru Yas Kuru Kuru
Bakteri (g bas™) Agirhk Agirhk Agirhk Agirhk Agirhik

8o (g bas™) (%) (ghas’)  (gbas") (%)

B5 16.20 1.20b 7.57 be 796.00 32.20 4.13

B7 12.91 1.13b 8.73ab 680.25 30.89 4.63

B8 16.22 1.54 a 9.44 a 740.25 31.78 4.31

B11 13.04 0.96 b 7.36 bc 741.25 32.42 4.38

Kontrol 14.13 0.94b 6.66 728.50 29.41 4.17

CV (%) 19.1 25.7 8.3 20.1 14.2 6.5

P 0.239 0.011 0.004 0.898 0.902 0.761

Bakterilerin bas ¢ap1 ve bas uzunlugu iizerine etkileri 6nemli bulunmamustir.
Ancak B11 bakterisi belirtilen parametrelerde de en iyi sonuglar1 vermistir. Atilan
yaprak sayist bakimindan istatistiki farklilik olusmus ve en az atilan yaprak B5
(4.0 adet), B11 (4.2 adet) ve B7 (4.6 adet) bakterilerinden elde edilmistir. Yaprak
rengi Ol¢imlerinde sadece L (parlaklik) degerine bakteri uygulamasmin etkisi
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onemli bulunmus, kontrol grubu bitkileri daha parlak ve daha yesil yapraklara
sahip olmustur. Bakteri agilamasi genel olarak yaprak renk ve parlakligini
azaltmistir. Bakteri uygulanan bas salatalarin C Vitamini ve nitrat igerigi
bakimindan aralarinda istatistiki olarak farklilikk bulunmadigi goriilmiistiir
(Cizelge 206).

Cizelge 4.206. Serada bas salata yetistiriciliginde bakteri uygulamasinin basg
biiyiikliigii, yaprak rengi, atilan yaprak sayisi, yapraklarin vitamin C ve nitrat
icerigi iizerine etkisi.

Bas Bas Atilan . - .
Uygulama ¢apt  uzunlugu yaprak L a b Vitamin C Nitrat
Y ap g sayisi (adet (mg 100g™)  (mg kg™
(cm)  (cm) bas)
B5 14.80 15.39 4.0b 52.68b 16.34 27.15 7.34 123.17
B7 14.58 14.78 46b 51.12b 16.50 28.89 7.25 122.93
B8 14.62 14.74 5.0ab 50.76 b 15.85 27.56 6.77 171.80
B11 15.00 15.44 4.2b 5240b 16.20 27.71 8.03 173.11
Kontrol  14.83 14.92 58a 59.16a 17.38 31.12 7.65 178.54
CcVv 3.6 3.2 19.8 8.8 5.6 10.6 6.5 26.1
P 0.832 0.079 0.033 0.050 0.181 0.366 0.062 0.241

4.2.3. Bahar donemi verim degerleri
4.2.3.1. Domates

Ilkbahar dénemi sera domates yetistiriciliginde bakteri uygulamasinin verim
ozelliklerinden sadece pazarlanabilir meyve agirligi ve meyve siniflandirmasina
etkisi 6onemli bulunmustur. B5 uygulamasi hari¢ diger bakteri uygulamalarinin
kontrole kiyaslandiginda toplam ve pazarlanabilir verimi artirdig1 goriilmiis ve en
iyi sonuglar B5+8 (111.90 g), B7 (107.41 g) ve B11 (106.61) uygulamalarindan
elde edilmistir. Toplam verim 9.90 (B5) ile 11.55 (B8) arasinda, pazarlanabilir
verim 9.71 (B5) ile 11.30 kg m™ (B8) arasinda degisim gdstermistir. Meyve
agirhigit BS uygulamasinda 94.11 ¢ meyve'l ile en diisiik olmustur. Cap1 3.5
cm’den kiigiik meyveler en az B8 uygulamasinda (%1.46), ¢ap1 5.5 cm’den biiyiik
meyveler en az B5 uygulamasindan (%59.34) elde edilmistir (Cizelge 4.207).
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Cizelge 4.207. Serada domates yetistiriciliginde bakteri uygulamasinin verim
degerleri lizerine etkisi.

Toplam Pazarlanabilir Pazarlanabilir Toplam Meyve siniflandirma (%)
Uygulama  verim verim meyve agirhgi  meyve sayisi
(kgm?)  (kgm? (gmeyve)  (adetbitki) <35 3545 4555  >55
B5 9.90 9.71 94.11b 39.21 6.02a 1344a 21.20a 59.34b
B7 10.76 10.60 107.41a 37.17 586a 8.21b 1398b 71.95a
B8 11.55 11.30 103.60 ab 40.15 146b 852b 17.69ab 72.33a
B11 10.80 10.55 106.61 a 37.15 413ab 9.99ab 13.87b 72.00a
B5+8 10.85 10.59 11190 a 36.04 324ab 828b 19.22a 69.25a
Kontrol 10.08 9.96 103.47 ab 36.19 6.29a 8.80b 16.92ab 67.99a
CcVv 10.0 10.0 6.4 7.6 46.1 24.7 20.0 5.8
P 0.326 0.376 0.029 0.286 0.024 0.043 0.045 0.001

4.2.3.2. Karpuz

Serada karpuz yetistiriciliginde bakteri uygulamasinin verim degerleri
tizerine etkisi istatistiksel olarak 6nemsiz bulunmustur. Verim degerleri 3.77 (B8)
ile 6.06 kg m™ (B5) arasinda degismistir. Ortalama meyve agirhginda B5 bakterisi
(5.98 kg) en yiiksek agirliga ulasirken, B11 ve B5+8 bakterileri (1.31 adet) bitki

basina en fazla meyve alinan uygulamalar1 olusturmustur (Cizelge 208).

Cizelge 4.208. Serada karpuz yetistiriciliginde bakteri uygulamasinin verim
degerleri lizerine etkisi.

Uygulama Verim Ort. meyve agirhgi Toplam meyve sayisi
(kg m?) (kg meyve™) (adet bitki™)

B5 6.06 5.98 0.94

B7 5.78 4.93 1.06

B8 3.77 3.83 0.93
B11 6.05 4.59 1.31
B5+8 4.69 3.42 1.31
Kontrol 4.46 4.99 0.81
CVv 34.1 24.5 27.6

P 0.229 0.055 0.062

4.2.3.3. Bas salata

Bakteri uygulamasinin serada bas salata yetistiriciliginde toplam ve
pazarlanabilir verim degerleri ve bas agirlig1 lizerine etkisi dnemsiz bulunmustur.
Toplam ve pazarlanabilir verim degeri ortalama olarak sirasiyla 3.15 ve 2.92 kg
m? olmustur. Ortalama bas agirligmm da 552 g bas™ oldugu belirlenmistir.
(Cizelge 4.209).
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Cizelge 4.209. Serada bag salata yetistiriciliginde bakteri uygulamasiin verim
degerleri lizerine etkisi.

Bas Toplam Pazarlanabilir Pazarlanabilir
Uygulama Agirhg verim bas agirhg verim
(g bas™) (kg m?) (g bas™) (kg m?)

B5 549.2 31 514.9 29
B7 600.0 34 551.5 3.1
B8 487.1 2.8 450.6 2.6
B11l 553.2 3.2 501.4 29
B5+8 478.7 2.7 434.2 25
Kontrol 644.4 3.7 605.6 35
CcVv 16.8 16.8 16.9 16.9

P 0.222 0.221 0.121 0.108

4.2.4. Bahar donemi kalite analizleri
4.2.4.1. Domates

Bakteri uygulamasinin 6l¢iilen kalite 6zelliklerinden meyve suyu pH’s1, TA,
TSCKM, C vitamini igerigi (Cizelge 4.210) ve meyve kabuk parlakligi (Cizelge
4.211) izerine etkisi Onemli bulunmus, diger parametreler bakteri
uygulamasindan istatistiki olarak etkilenmemistir. En yiiksek pH degeri Kontrol
uygulamasi (4.88), titre edilebilir asitlik ve TSCKM B5 (sirasiyla 4.92 mval 100
ml™ ve %5.95), C vitamini icerigi B11 (404.54 mg 100 ml™"), B7 (403.65 mg 100
ml™) ve B5+8 (397.97 mg 100 ml™) uygulamalarindan elde edilmistir. Meyve

kabugu en parlak olan domatesler ise Kontrol uygulamasinda goriilmiistir.

Cizelge 4.210. Serada domates yetistiriciliginde bakteri uygulamasinin meyve
kalite degerleri lizerine etkisi.

. TA Vit. C .
KA  Sertlik EC TSCKM Nitrat
OURMRop) ) @smy  pr ML Teg O30 kg

B5 7.03 3344 6.26 4.86 bc 492a 595a 226.98 b 18.45
B7 7.13  32.63 5.98 4.87 ab 413 b 570b 403.65 a 18.17
B8 6.91 3164 5.79 4.82d 4.26b 5.55 bc 284.82b 15.50
B11l 6.89 30.44 5.89 484c 4.16b 5.60 bc 404.54 a 16.52
B5+8 7.27  30.96 6.04 4.84 cd 4.39b 573b 397.97 a 17.99
Kontrol 6.85 29.73 6.04 4.88 a 430b 543c 289.65b 17.06

CcVv 3.0 5.7 3.8 0.3 6.7 2.6 20.7 13.7

P 0.086 0.078 0.130 0.001 0.014 0.002 0.005 0.496
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Cizelge 4.211. Domateste bakteri uygulamasinin meyve rengi iizerine etkisi.

Uygulama L a b
B5 40.67b  28.36  28.93
B7 40.76 b 27.79  28.99
B8 40.73b 2838 28.64
B11 4059b 2741 28.32
B5+8 4040b 2743 28.01
Kontrol 42.03 a 26.76  23.56
CVv 1.6 45 20.4
P 0.029 0.445 0.743

4.2.4.2. Karpuz

Karpuz meyve kalitesi {iizerine bakteri uygulamalarmin etkisi kabuk
kalinlig1, meyve et sertligi, meyve suyu EC degeri, TA ve TSCKM iizerine etkisi
onemli bulunmustur (Cizelge 212). B7 bakterisinin agilandig1 karpuzlarda kabuk
kalinhig (16.77 mm), EC (3.65 dS m™), TA degerleri (4.40 mval 100 mI™) en
yiiksek sonucu vermistir. TSCKM'de B11 (%9.28), meyve et sertliginde ise B5+8
(13.13N) uygulamalari digerlerine gore daha yiiksek bulunmustur.

Cizelge 4.212. Serada karpuz yetistiriciliginde bakteri uygulamasinin meyve
kalite degerleri iizerine etkisi.

Meyve Meyve eni  Kabuk - TA Vit. C

BAKTERI  uzunlugu  (cm)  kalmh@n | /A Serl\f"k dgc_l L (mval TSE/KM (ml 100
(Cm) (mm) ( 0) ( ) ( m ) p 100 ml-l) ( 0) ml-l)
B5 23.76 2193  1483ab 929 1178ab 3.14b 557 291b  7.95hc 6.39
B7 21.23 20.83 16.77a 1062 6.79d  365a 556 3.40a  9.17ab 7.10
BS 20.62 18.79 1250b 950  964c  337ab 522 299b  7.30c 6.29
B11 22.11 20.64 1645a 1098 9.70bc  3.04bc 559 299b  9.28a 7.55
B5+8 19.67 19.26 1355 b 9.40 13.13a 2.76 ¢ 5.58 2.60c 7.63c 6.89
Kontrol 21.85 20.98 13.07b 9.56 11.05ac 3.01bc 545 2.85hc 7.90 bc 6.85
cv 8.0 8.5 11.3 9.2 13.6 7.9 4.2 7.0 9.2 20.2

p 0.057 0.124 0.012 0.089 0.000 0.004 0.239 0.004 0.010 0.813

Meyve etinin parlakligi da istatistiki olarak 6nemli bulunmus ve en parlak
meyve eti B7 (42.79), Kontrol grubu (42.76) ve B8 (46.07) uygulamalarindan elde
edilmistir (Cizelge 213). Uygulanan bakteriler a ve b renk degerlerinde ise

istatistiki onem diizeyinde farklilik yaratmamustir.
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Cizelge 4.213. Karpuzda bakteri uygulamasinin meyve eti rengi iizerine etkisi.

Uygulama L a b

B5 41.79ab 20.36 13.40
B7 4296a 2274 15.15
B8 46.07a 19.63 13.14
B11 37.37b 2356 14.86
B5+8 41.79ab 22.07 14.32
Kontrol 42.76a 22.03 13.97

Ccv 7.1 11.1 9.7
P 0.023  0.256 0.345

4.2.4.3. Bas Salata

Bakteri uygulamasinin kok ve bas yas ve kuru agirliklart iizerine etkisi de
onemsiz bulunmustur (Cizelge 4.214).

Cizelge 4.214. Serada bag salata yetistiriciliginde bakteri uygulamasinin bitki
biyomasi iizerine etkisi.

KOK BAS
Yas Kuru Yas Kuru

Uygulama Agirhk  Agirhk (IE/S Agirhk  Agirhk (IE/AS
© (9 © (@ °

B5 151 1.6 10.3 59188 19.79 3.4
B7 17.6 1.8 104 627.46  18.27 2.9
B8 16.1 1.6 9.7 54075 17.61 3.3
B11 19.3 1.8 9.1 55328 18.26 3.3
B5+8 155 1.5 95 47121 1484 3.2
Kontrol 19.6 1.8 9.3 67424 17.67 2.6
Ccv 19.7 17.8 9.7 41.3 23.9 14.9
P 0.259 0.395 0.291 0.336 0.711 0.126

Bakterilerin bas eni lizerine etkisi 12.2 cm (B11) ile 14.4 cm (Kontrol)
arasinda degisirken istatistiki fark gostermemistir. Bas boyu acisindan ise
istatistiki onemde farklilik gostererek B5 bakterisi (20.5 cm) en uzun bag boyuna
sahip olmustur. Bakterilerin atilan yaprak sayisi, yaprak parlakligi ve rengi
iizerine etkisi onemsiz olmustur. Ancak en koyu renkli yapraklarin biiyiik —a
degeri ile (-17.2) Kontrol uygulamasindan, en agik renkli yapraklarin ise kiigiik —a
degeri ile (-15.1) BI1 uygulamasinda elde edildigi goriilmiistiir. C vitamini
degeri B5+8 uygulamasinda (0.837 mg 100 gl) en yiiksek olmustur. Nitrat
iceriklerinin de B11 (1504.3 mg kg'), B5+8 (1738.0 mg kg™) ve Kontrol
uygulamalarinda (1287.4 mg kg™) yiiksek oldugu goriilmiistiir (Cizelge 4.215).
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Cizelge 4.215. Serada bas salata yetistiriciliginde bakteri uygulamasinin basg
biiyiikliigii, yaprak rengi, atilan yaprak sayisi, yapraklarin vitamin ¢ ve nitrat
icerigi iizerine etkisi.

Atilan yaprak . . .

Uygulama EN BOY saylsly(aI()let L a b Vitamin C’l NltraFl
m)  (cm) bas ) (mg100g7)  (mg kg™)

B5 13.9 20.5a 2.9 522 -159 271 7.36 ac 640.1 b

B7 13.2 18.2 ab 3.6 556 -158 26.8 7.39 ac 806.9b

B8 12.3 17.0b 2.9 508 -153 259 6.43 ¢ 755.6b
B11 12.2 16.7b 3.4 543 -151 259 7.63 ab 1504.3 a
B5+8 12.4 17.1b 3.5 55.9 -165 285 8.37 a 1738.0a
Kontrol 144 19.4 ab 3.2 577 -17.2 291 6.99 bc 1287.4a

Ccv 10.5 115 18.1 9.7 7.9 9.1 10.1 16.1

P 0.081 0.014 0.930 0495 0.139 0.362 0.035 0.000




174

5. TARTISMA VE SONUC

Bu caligmada dort yetistirme ortaminin ve olumlu etkileri saptanan ve
Oonemli bazi sebze hastaliklarina karsit biyokontrol aktivitesi de bulunan faydali
mikroorganizmalarin organik fide yetistiriciliginde ve bitkisel liretimde etkilerinin
belirlenmesi amaglanmistir. Domates, karpuz ve bas salata tiirlerinde yiiriitiilen
arastirmada ortam ile kok bakteri uygulamalarinin tohum ¢imlenmesine, fide

gelisimine ve bitkisel tiretime etkileri saptanmustir.

2014 yilinda kurulan iki fide denemesinde domates, karpuz ve bas salata
tohumlar1 I. Denemede 10, II. Denemede 11 bakteri soliisyonu ile kaplanarak 4
farkli ortama ekilmistir. I. Denemede kok bakterilerinin ve yetistirme ortamlarinin
domates tohumlarinin ¢ikis siiresi tlizerine teksel etkisi 6nemli bulunmus;
bakteriler arasinda B6 ve B9 bakterileri haricindekiler ve kontrol grubunda,
ortamlardan da IT ve YT+KLI+VK’da c¢ikis siiresinin daha kisa oldugu
belirlenmistir. II. Denemede ise sadece ortamlarin etkisi istatistiki diizeyde 6nemli
olmus, en hizli ¢ikis IT ortaminda gerceklesmistir (Cizelge 4.1). Cimlenme
oranlarina ise I. Denemede uygulamalarin hem teksel hem de interaksiyon etkileri
onemli bulunmustur. En yiiksek oran IT ortaminda B10 bakterisinden (IT*B10)
(%94.14) elde edilirken en diisik deger %60YT+%40VK ortaminda kontrol
uygulamasinda goriilmiistiir. II. Denemede ise sadece teksel etki istatistiki olarak
onemli c¢ikmistir. En yiiksek c¢imlenme oranina ortamlar arasinda IT’de ve
bakteriler arasinda da B3 ve B11°de ulasilmistir (Cizelge 4.2).

Karpuzda yapilan 1. denemede IT ortaminda B5 ve B9 haricindeki bakteri
uygulamalarinda; YT+KLI+VK ortaminda B2, B3, B6, B7 ve B8 bakterileri ile;
YT+PER+VK ortaminda B3 ve B7 bakterileri; %60YT+%40VK ortaminda B2,
B4, B6 ve B10 bakterileri uygulamalar ile en 1yi ¢ikis siireleri saglanirken, II.
denemede ise IT ortaminda tiim uygulamalar; YT+KLI+VK ortaminda B6, B7,
B8 ve B9 bakterileri ve kontrol uygulamasindan; YT+PER+VK ortaminda B3 ve
B7 bakterilerinden; %60YT+%40VK ortaminda ise B10, B11 bakterileri ve
Kontrol grubu haricindeki uygulamalardan en hizli ¢ikis siiresi elde edilmistir
(Cizelge 4.3). Uygulamalar karpuz tohumlarinin ¢imlenme oranlarin da istatistiki
onemde etkilemistir. Iki denemede de en yiiksek ¢imlenme oranina IT ortaminda
ulagilmistir. I. Denemede B1, B3 ve B2 bakterileri 6ne ¢ikarken interaksiyon
etkisine bakildiginda IT*B1, IT*B4 ve %60YT+%40VK*B3 uygulamalarinda
¢imlenme orani en yiiksek olmustur. II. Denemede bakterilerin teksel etkisi ile
ortam X bakteri interaksiyonunun etkisi 6nemli bulunmustur. IT*B4, 1T*B9,
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IT*B10 ve %60Y T+%40VK*B4 uygulamalari en yiiksek ¢cimlenme oranina sahip
olmustur (Cizelge 4.4).

Bas salatada, I. Denemede bakteri ve yetistirme ortamlarinin bas salata
tohumlarmin ¢ikis siiresi tlizerine teksel etkisi istatistiki olarak 6nemli
bulunmustur. En hizli ¢ikis YT+KLI+VK ve 60TY+40VK ortamlarinda ve
bakterilerin arasinda da B2, B4, B5, B7, B8, B9, B10 bakterileri ile Kontrol
uygulamasinda gergeklesmistir. II. Denemede ise bakterilerin teksel etkisi ve
ortam*bakteri interaksiyon etkisi istatistiki diizeyde farkli bulunmustur. En hizli
cikist B7 bakterisinde 1 glinde gerceklesmistir. (Cizelge 4.5). Cimlenme orani I.
Denemede en yikksek ¢imlenme oranma IT*B10 ve IT*Kontrol
interaksiyonlarinda, Il. Denemede ise B7 bakterisi ve ortamlar arasinda da
YT+KLI+VK ve IT ortamlarinda en yiiksek c¢imlenme orant degerlerine
ulagilmistir (Cizelge 4.6).

Yetistirme ortamlarmin bazi fiziksel (yapisal 6zellikleri ve bu 6zellikleri
kaybetmemesi, su ve hava kapasitesi, hacimsel agirligi, su tutma kapasitesi gibi),
kimyasal (pH, besin madde icerigi, organik madde orani1 gibi) ve biyolojik
(yabanci ot tohumu i¢erme, hastalik ve zararli etmeni tasima, depolanma siiresi)
ozellikleri tohumlarin ¢imlenme orani ve siiresini ve fide gelisimini etkilemektedir
(Schmilewski, 2009). Ortamlarin sulamalardan sonra 6zelliklerini kaybetmemesi,
yiiksek bir su tutma kapasitesine sahip olmasi ancak asir1 suyunda yikanmasina
olanak saglayacak bosluklar1 da icermesi istenir. Toplam porozitesinin %50 nin
tizerinde olmasi; hava bosluklarinin %20-25 olmasi, hatta %45-50’ye kadar
¢ikmasi tavsiye edilmektedir (Puustjarvi and Robertson, 1975; Havis and
Hamilton, 1976). Ortam pH’s1 5.5 to 6.5; EC’si0.75 dS cm™den az olmalidir.
Katyon degisim kapasitesinin de yiiksek olmasi istenir (Robbins and Evans,
2011). Torf, yeterli su ve hava orani saglamasi yiiksek katyon degisim kapasitesi
gibi fiziksel dzellikleri nedeniyle en yaygin kullanilan yetistirme ortamidir (Raviv
et al., 1998). Torfun kalitesi igerigindeki bitki kalintilarinin ayrigmasina bagli
olarak biiyiik dlgiide degisir (FAO, 1988). Baltik iilkelerinden ithal edilen torf,
yiiksek kalitesi nedeniyle (Teirumnieka et al., 2010), fide yetistiriciliginde
yaygin olarak tercih edilmektedir. Nitekim ¢imlenme orani ve stiresi bakimindan,
ithal torf en iyi sonucu vermistir. Bununla beraber, %60Y T+%40VK ortaminda
bas salata, YT+KLI+VK ortaminda karpuz; ikinci denemede Y T+KLI+VK
ortaminda  karpuz, YT+PER+VK ortaminda domates ve  karpuz,
%60YT+%40VK ortaminda domates, karpuz ve bag salata tohumlarimin ¢imlenme

siireleri ithal torf ile ayn1 grupta yer almistir. Farkli tiirlerde yapilan ¢alismalarda
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klinoptilolitin torf ile kullanildiginda bir rezervuar islevi gordiigii ve besin
elementlerini tutarak bitki koklerine yada ortama yavas olarak vermesi nedeniyle
olumlu etkisi oldugu (Yilmaz et. al., 2014), torf ve perlit karisitminda perlitin
ortamin havalanmasini artirarak fide gelisimini tesvik ettigi (Polat et al., 2017),
vermikompostun i¢inde bulunan fenolik ve hiimik maddeler aracilig1 ile kullanilan
VC miktarina ve bitki tiir/¢esidine bagl olarak da bitki gelisimini etkileyebildigi
(levinsh, 2011) bildirilmektedir; bu nedenle ¢alismada karigimlarin olumlu etki
yaptig1 diisiiniilmektedir.

Bitkilerin rizosferi yogun mikrobiyal etkinligin oldugu bir bolgedir. Bitki
kokleri tarafindan salgilanan organik asitler, sekerler ve aminoasitler gibi karbon
kaynaklariin rizosferde mikroorganizma aktivitesini tesvik ettigi bilinmektedir.
Kok bulunmayan topraga kiyasla rizosferde bakteriler, funguslar, protozoalar,
aktinomisetler, algler ve viriisler gibi tiim mikroorganizmalar artis gostermektedir
(Altin ve Bora, 2005; Bolwerk, 2005). Rizosferde bulunan mikroorganizmalar ile
bitki kokleri arasindaki iliski (1) zararli, (2) etkisiz veya (3) faydali olabilir.
Mikroorganizmalar ile bitki kokleri arasindaki faydali etkilesimler;
mikroorganizmalarin (1) bitkiler i¢in yarayishh besin maddesi miktarlarini
artirmalari, (2) oksin iireterek bitki gelisimini artirmalari, (3) rizosferi biyolojik
olarak temizlemeleri, (4) bitki hastaliklarinin ¢ikiSin1 azaltmalar1 gibi 4 grupta
toplanabilir (Bolwerk, 2005). Rizosfer florasi icerisinde bakteriler en yaygin
olarak bulunan tiirdiir ve bu bolgede bulunan ve bitki gelisimi tizerinde yararl etki
gosteren bazi kok bakterileri bitki gelisimini arttiran kok bakterileri (Plant Growth
Promoting Rhizobacteria -PGPR-) olarak adlandirilirlar. Genel olarak rizosferde
bulunan kok bakterilerinin %2-5’inin PGPR oldugu (Antoun and Prévost, 2005)
ve bunlarmin ¢esitliligi lizerinde bitki tiirli, toprak yapist ve topraktaki alinabilir
besin maddesi miktarmnin etkili oldugu bilinmektedir (Tilak et al., 2005).

PGPR’ler ¢cogunlukla dogal olarak hastaliklar1 baskilayici topraklarda yetisen
saglikli bitkilerin koklerinden izole edilirler (Montesinos, 2003). PGPR’lar bitki
bliylimesini dolayli veya dogrudan iki farkli sekilde etkilemektedir. Dogrudan
etkisi bitki bliylimesinin PGPR tarafindan dogrudan tesvik edilmesi yada bitkinin
bakteri tarafindan bir bilesik sentezlemesi veya ortamdaki bazi besin maddelerinin
alimm kolaylastirmasi1 seklinde ortaya ¢ikar (Glick, 1995). Dolayl etkisi ise
PGPR’larin bir veya daha fazla fitopatojenik organizmanin zararli etkilerini
azaltmasi veya onlemesi seklindedir (Beneduzi et al., 2012). Bazi1 PGPR’lar her
iki mekanizmayr da kullanarak etki edebilmektedir. Dogal olarak hastaliklar
baski altina alan topraklardan izole edilen 1rklar (genelde Pseudomonas spp.) bitki
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gelisimini toprak kaynakli patojenleri baski altinda tutarak diizenlemektedir
(Pieterse et al., 2001).

Proje kapsaminda denemeye alinan 10 bakterinin ilk denemede ithal torf
ortaminda domates ve karpuz, YT+KLI+VK ortaminda domates ve bas salata,
%60YT+%40YT ortaminda bas salata; ikinci denemede ithal torf ortaminda
domates ve karpuz, YT+PER+VK ve %60YT+%40YT ortamlarinda karpuz
tohumlarinin ¢ikis siiresine etkileri istatistiki olarak farkli olmustur (Cizelge 4.1-
3-5 ). Ozellikle Bacillus ve Pseudomonas tiirlerinin olumlu etkisi literatiir ile
uyum i¢inde bulunmustur (Kloepper et al., 2004a; Altin ve Bora, 2005;
Compant et al., 2005; Walia et al., 2014). PGPR’larin sebze, meyve, siis
bitkileri ve tahillarda (Vessey, 2003; Niranjiyan et al., 2006), domateste (Walia
et al., 2014), kanola ve marulda (Hall et al., 1996, Glick et al., 1998) ve ¢eltikte
(Machiavelli et al., 2014) degisen oranlarda fide gelisimini arttirict etki

gosterdikleri de rapor edilmektedir.

Bitki biyomasi iizerine etkileri incelendiginde domates ve karpuz fidelerinin
iist aksam yas ve kok yas ve kuru agirliklarinin, bas salata fidelerinin iist aksam ve
kok yas ve kuru agirliklarinin uygulamalara gore degisimi onemli ¢ikmistir
(Cizelge 4.7-78).

Dikim asamasina gelmis fidelerde yapilan 6l¢lim sonuglarina gore domates
fidelerinde ortamlar arasinda %60YT+%40VK ortaminin iist aksam yas ve kuru
agirhgmi  artirdigr, IT ortamimin kok gelisiminde daha etkili olabilecegi
belirlenmistir. Bakteriler arasinda ise B11’in iist aksam yas ve kok yas ve kuru
agirligr acisindan daha iyi performans gosterdigi goriilmiistiir. Toplam fide
agirhigr acisindan da %60YT+%40VK ve B11 en yiiksek degerlerin elde edildigi
uygulamalar olmustur. Bulunan sonuglar Yilmaz (2008) ve Kidoglu (2009)’nun

domates fideleri lizerinde yaptig1 bakteri denemesini destekler nitelikte olmustur.

Karpuzda da ortamlar arasinda %60Y T+%40VK’nin iist aksam yas agirliginm
artirdigi, YT+KLI+VK ve YT+PER+VK’nin kok gelisiminde daha etkili oldugu,
bakteriler arasinda B7’nin iist aksam yas agirhigi ve B11’in kok kuru agirlig
acisindan 1yi performans gosterdigi goriilmekle birlikte kok yas ve kuru agirlig
acisindan aslinda Kontrol ve B1 disindaki bakteri uygulamalar1 ayni grupta yer
almiglardir. Toplam fide yas ve kuru agirligi bakimindan da %60Y T+%40VK ve
B7 en yiiksek degerlerin elde edildigi uygulamalar olmustur.
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Bas salatada ortamlar arasinda IT’un iist aksam yas agirligint artirdigi,
YT+KLI+VK’nin kok gelisiminde daha etkili olabilecegi, bakteriler arasinda da
B7, B8, B10 ve B11’in iist aksam yas ve B11’in {ist aksam kuru ve kok yas ve
kuru agirlig1 agisindan iyi performans gosterdigi belirlenmistir. Toplam fide yas
ve kuru agirligit bakimindan da IT ve B11l en yiliksek degerlerin elde edildigi

uygulamalar olmustur.

Yetistirme ortamlarmin fide boylarinda yaptiklar1 etkiye bakildiginda
%60Y T+%40VK karigimi domates ve karpuzda, ithal torf ise bas salatada 6nemli
sonuglar vermistir. Fide kok uzunluklarinda IT ortami domates ve bas salata,
YT+KLI+VK ortami domates ve karpuz, %60Y T+%40VK karigimi ise karpuz ve
bas salatada daha iyi sonuglar vermistir. Bakterilerin fide uzunluklarina olan
etkileri B6, B7 ve B8 bakterilerinde daha iyi oldugu gozlenmistir (Cizelge 4.79-
90). Ortamlarin govde capina etkisinde domates ve karpuzda %60Y T+%40VK
ortami Onemli etkide bulunurken bas salatada ise ithal torf daha iyi sonug
vermistir (Cizelge 4.91-93).

Bitki besin maddesi igerigine faydali bakterilerin etkileri de ortamlara gore
degisim gostermistir (Sekil 4.94-198). Fide koklerinin yikanirken zararlandiklar
gerekcesi ile sonuglarin etkilenebilecek olmasindan dolayr fide koklerinde

yapilmis ¢aligma ve/veya kritik deger bulunmamaktadir.

Domates bitkisinde bitki besin maddelerinin kritik diizeyleri N i¢in %2.8-
3.19, P i¢in %0.4-0.49, K i¢in %4.5-4.99, Ca i¢in %1.1-1.49, Mg i¢in %0.26-0.31,
Fe i¢in 50-59 mg kg*, Mn i¢in 40-49 mg kg™, Zn i¢in 18-19 mg kg™ ve Cu igin 3-
4 mg kg* olarak bildirilmistir (Kacar ve Inal, 2008). Fide galismalarinda
kompost dozlarinin, P diizeylerinin ve P kaynaklarinin denemeye alindigi bir
arastirmada fide tist aksaminda N igerigi uygulamalara bagl olarak 13.9 ile 16.2 g
kg™, P igerigi 3.1 ile 6 g kg™ ve K igerigi 17.9 ile 24.5 g kg™ arasinda (Mihreteab
et al., 2015); zeytin ve bitkisel atiklardan yapilmig kompostlarin farkli oranlarda
torf ile karistirilarak hazirlanmis fide ortamlarinda N icerigi uygulamalara bagli
olarak 17.2 ile 9.9 g kg™, P igerigi 3.9 ile 1.1 g kg™ ve K igerigi 14.3 ile 60.7 g kg’
! arasinda (Ceglie et al., 2011) bulunmustur.

Elde edilen degerler daha Once yiiriitiilmiis baz1 ¢alismalardaki (Ceglie et
al., 2011; Mihreteab et al., 2015) degerlerin altinda goriinmektedir. Kacar ve
Inal (2008)’e gore N, K ve Zn igerigi bakimmdan noksanlik; P ve Mn bakimindan

ise bazi uygulamalarda eksiklik goriilmektedir.
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Karpuz bitkisinde bitki besin maddelerinin kritik diizeyleri N i¢in %3.5-
3.99, P i¢in %0.25-0.29, K i¢in %3.5-3.99, Ca icin %1.0-1.69, Mg i¢in %0.3-0.49,
Fe i¢in 40-49 mg kg™, Mn i¢in <50 mg kg™, Zn i¢in 18-19 mg kg™ ve Cu igin 4-5
mg kg™ olarak bildirilmistir (Kacar ve Inal, 2008). Fide ¢alismalarinda ise
kompost dozlarinin organik kavun fidelerinde agir metallere etkisinin arastirildigi
bir ¢alismada uygulamalara bagli olarak Cu diizeylerinin 3.3 ve 6.5, Zn
diizeylerinin de 55 ile 86 mg kg” arasinda degistigini (Tittarelli et. al., 2009);
karpuz fidelerinin giibrelemesinde NO3/NH, oranlarinin arastirildig bir ¢alismada
siirgiinlerle kaldirilan N degerinin ilk yil 73 ile 90, 2. yil 87 ile 90 mg kg™
arasinda oldugu belirlenmistir (Lamb et. al., 1993).

Elde edilen Zn degerlerinin Tittarelli et al. (2009)’nin elde ettigi degerlerin
alinda oldugu, N degerlerinin Lamb et al. (1993)’tin {izerinde oldugu
goriilmiistiir. Kacar ve Inal (2008)’e gore N, K igerigi bakimindan noksanlik; Zn

ve Mn bakimindan ise bazi uygulamalarda eksiklik goriilmektedir.

Salata-marul bitkisinde bitki besin maddelerinin kritik diizeyleri N igin
%2.5-3.9, P i¢in %0.2-0.3, K i¢in %5.5-5.9, Ca i¢in %1.2-2.2, Mg i¢in %0.3-0.4,
Fe i¢in 40-49 mg kg™*, Mn i¢in 10-14 mg kg™, Zn i¢in 20-24 mg kg™ ve Cu igin 5-
7 mg kg olarak bildirilmistir (Kacar ve Inal, 2008). Elde edilen degerlerde,
Kacar ve Inal (2008)’e gore N igerigi bakimindan noksanhk; K ve Zn

bakimindan ise bazi uygulamalarda eksiklik goriilmektedir.

Fide doneminde test edilen bakterilerden se¢cim yapilarak sonbahar
doneminde 4, ilkbahar doneminde 5 bakteri kullanilarak yetistirilen fidelerin

seraya dikim yapilarak iiretimdeki performanslart degerlendirilmistir.

Sonbaharda yapilan sera denemesinde, bakteri uygulamalarinin domateste
toplam ve pazarlanabilir verim iizerine etkisi istatistiki olarak dnemli bulunmus,
B5+8 uygulamasi sirasiyla 10.01 ve 9.99 kg mverim degerleri ile diger
uygulamalardan farkli olarak ilk grupta yer almustir. Istatistiki farklilik
gorilmemekle birlikte ortalama meyve agirligt ve sayisi bu uygulamada daha
yiiksek olmus; meyve capt 5.5 cm’den yiiksek olan meyve sayisinin orani
bakimindan da bu uygulama B8 ve Kontrol uygulamalariyla birlikte ilk grubu
olusturmustur (Cizelge 4.199). Elde edilen verim degerleri daha 6nce yapilmis

arastirmalarla uyum igindedir (Tiizel et. al., 2004).
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2014 giiz doneminde goriilen hastalik sonucu domateste verim
alimamamakla birlikte mildiyé hastaligina karsi bakteri uygulamasinin hastaliga
karsi direnci artirmada etkili oldugu goriilmistiir (Pieterse et. al., 2001; Bolwerk,
2005).

Hasat doneminde 3. salkimdan alinan meyve 6rneklerinde yapilan analiz ve
Olgtimlerde meyve eti sertligi disindaki kalite parametrelerine uygulamalarin etkisi
istatistiki olarak Onemli bulunmustur. Meyvelerin kuru madde icerigi %35.86
(Kontrol) ile %5.09 (B7), elektriksel gecirgenligi %5.58 (B5+8) ile %5.14 (BS),
pH’s1 4.8 (B5 ve B7) ile 4.74 (Kontrol), titre edilebilir asitlik 4.32 (B5+8) ile 3.69
mval 100 ml?, toplam suda ¢oziinebilir kuru madde (TSCKM) igerigi %4.15
(B5+8) ile %3.80 (B7) arasinda degismistir (Cizelge 4.202). Meyve eti rengi ile
ilgili 6l¢timlerde b degeri uygulamalara bagl olarak istatistiki dnemde farklilik
gostermis olup B8, B5 ve B11 uygulamalar ilk siralarda yer almistir (Cizelge
4.203).

[lkbahar doénemi sera domates yetistiriciliginde bakteri uygulamalarinin
verim degerleri ilizerine etkisi sadece pazarlanabilir meyve agirligi ve meyve
smiflandirmasinda 6nemli bulunmustur. B5 uygulamasi hari¢ diger bakteri
uygulamalarinin kontrole kiyaslandiginda toplam ve pazarlanabilir verimi artirdigi
goriilmiistiir. Toplam verim 9.90 ile 11.55 kg m™ arasinda, pazarlanabilir verim
9.71 ile 11.30 kg m? arasinda degisim gostermistir. Meyve agirhigi B5
uygulamasinda 94.11 g meyve'1 ile en diisiik olmustur. Cap1 3.5 cm’den kiiciik
meyveler en az B8 uygulamasinda; capt 5.5 cm’den biiyiilk meyveler en az B5

uygulamasindan elde edilmistir (Cizelge 4.207).

Bakteri uygulamasinin 6l¢iilen kalite 6zelliklerinden meyve suyu pH’s1, TA,
TSCKM, vitamin C igerigi (Cizelge 4.210) ve meyve parlaklig1 (L degeri) lizerine

etkisi onemli bulunmustur (Cizelge 4.211).

Bu sonuglar domates bitkilerinde meyve kalitesinde (biiytikliik, sertlik)
kontrole kiyasla artis (Mena-Violante and Olalde-Portugal, 2007), domateste
sera kosullarinda sonbaharda verimde artis (Giil vd., 2008b) ve bitki besin
maddesi aliminda artig (Orhan et al., 2006; Yang et. al., 2009) bildiren

caligmalarla uyum i¢inde bulunmustur.
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Serada karpuz yetistiriciliginde bakteri uygulamalarinin meyve ¢api, boyu
ve verim degerleri lizerine etkisi istatistiksel olarak 6nemsiz bulunmustur. Verim
degerleri 4.46 ile 6.06 kg marasinde degismistir (Cizelge 4.208).

Karpuz meyve kalitesi lizerine bakteri uygulamalarimin kabuk kalinligi,
meyve sertligi, meyve suyu EC’si, TA, TSCKM ve kabuk rengi etkisi énemli
bulunurken; kuru agirlik, meyve suyu pH’st ve Vitamin C degerinin degisimi
istatistiki olarak dnemli olmamistir(Cizelge 4.212-213).

Bas salata hasadi 16 Aralik 2014 tarihinde yapilmis ve bakteri
uygulamalarinin dlgiilen verim degerleri igerisinde atilan yaprak sayist ve kayip
oranina etkileri istatistiki olarak 6nemli bulunmustur. Toplam verim degerleri 3.4
ile 3.8 kg m?, ortalama bas agirhigi 596.3 ile 668.7 g arasinda degismistir.
Baglarda pazarlanamayan yapraklarin agirlik oran1 en yiliksek kontrol
uygulamasinda elde edilirken, BS ve B11 nolu bakterilerde kayiplar en diisiik
olmustur. Yine hastalanmis-clirlimiis bas oran1 en fazla bakteri uygulanmayan
kontrol uygulamasindan elde edilmis; en az zararlanma B8 bakterisinde
goriilmiustir (Cizelge 4.201). Bakterilerin bas ¢api, bas yiiksekligi ve toplam
yaprak sayisi lizerine etkileri dnemsiz bulunmustur. Bas salatalarda kok ve
baslarin yas ve kuru agirliklart ile kuru agirlik yiizdelerine bakterilerin etkisi,
sadece kok kuru agirligi ve kuru agirlik yiizdesinde 6nemli ¢ikmis ve B8 bakterisi
ile en yiiksek deger elde edilmistir. Yaprak renk 6l¢ltimlerinde sadece L (parlaklik)
degerine bakteri uygulamasmin etkisi onemli bulunmus, Kontrol bitkileri daha
parlak ve daha yesil yapraklara sahip olmustur. Bakteri asilamasi genel olarak
yaprak renk ve parlakligin1 azaltmistir. Vitamin C ve nitrat icerigi bakimindan

uygulamalar arasinda farklilik goriilmemistir (Cizelge 4.205-206).

Elde edilen sonuglar topluca degerlendirildiginde, kullanilan bakterilerin
sonbahar doneminde bas salatada verim tizerine etkisi 6nemli olmamakla birlikte,
bakteri uygulananlarda kayip oraninin daha az oldugu dikkat ¢ekmistir. Karagoz
(2009), yaptig1 calismada kullandig1r bakterilerin hastalik oranlarimi azaltarak
kay1ip oranlarmin daha az oldugunu tespit etmistir. Test edilen bakteriler igerisinde
ise 5 numarali bakteri Bacillus subtilis 66/3 timitvar goriinmektedir.

[lkbahar doneminde bakteri uygulamalarinin serada bas salata
yetistiriciliginde toplam ve pazarlanabilir verim degerleri iizerine etkisi 6nemsiz
bulunmustur. Ortalama bas agirliklar1 487.1 ile 644.4 g bas™ arasinda degismistir
(Cizelge 4.209). Bakteri uygulamasinin kok ve bas biyomasi iizerine etkisi de
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onemsiz bulunmustur (Cizelge 4.214). Barazani and Friedman (1999), israil’de
yaptiklar1 bir ¢alismada indol asetik asit (IAA) {ireten bazi bakterilerin marulda
kok gelisimini baskiladigint saptamistir. Bas eni 12.2 cm (B11) ile 14.4 cm
(Kontrol) arasinda degisirken, bas boyu istatistiki 6nemde farklilik gostererek
16.7 cm (B11) ile 20.5 cm (BS) arasinda degisim gostermistir. Bag dis yaprak
parlaklig1 ve rengi iizerine uygulamalarin etkisi 6nemsiz olmustur. Ancak en koyu
renkli yapraklarin biliylik —a degeri ile (-17.2) Kontrol uygulamasindan, en agik
renkli yapraklarin ise kiiclik —a degeri ile (-15.1) B11 uygulamasinda elde edildigi
goriilmiistiir. Vitamin C degeri B5+B8 uygulamasinda en yiiksek olmustur
(Cizelge 4.215). Sahin et al., (2004) arpa ve scker pancarinda yaptigi
caligmalarda bakteri kombinasyonlarindan nispeten daha iyi sonuglar almistir.
Nitrat igeriklerinin de B11, B5+B8 ve Kontrol uygulamalarinda yiiksek oldugu

gOriilmiistir.

Elde edilen sonuglar birlikte degerlendirildiginde bakteri uygulamasinin
patojenlere direnci artirmada etkili olabilecegi, bakteri uygulamalarmin farkl fide
ve bitki gelisim donemindeki performanslarinin tiirlere gore farkli oldugu, fide
asamasinda B5 (Bacillus subtilis), B7 (Pseudomonas putida)ve B8’in
(Pseudomonas fluorescens) fide gelisimini olumlu etkiledigi, bakteri
uygulamalarinin verim tizerine etkileri onemli ¢ikmamakla birlikte; ilkbahar
doneminde domateste B8 (P. fluorescens), karpuzda B5 (B. subtilis) ve B11 (P.
punonensis), salatada B7 (P. putida) uygulamalarimin one ¢iktigi ortaya

konmustur.
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