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OZET

TURK SARAPLARININ YERLI VE YABANCI TURISTLER
TARAFINDAN TERCiH EDIiLME SEBEPLERI

Sarap, diinya tarihinin en eski ve koklii alisgkanliklarindan biri olarak kabul
edilmektedir. Insanlik tarihinin baslangicindan itibaren var olan sarap iiretimi ve
tilketimi, zamanla kiiltiirel ve ekonomik bir olgu haline gelmistir. Gliniimiizde ise
sarap kiiltiirli, diinya genelinde 6nemli bir popiilerlik kazanmistir. Geleneksel sarap
iireticisi iilkeler olan Fransa, Italya ve Ispanya gibi iilkeler, yiiksek kaliteli saraplari ile
bu kiiltiiriin merkezinde yer alirken, diger yandan farkli iklim ve toprak kosullarina
sahip bolgelerde de yeni ve Ozgiin tlziim tirlerinin kesfi, sarap tretiminin ve
tilketiminin genis bir cografyaya yayilmasina olanak saglamistir. Bu durum, sarap
kiiltiirlintin kiiresellesmesini ve ¢esitlenmesini beraberinde getirmistir.

Bu calisma, turizmin alt kollarindan olan ve iilkemizde gittikce gelismeye
baslayan sarap turizminin ana {irlinii olan Tiirk saraplarinin yerli ve yabanci turistler
tarafindan tercih edilme sebeplerini ortaya koymay: amaclamaktadir. Ulkemizin,
bagcilik alaninda 6nde gelen {ilkeler arasinda olmakla beraber sarap liretiminde ayni
seviyede olmadig1 goriilmektedir. Buna ragmen son donemlerde hem sarap turizmi
hem de yerli saraplara talebin gelismesi dikkat ¢eker. Tiirk saraplarmin yerli ve
yabanci turistler tarafindan tercih edilmesinde, bagciligin gelismesi, sarap kalitesi ve
sarap turizminin ¢ok yOnliliigiiniin oldugu sdylenebilir. Katilim gergeklestirilen
bolgenin dogal giizellikleri, yoresel lezzetler, bag yolculuklari, sarap tadimlari, iiretim
alanimm gorme firsatlar1 ve tarihi dokuya taniklik etme gibi birgok faktor, turistlere
cesitli deneyimleri bir arada tatma imkan1 sunar. Sarap turizmi Tiirkiye i¢in 6nemli bir
potansiyele sahiptir ve filkenin turizm sektoriine Onemli katkilar saglayabilir.
Tiirkiye'nin zengin tarihi ve kiiltlirel mirasi, sarap turistlerinin ilgisini ¢ekmekte ve bu
da Tirk saraplarina talebin artmasina hizmet etmektedir.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi, Gastronomi Turizmi, Sarap Turizmi, Bag Bozumu,
Saraphane, Tiirk Saraplar
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ABSTRACT

THE REASON WHY THE TURKISH WINE IS PREFERRED BY THE
LOCAL AND FOREIGN TOURISTS

The wine is accepted as one of the oldest and rooted habits in the history of the
world.Being existed from the beginnig of tje human history, the wine production and
consumption became on economical phenomena as time goes by.

At the present time,the wine culture has goined a great popularity all around the World.

The countries like France, Italy and Spain. Which are the traditional wine producers,
take place at the center of this culture with their high quality of wine. On the other
hand, the discovery of the new kind of and orginal grapes on the religions which have
different climate and soil conditions, provided the procluction and the consumption of
wine to spread a huge geography.

This situation has led to globalisation and differentiate of the wine culture.

This study has aimed, why The Turkish wine which is a subfield of tourism and has
started to develop in our country recently, is preferred by the local and foreign tourists.

Although our country is one of the most important countries as regords of
vinegrowiry.lt has seen that, it is unfortunately not at the same level at wine production.
In spite of this, it is obvious that the wine tourism and the demond fort he local wine
has increased a lot in recent time.

It can be said that, the development of vinegrowiry, the quality of the wine and
versatility of the wine tourism has on important effect on the preference of the Turkish
wine by the local and foreign tourists.The factors such as; The natural beauty of the
region, local flavors, vineyard journeys wine tastings, the opportunity of observing the
production area, and witnessing the historical texture offers tourists the opportunity to
experience various experiences together.

The wine tourism has an important potential for Turkey and it can contribute fort he
tourism sector of the country. The rich history and cultural inheritance of Turkey, attract
the wine tourists attention and this results the increason of the demond fort he Turkish
wine.

Keywords: Gastronomy, Gastronomic Tourism, Wine Tourism, Grape Harvest,
Winery, Turkish Wines



1. GIRIS

Sarap, kiiltiirel mirasin bir parcasi olarak insanlik tarihi boyunca 6nemli bir yere
sahip olmustur. Tiirkiye, binlerce yillik sarap liretim gelenegine sahip olan ve bu
gelenegi giiniimiize kadar siirdiiren 6nemli bir lilkedir. Tiirkiye'de sarap tiikketimi son
yillarda belirgin bir artis gostermistir. Ulkenin gesitli cografi bolgelerinde iiretilen
saraplar hem yerli hem de yabanci tiiketicilerin dikkatini ¢ekmektedir. Ancak, bu

tercihlerin sekillenmesinde birgok faktor etkilidir.

Yerli turistler arasinda sarap tiiketimi genellikle biiyiik sehirlerde ve turistik
bolgelerde daha yaygindir. Bunun nedenleri arasinda, kent yasam tarzina uygunluk,
sosyal aliskanliklar ve sarap kiiltiiriine duyulan ilgilerin yer aldig1 goriiliir. Ozellikle
gen¢c nesil arasinda sarap tiiketimi giderek artmakta ve sarap kiltliri

yayginlagsmaktadir.

Yabanct turistlerin  Tirk saraplarmmi tercih etmesinin bircok nedeni
bulunmaktadir. Bunlar arasinda tat ve aroma ¢esitliligi, tiziim ¢esitlerinin farklilig1 ve
Tiirkiye'nin zengin tarihi mirast gibi faktorler onemlidir. Tirkiye'nin tarih boyunca
sarap Uretiminde 6nemli bir yere sahip olmasi, bazi turistleri yerel saraplari denemeye
tesvik etmektedir. Ayrica, Tiirkiye'nin cografi cesitliligi, sarap tiretimine uygun ideal

iklim kosullarini saglamakta ve bu da sarap kalitesini artirmaktadir.

Ancak, Tirkiye'deki sarap tercihlerini etkileyen oOnemli bir faktor de
fiyatlandirmadir. Turistlerin biitce sinirlamalart ve Tirkiye'deki vergi politikalari,
sarap tercihlerini dogrudan etkileyebilir. Yabanci turistler i¢in Tiirk saraplarinin
fiyatinin rekabet¢ci olmasi ve kalitesinin uluslararasi standartlara uygun olmasi
onemlidir. Ayrica, Tiirkiye'de sarap tatma turlari diizenlenmekte ve sarap iiretim
bolgelerini ziyaret etme imkami sunulmaktadir, bu da turistlerin sarap tercihlerini

etkileyebilir.

Bu tezde, sarabin evrensel bir bakis acisiyla tanitimindan sonra, sarabin tarihi
seriivenine ve modern yolculuguna derinlemesine odaklanilacaktir. Dordiincii
boliimde, diinyanin 6nemli sarap iireticisi iilkeleri ele alinacak ve bu iilkelerin sarap
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turizmi sektorii incelenecektir. Besinci boliimde Tiirkiye'nin bagcilik ve sarap
tarihi hakkinda detayl1 bir giris yapilacak, altinci boliimde ise lilkemizin saraplik iizim
yetistirme bolgeleri ayrintili olarak ele alinacaktir. Tiirkiye, iklim ve toprak yapisiyla
liziim yetistiriciligi i¢in son derece elverisli bir cografyaya sahiptir ve bu boliimde, bu

avantajlar detayli bir sekilde incelenecektir.

Yedinci boliimde, Tiirkiye'de sarap turizmi kapsaminda bag rotalar1 ve bu
rotalarin 6nemi vurgulanacaktir. Bag rotalari, Tiirk saraplarini deneyimlemek isteyen
yerli ve yabanci turistler i¢in 6nemli bir cazibe merkezi haline gelmistir. Bu boliimden
sonra, Tiirkiye'deki 6nemli saraphaneler ayrintili olarak incelenecektir. Birgogu, bag
rotalart iizerinde konumlanmis ve sarap turistlerinin ilgisini ¢ekmektedir. Ayrica,

dokuzuncu béliimde 6nemli bir etkinlik olan Bag Bozumu Festivalleri ele alinacak.

Tiirkiye'de sarap kiiltiiri heniiz tam anlamiyla gelismemis olmasina ragmen,
Tiirk mutfagi oldukea genis bir yelpazeye sahiptir ve saraplarla uyumu iizerine 6nemli
aragtirmalar yapilmaktadir. Onuncu boliimde, Tiirk mutfag: ile saraplarin uyumuna
dair yapilan ¢aligmalar ve bu konudaki son gelismeler ele alinacaktir. Son olarak, sarap
turizmi kavrami genis bir cergevede ele alinacak ve sarap tercihlerinin nasil

sekillendigi iizerinde durulacaktir.

Sarap turizmi, son yillarda diinya genelinde hizla biiyiiyen bir trend haline
gelmigtir. Turistler, sarap tiretim siirecini gormek, yerel saraplar1 tatmak ve bag
rotalarinda keyifli zaman gec¢irmek i¢in sarap bolgelerini ziyaret etmektedirler.
Tiirkiye, zengin tarihi ve kiiltlirel mirasiyla bu trendden payini almaktadir. Geleneksel
sarap lretim yontemleri ve modern tesislerle donatilmig saraphaneleriyle Tiirkiye,
sarap turistlerinin ilgisini g¢ekmektedir. Ayrica, Bag Bozumu Festivalleri gibi

etkinlikler de Tiirkiye'deki sarap turizminin 6nemli bir par¢asini olusturmaktadir.

Tiirk mutfagy, diinya ¢apinda taninan zenginlikleriyle bilinir ve sarapla uyumu
da 6nemli bir konudur. Geleneksel Tiirk yemekleri, ¢esitli saraplarla miikkemmel bir
sekilde eslestirilebilir ve bu konuda yapilan arastirmalar, sarap turizminin daha da
gelismesine katki saglamaktadir. Sarap turistleri, Tiirk mutfaginin lezzetlerini

deneyimlemek ve yerel saraplarla eslestirmek icin Tiirkiye'yi tercih etmektedirler.

Sonug olarak, Tirkiye'nin zengin tarihi ve kiiltiirel mirasi, sarap turizmi
potansiyelini artirarak iilkenin turizm sektdriine onemli katkilar saglayabilir. Bu

2



durum, Tirk saraplarina olan talebi ve algiy1 giiglendirecektir. Bu baglamda, Tiirk
saraplarinin yerli ve yabanci turistler tarafindan tercih edilme sebepleri baglikli bu tez,
10 farkli baslik altinda incelenecek ve 16 yerli ve 16 yabanci turist olmak iizere toplam
32 kisi ile yapilan goriismeler neticesi ile birlikte sonug¢ kisminda ortaya ¢ikan bulgular

tartisilacaktir.



2. SARABIN TANIMI

Sarap kelimesinin tanimim1 yaparken kelimenin kokiine inmek gerekir.

'

Avrupa'nin bir¢ok dilinde "vin" olarak adlandirilan sarabin kokeni, Sanskrit¢e'deki
"Vena" kelimesinden gelmektedir. “Vena” kelimesi ise “sevgili” anlamina gelir.
Saraba Yunanistan’da “wionos” veya ‘“oinos” denirken, Almanya’da “wein”,
Fransa’da “vin” ve Ingiltere’de ise “wine” olarak ifade edildigi goriilmektedir (Oner,

2020, s. 3).

Sarap kelimesini Tiirk Dil Kurumu ise, “Uziim veya baska meyve sularin
tiirlii yontemlerle mayalandirarak elde edilen alkollii icki; bade, ¢akir, mey (1), miil.”

(Turk Dil Kurumu, t.y.) olarak a¢iklamaktadir.

Sarap, iliziim suyunun fermantasyonu sonucu elde edilen bir igecek olarak
tanimlanir. Alkol igeren igecekler arasinda 6ne ¢ikan sarap, dogal olarak mayalanarak
tiretilebilir, ekstra ¢caba gerektirmeden kendi kendine fermante olabilir (Elgiin, 2021,
s.3). Baska bir tanima gore ise sarap, icerigi ve lretim yontemine gore ele alinir.
Avrupa'da yapilan yasal diizenlemeler, sarabin sadece taze veya tam iiziim salkiminin
belirli bir oranda fermantasyonuyla elde edilen bir icecek oldugunu belirtmektedir.
"Sarap" terimi diinya ¢apinda sadece iiziimlerden degil, genel olarak meyvelerden elde

edilen alkollii igecekleri de kapsar (Koteski, vd., 2016, s. 8).

Sarap, elde edilis sekline bagl olarak, cografi isaretlerle veya kdken isimleriyle
tescil edilmis olabilir veya dogrudan alkollii i¢cecek kategorisinde bulunabilir. Sarabin
tiretim yontemi, kismen veya tamamen alkol fermantasyonuna dayandigi i¢in bu

siniflandirmada 6nemli bir unsurdur (Tiirk Gida Kodeksi, 2009).



3. SARABIN HiKAYESIi VE YOLCULUGU

M.O. 6000 veya daha dncesine dayandig1 tahmin edilen sarabin iiretiminin ilk
kez Mezopotamya’da (giiniimiiz Iran ve Misir yakinlarinda) gergeklestigi
diistiniilmektedir. Antik uygarliklardan bugiine dek sarap, insanlik tarihi boyunca
kiiltiirel, dini ve sanatsal agidan 6nemli bir unsur olmustur (Nowak ve Wichman, 2009,
5.2).

Saraba iliskin en eski arkeobotanik kanitlar, Karbon 14 yéntemiyle M.O. 5400
yillarinda oldugu diisiiniilen, giiniimiiz Iran'inin Kuzey Zagros Daglari'nda Hac1 Firuz
tepesinde yer alan neolitik doneme ait kil testilerde ortaya ¢ikmistir. Bu testilerde
bulunan kalintilar sarap oldugunu gostermektedir. Saraba iligkin bilinen en eski
eserlerden biri, Gilgamis Destani'nda yer almaktadir. Destanin onuncu tabletinde,
oliimsiizliiglin sarap igende oldugunu bulan Gilgamig’tan bahsedilir (Y1ildiz, 2009, s.
89).

Sarabin kokenlerine dair yapilan arastirmalar, {iretiminin binlerce y1l 6ncesine
dayandigim1 gdstermektedir. Paleobotanik uzmanlar1 tarafindan gergeklestirilen
arkeolojik calismalar, Dogu Toroslar, Amanos ve Zagros gibi bolgeleri kapsayan
Neolitik dénem yerlesimlerinde, M.O. 6000-7000 yillarina ait yabani iiziim
cekirdeklerine rastlanmistir. Giintimiizde ise, 9000 y1l 6ncesine kadar uzanan gegmisi
olan yabani {iziim tiirlerine dair bulgular mevcuttur. Arkeolojik incelemeler
sonucunda, M.O. 3000 ile 1100 yillar1 arasindaki Erken Bronz Cagi ve Geng Bronz
Cag1 medeniyetlerinde, yabani iiziimiin kiiltiire alindig1 ve asma yetistiriciliginin
gelistigi belirlenmistir. Bilimsel adi vitis vinifera olan asma bitkisi, bagcilikta
kullanilan ve Giircistan'daki arkeolojik kazilarda en eski kiiltiire sahip tiziim

¢ekirdekleri olarak bulunmustur (Giiven, 2008, s.2).

Sarap iiretiminin kdkenlerinin, Mezopotamya'da egemen olan Siimer ve Asur
medeniyetleri tarafindan baglatildigi, pek ¢ok arkeolojik bulguyla dogrulanmaktadir.
Asurlularin asma bitkisini kutsal bir aga¢ olarak kabul etmesiyle, bir¢ok kiiltiirii
derinden etkileyen bu igecegin varliginin M.O. 3500'lerde basladig1 goriilmektedir. Bu
donemde, ciftciler ve yiyecek toplama isiyle ugrasanlarin, yabani lizim yani Vitis
Silvestris ve yabani meyvelerden alkollii igecekler iirettigi bilinmektedir. Ancak, bazi
arastirmalar sarabin kdkeni i¢in Anadolu topraklarma dikkat ¢eker. M.O. 3000'lere

gelindiginde, Avrupa'daki topluluklarin heniiz sarab1 bilmedigi, ancak bu dénemde



Anadolu'da sarap iiretiminin gerceklestigi bilinmektedir. Uziimiin, Zagros Daglari
veya Transkafkasya'dan ziyade, Anadolu'da ortaya ¢ikip, Kalkolitik ve Eski Tung Cag1
boyunca Filistin'e kadar yayildig1 iddia edilmektedir (Oner, 2020, ss. 4-5).

Arkeologlar, sarabin tedavi edici 6zelliklerine dair en eski yazitlardan birinin
Misirli Plah Hotep'in mezarida bulundugunu kesfetmislerdir. Plah Hotep M.O. 4000
yili civarinda yasamistir. Aymi sekilde, M.O. 3000 yilina ait Siimerlerden kalma bir
bagka yazit da sarabin bu sifali yonleri hakkinda bilgi icermektedir (Sezer, 2006, s.
41).

Hitit medeniyetinde, bagcilik ve sarap tiretimi biiyiik bir 6neme sahip olup, bu
doneme ait eserler Anadolu Medeniyetleri Miizesi'nde sergilenmektedir. Altin icki
kaplari, kaya resimleri ve heykeller, sarap ve iiziim konusundaki detaylar
yansitmaktadir. Ivriz (Konya) kabartmasinda, halkina bolluk ve bereket dileklerini
Tanr1 Tarhu'ya sunan Kral Varpalavas'in, sag elinde {iziim salkimi ve sol elinde bugday
basaklart tuttugu goriilmektedir. Bagciligin etkisiyle yayilan sarap kiiltiiri,
Mezopotamya'dan baslayip Nil deltasina, Anadolu'dan doguya dogru genisler. Eski
Misi'm M.O. 2440 ile M.O. 1400 arasindaki Dérdiincii ve Altinct hanedanlik
donemlerinde, bagcilik ve sarap iiretimi, 6zellikle yliksek seviyededir ve bu doneme
ait mozaiklerde bu kiiltirii tasvir eden Ornekler bulunmaktadir. Babil'de,
Mezopotamya uygarliklar1 iginde {inlii asma bahgelerinin bulundugu bilinmektedir.
Kral Hammurabi'nin M.O. 1700 yilindaki yasalarinda, sarabin tiiketimi ve ticareti

hakkinda diizenlemeler yer almaktadir (Oner, 2020, s. 5).

Prohitit ve Hititler dénemlerinde iiziim yetistiriciligi ve sarap iiretimi M.O.
3000-2000 yillar1 arasinda bilinmektedir. Hitit Imparatorlugu'nun ¢okiisiinden sonra
Anadolu'nun biiyiik bir boliimiine hakim olan Frigyalilar doneminde, bag ve sarap
kiiltiirii olduk¢a gelismistir. Bu siiregte Orta Asya'da, Iran ve Tiirkistan'da sarap
kiiltiiriiniin ok eski zamanlara dayandigina dair efsaneler bulunmaktadir. Ornegin,
[ran Imparatoru Resit'in, sarayin kilerinde fazla iiziimleri koyarak kendisini
zehirlemek isteyen bir cariyeden oliimle kurtuldugu ve sarabi ilk kesfeden oldugu
rivayet edilmektedir. Bir efsaneye gore, tufandan sonra Nuh Peygamber, hayvanlariyla
birlikte Agr1 Dagi'nin eteklerinde yasamaya baslar ve bir giin, dolasan hayvanlardan
bir kec¢inin alisilmadik derecede neseli oldugunu fark eder. Merak eden Nuh
Peygamber, kecinin ardindan gittiginde bu nesenin kaynaginin yedigi bir meyve

oldugunu ablar. Bu meyveyi begenen Nuh Peygamber, yasamini aydinlatan iiziim
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suyunun bagimlisi olur. Ancak, bu mutlulugu kiskanan seytan asmalar1 yok eder. Nuh
Peygamber derin bir flziintiiye kapildiginda, efsaneye goére seytan meyveyi
canlandirmak icin gerekli adimlar1 sdyler. Eger meyvenin kokii agilirsa ve yedi
hayvanin kaniyla sulanirsa, asma tekrar hayat bulacaktir. Aslan, kaplan, kopek, ayi,
horoz, saksagan ve tilki gibi yedi farkli hayvan se¢ilir ve asma, bu hayvanlarin
kanlartyla sulandiktan bir y1l sonra tekrar hayata doner. Sarapla sarhos olan kisilerin
davraniglar1 incelendiginde, bu yedi hayvanin karakteristik Ozelliklerini tasiyan

davranislar sergiledikleri gozlemlenir (Beser, 2014, s. 17).

Eski Misirlilar, sarabin ahiret inanglarina etkisi olan bir bakis agisina sahip
olmakla birlikte ikinci hayatlarinda ve mevcut yasamlarinda mutlulugun nedeninin
sarabin onemli bir unsuru olduguna inanmislardir. Sarap {iretimi ve liziim baglarinin
kurulmasina iliskin bilgi ve becerileri Hititlerden edindikleri bilinmektedir. Hititlerin
ogrettikleri sarapgilig1 benimseyen ve zamanla gelistiren Eski Misir Uygarligi, diinya
genelinde sarapcilik faaliyetlerini en iyi sekilde icra eden uygarlik olarak kabul
edilmektedir. Misirlilar, sarap tiretim yontemlerini giderek modernize etmis ve iiziim
asilamasi gibi teknikleri benimsemislerdir. Ayrica, ¢esitli budama tekniklerini
gelistiren ve ¢ardakc¢iligi baslatan ilk uygarlik olarak da bilinmektedirler. Misirlilar,
irettikleri sarabi doldurduklar1 kaplara iireticinin adini, {iretim miktarini ve hangi
bagdan elde edildigini belirtmislerdir. Cenazelerde sarap dagitilmasi ve igilmesi,
Tanri'ya saygi gostermenin yaygin bir uygulamasi olarak kabul edilmistir (Elgiin,

2021, ss. 4-5).

M.O. 2200 ve 1400 yillar1 arasinda varhigim siirdiiren Minos Uygarligi’nin
kurulmasina Hititler vesile olur. Bagcilik ve sarap kiiltiiriiniin Anadolu'nun batisina
yayllmasinda oncli olan uygarlik, Girit adasinda baslayarak bag ve zeytin
yetistiriciliginde iist diizey bir iretim saglamistir. Bu kiiltiir daha sonra Mora
Yarimadasi ve Trakya bolgelerine de yayillmistir. Ayrica, deniz ticaretinde ileri olan
Yunanlilar ve 6zellikle Fenikeliler, sarap kiiltiiriiniin Akdeniz'in batisina yayilmasini
saglamistir. Ik baglar M.O. 500'lerde Giiney Fransa'ya yerlesen Yunan gdgmenleri
tarafindan kurulmustur. Ancak, Fransa'da bagciligin gelisiminde daha etkin olanlar
Romalilardir. Roma Imparatorlugu'nun yiikselisiyle birlikte, bagcilik Almanya'nin
Ren Vadisi'ne dogru genislemistir. Bu siirecte, Fransa, Basel, Tuna ve Ren nehirlerinin
yakininda kurulan yerlesim bolgelerinde sarap iiretimi énemli hale gelmistir. Roma

Imparatorlugu'nun dagilmasiyla sarap ticaretinde diisiisler yasanmis olsa da bu



donemde Avrupa'da Hiristiyanligin yayilmasiyla sarap kiiltiirii tekrar 6nem kazanir.
Hiristiyanlikta sarap kutsal bir icki olarak kabul edilmis, rahiplerin bilgi ve
deneyimleriyle iiretim tekniklerinin gelismesine katki saglanmigtir (Oner, 2020, ss. 5-
6).

Roma Imparatorlugu'nun zamanindan itibaren, ahsap figilarda muhafaza edilen
saraplar, cam siselere gecis yapmaya baslamistir. Cam siselerin daha uygun fiyath

olmasi, saraplarin bu déonemde siselere konmasinda 6nemli yer oynamaktadir (Beser,

2014, 5.19).

Antik dénemde en 6nemli ve meshur sarap, izmir sarabi “Pramneion”dur.
Homeras’un Ilyada ve Odysseia yapitlarinda da bahsettigi sarap, sert ve yiiksek
alkoliiyle zamanin saraplarindan ¢ok daha ondedir. Avrupa’da saraplar gelisimiyle
birlikte ortalama bin yiiz yillik Pramneion sarabi, sohretini kaybeder ve tarihten silinir
(Y1ldiz, 2009, s. 91).

Avrupa'da, 16. ve 19. yiizyillar arasinda yasanan Otuz Yil Savaglari, Ren
Vadisi'ndeki baglar1 olumsuz yonde etkilemekle birlikte 1709'da gergeklesen biiyiik
don olay1 da Fransa ve Almanya'nin kuzey bolgelerindeki baglara ciddi zararlar
vermistir. 1868'de Fransa'da ortaya c¢ikan ve hizla Avrupa'ya yayilan filoksera
zararlisina ragmen, bagcilik Avrupa kitasindaki onemini kaybetmeden gilinlimiize

kadar varligim siirdiiriir (Oner, 2020, s. 6).

Saraplarin siselenmesi ise 18. yiizyilin sonlar1 ile 19. yiizyilin baslarinda,
endiistrinin ticari alandaki etkinliginin ilerlemesi ve makinelerin gelistirilmesiyle
birlikte yayginlasmistir. Ayni donemde, Louis Pasteur'in sarap mikrobiyolojisi
lizerine yaptig1 ¢alismalarla birlikte, sarapcilik faaliyetleri yeniden 6nem kazanmistir

(Gtiven, 2008, s.3).



4. DUNYADA SARAP TARIHI VE TURIZMI

Gastronomi turizminin alt dali olan Sarap turizmini Birlesmis Milletler Diinya
Turizm Orgiiti (UNWTO), su sekilde tamimlamaktadir: “Gastronomi turizminin bir
alt tiirii olarak, amact tiziim baglarini, sarap imalathanelerini ziyaret etmek, genellikle
kaynaginda veya yakininda sarap tatmak, tiiketmek ve/veya satin almak olan turizm
sekli.” (Akt., Sape1, 2023, s. 35). Sarap turizmi “Ziyaretciler icin temel motivasyon
faktorii olan sarap tadimi ve/veya sarap bolgesinin ozniteliklerinin deneyimlenmesi
icin tiziim baglari, sarap imalathaneleri, sarap festivalleri, sarap fuarlarina yapilan
ziyaret” (Akt., Sapei, 2023, s. 35) olarak siklikla tanimlanmaktadir.

Buradan yola ¢ikarak gastronomi turizminin alt dali olan sarap turizmi igin
sunlar1 sdylemek yanlis olmayacaktir: Sarap turizmi, sadece sarap tadimi ve iiretim
stireclerini deneyimlemekle sinirli kalmayip, ayni zamanda ziyaretcilerin yerel
kiiltiirti, tarihi ve yasam tarzini da kesfetmelerine olanak tanir. Bu tiir bir turizm hem
yerel ekonomiye katkida bulunur hem de sarap bolgelerinin kiiresel taninirligini artirir.
Sarap turizmi, ziyaretcilere benzersiz ve unutulmaz deneyimler sunarak, turizm
sektoriinde onemli bir rol oynamaktadir. Ayrica, bu turizm tiiri, stirdiiriilebilir turizm
uygulamalarini tesvik ederek, yerel topluluklarin ve ¢evrenin korunmasina da yardimci
olur. Dolayisiyla Sarap turizmi, tiim bu sayilanlar neticesinde alternatif turizm
tiirlerinden biri haline gelmistir.

Son yillarda, sarap turizmi pazar1t hem arz hem de talep acisindan biiyiiyerek
popiiler bir turizm trendi haline gelmistir. Ornegin, Fransa'da 2016 yilinda sarap
turizmine katilan turist sayis1 10 milyona ulagarak, 5,2 milyar Avro harcama yapmustir.
Italya'da ise 2019'da 15 milyon kisi sarap turizmi etkinliklerine katilmis ve kisi basina
ortalama 85 Avro harcamustir. Ispanya'da 2008'de 1,2 milyon olan sarap turizmine
katilim, 10 y1l i¢inde 3 milyonu agsmistir. ABD'de 2006-2016 arasinda sarap turizmi
isletmelerinin sayis1 %112 artarak 11.496'ya ulagsmis ve 2017'de 15 milyon sarap turisti
15,8 milyar Avro harcama yapmustir. Avustralya'da 2019 yilinda 8,4 milyon turist
saraphaneleri ziyaret etmis ve toplamda 9,6 milyar $ harcama gergeklestirmistir.
Covid-19 pandemisi sarap turizmini énemli 6lglide etkilemis ve saraphanelerin %83't
gelir kayb1 yasadiklarini bildirmistir. Kiiresel sarap turizmi pazarinin 2030'da 29,6
milyar dolara ulagacagini tahmin edilmektedir. Bu rakamlar, son on yilda sarap
turizminin hizla biytidiiginii ve lilke ekonomilerine onemli katkilar sagladigini

gostermektedir (Sapg1, 2023, s. 94).



Diinya genelinde topraklarin iiziim asmalarina uygun olmasi hem de sarabin
Insan sagligina olan faydalari, insanlarin hayatlarinda yiizyillardir var olmasinda
onemli faktorlerdir. Avrupa’da Ozellikle de Fransa’da var olan baglarin, zaman
ilerledikce Amerika’ya, sonrasinda ise yayilarak Avustralya, Afrika ve Asya
iilkelerinde olustugu goriliir. Giinlimiizde ise artik sarap turizminin etkileri, iilke
turizmine gozle goriillir etkiler etmekte olup, bu iilkelerde faaliyetler arttirilmistir
(Bulal, 2005, s.55). Istatistiksel verilere dayanarak baktigimizda Avrupa iilkeleri sarap
tiikketimi, iiretimi ve ihracati agisindan diinya sarap pazarinda 6énemli bir konumda
bulunmakla birlikte bu alanda o6ncii bir rol istlenmektedirler. Biraz daha
detaylandirmak gerekirse; Avrupa iilkeleri, sarap kiiltiiriinii ge¢ fark etmis olmalarina
ragmen, sarap iretimi ve tiiketimi konusunda piyasa verilerine gore basarili ve dnde
gelen bir konumdadirlar. Avrupa Birligi'nin diinya bag alaninin %45'ine sahip oldugu
gozlemlenmektedir, bu da diinya bag alaninin tam %45'ine tekabiil etmektedir. Ayrica
diinya ticaretinin yaklasik %65'1 Avrupa iilkeleri arasinda gerceklesmektedir.
Sarapgilik alaninda, Fransa Avrupa iilkeleri arasinda lider konumundadir (Giin, 2021,
s. 59).

Sarap turizmine genel olarak baktigimizda bagcilik turizmiyle birlikte ele
alindigim1  soyleyebiliriz. Avrupa Birligi ilkelerinde sarap turizmi ilgi ¢ekici
etkinliklere ev sahipligi yapmakla beraber, bolgenin tanitimi, sarap kiltliriiniin
yayginlastirilmasi ve turizm faaliyetlerini de i¢ine alir (Kdse ve Celik, 2017, s. 31).

Senlikler ve kutlamalar insanlar i¢in her zaman 6nemli bir yer tutar. Farkl
kiiltiirden bir¢ok insan, toplumsal kutlamalara 6nem vermis ve bu kutlamalara zaman
aywrarak bu gelenegi yasatmislardir. Bu gelenegin kdkenleri glinlimiizden yiizyillar
oncesine kadar uzanmaktadir. Baslangicta, hasat kutlamalar1 gibi tarim toplumlarinin
ithtiyaclarma cevap veren kutlamalar 6ne ¢ikmistir. Orta Cag'da dini ayinler daha fazla
onem kazanmistir, ancak Ronesans doneminde dini ritiiellerden uzaklagarak giinliik
etkinlikler, kutlamalar ve karnavallarla birlestirilmistir. 19. ytizyilin ikinci yarisindan
itibaren 1se Avrupa'da toplumsal hayatin ve ortak amaclarin bir parcast olan
uluslararasi kutlamalar ve festivaller ortaya ¢ikmistir. Sarap organizasyonlari, yiyecek
ve icecek festivalleri kategorisinde yer almaktadir. Sarap festivali, sarap ve turizm
sektoriiniin yeni bir formatin1 sunmaktadir. Bu tarz sarap organizasyonlar1 ise
genellikle yiyecek ve icecek festivalleri kategorisinde degerlendirilebilir. Ayrica, sarap

etkinliklerinin diizenlendigi bélgenin dogal giizellikleri de katilimcilar i¢in 6nem arz
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etmektedir. Turizmin alt basliklarindan olan sarap turizmi, devlet ekonomilerinde
onemli bir etki yarattiginda, bir¢ok iilke sarap turizminde ataga gecmis ve bu siirecte
saglanan destek paketleriyle birlikte atilimlar hizlanmistir. Bu ilerlemelerin ardindan,
son 20 yilda sarapgilik alaninda 6nde gelen ve pazarin biiyiik bir kismina sahip olan 5
Avrupa iilkesi, %80'lerden %60'a kadar geriler. Bu gerileme, Amerika, Arjantin, Sili,
Giiney Afrika, Portekiz, Yeni Zelanda ve Israil gibi yeni oyuncularin piyasaya girisiyle
iliskilendirilmistir (Oner, 2020, ss. 17-18).

Eski Diinya'nin sarap bdélgeleri, uzun tarihleriyle Anadolu, Mezopotamya, Misir
ve Avrupa'nin zengin mirasini tasimaktadir. Bununla birlikte, Yeni Diinya'nin sarap
bolgeleri arasinda Yeni Zelanda, Gliney Afrika, Avustralya ve Amerika gibi iilkelerin
li¢ yiizyillik bir tarihi vardir. Bu farkli gegmisler, sarap turizmi alaninda Eski Diinya
ve Yeni Diinya arasinda belirgin bir ayrimi yansitmaktadir. Eski Diinya'da, sarap
turizmi genellikle geleneksel yontemlerle isleyen kiiciik dlgekli iireticilerin is birligi
ve rekabeti sonucunda gelismistir. Bu bolgelerde sarap turizmi, genellikle sosyal
etkinlikler, gastronomik deneyimler ve serbest zaman aktiviteleri {iizerine
odaklanmistir. Fransa gibi 6nemli bir sarap turizmi destinasyonunda, bazi kiiciik ve
orta Olcekli saraphaneler turizme agiktir, ancak bazilar1 geleneksel yapilarim
koruyarak sarap kiiltiirtinde daha kati bir ¢izgi benimser. Avrupa'daki diger tilkeler de
sarap turizmi ve rotalari ile taninmaktadir. Diger yandan, Yeni Diinya'da sarap turizmi,
daha planli bir gelisim gostermistir ve genellikle teknolojik yeniliklerle desteklenen
genis bir lezzet yelpazesi sunmaktadir. Bu bolgelerde sarap turizmi, genellikle
etkinlikler ve festivallerle doludur ve agik alanlar, tanitim etkinlikleri ve egitim odakl
unsurlarin daha bilingli bir sekilde kullanilmasi ile karakterizedir (Yildiz, 2009, 5.94).

Sarap turizm bolgelerinin, diinya genelinde iki ana kategoride, yani eski diinya
ve yeni diinya olarak ayrildigi soylenebilir. Eski diinya sarap bolgeleri ozellikle
Avrupa'da yogunlasmis olup, kiiciik 6l¢ekli isletmelerin is birligi ve rekabetgiligiyle
karakterizedir. Bu bolgelerdeki sarap turizmi genellikle sosyal ve eglence odaklidir.
Yeni diinya sarap bolgelerinde ise, geleneksel metotlardan uzaklasarak teknolojiyi
kullanarak cesitli tat seceneklerinin artirilmasi tizerinde durulur. Eski diinya ve yeni
diinya sarap bolgeleri arasindaki fark, tanitimlar, kalifiye personelin daha fazla olmast,
festivaller ve etkinliklerin ¢esitliligi gibi unsurlarda kendini gostermektedir (Girler,

2020, 5.15).
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4.1 Fransa

Fransa, sarap diinyasinda oncii konumda olan bir iilke olarak bilinir. Burada,
sarap iretimi bir sanayi iirliniinden Gte, bir sanat eseri olarak kabul edilir. Fransizlar
i¢in sarap yapimi, nesilden nesile aktarilan koklii bir gelenegi ifade eder. Bu gelenek,
kaliteli saraplik iizim yetistirmek i¢in gereken cografi ozelliklerle birlikte, Fransiz
saraplarinin diinya ¢apinda taninmasinda ve diger sarap lireten lilkeler i¢in bir kilavuz
olmasinda etkili olmustur. Ciinkii iziimiin 6zgilin aroma ve tat profiline bolgenin iklimi
ve toprak yapisi eslik ederken, sarap iiretim teknikleri de kaliteye katki saglar (Sapet,
2023, s. 49).

Fransa'nin sarap iiretimindeki iistiin basarisinin 6énemli faktorlerinden biri, sato
sistemine dayali {iretimdir. Sato sistemi, {iretim tesislerinin baglarin iginde
bulunmasin igerir. Ozellikle, iiziimlerin kamyonlara yiiklenmeden dogrudan bagdan
iretim tesislerine taginmasi, nakliye sorunlarini ortadan kaldirarak tiretim siirecinde
kritik bir avantaj saglar (Celik, 2019, s.42). Bordeaux, Fransa’nin en bilinen sarapgilik
sehirlerindendir. Bu sehrin basaris1 ise sato sisteminden gelmektedir. Toplam 8650
sato bulunan bolgede, satolarin etrafindaki baglarda tiziimler yetistirilir ve en kaliteli
tiretim de bu bolgede ¢ikar (Giin, 2021, S. 64). Fransiz saraplarinin kalitesini anlamak
i¢in "apelasyon" sistemine de hakim olmak gerekir. "Appelation d'Origine Controlée"
olarak agiklanan AOC sistemi, "kontrollii koken adlandirmasi" anlamina gelir. Bir
sarabin AOC statiisiine sahip olmasi, Fransiz saraplarinin ulasabilecegi en yiiksek
kalite standardini ifade eder. Bir sarabin AOC seviyesinde kabul edilmesi i¢in belirli
siki kurallara uygun olarak iiretilmis olmasi gerekmektedir (Celik, 2019, 5.42).

Diinya ¢apinda taninan ve sik¢a ziyaret edilen bir destinasyon olan "La Route
des Vins d'Alsace", Fransa'da iinlii sarap baglar1 ve kaliteli sarap cesitleri ile bilinen
diger sarap rotalarindan biridir. Ozellikle beyaz saraplariyla dikkat gekmektedir (Visit
Alsace, t.y.).

Fransa Turizm Kalkinma Ajans1 (ATOUT FRANCE) tarafindan 2016 yilinda
yapilan arastirmalar sonucunda, Fransa’da sarap boélgelerini dolasan turistlerin 10
milyonu buldugunu ve iilkeye 5,2 milyon Euro ekonomik katki sagladigini
aciklamistir. Bu oran 2009 yilindan bu yana %29 artmistir. Ayrica, yabanci turistlerin
sayisal verilerinde %40'lik bir artis gdzlemlenmistir. Ulkedeki sarap turistlerinin
yarisina yakimini Belgikal1 ve Ingiliz turistler olusturmaktadir. Bordeaux bdlgesi, sarap

turistlerinin yaklasik %18'ini ¢cekmekte olup, Champagne ve Alsace bolgeleri %17'lik
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bir ziyaret oraniyla onu takip etmektedir. Ardindan Burgundy %16, Loire Vadisi %13
ve Provence %12'lik bir paya sahiptir. Atout France'in arastirmalarina gére bu sonuglar
ortaya ¢ikmistir (Vitisphere, 2017).

Bordeaux, 2000 yila dayanan sarapgilik gelenegiyle taninan ve UNESCO Diinya
Miras1 Listesi'nde yer alan bir bolgedir. Bolge, 6.000'den fazla sato, Orta Cag
kasabalari, Roma donemi kiliseleri ve arkeolojik alanlar1 ile sarap turizmi i¢in popiiler
bir destinasyondur. 2016'da acilan "La Cité du Vin" sarap merkezi, yilda 400.000'den
fazla ziyaretgiye sarapla ilgili ¢esitli deneyimler sunar. Bu merkez, sergi alanlari, tadim
noktalari, restoranlar, sarap temali liriinler satan bir magaza ve 70 iilkeden 14.000'den
fazla sise sarap igeren bir mahzen igerir. Bordeaux'da diizenlenen sarap festivalleri,
acik hava sergileri ve sarap fuarlar gibi etkinlikler, bolgeye onemli bir ziyaretgi akist
saglamaktadir. Ozellikle iki yilda bir diizenlenen VinExpo Bordeaux sarap fuari,
diinyanin dort bir yanindan katilimeilarla uluslararasi bir etkinliktir (Sapg1, 2023, s.
99).

4.2 italya

Italya, sarap iiretimi ve tiiketimi acisindan diinyada en énemli konumda olan
iilkedir. Tarihsel olarak, Italya uzun yillardir sarap iiretiminde énde gelen bir iilke
konumundadir. Ulkenin kii¢iik olmasma ragmen, sarap endiistrisinde oldukca
etkileyici bir performans sergilemektedir. italya, hemen hemen her bolgesinde sarap
tiretimine olanak saglayarak diinyada benzersiz bir konumdadir. Bu durum, binlerce
yildir devam etmektedir. Eski Yunan doneminde Italya'ya verilen "Oenotria" ad,
Latincede "Sarap iilkesi" anlamina gelir ve Tiirk¢e okunusu "6notria" olarak bilinir
(Celik, 2019, s. 47). Sarap, Italya'nin zengin kiiltiirel mirasmin temel bir unsuru olarak
kabul edilir. Italya'da sarap kiiltiirii, gastronomi, ekonomi, sosyal yap:1 ve diger
alanlarla sik1 bir sekilde baglantilidir. Toskana, Italya'nin en dogal {iziim baglarina,
kaliteli saraplarina ve {inlii kaliteli saraplarinin iiretildigi yerlere ev sahipligi yapar.
Ayrica yesil ve giizel tepeleriyle de tanmir (Jones, 2024).

Farkli toprak ve iklim kosullarmin bir araya geldigi Italya'da, 2000'den fazla
yerel {iziim ¢esidi kullanilarak gesitli tipte saraplar iiretilmektedir. Ulkenin en yaygin
yetistirilen iiziim gesitleri Sangiovese, Trebbiano ve Barbera'dir. Italya'da sarap

tiretiminde bazi yabanci {izim ¢esitlerine de yer verilse de genellikle yerel gesitler
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tercih edilmektedir. italya’da birbirinden farkli uygulamalar bulunur. Bu uygulamalar,
saraplarin kalitesini belirlemek igin bir dizi kisitlama ve diizenleme saglar ve italya'nin
birgok sarabinin kalitesinin artirilmasinda 6nemli bir rol oynar (Beser, 2014, s. 34).

Veneto, Italya'nin en biiyiik sarap iiretim ve ihracat bdlgelerinden biri olup,
ilkenin toplam sarap ihracatinin %35,8'ini1 karsilamaktadir. Toskana ve Piemonte ile
birlikte Veneto, sarap turizmi agisindan 6ne ¢ikan destinasyonlardan biridir. Ozellikle
Prosecco Apelasyonu'nda iiretilen kopiiklii sarap, 2013'te 80 iilkeye yapilan ihracattan
2016'da 130 iilkeye ¢ikarak popiilerlik kazanmis ve bolgeye olan ilgi artmistir. Veneto
bolgesi, Prosecco, Soave, Valpolicella ve Amarone gibi saraplariyla taninmaktadir.
Bolge, bu saraplarin tadilabilecegi 19 farkli sarap rotasina sahiptir. Bu rotalardan biri
olan Prosecco Sarap Yolu, italya'nin ilk sarap rotasidir ve 1960'ta kararlastirilip
1966'da tamamlanmigtir. UNESCO Diinya Mirasi Listesi'nde yer alan "Le Colline del
Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene" adl1 bu rota, italya'nin en dikkat geken sarap
rotalarindan biridir. Veneto, Italya'min ilk bagcilik ve sarapeilik okuluna da ev sahipligi
yapmaktadir. Bolge, 2019'da 65 milyon uluslararasi ziyaret¢i agirlamis ve bu rakamla
ftalya'nin en ¢ok ziyaret edilen besinci destinasyonu olmustur. Veneto, tarihi ve dogal
giizelliklerinin yan1 sira sarap turizmi agisindan da 6nemli bir merkez haline gelmistir.
Ancak arastirmacilar, Italya'min sarap turizmi potansiyelinin altinda kaldigim
belirterek, sarap turizmi pazarlamasindaki yetersizliklere dikkat ¢ekmektedir.
Ornegin, birgok saraphane hizmet cesitliligini artirmis olsa da saraphanelerin biiyiik
bir kismi1 héla yalnizca tadimlar ve saraphane turlari gibi temel hizmetlerle sinirlidir.
Ayrica, saraphanelerin  %4,6'sinda  ziyaretgileri agirlayacak uygun mekanlar
bulunmamakta ve sadece %3,1'1 sarap turizmine yonelik elemanlardan olusmaktadir
(Sapg1, 2023, s. 105).

2016 yilinda yapilan arastirmalara gore Italya’da bulunan Apennine yarimadast
bolgesinde 14,2 milyon sarap turisti, turizm alanlarina gelmistir. Bir bagka kaynaga
gore ise Italya’da turist sayisinin %]15°lik kesimini sarap turistleri olusturmaktadir
(Find Your Italy, t.y.). Genellikle 30 ile 50 yas araliginda bulunan sarap turistlerinin
agirhikli kesimi erkek olmakla birlikte, 6zellikle grup arkadaslariyla birlikte bu
bolgelere ziyaretler gergeklesmektedir (Colombini, 2015, s. 30).
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4.3 ispanya

Ispanya’da 1,1 milyon hektarlik bag alan1 bulunmasina ragmen sarap iiretimi
siralamasinda Fransa ve Italya’nin ardindan {igiincii sirada yer alir. Bunun nedeni ise
iklim kosullarinin sertligidir (Baykam, 2016, s.45). Ispanya ciddi bir siire piyasanin
altinda fiyatlariyla dikkat ¢eken ihracatlar yapmis, bu yiizden de “ucuz sarap tilkesi”
olarak degerlendirilmistir. Avrupa Birligi’'ne girmesi ile birlikte iiretimde
denetlemelerin artmasi, cam siselemenin yayginlasmasi gibi sebepler Ispanya’nin
sarap turizminde ivme kazanmasini saglamistir (Bulal, 2005, 5.31).

Yaklasik 2,5 milyon yildir {iziim yetisen topraklara sahip Ispanya'da, iiziimiin
tarrm1 M.O. 4000-3000 yillar1 arasinda baslamistir. Ulkenin tescillenmis sarapgilik
tarihi ise Fenikelilerin Cadiz sehrini kurarak M.O. 1100'erde sarap iiretimine
baslamastyla baslamaktadir. M.O. 100 civarinda Romalilarin hakimiyetiyle birlikte,
Ispanya'nin genis bir bolgesinde iiziim yetistiriciligi yayginlasmistir. Romalilarin
fermantasyon siirecinde tas oluklar kullanmas1 ve sarabin daha kiigiik, daha dayanikli
amforalarda depolanmasi gibi uygulamalari, giiniimiizde hala Ispanyol kirsalinda
kullanilmaktadir. 711 yilinda Miisliman olan Endilislilerin hakimiyeti, sarap
{iretimini kotii yonde etkiler. Ancak, Ulke'nin Hristiyanlarn kontroliine yeniden
gegmesiyle, sarap Uretimi tekrar canlanir. 17. yiizyil itibariyle, kuzey ve orta
Ispanya'da sarap iiretimi yaygmlasmistir. 18. yiizyilm sonlarina kadar Ispanyollar,
sarap uretiminde ve saklanmasinda Romalilarin binlerce yillik yontemlerini
benimsemislerdir (Sapg1, 2023, ss. 56-57).

Ispanya, derin bir sarap kiiltiiriiniin izlerini tasimaktadir. Ancak uzun bir siire
boyunca bu alanda belirgin bir etki yaratamamustir. Son yillarda ise, bu durumu
degistirmeye yonelik onemli adimlar atilmaktadir. Iber Yarimadasi'nin benzersiz iklim
ve toprak yapisi, sarap iiretimi icin son derece elverisli kosullar saglamaktadir. Bu
kosullara ek olarak, yerli asil iiziim gesitlerinin potansiyeli daha etkin bir sekilde
degerlendirilerek, Ispanya giderek daha yiiksek kalitede saraplar iiretmektedir.
Ozellikle kirmiz1 saraplar ve tath-fortifiye saraplar arasinda 6ne cikan Seri gibi
iiriinlerle birlikte, Ispanya artik diinya sarapgilig1 sahnesinde kendine saglam bir yer
edinmistir (Celik, 2019, s.49).

Ispanya’nin en iinlii sarap bolgelerinden olan Rioja, farkli aromali saraplartyla
tikketicinin dikkatini ¢ekmektedir. Bu aromalar kiraz ve g¢esitli bitki kokulari

barindirmakla birlikte, yumusak bir i¢im deneyimi sunar (Olaspain, 2016).
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ACEVIN'in (Ispanya Sarap Sehirleri Birligi) raporuna gére, Ispanya'da sarap
turizmi acisindan en popiiler bolgeler Rioja Alavesa, Ribera del Duero ve Rioja
Alta'dir. Rioja'da sarap turizmini gelistirmek i¢in egitimler ve etkinlikler
diizenlenmekte, dijital pazarlama ve satis becerileri gelistirme ¢alismalari
yapilmaktadir. Is seyahatleri diizenleyen acentelerle is birligi sayesinde is turizmi igin
de cazip bir destinasyon haline getirilmektedir. Rioja'da turistlere ¢esitli aktiviteler
sunulmaktadir. Bunlar arasinda fotograf turlari, baglarda yiiriiytisler, bisiklet turlar1 ve
balon turlar1 bulunmaktadir. "Rioja ve 5 Duyu" programi1 Mart, Mayis, Haziran, Eyliil
ve Kasim aylarinda gergeklestirilmekte olup, program kapsaminda sarap turu trenleri
Logrono ve Haro arasindaki saraphaneleri ziyaret edebilmektedir. Rioja'da gastronomi
onemli bir yere sahiptir ve turistler ¢esitli tapas barlarinda tapaslar1 Rioja saraplartyla
eslestirme imkani bulabilirler. Bdlgede toplam 5 Michelin yildizli restoran
bulunmaktadir. Konaklama secenekleri arasinda pansiyonlardan tarihi malikanelere
dontistiiriilmiis sarap otellerine kadar genis bir yelpaze mevcuttur. Ribera del Duero
bolgesi, Tempranillo {iziimiinden yapilan kaliteli saraplariyla tinliidiir. Ribera del
Duero Sarap Yolu, 115 km uzunlugunda olup, 100 yerlesim yerini birbirine baglayan
bir koridor seklindedir. Bolgede 300'den fazla saraphane ve yaklasik 24.000 hektar bag
alan1 bulunmaktadir. 2018 yilinda Ribera del Duero'da 190 saraphane sarap turizmi
hizmeti vermis ve toplamda 383.150 ziyaret¢i agirlamistir. Ziyaretcilerin %13'i
yabanci turistlerden olugsmus ve en yogun ziyaret donemi Ekim ayidir (Sapgi, 2023, ss.

108-110).

4.4 Portekiz

Portekiz'de ulusal bir miras olarak kabul edilen sarap, ayn1 zamanda diinya
genelinde bir ulusun semboliidiir. Buna ek olarak, sarap turizmi, Portekiz'de ve diger
kokli tiretim tarithine sahip Avrupa lilkelerinde de yeni sayilabilecek bir kavramdir.
Sarap turizminin getirdigi avantajlara bakildiginda, Portekiz gibi sarap iiretici konumu
eskilere dayanan bir {ilke, basarili uluslararasi1 6rneklerin ardindan sarap turizmini
benimsemistir (Correia ve Ascengao, 2006, s. 242).

Avrupa'nin batisinda konumlanan ve saraplik liziim yetistiriciliginin hemen
hemen her bolgesinde miimkiin olan Portekiz, koklii bir sarap kiiltiiriine ev sahipligi

yapmaktadir. Tarihsel derinliginden ilham alan ve zengin otantik iiziim cesitleriyle
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dikkat ¢eken Portekiz, sarapcilik diinyasinda uzun siiredir 6nemli bir rol oynamustir.
Komsusu Ispanya ile birlikte Avrupa'nin diger sarap devleri olan Fransa ve italya'nin
golgesinde kalmig olmasina ragmen, ¢esitli tarz ve stillerde {irettigi saraplarla dikkat
¢cekmeyi basarmistir. Giinlimiizde hala diinya ¢apinda en ¢ok sarap ihrag eden iilkeler
arasinda ilk on igerisinde yer almaktadir. Ayrica, diinya genelindeki dogal mantar
talebinin biiyiikk bir bolimiiniin Portekiz'den karsilanmasi, iilkenin sarap

endiistrisindeki 6nemini daha da pekistiren bir unsurdur (Celik, 2019, s.50).

4.5 Porto

Porto sarabi, diinya genelinde iiretilen fortifiye tatli saraplar arasinda en iistiin
olanlardan biridir. Alkolle giiclendirilmis olan Porto sarabi, fermantasyon siirecinin
yarida kesilmesiyle sira icindeki sekerin alkole doniisiimiiniin engellenmesini saglar.
Bu islem, ge¢ hasat edilen olgun iiziimlerden elde edilen bir iiriinii ortaya ¢ikarir. Porto
sarabinin tiretimi, belirli standartlara tabi olup Porto Sarap Enstitiisii'niin denetimi
altinda gergeklestirilir. Bu sarap, otuzdan fazla farkli iziim ¢esidinden elde edilebilir.
Dolayisiyla, bir Porto sarabinin degeri, liziimden ziyade iiretim metotlari, liretici ve
olgunlagma stiresi gibi faktorlere baglidir. Bu sarabin baska bir 6zelligi ise bozulma
stiresinin normal saraplara nazaran daha uzun siirmesidir. Ayrica bu saraplar ilk
acildiklarinda meyve tatlar1 verirken siireg icerisinde bekletildikce kahve, ¢ikolata gibi

tatlar belirginlesmeye baslar (Celik, 2019, ss. 51-52).

4.6 Amerika Birlesik Devletleri

Avrupa’da sarap Uretimi ve tiiketimi hizla ilerlemis olmasma ragmen,
Amerika’da bu durum ¢ok daha sonra gelisme gosterir. Bunun nedenleri arasinda ise
iilkenin genelinde boyle bir kiiltliriin gelismemis olmasi, yasaklamalar ve hastalik gibi
durumlardan kaynakli iiretimin yapilmasinda engeller olmasidir. 1970 yilina
gelindiginde artik Amerika’da sarap aligkanligi olusmus ve tliketim artmistir. Bu
durumla birlikte bagcilik hizla gelismeye ve sarap iiretimi artmaya baglamistir.
Kaliforniya, ABD'nin en biiylik sarap iiretim eyaletlerinden biri olup, 2004 yilinda
gerceklestirilen sarap satiglar1 sonrasinda 15 milyar dolarlik 6nemli bir gelir elde
etmistir (Leshurp, 2008).

Amerika Birlesik Devletleri’nin sarap endiistrisinde bu denli basariya

ulagsmasinda Ava denetim sisteminin pay1 oldukca fazladir. Ava, yani “Amerikan
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Sarap Bolgesi” sistemi 1983 yilinda hayata gecirilir ve belirli kurallar ¢er¢evesinde
olmalidir. Su anda ABD'de, 80'i Kaliforniya'da olmak {izere 135'ten fazla resmi sarap
bolgesi bulunmaktadir. Yasalara gore, bir sarapta belirli bir liziim ¢esidi belirtiliyorsa,
bu sarabin en az %75'inin o belirtilen {iziim ¢esidinden olusmasi gerekmektedir.
Bununla birlikte eger iilke ismi geciyorsa o iizlimlerin %100'i o eyalette toplanmis
olmalidir. Bdlge ismi gegiyorsa, meyvelerin en az %75'i ve eger AVA belirtilmisse,
bu oran %85'e ¢ikarilmalidir (Giin, 2021, s. 60).

Amerika’da sarap turizminde en 6nemli atilimlardan birini 1950’li yillarda Krug
Saraphanesi’nin genel miidiirii olan Robert Mondavi saglamistir. Napa vadisine
yaptig1 yerel pazarlama ve tanitim g¢alismalart binlerce sarap turistini bu alana
cekmistir. Bu siirecle birlikte Napa vadisinde saraphaneler ¢ogalmaya baglamis, bu
vadi Amerika’nin en 6nemli sarap turizmi bolgelerinden biri haline gelmistir. Robert
Mondavi Saraphanesi ise bu bolgenin en prestijli yerlerinden biridir (Oner, 2020, s.
23).

Amerika Birlesik Devletleri, turizm ve sarap endiistrisi agisindan 6ne ¢ikan bir
iilkedir. 2019 yilinda 79 milyon turist agirlayarak Fransa ve Ispanya’nin ardindan en
cok tercih edilen {i¢iincii destinasyon olmustur. Turizm gelirinde ise 214 milyar dolarla
ilk sirada yer almaktadir. Ayn1 dénemde 25 milyon hektolitre sarap lireterek diinyada
tclincli sirada bulunmustur ve ihracatindan 1,25 milyar avro gelir elde etmistir.
Amerikan Saraphaneleri Ulusal Birligi verilerine gore, 2017 yilinda sarap
endiistrisinin ekonomiye dogrudan katkist 84,5 milyar dolar, toplam katkis1 ise 219,9
milyar dolar olarak gergeklesmistir. Bu rakamlar, Amerikan ekonomisi agisindan sarap
ve turizm endiistrilerinin 6nemini gostermektedir. Sarap turizmi, ABD'de 6nemli bir
turizm c¢esidi olarak goriilmekte ve gastronomi turizmiyle birleserek 21. yiizyilda
popliler hale gelmistir. California eyaleti, Amerika'da sarap turizminin merkezidir.
Eyalette 2021 yilinda 23,6 milyon saraphane ziyareti ger¢eklesmistir. Burada 5,900
saraplik iiziim yetistiricisi ve 4,200 saraphane bulunmaktadir. Sarap turistlerinin
toplam harcamasi 7,2 milyar dolara ulagmistir. California'da bulunan 266 AVA'dan
146's1 bu eyalette yer almaktadir. California'da sarap turizminin en yogun yasandigi
bolge Napa Vadisi'dir. Bu kiigiik ancak prestijli bolge, Akdeniz iklimi ve ¢esitli mikro
klimalar1 sayesinde kaliteli saraplariyla taninmaktadir. Napa Vadisi, sarap ve tadim
turlarinin yami sira turistler icin sanat galerileri, miizeler ve Michelin yildizl

restoranlari ile birgok aktivite sunmaktadir. Ayrica, sicak hava balon turlari, dogal
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kaynaklar, spa'lar ve farkli doga sporlar1 vadide mevcuttur. Napa Vadisi'nden sonra en
cok ziyaret edilen sarap bolgesi Sonoma County'dir. Bu bolge, stirdiirtilebilir bagcilik
uygulamalar1 ve 60 farkli {iziim cesidiyle {linliidiir. Sonoma County, ziyaretgilerine
butik bira fabrikalari, damitim evleri ve elma sarab1 imalathaneleri gibi farkli iiretim
yerlerini de sunmaktadir. Ayrica bolge, doga yiiriiylisleri, balina gozlemi, deniz
aslanlarin1 izleme ve su sporlart gibi bir¢cok etkinlik sunarak turistlere cesitli
deneyimler yasatmaktadir. Sonoma County, sanat galerileri, miizeler, miizikal
etkinlikler ve sokak sanatlar ile kiiltiirel bir cazibe merkezi olarak da 6n plana
cikmaktadir. Bolgede ayrica ziyaretgilerin dinlenip rahatlayabilecegi spa'lar
bulunmaktadir. Sarap turizminden elde edilen toplam gelir ise yaklagik 1,2 milyar
dolar civarindadir (Sapg1, 2023, ss. 110-112).

Amerika Birlesik Devletleri'nin bu ¢esitlilikteki sarap ve turizm endiistrisi hem
ekonomik hem de turistik agidan biiyiilk 6nem tasimaktadir. Sarap turizmi, iilkenin
farkli bolgelerinde ¢esitli deneyimler ve aktiviteler sunarak turistlere benzersiz bir tatil

deneyimi yasatmaktadir.

4.7 Avustralya

Sarapgilik gegmisi yaklasik iki asir Oncesine dayanan Avustralya, diinya
genelinde 13. sirada yer alan 146.128 hektarlik bag alaniyla 6nemli bir sarap
tireticisidir. Yilda 1,2 milyar litre sarap iireterek diinya siralamasinda altinci sirada yer
alir. Sarap iiretiminde 6nemli ¢esitlilik gosteren iilkede, baslica liziim ¢esitleri arasinda
Shiraz, Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Merlot ve Sauvignon Blanc bulunur.
Avustralya'nin iirettigi sarabin yaklasik %70'ini ihrag etmesi, diinya sarap ticaretinde
onemli bir aktor oldugunu gosterirken, sektor lilke ekonomisine yillik 45,5 milyar
dolarlik bir katki saglamaktadir (Wine Australia, t.y.).

Avustralya, diinya genelinde 60 6nemli sarap tesisi ile taninan ve gelismis bir
sarap endiistrisine sahip olan bir iilkedir. Bu iin, tilkenin egitim ve bagcilik alanlarinda
yaptig1 aragtirmalarin yani sira iklim ve toprak yapisinin sundugu avantajlarla birlesir.
Avustralya'nin iklimi, bir¢ok farkli {iziim ¢esidinin yetistirilmesi i¢in elverislidir ve bu
da ¢esitli saraplarin iiretilmesine olanak tamir. Ulke, sarap endiistrisini daha da
gelistirmek ve geng bireylere egitim firsatlar1 sunarak sektérdeki uzmanlig1 artirmak

i¢cin ¢esitli burs ve egitim programlar1 diizenler. Bu, sarap iiretiminde kalitenin ve
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yeniligin siirekli olarak artmasini saglar. Avustralya ayrica sarap turizmi konusunda
da 6nemli bir role sahiptir. Sarap evlerinin sayisindaki artig, insanlarin sarap turlarina
katilmasini ve farkli saraplar1 deneyimlemesini saglar. Ulkede diizenlenen gesitli sarap
festivalleri ve etkinlikler de bu alandaki ilgiyi artirir ve yerel sarap kiiltiiriinli tanitmak
i¢cin bir platform saglar. Bu sekilde, Avustralya sarap endiistrisi hem yerel hem de
uluslararasi alanda taninmis bir konuma sahiptir ve {ilkenin kiiltiirel mirasinin 6nemli
bir pargasini olusturur (Giin, 2021, s. 62).

Avustralya’da bagcilik gec hayata gegmesine ragmen bu alanda yaptiklar
caligmalar dikkat ¢ekmektedir. Giiney Amerika ve Giliney Afrika’dan getirilen ilk
tizim tohumlar1 diizgiin bakilamamasi ve baglar i¢in uygun hava kosullarinin
saglanamamasi nedeniyle basarisiz sonuglanmistir. Ancak sonrasinda daha uygun
yapida topraklara ve kosullara ulasildiginda giiniimiizde ¢ok dnemli bagcilik alanlari
olusturulmustur. Sarap tiretimi ise 1850°1i y1llar1 bulmaktadir. 20. ylizy1lin ortalarindan
itibaren Avustralya’da ekonomik gelismeler kaliteli saraba halkin ilgisini arttirmis ve
bunun neticesinde sarap tiretiminde daha 6nemli atilimlar ger¢eklesmistir (Wine Guide
Australia, t.y.).

Yaptiklar1 arastirmalarla en uygun kirmizi ve beyaz saraplarin en kaliteli
nerelerde {iretilebilecegi sonucuna varmislardir. Bu arastirmalarda iklim sartlar1 ve
topragin bagciliga olan verimi dikkate alinmigtir. 1970’11 yillara kadar iilkede yiiksek
alkol barindiran likor saraplari olarak degerlendirilen Avustralya saraplari, sonrasinda
cok onemli saraplar liretmeye baslamistir. Chardonnay, Riesling, Syrah ve Cabernet
Sauvignon gibi liziimlerle iiretilmis Avustralya saraplari, fark edilir derecede kendine
has saraplardir. Yeni Diinya Saraplar kategorisinin en énemli temsilcilerinden biridir
(Bulal, 2005, s.35).

Avustralya, sarap endiistrisinde agirlikli olarak birkag 6nde gelen sarap sirketiyle
on plana ¢ikar. Bu durumdan dolay:1 sarap turizminde kiiciik iireticiler varliklarimi
siirdiirebilmek igin ekstra ¢aba sarf ederler. Ulkenin genelinde sarap turizmi énemli
bir rol oynar. En 6nemli sarap turizm boélgelerini sayacak olursak, Hunter Vadisi, Swan
Tepesi, Clare ve Barossa Vadisi, Margaret Nehri soylenebilir (Yildiz, 2009, s.97). Bu
kiigiik Olgekli sarap iireticilerinin %53’ kendi baglarindaki iiziimlerden sarap elde
etmektedir ve lilkede bulunan saraphanelerin %66’sinda ise sarap satis1 bulunmaktadir

(Lockshin, 2013, s. 52).
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Avustralya'nin 6nde gelen sarap bolgelerinden biri olan Hunter Valley, iilkenin
en eski sarap lretim bolgelerinden biridir. Bolge, 150'den fazla saraphaneye ev
sahipligi yapar ve bu tesisler, modern liretim yontemlerinden geleneksel aile sarap
imalathanelerine kadar genis bir yelpazede cesitlilik sunar. Hunter Valley, 6zellikle
Semillon ve Shiraz saraplariyla Unliidiir. Sidney'e iki saatlik siiriis mesafesinde
bulunmasi nedeniyle sarap turistleri i¢in kolayca erisilebilen bir yerdir. 2019 yilinda
213 bini yabanct olmak iizere 800 binden fazla sarap turisti bolgeyi ziyaret etmistir.
Hunter Valley, saraphanelerin yani sira bdlgedeki bira fabrikalar1 ve damitim
tesislerini ziyaret etme imkani1 da sunar. Ayrica peynir ve zeytinyagi tiretimi ile de
taninan bolgede, bu iriinlerin tadimlarini yapmak miimkiindiir. Yarra Valley ise en
cok tercih edilen ikinci bolge olarak dikkat ¢eker. Victoria Eyaleti'nde yer alir ve
Avustralya'nin en serin iklimine sahip sarap bdlgelerinden biridir. 1838 yilinda
asmalarin ilk kez dikilmesiyle bagcilik bu bolgede baslamis ve 1930'lara kadar
ekonomik gelismeyle siirmiistiir. Yavaslama 1960'a kadar devam etmis, ardindan
bagcilik yeniden canlanmistir. Farkli mikro klimalari sayesinde gesitli tiziim tiirlerini
yetistiren bu bolgede, 80'den fazla saraphane yer almaktadir. Bu {iziimlerden tiretilen
saraplar diinya capinda taninmakta ve bdlge sarap turistlerinin ilgisini ¢ekmektedir.
Margaret River, bati kiyisinda yer alan, ii¢ tarafi okyanusla ¢evrili olan izole bir sarap
bolgesidir. En cok tercih edilen bolge siralamasinda {iciincii siradadir. Filoksera
zararlisindan etkilenmemis iiziim baglarina sahip az sayidaki bolgelerden biri olarak
bilinir. Bolgede organik ve biyodinamik tarim uygulamalar artis gdstermektedir.
Margaret River, Vasse Felix, Cullen Wines ve Leeuwin Estate gibi diinyaca taninmis
100'den fazla saraphaneye ev sahipligi yapar. Bolge 2019'da toplam 2,6 milyon sarap
turisti agirlamistir. Ziyaretciler saraphanelerin gurme restoranlarinda yemek yiyebilir,
sanat galerilerini gezebilir ve bag turlarma katilabilir. Ayrica bolgede sorf yapma,
balik avlama, tekne gezileri yapma, balinalar1 gozlemleme gibi ¢esitli etkinlikler de
bulunmaktadir (Sapg1, 2023, ss. 114-115).

Bati Avustralya'da, gida ve sarap turizmi ekonomik acidan biiyiik bir 6neme
sahiptir. 2013 yilinda Tourism Research Australia (TRA) tarafindan gergeklestirilen
bir ¢aligma, gida ve sarap turizminin birlikte ne kadar etkili oldugunu gézler 6niine
serer. Bu ¢abalar sonucunda, 1,1 milyon turist gida ve sarap etkinliklerine katilmistir

(Oner, 2020, s. 25).
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4.8 Arjantin

Arjantin, Giiney Amerika'nin en 6nemli sarap iireticisi olup, en 6nemli sarap
bolgesi Mendoza'dir. Mendoza, Sili sinirinda, Ant Daglar eteklerinde bulunur ve
iilkenin dikili bag alanlarinin %80-85'ini olusturur. Mendoza'nin ardindan gelen
onemli bolge San Juan'dir. Arjantin'de son yillarda Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Cabernet Sauvignon ve Merlot iiziimleri de yetistirilmektedir. Ozellikle dikkat ¢ceken
lizim tiiri ise Malbec'tir. Fransa'da Bordeaux bolgesinde deger gérmeyen Malbec,
Mendoza'da koyu renkli, dolgun, meyvemsi ve mesede yillandirilabilen saraplar
tiretmek i¢in kullanilmaktadir (Bagis vd., 2006, s. 83).

Mendoza bolgesinde, 19901 ve 2000'li yillarda kurulmus yaklasik 200 butik
sarap Ureticisi faaliyet gostermektedir ve iiretim miktarlar1 1.250 ile 20.000 kasa
arasinda degisiklik gostermektedir. Calaveras bolgesinde ise 18 sarap tireticisi, 1.000
ile 500.000 kasa arasinda iiretim gergeklestirmektedir. Bu iireticilerden 11'1 butik
tiretici kategorisinde olup, 9'u son 20 yil i¢inde kurulmustur. Calaveras'taki butik
tireticiler aile isletmesi niteligindedir ve ortaklardan en az biri, sarap tiretimi disindaki
meslegini siirdiirerek isletmeye finansal destek saglamaktadir (Beser, 2014, s5.43).

Ulkede yakin bir doneme kadar ¢ok kaliteli saraplar iiretilmemesine ragmen son
yillarda sarap kalitesi arttirilmis ve saraplar ihra¢ edilmeye baslamistir. Arjantin’deki

baglar gliniimiiziin en 6nemli {iziim ¢esitlerini yetistirmektedir (Bulal, 2005, s. 36).
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5. TURKIYE’DE BAGCILIK VE SARAP TARiHI

Hititler, Anadolu'da bagcilik ve sarapciligin gelisimine Onemli katkilarda
bulunmus antik bir uygarliktir. Hitit Imparatorlugu'nun hiikiim siirdiigii donemde,
bagcilik Anadolu'nun ekonomik yapisinda belirgin bir yer tutmustur. Hititler, bu
Oonemli tarimsal faaliyetin korunmasi ve diizenlenmesi icin 06zel kanunlar
gelistirmislerdir. Bu kanunlar, baglarin ve {iriinlerinin korunmasina yonelik
diizenlemeler icermektedir. Ayrica, Hititlerin Girit'te kurduklar1 Minos Uygarligi'nin
bagcilik faaliyetlerini baglatmasi, bagciligin  Anadolu'dan diger bdlgelere
yayilmasinda etkili olmustur. Yunanlilar ve Finikeliler gibi deniz ticaretinde basarili
olan topluluklar da bagcilik kiiltiiriinli Akdeniz'in batisina tagimislardir. Tiirklerin
Anadolu'ya yerlesmesi ve Islamiyet'in kabul edilmesiyle birlikte sarap iiretimi ve
tiketimi 6nemli 6l¢iide azalmustir. Tirkler, Orta Asya'dan itibaren ¢esitli alkollii
icecekler titketmislerdir ancak Islam'm alkollii igecekleri yasaklamastyla birlikte sarap
tiiketimi azalmistir. Osmanli Imparatorlugu déneminde, igki iiretimi ve tiiketimi
Miisliimanlar arasinda yasaklanmis ancak gayrimiislimlere bu konuda serbestlik
taninmistir. Bu donemde, bagcilik ve sarapgilik genellikle gayrimiislim topluluklar
arasinda gelismis ve yaygilagmistir. 19. ylizyilin ikinci yarisinda Avrupa'da filoksera
hastalig1 nedeniyle baglar tahrip oldugunda, Osmanli Imparatorlugu'nun saraplari
Avrupa pazarinda talebi karsilamig ve sarap ihracati onemli 6l¢iide artmistir. Ancak, 1.
Diinya Savasi ve Istiklal Savasi gibi olaylar, sarap {iretimini ve ticaretini olumsuz
etkilemis ve sektorde daralmaya neden olmustur. Bu olaylar sonrasinda sarapgilik
Tiirkiye'de giderek daha az 6nemli hale gelmistir. Cumhuriyet doneminde Tiirkiye'de
sarapcilik sektoriiniin Onciilerinden olan Vinikol ve Kavaklidere Saraplar, 6zel
girisimlerle kurulmus ve Tiirk sarap kiiltiirinlin gelisimine 6nemli katkilarda
bulunmustur. Vinikol, 1926'da Nihat Kutman tarafindan Miirefte'de kurulmus ve yerli
tizimlerden baslayarak sarap iiretimine odaklanmistir. Firma daha sonra adini
bolgenin en yiiksek tepesine ithafen "Doluca" olarak degistirmis ve giiniimiizde
Tiirkiye'nin dnde gelen sarap iireticilerinden biri olarak faaliyetlerini siirdiirmektedir.
Ayn1 donemde, Sevda ve Cenap And ¢ifti tarafindan Ankara'da kurulan Kavaklidere
Saraplari, 1929'da faaliyete gecmistir. Ozellikle yoresel "Kalecik Karas1" iiziimiinden
Tiirk damak tadina uygun tath kirmizi saraplar iireterek taninmigstir. 1932'de Atatiirk'tin
bu saraplar1 begenmesiyle firma, iin kazanmis ve Tiirkiye'nin 6nde gelen sarap

tireticilerinden biri olmustur. Her iki sirket de Tiirk sarap¢iliginin gelisimine liderlik
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etmis ve sektorde 6nemli bir yere sahip olmustur. Cumhuriyet doneminde, devletgilik
ilkesi dogrultusunda Tiirk sarapciligini gelistirmek amaciyla 6nemli adimlar atilmistir.
Inhisarlar Umum Miidiirliigii aracilifiyla, bagcilik ve sarapciligin ilerletilmesi
hedeflenmis, bu cercevede Fransiz bag uzmani Prof. Emile Bouffartin 1930'da
Tirkiye'ye davet edilmesiyle yerli liziimler ve sarap bolgeleri hakkinda bir rapor
hazirlanmistir. Bouffart'in raporu, Tiirkiye'nin énemli bir bag cografyas: oldugunu
belirtmis ancak bagcilarin mesleki yeterliliginin diisiik oldugunu ortaya koymustur.
Rapora dayanarak, 1931'de Tekirdag'da Tekel'in ilk sarap fabrikasi kurulmus ve
1935'te Avrupa iiziim gesitleri i¢in deneme istasyonu agilmistir. Bu ¢alismalar, Izmir,
Urgiip, Elaz1g gibi bolgelerde de deneme baglarinin agilmasina nciiliik etmistir.
Bouffart'in ardindan Prof. Marcel Biron'un danismanlik gorevine baslamasiyla,
Tiirkiye'nin kaliteli saraplik {iziimleri ilizerinde envanter ¢alismalar1 yapilmis ve
"Deneme Sarap Evleri" kurulmustur. Inhisarlar Umum Miidiirliigii biinyesinde acilan
bu evlerde iiretim gerceklestirilmis, basarili olanlar sarap fabrikasina doniistiirtiilmiis,
basarisiz olanlar ise kapatilmistir. Bu siirecte sarap kalitesinde goreceli bir iyilesme
saglanmig ve 1950'de iiretilen sarap miktart 26 milyon litreye ulagsmistir. Ancak
1950'lerde Demokrat Parti'nin iktidara gelmesiyle yasanan politika degisiklikleri sarap
sektorlinli olumsuz etkilemis ve liretim hizla diigmiistiir. 1970'lere gelindiginde sarap
dretiminin %401 Tekel Genel Midirliigi'ne bagli 18 fabrika tarafindan
gerceklestirilmistir. Bu fabrikalardan en biiyiik iiretim kapasitesine sahip olan1 ise
Tekirdag sarap ve igki fabrikasidir. Bu donemde, Tiirkiye'deki sarap iiretimi ve
sektorii, devletin miidahalesiyle sekillenmis ve Ozellikle Tekel'in etkisi biiyiik
olmustur. 1980'ler, Tiirkiye'nin serbest piyasa ekonomisine gecisi ve disa acilma
siirecinin yasandigi yillardir. Bu donemde turizm sektorii olumlu yonde etkilenmis ve
turist sayisindaki artigla birlikte alkollii igecek tiikketiminde de bir artis
gozlemlenmistir. Dolayisiyla sarap talebinde de bir artis yasanmistir. Tiirk sarap
tireticileri, bu artan talebe karsilik saraplarinin nicelik ve niteligini artirmak zorunda
kalmislardir. Disa agilmanin bir sonucu olarak Tiirk vatandaslarinin yurtdisina seyahat
etme ve Avrupa kiiltiiriiyle tanisma firsatlar1 artmistir. Bu durum, Ankara ve Istanbul
gibi sehirlerde Avrupai yasam tarzinin etkisini artirmis ve Fransiz ve Italyan
restoranlarinin sayisinda bir artigsa yol agmistir. Bu restoranlarda 6zellikle gelir diizeyi
yuksek kisiler tarafindan sarap tiiketimi artmistir. Bu artan ilgi, yerli saraba olan talebi

de artirmistir. Ornegin, 1989'da Kavaklidere Saraplari'nin Kalecik Karasi iiziimiinden
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sadece 9000 litre tirettigi sarap, biiyiik ilgi gérmiis ve Tirkiye'nin en pahali sarabi
olmustur. Bu donemde sarap talebi artarken arz kisith kalmis, Tiirk saraplari liks
restoranlarda popiiler hale gelmistir. Bu durum, sarap {ireticilerini kaliteli saraplar
iretmeye tesvik etmistir. Ayrica, Doluca Saraplari'min Saroz Korfezi'nde kurdugu
baglarda yabanci iizim g¢esitleri yetistirmeye baslamasi ve Giiler Sabanci'nin
Sarkdy'de Fransiz ve Italyan iiziimlerinden kaliteli saraplar iiretmesi gibi girisimlerle
Tiirk sarapgiligina yeni bir ivme kazandirilmistir. 2000'li yillara gelindiginde, alkollii
icki ticaretine iligkin yonetmelik degisiklikleriyle birlikte rekabet¢i bir ortam olusmus
ve Tiirk sarap sektorii daha da biiylimiistiir. Ancak, sektoriin karsilastigi baz1 engeller
de vardir. Ozellikle, alkollii ickilerin tamtiminin yasaklanmasi ve alkollii ickilerin
satiginin belirli saatler arasinda sinirlanmasi gibi yasal diizenlemeler sektorii olumsuz
etkilemistir. Ancak, tiim zorluklara ragmen Tiirkiye'deki sarap lreticilerinin sayisi

artmaya devam etmektedir (Sapgi, 2023, ss. 69-75).
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6. TURKIYE’NIN SARAPLIK UZUM URETIM BOLGELERI

Tiirkiye, tliziim {iretimi konusunda verimli bir iilke olmasina ragmen sarap
tiretimi alaninda ayni verimi saglamamaktadir. Tiim iiretimin sadece %2 gibi bir
boliimii saraplik tiziim olarak kullanilmaktadir. Sarap endiistrisinin 6nde gelen iilkeleri

olan Fransa ve Ispanya gibi iilkelerde bu oran %90°a ulasmaktadir (igli, 2010, s. 127).

Tiirkiye bag alaninda ciddi oranda kayiplar yasamasina ragmen 2020 yilinda
yaymlanan Uluslarast Bag ve Sarap Orgiitii’'niin raporunda diinyada 5. sirada
bulunmaktadir. Tiim bag alanlar1 hesaplandiginda diinya genelindeki baglarin %5,9’u

Tiirkiye’de yer alir (Organisation Internationale de la Vigne et du Vin, 2020).

Tiirk bagcilik sektorii, farkli bolgelerde diinyaca iinlii liziim ¢esitlerinin
yetistirildigi ve tiretimin genel yapisinda belirgin farkliliklarin gozlendigi bir yapiya
sahiptir. Ornegin, Ege Bélgesi'nde gekirdeksiz kuru iiziim, Marmara Bélgesi'nde
sofralik ve saraplik liziim, Akdeniz Boélgesi'nde ilk turfanda {iziim {iretimi One
¢cikmaktadir. Orta Anadolu ve Giineydogu Anadolu bolgelerinde ise saraplik, siralik,
sofralik ve ¢ekirdekli kurutmalik tziim yetistiriciligi gelismistir. Bu farkliliklar,
Tiirkiye'nin ¢esitli cografi dzellikleri ve iklim sartlarina dayanmaktadir (Bulal, 2005,
s. 48).

Son 8 yillik donemde Tiirkiye'de saraplik liziim tliretimi, 6zellikle Giineydogu
Anadolu Bolgesi'nde yogunlasmistir. Bu siiregte, Gilineydogu Anadolu Bolgesi
Tiirkiye'nin toplam saraplik lizlim {iretiminin %21'ini gergeklestirmistir. Bunu takip
eden diger onemli bolgeler ise Ege (%20), Marmara (%17) ve Orta Anadolu (%14)
olarak belirlenmistir. Bu veriler, Tiirkiye'deki saraplik tiziim tretiminin dagilimi ve

bolgesel 6nemi hakkinda 6nemli bir bakis sunmaktadir (Giin, 2021, s. 69).

6.1 Akdeniz Bolgesi

Akdeniz Bolgesi, Tiirkiye'nin turizm potansiyeli en yiiksek bolgelerinden
biridir. Ancak, sarap turizmi agisindan heniiz tam olarak kesfedilmemis bir potansiyele
sahiptir. Buna ragmen, bdlgenin {iziim yetistirme sezonu agisindan oldukca avantajh
oldugu bilinmektedir. Bolge, Tiirkiye'nin en uzun iiziim yetistirme mevsimlerinden

birine sahiptir. Bu, iizim baglarinin uzun siireler boyunca verimli bir sekilde
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yetistirilmesine olanak tanir. Ayrica, Akdeniz Bolgesi, Tiirkiye'nin ilk turfanda
sofralik lizlimlerinin yetistirildigi yerdir. Bu da bolgenin tarimsal potansiyelini ve
tiziim cesitliligini vurgular. Toros Daglari'nin etkisiyle, bolgedeki iklim kosullar1 sahil
ve i¢ kesimler arasinda belirgin farkliliklar gosterir. Bu da ¢esitli liziim ¢esitlerinin
yetistirilmesine ve farkli sarap tatlarinin olusmasina katki saglar. Sahil kesimlerindeki
liman iklim, {iziim hasadinin erken yapilmasina imkan tanirken, yiiksek kesimlerdeki
daha serin iklimler sezon ortast ve ge¢ donemde hasadin gergeklesmesine neden olur.
Bolgedeki ortii alt1 bag yetistiriciligi, tiziimlerin farkli amaglar i¢in islenmesine olanak
saglar. Sofralik liziimler arasinda one ¢ikanlar arasinda Honiisii, Hatunparmagi, Horoz
Karasi, Tahannebi, Dimiski ve Yildiz bulunmaktadir. Bu iiziimler taze olarak tiiketilir
veya kurutulur. Saraplik iiziimler ise farkli tat profilleri saglar. Bu c¢esitler arasinda
Dokiilgen, Sergi Karasi ve Burdur Dimrit 6n plandadir. Ozellikle Kahramanmaras
ilinde bulunan tarih dncesi kalintilar, bolgede bagcilik ve sarap iiretiminin tarih
oncesine dayandigini gostermektedir. Bu kalintilar, tiziim yetistiriciliginin ve sarap
tiretiminin bolgenin kiiltiirel ve ekonomik ge¢misinde 6nemli bir rol oynadigini
gosterir. Bu, bolgenin sarap endiistrisinin koklii bir ge¢mise sahip oldugunu ve
giiniimiizdeki iiziim ve sarap iiretiminin bu zengin mirasa dayandigini gosterir. Dogu
Akdeniz sahilinde konumlanan Hatay, diger illerden farkli olarak sarap tiretimi ve
bagcilikta dnemli bir yer tutar. Ozellikle Antakya ve Samandag gibi tarihi bagcilik
gelenegine sahip ilgeler, ev yapimi sarap atdlyeleri, sarap tadim noktalar1 ve saraplik
liziim baglariyla dikkat ceker. Ancak, bdlge halen sarap rotalar1 arasinda yer
almamaktadir. Bu nedenle, sarap turizminin gelistirilmesi ve bolgenin potansiyelinin
ortaya ¢ikarilmasi biiyilk 6nem tasir. Bu durum, bolge ekonomisine ve turizm
gelirlerine ciddi katkilar saglayabilir. Mersin ilinde bagcilik faaliyetleri oldukca
onemlidir ve haziran ayinda baslayan hasat donemi aralik ayinin ilk yarisina kadar
devam eder. Bu uzun hasat donemi, farkli zamanlarda ve bolgelerde iiziim
yetistiriciliginin yapildig1 ovalar ve yaylalarda ¢esitli iztim ¢esitlerinin yetistirilmesini
saglar. Bu durum, Mersin'in {iziim piyasasinda 6ne ¢ikmasini saglamaktadir. Ayrica,
Yalova Incisi, Alphonse Lavallee, Tarsus Beyazi ve Cardinal gibi gesitli iiziim
tiirlerinin %85'1 sofralik olarak kullanilirken, kurutmalik iiziim de bdlgede dnemli bir
yer tutar. Bati Akdeniz sahilinde bulunan Antalya ilinde, 6zellikle yayla kesimlerinde
bagcilik alaninda hizli bir gelisim gozlenmektedir. Bu gelisim 6zellikle Elmali

ilcesinde belirgin bir sekilde goriilmektedir, burada modern baglarin sayisi
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artmaktadir. Akdeniz Bolgesi'nde iiziim yetistiriciligi olduk¢a yaygindir ve bolge
genelinde uzun bir hasat donemi mevcuttur. Ayrica, bolgedeki ¢esitli ekosistemler,
zengin sarap kiiltiirii ve deniz turizmi gibi faktorler, sarap turizminin yiiksek
potansiyeline isaret etmektedir. Tarihi ve dogal giizelliklerinin yani sira, bélgede sarap
turizminin gelistirilmesi, yerel ekonomiye ve istihdama 6nemli katkilar saglayabilir.
Bu baglamda, Akdeniz Rotasi'nin olusturulmasi i¢in Isparta, Burdur, Antalya
(6zellikle Elmali), Mersin (Anamur, Merkez, Tarsus, Mezitli, Erdemli, Toroslar),
Kahramanmaras (Pazarcik) ve Hatay (Antakya, Samandag) gibi illerin rotaya dahil
edilmesi onerilebilir (Bakkaloglu, 2023, ss. 82-84).

6.2  Dogu Anadolu Bolgesi

Tiirkiye’de az ¢ok bilgi sahibi olan bir¢ok kisinin sayabilecegi iilkenin en 6ne
¢ikan iiziimleri Bogazkere ve Okiizgozii bu bolgede iiretilmektedir. Bu iiziimlerden
elde edilen saraplar ise iilkenin 6nemli sarap tatlarini olusturur. Bolgenin gecmisine
gittigimizde ise sarapg¢iligin ¢ok eski donemlere dayandigi goriilmektedir. Cumhuriyet
oncesi donemde Ermeni ve Siiryani niifus tarafindan siirdiiriilen bagcilik gelenegi,
daha sonra Tiirkler tarafindan devralinmustir. Bogazkere ve Okiizgdzii iiziimlerinden
elde edilen saraplar, kendine 6zgii bir denge sunar. Bogazkere, belirgin bir tanen
yapisina ve giilii bir karaktere sahipken, Okiizgdzii canl1 ve akici bir lezzet profiline
sahiptir. Bu saraplar uzun siire olgunlastirilabilir ve yillar boyunca 6zel tatlarini
koruyabilirler. Bu Anadolu’ya has lezzet barindiran saraplarin iizerinde durulmali ve
diinyada esi benzeri olmayan saraplarimiz uluslararasi arenada tanitilmak isteniyorsa
Bogazkere ve Okiizgdzii liziimlerinden yapilan saraplarimizdan baglanmalidir (Celik,

2019, ss. 60-61).

Elazig ilinde, Okiizgdzii ve Bogazkere gibi 60'tan fazla iiziim cesidi
yetistirilmekte ve yillik {iziim tiretimi 130.000 tonu asmaktadir. Bu iiretim miktari,
tilke ekonomisine dnemli bir katki saglamaktadir. Ayrica, Elazig’in bagcilik gelenegi
gecmise dayanmaktadir. Ozellikle gegmis yiizyillarda bolgedeki gayrimiislimler,
koklii bir bagcilik kiiltiirii olusturmus ve irettikleri saraplarla {in kazanmiglardir.
Tarihte énemli bir olay da 1937 yilinda iran ve Irak'a uzanacak bir demiryolu hattinin

acilist i¢in Elaz13’a gelen Mustafa Kemal Atatiirk'e bir koyliinilin ikram ettigi sarapla
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yasanmistir. Atatlirk'in bu sarab1 begenmesi {izerine, bdlgedeki sarap iiretim
potansiyelinin farkina varilmis ve sarap fabrikasi kurulmasi i¢in adimlar atilmistir.
1942 yilinda deneme atolyesi, 1945 yilinda ise Elazig’a bir sarap fabrikasi
kurulmustur. Bu siire¢, Elazig’in sarap iiretiminde onemli bir yere sahip olmasini
saglamistir. Elazig saraplari, Fransiz uzmanlarin Onerisiyle olusturulan 6zel bir
formiille iiretilmistir. Okiizgdzii ve Bogazkere {iziimlerinin birlesiminden olusan bu
saraplar, 6zellikle BUZBAGI markasiyla uluslararasi yarismalarda basarilar elde etmis

ve bolgede bagcilik faaliyetlerinin canlanmasina 6nayak olmustur (Yiicel, 2015, s. 82).

6.3  Ege Bolgesi

Ege Bolgesi’nin sarap liretimindeki iinii ¢ok eskilere dayanmaktadir. Hatta
Fransiz saraplarinin kokenleri Foga’daki asma c¢ubuklarina dayanir. Bu bolge hem
sarap Uretiminde hem de ticaretinde her zaman 6nemli bir figlir olmay1 basarmig
olmakla birlikte ticarette denize kiyis1 olmasi etkili olmustur. Ulkenin en fazla bag
alant %28 1ile bu bolgede olmasma ragmen yetistirilen iiziimler c¢ogunlukla
kurutmaliktir. Ege Bolgesi ilk tarihinden bu yana tath saraplariyla ilgi uyandirmistir
(Celik, 2019, s. 56).

Denizli ili, Tiirkiye'de saraplik liziim yetistiriciligi alaninda oncii bir konumda
bulunmaktadir. Bu 6nemli konumunu 6zellikle Giiney ilgesi ve ¢evresindeki saraplik
lziim tUretimi ile saglamaktadir. Giliney ilgesi, Tirkiye'nin Napa Vadisi olarak
anilmakta ve liziim baglariyla tinliidiir. Bu bélgenin saraplik iiziim yetistiriciligindeki
onemi, ge¢miste pekmez liretiminin azalmasi ve tarim topraklarmin saraplik iiziim
yetistiriciligine daha uygun hale gelmesiyle artmistir. Giiney il¢esindeki sarapgilik
geleneginin canlanmasinda Tokat ailesinin rolii biiyiiktiir. Ozellikle 1962 yilinda
Pamukkale Sarape¢ilik'in  kurulmasi, bolgedeki sarap {iretimini biiyiik Olclide
artirmigtir. Pamukkale Sarapeilik, sozlesmeli ciftcilere egitim ve teknik destek
saglayarak saraplik iiziim yetistiriciligini tesvik etmis ve bdylelikle bolgedeki tarim
faaliyetlerinde ¢esitlilik saglanmistir. Giiney ilgesindeki sarap iiretiminin artmasiyla
birlikte, diger sarap lreticileri de bolgeye yatirim yapmaya baslamistir. Kavaklidere,
Doluca ve Sevilen gibi Tiirkiye'nin 6nde gelen sarap {ireticileri de Giiney'de baglar

kurarak {retimlerini genisletmislerdir. Bu gelismelerin sonucunda Giiney ilgesi
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ekonomik anlamda biiylik bir doniisiim geg¢irmistir. Eskiden go¢ veren bir konumda
olan ilge, sarap liretimine odaklanarak dis go¢ alan bir bolge haline gelmistir. Bu
durum, bolgedeki tarim sektoriiniin ¢esitlenmesine ve ekonomik kalkinmaya 6nemli

bir katki saglamistir (Tokmakoglu, 2024).

Ege Bolgesi'nde sarap iiretiminde kullanilan gesitler arasinda Semillion, Foca
Karasi, Denizli Shiraz, Sultaniye ve Bornova Misketi gibi yerel iiziim tiirleri 6nemli
bir yer tutar. Ancak son yillarda uluslararasi taninirligi olan Cabernet Sauvignon,
Merlot, Sauvignon Blanc ve Chardonnay gibi tiziim ¢esitlerinin bolgede yetistirilmesi
de yayginlagsmistir. Bu gelisme, Ege'nin sarap iiretimindeki gesitliligi artirmis ve
uluslararas pazarda rekabet giiciinii artirmistir. Ozellikle Bornova Misketi iiziimiinden
elde edilen saraplar, bolgenin karakteristik aromasini tasir ve genellikle meyvemsi ve

ferahlatici bir tat profili sunarlar (Celik, 2019, s. 50).

Ege Bolgesi'nde tarih boyunca 6nemli bir yere sahip olan Fog¢a Karasi {liziimii,
yok olma tehlikesiyle karsit karsiyayken son anda kurtarilan bir liziim cesididir.
Binlerce y1l 6nce bolgede yetistirilmeye baslanmis olan bu 6zel {iziim tiirii, yerel halkin
ve baz1 girisimcilerin destekleriyle korunmaya ¢alisiimaktadir. Ozellikle 2015 yilinda
en iyi hasadini yapmasi beklenen Foga Karasi'nin, bolgenin essiz iklim ve toprak
ozelliklerinden kaynakli benzersiz bir lezzet profili sunmasi beklenmektedir. Foca
Karasi tiziimiinden {retilen saraplar, genellikle gii¢lii, yogun ve koyu goévdeli olup,
bogiirtlen ve visne gibi aromatik tatlarla 6ne c¢ikarlar. Bu 6zel saraplar, kirmizi etlerin
yani sira yaglh ve hafif baharatli yemeklerle de mitkemmel bir uyum igerisindedirler

(Celik, 2019, s. 59).

6.4  Giineydogu Anadolu Bolgesi

Ulkede iiretilen saraplik iiziimiin %22’si bu bolgede gergeklestirilmekte olup,
Diyarbakir, Kilis, Mardin, Gaziantep gibi sehirlerde saraplik {iziimler
yetistirilmektedir (Sapg1, 2023, s. 80).

Kilis, Tiirkiye'nin en kiiglik illerinden biri olmasina ragmen, bagciligin
ekonomide 6nemli bir paya sahip oldugu bir bolgedir. Ozellikle Rumi ve Horoz Karasi
gibi saraplik tizim ¢esitleriyle bilinir. Ancak, Kilis'te saraplik iiziim yetistiriciliginin

ontindeki en biiyilik engellerden biri, tiziimleri isleyecek tesislerin eksikligidir. Bolge
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halki daha ¢ok zeytin ve fistik gibi iiriinlerin yetistiriciligine yonelmistir. Horoz
Karasi, 6zellikle kurutmalik olarak tercih edilen bir {iziim ¢esididir. Ciinkii sarap
tiretimi i¢in yillandirmaya uygun degildir. Bununla birlikte, Rumi iiziimii ¢cok sulu ve
sekerlidir, bu nedenle genellikle suma fabrikalarinda alkol iiretiminde kullanilir.
Tekel'in 1944'te Kilis'te bir suma fabrikasi agmasi bu ¢esidin ekonomik 6nemini
artirmigtir. Ancak, son yillarda suma fabrikasinin kapanmasiyla birlikte, yerel halk
Rumi baglarin1 sdkmiis ve iiziim yetistirmeyi birakmistir. Ozetle, Kilis'te saraplik
iziim yetistiriciligi potansiyeli yliksek olsa da isleme tesislerinin eksikligi ve yerel
halkin tercihleri nedeniyle bu potansiyel tam olarak degerlendirilememektedir (IKA,

2019).

Diyarbakir ilinde bagcilik alaninda yetistirilen yerel liziim cesitleri oldukca
cesitlidir ve saraplik olarak kullanilabilecek potansiyele sahiptir. Bolgede yetistirilen
13 farkli yerel iizim c¢esidi bulunmaktadir. Bunlar arasinda Bogazkere, Bastigi,
Iskicuna, Im (kiigiik), Im (Biiyiik), Kohar (asitli), Okiizgozii, Sevik, Sarabi (siyah),
Sarabi (beyaz), Sire, Talik ve Verdeli gibi gesitler yer almaktadir. Ozellikle Bogazkere
ve Okiizgdzii iiziim cesitleri, {ilkemizin en kaliteli saraplik iiziimleri arasinda yer
almaktadir ve Diyarbakir'da yogun bir sekilde yetistirilmektedir. Bu tizimler, sarap
endistrisinde degerli bir yere sahiptir. Ancak, bolgedeki iizlim iireticileri son yillarda
pazarlama sorunlariyla karsi karstya kalmaktadir. Uziim iireticilerinin iiriinlerini
satabilecegi yeterli sayida sarap iiretim tesisi bulunmamasi, potansiyelinin tam olarak
degerlendirilmesini engellemektedir. Elaz1g’da Mey Alkollii Igkiler Sanayi ve Ticaret
A.S.'nin bulundugu gibi ciddi bir iiretim tesisi bulunmasina ragmen, Diyarbakir'da
benzer nitelikte tesislerin eksikligi, liziim ireticilerinin gelirlerinde diisiise neden
olmaktadir. Bu durum, bolgedeki bagcilik sektoriintin  siirdiiriilebilirligini

etkileyebilmektedir (Karatas vd., 2016, s.2280).

Mardin, tarih boyunca bir¢ok medeniyetin izlerini tagtyan onemli bir il
konumundadir. Tiirkiye'nin 6nde gelen iiziim iiretim merkezlerinden biridir. 2020'de
Mardin'de 162.000 ton iiziim tretilmis olup bunun %14,5'yle saraplik iiziim elde
edilmistir. Saraplik {iziimiin biiyiik bir kism1 Midyat il¢esindeki baglardan gelmektedir
(Sape1, 2023, s. 81).

Bolgede, Miisliimanlar genellikle {iziimlerini c¢esitli gida {irlinlerinde

kullanirken, Hiristiyan Siiryaniler ise genellikle sarap liretimi icin degerlendirirler.
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Ancak, iirtinlerin kayit altina alinmamasi nedeniyle bolgenin yillik tiretim miktar1 net
olarak bilinmemektedir. Buna ragmen, resmi kayitlara gore ilde ii¢ adet sarap isletmesi
bulunmaktadir. Bunlardan ikisi Midyat ilgesi'nde Siiryani isletmeciler tarafindan
kurulmus, digeri ise Savur ilgesinde faaliyet gdstermektedir. Isletmelerin y1llik toplam
sarap iretim miktar1 422 ton olarak kaydedilmistir. Isletmeler, beyaz iiziimlerini
genellikle Mardin yoéresinden, siyah {iziimlerini ise ¢evre illerden tedarik
etmektedirler. Bu durum, bdlgenin tarimsal ve kiiltiirel zenginligini yansitmakla
birlikte, sarap endiistrisindeki potansiyelinin siirli da olsa var oldugunu

gostermektedir (Temel, 2016, s. 4).

6.5 Ic Anadolu Bélgesi

Cumhuriyet 6ncesi donemde Ankara'da, 6zellikle Ermeni niifusunun katkistyla
sarap iretimi onemli bir seviyeye ulagsmistir. Kalecik ilgesi, o donemlerde Kalecik
Karasi sarabiyla taninan bir sarap merkezi haline gelmis ve bolgede ekonomik bir
canlanma yasanmistir. Sarap iiretiminden elde edilen gelir, bolgedeki Ziraat
Bankasimin Kalecik'te bir sube ag¢masina dahi olanak saglamistir. Ermenilerin
bolgeden ayrilmasinin ardindan, Tiirkler de sarap tiretimine ilgi gostermis ve bu alanda
ciddi bir gelisme saglanmistir. Kapadokya, Urgiip ilcesi ve cevresinde bulunan eski bir
sarapcilik bolgesidir. Bolgedeki tiif tabakalari, sarap iiretimi i¢in uygun bir zemin
sunmaktadir. Ayrica, yumusak kayalardan oyulan dogal magaralar, saraplarin optimal
sekilde saklanmasini saglamaktadir. Bu 6zellikler Kapadokya'y1 her y1l bir¢ok turistin
zlyaret ettigi bir destinasyon haline getirmistir. Kapadokya'daki sarap imalathaneleri,
ziyaretgilere agik tesislerinde {riinlerini sergilemekte ve satis yapmaktadirlar.
Turistler, bu imalathaneleri ziyaret ederek saraplarin {iretim siirecini gozlemleme ve
yerinde tadim yapma imkan1 bulmaktadirlar. Begendikleri saraplar1 satin alarak hem
bolgede tiiketmekte hem de kendi iilkelerine gotiirmektedirler. Bu durum, bolgedeki
sarap endiistrisinin turizmle siki bir sekilde entegre olmasina ve bolgenin turizm
gelirlerine katkida bulunmasina neden olmaktadir. Ancak, Kapadokya'nin kirmizi
lizim yetistirmek i¢in uygun olmamasi gibi bir dezavantaji bulunmaktadir. Buna
ragmen, bolgede Elaz13’dan getirilen Okiizgozii ve Bogazkere gibi iiziim cesitleri

kullanilarak basarili saraplar tiretilebilmektedir (Celik, 2019, $5.59-60).
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6.6  Karadeniz Bolgesi

Karadeniz'in giiney sahilleri y1l boyunca yogun yagis alir ve genellikle nemli
bir iklimle karakterizedir. Bu nemli iklim, giines 1s1ginin sinirli oldugu bir ortam
olusturur. Ancak, bu zorlu kosullara ragmen, bolge, 6zellikle Narince {iziimiinden elde
edilen saraplarla linliidiir. Narince liziimii, bélgenin 6zel iklim kosullarinda yetisir ve
bu saraplara canlilik, dengeli bir asitlik ve zengin bir aromatik yap1 katar. Bu 6zellikler,
Karadeniz'in giiney sahillerinde iiretilen beyaz saraplarin uluslararasi standartlara

uygunlugunu saglar ve onlar1 benzersiz kilar (Omiir, 2016).

Tokat yoresine 6zgii Narince liziimii, Tiirkiye'nin en 6nemli beyaz saraplik
cesitlerinden biridir. Yorede yapilan bir aragtirmaya gore, Narince liziimii bolge
tiretiminin yaklasik %90'in1 olustururken, bolgede yetistirilen 44 ¢esit {iziim arasinda
Oonemli bir yer tutar. Narince iiziimii genellikle Karadeniz'e yakin daglarin giiney
eteklerinde yetisir ve baglar genellikle 500 metre yiikseklikte konumlanmistir. Bu
baglik bolgeler, Yesilirmak boyunca yayilarak Narince'nin yetigme alanini olusturur.
Bolgenin karasal iklimine ragmen, topraklar genellikle kumlu ve g¢akillidir, bu da
Narince iiziimiiniin karakteristik Ozelliklerine katkida bulunur. Narince tizimd,
genellikle diger iiziim cesitlerine gore ge¢ olgunlasir, bu nedenle bagbozumu
genellikle ekim ayinin ilk giinlerinde gerceklestirilir. Narince'den elde edilen saraplar,
genellikle zengin ve dengeli bir tat profiline sahiptir. Renkleri genellikle yesil-sar1
tonlarindadir ve hos meyve aromalarina sahiptirler. Sek saraplarinda %12-13 alkol ve
litre bagina 5 gram asit bulunur. Bu yiiksek asit orani, Narince saraplarinin uzun siire
olgunlasmaya uygun oldugunu gosterir. Bu Ozellikleriyle, Narince saraplari
Tiirkiye'nin gurur kaynaklarindan biridir ve ulusal ve uluslararas1 platformlarda

taninmis ve ddiillendirilmistir (Kayalar, 2015, s. 4).

6.7 Marmara Bolgesi

Marmara Bolgesi, Tlirkiye'deki sarap liretiminin %40 1 gibi 6nemli bir kismini
gerceklestirir. Bu bolgede yetistirilen iiziimler, en ¢ok sarap yapiminda kullanilir.
Bolgenin iklimi, bagcilik i¢in oldukea elverislidir ve sarap iiretimi i¢in uygun kosullar
saglar. Sarap tliretimi, Marmara Bolgesi'nde uzun bir ge¢mise sahiptir ancak Tirklerin

sarap liretme gelenegi, 1920'lerde Rum gd¢menlerin ayrilmasinin ardindan daha da
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belirgin hale gelmistir. Bu donemde, baglar ve saraphaneler Tiirklerin eline gegmis ve
bazilar1 daha 6nce bu alanda ¢alismis olanlar, bazilar1 ise yeni baslayanlar tarafindan
devralinmistir. Bu sekilde Tiirkler sarap tiretim gelenegini devam ettirmis ve bolgenin

sarap endiistrisini canlandirmiglardir (Celik, 2019, s. 55).

Kirklareli, Trakya Bolgesi'nde bulunan ve saraplik liziim yetistiriciligi i¢in
oldukc¢a uygun iklim ve toprak kosullarina sahip bir ilimizdir. Tarih boyunca bagcilik
ve sarap Uretimi bu bolgede 6nemli bir rol oynamistir. Arkeolojik arastirmalar,
Kirklareli ve c¢evresinde sarap {retiminin antik caglardan beri yapildigini
gostermektedir. Ozellikle Vize Ilgesinde bulunan Roma Dénemine ait sahne
rolyeflerindeki Dionysos figiirleri, bu donemde sarap tiretiminin varligini ve énemini

gosteren belirtiler arasindadir (Alabasoglu, 2012).

Kirklareli, tarih boyunca énemli bir sarap {liretim ve ticaret merkezi olmustur.
Ozellikle eski haritalarda "sarap yolu" olarak adlandirilan ticaret rotasi, bolgedeki
sarap lretiminin ve ticaretinin ne kadar eski ve yaygin oldugunu gostermektedir. Bu
ticaret yolu, saraplarin {iretildigi bolgelerden ficilara doldurularak manda arabalariyla
Ki1yikdy ve igneada limanlarma tagindigini ve buradan gemilerle Venedik ve Marsilya
gibi Avrupa'nin 6nemli limanlarina ihra¢ edildigini ortaya koymaktadir (Lafli, 2017,

S. 26).

Bolgenin ¢esitli iklim kosullari, farkli sarap iiretim bolgeleriyle tanimlanir.
Kuzeydeki Bulgaristan sinirina yakin kesimlerde kara iklim hakimken, i¢ kesimlerde
I¢ Anadolu'ya 6zgii karasal iklim etkilidir. Giineyde ise Ege Denizi kiyilarina dogru
Akdeniz iklimi gériiliir. Ozellikle Miirefte ve Sarkdy gibi sahil bolgelerinde, egimli
araziler ve deniz esintisi, lizim yetistiriciligi i¢in ideal sartlar sunar. Bu sartlari
saglamasindan dolay1 Fransa’ya benzetilmektedir. Bu bolgeler, Tiirkiye'nin sarap
tiretimindeki oncii bolgelerinden biri olarak kabul edilir. Ayrica, buralarda bulunan
manastirlarin tarthi ve kiiltiirel dokusu, sarapg¢iligin gelisimine onemli bir katki

saglamistir (Celik, 2019, s. 55).

Trakya bolgesinde baglica bagcilik alanlari, Sarkdy, Miirefte, Hoskdy ve
Gazikdy gibi yerleri kapsar. Bu boélgeler Tiirkiye'nin 6nemli sarap iiretim tesislerini
barindirmaktadir. Bolgede yetistirilen baslica {iziim tiirleri arasinda kirmizi iiziimlerde
Cinsault, Gamay ve Papazkarasi; beyaz iiztimlerde ise Semillon, Riesling ve

Chardonnay bulunur. Trakya bdlgesinin 6ne ¢ikan {iziim ¢esitleri beyaz Semillon ve
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kirmiz1 Cinsault'tur; her ikisi de Fransiz kokenlidir ve bolgede kaliteli sarap iiretimi
icin onemlidir. Edirne-Uzunkoprii-Kircasalih ve Gelibolu Yarimadasi: da bolgedeki
diger bagcilik alanlarini olusturur. Avsa Adasi'nda ise bolgeye 6zgii Adakarasi ve
Papazkarasi liziimleri yetistirilir. Ancak son yillarda bu iiziimlerin sarap iiretiminde
eskiye nazaran daha az tercih edildigi ve bagcilik uygulamalarina gereken énemin
verilmemesi nedeniyle ragbetlerinin azaldigi gézlemlenmektedir (Giin, 2021, ss. 70-
71).
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7. TURKIYE’DE SARAP TURIZMIi

Daha 6nce de deginildigi gibi, Anadolu, tarih boyunca sarap liretimi ve ihracati
icin 6nemli bir bolge olarak taninmistir. Bolgenin iklimi ve toprak yapisi, sarap
iretimine elverisli olup genis baglik alanlarina sahiptir. Ancak zamanla cesitli
faktorler nedeniyle bu 6zelligini kademeli olarak kaybetmistir. Giinlimiizde Tiirkiye,
sarap tretimine elverisli dogal yapisi, gecmisten gelen kiiltiirel mirast ve turizmde
gelismis bir hedef bolge olarak degerlendirilmesine ragmen, sarap turizmi

potansiyelini tam olarak ger¢eklestirememektedir.

Sarap turizminin Tiirkiye'de daha etkin bir sekilde gelistirilmesi durumunda,
tilkenin turizm endiistrisine 6nemli katkilar saglayabilir. Bu katkilar arasinda, turizm
tiriinlerinin ¢esitlendirilmesi, turizmin zamansal ve mekansal olarak yayilmasi,
bolgesel kalkinmanin desteklenmesi ve yerel ekonomilere olumlu etkiler yaratilmasi
bulunmaktadir. Sarap turizminin Tiirkiye'de daha fazla tesvik edilmesi hem yerli hem
de yabanci turistler i¢in ¢ekici yeni deneyimler sunarak iilkenin turizm sektoriine

katma deger kazandirabilir.

Anadolu, sarap iiretimi ve sarap turizminin tarihi kokenine ev sahipligi yapmis
onemli bir bolgedir. Bolgenin sarapgilikla ilgili derin ge¢misi, Hititler doneminde
bagbozumu festivalleriyle baglar ve Antik Yunan'da tanr1 Diyonisos adina diizenlenen
Cicek Senlikleri (Anthesteria) ile devam eder. Anadolu'da bagbozumu, giiglii bir
gelenek olarak giiniimiizde de devam etmektedir. Tiirkiye'de glinlimiizde bagbozumu
festivalleri, genellikle yerel tarim {irtinleri ve bolgenin tanitimi i¢in diizenlenmektedir.
Bununla birlikte, sarap turizmine olan ilginin artmasiyla biiyiik sarap ireticileri,
seyahat sirketleri araciliiyla diizenli bagbozumu etkinlikleri organize etmektedir. Bu
organizasyonlarda sarap liretim tesisleri ziyaret edilerek konuklara sarap {iretimi, bolge
ve sarap hakkinda bilgilendirme yapilir. Ayrica, sarap tadimi ve yemek etkinlikleri
diizenlenmektedir. Sarap turizmi, sarap ve sarap kiiltlirtiyle ilgili ¢esitli 6zellikleri bir
araya getiren ve yerel kimligi olan ¢ekici unsurlar1 barindiran bir turizm tiirtidiir.
Tiirkiye'de sarap turizmi genellikle bagbozumu donemiyle sinirli olarak gelismektedir.
Agustos ve Eyliil aylarinda yapilan bu festivaller, sarap iiretimi ve tiiketimiyle ilgili
bir dizi faaliyeti igerir. Tiirkiye'de sarap turizmi, heniiz gelismekte olan bir kavramdir
ve birkag¢ ornekle birlikte ilerleme kaydedilmektedir. Oysa Avrupa ve 6zellikle Yeni

Diinya iilkelerinde sarap turizmi, hizla yayginlasmis ve kabul gérmiis bir turizm
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tiirtidiir. Tirkiye'nin sarap turizmi i¢in elverisli kaynaklara sahip olmasi, bu alandaki
gelisimi desteklemektedir. Sarap turizminin Tirkiye'de daha yaygin hale gelmesi,
tilkenin turizm sektdriine biiylik katkilar saglayabilir. Ayrica, sarap sanayisinin artan

vergiler nedeniyle yasadig1 zorluklara kars1 da katma deger sunabilir (Y1ldiz, 2009, ss.
113-114).

Sarap turizmi, turizmin giderek 6nem kazanan alt sektdrlerinden biridir ve
bircok alt kategoride faaliyetleri kapsar. Bu tiir turizm, izim baglarinin ve bagcilik
alanlarinin ziyaret edilmesini, sarap tadimlarii, sarap¢iligin tarihini ve bolge
kiiltiiriinii icermektedir. Ulkeye gelen turistler, sarap tadiminin yani sira bélgenin tarihi
ve kiiltiirel alanlarini, yerel yiyecek ve iceceklerini, ayrica dogal giizelliklerini
kesfetme firsatini elde ederler. Sarap turizmi, hedef bolgelerin tanittimini ve iilkedeki
diger turistik alanlarin popiilerligini artirarak turistlerin ilgisini ¢ekmede etkili
olmaktadir. Sarap {lretiminin yogun oldugu bdlgeler, sarap turizmi icin ideal
destinasyonlar olup bu turizm tiirii, yerel ekonomiye onemli katkilar saglar. Sarap
turizmi, bolgesel kalkinmaya ekonomik olarak destek saglamakla birlikte bolgenin
kiiltiirel ve tarihi zenginliklerini &n plana cikarir. Tiirkiye'de Ege, Trakya ve ¢
Anadolu bolgelerinde belirlenmis 6nemli sarap rotalart bulunmaktadir. Bu rotalar,
liziim baglarinin gezilmesi, sarap yapim siireclerine katilim, yoresel yemeklerle sarap
tadim deneyimleri ve bdlgenin tarihinin kesfi gibi etkinlikler sunar. Tekirdag, Avsa,
Bozcaada, Izmir, Kapadokya, Kalecik, Tokat, Amasya, Kahramanmaras, Elazig,
Mardin ve Diyarbakir gibi sehirler ve bolgeler, sarap turizmi i¢in uygun alanlardir.
Sarap turizmi rotalari, sarap meraklilarinin ilgisini ¢ekmek tizere titizlikle
planlanmalidir. Bu rotalar kapsaminda iiziim baglari, sarap tiretim teknikleri, yoresel
yemeklerle sarap tadimlari, bolgenin tarihi ve kiiltiirel alanlar1 gibi unsurlarin yer
almasi1 gerekmektedir. Ancak, Tirkiye'de sarap turizmiyle ilgili kapsaml1 bir program
veya ¢alisma heniiz gelistirilmemistir. Ulke genelinde diizenlenen festivaller, sarap
turizmi etkinliklerini destekleyerek bu alanda potansiyeli artirmaktadir. Son dénemde
Istanbul merkezli bazi seyahat organizasyonlari, Sarkdy, Miirefte ve Kapadokya gibi
liziim baglarmin bulundugu bélgelere turlar diizenlemeye baslamistir. Bu tiir tur
rotalarmin gelistirilmesi ve yayginlastirilmasi, sarap tutkunlarinin ilgisini ¢ekerek

sarap turizmini tesvik edebilir (Giin, 2021, ss. 75-76).
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Tirkiye’de gergeklestirilen bazi 6nemli bagbozumu festivalleri ise su

sekildedir:

. Uluslararas1 Urgiip Bagbozumu Festivali

. Bozcaada Bagbozumu Festivali

. Sarkdy — Miirefte Bagbozumu Senligi

. Elazig Bagbozumu Festivali

. Kirklareli Bagbozumu Senlikleri

. Gelibolu Bagbozumu Senligi

. Utla Uluslararas1 Bagbozumu Senligi (Ozer, 2016).

Tiirkiye'nin sarap turizmi potansiyelini tam anlamiyla gergeklestirebilmesi i¢in
daha fazla yatirnm ve tanitim ¢abalarina ihtiya¢ vardir. Sarap turizmi rotalarinin
gelistirilmesi, bolgesel etkinliklerin ve festivallerin desteklenmesi, bu turizm tiiriiniin
yayginlagsmasina yardimci olabilir. Bu sayede Tiirkiye'nin turizm {iriin ¢esitliligi artar

ve turizmin siirdiiriilebilirligi desteklenir.

Tiirkiye, 2019 yilinda agirladig: turist sayisiyla diinyada altinci sirada yer alsa
da sarap turizmi agisindan benzer bir basar1 sergileyememektedir. Bunun baslica
nedenlerinden biri, Tlirkiye'nin bagcilik ve sarapcilik agisindan uzun bir gegmise sahip
olmasina ragmen, dikkate deger bir sarap iireticisi olmamasidir. Ulkenin sarap {iretim
kapasitesi 180 milyon litre olsa da gercek iiretim miktar1 yaklasik 79 milyon litre
civarindadir. Uretilen sarabin yaklasik 3 milyon litresi ihra¢ edilmektedir ve bu
ithracattan elde edilen gelir yaklasik 10 milyon Avro'dur. Bu rakamlar, Tiirkiye'nin
diinya pazarindaki 30 milyar Avro'luk toplam degerle karsilastirildiginda ¢ok kiigiik

bir pay oldugunu gorebiliriz.

Tiirk saraplarmin yurt disinda yeterince taninmamasi, Tiirkiye'nin bir sarap
tilkesi olarak algilanmasina engel olmakta ve yabanci sarap turistlerinin dikkatini
cekmekte zorlandigini soyleyebiliriz. Ayrica, yerel sarap tiikketimi ve ilgisi 2000'li
yillardan sonra ivme kazanmistir. 2004 yilinda i¢ piyasada sunulan sarap miktar1 29
milyon litreden 2021 yilinda 86 milyon litreye yiikselerek, Tiirkiye'de sarap

tiiketiminin ve bu sektore olan ilginin arttigin1 gostermektedir. Son yillarda saraba
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yonelik ilginin artmasi, sarap bolgelerine ilginin de artmasini saglamistir. Yerli sarap
turistlerinin talepleri, Tiirkiye'de sarap turizminin gelismesinde Onemli bir tesvik
unsuru olusturmustur. Ozellikle bagbozumu dénemi bu turizmin popiiler hale geldigi
bir déonem olmustur. 2003 yilinda 6zel sektore ithalat izninin verilmesiyle birlikte,
cesitli kalite ve fiyatlarda yabanci saraplarin piyasaya girmesi, saraba olan ilgiyi
artirmigtir. Ayn1 donemde 1 milyon litrelik iiretim kotasinin kaldirilmasiyla butik sarap
ireticilerinin sayisinda artis olmus ve bu freticilerin basarisi, sarap turizminin
gelismesine katkida bulunmustur. Butik {reticiler, Tirkiye'de sarap turizminin
baslamasina Onciiliilk etmis ve sarap rotalar1 aracilifiyla bu turizmi ilerletmeye

calismuglardir (Sapg1, 2023, ss. 119-120).

Sarap rotalari, bagcilik alanlar1 ve iiretim tesislerini ziyaret ederek, misafirlere
sarap liretimi ve tadim1 hakkinda bilgi sunmaktadir. Sarap turizmi, Tiirkiye'nin turizm
sektorii icin onemli bir firsat ve lilkenin sarap iiretim potansiyelini degerlendirebilecegi
bir alan olarak gortilmektedir. Bununla birlikte, bu alanda daha fazla yatirim ve tanitim
faaliyetlerine ihtiya¢c bulunmaktadir. Sarap turizminin yayginlagsmasi, Tirkiye'nin

turizm gelirlerini artirabilir ve sarap sanayisinin gelisimine katki saglayabilir.

7.1  Trakya Bag Rotasi

"Trakya Bag Rotasi," Trakya Kalkinma Ajansi'min hibe destegi ve Trakya
Turizm Isletmecileri Dernegi'nin girisimiyle yiiriitiilen bir projedir. Tekirdag, Sarkoy,
Gelibolu ve Kirklareli bolgelerinde faaliyet gosteren 12 butik sarap treticisinin bir
araya geldigi bu proje, Tirkiye'deki ilk bag rotasi1 projesidir. Proje kapsaminda dort
farkli bag rotasi olusturulmus ve entegre edilerek "Trakya Bag Rotasi" adi altinda
hayata gecirilmistir. Her rotada yer alan butik sarap iireticilerinin hikayeleri, tanitim
materyallerinde ve bir tanitim filminde yer almistir. Proje, bolgedeki bag turizminin
gelisimini desteklemek ve paydaslar1 egitmek i¢in cesitli atdlye calismalar1 ve egitim
programlar1 diizenlemistir. "Trakya Bag Rotasi," bdlgenin sarap turizmini
gelistirmekte ve Trakya'nin turistik c¢ekiciligini artirmaktadir. Proje, sarap
tireticilerinin ziyaretgilere sarap tadimi ve bagcilik deneyimi sunmalarimi tesvik
etmektedir. Ziyaretgilere bu bagcilik rotalari araciligiyla sarap iiretim siireglerini
O0grenme, liziim baglarin1 gezme ve yoresel saraplar1 tatma firsati sunulmaktadir. Bu

sayede, bolgenin kiiltiirel ve tarihsel zenginlikleri de tanitilmakta ve yerel ekonomiye
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katki1 saglanmaktadir. Proje kapsaminda, bolgede dort farkli bag rotasi olusturulmus
ve bu rotalar entegre edilerek "Trakya Bag Rotas1" olarak isimlendirilmistir. Bu rotalar

su sekilde siralanmaktadir:

Tekirdag Bolgesi: Umurbey, Sato Nuzun, Barel Sarapgilik, Barbare

Sarkoy Bolgesi: Melen Sarapgilik, Giilor, Sato Kalpak

Kirklareli Bolgesi: Arcadia, Irem Camlica, Vino De Sera

Gelibolu Bolgesi: Gali, Suvia (Trakya Bag Rotasi, t.y.)

7.1.1 Tekirdag bolgesi

Tekirdag rotasinda yer alan Umurbey baglari, Trakya bolgesinin karakteristik
killi ve kumlu topraklarina sahiptir. Kumun drenaj islevi, suyun etkin bir sekilde
topraga sizmasini saglarken, kilin su ve mineral tutma kapasitesi, liziimlerin besin
ithtiyacini karsilamasina olanak tanir. Bu uygun toprak o6zellikleri sayesinde bolgede
kaliteli liziim yetistiriciligi yapilmaktadir. Umurbey baglarinda, sarap liretimi igin
tercih edilen {iziim ¢esitleri arasinda Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Merlot, Syrah
ve Sauvignon Blanc bulunmaktadir. Baglardaki iiziimler, bolgede geleneksel ve
modern tekniklerin birlesimiyle yetistirilmektedir. Tekirdag rotasinda Marmara Denizi
kiyilarinda bulunan Barbare baglari, denizin serinletici etkisi ve gilinesin 1s1s1 ile
kaliteli iizlim yetistiriciligine olanak tanir. Bu baglar, denizden gelen nem ve riizgar
sayesinde mikro iklim kosullar1 sunar. Bu kosullar, {iziimlerin aromatik komplekslik
kazanmasina ve dengeli saraplar elde edilmesine katkida bulunur. Barbare baglarinda
yetistirilen liziim tiirleri arasinda Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Grenache ve
Mourvedre gibi gesitler yer almaktadir. Bolge baglarinda sarap tiretimi, "sato tarzi" bir

yaklasimla yapilmaktadir (Oner, 2020, ss. 33-34).

7.1.2 Sarkoy Bolgesi

Trakya bag rotasi, baslica Miirefte, Hoskdy ve Giizelkdy duraklarina sahiptir.
Bolgede 32 sarap isletmesi vardir; 22'si aktif, 12'si kacak iiretim ve vergi cezalari

nedeniyle kapalidir. Tekel'in tesisleri ve 6zel sektdriin bolgede faaliyet gostermesi,
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bagcilik ve sarapciligin gelisimini desteklemistir. HoskOy, eski Ganos kenti yerlesim
alaninda bulunmakta ve sarapcilik agisindan Onemli bir destinasyondur. Melen
Baglari, Sarkdy'in Hoskdy mahallesinde 150 doniimliikk alanda kurulmus olup St.
Ioannis Manastiri'nin bulundugu yerde doga ve kiiltiirii bir araya getirmektedir. Giilor
Baglari, 1993'te kurulmus ve 1995'te lretime baglamistir. Baglar, 300 metre
yiikseklikte, gliney-gilineybat1 yoniinde ¢akilli-kiregli toprakta yer alir. Sato Kalpak
Baglari, 1993'te baslayan arazi temin siirecinden sonra 2003'te kurulmus ve ilk
tiretimini 2013'te yapmustir. Baglar, denizden 300 metre yiikseklikte, Marmara Denizi
ve Saroz Korfezi'ne acik bir yamagtadir. Sato Kalpak, doga, bag ve sanatin birlestigi
uluslararasi sanat festivalleri diizenleyerek, bolgenin tanitimina katkida bulunmaktadir

(Erhan, 2021, s. 134).

7.1.3 Kirklareli Bolgesi

Kirklareli, tarih boyunca bagcilik agisindan énemli bir merkez olarak bilinir.
Trakya'nin i¢ kesimlerinden gelen tarihi {iziim yollar1, Kirklareli ve Uskiip'te kesiserek
"Tarihi Diyonissos Sarap Yolu" adi verilen giizergahi olusturur. Bu yol, Istranca
Daglari'm gecerek Igneada ve Midye (Kiyikdy) limanlarina uzanmaktadir. Bu yol,
bolgedeki sarap iiretimi ve ticareti agisindan tarihsel bir 6neme sahiptir. Kirklareli,
dogal giizellikleri ve kiiltiirel zenginlikleriyle 6ne ¢ikmaktadir. Subasar ormanlari,
magaralar ve antik kalintilar, bélgenin tarihi ve ekolojik 6nemini ortaya koyar. Bu
unsurlar, Kirklareli'yi Trakya Bag Rotasi'nin 6nemli bir pargasi haline getirirken, ayn1

zamanda turistik agidan da cazip kilar (Yiicel, 2014).

7.1.4 Gelibolu Bolgesi

Gelibolu Yarmmadasi'nin tarihi ve dogal giizellikleri, bolgeye olan turistik ilgiyi
artirmaktadir. Gelibolu rotas1 kapsaminda Gali ve Suvla Baglari, doga, tarih ve lezzet
temalarmi bir araya getiren onemli duraklardir. Gali Baglari, Marmara Denizi ve
Canakkale Bogazi arasinda konumlanmis olup, Merlot {iziim cinsinin farkli klonlarinin
yetistirildigi bir bolgedir. Baglardaki sarap evleri, Canakkale Bogaz1 ve Saros Korfezi
manzaralar1 esliginde konaklama ve yoresel lezzetleri deneyimleme firsati sunar.

Suvla Baglari, "sato tarzi" sarap tiretimi ile 6ne ¢ikmaktadir. Baglarda, Cabernet
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Sauvignon, Merlot, Sauvignon Blanc, Petit Verdot, Marsanne ve Roussanne gibi
uluslararasi {iziim tiirlerinin yan1 sira, yerli Kinali Yapincak ve Karasakiz iiziimleri de
yetistirilerek sarap iretiminde kullanilir. Bu cesitlilik, Suvla Baglari'ndaki sarap
{iretiminin kapsamini ve kalitesini artirmaktadir (Oner, 2020, ss. 34-35). Gelibolu
Yarmmadasi'nin bu 6zellikleri, bolgenin turistik cazibesini ve yerel sarap kiiltliriiniin

degerini pekistirmektedir.

Trakya Bag Rotasi, Trakya Bolgesi'nin turizm potansiyelini degerlendirmeyi
amagclayan bir projedir. Yerli ve yabanci turistlerin ilgisini ¢ekmeyi hedefleyen rota,
bolgedeki sarap iiretimi ve saraphanelerine odaklanmaktadir. Trakya Kalkinma
Ajansi'nin 2014 raporuna gore, isletmelerde ziyaretci sayisi bir dnceki yila kiyasla %45
oraninda artmistir. Bu artis, projeye olan ilginin gostergesidir. Proje, Trakya saraplari
ve saraphanelerinin bilinirligini artirarak bolge ekonomisine olumlu katkilar
saglarken, ayni zamanda konaklama sorunlarini da giindeme getirmektedir.
Ureticilerin butik otel yatirimlar: bu sorunu kismen hafifletmektedir. Trakya Bag
Rotasi'nin basarisi, Urla Bag Yolu gibi benzer projelerin gelisimine ilham vermektedir
ve Tirkiye'nin farkli bagcilik bolgelerinde sarap turizminin yayilmasma tesvik
saglamaktadir. Bu tiir projeler, Tiirkiye'nin turizm ve bagcilik sektorlerinin daha genis

bir alanda kalkinmasina yardimer olabilir (Sapg1, 2023, ss. 123-124).

7.2 Urla Bag Yolu

Tiirkiye'nin Ege Bolgesi'nde yer alan ve tarih boyunca bagcilik ve sarapgilik
acisindan 6nemli bir yere sahip Urla'da glinlimiizde yaklasik 150 hektarlik bir alanda
bagcilik faaliyeti yiirtitiilmektedir. Bolgede yetistirilen iztim cesitleri, genellikle sarap
tretiminde kullanilmakta olup, baglarin biiyliik ¢ogunlugunda kuru tarim yontemi
uygulanmaktadir. Urla'da en ¢ok yetistirilen liziim tiirli, 1990'l1 y1illarda popiiler hale
gelen Fransiz menseli Cabernet Sauvignon'dur. Bunun yani sira Merlot, Syrah,
Chardonnay, Alicante Bouchet ve Cincault gibi diger iiziim ¢esitleri de bolgede
yetistirilmektedir. Tirkiye'ye 6zgl saraplik iiziim tiirlerinden Bogazkere, Bornova
Misketi ve Sultaniye de Urla'da tiretilmektedir. Son yillarda Urla'da sarapgilik sektorii
yeniden canlanmistir. 2006 yilinda kurulan Urlice Bagcilik ve Sarapcilik, elde ettigi
basarilarla Urlamin sarape¢ilik konusundaki iddiasimi giliclendirmistir. 2008 yilinda

kurulan Urla Sarapeilik ise benzer basarilarla bu durumu pekistirmistir. Bu girisimleri
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takiben USCA, MMG, Mozaik, Perdix, Cakir ve Ikidenizaras1 Sarapgilik gibi firmalar
acilarak Urla Bag Yolu'nu genisletmislerdir. Urla'da iiretilen saraplar hem yurti¢i hem
de yurtdisindan gelen uzmanlar tarafindan gercgeklestirilen tadimlar ve yarismalarda
Tirkiye'nin en iyi saraplar1 arasinda yer almaktadir. Bolgede faaliyet goOsteren
saraphanelerin uzmanlasmasi ve ¢evreye gosterdikleri 6zen, Urlanin yakin gelecekte
Tiirkiye'nin butik sarapeilik merkezi olacagina isaret etmektedir. Urla'daki sarapgilik
sektoriiniin bu potansiyeli, bolgenin yerel ekonomisine ve Tiirkiye'nin genel sarap

kiiltiirtine 6nemli katkilar sunmaktadir (Urla Bag Yolu, t.y.).
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8. TURKIYE’NIN ONEMLIi SARAPHANELERI

Son donemde kirmizi sarabin sinirli miktarda tiikketiminin kalp ve damar
hastaliklarina karsi koruyucu etkisi olduguna dair bilimsel ¢aligsmalar, kaliteli sarap
liretimi i¢in uygun {iziim c¢esitlerinin yetistirilmesine yonelik yeni bag alanlarinin
kurulmasina tesvik etmistir. Bu durum, kaliteli bag alanlarinin artis1 ve iziim isleme
yatirimlariin ¢ogalmasi ile sonuglanmistir. Kaliteli bag alanlarina yakin bolgelerde
butik sarap tiretim tesislerinin kurulmasi ve yeni markalarin olugturulmasi girisimleri
gbozlemlenmistir. Butik sarap iiretimi, i diinyasinin 6nde gelen temsilcilerinin
maliyetli hobileri arasinda yer alirken, giderek Onemli bir ticari faaliyet haline
gelmektedir. Tiirkiye'deki butik sarap sektoriinde Giiler Sabanci, Lucien Arkas, Akin
Ongor gibi 6nde gelen is insanlar1 dnemli bir rol oynamaktadir. Yiiksek kalite ve fiyat
dengesiyle iiretilen saraplar butik tiretimin 6nemli bir kismini olusturmakta ve sektdrde
kalite standartlarini ytlikseltmektedir. Ttirkiye'de toplam sarap liretiminin %5'ini butik
{iretim olustururken, butik {iretimin cirosal pay1 artmaktadir. Is insanlarinin bagcilik
yatirimlart ve butik tiretim girisimleri, Tiirkiye'nin sarap endiistrisinin gelisimine ve
tilkenin sarap pazarinda daha fazla taninmasina katki saglamaktadir (Beser, 2014, s.

45).

Butik saraphaneler, yerli ve yabanci turistlerin gitmekten keyif aldig1 ve sarap
kiltliriinii daha c¢ok hissedebildigi sarap turizminin ve sarap tadim noktalarinin en
onemli noktalarindandir. Bu bodliimde Tiirkiye’de bulunan 6nemli saraphanelere

deginilecek ve kisa bilgi verilecektir.

8.1  Arcadia Saraplan

2005 yilinda Ozcan Arca ve Zeynep Arca Salliel tarafindan kurulan Arcadia
Baglari, kaliteli sarap liretiminin yani sira benzersiz bir gastronomi turizmi ve yagam
tarz1 deneyimi sunan disiplinler arasi bir girisimdir. Siirdiiriilebilir tarim uygulamalari,
gastronomi ve turizmi bir araya getirerek iirlinler arasinda dongiisel bir sistem
olusturmaktadir. Ayrica, doga ile i¢ i¢e bir yasam arayanlar icin gelistirilmis

ciftliklerle yasayan bir koy ortami1 saglamaktadir (Bakucha Vineyard Hotel, t.y.).

Arcadia, Liileburgaz'in tarihi ismi Arcadiapolis’ten adini alan bir bagcilik ve
sarap iiretim isletmesidir. Sirket, baglarmi ilin Cesmekolu ve Hamitabat koyleri

arasmnda deniz seviyesinden 150 metre yiikseklikte bir bolgede kurmustur. Isletme
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sahipleri, arazinin se¢imi i¢in Trakya'nin farkli bolgelerinde detayli arastirmalar
yapmis, toprak drneklerini analiz ettirmis ve iklim verilerini incelemistir. Segilen arazi,
Istirancalar'dan gelen aliivyal topraklarla dolu olmasi, farkli toprak ozelliklerinin
bulunmasi ile birlikte tepeciklerin ve vadilerin olusturdugu mikro klimalar nedeniyle
tercih edilmistir. 200 hektarlik arazinin yaklagik 35 hektarinda bagcilik yapilmaktadir.
Isletme, zararli bocek ve haserelere karsi tarim ilaglari yerine yirtict bocekler
kullanarak dogal ve siirdiiriilebilir tarim yontemlerini benimsemektedir. Bu yaklagim,
cevreye duyarli tarim politikalarini yansitmaktadir. 2006 yi1linda baglarin kurulmasiyla
birlikte, isletme meyve bahgeleri ve sebze tarlalar1 da olusturmustur. Sato tipi sarap
tiretimini benimseyen Arcadia, baglarin i¢ine bir saraphane insa etmistir. Saraphane,
tiretilen liziimiin dogrudan islenerek sarap iiretimine doniistiiriilmesini saglar. Bu,
sarap iiretim slirecinin yerinde ve taze sekilde gerceklestirilmesine olanak tanir. Baglar
ve saraphanenin ardindan, turizm alaninda deneyimli olan isletme sahipleri, sarap
turistlerine hizmet vermek amaciyla bir otel insa etmeye karar vermislerdir. Bu otel,
Arcadia'nin bag ve saraphane turizmini destekleyerek ziyaretgilere essiz bir konaklama
ve sarap deneyimi sunar. Arcadia, bu ¢ok yonlii yaklasimla Liileburgaz'da oncii bir

bagcilik ve sarap turizmi merkezi olarak konumlanmaktadir (Arcadia Vineyards, t.y.).

2015 yilinda faaliyete gecen Bakucha Bag Oteli, 6zel teraslara sahip 26 junior
suite odasiyla konuklarma konforlu bir konaklama deneyimi sunmaktadir. Otelin
bahgesinde yer alan ylizme havuzu ve jakuzinin yani sira, i¢ mekaninda bulunan spa
merkezinde masaj ve bakim hizmetleri mevcuttur. Kule Bar’da hafif atistirmaliklar
esliginde gilin batimini izlemek miimkiindiir. Otelin restoraninda ise Arcadia
baglarindan tiretilen saraplarla birlikte isletmenin kendi ¢iftliginden elde edilen taze
triinlerle hazirlanan yemekler servis edilmektedir. Misafirler, baglar ve korular
arasinda ylrilylis yaparak {iziim, g¢esitli meyveler ve otlar toplayabilirler. Otel,
misafirleri i¢in rehberli bag ve saraphane turlar1 diizenlerken, cevreyi kesfetmek
isteyenler i¢in geziler de organize etmektedir. Bakucha'da ayni zamanda cesitli
giiniibirlik etkinlikler ger¢eklestirilmektedir. Toplantilar, yemekler, sirket piknikleri,
dogum giinli kutlamalar1 ve benzeri organizasyonlar i¢in cardak alani, 50 kisilik
toplanti salonu ve teras kiralanabilir. Ayrica, her tiirlii etkinlik i¢in catering hizmetleri
sunulmaktadir. Bakucha Bag Oteli, konuklarina hem konforlu bir konaklama hem de
farkli deneyimler yagama imkani sunan kapsamli bir tesis olarak hizmet vermektedir

(Bakucha Vineyard Hotel, t.y.).
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8.2 Barbare Saraplari

Can Topsakal, Fransa'daki liniversite egitiminden sonra restoran isletmeciligi
yapmig ve Chateau-neuf-du-Pape bolgesindeki Chateau Cabrieres ve Chateau
Maucoil'in sahipleriyle tanismistir. Cesme’den Tekirdag’a kadar toprak ve mikro iklim
arastirmalart sonucunda bagcilia uygun topragi ve konumu belirleyerek 230
dontimliik Barbare Baglari'na yatirnrm yapmistir. Bu baglar, Tekirdag'in Barbaros
kasabas1 ve Yazir kdyii arasinda Marmara Denizi kiyisinda yer almaktadir. Giines ve
denizin serinletici etkisinin milkemmel kombinasyonu sayesinde diinya
standartlarinda tiztimler yetistirilir. Bagcilik konusunda Fransa'nin 6nemli satolarinin
danigman1 olan Xavier Vignon ile calisan Barbare Baglari, 2001'de dikimlere
baslayarak 2003'e kadar araliklarla devam etmistir. Baglarda Cabernet Sauvignhon,
Merlot, Syrah, Grenache ve Mourvedre liziimleri yetistirilmektedir. Diisiik verim
ilkesiyle calisan baglarda, yiiksek kaliteli, karmagik aromalara sahip ve yumusak
tanenli saraplar lretilir. Hasat edilen iiziimler bag icindeki liretimhaneye hemen
ulastirilarak tasima sirasinda zarar gormeleri Onlenir. Sato tarzi iiretim bu sekilde
kaliteyi arttirir. Isletme, ilk iiretimini 2007'de gerceklestirmis ve 2011'de saraplarin
piyasaya slrmiistiir. Barbare saraplari, Tirkiye'de diinya standartlarinda,
yaslandirilabilir saraplar yapilabilecegini gostermeyi hedeflemektedir. Baglar ve
tretimhane 12 ay boyunca ziyaretcilere agiktir. 6 odali bag evi, misafirlerini
agirlamakta ve restoraninda iinlii sefleri konuk ederek Barbare saraplari ile c¢esitli

yemekler sunmaktadir (Barbare Wines, t.y.).

Barbare Baglari, 2013 yilinda Barbaros Bag Evi'nin agilmasiyla birlikte sarap
turizmi alaninda faaliyet gostermeye baslamistir. Baslangigta 6 odayla hizmet veren
bag evi, 2015-2019 yillar1 arasinda 32 odaya genislemistir. 2021'de yenilenmis bag
evinde dort farkli oda tipi bulunmakta olup, ziyaretcilere konaklama ve gastronomi
hizmetleri sunulmaktadir. Barbare Bag Evi'nde sarap tadim atdlyeleri diizenlenmekte
ve bag, saraphane ve mahzen turlar1 araciligiyla ziyaretcilere bagcilik ve sarap liretim
siiregleri hakkinda detayl1 bilgi verilmektedir. Ogle ve aksam yemeklerinde, Barbare
saraplart ile uyumlu yemek se¢eneklerinin yer aldigi sabit meniiler sunulmaktadir.
Barbare Bag Evi, ayn1 zamanda kurumsal toplantilar ve 6zel etkinlikler i¢in toplanti
salonlar1 ve etkinlik alanlar1 sunarak konuklarma kapsamli hizmetler saglamaktadir

(Barbaros Bag Evi, t.y.).
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8.3 Barel Saraplan

Barel Baglari, 1997 yilinda Tekirdag’in Karaevli koyiinde, Eski Baglar
Mevkii'nde kurulmus olup, modern bagcilik tekniklerini kullanarak 100 doniimliik bir
alana ulasmistir. {lk asamada yetistirilen saraplik iiziimleri diger sarap iireticilerine
satilmistir. Ancak 2010 yilinda, Barel kendi saraplarini iiretmeye karar vermistir. Bu
karar1 etkileyen 6nemli bir faktor, isletmenin bir aile isletmesi olmasi ve Barkin
Akin'in gastronomi ve garap egitimi almis olmasidir. Barel Baglari, 2011 yilinda ilk
sarabin1 piyasaya sunmus ve yaklasik 40.000 litre iiretim kapasitesine sahiptir.
Bolgenin verimli topraklar1 ve iklim kosullari, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Chardonnay ve Shiraz gibi liziim ¢esitlerinin yetistirilmesine elveriglidir. Baglardaki
tiziimler, sabahin erken saatlerinde elle hasat edilerek hemen baglarin icindeki
saraphaneye getirilir ve iglenir. Bu siiregte, "sato tarzi" iiretim uygulanarak, bolgenin
kaliteli {iziimleri Barel Vineyards saraplarma déniistiiriiliir. Uziimler, bag iginde
bulunan iiretimhanede islenerek tasima sirasinda zarar gérmesi onlenir ve en iyi sonug
elde edilir. Baglar, sarap iiretimi konusunda kaliteye odaklanarak, diisiik verimli
liretim yapmay1 benimsemistir. Barel Baglari, kurulusundan bu yana 150 doniim alana
genislemistir. Modern bagcilik ve tekniklerini kullanarak Trakya'nin zengin teruarinda
yetisen liziimleri sarap yapimina doniistiirme siirecine odaklanmaktadir. Bu baglar,
kalite ve sirdiiriilebilirlik prensiplerini benimseyerek {istiin saraplar {iretmeyi
hedeflemektedir (Barel Vineyards, t.y.).

Barel Bag Evi, Tekirdag'm Karaevli koyilindeki Eski Baglar mevkiinde
konumlanmustir. Tekirdag, Trakya'nin en verimli topraklarina sahip olmasiyla dikkat
cekmektedir. Bag evine ulasirken yesil ve mavinin essiz uyumunun yani sira yol
boyunca uzanan biiyiileyici kanola tarlalar1 goriilmektedir. Kiiclik kdyler ve bol
miktarda yesil alan bu yol boyunca yer almaktadir. Ziyaret saatine bakilmaksizin, bag
evi kahvaltidan tatliya kadar cesitli yemek ve atistirmalik secenekleri sunmaktadir
(Ozocak, 2022). Barel, bagcilik ve sarapgiligin yani sira kendi yetistirdigi {iriinlerle
hazirlanan yemekleri sunan bir restorana sahiptir. Restoranda yerel ve mevsimsel
tirlinlerle hazirlanan g¢esitli yemekler servis edilmektedir. Restoran, sarap tadimina ilgi
duyan misafirler i¢in 6zel tadim meniileri de sunmaktadir. Barel, misafirlerine
eglenceli ve unutulmaz deneyimler yasatmak icin O6zel giinlerde etkinlikler
diizenlemektedir. Canli miizik geceleri ve yeni yil, sevgililer giinii, cadilar bayrami

gibi 6zel giinlerde ¢esitli etkinlikler organize edilmektedir. Isletme, kurumsal
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toplantilar gibi 6zel etkinlikler i¢in mekan ve organizasyon hizmetleri saglamaktadir.
Ayrica, rezervasyonlu bag ve saraphane gezileri diizenlenmektedir (Sap¢i, 2023, s.

132).

8.4 Chamlija Saraplan

Camlica ailesi, Liilleburgaz’da uzunca bir siiredir ¢iftcilikle ugrasan koklii bir
ailedir. Ugiincii kusaktan Mustafa Camlica, kaliteli sarap iiretimine odaklanan bir
girisimci olarak bu ¢abanin basindaki isimdir. Sirket, adin1 Mustafa Camlica'nin kizi
ve ayn1 zamanda sirketin tiim etiket tasarimlarini gergeklestiren irem Camlica'dan
almistir. Sirketin merkezi Liileburgaz'da Biiyilikkaristiran'da bulunmaktadir, ancak
baglarin tiimii Kirklareli'de yer almaktadir. Baglar toplamda yaklasik 130 hektarlik bir
alan1 kapsamaktadir ve bu alan, hektar basia 6.666 veya 5.000 asmanin yer aldig1
yogun dikimle diizenlenmistir. Bu yogun dikim yontemi, koklerin olabildigince derine
inerek topragin ve bolgenin karakterini yansitmasini saglamak amaciyla tercih
edilmektedir. Bu yaklasim, sarap iliretiminde 6nemli bir faktor olan {iziim kalitesinin
ve lezzet profillerinin bolge 6zelliklerine gore sekillendirilmesini hedefler. Bu sayede
elde edilen saraplar, Camlica ailesinin bagcilik ve sarapgilik alanindaki mirasini
yansitan, nitelikli ve benzersiz iirlinler olarak kabul gérmektedir. Baglarda, Pinot Noir,
Chardonnay, Kalecik Karasi, Narince, Cabernet Franc, Merlot, Sauvignon Blanc,
Papazkarasi, Alvarinho, Cabernet Sauvignon, Riesling, Mavrud, Karaoglan, Kadarka,
Okiizgdzii, Bogazkere, Petit Verdot, Malbec ve Viognier cesitlerini yetistirilmektedir
(Chamlija Wine, t.y.).

8.5  Ch Kalpak Saraphanesi

Ch Kalpak Baglari, 1992 yilinda Sarkdy'iin Arapli kdytlinde bir deneme bagi
kurarak g¢alismalarina baslamistir. Bu asamada farkli bagcilik teknikleri ve sarap
yapim siirecleri test edilmistir. Deneme asamasinin ardindan, 2003 yilinda bugiinkii
baglarin kurulumu gergeklestirilmistir. Tek bagdan tek sarap iiretimi hedefi
dogrultusunda, bdlgeye uygunluk saglayan Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet
Franc ve Petit Verdot klonlar1 segilerek baglar olusturulmustur. Toplamda 12 hektarlik
bir alan1 kapsayan baglarda yaklasik 40.000 asma bulunur. Ch Kalpak, sato tipi iiretim

yapmak amaciyla baglarin icine saraphane insa etmistir. Ilk saraplarin1 2010 yilinda
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tiretmis ve 2013 yilinda tiiketicilere sunmustur. Ch Kalpak'in bu ilk saraplari, 2014
AWC Vienna sarap yarigsmasinda 6 altin ve 3 giimiis madalya kazanmis, ayn1 zamanda
"2014 Y1ilinmn En Iyi Ulusal Ureticisi" se¢ilmistir. Saraplar ayrica Concours Mondial
Bruxelles'de 3 altin madalya almistir. Ch Kalpak'in saraphanesi, yaklasik 45.000 litre
kapasiteye sahiptir ve modern iiretim yontemlerini kullanmaktadir. Sirket, nitelikli
liziim cesitleri ve Ustlin kalite standartlar1 ile 6ne ¢ikmaktadir. Ch Kalpak Baglari,
kaliteli sarap tretimindeki basarisini, dikkatle secilen klonlar ve modern bagcilik
teknikleriyle elde etmektedir. Bu sayede, saraplart hem ulusal hem de uluslararasi

arenada taninmis ve begeni kazanmustir (Ch Kalpak Vineyards, t.y.).

Ch Kalpak, saraphane binasinda yer alan Kafe Kalpak'da diizenledigi tadim
etkinlikleri ve bag-saraphane turlarinin yani sira, sanat festivalleri diizenlemektedir.
2022 yilmin temmuz ayinda besincisi diizenlenen Ch Kalpak Uluslararasi Sanat

Festivali, 13 farkli iilkeden 25 sanat¢inin eserlerini agirlamistir (Sapgi, 2023, s. 133).

8.6  Chateau Nuzun Saraplari

Chateau Nuzun saraplarinin sahipleri Nazan ve Necdet Uzun, 2004 yilinda
Tekirdag Marmara Ereglisi Cesmeli kdylinde 146 donlim arazi satin alarak profesyonel
bagcilik ve sarap iiretimine girismislerdir. 2005 yilinda organik tarim teknikleriyle
baglarin1 kuran ¢ift, 2008 yilinda bu baglarin ortasinda bir saraphane insa etmeye
baslamistir. 11k sarap iiretimlerini 2008 yilinin hasadindan elde ettikleri iiziimlerle
gerceklestirmislerdir. Chateau Nuzun, tiziimlerini kendi baglarinda yetistirerek sarap
kalitesini kontrol etmektedir. Sarap yapiminda minimalist bir yaklasim benimseyen
isletme, lizimiin dogal potansiyelini ortaya c¢ikarmak i¢in gereksiz miidahalelerden
kaginmaktadir. Saraplarim1 Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Pinot Noir ve
Zinfandel iiziim cesitlerinden liretmektedir. Bu ¢esitlerle Chateau Nuzun, yiiksek
kaliteli ve karakteristik saraplar elde etmektedir. Saraplari, tiziimlerin dogal tadin1 ve

yoresel ozelliklerini vurgulayarak tiiketicilere sunmaktadir (Chateau Nuzun, t.y.).

8.7 Edrine Saraphanesi

Edrine Baglari, 2001 yilinda Edirne'nin Uzunkdprii ilgesinde toprak ve iklim

kosullarinin incelenmesiyle bagcilik ¢alismalarina baglamistir. Kircasalih ve Yenikdy
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bolgelerinde yapilan aragtirmalar sonucunda, toplam 1200 dekarlik bag alanlarinin
kurulumu gerceklestirilmistir. Bulgaristan Plovdiv Universitesi Bagcilik ve Sarapgilik
boliimiinden Prof. Braikov, bagin gelisiminde danigsmanlik yapmistir. Dikim igin
Bulgaristan'in 6nde gelen asma fidani iireticisi AMR-Argo Ltd.Sti. firmasiyla is birligi
yapilmistir. 2010 yilinda tamamlanan baglar, Cabernet Sauvignon, Merlot, Shiraz,
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Muscat ottonel, Pinot noir ve Papazkarasindan
olugmaktadir. Saraphane, Edirne'nin Havsa il¢esinde kurulmus ve isletme 2010 yilinda
ilk tiretimini gergeklestirmistir. Edrine Baglari, 2010'da 400 bin litre olan iiretim
kapasitesini, 2017'de 2 milyon litreye ¢ikararak onemli bir biiyiime elde etmistir
(Edrine, t.y.).

Ayrica 2016 yilinda Edrine, gelen ziyaretcileri ve sarap turistleri i¢in Edrinet
adl1 bir restoran agmistir (Edrinet Restaurant, t.y.). Ayni zamanda Vinum Otel & Spa
iIsminde bir otel de agarak hem konaklama imkéani sunmakta hem de bag turizmiyle i¢

ige giizel bir deneyim yasatmay1 hedeflemektedir (Vinum Hotel & Spa, t.y.).

8.8 Gali Saraplan

Hakan Kavur'un 2005 yilinda baglattigi bagcilik projesi, Gelibolu
Yarimadasi'nin ana karaya baglandigi Dogan Arslan bolgesinde, 48,5 hektarlik bir
arazi lizerinde gerceklesmistir. Bu girisim, Bordo'nun Pomerol ve St. Emilion
bolgelerinin etkisi altinda, Chateau Petrus, Cheval Blanc ve Chateau Ausone tarzinda
sarap Uretmeyi hedefleyerek %78 Merlot, %14 Cabernet Franc ve %8 Cabernet
Sauvignon {iziim tilirleriyle 24 hektarlik bag alanini kapsayacak sekilde tasarlanmistir.
Bina ve mahzenin duvarlari, insaat hafriyatindan ¢ikan dogal taslarla insa edilerek,
dogal 1s1 ve nem regiilasyonu saglanmistir. Mimari agidan, sarap yapiminda yergekimi
akis1 goz oniinde bulundurulmus olup, hasattan sonra el ile toplanan ve segilen iiziim
salkimlar1 saplarindan ayrilarak minimal pompalama ile yercekimi kullanilarak
paslanmaz tanklara aktarilmistir. Is1 kontrollii paslanmaz tanklar 90 ton kapasiteye
sahiptir ve saraplar Fransiz ve Avrupa menseli mese ficilarinda dinlendirilir. 1k ticari
{iretim 2009 bag bozumunda gerceklesmis ve 2011 Kasim'da GALI 2009 adiyla
piyasaya sunulmustur. Yillik ortalama iiretim hedefi 35.000 sisedir (Gali Wines, t.y.).

Gali Baglari, ziyaretgileri icin rezervasyonlu bag ve saraphane turlar

diizenlemektedir. Turlar, Canakkale Bogazi ve Saros Korfezi'ne bakan baglar1 ziyaret
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ederek, yerel peynirlerle eslestirilmis 5 farkli sarap tadimini igerir. Ayrica, bag i¢indeki
II. Diinya Savasi'ndan kalma 16 odali komuta mevzileri gezilmektedir (Sap¢1, 2023, s.
135).

8.9 Giilerada Saraplan

Giiler Pansiyon, 1988 yilinda Bozcaada'da agilan ilk konaklama tesisi olarak
faaliyet gostermektedir. Adanin merkezinin diginda yer alan pansiyon, zamanla sadik
misterileri sayesinde yaz aylarinda yogun bir ilgi gérmektedir. Pansiyon, tas ve ahsap
malzemelerle insa edilmis tek kath kiiclik evler ve odalardan olusur. Odalar basit ve
pratik tasarimlariyla dogal ¢evreye uyum saglamaktadir. Her odada kiigiik bir mutfak
ve bazi odalarda ekstra bir oda mevcuttur. Bahgede yetistirilen sebzeler ve taze
yumurtalarla kahvalti sofralar1 hazirlanir. Pansiyon, denize kadar uzanan bag alaninda
bircok iliziim ¢esidi ve meyve agaglarina ev sahipligi yapar. Giilerada Sarapeilik,
tamamen kendi baglarindan elde edilen {iziimlerle kendi tesislerinde sarap
iiretmektedir. Uretim siireci ve iiziimlerin kalitesi uzman danismanlar tarafindan
stirekli izlenmektedir. Bozcaada'da yetistirilen kaliteli iiziimleri saraplarina yansitan
Giilerada Sarapegilik, 80 doniimliik bag alaninda yetistirilen Cabernet Sauvignon,
Kuntra, Merlot, Narince ve Karalahana gibi iizlim ¢esitlerinden sarap liretir ve cogu

adadaki otel ve restoranlara tedarik saglar (Beser, 2014, ss. 51-52).

8.10 Giilor Saraplan

Giilor, Sabanc1 Holding Yonetim Kurulu Bagkan1 Giiler Sabanci'nin kurdugu
ve Tirkiye'de popiiler olan butik sarap markalarindan biridir. Sarkdy Miirefte
yolundaki bag ve iiretim tesislerinde 1998 yilinda sarap iiretimine baslanmistir.
Baglarda Cabernet Sauvignon, Sauvignon Blanc, Merlot, Sangiovese, Montepulciano,
Cinsault ve Semillon iiziimleri yetistirilmektedir. Giilor saraplar1 Gold, Rouge, Silver

ve Sayeste kategorilerinde sunulmaktadir (Omiir, 2016).

Yiiksek kaliteli liziim c¢esitleri yetistirmek i¢cin Prof. Vivas baskanliginda
Fransiz ve Italyan uzmanlardan olusan bir ekibin toprak ve iklim kosullarini analiz
etmesi sonucunda, Trakya'nin giiney bolgesi sec¢ilmistir. Sarkdy Eriklice koylinde,
tarihi bagcilik ve sarapgilik geleneginin siirdiiriildiigli bélgede, uzman rehberliginde

toprak yapisina uygun iiziim cesitleri belirlenmis ve baglar kurulmustur. Giilor,
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bolgedeki diger bagcilara modern bagcilik konusunda onciiliik ederek, yurtdisindan
getirilen asma ¢ubuklarini paylagsmistir. 7 metreden 150 metreye kadar yiikselen egimli
bir yamagta konumlanan baglar, denizden gelen riizgarlarla serinletilmektedir. Killi ve
kumlu toprak yapisi, baglar i¢in ideal bir ortam sunar. Giilor Baglari'nda {iziimler,
sabahin erken saatlerinde elle hasat edilir ve sato tipi iiretime uygun olarak, baglarin

icindeki saraphanede hemen islenir (Giilor Saraplari, t.y.).

8.11 Kutman Saraplari

Miirefte’de 1896 yilinda Ali Pasazade Efendi’nin girisimleri Kutman
Saraplarinin temelini olusturmaktadir. Ahmet Efendi, miibadeleden 6nce saraphane
satin almistir. Miibadele siireci yalnizca topraklarin degil, ayn1 zamanda kiiltiirel
geleneklerin ve yasam big¢imlerinin degisimine neden olmustur. Rumlar, Tiirklerle
birlikte harmanlayarak gelistirdikleri kiiltiirel 6geleri kasabadan ayrilirken
gotiirmiisler, geride ise saraphanelerini birakmiglardir. Bu alandaki faaliyetleri
devralan bes Tiirk aileden sadece Kutman ailesi, 2000'lere kadar bu gelenegi
stirdiirmiistiir. 1896'da Ali Pasazade Ahmet Efendi'nin sarap iiretimine baslamasi ve
ardindan komsu saraphanelerin satin alinmasi, Kutman saraplarinin temelinin
atilmasina neden olmustur. Sonraki donemlerde ailenin tiyeleri, mesleki miras1 devam
ettirerek sarapgilikta modernizasyonu saglamislardir. Ahmet Adnan Kutman, ailesinin
sarap iiretimine adadig1 mirasi toparlamak igin ¢aligmis ve Kutman Sarap Miizesi'ni
kurarak aile tarihinin ve Miirefte'nin sarapg¢ilik kiiltliriiniin korunmasina katki
saglamistir. Miize, aileye ait sarap yapiminda kullanilan aletlerin, belgelerin ve diger

kiiltiirel eserlerin sergilendigi bir merkez olarak hizmet vermektedir (Kutman

Saraplart, t.y.).

8.12 Melen Sarapgilik

Melen Sarapgilik, Trakya'min sarapcilik gelenegini siirdiiren en eski
iireticilerden biridir. Bu gelenek, M.O. 3000'lerde Traklarla baslamis ve Samoslu
kolonilerle devam etmistir. Melen'in sarap iiretimi, 1920'lerde Ahmet Cetintas'in
Ganos Dagi eteklerindeki Melen'e (Giizelkdy) yerlesmesiyle baslar. Cetintag, Osmanli
doneminde Rum ve Tiirk topluluklarinin bir arada yasadig1 Hoskdy'de bir saraphane

kurar. Ahmet Cetintas, yerel sarapcilik geleneklerini benimseyerek saraphaneyi insa
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eder. Oglu Hiiseyin Cetintas, Istanbul'da {iniversite egitimi aldiktan sonra iiretime
liderlik eder ve kaliteyi artirmak i¢in 6nemli katkilarda bulunur. Hiiseyin Cetintas'in
oglu Cem Cetintas, sarap¢ilik egitiminden sonra babasindan bayragi devralir ve
iiretimi daha da ileriye tasir. Cem Cetintas, 'Melen' markasiyla siseleme islemlerine
odaklanarak isletmede yeni bir donemi baslatir. Ayrica bag igerisinde Manastir Bag
Evi yer almaktadir. Manastir Bag Evi, Kutsal Ganos Dagi'nin eteklerinde yer alarak
Marmara ve Avsa Adasina bakan bir konumda bulunmaktadir. Melen Baglar
icerisindeki St. loannis Theologos Manastiri'ndan adini alarak, yetistigi bdlgenin
Ozelliklerini saraplarinda ortaya koymaktadir. Manastir Bag Evi, yerel peynir ve
sarkiiteri tabaginin sunuldugu Manastir Sofrasi'nin haftalik degisen meniisiinde
bolgenin yoresel iirlinlerinden hazirlanan 6zel tatlariyla konuklarina essiz bir deneyim
sunar. Manastir Bag Evi, Nisan-Kasim aylar1 arasinda giiniibirlik ziyaretlere acgiktir

(Melen Vineyard, t.y.).

8.13 Porta Caeli Baglan

Caeli, Toksoz Grup biinyesinde 2011 yilinda bagcilik ve sarapgilik alaninda
faaliyet gostermek tizere kurulmustur. Canakkale Eceabat'ta yer alan Caeli, 1x1 metre
sik dikim ile Iyi Tarim Uygulamalar1 gergevesinde strese dayanikli ve kaliteli {iziim
yetistiriciligi gerceklestirmektedir. Caeli, Hotel Caeli adin1 tasiyan butik otelinde bag
ve sanat turizmi alaninda hizmet vermektedir. Hotel Caeli, zarif bir sekilde dekore
edilmis ve sanatsal detaylara sahip olan 21 odasi ile konuklarina liiks konaklama
imkan1 sunmaktadir. Otelde diinya ¢apinda taninmis sanatgilarin  eserleri
sergilenmekte olup, ¢cagdas sanat koleksiyonuyla dikkat cekmektedir. Misafirler, otelin
Gourmet Caeli Fine Dining Restaurant’inda Caeli Ciftligi'nden gelen et ve siit
tiriinleriyle Caeli Ekolojik Bahgesi'nde yetistirilen meyve ve sebzelerin kullanildig:
lezzetli yemeklerin tadini ¢ikarabilirler. SPA Caeli by Caudalie, {iziimiin mucizevi
etkisinden ilham alarak hazirlanan terapiler sunmaktadir. Misafirler, otelin sundugu bu
0zel hizmetlerle rahatlama ve dinlenme imkan1 bulmaktadir. Caeli Winery, 12.500
m?'lik modern bir tesis olup, sarap iretiminde teknolojik olanaklardan
faydalanmaktadir. Bu tesis, strese dayanikli ve kaliteli tizlimlerden {iretilen saraplar
sunmaktadir. Otel ve bag turizmi, konaklama ve gastronomi alanlarinda sunulan

benzersiz deneyimler ile misafirlere genis bir yelpaze sunmaktadir. Caeli, sanati,
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dogay1 ve bagcilig1 bir araya getirerek misafirlerine unutulmaz bir tatil deneyimi
yasatmay1 amaclamaktadir. Bu kapsamli yaklasim, misafirlerin bag turizmi, sanat ve
gastronomi alanlarinda keyifli ve tatmin edici bir tatil gegirmelerini saglamaktadir

(Caeli Winery, t.y.).

8.14 Prodom Saraplar

Mehmet Atay, 2003 yilinda Prodom'u kurarak sarap iiretimindeki tutkusunu
faaliyete doniistiirmiistiir. Prodom’un ilk bag tesisi, Aydin Savrandere bolgesinde 12
hektarlik bir alanda kurulmustur. Daha sonra, Denizli'nin Giliney il¢esindeki 40
hektarlik bag yatinmiyla tretim kapasitesi artirilmistir. Prodom, bu yatirimlar
sayesinde sarap iiretiminde kaliteyi korurken Tiirkiye'nin en iyi bag alanlarina yatirim
yapma stratejisi izlemistir. Aydin'in Umurlu ilgesinde 2010 yilinda kurulan Prodom
saraphanesi, baslangicta 41,000 sise kapasiteyle faaliyete gecmis ve glinlimiizde yillik
200,000 sise kapasitesine ulasmistir. Prodom, kaliteli sarap iiretimini erisilebilir
kilmak ve tiiketicilere unutulmaz deneyimler sunmak amaciyla i¢ ve dis pazarlarda
aktif olarak yer almaktadir. Prodom’un bag alanlarinin se¢imi ve meyve kalitesine
verdigi onem, Tirkiye'deki en iyi bag alanlarina sahip olmasina katki saglamistir.
Sarap felsefesini benimseyen 6zel bag yetistiricileriyle is birligi i¢inde olan Prodom,
iretiminde siirekli kaliteyi saglamaya odaklanmistir. Bu ¢aba, Mehmet Atay'in
girisimiyle stirdiiriilmektedir. Prodom, Urla'da otel ve restoran konseptini birlestiren
bir bag evi konseptiyle daha fazla insanla baglanti kurmay1 ve Prodom saraplariyla

unutulmaz anilara eslik etmeyi hedeflemektedir (Prodom Wines, t.y.).

Aydin- Savrandere baglari, mineralli toprak yapisi sayesinde Petit Verdot,
Cabernet Franc ve Syrah iiziimlerinin yetistigi 130 déniimliik bir alandir. Uziimler 14
ay boyunca Fransiz mese fi¢ilarinda dinlendirildikten sonra iiretime ge¢mektedir. 2006
yilinda yapilan 'Syrah- Petit Verdot- Cabernet Franc' sarabi, 'Master of Wine'
degerlendirmesinde 91 puan alarak en iyi kirmizi sarap secilmistir. Ayni yil Gusto
dergisi, bu sarab1 y1lin en iyi kirmizi sarabi segerek altin madalya ile ddiillendirmistir.
Prodom, 2010'dan itibaren Barudi ve Tellus markalartyla da anlagmal1 baglardan aldig:

tiziimlerle sarap tiretmektedir (Beser, 2014, s. 49).
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8.15 Umurbey Saraplari

Umurbey Saraplari, Trakya'nin Tekirdag iline bagh Yazir bolgesinde 1993
yilinda Umur Armer tarafindan kurulmustur. Bolgenin tarihsel ge¢cmisine
baktigimizda, Traklarin bu topraklarda milattan 6nceki donemlerde bagcilik yaptigini
ve sarap Urettigini gorebiliriz. Umurbey Saraplari’nin bulundugu topraklar, Persler,
Makedonyalilar, Romalilar ve Bizanslilar tarafindan isgal edilmistir. Son donemde
bolgede yapilan kazilar, mozaiklerle dolu zengin bir tarihin izlerini ortaya ¢ikarmistir.
Umurbey Saraplari, sato tarzinda iiretim yaparak, bolgede milattan Onceki
donemlerden bu yana sarap iretildigi gercegiyle biitlinlesmistir. Butik iiretim
prensibini benimseyen Umurbey Saraplari, kaliteli tiziim yetistirmek ve saglikli sarap
iiretmek icin {iziim verimi ile kalite oranim1 dengede tutar. Uziim hasat edildikten sonra,
bag ile saraphane arasindaki ortalama 500 metrelik mesafe sayesinde iiziim hizla
islenmek {izere saraphaneye ulastirtlir. Umurbey Vineyards, Tiirkiye'de kendi
liztimleriyle tiretimin tamamini gergeklestiren ilk {iretici olma 6zelligine sahiptir. Bu
yaklasim, sarap yapiminda kaliteyi ve sarap iiretiminin verimliligini artirir. Boylece
Umurbey Saraplari, sofralarda konuklar keyifle bir araya getiren anlamli ve zengin
bir deneyim sunar (Umurbey Vineyards, t.y.). Hasat ellerle toplanarak gergeklestirilir.
Uretim siirecinde, her y1l belirli miktarda Chardonnay, Merlot ve Cabernet Sauvignon
liziimleri ficida olgunlastirilmak {izere ayrilmaktadir. Uretim danigmanligi, Fransiz
onolog Jean-Luc Colin tarafindan saglanmaktadir. Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Semillon, Merlot, Syrah ve Cabernet Sauvignon iiziimleri yetistirilmektedir (Beser,
2014, s. 50). Bag ve saraphane turlar1 ile sarap turizmi faaliyetleri Umurbey
Saraplari’nda stirmektedir (Sapg1, 2023, s. 139).

8.16  Yiikseltan Baglar1 ve Saraplari

Yiikseltan Baglari, Saros Korfezi'nde yer alan 140 doniimliik bir alanda
bulunmakta olup, yaninda 55 doniimliikk lavanta bahgesiyle dogal bir giizellik
sunmaktadir. Bu 6zel cografya, iiretilen saraplarin karakterine 6zgiinliik ve derinlik
katarken, misafirlere sira dist bir deneyim sunmaktadir. Uziimler dalindan

koparildiktan sonra entegre sarap tiretim tesislerinde hizli bir sekilde islenerek, kalite
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ve tazelik korunur. Bu siireg, en 1yi sarap ¢esitlerinin elde edilmesini saglar. Yiikseltan
Baglari'nda Cabernet, Sauvignon, Shiraz, Merlot, Chardonnay, Sauvignon Blanc ve
Riesling iiziimleri yetistirilmektedir. Bag evinin ve doganin ruhunu yansitan 12
standart ve 6 suit odali otelde konaklama imkan1 da bulunmaktadir. Misafirler, bagin

ve g¢evrenin biiyiileyici ortaminda huzurlu bir konaklama deneyimi yasayabilirler

(Yiikseltan Bag Evi, t.y.).
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9. TURKIYE’DEKIi BAG BOZUMU FESTiVALLERI

Bag bozumu, saraplik iiziimlerin el isciligi veya Ozel araglarla olgunluga
ulastiktan sonra toplanmasi islemidir. Uziimler genellikle salkim seklinde toplanir ve
zarar gormemeleri icin plastik kasalar veya hasir sepetler kullanilir. Tagima esnasinda
catlamalar veya ezilmeler fermantasyona yol agabilir, bu da istenmeyen bir durumdur.
Tirkiye'de bag bozumu temmuz sonundan eyliill sonuna kadar farkli bolgelerde
gergeklesir. Toplanan tiziimlerin hizli bir sekilde iiretimhaneye ulastirilmasi, kaliteli
sarap iretimi i¢in onemlidir. Uretimhanelerin baglara yakin olmasi da sonuglari

acisindan onem tasir (Kizil, t.y.).

Dionysos, Yunan mitolojisindeki Olimpos tanrilarindan biridir. Zeus ile
Semele'nin ogludur. Titanlar tarafindan kagirildiktan sonra pargalara boliinmiis, ancak
biiylikannesi Rhea tarafindan yeniden birlestirilerek kurtarilmistir. Bu nedenle, ad1 "iki
kez dogan" anlamina gelir. Dionysos, asma agaci semboliiyle bag bozumu tanrisi
olarak kabul edilir ve bag bozumu festivallerinin kdkeni onun adina diizenlenen

kutlamalara dayanir (Urgir, 2020).

Bag bozumu, iiziim tanelerinin en uygun tat, renk ve aroma seviyelerine
ulastig1 donemde gerceklesir. Olgunlasan {liziimler, isciler veya makineler tarafindan
dikkatlice hasat edilir. Ardindan islenir, sikilir veya fermantasyona birakilarak sarap,
lizim suyu veya diger tiriinler elde edilir. Bu siireg, iiriinlerin kalitesini ve lezzetini

maksimum diizeye ¢ikarmak i¢in titizlikle yonetilir (Danaci, 2023).

Bagbozumu sirasinda yapilan senlikler ve sarap festivalleri, {iziimiin baglardan
sofralara olan yolculugunu turistik gezilerle anlatmaktadir. Ornegin, New York'ta
Bacchus Saraplar1 ve Riedel Crystal'n diizenledigi tadim gecesi Kasim ayinda
Bacchus'ta yapilmaktadir ve katilimcilara kristal sarap hediye edilmektedir. Ayrica,
New York'ta diizenlenen Shiraz Festivali'nde ziyaret¢iler Shiraz {iziimiinden yapilmis
6 farkli sarab1 tatma imkan1 bulmaktadir. San Francisco'daki Klasik Sarap Festivali ise
Amerika'nin her yerinden sarap severleri ¢ekmektedir ve sarap iireticilerinin
konusmaci olarak yer aldig1 programda ¢esitli saraplarin tadimi yapilmaktadir (Sezer,
2006, s. 33).

Ulkemizde son yillara bakildiginda sarap ve sarap bolgelerine ilginin arttig

goriilmektedir. Sarap turizminin gelisiminde yerli sarap turistlerinin talebi 6énemli bir
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itici glic olusturur. Ancak Tirkiye'de bu talep uzun siire bag bozumu senlikleri

kapsaminda ger¢eklesmistir (Sapg1, 2023, s. 120).

Baglarin olusturulmasi ve bag bozumu festivalleri ile baslayan sarap siirecine
taniklik etmek isteyenler, farkli deneyimler arayanlar ve bu alanda arastirma yapanlar
bulunmaktadir. Sarap iiretim tesisleri ve restoranlardaki 6zel yiyecek ve icecek
deneyimlerini tercih edenler de karar verici konumundadir. Destinasyonlar, sarap
turizmine ilgi duyan turistlere yonelik ¢abalar sergilemektedir. Ornegin, ABD'nin
Napa Vadisi, sarap turizmi igin gok sayida turist ¢ekmektedir. Ulkeler de kendi
destinasyonlarini 6n plana ¢ikararak turist cekmeye ¢alismaktadir (Elgiin, 2021, ss. 42-
43).

Tiirkiye, bagbozumu festivalleri agisindan zengin bir kiiltiire sahiptir. Bircok
festival diizenlenerek sarap turistlerinin katilimi saglanmakta ve yerel ekonomiye katki
vermektedir. Tiirkiye’de gergeklestirilen 6nemli bagbozumu festivallerinden bazilari
su sekildedir: Bozcaada Kiiltiir Sanat ve Bag Bozumu Festivali, Urgiip Uluslararasi
Bag Bozumu Festivali, Denizli Cal Bag Bozumu Festivali, Flazig Bag Bozumu

Senligi, Trakya Bag Bozumu Festivali, Urla Geleneksel Bag Bozumu Senlikleri.

9.1 Bozcaada Kiiltiir Sanat ve Bag Bozumu Festivali

Bozcaada’da 2003’ten beri devam eden, adanin en eski festivallerinden olan
Bozcaada Kiiltiir Sanat ve Bag Bozumu Festivali, ziyaretgilere harika bir deneyim
sunmaktadir. Bozcaada'da her yil diizenlenen Bag Bozumu Festivali, sarap
fabrikalarinin baglarinda gerceklestirilen bagbozumu ile bagliyor. 2 giin siiren festival,
bir yillik emegin iriinii olan {iziimlerin toplanmasiyla kutlaniyor. Ege'nin en giizel
tiziimlerinden elde edilen saraplar, diinya genelinden ziyaretgileri cezbediyor. Festival
kapsaminda konserler, sergiler ve sdylesiler gibi ¢esitli etkinlikler diizenleniyor. Bag
Bozumu etkinligiyle baslayan festival, eski gelenekleri hatirlamak adina g¢esitli
aktivitelerle dolu. Bagcilar, is¢iler ve ziyaretciler birlikte traktorlere binip baglara
giderek ilk iiziimleri topluyorlar. Uziimler, atlarla, eseklerle ve minik traktorlerle ada
meydanina getiriliyor. Bu eglenceli yolculuk sirasinda miizikler ¢aliniyor ve is¢iler

hasat zamanini eglencelerle kutluyorlar (Bozcaadada, t.y.).
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Bag Bozumu sonrasi toplanan iiziimler, coskulu bir sekilde Ada merkezinde
davul-zurna esliginde karsilanir. Giindiizleri baglarda calisan yerli halk ve adayi
ziyaret eden turistler, aksamlar1 kale ig¢inde diizenlenen etkinlikler i¢in bir araya
gelirler. Konserlerin yani sira gesitli gosteriler, sergiler ve sdylesiler de festival
programini renklendirir. Bagbozumu Festivali, aday1 ziyaret etmek i¢in en giizel

donemlerden biridir, ada hayatina canlilik katar (Otel Sardunya, t.y.).

9.2 Urgiip Uluslararas1 Bag Bozumu Festivali

Kapadokya'nin zengin tarihinde, bagciligin kokleri Hititlerle birlikte atilmistir.
Frigler, Persler ve Helenistik donemler boyunca iiziim yetistiriciligi devam etmis,
Dimrit iizimii ise mitolojideki toprak tanrisi Demeter'den esinlenerek adini almistir.
Osmanli doneminde Istanbul'da ¢alisan iscilerin, ding kalabilmek igin Dimrit
tiztimlerinden yedikleri bilinmektedir. Kapadokya'nin az yagis almasu, iiriinlerin yogun
lezzet ve aromasini saglamistir. Kurutulmus meyveler, saray mutfagindan padisahlara
sunulmus, bu da {iziim iirlinlerine olan saygiy1 artirmistir. Giiniimiizde modern tarim
yontemleriyle devam eden Kapadokya Urgiip bagciligi, sarap iiretimi basta olmak
lizere pekmez ve pestil gibi iiriinlerle sayginligini korumaktadir. Urgiip Belediyesi
tarafindan organize edilen Kapadokya Urgiip Bagbozumu Festivali, iiziime olan derin
saygidan dogmustur. Festival, sarap severler i¢in bir bayram havasi tasirken, mehteran
gosterileri, sanat¢t konserleri, yarigmalar ve paneller gibi cesitli etkinliklerle
renklendirilir. Uziim dagitim1 ve 6zel turlarla festival, Kapadokya'nin misafirlerini
cezbetmekte ve iki giin boyunca cosku dolu bir senlik sunmaktadir. Kapadokya'nin
tarihinde derin izler birakan Urgiip Bagbozumu Festivali, her yil Eyliil aymin ikinci
haftasinda coskuyla kutlanir. Bu festival, Urgiip Belediyesi'nin liderliginde,
kaymakamlik, turizm kuruluslari, sivil toplum oOrgiitleri ve giftcilerin katkilariyla
gerceklesir. Bagbozumu, bdlgenin kiiltiirel mirasinin bir pargasi olan iizimiin degerini
vurgulamak amaciyla diizenlenir. Festivalin baslangiciyla birlikte, Kapadokya'nin
essiz dogasinda, peribacalarinin goélgesinde aksam giinesiyle dans eden kirmizi
saraplarla dolu kadehler yiikselir. Mehteran takiminin gururla caldigi marslar
esliginde, renkli bir kortej yiiriiyiisiiyle festivalin coskusu baslar. Urgiip Cumhuriyet
Meydani'nda toplanan kalabalik, yoresel halk oyunlar1 ve iiziim ikramlariyla

kutlamalara katilir. Festivalin ikinci giinii, baglarin arasinda gergeklesen etkinliklerle
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devam eder. Renkli kiyafetleriyle liziim giizelleri, yilin en iyi iizlimiinii segmek i¢in
yarigirken, katilimcilar gézleri bagl bir sekilde liziim yeme yarigmasinda yeteneklerini
sergilerler. Baglardan toplanan tonlarca iiziim, dogal bir dekor olustururken,
katilimeilar ise bu biiyiilii atmosferde festivalin keyfini ¢ikarir. Festival boyunca, iinlii
sanat¢ilarin konserleri, yarigmalar ve paneller gibi cesitli etkinliklerle eglence
doruktadir. Ozel diizenlenen turlarla gelen ziyaretgi sayisi artarken, Kapadokya'nin
tarih ve doga ile i¢ ice olan bu senligi her y1l daha da renklenir. Urgiip Bagbozumu
Festivali, Kapadokya'nin iiziime duydugu saygimin ve sevginin bir ifadesidir. Bu
coskulu etkinlik, bdlgenin kiiltiirel ve tarihi mirasim1 yasatmak, gelecek nesillere

aktarmak i¢in 6nemli bir platform sunar (Voyelo, t.y.).

9.3 Denizli Cal Bag Bozumu Festivali

Denizli Cal Bag Bozumu Festivali, 1997 yilindan beri kesintisiz olarak
diizenlenen ve binlerce katilimecinin ilgisini ¢geken 6nemli bir etkinliktir. Festival, ii¢
giin boyunca ¢esitli etkinliklere ev sahipligi yapar ve yerel kiiltiir ile dogal giizellikleri
bir araya getirerek bolgenin turizm potansiyelini 6n plana ¢ikarir. Festival kapsaminda
gerceklestirilen yamag parasiitii uguslari, lunapark eglenceleri ve ates dansi gosterileri
gibi aktiviteler, katilimcilara unutulmaz deneyimler sunar. Yoresel kiiltiiriin
yasatilmasi adina ise keskek dovme, pekmez kaynatma ve iiziim sergisi gibi geleneksel
etkinlikler diizenlenir. Cal Belediyesi tarafindan diizenlenen yoresel yemek yarigsmast,
binlerce kisinin ilgisini ¢eker ve en iyi liziim iireticilerine de odiiller verilerek basarilar
odiillendirilir. Ayrica, festival kapsaminda I.S II. yiizyi1lda Anadolu tanris1 Dionysos'a
adanmis antik tapinak olan Apollon Leirbenos'ta "Giin Batimi Konserleri" diizenlenir.
Bu etkinlikler, bolgenin kiiltiirel ve tarihi degerlerine vurgu yaparak ziyaret¢i gekme
potansiyelini arttirir. Bolgedeki turizm potansiyeli hakkinda yapilan degerlendirmeler,
Cokemez Dagi'ndan parasiit¢iilerin ugusunu, Kisik Kanyonu, tarihi kopriiler, camiler
ve dogal giizellikleri gibi unsurlar1 vurgular. Bu dogal ve kiiltiirel zenginlikler, Cal
bolgesinin 6nemli bir kiiltiir ve doga turizmi merkezi olma yolunda énemli bir adim

oldugunu gostermektedir (Sifre Haber, 2023).
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9.4 Elazag Bag Bozumu Senlikleri

Elaz1g, Tirkiye'nin 6nemli bir sarap iiretim merkezi olarak 6ne ¢ikarken, tinli
Okiizgdzii ve Bogazkere iiziim cesitleriyle tanmir. Her yil diizenlenen Elazig Bag
Bozumu Senligi, bolgenin zengin sarap kiiltiiriinii ve yoresel iiziim ¢esitlerini kutlamak
icin bir platform saglar. 2006’dan beri diizenlenen festivalde, geleneksel {iziim
yarigmalar1 diizenlenirken, ceviz ve liziimden orcik yapimi gibi el sanatlar1 etkinlikleri
de yer alir. Ayrica, Elazig Belediyesi'nin mehteran takimi ve folklor ekibinin
gosterileri, etkinlige renk katar ve katilimcilara unutulmaz bir deneyim sunar. Festival
ayn1 zamanda bdlgenin tarim ve turizm potansiyelini tanitarak ekonomik kalkinmaya
katki saglar. Ziraat miihendislerinden olusan bir jiiri tarafindan diizenlenen {iziim
yarigsmasi, yerel ireticileri tesvik eder ve liziim hasadinin kalitesini artirir. Festival,
Elazig’in kiiltiirel ve gastronomik zenginligini vurgulayarak, yerel kimligin
korunmasina ve tanitilmasina yardimci olur. Bu etkinlik ayn1 zamanda bolgenin yerli
halkiyla ziyaretcileri bir araya getirerek kiiltiirel bir birlik ve dayanisma ortami

olusturur (Tarim Tv, 2023).

9.5 Kirklareli Yayla, Bolluk, Bereket, Hasat ve Bag Bozumu
Senlikleri

2008’den beri diizenlenen Kirklareli Yayla, Bolluk, Bereket, Hasat ve Bag
Bozumu Senlikleri 2 giin siirmektedir. Bolge bagcilik agisindan ¢ok énemlidir. Oyle
ki, bolgeyi gezen Evliya Celebi Kirklareli'nin baglarini dvgiiyle anarak, "i¢inde adam
gezse kaybolur." seklinde bahseder. Trakya halki, baharin gelisini coskuyla karsilar ve
emeklerinin karsiligim1 almanin sevincini geleneksel ritiiellerle kutlar. Sonbaharin
gelmesi Trakya'da tarimin sona ermesi, hasat zamani ve bag bozumu demektir. Bu
donem, bdlgenin zengin tarim gelenegi ve kiiltiiriiniin bir yansimasidir. Bag bozumu,
toplumun derin koklere sahip minnet duygularini ve toplumsal birligini yansitir.
Hasatin tamamlanmasi ve triinlerin depolanmasiyla birlikte, kiglik hazirliklar yapilir
ve yerel ekonomiye katki saglanir. Bu siire¢, Trakya'nin dogal ve kiiltiirel mirasinin
yasatilmasina katkida bulunur. Bag bozumu festivalleri, bolgenin tarimsal ve kiiltiirel
zenginligini kutlar ve yerel kimligin korunmasina hizmet eder. Ayrica, festivaller
turizmi canlandirir ve ziyaretcilerin bolgeye ilgisini artirir. Yerel halkin katilimiyla

diizenlenen etkinlikler, geleneksel dans gosterileri, miizik performanslari, yerel el
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sanatlar1 sergileri ve yoresel yemeklerin sunumuyla renklendirilir. Bu etkinlikler,
Trakya'nin zengin kiiltiirel mirasini yasatirken, turistlere unutulmaz deneyimler sunar

ve bolgenin tanitimina 6nemli bir katki saglar (Kirklareli Ziraat Odasi, 2013).

Festival, cesitli kortejlerin ve halk oyunlar1 gdsterilerinin diizenlendigi bir
etkinlik olarak baslamaktadir. Gosterilerin sonunda, bdlgeye 6zgii kiyafetler giymis
geng kizlar tarafindan geleneksel {iziim ezme toreni gerceklestirilerek geleneksel {iziim
suyunun elde edilmesi simgelenir. Festival boyunca, yerel {iriinlerin tamitildig1 ve
sergilendigi etkinlikler ve konserler yer alirken, yerel iireticilerin stantlarinin yani sira
atolye calismalar1 ve bisiklet turlar1 gibi ¢esitli etkinlikler de diizenlenir. Festival,
Kirklareli'nin essiz dogal zenginliklerini ve yoresel kiiltiiriinii tanitarak turizmi
canlandirmay1 amaclamaktadir. Ayrica, bolgenin kiiltiirel mirasinin korunmasina ve

yerel ekonominin desteklenmesine énemli bir katkida bulunmaktadir (Iha, 2022).

9.6  Urla Geleneksel Bag Bozumu Senlikleri

Urla, Ege Denizi'nin muhtesem manzarast ve yogun yesillikleriyle
bilinmektedir. Diger bag bozumu festivallerinden daha erken baglar. Yerli turistlerin
yogun ilgi gosterdigi bu festival, iziim hasadi, bag bozumu etkinlikleri ve ¢esitli atolye
caligmalarini igeren zengin bir program sunmaktadir. Urla'daki oteller arasindan
biitgenize uygun bir segenek belirleyerek, keyifli bir festival deneyimi yasayabilirsiniz

(Glizeller, 2022).

Urla Geleneksel Bag Bozumu Senlikleri, rahvan atlilar ve tarim araglari korteji
ile agilarak renki bir atmosfer saglar. Urla Cumhuriyet Meydani'nda gerceklestirilen
torenle baslayan etkinlik, binlerce yillik ge¢misi olan Urla'nin tarim kiiltiiriini
yansitmaktadir. Bagbozumu, farkli kiiltiirlerde cesitli karsilama ve kutlama
geleneklerine sahip olmakla birlikte, umut ve bereketin simgesi olarak kabul edilir ve
olgunlasan tliziimlerin hasat edilmesini ifade eder. Anadolu'nun 6nemli sosyo-kiiltiirel
etkinliklerinden biri olan bagbozumu, Urla'da da biiyiik 6nem tasir. Senliklerde, sebze,
meyve, ¢icek ve hayvancilik kategorilerinde dereceye girenlere ddiiller sunulurken,

konserler ve ¢esitli etkinlikler de diizenlenmektedir (Medya Ege, 2023).
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10.  SARAP KULTURU

Sarap, Avrupa kiiltiirliniin temel bir 6gesidir ve gastronomiyle siki bir sekilde
iligkilidir. Yemeklerle birlikte tliketilen sarap, sadece bir icki degil, ayn1 zamanda
yemegi tamamlayan bir unsur olarak kabul edilir. Tarihsel olarak, sarabin sunumuyla
ilgili belirli kurallar gelistirilmistir ve krallarin, kraligelerin sofralarinda 6nemli bir yer
tutar. Diinya genelinde onde gelen sarap {ireticisi lilkelerdeki restoranlar, sarap
konusunda uzmanlagsmis garsonlar olan sommelierlerle c¢alisir. Sommelierler
(somelye), sarap servisi ve kiiltiirii hakkinda derinlemesine bilgi sahibi olan ve bu
alanda mesleki egitim almis bireylerdir. Yeni tatlar kesfetmek isteyen seyahat edenler
icin sommelierler nemli bir kaynak olusturur. Sommelierlerin ana gorevi, miisterinin
sectigi yemege uygun bir sarap dnermek ve sarabi uygun bir sekilde sunmaktir. Bu,
miisterilere yemek deneyimlerini tamamlayacak ve zenginlestirecek bir hizmet saglar.
Sommelierler ayn1 zamanda sarap servisi i¢in gerekli olan teknik bilgiye sahiptir ve
miisterilere sarabin tadini ve aromasini agiklamak konusunda uzmandirlar (Celik,

2019, ss. 33-34).

10.1  Sarap Servisi

Sarap servisi, sarap tadim deneyiminin merkezinde yer alan 6zenle planlanmig
bir siirectir. Masaya oturan konuklarin arasinda davet sahibi konumunda olan kisinin
siparis vermesiyle baslayan bu prosediir, her asamasinda 6zenli ve profesyonel bir

yaklasim gerektirir.
Unsal Baris, sarap servisinin asamalarini su sekilde siralar (Baris, 2019):

1. Sarabin Tanitimi: Servis yetkilisi, masadaki davet sahibine bakacak sekilde
sarabi tanitir. Sisenin tizerindeki etiketi gostererek sarabin markasi, iiretici bilgileri ve
sarabin Ozellikleri hakkinda bilgi verir. Beyaz ve roze saraplar elde, kirmizi saraplar
ise 0zel sepet i¢inde sunulur. Bu adim, sarabin sunumunu kisisellestirir ve miisteriye

0zel bir deneyim sunar.

2. Sarabin Sunumu: Sarap servis edilirken, beyaz veya roze saraplar sise tistii

silinmis olabilir. Ancak kirmizi saraplar, sise Uistli tozlu olarak sunulur. Bu detay,
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sarabin tliriine gore sunumunun nasil yapilmasi gerektigi konusunda gorsel bir

ayricalik saglar.

3. Sarabin Ac¢ilmasi: Sarap mantari, 6zel tasarlanmig bir tirbuson ile dikkatlice
acilir. Mantarin 3/2 oraninda ¢ikarilmasi, sarabin dengeli bir sekilde agilmasini saglar.
Geri kalan mantar, nazikge elle ¢evrilerek ¢ikarilir ve sisenin agzi bir kagit pecete ile
silinir.

4. Mantarin Incelenmesi: Sarap servis yetkilisi, ¢ikarilan mantar1 inceler ve

koklar. Bu asamada, mantarin kalitesi hakkinda bilgi verir ve miisteriye giiven verir.

Mantarin saglam ve temiz olmasi, sarabin taze ve kaliteli oldugunu gdosterir.

5. Sarabin Tadimi ve Onayi: Servis personeli, bir kadehe bir miktar sarap
dokerek koklar ve tadina bakar. Daha sonra, davet sahibinin kadehine biraz sarap
dokerek konugun tadim yapmasini saglar. Konuk sarabi begendiginde, servis personeli
masadaki diger konuklara sarap servisini yapar ve en son siparis sahibinin kadehine

sarap doker.

6. Sarapla Uyumlu Yemek Sunumu: Sarabin servis edilmesiyle birlikte, uygun
yemek secenekleri ve saraba uygun lezzetler sunulur. Sarap ve yemek uyumunun

vurgulanmasi, miisterilere eksiksiz bir tat deneyimi sunar.

7. Miisteri Iliskileri ve Takip: Sarap servisi sirasinda, miisteri memnuniyeti ve
geri bildirimler dnemlidir. Servis sonrasinda, miisterilerin deneyimleri hakkinda geri
bildirim alinir ve olast sorunlar ¢oziiliir. Miisteri iliskilerinin giiclendirilmesi, tekrar

eden miisterilerin kazanilmasina ve marka sadakatinin artmasina katki saglar.

Sarap servisi, detayli bir planlama ve 6zen gerektiren bir siirectir. Her adimda
miisteri memnuniyeti ve kalite 6n planda tutularak, unutulmaz bir sarap deneyimi

saglanir.

10.2  Sarap-Yemek Iliskisi

Avrupa'nin zengin mutfak kiiltiirii, yemek ile sarabin muhtesem uyumunu
yluceltir. Fransizlar i¢in, bu uyum adeta bir iliskiye benzer; uyum huzur ve mutluluk
verirken, uyumsuzluk ise hayal kirikligina neden olabilir. Eskiden, beyaz saraplarin

deniz triinleri ve beyaz etlerle, kirmiz1 saraplarin ise kirmizi etlerle uyumlu oldugu
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kabul edilirdi. Ancak giinlimiizde, bu sik1 kurallar degisti ve kisisel damak zevkleri
belirleyici hale geldi. Bir 6giinde birden fazla sarap sunuldugunda, genellikle hafiften
agira dogru bir siralama yapilir. Sarap ve yemek, her ikisi de ustaca hazirlanmis
olabilir; ancak sofrada birbiriyle uyum i¢inde olmalidir. Sarap-yemek uyumu, damak
tadinin dengesine dayanir. Agizda tatli, eksi, ac1 ve tuzlu gibi dort temel tat algilanir;
ancak bu tatlarin etkisi ve algilanma siireleri farklilik gosterir. Tatlilar hizla
algilanirken, aci tatlar daha yavas hissedilir ama etkileri daha uzun siirer. Tuzlu tatlar,
acty1 glclendirirken, tath tatlar tuzlu, ac1 ve eksi tatlar1 dengeler. Yemekle sarabin
uyumu, kisinin tat bilgisine ve damagini kullanma becerisine dayanir. Bu nedenle,
damak tadin1 gelistirmek ve yeni tatlar1 kesfetmek 6nemlidir. Tat ve zevk konusunda
bilgi sahibi olmak, yemek ve icki uyumunu daha iyi anlamamiza yardimci olur. Bu
sayede, sofradaki deneyimimiz daha keyifli ve tatmin edici hale gelir. Uzmanlik ve
deneyim, sarap ve yemek eslesmelerinin basarisinda 6nemli bir rol oynar. Sarap ve
yemek kiiltiirli, sadece lezzet acisindan degil, ayn1 zamanda bir araya gelme, paylasma

ve keyif alma deneyimi olarak da 6nemlidir (Celik, 2019, s.40).

10.3 Tiirk Yemekleri ile Sarabin Uyumu

Bir yemegin yaninda sarap i¢ilmesi s6z konusu oldugunda genel olarak Tiirk
yemeklerinin tercih edilmedigini goriiriiz. Ancak bu bilgi, Tiirkiye’de sarap ile ilgili
bilinirligin artmasi ile birlikte artik eskimis bir bilgiye donlismiistiir. Kayra Sarap
Akademisi midiirii Ciineyt Uygur bu konu hakkinda su ifadeleri kullanir:

“2001 yilinda Sarap Dostlar1 Dernegi ile birlikte Bordeaux’ya gitmistik.
Cok methini duydugumuz 3 Michelin yildizli yerin “head somelieri”, ana
vemekte kuzu incik ve bildigimiz kuru fasulye hazirlamisti. Lezzet olarak
da bizim yaptigimiz lezzete yakindi. Merlot iiziimden bir sarap a¢ildi. Ben
omriimde kuru fasulye ve sarabin bu kadar uyumlu olabilecegine hig

inanmazdim...” (Akt., Tunaligil, 2009).

Bu topraklarda sarap tarih boyunca kutsal bir i¢ecek olarak kabul edilmistir ve
bu da kiiltiirel 6nemini vurgular. Diyarbakir'in Bogazkere {iziimii, baharath ve yagh
kebaplarla uyumlu bir lezzet sunar, 6zellikle tanen icerigiyle dikkat ¢eker. Zeytinyagl

yemekler, Hristiyanlarin Biiylik Perhiz doneminde hayvansal iiriinlerden ka¢inmak
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icin tercih ettigi ve zeytinyagimin karakteristik lezzetiyle one ¢ikan "vejetaryen"
yemeklerdir. Bu yemeklerin sarapla uyumu, zeytinyaginin asiditesi géz Oniinde
bulundurularak dengelenmelidir. Kapadokya'da yetistirilen Emir iiziimii ile Ege'nin
Vasilaki ve Sultaniye liziimleri, zeytinyagl yemeklerle miikemmel bir lezzet uyumu
saglar. Geleneksel ve yerel tatlar1 bir araya getirerek, yemeklerin sarapla uyumunu
dengelemek ve tatlar1 6ne ¢ikarmak onemlidir. Bu, zengin bir gastronomik deneyim

sunmanin yani sira, bolgenin kiiltiirel ve tarihsel mirasini1 da yansitir (Bagis, 2020).

Yemek-sarap uyumu kavramimin ortaya ¢ikist 1980'lerin  baslarina
dayanmaktadir. Bu donemde, restoranlar, yemek meniilerinde hangi sarabin hangi
yemege uygun oldugunu belirten kiigiik notlar eklemeye baslamislardir. Restoran
isletmecileri tarafindan baslatilan bu uygulama, daha sonra sarap iireticileri tarafindan
da benimsenmis ve {irlin etiketlerinde uygun lezzetler belirtilmeye baslanmistir.
Zamanla, yemek pisirme tekniklerinin, kullanilan baharatin ve diger bilesenlerin sarap
secimini etkileyebilecegi fikri kabul gormiistiir. Ancak, bu siiregte birgok kural ve
Oneri ortaya ¢cikmis ve bazilari damak tadini karistiracak kadar karmasik hale gelmistir.
Bu durumda, zevkleri ve tercihleri farkli olan kisiler, yemeklerinin yaninda sarap
secimi konusunda kendi kararlarint vermeye baslamiglardir. Tiirk yemekleri ile
saraplarin uyumu ise kisaca sdyle aktarilabilir: Kalecik Karas1 ve Okiizgdzii gibi Tiirk
saraplari, Tiirk peynirleri ile uyumlu bir sekilde eslesebilir. Bu saraplar, tanen
acisindan az ve meyvemsi karakteristiklere sahiptir, bu da ¢esitli yemeklerle uyum
saglar. Ornegin, tereyagh eriste, tavuk 1zgara, patatesli omlet ve tava baliklar1 bu
saraplarla 1yi bir uyum igerisindedir. Et yemekleri icin ise, 1zgara kofte, kuzu pirzola
ve bonfile gibi yemekler i¢in Cabernet Sauvignon gibi saraplar onerilir, ¢linkii bu
saraplar etlerle miikemmel bir uyum saglar. Ayrica, Okiizgdzii-Bogazkere karisimi da
1zgara etlerle iyi gider. Yaz sebzelerinden yapilan yemeklerle ise, Cabernet Franc,
Merlot ve Kalecik Karas1 gibi nazik kirmizi saraplar iyi bir uyum saglar. Yemegin
baharatt ve yagi ne kadar yogunsa, alkol orani yiiksek saraplar tercih edilmelidir.
Ayrica, kebap ile sofguk pembe saraplarin iyi bir eslesme saglayabilecegi
unutulmamalidir. Kizarmis patlicanla hazirlanan Beykoz kebabi i¢in ise Bogazkere
sarab1 uygun bir segenektir. Baharatli dermason fasulyesi ile pisirilen kuzu etinin

yaninda ise Bogazkere ve Merlot gibi saraplar uyum saglayabilir (Yasin, 2010).
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Bu noktadan bakildiginda bagciligin bu kadar koklii bir iilke oldugu, yerli
saraplarin diinya saraplariyla yaristig1 ve kendine has tatlara sahip bir iilkede sarap
turistleri icin farkli bir yaklagim daha altini ¢izerek vurgulanabilir. Bu da tilkemizdeki
gastronomi kiiltiiriiniin sarap kiltiiriiyle i¢ ice gecerek hem yabanci hem de yerli
turistlere bu ikiliyi sunmaktir. Boylece Tirk mutfaginin diinyaca kabul goérmiis
lezzetleri yine ayni sekilde diinyaca kabul géren ve 6nemli saraplarimizla uyum saglar.

Boylece Tiirkiye’de yeni bir sarap turizminin oniinii agabilecegi sOylenebilir.

10.4  Sarap Terimlerit

* AOC (Appellation d'Origine Controlée): Fransiz yoresel gida {irlinlerinin
ozelliklerini korumak ve taklitlerini 6nlemek i¢in uygulanan bir sistemdir. Bu sistem,
sarap iretiminde yoreler, liziim cesitleri, bag dikim ve bakim yontemleri, iiretim
teknikleri, alkol orani, hektar basina verim, etiketleme ve kimyasal analizler gibi
birgok unsuru ayrintili olarak belirler.

» Aroma: Saraplarin, yapildiklari {iziimlerden kaynaklanan tat ve kokularidir.

* Bacak: Sarap kadehte ¢alkalandiginda, i¢ cidarlarda ytikselen ve sonra asagiya
stiziilen sivi izlerine verilen isimdir. Alkol orani yiiksek saraplarda bu izler daha
belirgin olur.

* Beaujolais: Fransa'nmin Burgundy bdlgesinde bir yore olup, hasat edilen
tizimlerden ayni yil i¢inde iiretilen gen¢ saraplar1 tanimlar. Bu saraplar genellikle
basit, meyvemsi ve kolay i¢cimli olup, kisa siirede tiiketilmelidir.

* Baumé: Sarap yapiminda kullanilan bir 6l¢ii birimidir ve tizimdeki seker
miktarini gosterir. Ornegin, 12 ° Baumé'ye sahip bir iiziimden, tamamen kuru bir sarap
elde edilirse, alkol oran1 yiizde 12 olur.

* Buke: Olgun ya da olgunlagmakta olan saraplarin kokusunu ifade eden bir
terimdir.

* Bouchonné: Mantar enfeksiyonu nedeniyle bozulmus saraplari tanimlayan bir
terimdir.

» Cibre: Uziim sikildiktan sonra kalan kabuk, ¢ekirdek ve saplardan olusan artiga

verilen isimdir.

! Bu basliktaki bilgiler https://www.doluca.com/sarap_dunyasi/sarap-terimleri adresinden
almmustir.
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* Degiistasyon: Saraplarin 06zelliklerini degerlendirmek amaciyla tadilmasi
islemidir.

* Dekantasyon: Sarabin tortulardan arindirilmast veya havalandirilmasi
amaciyla siseden baska bir kaba bosaltilmasi islemidir.

» Denge: Kaliteli saraplarda alkol, asidite, seker ve tanen arasindaki dengedir.
Higbir 6zellik digerlerini baskilamamalidir.

* Domi-sek: Hafif tath saraplar i¢in kullanilir.

* Enoloji: Sarapla ilgili bilim dalidir.

» Estate bottling: Sarabin {lziimlerin yetistigi yerdeki tesislerde {iretilip
siselendigini belirtir.

* Etek: Sarapgilikta sarabin rengini ifade eden bir terimdir.

» Fermantasyon: Uziim suyundaki sekerin, mayalar tarafindan etil alkol ve
karbondioksite doniisme stirecidir.

* Finig: Sarap yutulduktan sonra agizda biraktig1 nihai etkidir. Uzun finisi olan
saraplarin tadi1 agizda uzun siire kalir.

» Geng sarap: Uziimiin birincil aromalarini kaybetmeden hemen siselenip
tilkketilmesi gereken saraplardir.

* Govde: Sarabin damakta biraktig1 dolgunluk hissidir. Alkol orani ve ekstresi
yluksek saraplar bu sekilde tanimlanir.

* Kav: Saraplarin bekletildigi mahzene verilen isimdir.

* Kisalik: Sarap yutulduktan sonra agizda tadinin kisa siire kalmasidir. Bu
durum, sarabin kisa oldugunu gosterir.

» Kompleks: Ustiin kaliteli saraplarm gesitli aroma ve bukelere sahip olma
ozelligidir.

* Kupaj: Farkli saraplarin harmanlanarak daha kaliteli bir sarap elde edilmesi
islemidir.

» Likor sarap: Alkol eklenerek fermantasyonu durdurulmus, yiiksek alkol
oranina sahip saraplardir. Porto ve Jerez en bilinen likor saraplaridir.

* Magnum: 1,5 litre hacmindeki siselerdir, normal bir sisenin iki Kkati
biiytlikliigiindedir.

* Maserasyon: Kirmizi ve roze sarap uretiminde iiziimlerin kabuk ve
cekirdekleriyle bekletilerek renk, tanen ve diger maddelerin kazandirilmasi islemidir.

* Mayse: Sirali cibre olarak bilinen isimdir.
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* Meyvemsilik: Sarapta narenciye veya bogiirtlen gibi meyve aromalarinin
tanimlandig1 bir terimdir.

* Monosepaj: Tek iiziim g¢esidinden yapilan saraplar ifade eder. %100 ayni1
tizim kullanilmasi sart1 yoktur; %15-25 oraninda baska iiziim eklenebilir.

* Oksidasyon: Fazla oksijene maruz kalan sarabi ifade eder. Okside olmus
saraplar sirke benzeri bir tat alir.

* Sek: Tathiliklar1 cok belirgin olmayan saraplardir. Seker oranlar1 genellikle litre
basina 0-4 gram arasindadir.

* Sepaj (varietal): Sarabin yapiminda kullanilan {iziim ¢esidini ifade eder. Tek
lizim ¢esidinden yapilan saraplara "sepaj" veya "varietal" denir.

* Tanen: Uziim kabuklarinda, ¢ekirdeklerinde ve saplarinda bulunan, agizda
burukluk hissi yaratan bir maddedir. Tanenler saraplarin gévdesine ve yillanmasina
katkida bulunur.

* Uzunluk: Sarap yutulduktan sonra agizda biraktigi tadin kaliciligidir. Tanenin
buruklugu uzunluga dahil edilmez.

* Vintage (rekolte): Uziimlerin toplandig1 yil veya sarap iiretim yili anlamina
gelir. Ayrica, sampanyalarda saraplarin tek bir y1l iiriinii oldugunu ifade eder.

« Vitikiiltiir: Bagcilikla ilgili bilim dalidir. Iklim, toprak kosullari, {iziim ¢esitleri,
bag tesisat1 ve agilama gibi konular1 kapsar.

* Yavanlik: Diisiik asiditeye sahip, zayif ve diisiik kaliteli saraplar1 tanimlayan
bir terimdir.

* Yuvarlaklik: Dengeli saraplarda, tanen, asidite veya sekerin On planda

olmadan, genel bir uyum gosteren 6zellik olarak kullanilir.
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11. SARAP TURISTI

Sarap turisti, sarap kiiltiiriinii ve endiistrisini kesfetmek amaciyla sarap fuarlari,
festivaller, iiretim tesisleri ve dnemli sarap bolgelerini ziyaret eden ve bu yerlerde

cesitli saraplar1 tatma ve deneyimleme amaciyla seyahat eden kisidir (Giin, 2021, s.
57).

Sarap turisti, sarap turizminin dnemli bir parcasidir. Genellikle ekonomik ve
egitim diizeyi yiiksek olan bu kisiler, gilinliik yasamin stresinden uzaklasmak,
yenilenmek ve dinlenmek i¢in sarap ve baglarin cazibesini kesfetmek amaciyla seyahat

ederler (Yildiz, 2009, s.82).

Sarap turistleri dort gruba ayrilir: Sarap Sevenler, Tadimcilar, Sarap
Meraklilar1 ve Sarap Acemileri. Her grup, saraphaneleri ziyaret etmek ic¢in farkl
sebeplere sahiptir. Sarap Sevenler, oncelikle sarabi tatmak, satin almak ve sarap
hakkinda bilgi edinmek amaciyla ziyaret ederler. Tadimcilar ise, bagda kisa gezintiler
veya sarap mahzen restoranlarinda yemek yemek gibi yan aktiviteler i¢in ziyaret
ederler. Sarap Meraklilar ise, 6zel bir ilgiye sahiptir ve zaman zaman sarap satin

alabilirler (Charters ve Ali Knight, 2002, ss. 315-316).
Pratt (2014, s. 973) ise su sekilde sarap turistlerini dorde ayirir:

Profil 1: "Sarap asig1" profilindeki turist, saraplar1 ¢ok iyi bilir ve sarap
ireticisiyle sarabin detaylarini tartisabilecek kadar bilgi sahibidir. Yiyecek ve sarap
uyumu onun i¢in Onemlidir. Sarap satin almak, cesitli saraplar1 tatmak ve sarap

hakkinda daha fazla bilgi edinmek i¢in sarap imalathanesini ziyaret eder.

Profil 2: Sarapla ilgilenen turist, saraplari sever, tadimlara ve sarap
imalathanelerine katilmistir. Yemek yemekten ve kirsal bolgeyi kesfetmekten hoglanir,
genellikle arkadaslariyla sarap bolgelerine seyahat eder ve sarap hakkinda bilgi
edinmeye isteklidir.

Profil 3: Sarap meraklisi turistin saraba ilgisi diisiik ila orta diizeydedir. Sarap
dis1 nedenlerle bolgeyi ziyaret eder, sarap imalathanelerini sadece baska bir cazibe

merkezi olarak goriir ve temel sarap bilgisinden memnundur.
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Profil 4: Ilgisiz sarap turisti, bir grup olarak sarap imalathanelerini ziyaret eder,
buray1 bir bara alternatif olarak goriir, genellikle sadece sarap igmekle ilgilenir ve sarap

hakkinda bilgi edinmekle ilgilenmez.

Sarap turizminin yapildig1 bolgelere gelen turistler sadece sarap tadimi
yapmakla kalmazlar, ayn1 zamanda bdlgenin tarihini, liziim baglarinin gegmisini ve
yerel yasami oOgrenmek isterler. Gegmisten gilinlimiize turistlerin ilgi alanlari
degismistir. Giinlimiizdeki turistler, kiiltiirel boyutlar1 olan tiriinlere ilgi gosterirler ve
bos zamanlarinda mimari ve insani degerlere sahip yerleri tercih ederler. Ayrica,

ekolojik konularda farkindalik yaratmaya g¢alisirlar (Elgiin, 2021, s. 10).

Sarap, ¢ok eskiden sadece zengin veya c¢ok fakirlerin icecegi olarak bilinirken,
zamanla kimlik degistirmistir. Bu degisimde yeni modern saraplarin biiyiik rolii vardir.
Eskiden sadece belirli iilkelerde popiiler olan sarap, diinya genelinde hizla yayilarak
yiikselen bir trend haline gelmis ve Ozellikle Fransiz saraplarina olan talebi ciddi

derecede azaltmustir (Giin, 2021, s. 56).

Karin Alant ve Johan Bruwer, sarap turistlerinin, sarap turizmi i¢in tetikleyici

faktorlerini su sekilde siralamaktadir (Alant ve Bruwer, 2004, ss. 29-30):

e Saraphaneyi gezmek ve sarap satin almak,
e Yerel yemekleri ve ¢esitli saraplar tatmak,
o [llging ve 6zel saraplar bulmak,

o Sevdikleriniz ve ailenizle sosyallesmek,

o Bolgedeki ilgi ¢ekici yerleri ziyaret etmek,

e Sarap iireticisiyle tanigmak.

Sarap turistleri, sarap ve bagcilik kiiltiirtine ilgi duyan, dinlendirici ve 6gretici
deneyimler arayan bir 6zel ilgi grubudur. Sarap evleri, turistlere zengin bir turistik
deneyim sunarlar. Misafirler, aldiklar1 egitimle sarap bilgisini artirir ve Kkisisel
gelisimlerine katki saglarlar. Sarap turizminin her asamasinda, ziyaretgilerin etkin
katilim1 6nemlidir. Bu siireg, sarap turistlerine bagcilik tarihini, liretim siirecini ve
yerel kiiltiirii kesfetme firsati sunar. Turistler, rekreasyonel deneyimlerinin yamn sira,
sarap konusundaki bilinglerini artirmak icin sarap tadimi ve bag gezilerine katilirlar

(Y1ldiz, 2009, ss.82-83).
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Sarap turisti davraniglarinin belirlenmesinde motivasyonlar hayati bir role sahiptir.
Bireylerin saraba olan ilgisi, sarap tadimi, satin alma ve bilgi edinme gibi etkenlere
dayanabilirken, kisisel ihtiyaglar da 6nemli bir rol oynar; sosyal etkilesim, dinlenme
ve eglence gibi motivasyonlar da bu kapsamdadir. Sarap turistlerinin tercihlerini
etkileyen faktorler arasinda sarap bolgesine ozgii Ozellikler de bulunmaktadir.
Saraphanelerin sundugu hizmet kalitesi, gelecekteki ziyaretlerin ve sarap alimlarinin
artmasini tesvik ederken, ziyaretcilerin aligveris tercihlerini etkileyen faktorler
arasinda sarap ozellikleri, fiyatlar1 ve saraphane atmosferi de yer alir. Literatiirde, bazi
arastirmacilar motivasyonlari sarap tadimi ve alimi gibi birincil nedenler ve etkinlikler,
festivaller gibi ikincil nedenler olarak siiflandirirken, digerleri itme Cekme Kurami'm
temel alir. Sarap turistinin motivasyonlari, i¢sel ihtiyaclarindan veya cekici sarap
bolgesi ve saraphane 6zelliklerinden kaynaklanabilir. Bu baglamda, sarap turizminin
gelisimi ve etkilesimi, farkli motivasyonlarin karmasik etkilesimine dayanir ve bu
motivasyonlar sektordeki hizmet sunumu ve pazarlama stratejilerini belirler (Sap¢i,
2023, s. 47).
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12. YONTEM

Bu caligmada, Tiirk saraplarmin yerli ve yabanci turistler tarafindan tercih
edilme sebeplerinin arastirilmasi amaglanmistir. Calismanin yontem boliimiinde ise
arastirmanin modeli, aragtirmanin amaci ve 6nemi, ¢alisma grubu, evren ve 6rneklemi,
verilerin toplanma yontemi, veri toplama siireci ve verilerin analizi ile ilgili bilgilere

yer verilmistir.

12.1 Arastirmanin Modeli

Arastirma, nitel arastirma yontemine dayal1 olarak tasarlanmistir ve yar1 formal
miilakat teknigi kullanilmistir. Yar1 formal miilakat, belirli bir konuda katilimcilardan
bilgi toplamak amaciyla yapilan bir goriisme tiiriidiir. Bu goriismede, goriismeciye
rehberlik edecek sorular veya konu basliklarinin yer aldigr bir goriisme formu
hazirlanir. Sorular belirli bir sirayla sorulmak zorunda degildir; goriismeci,
katilimciyla olan etkilesime gdre sorularin sirasini degistirebilir. Bu yaklasim, amach
bir sohbete benzer ve toplanan veriler sistematik oldugu icin diizenlenmesi ve
¢coziimlenmesi daha kolaydir (Sali, 2018, s. 145).

Nitel arastirma, ge¢misten gilinlimiize dogal durumlar belirleme, kisisel
yorumlar ve sosyal ortamlart ayrintili inceleme amagclariyla "dogal arastirma,"
"yorumlayici arastirma" ve "alan arastirmasi” gibi isimler almistir (Baltaci, 2017, s. 2).
Nitel arastirmalarda goriismeye dayali veri toplamanin yani sira, gozlem ve literatiir
taramasi gibi ek yontemler giivenirligi artirir. Glivenirlik i¢in, arastirmanin kimlerle,
kag kisiyle, kag soru ile, ne zaman ve nerede yapildig1 6nemlidir. Arastirmacinin veri
toplama asamasina katilmasi ve not tutmasi giivenirligi saglar (Degisgel, 2018, ss. 55-
56).

Yukarida belirtilen nedenlerle arastirmamizda nitel arastirma teknigi

kullanilmis olup yar1 formal miilakat teknigi uygulanmstir.
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12.2 Calisma Grubu

Toplamda 416 turiste goriisme teklifi sunulmus, bu kisilerden 55 tanesi
goriismeyi kabul etmemistir. Gorlismeyi kabul eden 361 turistten 329’u Tablo 13.2°de
belirtilen nedenlerden dolay1 miilakata dahil edilmemistir. Nihai olarak 32 turistle yiiz
yiize goriisme gergeklestirilmistir. Bu kisilerin 16's1 yerli, 16's1 ise yabanci turistlerden
olusmaktadir.

Tablo 12: Goriisme Yapilan Kisilerin Dagilimi

Turist Frekans Dagilimi
Yerli 16
Yabanci 16
Toplam 32

12.3 Arastirmanin Amaci ve Onemi

Bu ¢alismada, Tiirk saraplarinin yerli ve yabanci turistler tarafindan tercih
edilme nedenleri arastirilarak sarap tretici ve tiiketicileri i¢in bir kilavuz ortaya
koymay1 amacglamaktadir. Boylelikle Tiirkiye’nin zengin sarap kiiltiiriiniin gelisimine
katki verecektir.

Tiirk saraplarinin yerli ve yabanci turistler tarafindan tercih edilme sebepleri,
Tirkiye'nin turizm sektoriine katki saglamasi, sarap endiistrisinin gelisimi ve Tirk
kiiltiiriiniin tanitim1 agisindan 6nemlidir. Tiirkiye'nin tarihi ve dogal giizellikleriyle
birlikte sarap turizmi, iilkenin turizm potansiyelini arttirabilir. Tiirk sarap endiistrisinin
bliylimesi, turistlerin ilgisini ¢eken bir faktordiir ve sarap iireticilerine uluslararasi
pazarlarda rekabet avantaji saglayabilir. Tiirk saraplariin tercih edilme sebepleri
arasinda Tiirk kiiltiirli ve gastronomisi, turistler i¢in ¢ekici bir deneyim sunabilir. Bu
nedenle, Tiirkiye'nin zengin kiiltlirel mirasiyla birlesen sarap kiiltiirii, uluslararasi
alanda daha genis kitlelere ulastirilabilir. Tiirk saraplarinin tercih edilme sebeplerinin
anlagilmasi, tiilkenin turizm ve sarap endistrilerinin daha da gelismesine katki

saglayabilir.
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12.4 Arastirmanin Evreni ve Orneklemi

Arastirmanin evreni Tiirk saraplarini tercih eden yerli ve yabanci turistleri
kapsamaktadir. Ancak ¢ok genis kapsamli bir arastirma olacagi ve tim bu evrene
ulagsmanin zor olmasi nedeniyle 6rneklem ydntemi uygulanmistir. Arastirmanin
yapildig1 bolge olarak, yerli ve yabanci turistlere daha kolay ulasilabilmesi ve ¢ok
farkl sebeplerle Istanbul’a gelen turist sayisinin ¢ok olmasi nedeniyle istanbul ili
secilmigtir.  Istanbul’un turistik bolgeleri arasindan ise turistlere ulagilabilirligi
acisindan konaklama imkéani olan otellerin ¢ok bulundugu Taksim bdlgesi tercih
edilmistir.

Goriismeler, turistlerin zaman kisitlamalar1 dikkate alinarak 30 dakika ile
siirlandirilmigtir.  Katilimeilarin  tedirginlik yasamamalart ve sagliksiz cevap
vermelerini Onlemek tiizere ses kaydi alinmamis, bunun yerine detayli notlar
tutulmustur. Yabanci turistlerin gériismelere katilabilmesi igin Ingilizce bilmeleri sart1
aranmustir. Gorlismeler, 26 Agustos 2024 ile 28 Agustos 2024 tarihleri arasinda, saat
19.00 ile 23.00 arasinda gergeklestirilmistir. Bu saatlerin tercih edilme nedeni aksam
yemeginden sonra turistlere daha kolay ulasilabilme olasiliginin olmasidir. Bu siirecte,
Taksim bolgesindeki 5 otel yonetimi ile goriisiilmiis ve yonetimlerinden gerekli izinler
alinarak siire¢ baslatilmistir.

Katilimcilarin belirlenmesi siirecinde, yar1 formal miilakat yapilmistir. Tezde,
otellerle yapilan anlagmalar geregi otel isimlerinin gizliligi korunmaktadir. Bu
nedenle, calismada otel isimlerine yer verilmemistir. Oteller, "Otel 1, Otel 2, Otel 3,

Otel 4, Otel 5" gibi kodlamalarla belirtilmistir.

125 Arastirmanin Veri Toplama Yontemi

Literatiir taramasi siirecinde, ¢esitli kiitiiphanelerden konuyla ilgili Kitaplar,
dokiimanlar, e-kaynaklar ve veri tabanlarina ulasilmistir. Ayrica, konuyla ilgili
yayimlanmus tezler, dergiler ve makaleler okunarak derinlemesine bir literatiir taramasi
yapilmistir.

Bununla birlikte, yukarida belirtildigi gibi yar1 formal miilakat teknigi
kullanilmistir. Bu veriler, tezin temel sorularmi desteklemek ve sonuglarmni

dogrulamak i¢in kullanilmistir.
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12.5.1 Yar1 Formal Goriisme Sorular1

Yar1 formal goriisme sorulart hazirlanmis ve dogrulugunu test etmek ve
glivenirligini artirmak amaciyla 2 uzmanla odak grup toplantis1 gerceklestirerek
sorular revize edilip kesinlestirilmistir. Hazirlanan sorularin anket yapilan kisiler
tarafindan dogru bir sekilde anlasilmasinin tespiti i¢in bir pilot uygulama yapilmistir.
5 kisiye anket sorular1 sorulmus ve bizim sormak istedigimizle kars1 tarafin anladiginin

uyum sagladig1 goriilerek arastirma sorular1 kesinlestirilmistir.

Buna gore arastirma sorulari su sekildedir:

1. Saraphane gezileri ve bagbozumu festivalleri, Tiirk saraplarini tercih
etmenizde ne kadar etkili olmaktadir?

2. Yoresel ve bolgesel saraplarin farkliligi ve yerli 6zel tiztimler Tiirk saraplarina
olan ilginizi nasil sekillendirir?

3. Tirk saraplarmin iiretim siiregleri, hikayeleri ve ozgiin 6zellikleri, sarap

tercihlerinizde nasil bir rol oynamaktadir?

12.6 Veri Toplama Siireci

Tiim siiregler degerlendirildiginde literatiir taramasi i¢in 6 ay, yOntemin
belirlenmesi i¢in 1 ay, yiiz yilize gorlisme siiregleri i¢in 10 giin, degerlendirme siiregleri

igin 3 aylik bir siire¢ tasarlanmistir ve bu plan neticesinde tez tamamlanmustir.
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13. VERILER

26-28 Agustos 2024 tarihlerin arasinda Istanbul Taksim bolgesinde 5 otel

icerisinde yapilan yar1 formal miilakat sonucunda tablo 13.1°deki verilere ulasilmistir.

Tablo 13.1: Turistlerle Yapilan Goriisme Siirelerinin Dagilimi

Siire 0-10dk 10-20dk 20-30dk

Turist Sayis1 10 16 6

26-28 Agustos tarihleri arasinda yapilan arastirmada 10 kisiyle yapilan yari
formal miilakatlar yaklasik 10 dakika, 16 kisiyle yapilan miilakatlar yaklasik 20
dakika, 6 kisiyle yapilan miilakatlar ise yaklasik 30 dakika siirmistiir.

Arastirma i¢in 416 kisiye ulasilmis bunlardan 55 kisi arastirmaya katilmamastir,

arastirmaya katilanlara miilakata baslamak i¢in dncelikle;
1. Sarap i¢ip igmedikleri,
2. Ingilizce bilip bilmedikleri sorulmustur.

Dolayisiyla Ingilizce bilmeyen yabanci turistlerin ve sarap tatmayanlarin
cikarilmasiyla say1 103 kisiye diismiistiir. Kalan kisilerde ise Tablo 13.2°deki unsurlar

devreye girmistir.

Tablo 13.2: Miilakata Dahil Edilmeyen Kisilerin Dagilim1

KiSi SAYISI
Katilmak Istemeyen 55
Sarap Igmeyen 167
Ingilizce Bilmeyen 91
Miilakattan Cekilen 47
Miilakatt Durdurulan 24
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Tablo 13.3: Arastirmay1 Tamamlayan Kisilerin Sayisal Olarak Dagilim1

KISI SAYISI
Yerli 16
Yabanci 16

Sorular Tablo 13.3’de goriildiigii iizere 32 katilimciya uygulanmis, 3 yerli 3
yabanci turistin miilakat sorularina verdigi cevaplar asagida 6rnek olarak sunulmustur.

Yerli Katilimc1 A ile yapilan miilakatta;

“1. Valla saraphane gezileri ve bagbozumu festivallerini detayli olarak takip
etmiyorum, bazen denk gelince haberlerde 6zellikle Instagram sayfalarinda onlari
inceliyorum. Sarap igmeyi ¢ok seviyorum ama hani Ozellikle festivalleri takip
etmiyorum. Bu festivallerde gormedigim bazi saraplar ¢ikarsa hi¢ gérmedigim veya
tatmadigim ve burada da ¢ok ilging bazi tanitimlar s6z konusu olursa bana denk
geldiginde o sarabi da alip tadina bakmak isterim. Ciink{i hani tanitim1 yapilan bir
sarabin; giizel tanitimi yapilan ve bana gore etkili tanitim1 gerceklesen bir sarabi da
0zel olarak gidip aramam bakmam ama raflarda goriirsem veya bir yerde servis
edilmekte alternatif olarak sunulursa tercih ederim. Dolayisiyla 6zellikle sosyal
medyay1 ¢ok 1yi kullaniyorum. Bu sosyal medyadaki sarap cesitliligi de ozellikle
saraplarin aromasi ile ilgili detayl bilgiler de benim 6zellikle Tiirk saraplarin tercih
etmemde etkili oluyor. Ama dedigim gibi 6zellikle aramam, denk gelirse de tercih

ederim.

2. Tabi Oncelikle Fransiz saraplart ok meshur. Bir yere gittigim zaman Fransiz
saraplarini tercih ediyorum ama 1yi bir Tiirk sarab1 oldugunda da onu da kagirmam;
nispeten sanki bana gore Tiirk saraplart daha uygun fiyatla satiliyor ya da servis
ediliyor. Dolayistyla i¢gmeyi tercih ederim. Daha 6nce de dedigim gibi ydresel ve
bolgesel yerli 6zel iziimiin 6zel oldugunu bilmem lazim. Bu 6zelligi nereden geliyor?
Dolayisiyla eger bu konularda 6zel iiziimler konusunda bilgim arttig1 taktirde Tiirk
saraplarina olan ilgim daha ¢ok artacak hatta bunu arkadaglarima tavsiye etme
olasiligim da yiikselecektir. Dedigim gibi 6zel {iziimlerin 6zel bilgileri olmali. Bu 6zel

bilgilerin de bizlere; sarap severlere ulastirilmasi gerekmektedir.
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3. Mutlaka olumlu bir rol oynuyor benim igin. Uretim siiregleri ile ¢ok
ilgilenmiyorum ancak hikayeleri ve biraz 6nce de sdyledim 6zel 6zellikleri benim igin
cok degerlidir. Uretim siireglerinin genel olarak nasil oldugunu biliyorum ama iiretim
siireclerindeki farklilasma benim c¢ok ilgimi ¢ekmiyor. Ancak geg¢mise doniik
hikayelere ilging bir sekilde ulasabilirsem hakikaten beni etkiliyor; okumak ve
O0grenmek istiyorum. Belki iiretim siire¢lerine tam bir ilgim yok o nedenle ¢ok
dikkatimi ¢ekmiyor olabilir. Ama hikayeleri benim degerlerim ve tutumlarimla
Ozlesirse, uyum saglarsa bu hikayesi olan saraplari mutlaka tatmak isterim.
Digerlerinden farkli olarak bu deneyimi kazanmak isterim. Dolayisiyla benim i¢in 6zel

hikayeleri son derece 6nem tasimaktadir.” seklinde kendini ifade etmistir.

Yerli Katilimci B;

“l. Saraphane gezileri ve festivallerin bende etkisi oluyor. Ciinki farkl
tadimlar gergeklestirebiliyorum. Daha ¢ok hangi saraplari tercih ediyorum? Okiizgdzii,
Bogazkere tercih ettigim iizlim tiirleri oluyor. Ara sira meyve saraplarini da tatmayi
seviyorum ama ilk tercihim Okiizgozii, Bogazkere gibi biraz daha kekremsi tatlar. ..

2.Yoresel ve bolgesel tatlar farkli tatlar sunuyor farkli keyif anlar1 yasatiyor,
farkli deneyimler sunuyor. Ilk soruda da yanitladigim gibi zaten Tiirk saraplarini
ozellikle seviyorum, Okiizgozii ve Bogazkere yoresel tatlar1 begeniyorum, deneyim
anlaminda hos oluyor. Ozellikle Elaz13, Bozcaada, Ege Bolgesi ve Anadolu’da tercih

ettigim tatlar oluyor.

3.Uciincii soruya verecegim cevap su sekilde olabilir; iiretim siiregleri
baglaminda daha butik tiretimleri tercih edebiliyorum. Daha ¢ok fabrikasyondansa bir
kisiye bir aileye ait olan daha az iiretimi olan ve daha 6zel sartlarda iiretilmis olan
tiirleri daha cok tercih ediyorum. Ugiincii soruya ek olarak da hikayeler baglaminda
ozellikle ailelerin hikayesi bu iizlimii nasil getirdikleri, nasil {irettikleri, atalarindan
onlara kalan baglarin hikayeleri ilgimi ¢ekiyor ama tercih etmeme sebep olmuyor.
Benim i¢in daha 6nemli olan iiziimiin tiirii ve tadi, tercih sebeplerimi farklilastirtyor.”

yapilan miilakatta kendini bu sekilde ifade etmistir.
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Yerli Katilime1 C;

“1. Birinci soruya su sekilde cevap verebilirim; Uziimiin sarap olma yolculugu
hep dikkatimi ¢ekmistir bagbozumu festivalleri bu yolculuga taniklik etme olanagi
sunuyor. Ulkemizde geleneksellesen ve i¢inde bulundugumuz Eyliil ayinda yapilan bu
festivaller ¢esitli yorelere 6zgii liziimleri cografyasinda gérme, dalinda tanima firsati
sunuyor. Bu festivaller ¢esitli lizlimleri tatmaya yardimci olsa da sarap tercihlerimi
damak zevkim belirliyor. Yoksa dalinda ya da baginda bir {iziimle tanigmak
tercihlerimi yonlendirmiyor. Bu durum Saraphane gezileri i¢in de ayn1 geziler ya da
festivallerin tanitim {izerinde etkileri olabilir ama tercihlerimi pek etkilemiyor.

2. Ikinci sorunuza gelecek olursak; Bildiginiz gibi iyi bir sarap icin iyi bir {iziim
sarttir. Ulke cografyamizin farkli iiziim tiirlerine ev sahipligi yapmasi kaliteli
hammaddeyle birlikte kaliteli sarap {retimini de beraberinde getirmistir.
Cografyamizin zenginligi ve iklim kosullarmin elverisliligi sarap ¢esitliligini de
artirmustir. Ureticinin farkli tat arayislaria da hitap etmesi, yerli 6zel {iziimlerle ¢ok
kaliteli aromatik tatlar elde edilmesi Tiirk saraplarina olan ilgimi artirmistir. Elaz1g’da
yetisen 0kiizgdzii favorimdir.

3. Ugiincii sorunuzu da sdyle cevaplamis olayim: Sarap sever bir tiiketici olarak
tizimden saraba doniis yolculugu daha 6nce de belirttigim gibi hep dikkatimi ¢ekmistir
ayrica sarabin hikayesi de bende hep merak uyandirmistir ama bunlar sarabin tanitimi
ve reklam konusunda etkili olan faktorlerdir. Sarabin 6zgiin 6zellikleri deneyim
albenisini artirmaktadir. Ozellikle Elazig yoresi okiizgdzii saraplari ve Mardin
yoresine 0zgii Siiryani saraplari tercihlerim arasindadir. Sarabin 6zgiin 6zelliklerinin
yaninda damak zevkime hitap etmesi ve fiyat performans skalasi da kriterlerim

arasindadir.” yapilan miilakatta kendini bu sekilde ifade etmistir.

Yabanci Katilime1 A;

“1. Benim i¢in herhangi bir etkisi yok clinkii genellikle bir sarap testinden
sonra neyin ne oldugunu hatirlamiyorum. Bazen test ettigim yeni markalar1 hatirlamak
icin not almay1 diislinliyorum, ancak sonra umursamadigimi ve uzun yillardan beri
alistigim klasiklere bagl kalmay1 tercih ettigimi fark ediyorum.

2. Tutars1z ve 6ngoriilemez bir zevkim var. Bu nedenle birbirinden uzak birgok

segenege ve aromaya sahip olmaktan mutluluk duyuyorum. Bazen tatli ve meyveli
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saraplar, bazen sek saraplar icmeyi severim. Tiirkiye topraklarinin cografi ¢esitliligi

pazara ¢ok farkli tatlar sunuyor ve bunun i¢in ¢ok miitesekkirim.

3. Beni en ¢ok etkileyen sarap tiirli, Mardin Siiryani sarabinin geleneksel
stirecidir. Siiryani kdylerinde, kdyiin yliksek bir noktasinda ortak bir silo (su deposu)
vardir. Bu su deposu koydeki her eve bagli. Hasat mevsiminden sonra her giin
komsulardan biri diger su borularini kapatip kendi evinin borularini agiyor ve liziimleri
bu depoya carpiyor. Su borular1 U seklinde, yar1 agik ve toza ve boceklere maruz
kaliyor ve geleneksel olarak borular1 temizlemiyorlar ve ¢esitli bakteriler ediniyorlar
ve iizlim suyunun evlerine a¢ik havada akmasina izin veriyorlar. Evde bekleyen aile
tiyeleri ise iizim suyunu figilarda sakliyor. Figilarin acilmasina ve dogal yollarla
mayalanmasina izin veriyorlar. Yillik iiretimin tigte biri kiliseye gidiyor, iicte biri dini

bayramlar i¢in ayriliyor.”

Yabanci Katilimci B;

“1. Maalesef ¢ok fazla degil. Genellikle arkadaglarimin onerileri fikir veriyor.

2. Ben Okiizgézii ve Bogazkere gibi Dogu Anadolu iiziimlerini tercih ediyorum.

3.Tiirk saraplar1 hak ettigi degeri géormiiyor. Sarabin anavatanlarindan biri ama hak
ettigi degerin verilmedigini diisliniiyorum. Sarap {reticilerinin 6niinde mevzuat engeli

oldugunu diisiiniiyorum.”

Yabanci Katilime1 C;

“1.Sarap bagbozumuna merakim var, oradaki siireci gérmek ve bilmek beni
cok rahatlatiyor, ne ictigimi bilerek i¢iyorum, siirecin bir parcasi olmak belki de ayri
bir keyif veriyor, o yiizden tercih ediyorum.

2. Farkl1 bolgelerden gelen tliziimleri tatmak ilgimi ¢ekiyor.

3. Son donemde etkili olmaya baglayan sosyal medya ile ticareti doga ile
biitiinlestirmis butik yerel ve son derece 6zenli iireticilerin farkina vardik.” seklinde

kendini ifade etmistir.
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Elde edilen veriler kapsaminda igeriklere nitel analiz gergeklestirilmistir. Veri
say1s1 yiiksek olmadigi i¢cin maxqda programinin kullanilmasina gerek duyulmamastir.
Bilindigi gibi maxqda programi verilerin oldugu gibi girilerek analiz edildigi ve
sonu¢ ortaya koyan bir programdir. Buna karsin veri sayisi az oldugu i¢in kavram

siklik sayilar1 dikkate alinarak arastirma tamamlanmustir.

Biitlin metinler tarafimdan okunmustur ve kullanilan kelimelerin kelime

sikliklar1 alinmistir. Bununla birlikte birbirine yakin olan kelimeler birlestirilmistir.

Ornegin, damak zevki, agiz tadi, damaga hitap etmek gibi kelimeler farkli
konusma dilleri olsa da ayn1t manaya ¢iktig1 diisiiniilerek esdeger sayilmistir. Bu tiir

kelimelerin frekanslari birlestirildiginde elde edilen sonuglar Tablo 13.4°te verilmistir.

Tablo 13.4: Esdeger Kabul Edilen Kelime Tablosu

Esdeger Kelimeler Frekans Sikliklar

Uziim Hasadmin Coskusunu Yasama 2
Uziimii Dalindan Koparma Zevki

Gezi ve Festivallerdeki Bilgilendirmeler

Bilgi Sahibi Olan Kisilerden Yerinde Bilgi Alma

Farkli Tadim Imkam

Cok Farkli Lezzetleri Bir Arada Tatma

Farkli Tat Arayislarina Hitap Etmesi

Farkli Aromatik Tatlar1 Deneyimleme Istegi

Yerli Ozel Uziimlerle Cok Kaliteli Aromatik Tatlar Elde Edilmesi

Cografyanin Getirdigi Aromatik Tatlar

W W W N N DD DD DD DD

Yoresel Aromatik Tatlarin Zenginligi

Yerli katilimcilarla yapilan miilakatin analizine baktigimizda;

16 yerli katilimcmin 1. soruya verdigi cevaplar analiz edilmis; 10 katilimci
saraphane gezileri ve bagbozumu festivallerinin Tiirk saraplarini tercih etmelerinde

etkili oldugunu 6 katilimei ise tercihlerini etkilemedigini ifade etmistir.

10 katilimcy1 etkileyen sebepler ve frekans sikliklari Tablo 13.5’te sunulmustur.
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Tablo 13.5: 1. Soruya lliskin Yerli Turistlerin Etkilenme Nedenlerinin Frekans

Tablosu
Frekans
Farkli Tadim 7
Gezi ve Festivallerdeki Bilgilendirmeler 3
Damak Zevki 2
Dalindan Koparma Zevki 2
Uretim Siireclerini Yerinde Gorme 2
Yerel Kiiltiirii Yakindan Tanima 1
Yeni Bir Uriin Deneyimlemek 1

16 yerli katilmcinin 2. soruya verdigi cevaplar analiz edilmis; 14 katilimct
ilgilerinin arttigin1 farkli nedenlerle ifade etmis, 2 katilimci ise belirsiz olduklarini
ortaya koymustur. 14 katilimcinin ilgisini artiran nedenleri ve frekans sikliklarim

gosteren tablo 13.6’da verilmistir.

Tablo 13.6: 2. Soruya Ait Yerli Turistlerin Ilgisini Artiran Nedenlerin Frekans

Tablosu
Frekans
Kaliteli Aromatik Tatlar 3
Uziim Cesitliligi 2
Yoresel Farkliliklar 2
Farkli Tat Arayist 2
Iklim Kosullarinin Etkisi 1
Gegmis Tadim Deneyimleri 1
Yerli ve Yéresel Uziimler 1
Kendine Has Karakteri 1
Deneyimleme Istegi 1
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16 yerli katilimcimin 3. soruya verdigi cevaplar analiz edilmis; 8 katilimci
hikayelerden etkilendigini belirtirken, 8 katilimer ise hikayelerden etkilenmedigini ve

farkli tercih kriterleri oldugunu ifade etmistir.

Katilimcilarin tiretim siirecleri ve hikayelerden etkilenme sebepleri ile frekans

sikliklar1 Tablo 13.7°de sunulmustur.

Tablo 13.7: 3. Soruya Ait Yerli Turistlerin Hikayelerden Etkilenme Nedenleri Frekans

Tablosu
Frekans
flgi Cekiciligi 2
Katilimcinin Degerleri ve Tutumlariyla Ozdeslesmesi 1
Giiven 1
Hikayesine Siseye Yansitilmasi 1
Uretim Siireclerine Yer Vermesi 1
Butik Ureticilerinin Hikayelerine Merak Duyma 1
Sosyal Medya 1
Dogayla Biitiinlesmis Uretim Hikayeleri 1

Tablo 13.8: 3. Soruya Ait Hikayelerden Etkilenmeyen Yerli Turistlerin Farkli Tercih

Nedenleri Frekans Tablosu

Frekans
Fiyat Performans 3
Damak Zevki 3
Kalite 1
Uziimiin Tiirii ve Aromas1 1
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Yabanci katilimcilarla yapilan miilakatin analizine baktigimizda ise;

16 yabanci katilimcinin 1. soruya verdigi cevaplar analiz edilmis; 12 katilimct
saraphane gezileri ve bagbozumu festivallerinin Tiirk saraplarini tercih etmelerinde

etkili oldugunu, 4 katilimci ise tercihlerini etkilemedigini ifade etmistir.

12 katilimcinin tercihlerine yon veren ve onlari etkileyen sebepler ve frekans

sikliklar1 Tablo 13.9°da sunulmustur.

Tablo 13.9: 1. Soruya Iliskin Yabanci Turistlerin Etkilenme Nedenlerinin Frekans

Tablosu
Frekans

Farkl Tatlar 4
Deneyimleme

Cesitlilik Yakalama 3
Yerinde Tadim 3
Isin inceligini 6grenme 1
fletisim Kurma 1
Emek ve Hikayeyi Gérme 1
Tanima 1
Yeniliklere Sahitlik Etme 1
Duygusal Bir Bag 1
Stireci Yerinde Gorme 1
Kiiltiiriinii Ogrenme 1

16 yabanci katilimeinin 2. soruya verdigi cevaplar analiz edilmis; 15 katilimci
Tiirkiye nin bolgesel saraplarini ¢ok begendigini, tizlimlerini ¢ok kaliteli bulduklarini
ifade etmis, 1 katilimci ise Italya ve Porto saraplarmimn miidavimi oldugunu ve

aligkanliklarindan kolay vazgegemedigini ortaya koymustur.

15 katilimcinin ilgisini artiran nedenleri ve frekans sikliklarini gosteren sonuglar

Tablo 13.10°da verilmistir.
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Tablo 13.10: 2. Soruya Ait Yabanci Turistlerin Ilgisini Artiran Nedenlerin Frekans

Tablosu
Frekans
Ozgiin Tat, Aroma, Koku 4
Farkli Tadim 3
Zengin Cesitlilik 3
Kaliteli Uziim 2
Bolgenin Kiiltiirel Dokusu 1
Cografi Cesitlilik 1
Eski Asmalar 1
Farkli Uziim Tiirleri 1

16 yabanci katilimcinin 3. soruya verdigi cevaplar analiz edilmis; 8 katilimcinin
tiretim siireclerinden, 5 katilimcinin ise hikayelerden etkilendikleri goriilmiis; 3
katilimcr belirsizlik ortaya koymus, 2 katilimcr ise ne iiretim siireclerinden ne de

hikayelerden etkilenmediklerini ifade etmislerdir.

Katilimcilarin iiretim siirecleri ve hikayelerden etkilenme sebepleri ile frekans

sikliklar1 Tablo 13.11’de sunulmustur.

Tablo 13.11: 3. Soruya Ait Yabanci Turistlerin Hikayelerden Etkilenme Nedenleri

Frekans
Sosyal Medya 3
Farkli Nitelikler 3
Ozgiin ve Felsefi Hikaye 2
Saraplarin Gegmisi 2
Nesilden Nesile Aktarim 1
Asma Kalitesi 1
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14. SONUC VE TARTISMA

Bu arastirma, Tiirk saraplarinin yerli ve yabanci turistler tarafindan farkli
sekillerde algilandigint ve tercih edilme siireglerinde ¢esitli faktorlerin 6nemli rol
oynadigin1 gostermektedir. Yerli ve yabanci turistlerin sarap tercihlerini etkileyen
unsurlar arasinda saraphane gezileri ve bagbozumu festivalleri 6nemli bir yere sahiptir,
ancak bu deneyimlerin etkisi iki grup arasinda farklilik gostermektedir. Yerli
katitlimeilar, bu tiir etkinlikleri genellikle aktif olarak takip etmediklerini
belirtmislerdir. Bagbozumu festivalleri ve saraphane gezileri gibi etkinlikler, yerli
turistlerin diizenli katilim gosterdigi aktiviteler arasinda yer almasa da festivallere
katildiklarinda deneyimledikleri sarap tadimlarinin, yeni tatlar kesfetmelerine olanak
tanidig1 ve tercihlerinde etkili olabilecegi vurgulanmistir. Yani yerli turistler i¢in bu
etkinlikler, sarap secimlerinde dogrudan degil, dolayli bir etkiye sahiptir. Onlar igin
saraphane gezileri, daha ¢ok saraplarin hikayelerini ve geleneksel {iretim siire¢lerini
O6grenmek icin bir firsat sunmaktadir, ancak bu, cogunlukla tercihlerinde belirleyici bir
unsur olmaktan ziyade kesif amagh katildiklar1 bir deneyimdir.

Buna karsilik, yabanci turistler agisindan saraphane gezileri ve bagbozumu
festivalleri cok daha biiyiik bir ilgi alanidir ve sarap tercihleri iizerinde dogrudan bir
etkiye sahiptir. Bazi yabanci katilimcilar, bu etkinlikleri sarap kiiltliriinii daha
yakindan tanima firsati olarak gormiis ve gezilere veya festivallere katildiktan sonra
tercih ettikleri saraplar hakkinda daha bilingli kararlar verdiklerini belirtmislerdir.
Saraphane gezileri, sarap iiretim stireglerini yerinde gézlemleme imkén1 sundugu ig¢in,
yabanci turistler iizerinde daha fazla etkili olmakta ve bu siirecte deneyimledikleri
tatlar, sarap segimlerinde kritik rol oynamaktadir. Ozellikle bagbozumu festivalleri,
bir¢ok yabanci turist i¢in sadece bir sarap tadim etkinligi degil, ayn1 zamanda kiiltiirel
bir deneyim sunmakta ve bu deneyim, onlarin sarap tercihlerinde etkili olmaktadir.

Yerli turistler, saraplarin ardindaki hikayeler ve kiiltiirel baglamdan
etkilenmektedir. Ozellikle saraplarin tarihsel anlatilari, iireticilerin aile ge¢misi ve
geleneksel {iretim stiregleri, yerli turistlerin tercihlerini sekillendiren Onemli
faktorlerdir. Saraphanelerin ve ilizim baglarinin ge¢cmisi ile yerli iiziimlerin
karakteristik 6zellikleri de bu ilginin bir pargasidir. Yerli turistler i¢in sarap, sadece bir
icecek degil, aym1 zamanda kiiltiirel bir miras olarak degerlendirilmektedir. Ote
yandan, yabanci turistler sarap se¢imlerinde daha cok kalite, liretim siirecleri ve

cesitlilige odaklanmaktadir. Hikayeler ve kiiltiirel baglam onlar i¢in ilgi ¢ekici olabilir,
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ancak tercihlerinde belirleyici bir faktor degildir. Yabanci turistler, genellikle
saraplarin kalitesi ve sunulan tatlardan etkilenmektedir. Ozellikle butik {iretim
stiregleri ve yerel iiziimlerle yapilan saraplar, bazi yabanci turistlerin dikkatini
cekmektedir, ancak bu ilgi genellikle saraplarin 0zgiin {iiretim yontemlerine
dayanmaktadir.

Yabanci turistler, Tiirkiye'nin bolgesel saraplarini genellikle begenmekte ve
yerli liziimleri kaliteli bulmaktadir. Bu, Tiirk saraplarinin 6zellikle yabanci turistler
nezdinde giiclii bir potansiyele sahip oldugunu gostermektedir. Ancak, bazi turistlerin
daha 6nce aligskin olduklar1 sarap markalarindan kolayca vazgecemedikleri de dikkate
alinmalidir. Bu, 6zellikle italyan ve Porto saraplarina bagli kalan baz1 turistlerin, Tiirk
saraplarina geciste tereddiit yasadigini gostermektedir.

Yerli turistlerin tercihlerinde hikayeler ve kiiltiirel baglam onemli bir yer
tutarken, yabanci turistler icin iiretim siiregleri ve saraplarin bolgesel 6zellikleri daha
on planda yer almaktadir. Bu farklilik, Tiirk saraplarinin tanittiminda ve pazarlama
stratejilerinde izlenecek yollar agisindan Onemli ipuglari sunmaktadir. Yerli
tiiketicilere yonelik sarap hikayelerinin daha fazla vurgulanmasi gerekirken, yabanci
turistlere yonelik olarak iiretim siiregleri ve kaliteli iiziim cesitliliginin daha belirgin
sekilde tanitilmas1 gerekmektedir.

Tirk saraplarinin hem yerli hem de yabanci turistler nezdinde tanitiminin daha
etkili bir bigimde yapilmasi, sektordeki biiyiime ve bilinirlik agisindan biiyiik 6nem
arz etmektedir. Ozellikle yerli turistler igin saraplarin ardindaki kiiltiirel hikayeler ve
tarihi unsurlar, tercih sebepleri arasinda belirleyici bir rol oynamaktadir. Bu baglamda,
Tiirk saraplarinin gegmisi, liretim siiregleri ve kiiltiirel baglami daha ayrintili bir
sekilde sarap severlere aktarilmali; bu hikayeler, sarap tadim etkinlikleri ve tanitim

materyalleri araciligiyla 6ne ¢ikarilarak turistlerin dikkatini cekmelidir.

Diger taraftan, uluslararasi pazarda rekabet giiciinii artirmak adina, global
Olcekte begeni kazanan sarap aromalarina yakin yeni tatlar iiretilmeli ve bu sayede
Tiirk saraplaria olan talep artirilmalidir. Hem yerli hem de yabanci turistlerin Tiirk
saraplarini daha yakindan taniyip deneyimleyebilmeleri i¢in sarap tadim etkinlikleri
diizenlenmeli; bu etkinliklerde farkli damak tatlarina hitap eden tirtinler sunulmalidir.
Ayrica, sarap turizminin daha genis kitlelerce benimsenmesi ve bilinirliginin

artirtlmas1 amaciyla 6zel sarap turlart yayginlagtirllmalidir. Bu turlar araciligiyla
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Tirkiye’nin zengin {izim baglari, saraphaneleri ve iiretim siirecleri tanitilarak,

turistlere Tiirkiye’nin kokli sarap kiiltiirti hakkinda derinlemesine bilgi sunulabilir.

Sonug olarak, Tiirk saraplarinin ulusal ve uluslararasi diizeyde daha giiclii bir
konuma ulasabilmesi i¢in yerli ve yabanci turistlere yonelik farkli tanitim stratejileri
gelistirilmelidir. Saraphane gezileri ve sarap festivalleri her iki turist grubunda da
onemli olmakla birlikte, bu etkinliklerin dogrudan sarap tercihlerine olan etkisi sinirl
kalmaktadir. Bu nedenle, saraplarin ardindaki hikayelerin ve liretim siireglerinin
pazarlama stratejilerine daha gii¢glii bir sekilde entegre edilmesi gerekmektedir. Sarap
tireticileri, butik iiretimlere ve yerel iiziim ¢esitlerine odaklanarak hem yerli hem de
yabanci tiiketicilere hitap eden yenilik¢i bir yaklasim benimsemeli ve boylece Tiirk
saraplarinin  farkindaligini artirmalhidir. Bu dogrultuda gelistirilecek stratejiler,
Tiirkiye’nin liziim ve sarap liretimindeki 6nemini daha genis kitlelere ulastirarak, Tiirk
saraplarinin ulusal ve uluslararasi pazarda daha fazla taninmasina ve tercih edilmesine

katk1 saglayacaktir.
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