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OZET

HANIM PARMAGI ZEYTIN CESiDINDE FARKLI OKSiN DOZLARININ
KOKLENME ORANLARINA ETKILERININ BELIRLENMESI

Sefer DEMIR
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi
Lisansiistii Egitim Enstitiisii
Bahge Bitkileri Anabilim Dali Yiiksek Lisans Tezi
Danigsman: Prof. Dr. Murat SEKER
28/11/2024, 47

Anavatan1 Anadolu olan Zeytin (Olea europaea L.), iilkemizde genis bir
biyogesitlilige sahiptir. Tirkiye'nin zeytin yetistiriciligi yapilan tiim bolgelerinde, binlerce
yil siiresince gelisen ve giiniimiizde cogunun degeri tam olarak anlasilmamis olan birgok
yerel cesit ve tip bulunmaktadir. Bu genotipler, verimlilik, diizenli verim, kuraklik ve
soguklara dayaniklilik, zeytinyag kalitesi ve sofralik 6zellikleriyle 6ne ¢ikmaktadir. Yerel
cesitler, orijinal bolgelerinin ¢evre, iklim ve toprak kosullarina uyum sagladiklar i¢in bitki
genetik kaynaklar1 ve biyogesitliligin korunmasi acisindan biiyiik bir 6neme sahiptir. Bu
calisma, Canakkale'nin yerel zeytin ¢esidi olan Hanim Parmagi'nin kdklenme 6zelliklerini
belirlemek amaciyla gerceklestirilmistir. Bu dogrultuda, Hanim Parmag: zeytin ¢esidinden
alinan ¢elikler sera kosullarinda perlit koklenme ortaminda, Indol Biitirik Asit (IBA) farkli
dozlarda (1000 ppm, 2000 ppm, 3000 ppm, 4000 ppm, 5000 ppm ve kontrol) hazirlanan
sollisyonlara batirilarak koklendirilmistir. Koklenmesi tamamlanan zeytin celikleri sokiim
yapilarak temizlenmis ve temizlenen ¢eliklerde; koklenme sayisi, koklenme seviyeleri, kok
uzunlugu, koklenme orani, koklerin yas ve kuru agirligi, siirgiin sayisi, siirgiin uzunlugu
ve yaprak sayist gibi parametreler degerlendirilmistir. Ayrica bazi biyokimyasal
analizlerde (indirgen seker, toplam seker, nisasta miktar1) gergeklestirilmistir. Calisma
sonucunda, Hanim Parmagi zeytin ¢esidi celiklerinde 4000 ppm IBA dozunun kok ve
stirgiin gelisimi acisindan en etkili doz oldugu belirlenmistir. Cesidin yetistiriciliginde bu

dozun kullanilabilecegi onerilmektedir.

Anahtar Kelimeler: Olea europaea L., IBA, Koklenme, Yerel Cesit



ABSTRACT

DETERMINATION OF THE EFFECTS OF DIFFERENT AUXIN DOSES ON
ROOTING RATES ON “HANIM PARMAGI” OLIVE VARIETY

Sefer DEMIR

Canakkale Onsekiz Mart University

School of Graduate Studies
Master's Thesis in the Department of Horticulture

Supervisor : Prof. Dr. Murat SEKER
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Native to Anatolia, the olive (Olea europaea L.) exhibits extensive biodiversity in
our country. In all regions of Turkey where olive cultivation is practiced, there are many
local varieties and types that have developed over thousands of years, many of which are
still not fully valued today. These genotypes stand out for their productivity, consistent
yield, drought and cold resistance, olive oil quality, and table olive characteristics. Local
varieties are of great importance for the conservation of plant genetic resources and
biodiversity, as they are adapted to the environmental, climatic, and soil conditions of their
original regions. This study was conducted to determine the rooting characteristics of
Hanim Parmagi, a local olive variety from Canakkale. Accordingly, cuttings taken from the
Hanim Parmag olive variety were rooted under greenhouse conditions in a perlite rooting
medium, using solutions prepared with Indole Butyric Acid (IBA) at different doses (1000
ppm, 2000 ppm, 3000 ppm, 4000 ppm, 5000 ppm, and a control). The rooted olive cuttings
were uprooted and cleaned, and the following parameters were evaluated: number of roots,
rooting levels, root length, rooting rate, root fresh and dry weight, number of shoots, shoot
length, and number of leaves. Additionally, some biochemical analyses (reducing sugar,
total sugar, and starch content) were performed. The study concluded that a dose of 4000
ppm IBA was the most effective for root and shoot development in the Hanim Parmagi

olive cuttings. It is recommended to use this dose in the cultivation of this variety.

Keywords: Olea europaea L., IBA, Rooting, Local Variety
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BIiRINCi BOLUM
GIRIS

1.1. Zeytinin Tarihi ve Uretimi

Zeytinin tarihi gercekten de oldukca eski bir gegmise dayanmaktadir. Zeytin
agacinin 6000 yil oncesine kadar uzanan bir ge¢misi oldugu diisiiniilmektedir. Bu siire
zarfinda zeytin, insanlar i¢in 6nemli bir besin kaynagi ve ayn1 zamanda kiiltiirel bir sembol
haline gelmistir.

Anadolu topraklarinin zeytinin anavatani olduguna dair ¢esitli arastirma sonuglari
bulunmaktadir. Ozellikle Ege Bolgesi ve Giineydogu Anadolu Bélgesi gibi bélgelerin
zeytinin kokeni agisindan 6nemli oldugu diisliniilmektedir. Zeytin agacinin Anadolu'nun
cesitli bolgelerinde uzun yillardir yetistirilmesi ve bu bolgelerin iklim ve toprak
kosullarinin zeytin yetistiriciligi i¢in uygun olmasi, Anadolu'nun zeytinin dogal olarak

yetistigi bir bolge oldugunu gostermektedir (Efe vd. 2011).
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Sekil 1. Diinyada zeytin iiretimi yapilan tilkeler (Anonim 2024b)

Zeytin (Olea europaea L.), Oleacea familyasinda yer alan herdem yesil bir meyve
tiiridiir. Zeytinin dogal yayilim alani, Yukar1 Mezopotamya, Giiney On Asya Ve

Gilineydogu Anadolu Bolgesi'ni igeren genis bir cografyadir. Ancak Tiirkiye'de zeytinin



anavatani daha spesifik olarak Hatay, Mardin ve Maras gibi bolgeler olarak kabul edilir.
Bu bolgeler, zeytin yetistiriciligi ve zeytinyagi iiretimi konusunda zengin bir gelenege
sahiptir. Zeytin, Tiirkiye'nin kiiltiirel ve ekonomik agidan 6nemli bir semboliidiir ve bu
bolgelerdeki zeytinlikler, tilkenin zeytin mirasinin 6nemli bir pargasini olusturur (Anonim,
20233).

Zeytin agaci, belirli iklim ve sicaklik kosullarina ihtiya¢ duyan bir bitkidir.
Genellikle bol yagishi ve 1liman bir kis mevsimi ile sicak ve kurak bir yaz mevsimine
gereksinim duyar. Hasat i¢in uzun bir sonbahar donemi 6énemlidir. Zeytinin yaygin olarak
yetistirildigi bolgeler genellikle kuzey ve giiney 30°-45° enlemleri arasinda yer alir ve
Akdeniz iklim kusaginin etkisi altindadir. Zeytin agacinin en uygun yetisme kosullari,
yillik sicaklik ortalamasi 15-20 °C olan bolgelerdir. Ancak, farkli gelisim donemlerinde
farkli sicaklik gereksinimleri vardir. Ornegin, ilkbahar doneminde sicakliklar 9-10 °C,
tomurcuklarin olustugu donemde sicaklik 14-15 °C ve 18-19 °C sicaklik ise gigeklenme
doneminde idealdir. Zeytin agaci genel olarak en yiiksek 40 °C sicaklifa dayanabilir. Bu
nedenle, zeytin yetistiriciligi yapilacak alanlarin bu kosullar1 saglamasi énemlidir. Kis
dinlenme déneminde, zeytin agacinin -7 °C'nin altindaki sicakliklara maruz kalmasi zararl
olabilir ve bitkide zararlanmalar gézlemlenebilir. Zeytin agacinin yetistiriciligi genellikle
yillik ortalama yagis miktarinin 200-800 mm arasinda oldugu bolgelerde yapilir. Ancak,
zeytin agacmin gelisimi, bu yagislarin yi1l boyunca nasil dagildigina baghdir. Sulama
yapmadan tarim kosullarinda zeytin yetistiriciligi yapilabilmesi i¢in yilda 350-850 mm
arasinda yagis olmali ve bu yagisin dengeli bir sekilde yil boyunca dagilmasina ihtiyag
vardir. Aksi takdirde, yaz aylarinda sulama yapilmasi gerekebilir. Zeytin agaci, bol
miktarda 151k gerektiren bir bitkidir. Bu nedenle, zeytinliklerin en az 600 metre yiikseklikte
olmamasi tercih edilir. Bu bilgiler, zeytin yetistiriciliginin basariyla yapilabilmesi i¢in
dikkate alinmasi gereken onemli faktorleri igerir (Usanmaz vd. 1988; Moltay vd. 1996).

Zeytin, zengin bir besin maddesine sahip bir meyve olup genellikle gegirgen,
kumlu-kalkerli ve derin topraklari tercih eder. Zeytin agaci, genis bir uyum yetenegine
sahiptir ve bu 0Ozelligi sayesinde yetersiz iklim kosullarinda dahi iiriin verebilir. Bu
ozellikler, zeytin yetistiriciliginin farkli cografi bolgelerde basarili bir sekilde yapilmasini
saglar (Cavusoglu ve Cakir, 1988).

Diinya genelinde yaklasik 10.7 milyon hektarlik bir alanda, FAO'nun 2022
verilerine gore 1 milyar ton zeytin iiretilmektedir. Ispanya, Italya, Yunanistan ve Tiirkiye

gibi iilkeler, diinyada 6nemli zeytin yetistiricisi lilkeler arasinda yer almaktadir (Sekil 1).



Tiirkiye'de ise zeytin iiretimi acisindan Ege, Akdeniz ve Marmara bdlgeleri one
cikmaktadir. 2022 yilinda Tiirkiye'de yaklagik 555.833 bin ton sofralik ve 1.182 milyon ton
yaglik olmak iizere toplamda 1.7 milyon ton zeytin iiretilmistir (FAO, 2023; TUIK, 2023).
Tiirkiye'de zeytin tretimini bakildiginda, Ege, Akdeniz ve Marmara bolgesi
kiyilarinda yogun olarak uygulanmaktadir (Sekil 2). Bu faaliyetlerin en biiyiikk orani
yaklasik %54 ile Ege Bolgesi'nde gerceklesmektedir. Akdeniz Bolgesi %?23'likk bir paya
sahiptir, Marmara Bolgesi %18'lik bir payla gelmektedir. Geri kalan %6'lik kisim ise
Giineydogu Anadolu ve Karadeniz bolgelerinde iiretilmektedir. Marmara Bolgesi'nde
tiretilen zeytinin yaklasik %601 sofralik zeytin olarak degerlendirilirken, Ege Bolgesi'nde
iretilen zeytinin %55'1 yaglik zeytin olarak degerlendirilmektedir. Bu bdlgelerdeki
iiretimin yogunlugu, iklim kosullar1 ve tarimsal altyapinin etkisiyle farklilik gostermektedir

(Tunalioglu, 1995).
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Sekil 2. Tiirkiye’ de zeytin yetistirilen alanlar (Anonim 2024a)

Ege bolgesinin kiyilari, lilkemizde zeytin ve zeytinyagi iliretiminin en yogun
bolgesidir. Bolgedeki zeytinlik alanlarin genisligi, sadece ekolojik kosullarla degil, ayni
zamanda zeytin ve zeytinyag: liretimini tesvik eden yiiksek ticari firsatlarla da iligkilidir.
Ege Bolgesi, iklimin uygunlugu, toprak kalitesi ve tarimsal altyapisiyla zeytin yetistiriciligi
icin ideal bir ortam sunmaktadir (Soykan, 2003). Bu nedenle, bolge, Tiirkiye'nin zeytin ve
zeytinyagl endistrisinin kalbinde yer alir. Ege Bolgesi'nde zeytin yetistiriciligi ve

zeytinyag iiretimi genellikle {i¢c ana bdlge ve bunlarmn alt bdlgelerinden olusmaktadir. ilk


http://cografyaharita.com/turkiye-tarim-haritalari1.html

olarak, Kuzey Ege bolgesi gelmektedir. ikinci bolge; Birgi ve Odemis ilgelerinin
bulundugu alandir. Ugiincii bolge ise, Bafa Gélii'nden Milas ve Bodrum Yarimadasina
kadar uzanan bolgeleri kapsar. Bu bdlgeler, farkli cografi ve iklimsel 6zelliklere sahip

olmalariyla birlikte zeytin yetistiriciligi i¢in 6nemli merkezlerdir (Sonmez, 1996).

1.2. Zeytinin Cogaltilmasi

Zeytin, hem vejetatif yontemlerle (asilama veya c¢elikleme) hem de generatif
yontemlerle (tohumla) cogaltilabilen bir meyve tiridir. Ancak, ticari ve ekonomik
amaglarla kullanilan gesitlerin tiretiminde generatif (tohumla) cogaltma metodu genellikle
Iyl sonuglar vermez. Bunun nedeni, zeytin tohumlarimin heterozigot yapida olmasidir.
Diger bircok bitki tiirlinde oldugu gibi, zeytin tohumlarinin da farkli genotiplere sahip
olmasi, istenmeyen genetik varyasyonlara yol acabilir. Bu durum, ticari amaglarla
yetistirilen cesitlerin kalitesini ve verimini olumsuz yonde etkileyebilir. Bu nedenle, zeytin
yetistiriciliginde genellikle vejetatif cogaltma yontemleri tercih edilir. (Fabbri vd. 2004).

Tohumla ¢ogaltma yOntemiyle yetistirilen bitkilerin gelisiminde farkliliklar ortaya
cikar; bunlar genetik ve dis goriiniis agisindan ebeveynden farklidirlar (Zohary ve Hopf,
2000). Zeytin gibi meyve tiirlerinde tohum kabugu oldukga sert yapidadir. Bu sert yapidan
dolay1 ¢imlenmede sikintilar ortaya ¢ikmaktadir. Cimlenmeyi hizlandirmak igin tohum dis
kabugu catlatma islemi veya giiglii asitlerden olan siilfiirik asit ile asindirilmas: gerekebilir.
Bundan dolayi, zeytinde generatif (tohumla) ¢ogaltma metodu, anag olarak kullanilmak
lizere as1 yontemiyle ¢ogaltma ve olasi 1slah ¢aligmalarinda genetik materyal elde etme

amaciyla kullanilmaktadir (Isfendiyaroglu ve Ozeker, 2011).

Zeytin, generatif yontemlerle {iretiminin diginda, vejetatif yontemler olan delice,
kok bolgesindeki yumrular, ¢elik veya dip siirgiinleri kullanilarak da cogaltilabilir. Bu
yontemler, 6zellikle belirli 6zelliklere sahip anaglarin elde edilmesi veya oOzel ¢esitlerin
cogaltilmasi i¢in kullanilir (Kaynas, 2003).

Zeytin agaci, kok ve yapraklar disinda yumru, dal ¢eligi, dip siirglinii ve as1 ile de
cogaltilabilen bir meyve tiiriidiir. Giliniimiizde, hizli ve en ekonomik ¢ogaltma y&ntemi
olarak odun ve yari odun ¢eliklerin sisleme yontemi kullanarak (mist propagation)
koklendirilmesi tercih edilmektedir. Zeytinin gévde ve dallarinda bulunan durgun ve
stirgiin gozleri, koklendirme i¢in uygun bir potansiyel sunar ve hatta yash kisimlar bile
kolayca koklenir. Bu ozellikler, zeytinin yaygm bir sekilde ve verimli bir sekilde

cogaltilabilmesini saglar. (Hartmann vd. 2002; Sancar, 1998).
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Zeytin fidanlarinin tiretimi i¢in ¢elik koklendirme yontemi en yaygin ve ekonomik
yontem olarak kabul edilir. Ancak, cesitler arasinda koklenme yetenegine bakildiginda
onemli farkliliklar bulunmaktadir. Zor koklenen ¢esitlerde koklenme oranini artirmak icin
caligmalar yapilirken, adventif kok olusumu sirasinda meydana gelen biyokimyasal
degisimler de incelenmektedir. Celiklerden elde edilen agaglar, ana agaglarina benzer
ozelliklere sahip olacaklarindan dolayi gelik i¢in kullanilacak agaglar saglikli, verimli, orta
yash ve dayanikli olmalidir. Ayrica, ¢elik olarak kullanilacak dallarin piskin ve kuvvetli
olmas1 6nemlidir. Bu 6zellikler, koklendirme siirecinin basarili olmas1 ve saglikli fidanlarin
tiretilmesi i¢in gereklidir (Gozel, 2006).

Zeytin yetistiriciliginde cogaltma yaygin olarak kullanilan yaprakli celiklerinin
koklendirilmesiyle gergeklestirilmektedir. Ancak bazi 6nemli zeytin g¢esitlerinin koklenme
yetenekleri ¢ok diisiiktiir (Fabbri vd. 2004). Ozellikle iilkemizde Ege Bolgesi'nde
yetistirilen Domat, Cilli ve Memecik gibi zeytin g¢esitleri, koklenme yetenekleri diisiik
cesitlere Ornek wverilebilir. Tirkiye gibi zeytinciligin hizla gelistigi iilkelerde, fidan
tiretiminde koklenme yetenegi yiliksek zeytin ¢esitleri tercih edilmektedir (Can ve
Isfendiyaroglu, 2006).

Koklenme yetenegi diisik olan cesitler iginse, genellikle yabani zeytin (Olea
europaea var. oleaster) veya ¢ogiirler {izerine asilama yapilarak c¢ogaltilmaktadirlar (Luma
vd. 1991). Ancak bu yontemlerin kullanilmasi fidan iiretim siiresini ve maliyetini 6nemli
Olciide artirir. Bu nedenle, zor kdklenen ¢esitlerin cogaltilmast genellikle daha uzun ve
maliyetli bir siireci gerektirir (Candzer ve Ozahg1, 1991; Tekintas, 1998).

Celik ve as1 ile gogaltma yontemlerinden baska, bir¢ok avantaji sayesinde mikro
cogaltim yontemleri de zeytin c¢ogaltilmasinda kullanilmaktadir. Bu ydntemin
avantajlarindan bazilar1 sunlardir: yiiksek miktarlarda 6zel klonlar1 iiretebilme, virilisten
arindirilmig bitkiler elde edilmesi, ¢elikle koklenme yetenegi zayif olan cesitleri gogaltma
ve biitlin y1l boyunca iiretim yapabilme olarak siralanabilir. Ancak, mikro cogaltma
yontemi kullaniminda yiiksek maliyetli olmasi, tam tesekkiillii tesislere gereksinim olmasi
ve egitimli personellere ihtiyag duyulmasi gibi zorluklarla karsilagilmaktadir. Ayrica,
celikle koklenme yetenegi cok diisik olan zeytin cesitlerinin in vitro yontemlerle
cogaltilmasindaki zorluklar nedeniyle bu alanda herhangi bir Onemli gelisme

saglanamamustir (Hartmann vd. 2002).



1.3. Yerel Zeytin Cesitlerinin Onemi

Ciftciler, kendi ihtiyaglarina ve tercihlerine uygun olarak siirekli seleksiyon yaparak
yetistirdikleri bitki g¢esitlerine "yerel cesit" adim verirler. Bu yerel ¢esitler, bulunduklari
yoreye Ozgili adaptasyon saglamis ve ciftgilerin ihtiyaglarina cevap verecek sekilde
gelistirilmistir. Ulkemizde ve diinyada yerel cesitlere ilgi giin gectikce artmaktadir. Yerel
cesitler, fenotip ve genotip olarak daha fazla gesitlilige sahiptir ve farkli boylara, sekillere
ve tane renklerine sahip olabilirler. Gelistirilmis ¢esitler ise genellikle genotip ve fenotip
bakimindan benzer Ozelliklere sahiptirler. Ancak, yerel c¢esitler daha esnek ve cesitli
kosullara uyum saglayabilirler. Bu ¢esitler, yetistirildigi bolgenin gevresel, iklim ve toprak
kosullarina daha iyi uyum saglamislardir. Bu nedenle, yerel cesitlerin korunmasi ve
desteklenmesi, biyogesitliligin ve tarimsal cesitliligin devamini1 saglamak acisindan
Oonemlidir.

Yerel gesitler, protein, lif, seker, vitamin, antioksidan gibi biyokimyasal icerikleri,
renk, koku vb. kalite o6zellikleriyle genellikle diger gesitlere gore daha istiindiir. Bu
nedenle, yerel cesitlerin yetistiriciliginin arttirilmas1 gerekmektedir, ¢iinkii bu cesitler
tilkketicilerin taleplerini daha iyi karsilayabilir. Bu amagla, yerel cesitlerin yetistirilmesine
ve gelistirilmesine 6nem verilmesi gerekmektedir. Bu dogrultuda, yeni zeytin gesitlerinin
belirlenmesi ve tiiketicilerin talepleri lizerine yerel gesitlerin gelistirilmesi igin birgok
calisma gerceklestirilmektedir. Bunlarin degerlendirilmesinde, bu ¢esitlerin yetistirilmesi
yaninda, son yillarda ¢ok hizli gelisim gosteren biyoteknolojik yontemler kullanilarak
iistlin 6zelliklere sahip ¢esitlerin gelistirilmesi de dnemlidir. Bu yontemler, yerel ¢esitlerin
genetik cesitliligini (Tablo 1) zenginlestirebilir ve daha dayanikli, verimli ve Kkaliteli
bitkiler elde edilmesine katki saglayabilir. Bu sekilde, yerel cesitlerin korunmasi ve

gelistirilmesi, tarimsal ¢esitliligin siirdiiriilebilirligi agisindan dnemlidir.

Tablo 1. Tiirkiye’de Yetistirilen Baz1 Yerel Zeytin Cesitleri

. . Marmara Akdeniz Giineydogu Karadeniz
Ege Bolgesi Bolgesi Bolgesi Anadolu Bolgesi
g g Bolgesi g
Beyrut Kiraz Adana Topagi Derik Butko
Cakir Yaghk | Hanim Parmagi | Tavsan Yiiregi Kan Celebi Otur
Cortak Gokgeada Yamalak Sarisi Mavi Sat1
Copliice Karamiirsel Su Sar1 Habesi Hursuki Patos
Erkence Edincik Su Karamani Hallal1 Celebi Gorvele




Ulkemiz zeytinin anavatan1 olmasindan dolay: yiiksek genetik biyogesitlilige
sahiptir. Bu nedenle zeytin yetistirilen hemen her yoreye ait farkli lokal zeytin ¢esitleri 6n
plana c¢ikmaktadir. Canakkale ilinde de son yillarda Zeytincilik Arastirma Enstitlisii
tarafindan 2017 yilinda tescil edilen “Hanim Parmagi1” zeytin ¢esidi yiiksek meyve verimi
ve yag kalitesi ile dikkat ¢ekmektedir. Yillardan beri Canakkale ilinin 6zellikle Ezine
yoresinde var olan ancak son yillarda kiymeti artan bu ¢eside yore lireticilerinin de talebi
artmaktadir. Ancak bu talebin karsilanmasini saglamak amaciyla oncelikle ¢esidin vejetatif

yollarla iiretim yoOntemlerinin iyi bilinmesi gerekmektedir. Bir¢cok zeytin cesidi ¢elikle

cogaltilmasina karsin Domat gibi baz1 yoresel ¢esitler ise ¢elikle cogaltilmasi giigtiir.

Bu ¢aligmanin amaci yeni tescillenen zeytin ¢esidi Hanim Parmaginin celiklerinin
koklendirilmesinde farkli dozlarda oksin grubu biiylimeyi diizenleyiciler uygulayarak

celiklerin koklenme diizeylerini belirlemektir.



IKINCi BOLUM
ONCEKI CALISMALAR

2.1. Zeytinde Celikle Cogaltma Ile ilgili Calismalar

Konarli (1968) yilinda yaptigi c¢alismada, Izmir sofralik ve Gemlik zeytin
cesitlerinin ¢elik alma zamanlar1 ve biiyiimeyi diizenleyicilerden IBA'nin ¢elikler tizrindeki
etkilerini incelemis ve her iki ¢esit i¢in de temmuz doneminde alinan geliklerin iyi sonuglar
verdigini gozlemlemistir. Bu ¢alismada, Gemlik zeytin ¢esidinde 3000-4000 ppm dozunda,
[zmir Sofralik cesidinde 4000 ppm IBA dozu ile sirasiyla %35 ve %33,7 oraninda
koklenme tespit edilmistir. Bu bulgular, c¢elik alma zamaninin ve biiyiimeyi
diizenleyicilerin zeytin c¢eliklerinin koklenme basarisina onemli etkilerinin oldugunu
gostermektedir.

Vardar (1968), bitkilerde kok olusumu asamasinda biiyiimeyi diizenleyicilerin,
hiicredeki boliinme siirecini baglatmada, hiicrelerin kutuplasmasinda ve 6zellikle oksinle
etkilesen hiicrelerde normal faaliyetlerin durdurularak endodermis hiicrelerinde
farklilasmanin baslamasinda 6nemli bir rol oynadigini belirtmistir. Ayrica, diizensiz
bolinmelerin ardindan diizenli meristem dokularinin olustugunu ve burdan ilk kokler olan
floem ve ksilem dokularinin meydana geldigini ifade etmistir. Kutuplagsmanin ise protein
molekiillerinin sitoplazmaya baglanmasindan veya hiicre duvarindaki seliiloz misellerinden
kaynaklandigin1 sdylemistir.

Ozbek (1971) tarafindan yapilan arastirmada, gelikle gogaltma ydnteminde ana
bitkiden bir dal, bir yaprak veya bir kok kesilerek, celiklerin gelisimi i¢in uygun ortamda
kok ve siirglin olusturulmasi planlanmistir. Bu sekilde olusturulan yeni bitkiler, ebeveyn
bitkinin tiim o6zelliklerini sergilemektedirler. Arastirmaci, bitki ¢ogaltmasinda celikle
iretimin tohumdan yetistirmeye gore daha hizli oldugunu ve ana¢ 6rneginin kopyalanmasi
i¢in etkili bir yontem oldugunu belirtmistir.

Battaglini vd. (1975), Negral ve Arbequina ¢esitlerinde koklenme siirelerinin
koklenme oranlarina etkisini belirlemek amaciyla yaptigi ¢alismada, Arbequina ¢esidinde
sirastyla %13, %31 ve %35 koklenme, Negral zeytin g¢esidinde ise %59, %79 ve %79
oranlarinda koklenme oldugunu belirlemistir. Koklenme oranlarina ek olarak, kok
gelisimlerini de arastirmistir. Arbequina zeytin gesidinde koklenme sayilarimi1 5.40, 8.50 ve
10.30 adet , Negral c¢esidinde ise 6.18, 10.20 ve 10.20 adet oldugunu bildirmistir.



Arastirmanin sonuglaria gore, koklenme siiresinin, kok gelisiminin yeterli olmasi i¢in 60
giiniin fazla 30 giiniinde yetersiz oldugunu gézlemlemistir.

Nahlawi, vd. (1975), farkli iilkelerden 60 zeytin ¢esidi {lizerinde yaptiklari
calismada, yerli ¢esitlerden 6 tanesini kullanmislardir. Bu ¢alismada, Gemlik zeytin
¢esidinin 5000 ppm IBA dozu uygulamasi ile %50 oraninda koklenme gosterdigi
gbzlemlenmistir.

Luma, vd. (1981), Gemlik, Ayvalik, Manzanilla ve Domat zeytin ¢esitlerinde yar1
odun celiklerinin koklenmesi lizerine bir ¢alisma yiiriitmiislerdir. Calismalarinda, ¢elikle
cogaltmanin yilin her ayinda gerceklestirilebilecegini ve 4000 ppm IBA uygulamasinin
koklenmeyi tesvik etmek icin ideal oldugunu belirtmislerdir. Ug ¢esitte koklenme
oranlarinin %60 ile %100 arasinda degistigi, ¢elikle koklenme yetenegi zayif Domat zeytin
cesidinde ise en fazla %10 koklenme oraninin oldugu gézlemlenmistir.

Shobul ve Mendicioglu (1985), dnemli bazi zeytin g¢esitleri ¢ogaltilmasinda yesil
gelikler kullanilarak yaptiklari arastirmada, yesil celiklerin ebeveyn bitkiden alinma
zamanlarinin, koklendirme i¢in kullanilan ortamin ve bitki biliylime diizenleyicisi olan IBA
hormonunun farkli konsantrasyonlarinin etkilerini degerlendirmislerdir. Arastirmacilar,
yesil zeytin geliklerinin alinma dénemi olarak Kasim ve Subat aylarini tercih etmisler ve
2000, 4000 ve 6000 ppm IBA (indol-3-butyric acid) dozlarinda ortam sicakligini1 20-25°C,
ortalama nemi ise %85 olarak ayarlamiglardir. Calisma sonuglarina gore, yesil ¢eliklerin en
iyl Kasim ayinda alindig1 belirlenmistir. En basarili koklenme sonuglarinin sisleme altinda
sera ve algak tlinellerde elde edildigi gozlemlenmistir. Ayrica, g¢esitler arasinda Leccino
cesidinde en yiiksek koklenmenin saglandig belirtilmistir.

Daoud, vd. (1987), zeytin yesil geliklerinin koklenmesinde IBA hormonunun etkisi
tizerine bir ¢alisma yliriitmiislerdir. Bu calismada, 26 zeytin ¢esidine 0, 2000, 3000 ve 4000
ppm IBA uygulamislardir. Arastirmada, 3000 ppm IBA dozunun diger dozlara gore
koklenme orani ve kok sayisi lizerinde daha etkili oldugu belirlenmistir.

Ulger’in (1989) yilinda gerceklestirdigi calismada, Antalya ili icin 6nemli olan
sofralik zeytin c¢esitlerinden Kan Zeytini ve Tavsan Yiiregi ile Ege Bolgesinin dnemli
yaglik zeytin ¢esidi olan Memecik'in yesil c¢elikleri sislemeyontemi kullanilarak
koklendirilmeye calisilmistir. Koklendirme islemi i¢in perlit, volkanik tiif ve agac¢ kabugu
ortamlar1 kullanilmis ve bu ortamlara 2000 ve 4000 ppm'lik IBA hormonu soliisyonlar1 ile
ticari adi T3 olan toz preparat uygulanmistir. Kan Zeytini ¢esidi en iyi kdklenmeyi

gostermis ve bunu Memecik izlemistir. En uygun ortam olarak perlit belirlenmistir. Toz



IBA, her ii¢ ¢esitte de koklenmeyi artirmistir. Calismada hormon kullaniminin, kontrole
gore biitlin ortamlarda ve ¢esitlerde koklenme oranini artirdigi gozlemlenmistir.

Baktir, vd. (1991), zor koklenen Tavsan Yiiregi zeytin ¢esidinde yaptiklar
calismada ozellikle kis aylarinda alinan zeytin ¢eliklerinin daha basarili oldugunu ve
celiklerin alinma zamaninin kéklenme igin etkili oldugunu belirlemislerdir.

Luma, vd. (1991) yaptig1 ¢alismada, Gemlik, Domat, Ayvalik ve Manzanilla gibi
zeytin gesitlerinden yaprakl geliklerin aylik araliklarla y1l boyunca alindiktan sonra, 4000
ppm Indolbutrik asit (IBA) uygulanarak tiif ortaminda sera kosullarinda bugulama
sistemiyle koklendirilmistir. Arastirmacilar, tim zeytin ¢esitlerinden alinan celiklerin
alindiklar aylara gore farkli oranlarda koklendigini gozlemlemislerdir. Ancak, en yliksek
koklenme oranimmin kis ve ilkbahar mevsimlerinde alinan celiklerde elde edildigini
belirtmislerdir.

Candzer ve Ozahg1 (1991) tarafindan gergeklestirilen bir arastirmada, 83 farkli
zeytin ¢esidi tizerinde ¢alisilmis ve perlit ortaminda, 4000 ppm'lik IBA konsantrasyonunda
alman ¢eliklerin kok gelisimleri incelenmistir. Aragtirma sonuglari, koklenmenin %0,25-
%90 oranlar1 arasinda degistigini ve en Iyi koklenmenin Gorvele zeytin ¢esidinde, en az
koklenme yetegine sahip gesitlerin ise Trabzon yaglik ve Cilli zeytin ¢esitlerinde oldugunu
gostermistir. Arastirmacilar, sonbaharda alinan ¢eliklerin ilkbaharda alinanlara gére daha
yiiksek koklenme oranlarina sahip oldugunu belirlemis ve bu iki donem arasindaki farki
acgiklamislardir.

Karakir (1992) tarafindan yapilan bir ¢alismada, Gemlik, Ayvalik, Memecik ve
Manzanilla zeytin ¢esitlerinin geliklerinin koéklenme tizerinde perlit-kum (1:1) ve perlit
ortamlarinin farkli bir etkisi olmadig1 gézlemlenmistir. Arastirmaci, ¢ok geng bitkilerden
alan ¢eliklerin koklenme oranmnin diisiik oldugunu belirlemis ve bu ¢eliklerin yeterli
hormon ve besin birikimine sahip olmadigini ileri stirmiistiir. Karakir, ¢eliklerden alinan
damizlik bitkilerin en az 5 yasinda olmas1 gerektigini 6ne stirerek, hormon uygulamasinin
koklenmeyi artirdigini belirtmistir.

Ulger ve Baktir (1992) yilinda yaptig1 ¢aligmada, Adventif kok olusumunu tesvik
eden hormonlar kullanmislar ve bu hormonlarin genellikle oksin grubu biiyiime
diizenleyicileri oldugunu ve yiiksek dozlarda IAA'nin siirgiin biiyiimesini durdurdugu icin
genel olarak IBA uygulamasmin kullanilmasi gerektigini belirtmislerdir. Bu bulgu, kok

olusumunu tesvik etmek i¢cin IBA'nin tercih edilmesini desteklemektedir.
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Yilmaz (1992), celiklere biliylime diizenleyicilerin uygulamasinin yani sira
koklendirme i¢in hazirlanan ortamindaki sicaklik, su ve 1sik kosullarmin da basarili
koklenmede etkili oldugunu bildirmistir. Bu bulgu, koklendirme siirecinde cesitli
faktorlerin dikkate alinmasi gerektigini vurgulamaktadir.

Isfendiyaroglu ve Ozeker (2000) yilinda yaptiklari calismada, ekonomik acidan
onemli birgok ¢esidin ¢eliklerinin uygun fiziksel kosullara (sisleme ve alttan isitma) ve
gesitli on islemlere (IBA ve yaralama uygulamasi) ragmen tam olarak koklenemedigini
belirtmislerdir. Koklenme oraninin, ¢esitlilik ve IBA ile etkilesimlerin énemli oldugunu
gbzlemlemislerdir. Arastirmacilar, Manzanilla ve Domat ¢esitlerinin yaslt agacglarindan 18
Ekim 1999'da alinan celikleri kullanmiglardir. Bir yillik siirgiinlerin orta kismindan alinan
celikler, 4-6 yaprakli ve 15-20 cm uzunlugunda hazirlanmistir. %0,1 benomyl ile
muameleden sonra 5000 ppm IBA uygulanmis, sisleme altinda perlitte (alt sicaklig:
25°C'de) 90 giin boyunca tutulmustur. Domat ¢eliklerine uygulanan IBA %33,3 oraninda
koklenme saglarken, kontrol geliklerinde koklenme gergeklesmemistir. Manzanilla zeytin
cesidinde ise IBA uygulamasi ile koklenme oraninin %68,3'e ¢ikarildigini bildirmislerdir.

Ayanoglu, vd. (2000), 19 adet yabanci ve yerli zeytin ¢esidinin yar1 odunsu
celiklerinin koklenme performansini degerlendirmek amaciyla koklenme igin bes farkl
ortamda (1- Perlit, 2- Urgiip topragi, 3- 1:1:1 oranlarinda Urgiip topragi + kum + perlit, 4-
2:1:1 oranlarinda Perlit + kum + Urgiip toprag1 5- 2:1:1 oranlarinda Urgiip topragi + kum
+ perlit) bir calisgma gergeklestirmistir. Yaptiklar1 arastirmada, koklenme oranlarinin ve
kok kalitelerinin en olumlu etkiyi 2. ortamin sagladigini, en diigsik sonuclarn ise 3.
ortamdan elde edildigini tespit etmislerdir. Meski c¢esidinde en yiiksek koklenme oraninin
%86.70 ile 1. ortamda, en diisiik koklenme oraninin ise %4.73 ile Domat cesidinde
saptandigint  belirtmislerdir. Cesitler arasinda koklenmenin %4.73-%70.66 oranlar1
arasinda genis bir farklilik gosterdigini ve genel olarak yiiksek koklenme oranina sahip
cesitlerin ayn1 zamanda kok sayisinin ve kok uzunlugunun da fazla oldugunu ifade
etmislerdir.

Rahman, vd. (2002), Coratino zeytin ¢esidinin odun celiklerini farkli IBA
dozlartyla muamele etmislerdir. 3000 ppm IBA dozunda en iyi sonuglar1 elde ettiklerini
rapor etmislerdir. Bu dozda en fazla kok sayisinin sekiz oldugunu, koklerin uzunlugunun
7.2 cm olarak olciildigiinii, koklenme yiizdesinin %80 ve siirgiin uzunlugunun ise 15 cm
oldugunu goézlemlemislerdir. Kontrol uygulamasi sonuglarina bakildiginda, en az siirgiin

uzunlugu, kok sayisi, koklenme yiizdesi ve kok uzunlugu ve kaydedilmistir.
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Durmus (2003), Mugla ilinde gergeklestirdigi bir caligmada, 4 farkli zeytin
cesidinde  (Subat-Nisan-Haziran ~ donemlerinde  aliman  ¢elikler), farkli IBA
konsantrasyonlariyla (2500 ppm- 5000 ppm- 10000 ppm) sisleme yontemi ile koklendirme
calismasi gerceklestirmistir. Calismada kullanilan geliklerin yarisinin dip kismini ¢izerek
yarisint ¢izmeden koklendirme ortamina alinmigtir. Manzanilla ve Gemlik zeytin
cesitlerinde en iyi sonuclar elde edilirken, Domat ¢esidinde en kotii sonuglar goriilmiistiir.
Hormon kullanimi ve konsantrasyonunun artmasiyla g¢eliklerdeki kok gelisiminin olumlu
yonde etkilendigi saptanmustir. Ayrica geliklerin bazal kisimlarinin ¢izi ag¢ilmasi kok ve
stirgiin gelisimine 6zellikle uzunluklaria olumlu yonde etki ettigi tespit edilmistir.

Baser (2005), Ayvalik (Edremit) zeytin ¢esidinde ¢elikle koklenme galismasinda
yart odun celikleri kullanilmis ve Ekim ayinda koklendirilmesi gergeklestirilmistir.
Arastirma, sislemeli algak tiinellerde gerceklestirilmis ve koklendirme i¢in farkli ortamlar
kullanilmistir. Bu ortamlar arasinda oasis, cam kabugu, torf, perlit, ponza, kum, kaya yiinii,
vermikulit ve graniil polistiren gibi malzemeler bulunmaktadir. Bu malzemelerin ¢esitli
oranlarda karisimlar1 da denenmistir. Arastirmaci, koklendirme ortamlarinda 4000 ppm'lik
IBA (indol-3-butyric acid) konsantrasyonu kullanmistir. Denemeler iki yil boyunca
tekrarlanmis (2003 ve 2004) ve c¢eliklerin koklenme oranlarinin yillara gore farklilik
gosterdigi belirtilmistir. Bu sonuglar, Ayvalik zeytin ¢esidinin koklenme siirecinin g¢esitli
faktorlere, belki de iklim kosullarina veya diger cevresel degiskenlere bagli olarak
degisebilecegini belirtmistir. Ik yilda oasis ortaminda %100 k&klenme orani elde
edilirken, perlit-vermikulit 1:1 ortaminda her iki yilda da %95 koklenme orani
saglanmistir. Diger malzemelerin birlikte kombinasyonlarida celiklerin koklenmesinde
olumlu sonuglar belirlenmistir.

Cetintas ve Ozkaya (2005), Ayvalik (kolay koklenen) ve Domat (zor koklenen)
zeytin gesitlerinin farkli boyut ve donemlerde alinan celiklerini, gesitli yetistirilme
ortamlarinda ve golgeli plastik tiineller altinda 4000 ppm’lik IBA ¢6zeltisi kullanarak
koklendirmeye yonelik bir arastirma yapmislardir. Ayvalik zeytin celiklerinde kallus
olusumu ve buna bagl olarak kok olustugu gozlenirken, Domat zeytin ¢esidi celiklerinde
sadece ¢ok az kallus olusumu tespit edilmistir. En yiiksek kallus olusumunu (%70) Mayis
ayinda alinan tek bogumlu Ayvalik zeytin celiklerinde ve 1:0:1:1 (Kum: Mil: Perlit: Torf)
ortaminda elde ederlerken, en yiiksek kdklenme oranini (%40) ayn1 ortam ve ayni tarihte
lic bogumlu Ayvalik zeytin ¢eliklerinden elde etmislerdir. Domat zeytin ¢esidinde ise en

yiiksek kallus olusumunu Mayis ayinda alinan {i¢ bogumlu zeytin geliklerinde ve 1:2:1:2
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(Perlit: Torf: Kum: Mil) ortaminda belirlemislerdir. Sonug olarak Kilis Yaglik ve Nizip
Yaghk c¢esidinde sirasiyla, %08.40, %20.87 oraninda koklenme gdzlendigini
belirtmislerdir.

Gozel (2006) yilinda yaptig1 bir calismada, Nizip yaglik ve Kilis yaglik zeytin
cesidi celiklerinin kdklenme durumlarini belirlemek i¢in bir ¢alisma gergeklestirmistir. Bu
calismada farkli IBA dozlarinin koklenme tizerindeki etkilerini incelemistir. Gozel, her iki
cesitte de farklt IBA dozlarinin koklenme iizerinde benzer etkilere sahip oldugunu
belirlemistir. Ayrica, kallus olusumunun Nizip yaglik zeytin ¢esidinde Nisan ayinda, Kilis
yaglik zeytin ¢esidinde ise Kasim ayinda daha iyi olugtugunu tespit etmistir.

Isfendiyaroglu, vd. (2009) yilinda yaptiklar1 ¢alismada, koklenme orani iyi olan
Edremit (Ayvalik) zeytin g¢esidinin kdklenme g¢alismasi lizerine iki yil boyunca sisleme
yontemi kullanilarak 25 farkli ortamda ¢alismuslardir. Ilk yilda, fenol formaldehit kopiik
ortaminda %100 koklenme orani elde edilirken, perlit-vermikulit ortaminda ise %95
koklenme orani saglanmistir. Bu ortamlarda, en yiiksek kok tesekkiilii fenol formaldehit
koptik ortaminda 10.8 adet kok ile ve perlit-vermikulit ortaminda 47 mm kok uzunlugu ile
gbzlemlenmistir. Ayrica, kuru kok agirlig: ve yas agirlig sirasiyla, 38.2 mg, 483 mg ve 13
adet ise sekonder kok tespit edilmistir. ikinci yilda ise, torf polimeri- kaya yiinii 1:2 ve
perlit-kum 2:1 oraninda hazirlanan ortamlarda koklenme oran1 %90 olarak saptamiglardir.

Ipek, vd. (2012) tarafindan yapilan arastirmada, Domat ve Memecik zeytin
tirlerinde IBA, yaralama ve bakteri uygulamalarinin geliklerin koklenmesi {izerindeki
etkileri arastirilmistir. Celiklere tek basina ve gesitli kombinasyonlar halinde 4000 ppm
IBA, yaralama ve IAA sentezleyen Bacillus T33 Microbacterium R23 bakteri suslari ile
birlikte 4000 ppm IBA ve yaralama uygulamasi gergeklestirmistir. Sisleme ortaminda
yaklasik li¢ ay boyunca tutulan celiklerin kok gelisimleri (kdk orani, kok sayisi, kok
uzunluklari) incelenmis ve kallus orani ol¢iilmiistiir. Kontrol denemelerinde, Memecik ve
Domat c¢esitlerinde koklenme saglanamazken, Domat ¢esidinde 4000 ppm IBA
uygulamasinda %30 ve 4000 ppm IBA + R23 uygulamasinda %44,73 koklenme elde
edilmigtir. Diger bir gesit olan Memecik de ise 4000 ppm IBA ve yaralama + 4000 ppm
IBA dozunda sirasiyla, %31,67, %33,33 koklenme saglanmustir.

Karasu (2014) tarafindan gergeklestirilen calismada, yerli ve yabanci zeytin
cesitlerinde yar1 odunsu c¢eliklerinde IBA farkli dozlar1 uygulanmis ve koklenme
gelisimleri {izerindeki etkileri incelenmistir. Arastirmaci, 4000 ppm Indol Biitirik Asit

uygulamasinin koklenme oranint %37 olarak tespit etmis ve bu degerin ¢aligmada en iyi
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ortalama deger oldugunu belirtmistir. Bununla birlikte, 2000 ppm IBA dozu uygulamasi
yapilan geliklerde %25 koklenme orani gozlemlemistir. En diisiikk koklenmenin ise hi¢ IBA
uygulamasi yapilmayan celiklerde %7 oraninda koklenme belirlenmistir.

Giiler, vd. (2017) tarafindan gerceklestirilen ¢alismada, Gemlik ¢esidinde yar1
odun celiklerinin koklendirilmesinde 1 ml/L Gabiokat uygulayarak celiklerin kok
gelisimleri lizerine etkisi incelenmistir. Arastirmanin ikinci aymin sonunda gergeklestirilen
gozlemler, Gabiokat uygulamasinin kontrol grubuna kiyasla koklenmeyi onemli 6lgiide
arttirdigin1 ortaya koymustur. Siirgiin gelisimine bakildiginda, ortalama siirglin uzunlugu
ve siirglin sayist sirastyla, 40,24 mm, 3,62 adet olarak OoOl¢iilmistir. Kok gelisimi
incelendiginde ortalama kok uzunlugu ve kok sayist sirastyla, 30,05 mm, 23,02 adet ve
koklenme diizeyi 3,74 mm olarak bulunmustur. Bu veriler 1s1ginda 1 ml/L Gabiokat
uygulamasinin yari odun Gemlik zeytin ¢esidi ¢eliklerinin koklendirilmesinde iyi
sonuglarin alindigini tespit etmislerdir.

Saragoglu'nun (2018) calismasinda, Hatay ilinde yetistirilen yerel zeytin ¢esitlerinin
koklenme yeteneklerini belirlemek icin yapilan arastirmada cesitli parametreler
degerlendirilmistir. Calisma, yerel c¢esitlerden olan Halhali, Kargaburnu, Sar1 Hasebi,
Saurani (Savrani) ile Gemlik zeytin ¢esidinden farkli donemlerde alinan ¢eliklerine farkli
IBA konsantrasyonlariin etkisini incelemistir. Calismanin sonuglarina gore: Gemlik gesidi
en yiikksek koklenme oranina (%65,83) sahiptir, en diisiik koklenme orani ise Halhali
cesidinde (%37,02) tespit edilmistir. Caligmada celiklerin alinma zamanlarima gore
farkliliklar ortaya cikmistir. Celiklerin ilkbahar donemi sirasinda alinmasi sonucu
koklenme oranlari, sonbahar doneminde alinan ¢eliklerin kdklenme oranlarina gore daha
diisiik ¢cikmistir. IBA uygulamasinin yapilmadigi kontrol grubunda koklenme orani %33
iken, 2000 ppm IBA uygulamasinda bu oran %46,50, en yiiksek koklenmenin ise 4000
ppm IBA uygulamasinda %59,40 oraninda belirlenmistir. Sonug olarak, bolgedeki yerel
zeytin ¢esidi yetistiriciliginde fidan talebi ihtiyacim1 karsilamak igin onerilen uygulama
sonbahar donemi alinan zeytin celiklerine 4000 ppm IBA uygulanmasinin
gerceklestirilmesidir. Bu uygulama, koklenme oranini artirarak gesitli zeytin ¢esitlerinin

tiretimini desteklemek i¢in etkili bir yontem olabilecegi sonucuna varmistir.
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UCUNCU BOLUM
MATERYAL VE YONTEM

Bu calisma, 2023 yilinda Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Bahge Bitkileri boliim laboratuvarinda ve Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Ziraat

Fakiiltesi Dardanos Yerleskesi Uygulama ve Arastirma serasinda gerceklestirilmistir.

3.1. Calisma Icin Orneklerin Ahndig Lokasyon
Bu calisma i¢in kullanilacak c¢elikler Canakkaleili Ezine ilgesi Tavakli koyii
mevkiindeki zeytin bahgelerinde yetistirilen Hanim Parmagi zeytin ¢esidinden, Ocak Subat

aylarinda budama yapilmis ve ¢eliklerin olusturulmasi i¢in budama artiklar1 kullanilmistir
(Sekil 3).

Ugurlu

Seddulbahir

.
Bayramic
K

Ezine
A\

Turkmenli

O)Tavakli,

Aftinoluk—2

Behram

Google

Sekil 3. Calisma I¢in Orneklerin Alindig1 Lokasyon
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3.2. Materyal

Hanim Parmagi zeytin ¢esidi, Canakkale'nin Ezine il¢esinde ve Zeytincilik
Arastirma Enstitiisii tarafindan 2017 yilinda tescil edilmistir. Bu ¢esit, 6zellikle Canakkale
bolgesinde yogun bir sekilde yetistirilmektedir. Genellikle yesil sofralik ve yaglik olarak
degerlendirilmektedir. Geyikli ilgesinde ise yesil sofralik olarak 6ne ¢ikmaktadir. Hanim
Parmag1 zeytin agaci, kuvvetli bir yapiya sahiptir ve tact yayvan bir yapidadir. Bogum
aralarinin uzunlugu ortalama seviyededir (Kaya vd., 2018).

Yaprak yapist diiz, orta ve uzun eliptik sekildedir. Meyve yapist iri ve oval
sekildedir. Cekirdek yapisi ise iri ve eliptik sekillidir. Yag oranmi ise orta derecededir.
Meyvelerinin olgunlagmasi sirasinda renk degisimi, meyve sapindan baglayarak goriiliir.

Tam olgunlagma zamaninda ise koyu menekse rengine doniisiir (Sekil 4).

Sekil 4. Hanim Parmagi zeytin ¢esidi (orijinal)

Aragtirma kapsaminda, Hanim Parmagi zeytin ¢esidinden subat ayinda alinan dal
parcalar1 ve budama artiklarindan yari-odun ¢elikler olusturulmustur (Sekil 5). Bu ¢elikler,

bitki tiretimi i¢in kullanilabilir ve gesidin yayginlastirilmasina katki saglayabilir.
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Sekil 5. Budamanin yapilmasi ve ¢eliklerin olusturulmasi (orijinal)

3.3. Yontem

2023 yilinda gergeklestirilen ¢alismada, Ocak-Subat aylarinda alinan budama
artiklar1 ve dal pargalar1 kullanilarak 20-25 ¢cm uzunlugunda zeytin ¢elikleri hazirlanmistir
(Sekil 5). Bu geliklerin iist kisimlarinda 2-3 adet yaprak birakilmistir. Subat-Nisan aylari
arasinda, perlit kullanilarak olusturulan koklendirme havuzuna, indol-3-Biitirik Asit (IBA)
uygulamasi yapilarak dikilmislerdir (Sekil 8).

Zeytin ¢elikleri, farkli konsantrasyonlarda (1000 ppm — 2000 ppm — 3000 ppm —
4000 ppm ve 5000 ppm) hazirlanan kuvvetli IBA ¢ozeltilerine daldirilarak islem gérmiistiir
(Sekil 7). Aym sekilde, hi¢ oksin icermeyen saf su-alkol ¢ozeltisine daldirilan celikler ise
"Kontrol" grubu olarak belirlenmistir (Sekil 6). Bu uygulamalar, her birinde 25 ¢elik olmak
tizere toplam 4 tekrar ile koklendirme ortamlarma dikilmistir.

Koklenme siiresince celiklere siirekli sisleme uygulanmig ve nemin muhafazasi
saglanmistir (Sekil 9). Koklendirme tamamlandiktan sonra, kok ve siirglin gelisimlerini

belirlemek i¢in ¢esitli parametreler incelenmistir.
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Sekil 7. Hazirlanan farkli dozlarda IBA ¢ozeltisinin geliklere uygulanmasi (orijinal)
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Sekil 8. Uygulama yapilan geliklerin perlitten olusturulmus kdklenme ortamina dikilmesi
(orijinal)

Sekil 9. Koklenme siiresince geliklerin durumu (orijinal)
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3.3.1. incelenen Ozellikler

Siirgiin sayis1 (Adet): Celiklerin koklendirmesi tamamlanmasi sonrasi fidanlarin
tizerinde yer alan gbzlerden olusan siirgiinler belirlenerek adet cinsinden saptanmustir..

Siirgiin  uzunlugu (mm): Koklenmenin ardindan olusan siirgiinlerin, siirgiin
ucundan, siirgiiniin ¢iktig1 noktaya kadar; dijital kompas yardimiyla 6l¢iimii yapilip, mm
cinsinden ifade edilmistir.

Yaprak sayis1 (Adet): Koklendirme islemi tamamlanan ¢eliklerin stirglinleri
belirlenerek siirgiin iizerinde normal biiyiikliigiiniin 1/3’{i kadar olan yapraklar sayilarak
adet olarak ifade edilmistir.

Kok sayisi (Adet): Farkli IBA dozu uygulanan ¢eliklerde koklenme sonrast sokiim
yapilmis ve yikanmasi sonucu kokler sayilarak adet cinsinden belirlenmistir.

Kok uzunlugu (mm): Farkli IBA dozu uygulanan geliklerde koklenme sonrasi
sokiim yapilmis ve yikanmasi sonucu kok uzunluklari kompas yardimiyla mm cinsinden
belirlenmistir.

Koklenme orani (%): Ceside ait kullanilan zeytin ¢eliklerinden kdklenen geliklerin
toplam koklenen ¢eliklere oranlanmasi ile belirlenmistir.

Kok yas agirligr (g): Koklenme islemi tamamlanmig ¢elikler sokiilerek temizlenmis
ve dijital 0,001 g hassasliktaki terazi yardimiyla g cinsinden belirlenmistir.

Kok kuru agirhign (g): Koklendirme ortamindan sokiilen celikler laboratuvar
ortaminda su ile temizlenmis etiivde 70 °C’de sabit agirliga ulagincaya kadar kurutma
islemi gerceklestirilmis ve ardinda dijital 0,001 g hassasliktaki terazi ile 6l¢lim yapilarak
g olarak ifade edilmistir.

Kok gelisim seviyesi (0-4): Farkli dozlarda IBA wuygulanan celiklerde kok
gelisimleri 0- 4 skalasina gore degerlendirilmistir. Bu degerlendirme;

0 : Hi¢ koklenme gerceklesmemis

1 : Tek yonlii koklenme tespit edilen

2 : Iki tarafli koklenme tespit edilen

3 : Ug tarafli koklenme tespit edilen

4 : Cepegevre koklenme tespit edilen seklinde yapilmistir.

3.3.2. Biyokimyasal Analizler
Indirgen Seker (g/100 g): Hanim Parmagi zeytin ¢esidi c¢eliklerinde koklenme

sonrasi Indirgen seker igeriklerini belirlemek igin alman kok drnekleri, 65 °C'de 2 giin
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siireyle kurutularak blender yardimiyla 6giitiilmiistiir ve ardindan elenerek analize hazir
hale getirilmistir. Kurutma islemi tamamlanan koklerin indirgen seker igerigi, dinitrofenol
metoduyla (Sekil 10) spektrofotometrik olarak belirlenmis ve elde edilen olgtimler kuru

agirlik olarak yiizde cinsinden hesaplanmistir ( Kaplankiran, vd. 1985).

05¢ kurﬂmus ornek
0,5 ml % 15 potasyum ferrosiyanit + 0,5 ml %30 ¢inko siilfat
25 ml’ye damutik suyla tamamlanmis + 30 dakika ¢alkalayici

U

Kaba filtre kagidiyla I. Stizme islemi
Aktif karbon (Whattman No 2 ﬁltrcﬂkagldl) kullamlarak II. Stizme
0,5 ml siiziintii + 1,5 ml damitik su™+ 6 ml dinitrofe nol ¢ozeltisi
2 ml damitik su + 6 ml dinitrofenol ¢ozeltisi(sahit ¢ozelti)

Sicak su banyosu (6 dak.) + Su altinda sogutma (3 dak.)

Spcktrofotomctrcdc%ma (600 nm)

Sekil 10. Koklerin indirgen seker igeriklerinin belirlenmesimindeki asamalar (Kaplankiran,
vd. 1985)

Toplam Seker igerigi (9/100 g): Zeytin geliklerinin kék drneklerinden toplam seker
igerigini belirlemek i¢in, 6rnekler dncelikle 65°C'de 2 giin kurutulmus, 6giitiilerek ardindan
elenip analiz i¢in kullanilabilir hale getirilmistir. Kurumus ve ogiitiilmiis orneklerden
(Sekil 11), 0,5 g agirhginda tartim yapilarak Ross (1959) ve Kaplankiran (1984) tarafindan
kullanilan ve daha sonra gelistirilen dinitrofenol metodu spektrofotometre cihazinda 600

nm dalga boyunda okuma yapilmistir (Albayrak, 2008).
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0,5 g kurutulmus ornek
0,5 ml %15 potasyum ferrosiyanit + 0,5 ml %30 ¢inko siilfat
25 ml saf suyla tamamlamig
30 dakika Qalka%uda calkalama
Kaba ve aktif karbonlu (Whattman filtre kagidi) siizme iglemi
12,5 ml siiziintii + 2,5 ml kesif HCI + 5 dak. 67°C
200C’ye sogutulan siiziintiiniin E ’sinin NaOH 1le nétralizasyon

2 ml damutik su ile 50 ml’ye tamamlanmig notralize siiziintii + 6 ml dinitrofenol ¢ozeltisi

6 dakika sicak su banyosu, sogutma ve 600 nm dalga boyunda spektrofotometrede okuma

Sekil 11. Koklerin toplam seker iceriklerinin belirlenmesindeki asamalar (Albayrak, 2008)

Nisasta Analizi (g/100 g): Zeytin ¢eliklerinin kok Orneklerinden nisasta igerigini
belirlemek igin, drnekler ilk olarak 65°C'de 2 giin boyunca kurutulmus (Sekil 12), daha
sonra Ogltiliip stiziilerek analiz i¢in hazir hale getirilmistir. Koklerin nisasta igerigini
belirlemek i¢in Dimler, vd. (1952) tarafindan kullanilan ve daha sonra Kaplankiran (1984)
tarafindan gelistirilen anthrone metodu kullanilarak ornekler spektrofotometre cihazinda

620 nm dalga boyunda okuma yapilmistir. (Albayrak, 2008).
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0,5 g kurutulmug 6rnek + 10 ml derigik H>SO4

5 dak. cam baget ile karigtirma + 100 ml’ye damitik su ile tamamlama
Kaba filtre k%dl ile siizme
Otoklavda 1 atm basmc;ﬂve 121°C’de 30 dakika
Whattman filtre ka%wla 2 defa siizme
Siiziintiiniin pH’sinin Na%H ile 4,5’¢ ayarlanmasi
(ozelti saf suyla 250 ml’ye tamamlanmasi

1 ml 6rnek + 1 ml %80’lik etil alko[ 50 mI’ye saf suyla tamamlanmas:

3 ml ornek + 6 ml anthrone (buz banyosunda)

(ozeltinin 15 dakika kaynargu banyosunda bekletilmesi

Omeklerin bu banyosunda sogutularak spektrofotometrede 620 nm dalga boyunda
absorbans degerinin okunmasi

Sekil 12. Koklerin nisasta iceriklerinin belirlenmesindeki asamalar (Albayrak, 2008)

Sekil 13. Biyokimyasal analizler i¢in ¢6zeltilerin siizdiiriilme asamasi (orijinal)
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Sekil 14. Biyokimyasal analizler i¢in ¢ozeltilerin sicak suda bekletilmesi agamasi (orijinal)

3.3.3. Istatistiksel Degerlendirme

Yapilan ¢aligma Tesadif parselleri deneme modeline utygun olarak ve 4 tekerriirlii
her tekerriirde 25 adet/gelik olacak sekilde kurulmustur. Koklenme sonrasi elde edilen
veriler; ‘SAS® ver. 9.0 (2002)’ istatistik programi1 kullanilarak varyans analizi yapilmis ve

uygulamalara ait ortalama degerler LSD testine gore p<0,01 diizeyinde gergeklestirilmistir.

24



DORDUNCU BOLUM
BULGULAR VE TARTISMA

4.1. Hanim Parma@ Zeytin Cesidi Celiklerinin Kok Gelisimleri

Hanim Parmagi zeytin c¢esidi celiklerinde farkli dozlarda oksin grubu (IBA)
uygulamasinin kdklenmeye etkilerinin belirlenmesi amaciyla yapilan ¢alisma 4 tekerriirli
ve her tekerriirde 25 adet/gelik olacak sekilde 2023 yilinda gergeklestirilmistir.

Hanim Parmagi zeytin ¢esidinde daha once gelikle cogaltim konusunda yapilmig bir
calismaya rastlanilmamistir. Yapilan bu calisma bu konu ¢ergevesinde ilk ¢alisma
niteligindedir. Bundan dolay1 ¢alismada elde edilen verilerin irdelenmesinde, diger zeytin

cesitlerinde yapilan ¢elikle cogaltma uygulamalar1 ¢aligsmalarina yer verilmistir.

Tablo 2. Hamim Parmagi zeytin gesidi geliklerinin kok sayilari, kok seviyeleri ve kok

uzunluklari
Uygulamalar Koklenme Sayilar1 | Koklenme Seviyeleri | Kok Uzunluklar:
(IBA) (Adet) (0-4) (mm)
Kontrol 0.0+00c 0.0+00c 0.0+0.0c
+ + +
2000 ppm 24+1.14b 1.4+£0.55b 23.19+ 595 bc
3000 ppm 8.6+1.52a 3.8+045a 51.52+5.74 a
9.0+1.73 a 4.0+045a 51.83 £10.60 a
4000 ppm
8.0+1.22a 34+0.89 a 38.86 +14.02 ab
5000 ppm
skok sk o
LSD (p<0.01)

Ayni siitunda farkli harflerle ifade edilen ortalamalar arasinda %1 diizeyinde farklilik

vardir (LSD).

Yapilan calismada, Hanim Parmagi zeytin ¢esidi ¢eliklerine cesitli IBA dozlarinin
uygulanmasi incelenmistir. Uygulanan dozlar arasinda kok gelisimi agisindan istatistiksel

olarak 6nemli farkliliklar tespit edilmistir (Tablo 2).
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Tablo 3. Hanim Parmagi zeytin ¢esidi ¢eliklerinin kok yas ve kuru agirliklari

Uygulamalar Kok Yas Agirhiklar Kok Kuru Agirhiklar:
(IBA) (4] (2
Kontrol 0.0£00¢ 0.0£00¢
1000 ppm 0.0+0.0¢ 0.0+0.0d
2000 ppm 0.35+0.04d 0.06 £0.02 ¢
3000 ppm 1.10£0.07b 0.37+0.02b
4000 ppm 1.36 £0.02 a 0.48 +0.02 a
5000 ppm 0.67+0.02 ¢ 0.10 £0.02 be
LSD (p<0.01) ko ko

Aym siitunda farkli harflerle ifade edilen ortalamalar arasinda %1 diizeyinde farklilik

vardir (LSD).

Tablo 4. Hanim Parmagi zeytin ¢esidi ¢eliklerinin koklenme oranlari

Uygulamalar Koklenme Oranlar:
(IBA) (%)
Kontrol 0.0+0d
1000 ppm 0.0+0d
2000 ppm 352+148¢
3000 ppm 70.2+2.59b
4000 ppm 73.0+2.12a
5000 ppm 68.4+1.14b
LSD (p<0.01) *x

Ayni siitunda farkli harflerle ifade edilen ortalamalar arasinda %1 diizeyinde farklilik

vardir (LSD).

4.1.1. Koklenme Sayilar1 (Adet) ve Seviyeleri (0-4)

Koklenme sayilart ve seviyeleri incelendiginde, uygulanan dozlar arasinda
istatistiksel olarak belirgin farkliliklar goriilmiistiir. En iyi kklenme orani, 4000 ppm IBA
dozu uygulanan ¢eliklerde gézlenmistir (Tablo 2). Kontrol grubunda (IBA uygulanmayan)
ve 1000 ppm IBA dozu uygulanan ¢eliklerde koklenme tespit edilmemistir. 2000, 3000,
4000 ve 5000 ppm IBA dozu uygulanan ¢eliklerde koklenme sayilari sirasiyla 2.4 adet, 8.6
adet, 9 adet ve 8 adet olarak belirlenmistir (Sekil 13). Rahman, vd. (2002) yilinda
gerceklestirilen bir ¢alismada, Coratino zeytin ¢esidinin odun celiklerini farkli IBA
dozlartyla muamele etmisler ve 3000 ppm IBA dozunda en iyi sonuglar1 elde ettiklerini
rapor etmislerdir. Bu dozda maksimum kdk sayisinin 8 adet/celik oldugunu bildirmislerdir.
Ayanoglu, vd. (2000) 4 yabanci ve 15 yerli zeytin ¢esidinde yaptiklari calismada, en
yiiksek Izmir Sar1 Ulak ve Meski cesitlerinde 7.60 adet kok sayisinin, en diisiik kok
sayisinin ise Silifke yaglik 1.53 adet ve Domat zeytin gesidinde ise 1,60 adet oldugunu
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tespit etmislerdir. Isfendiyaroglu, vd. (2009) yilinda yaptiklar1 bir ¢alismada, Ayvalik
¢esidinin ortalama 10.8 adet/gelik kok sayisinin oldugunu belirtmislerdir. Cesitler
arasindaki ortalama Kok sayilarinin farkli olmasinin sebebi, genetik yapi farkliliklarinin
yani sira koklenme i¢in kullanilan ortam ve koklenme sirasinda ¢evre ve iklim kosullarinin

degisken olmasindan da kaynaklandig: belirtilmektedir.

Yaptigimiz ¢alismada IBA dozlarmin artmasiyla ile birlikte kok sayilarinda
artiglarin gézlemlenmesi, Tiga'nin (1991) yilinda Tavsan Yiiregi (Ters Yaprak) zeytin
¢esidinde yaptig1 ¢alismada, Rahman, vd. (2002) yilinda Coratino zeytin ¢esidinde yaptigi
calismada, Durmus'un (2003) yilinda dort farkli zeytin ¢esidinde ve Saragoglu'nun (2018)
bes farkli zeytin cesidinde celiklerin koklenmesi iizerine yaptiklart ¢alismalarda elde

ettikleri bulgularla benzerlik gostermektedir.

Koklenme Sayilar (Adet)

=
o

Kontrol 1000 ppm 2000 ppm 3000 ppm 4000 ppm 5000 ppm

O R N W & U1 O N 0 ©

H Kéklenme Sayilari (Adet)

Sekil 15. Koklenme sayilarinin karsilagtirilmasi

Koklenme seviyelerine gore (Tablo 2); en iyi koklenme seviyesi 3000, 4000 ve
5000 ppm IBA dozu uygulamalarinda elde edilmistir. 2000 ppm uygulamasinda koklenme
seviyesi 1.4 olarak belirlenmigken, kontrol grubunda ve 1000 ppm IBA dozu
uygulamasinda koklenme gerceklesmemistir (Sekil 14 ). Ayanoglu, vd. (2000) yilinda
gerceklestirdigi ¢alismada, Meski (3.66) ve Ascolana (3.93) zeytin gesitlerinde en iyi
koklenme seviyesini, Kilis Yaglhk (1.46) ve Domat (1.60) cesitlerinde ise en diisiik
koklenme seviyesini saptamiglardir. Saragoglu (2018), bes farkli zeytin ¢esidinde yaptigi
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calismada koklenme seviyelerini incelemis ve en yiiksek koklenme seviyesinin 4000 ppm

IBA uygulamasinda (3,05) oldugunu tespit etmistir.

Koklenme Seviyeleri (0-4)

4,5

3,5

2,5

1,5

.
0

Kontrol 1000 ppm 2000 ppm 3000 ppm 4000 ppm 5000 ppm

w

N

[ERN

m Kéklenme Seviyeleri (0-4)

Sekil 16. Koklenme seviyelerinin karsilastiriimasi

4.1.2. Kok Uzunluklar: (mm)

Kok uzunluklari incelendiginde, uygulanan dozlar arasinda istatistiksel farkliliklar
tespit edilmistir. En yiiksek kok uzunlugu degerleri 3000 ve 4000 ppm IBA dozlarinda elde
edilmis olup sirasiyla 51.52 mm ve 51.83 mm olarak dl¢iilmiistiir (Tablo 1). 2000 ve 5000
ppm IBA uygulamalarinda ise kok uzunluklar sirasiyla 23.19 mm ve 38.86 mm olarak
belirlenmistir (Sekil 15).

Baska bir ¢alismada, Isfendiyaroglu, vd. (2009), Ayvalik ¢esidinde yaptiklari
calismada, kok uzunlugunun 47 mm oldugunu bildirmislerdir. Saracoglu (2018), bes farkl
zeytin c¢esidinde yaptigr c¢alismada, kok uzunluklarini incelemis ve en yiiksek kok
uzunlugunu 4000 ppm IBA uygulamasinda tespit etmistir. Tiga (1991) yilindaki bir
calismasinda ise, Tavsan Yiiregi (Ters Yaprak) yerel zeytin ¢esidinde, Rahman, vd. (2002)
yilinda yaptig1 ¢aligmadaki Coratino yabanci zeytin g¢esidinde, Durmus (2003) yilinda
gerceklestirdigi farkli dort zeytin ¢esidinde ve Saragoglu (2018) yilinda gerceklestirdigi
bes farkli zeytin cesidi celiklerinde yaptiklar1 uygulamalarla, yapilan ¢alismada IBA
dozunun artmasi ile elde edilen verilere uyumlu bir sekilde ¢eliklerin kdk uzunlugunun da

arttigini tespit etmislerdi
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Sekil 17 . Kok uzunluklarimin karsilastiriimasi

4.1.3. Koklenme Oranlari (%)

Koklenme oranlart incelendiginde kontrol ve uygulamalar arasinda istatistiksel
anlamda farkliklar saptanmistir (Tablo 3). Kontrol ve 1000 ppm IBA dozu uygulamasinda
koklenme gozlemlenmemis, 2000 ppm, 3000 ppm, 4000 ppm ve 5000 ppm uygulamalr
strastyla %35,2, %70,2, %73 ve %68,4 olarak tespit edilmistir. En iyi kdklenmenin 3000
ve 4000 ppm IBA dozu uygulamasi yapilan zeytin geliklerinde gozlenmistir (Sekil 18 ve
Sekil 19). Cesidin ¢eliklerinin IBA’nin yiiksek dozlarinda dahi %70 civarinda koklendigi
belirlenmistir (Sekil 16). Khabou ve Trigui (1999), tarafindan yapilan ¢aligmada 7 zeytin
cesidinde koklenme oranlarimin %15.5-%40.8 arasinda degistigini belirtirken, Ayanoglu,
vd. (2000) ise yaptigi ¢alismada koklenme oranlarinin %4.73° den %70.66° a kadar
degisiklik gosterdigini tespit etmislerdir. Sadeghi, vd. (2004)yilinda yaptiklar1 ¢alismada
ise, koklenme oraninimn %32-%89 arasinda degistigini bildirmislerdir. Ipek, vd. (2012),
yilinda yaptiklar1 bir caligmada ise, Domat ve Memecik zeytin ¢esidi ¢eliklerinin koklenme
ozelliklerini belirlemek amaciyla farkli dozlarda IBA uygulamasi yapmislar ve calisma
sonunda 4000 ppm IBA uygulamasmin kok gelisiminde daha iyi sonug¢ verdigini
belirlemisglerdir. Saragoglu (2018), bes farkli zeytin ¢esidinde yaptig1 calismada, koklenme
oranlarint incelemis ve en yiiksek kok uzunlugunu 4000 ppm IBA uygulamasiyla gesitler
arasinda Gemlik %65,83 ile en yiiksek, Halhali zeytin ¢esidinin ise, %37,02 ile en diisiik

koklenme oranina sahip oldugunu bildirmistir.
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Koklenme Oranlan (%)
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Sekil 18. Koklenme oranlarinin karsilastirilmasi
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Sekil 19. 2000 ppm IBA uygulamasi yapilan ¢eliklerden goriiniim
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Sekil 20. 3000 ppm IBA uygulamasi yapilan ¢eliklerden goriiniim

Sekil 21. 4000 ppm IBA uygulamasi yapilan ¢eliklerden goriiniim

4.1.4. Kok Yas ve Kuru Agirhiklar (g)

Kok yas ve kuru agirliklar incelendiginde, uygulanan dozlar arasinda istatistiksel
olarak farkliliklar bulunmustur (Tablo 2). Kok yas agirliklarina bakildiginda, 2000, 3000,
4000 ve 5000 ppm IBA dozu uygulamalarinin kok yas agirliklar: sirasiyla 0.35 g, 1.10 g,
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1.36 g ve 0.67 g olarak belirlenmistir. Kok kuru agirligi degerlerine gore ise, 2000, 3000,
4000 ve 5000 ppm IBA uygulamalariin sirasiyla 0.06 g, 0.37 g, 0.48 g ve 0.10 g oldugu
Ol¢tilmiistiir (Sekil 22 ve Sekil 23).

Kok Yas Agirliklan (g)
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Kontrol 1000 ppm 2000 ppm 3000 ppm 4000 ppm 5000 ppm

Sekil 22. Kok yas agirliklarinin karsilastirilmasi

Kok Kuru Agirhiklar (g)
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Sekil 23. Kok kuru agirliklarinin karsilastiriimasi
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Kok yas ve kuru agirlign degerlerine gore, en iyi sonucu 4000 ppm IBA
uygulamasinin verdigi goriilmektedir. Bu dozda, hem kok yas agirligi hem de kok kuru
agirhigr degerleri diger dozlara kiyasla daha ytksektir, bu da 4000 ppm IBA'nin kok

gelisimi iizerindeki etkisinin daha olumlu oldugunu gostermektedir (Sekil 18).

4.2. Hamim Parmag Zeytin Cesidi Celiklerinin Siirgiin Gelisimleri
Calisma sonuglarina gore, Hanim Parmagi zeytin ¢esidi ¢eliklerinin siirgiin
gelisimleri incelenmis ve uygulanan dozlar arasinda istatistiksel farkliliklar belirlenmistir

(Tablo 5).

Tablo 5. Hanim Parmagi zeytin ¢esidi ¢eliklerinin siirgiin gelisimleri

Uygulamalar Siirgiin Sayisi Yaprak Sayisi Siirgiin
(IBA) (Adet) (Adet) Uzunluklar: (mm)
1.0+£0.71c¢ 1.4+£0.89Db 1.85+0.29b
Kontrol
1000 ppm 1.4+055¢ 22+0.89Db 3.11£0.65Db
2000 ppm 1.8 £0.45 bc 24+£0.55D 426+0.72b
4+ 0. .8 0. 31 +3.
3000 ppm 34+£055a 58+0.84a 10.31+3.10a
4000 ppm 3.6£0.55a 64+1.14a 10.83+1.27 a
+ 0 =0. D2+ 0.
5000ppm 32+0.84 ab 50+£0.71a 9.52+0.88 a
LSD (p<0.01) * o **

Aym siitunda farkli harflerle ifade edilen ortalamalar arasinda %1 diizeyinde farklilik

vardir (LSD).

4.2.1. Siirgiin Sayilar: (Adet)

Siirgiin sayilarina bakildiginda; kontrol, 1000 ppm, 2000 ppm, 3000 ppm, 4000
ppm ve 5000 ppm IBA dozlari sirasiyla 1, 1.4, 1.8, 3.4, 3.6 ve 3.2 adet olarak belirlenmistir
(Tablo 5). En fazla siirgiin olusumu 3000 ppm ve 4000 ppm IBA dozlarinda gézlenmistir
(Sekil 24). Durmus (2003), Mugla ilinde Subat, Nisan ve Haziran olmak tizere 3 farkli
donemde aldigi dort farkli gesitte yaptigi ¢alismada, uygulama yapilmayan kontrol grubu
ve 3 degisik IBA konsantrasyonu kullanmis ve kullanilan hormonun konsantrasyonunun

artmastyla celiklerdeki siirglin sayilarinin arttigini tespit etmistir.
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Sekil 24. Siirgiin sayilarinin karsilastirilmasi

4.2.2. Yaprak Sayilari (Adet)

Yaprak sayilar incelendiginde; en fazla yaprak olusumu 3000 ppm, 4000 ppm ve
5000 ppm IBA dozlarinda gergeklesmis ve sirasiyla 5.8, 6.4 ve 5 yaprak olusturduklar
tespit edilmistir (Tablo 4). Kontrol, 1000 ppm ve 2000 ppm dozlarinin yaprak sayilari ise
sirasiyla 1.4, 2.2 ve 2.4 olarak belirlenmistir (Sekil 25). Durmus (2003), Mugla ilinden
Subat, Nisan ve Haziran aylarinda olmak iizere farkli donemlerde aldigi farkli 4 zeytin
cesidinde, uygulama yapilmamig kontrol grubu ve 3 farkli IBA dozu (2500 ppm-5000
ppm-10000 ppm IBA dozu) uygulamalari ile sisleme altinda koklendirme denemesi yapmis
ve yaptigi c¢alisma sonucunda, biiyiimeyi diizenleyici kullanimimi ve kullanilan
konsantrasyonunun yiikseltilmesiyle c¢eliklerdeki yaprak sayisinin arttigini, kullanilan
celiklerin bazal kisimlarinin ¢izi agilmasmin koklerin ve siirgiinlerin gelisiminde basarili

sonugclar verdigini tespit etmistir.
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Yaprak Sayisi (Adet)
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Sekil 25. Yaprak sayilarinin karsilastirilmasi

4.2.3. Siirgiin Uzunluklar1 (mm)

Stiirgiin uzunluklarina bakildiginda (Tablo 5), uygulanan dozlar arasinda istatistiksel
farkliliklar bulunmustur. En iyi siirgiin uzunluklar1 3000 ppm, 4000 ppm ve 5000 ppm IBA
dozlarinda sirastyla 10.31 mm, 10.83 mm ve 9.52 mm olarak 6l¢iilmiistiir. Kontrol, 1000
ppm ve 2000 ppm IBA dozlarinin siirglin uzunluklar1 ise sirasiyla 1.85 mm, 3.11 mm ve
4.26 mm olarak belirlenmistir (Sekil 26). Rahman, vd. (2002) yaptig1 ¢alismada, yabanci
zeytin ¢esidi olan Coratino celiklerinde koklenme sonrast yapilan Olgiimlerde siirgiin

uzunlugunun 15 cm olarak saptanmuistir.

Saragoglu (2018), bes farkli =zeytin c¢esidinde yaptig1 calismada, siirgiin
uzunluklarini incelemis ve en iyi siirgiin uzunlugu, ilkbahar doneminde Gemlik ¢esidinden
ve 4000 ppm IBA dozu uygulamasi yapilmis g¢eliklerde 6.73 cm olarak belirlemistir.
Sonbahar déoneminde alinan Kargaburnu ¢esidinin kontrol uygulamasi uygulamasinda 2.23

cm ile en diisiik stirglin uzunlugu olarak tespit etmistir.
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Sekil 26. Siirglin uzunluklarinin karsilastirilmasi

4.3. Biyokimyasal Analizlerin Sonuclari

Biyokimyasal analizler olarak celiklerin kokleri kullanilarak indirgen seker, toplam
seker ve nisasta miktarina bakilmistir. Yapilan biyokimyasal analizler (indirgen seker,
toplam seker ve nisasta miktarlar1) sonucunda uygulamalar arasinda istatistiksel olarak

farklilik tespit edilmistir (Tablo 6).

Tablo 6. Biyokimyasal analiz sonuglar1 (Indirgen Seker, Toplam Seker ve Nisasta Miktar1)

Uygulamalar (IBA) Indirgen Seker Toplam Seker Nisasta Miktari

(9/100 g) (9/100 g) (9/100 g)

Kontrol 0.0£0e 0.0+0e 0.0+0e

1000 ppm 0.0+0e¢ 0.0+0e 0.0+0e
2000 ppm 0.90£0.04 ¢ 3.75+£0.11c¢c 2.86+0.09 ¢
3000 ppm 1.33+£0.04 b 446+0.14b 3.14+0.06 b
4000 ppm 1.78 £ 0.05 a 7.65+0.11 a 5.87+0.12 a
5000ppm 0.36+£0.04d 2.90+0.10d 2.56+0.09d

LSD (p<0.01) *x *x **

Ayni siitunda farkli harflerle ifade edilen ortalamalar arasinda %1 diizeyinde farklilik vardir

(LSD).

Zeytin bitkisinde koklerin indirgen sekeri, bitkilerin kdklerinde bulunan ve suyla

¢dziinerek bitkilerin biiyiime siireglerine katki saglayan seker tiirlerini ifade eder. indirgen

sekerler, kimyasal olarak serbest aldehit veya keton grubu igceren sekerlerdir ve bu
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ozellikleri nedeniyle kimyasal reaksiyonlar sirasinda indirgen 6zellik gosterirler. Zeytin
bitkisinin koklerinde bulunan indirgen sekerler, genellikle glikoz ve fruktoz gibi
monosakkaritlerdir.

Yapilan g¢alismada kontrol ve 1000 ppm uygulamalarinda koklenme
gerceklesmedigi icin indirgen seker, toplam seker ve nisasta miktarlar tespit
edilememistir. Diger uygulamalar arasinda indirgen seker igerigi en yiiksek 4000 ppm
uygulamasinda saptanmistir. Uygulamalarin indirgen seker igerikleri 2000 ppm, 3000 ppm,
4000 ppm ve 5000 ppm IBA dozu uygulamasinda sirasiyla, 0,89 g/100 g, 1,32 g/100 g,
1,78 g/100 g ve 0,35 g/100 g olarak hesaplanmistir (Sekil 27). Ozkaya (1997), yilinda baz1
zeytin gesitlerinde farkli uygulamalarin celiklerde anatomik ve biyokimyasal yapi iizerine
etkileri adli yaptig1 calijmada IBA ve yaralama uygulamalarinin zeytin ¢esitlerinde
koklerdeki indirgen seker igeriklerini etkiledigini belirtmigtir. 4000 ppm IBA

uygulamalarinin daha iyi sonuglar verdigini bildirmistir.

indirgen Seker (g/100g)
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Sekil 27. Uygulamalarin indirgen seker igeriklerinin karsilastirilmasi

Koklerdeki toplam seker, bitkilerin kok sistemlerinde depolanan ve metabolik
siiregclerde kullanilan sekerlerin toplam miktarin1 ifade eder. Bitkilerde karbonhidratlar,
fotosentezle iiretilen enerjinin depolanmasi ve taginmasi i¢in hayati dneme sahiptir. Zeytin
bitkisinde koklerdeki toplam seker, bitkinin enerji dengesinin saglanmasinda, biiyiime
siireclerinde ve stres kosullarina karsi direng gosterme yeteneginde onemli bir rol oynar.
Koklerdeki toplam seker genellikle monosakkaritler (glukoz, fruktoz) ve disakkaritler

(siikroz) ve polisakkaritlerden (nisasta ve sellaiiloz) olusur. Monosakkarit ve disakkaritler
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bitkilerin koklerinde en yaygin bulunan seker tiirleridir. Bu sekerler bitkilerdeki temel
enerji kaynaklaridir ve dogrudan hiicresel metabolizmalarda kullanilirlar. Polisakkaritler
ise, bitkinin uzun vadeli enerji depolaridir. Koklerde bulunan nisasta, su ve besin
maddelerinin tasinmasinda rol oynar.

Caligsma kapsaminda toplam seker icerikleri incelendiginde; 2000 ppm, 3000 ppm,
4000 ppm ve 5000 ppm IBA dozu uygulamalari sirasiyla, 3,75 9/100 g, 4,46 g/100 g, 7,65
0/100 g ve 2,91 g/100 g olarak belirlenmistir. Toplam seker igeiginde en yiiksek 4000 ppm
IBA dozu uygulamasinda hesaplanmstir (Sekil 28). Ozkaya (1997), yaptig1 calismada baz1
zeytin gesitlerinde farkli uygulamalarin celiklerde anatomik ve biyokimyasal yapi iizerine
etkilerini incelemis ve c¢alismada IBA ve yaralama uygulamalarinin zeytin c¢esitlerinde
koklerdeki toplam seker iceriklerini etkiledigini gézlemlemistir. Buna ek olarak 4000 ppm

IBA uygulamalarinin daha iyi sonuglar verdigini bildirmistir.

Toplam Seker (g/100g)
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Sekil 28. Uygulamalarin toplam seker igeriklerinin karsilastiriimasi

Zeytin koklerinde nisasta miktari, bitkinin enerji depolama kapasitesini ve kok
sisteminin metabolik islevlerini yansitan O6nemli bir biyolojik gostergedir. Nisasta,
bitkilerde uzun siireli enerji depolama amaciyla kullanilan bir polisakkarittir. Zeytin
bitkisinde, nisasta biiyiik oOl¢iide koklerde depolanir ve gerektiginde bitkinin enerji
ithtiyacini karsilamak i¢in kullanilmak iizere monosakkaritlere doniistiirtiliir.

Yapilan uygulamalar arasinda nisasta miktarlar1 incelendiginde; en yiiksek nisasta
miktar1 5,87 g/100 g olarak 4000 ppm IBA uygulamasi tespit edilmistir. Diger 2000 ppm,
3000 ppm ve 5000 ppm IBA uygulamalar ise sirastyla, 2,86 g/100 g, 3,14 g/100 g ve 2,56
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/100 g olarak nisasta miktarlar1 saptanmustir (Sekil 29). Ozkaya (1997), yilinda yaptig1 bir
calismada farkli uygulamalarin baz1 zeytin ¢esidi ¢eliklerinde anatomik ve biyokimyasal
yapilar1 lizerine etkilerini arastirmig ve arastirmada IBA ve yaralama uygulamalarinin

zeytin gelikleri koklerinde nisasta miktarlarinin degistigini saptamustir.

Nisasta Miktarlari (g/100g)
7
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Sekil 29. Uygulamalarin nisasta miktarlarinin karsilastirilmasi
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BESINCI BOLUM
SONUC VE ONERILER

Anadolu'nun dogal {iriinii olan zeytin, hem sofralarda dogrudan tiiketilen hem de
yag olarak kullanilan degerli bir besindir. Akdeniz diyetinin ana unsurlarindan biri olan
zeytinyaginin saglik lizerindeki olumlu etkileri anlasildik¢a, hem diinya genelinde hem de
iilkemizde zeytine olan talep giderek artmaktadir. Bu nedenle, her yil zeytin agaglarinin

ekim alanlar1 genislemekte ve fidanlara olan ihtiyag artis gostermektedir.

Zeytinin  ¢ogaltilmast hem vejatatif hem de generatif yontemlerle (tohumla)
gerceklestirilebilmektedir. Cogaltma yontemlerinden biri olan Generatif ¢ogaltma, tohum
kullanilarak gergeklestirilir. Tohumla ¢ogaltma yontemi, agilamada kullanilacak anaglarin
yetistirilmesi ve olasi 1slah ¢alismalarinda genetik materyal elde etmek amaciyla tercih
edilmektedir. Zeytin, tohumla iiretiminin disinda siklikla kullanilan kok bolgesindeki
yumrulardan, delicelerden, geliklerden veya dip siirgiinlerinden de vejatatif yontemlerle de

cogaltilabilmektedir.

Zeytin agacinin neredeyse tiim organlarinin ¢ogaltilabilmesi, 6zellikle yar1 odunsu
celiklerin sisleme yontemiyle koklendirilmesi sayesinde giiniimiizde en hizli ve ekonomik
sekilde gergeklestirilmektedir. Sislemenin amaci, nemlendirme ve ince bir su tabakasi ile
yapraklarin kaplanarak yar1 odunsu ¢eliklerin nemli kalmasinit saglamak, yaprakli dokudaki
sicaklig1 azaltmak ve kdklenme tamamlanana kadar bitki iizerinde yapraklarin kalmasinm
saglamaktir. Sisleme yOntemiyle bazi zeytin ¢esitlerinin ¢elikle tiretimi yayginlasmis ve bu
da fidan tiretimini hizlandirmistir. Zeytin, celikle kolayca ¢ogaltilabilen bir tiir olmasina
ragmen, farkli yerli ve yabanci zeytin gesitleri arasinda koklenme yetenegi konusunda

belirgin farklar bulunmaktadir.

Hanim Parmagi zeytin cesidi, gecmiste unutulmus bir genotip olmasina ragmen,
tescil edildigi giinden bu yana 6nemini artirmustir. Ozellikle Ezine ilgesindeki zeytin
tireticileri tarafindan yeniden ilgi goren bu g¢esidin, tarimsal iretimde biyogesitliligin
saglanmas1 ve yoOre ekolojisine adaptasyonu nedeniyle iizerinde daha fazla calisma
yapilmas1 gerekmektedir. Hanim Parmagi c¢esidi, yoremizin zengin zeytin gen

kaynaklarmin korunmasi agisindan biiylik 6nem tagimaktadir.

Bu c¢alisma kapsaminda, Hanim Parmagi c¢esidinin c¢eliklerinin koklenme

diizeylerini ve siirgiin gelisimlerini belirlemek amaciyla farkli dozlarda IBA uygulamasi
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yapilmistir. Calisma sonucunda, Hanim Parmagi yar1 odunsu geliklerinin kok ve siirgiin
gelisimleri incelenmis ve IBA’nin yiiksek dozlarinda %70-75 oraninda koklendigi tespit
edilmistir. En 1yi sonuglar, 3000 ppm ve 4000 ppm IBA dozu uygulanan celiklerde
gozlemlenmistir. Bu ¢esidin ticari olarak yetistirilmesinde, 6zellikle celikle ¢ogaltmada
3000 ppm ve 4000 ppm IBA dozlarinin kullanilabilecegi dnerilmektedir. Bu ¢esidin en iyi
¢ogaltma yontemini belirlemek i¢in bu konuda daha fazla ¢alisma yapilmasi

onerilmektedir. Biitlin bu bulgulardan sonra kisaca sonug ve Onerileri sdyle siralayabiliriz:

Yiiksek dozlarda IBA uygulamasinin, Hanim Parmagi zeytin ¢esidinin ¢eliklerinin
koklenme oranini artirdig: belirlenmistir. Ozellikle 3000 ppm ve 4000 ppm dozlar1 en iyi
sonuclar1 vermistir.

Uygulanan IBA dozlar1 Hanim Parmagi zeytin ¢esidi koklerinde indirgen seker,
toplam seker ve nigasta miktarlari gibi biyokimyasal igeriklerini etkiledigi tespit edilmistir.
Ozellikle 4000 ppm IBA dozu uygulanan geliklerden elde edilen koklerin indirgen seker,
toplam seker ve nisasta miktarlarn diger uygulamalara goére daha yiiksek oldugu
belirlenmistir.

Calismanin sonuglart, Hanim Parmagi zeytin ¢esidinin ¢elikle ¢ogaltilmasinin ticari
fidan iiretimi i¢in potansiyel tasidigini gostermektedir. Bu ¢esidin ¢elikle ¢ogaltilmasi,
tiretimde verimliligi artirabilir.

Hanim Parmag ¢esidinin ¢ogaltilmasi, yéremizin zengin zeytin gen kaynaklarinin
korunmasia katki saglayabilir. Bu ¢esidin ticari yetistiriciliinde kullanilmasi,
biyogesitliligin siirdiirtilebilirligi acisindan 6nemlidir.

Bu zeytin cesidinin ¢elikle ¢ogaltilmasinda kullanilan IBA dozlar iizerinde daha
fazla arastirma yapilmali ve optimal koklendirme kosullar belirlenmelidir. Cesidin farkl
¢ogaltma yoOntemleriyle (6rnegin, asilama veya daldirma) iretim potansiyeli
degerlendirilmelidir.

Hanim Parmagi zeytin ¢esidinin genetik c¢esitliligi lizerine daha kapsamli ¢alismalar
yapilmal1 ve ¢esidin diger zeytin cesitleriyle iliskisi arastirilmalidir.

Ticari yetistiricilikte Hanim Parmagi zeytin ¢esidinin c¢elikle g¢ogaltilmasinda
kullanilacak en uygun IBA dozlar1 ve koklendirme kosullari belirlenmeli ve iireticilere
onerilerde bulunulmalidir.

Hanim Parmagi zeytin ¢esidinin ticari Uretimine iliskin pazarlama ve ticaret
stratejileri gelistirilmelidir. Pazar talebini belirlemek, cesidin tliketiciye sunulmasi igin

etkili yontemler olusturmak ve ¢esidin ticari degerini artirmak i¢in ¢aligmalar yapilmalidir.

41



Iklim degisikliginin etkilerinin arttig1 bir dénemde, Hanim Parmag: zeytin ¢esidinin
adaptasyon yetenegi lizerine arastirmalar yapilmalidir. Cesidin farkli iklim kosullarina
uyumu ve dayaniklilig1 degerlendirilmelidir.

Bu yerel zeytin ¢esidinin ticari yetistiriciligi i¢in en uygun yetistirme teknikleri ve
budama yontemleri belirlenmeli ve ireticilere rehberlik edilmelidir. Bu, verimliligi
artirabilir ve kaliteli lirlin elde etmeyi saglayabilir.

Hanim Parmagi zeytin c¢esidi gibi yerel ve unutulmus g¢esitlerin genetik
kaynaklarinin korunmasi igin ¢esitli koruma ve saklama programlari olusturulmalidir. Bu,

biyogesitliligin korunmasina ve gelecek nesillere aktarilmasina katki saglayabilir.
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