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ÖZET 

 

ÇANAKKALE’DE FARKLI LOKASYONLARDA YETİŞTİRİLEN BAZI 

EKMEKLİK BUĞDAY ÇEŞİTLERİNİN KALİTE ÖZELLİKLERİ 

 

Ahmet ÖZBAY 

Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi 

Fen Bilimleri Enstitüsü 

Tarla Bitkileri Anabilim Dalı Yüksek Lisans Tezi 

Danışman: Prof.Dr. Harun BAYTEKİN 

23/01/2017, 47 

 

 Bu çalışma Çanakkale’nin Merkez, Biga ve Gelibolu ilçelerinde 2015 ve 2016 

üretim sezonlarında yetiştirilen ekmeklik buğdaylara ait numunelerin kalite özelliklerinin 

belirlenmesi amacıyla Sagittoria, Masaccio, Kaşifbey, Tekirdağ, Adelaide, Adana 99, 

Gönen, Esperia, Flamura 85, Anopa ve Renan ekmeklik buğday çeşitlerine ait örnekler ile 

yürütülmüştür. Araştırmada hektolitre ağırlığı, yaş glüten oranı, glüten indeksi değeri, 

sedimentasyon ve nem oranı gibi bazı kalite kriterleri incelenmiştir.  

Araştırma sonucunda, bölgede hektolitre ağırlığının 74,16 kg/hl ile 81,13 kg/hl, yaş 

glüten oranının % 23,11 ile % 27,82, glüten indeksi değerinin % 44,63 ile % 97,43, 

sedimentasyon oranlarının 31,17 ml ile 44,28 ml ve nem oranının % 12,18 ile % 13,20 

arasında değiştiği tespit edilmiştir. Kalite özellikleri yönünden Çanakkale merkezde Gönen 

ve Masaccio, Biga ve Gelibolu ilçelerinde Sagittoria çeşitlerinin daha üstün olduğu 

gözlenmiştir. 

 

Anahtar sözcükler: Glüten, Hektolitre, Çeşit, Bölge, Yıl 
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ABSTRACT 

 

QUALITY COMPONENTS OF BREAD WHEAT VARIETIES GROWN IN 

DIFFERENT LOCATIONS OF ÇANAKKALE ECOLOGICAL CONDITIONS 

 

Ahmet ÖZBAY 

Çanakkale Onsekiz Mart University 

Graduate School of Natural and Applied Sciences 

Master of Science Thesis in Animal Science 

Advisor : Prof. Dr. Harun BAYTEKİN 

23/01/2017, 47 

 

This study aims to evaluate Sagittoria, Masaccio, Kaşifbey, Tekirdağ, Adelaide, 

Adana 99, Gönen, Esperia, Flamura 85, Anopa, and Renan bread wheat varieties for their 

quality components from samples collected from various districts of Çanakkale such as 

city center, Biga and Gelibolu in 2015 and 2016 growing seasons. Examined quality 

components were test weight, wet gluten ratio, gluten index, sedimentation, and moisture 

ratios.  

Test weights of bread wheat samples varied between 74,16 kg hl
-1 

and 81,13 kg hl
-1  

when wet gluten ratio varied between % 23,11 and % 27,82, gluten index % 44,63 and %  

97,43, sedimentation rates 31,17 ml and 44,28 ml and moisture ratios % 12,18 and %  

13,20. Results suggests that Gönen and Massacio varieties were found superior by their 

quality components in Çanakkale city center when Sagittario had better quality in Biga and 

Gelibolu locations. 

 

Keywords: Gluten, Test Weight, Variety, Location, Year 
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BÖLÜM 1 

GİRİŞ 

 

İnsanoğlu varoluşundan buyana, yaşamını devam ettirmek için beslenme peşinde 

koşmuştur. İlk insanlar ihtiyaç duyduğu besinleri toplama ve avlanma yöntemleriyle 

tedarik etmişlerdir. Yerleşik hayata geçildikten sonra ilk yerleşim yerleri olan Şanlıurfa 

Göbeklitepe’de bundan 14000 yıl öncesine ait olduğu düşünülen buğday tohumlarına 

rastlanmıştır. O günlerden bu günlere kadar Anadolu’da buğday üretimi çoğalan nüfusla 

birlikte hızla artmış, göçlerle birlikte dünyanın dört bir tarafına yayılmıştır.  

Dünya nüfusunun 7,5 milyara ulaşmış olması, gıda ihtiyacını da her geçen gün 

arttırmaktadır. Nüfus arttıkça, hem açlıkla savaşan ve hem de aç kalan insanların sayısı 

artmaktadır. İstatistiklere göre, 2016 yılında 750 milyon insan açlıkla mücadele etmektedir. 

Bu rakamlara göre dünya nüfusunun % 10’u açlık sorunu yaşamaktadır (Anonim, 2016a). 

Dünya nüfusunun 21. Yüzyıl sonunda 12 milyara ulaşacağı düşünüldüğünde, açlık sorunu 

yaşayan nüfusun da artması beklenmektedir. Bu nedenle, bugünkü tarımsal üretimin 2 

katına çıkarılması gerekmektedir  

Buğdayda kaliteli ürün elde etmek birinci amaç olsa bile üreticiler birim alandan 

daha çok verim alarak gelirlerini arttırmaya çalışmaktadırlar. Bununla birlikte kaliteli 

ürünün daha yüksek fiyattan alıcı bulması, üreticileri kaliteli ürün üretimine 

özendirmektedir.  

Dünya’da 2014 yılında en çok buğday üreten ülkelere bakıldığında, Çin (126,2 

milyon ton), Hindistan (94,5 milyon ton), Rusya (59,7 milyon ton) ve ABD (55,4 milyon 

ton)’nin ilk sıralarda yer aldığı görülmektedir. 2014 yılı Dünya buğday üretimi verilerine 

göre, Avrupa Birliği ülkeleri (25 ülke) 157,2 milyon ton üretim ile en fazla buğday 

üretimine sahipken, 20,0 milyon ton yıllık buğday üretimi ile Türkiye, bölgede en fazla 

buğday üreten ve en fazla ekmek tüketen ülke olarak dikkati çekmektedir. (Anonim, 2014). 

Türkiye’de üretim alanlarının çok geniş olması, alan bazlı bölgesel verim miktarının 

da çok farklılık göstermesine sebep olmaktadır. Ülkemizde buğday tarımı, genelde kıraç 

arazilerde yapıldığı için ortalama buğday verimi düşük düzeylerdedir. Türkiye’de buğday 

üretimi ile ilgili Çizelge 1.1’de belirtilen 2015 yılı verilerine göre, ortalama dekara verim 

287,0 kg’dır (Anonim, 2015). Taban alanlarda verimler genelde ortalamanın üzerindedir. 

Çanakkale, ülkemizi temsil edecek taban ve kıraç arazilere sahiptir. Biga ve batak ovasında 

ortalamanın üzerlerinde verimler alınabilmektedir. Çanakkale’de 2015 yılı verilerine göre 

ortalama 487 kg/da verim alındığı tespit edilmiştir (Anonim, 2015).  
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Çizelge 1.1. Ülkemizde buğday üretimi ile ilgili bazı değerler. 

YIL EKİLEN ALAN 

(DEKAR) 

ÜRETİM (TON) VERİM (KG/DA) 

2010 81 034 000 19 674 000 242,8 

2011 80 960 000 21 800 000 269,3  

2012 75 296 394 20 100 000 267,0 

2013 77 726 000 22 050 000 283,7 

2014 79 192 084 19 000 000 239,9 

2015 78 668 874 22 600 000 287,2 

 

Artan nüfusun ihtiyaçlarının karşılanması için verim artışına yönelik ıslah çalışmaları 

artmıştır. Mevcut teknolojik imkânlarla birlikte buğday ticareti, bilgisayar üzerinden 

belirlenmiş kalite standartlarına göre gerçekleşmektedir. Kalite standartları birkaç tanedir. 

Bunların başında hektolitre ağırlığı, yabancı madde, diğer hububat tohumları, süne ve 

kımıl zararı, protein ve sedimantasyon kalite kriterleri gelmektedir. Kalite kriterleri 

bölgelere, iklime, çeşitlere, toprak yapısına, gübrelemeye, hastalık ve zararlılara göre 

değişiklik göstermektedir.  

Bu araştırmada Çanakkale, Biga ve Gelibolu bölgelerinde üretimi yapılan 11 tescilli 

buğday çeşidinin kalite değerlerinin değerlendirilmesi, yüksek kalitedeki çeşitlerin 

belirlenmesi, kalite kriterleri üzerindeki iklimsel değişimin etkilerinin ortaya konması 

amaçlanmıştır.  
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BÖLÜM 2 

ÖNCEKİ ÇALIŞMALAR 

 

Perten  (1990) glüten indeks değerleri % 40’ın altında ise, buğday ununun ekmek 

yapımında kullanılmak için zayıf nitelikte olduğunu belirtmektedir.   

Yürür ve ark. (1998), hetolitre ağırlığın artmasıyla, protein oranının arttığını, 

tanelerin daha sıkı yapılı olduğunu, kabuk yüzeyinin azaldığını ve un veriminin arttığını 

bildirmektedirler. 

Bilgin (2001) tarafından Tekirdağ koşullarında 1999 ve 2000 yılları üretim 

sezonunda ekmeklik buğday çeşitleri ile yürütülen denemede, bazı kalite özellikleri 

incelenmiştir. Araştırmada hektolitre ağırlığının 1999 yılında 76,20 kg/hl ile 81,93 kg/hl 

arasında, 2000 yılında ise 77,93 kg/hl ile 84,80 kg/hl arasında değiştiği, yaş glüten 

oranlarının 1999 yılında % 18,47 ile % 25,57 arsında 2000 yılında ise daha yüksek 

aralıklarda, % 22,47 ile % 31,87 arsında değiştiği kaydedilmiştir. Ayrıca, glüten indeksi 

değeri 1999 yılında % 60,67 ile % 98,00 arasında, 2000 yılında ise daha geniş sınırlar 

içinde % 42,67 ile % 94,67 arsında değişim göstermiştir. 

Göncüoğlu (2001), Kahramanmaraş bölgesinde yetiştirilen bazı ekmeklik buğday 

çeşitlerinde yaş glüten oranının % 20,9 ile % 25,0 arasında değiştiğini bildirmektedir. 

Kınacı (2001), ekmeklik buğday çeşitleriyle Eskişehir iklim şartlarında yürüttüğü 

çalışmada; hektolitre ağırlığının 67,6 kg/hl ile 72,8 kg/hl, yaş glüten miktarının % 19,5 ile 

% 22,2 ve glüten indeksi değerinin % 68,2 ile % 81,2 arasında değiştiğini kaydetmiştir. 

Tekirdağ koşullarında 12 ekmeklik buğday genotipi ile yürütülen çalışmada; 

hektolitre ağırlığının 75,0 kg/hl ile 81,0 kg/hl, yaş glüten miktarının % 28 ile % 38, glüten 

indeksi oranının ise % 45 ile % 90 arasında değiştiği bulunmuştur (Tuncel, 2002). 

Altınbaş ve ark. (2004) tarafından yürütülen çalışmada ekmeklik buğday çeşitlerinde 

kalite standartlarını belirlemek amacıyla Aydın ve İzmir şehirlerinde yürüttükleri 

çalışmada; 1000 tane ağırlığını 35,3-49,6 g, sedimantasyon değerini 22,7-31,2 ml ve yaş 

glüten içeriğini ise % 25,8-36,3 değerleri arasında bulmuşlardır. 

Yağdı ve ark. (2004) tarafından buğdayda kalite özelliklerini belirlemek için Bursa 

koşullarında yetiştirilen bazı ekmeklik buğday çeşitlerini değerlendirmişlerdir. 

Araştırmada; hektolitre ağırlığının 77,93 kg/hl ile 81,26 kg/hl, 1000 tane ağırlığının 42,88 

g ile 51,17 g, protein oranının % 11,85 ile % 13,44 arasında değişim gösterdiğini 

bildirmişlerdir. 

Tayyar ve ark. (2005) Çanakkale’nin Biga ilçesi koşullarında yetiştirdikleri ekmeklik 
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buğday çeşitlerinin kalite standartlarını belirlemek için yaptıkları çalışmada; nem oranının 

% 11,7-12,4, sedimantasyon değerinin 30,5-61,0 ml, glüten indekslerinin % 97,5-47,5 

arasında değiştiğini bulmuşlardır. 

Değişen çevre koşulları için verim ve kalitenin düşmemesi için değişik çeşitlere 

yönelmek gerekmektedir. Yıldırım ve ark. (2005), Tokat bölgesinde bazı yeni çeşitler 

üzerine yaptıkları çalışmada, 80,6-86,6 kg/hl arasında değişen hektolitre ağırlığı değerleri 

tespit etmişlerdir. 

Orta Karadeniz Bölgesinde 2003-2004 üretim sezonunda, Aydın ve ark. (2005) 

tarafından yapılan çalışmada buğdayda kalite özellikleri incelenmiştir. Araştırmada; 

sedimantasyon değerinin 38,3 ml, bin tane ağırlığının 25,9-38,3 g, hektolitre ağırlığının 

63,8-71,8 kg arasında değiştiği, protein oranının ise ortalama % 11,2 olduğu görülmüştür. 

Kahrıman ve ark. (2005), Çanakkale koşullarında yürüttükleri denemede, bazı 

ekmeklik buğday çeşitlerini incelemişlerdir. Anılan çalışmada; nem oranı % 9,5 ile % 11,8, 

yaş glüten oranı % 25,3 ile % 43,6 ve glüten indeksi değeri % 43,7 ile % 94,3 arasında 

değişim göstermiştir. Bazı çeşitlerin kalite özellikleri ise yaş glüten oranı Flamura-85’de % 

32,5, Tekirdağ çeşidinde % 43,6, Gönen çeşidinde % 36,2, Kaşifbey-95’de % 37,0, 

Sagittorio’da % 39,9 ve Adana-99’da % 32,1 olarak bulunmuştur. Glüten indeksi değerleri 

Flamura-85’de % 74,0, Tekirdağ çeşidinde % 60,7, Gönen çeşidinde % 57,7, Kaşifbey’de 

% 76,0, Sagittoria’da % 56,0 ve Adana-99’da % 56,0 olduğu kaydedilmiştir.  

Şengün (2006) Aydın ili koşullarında bazı ekmeklik buğday çeşitlerinde kalite 

özelliklerinin belirlenmesine yönelik yaptığı çalışmada; hektolitre ağırlığının 86,0 kg/hl ile 

78,3 kg/hl, yaş glüten oranının ise % 26 ile % 36, glüten indeksi değerinin % 96 ile % 69 

arasında değiştiğini bildirmiştir. Araştırmada, bazı çeşitlerin yaş glüten oranları Adana-

99’da % 26, Gönen çeşidinde % 28 olarak kaydedilmiştir. Anılan çeşitleri glüten indeksi 

değerleri ise % 96 ve 95 olarak kaydedilmiştir.  

Kahraman (2006), Tekirdağ bölgesinde altı ekmeklik buğday çeşidinin üç farklı ekim 

zamanı ve iki azotlu gübre uygulamasının verim ve kalite özelliklerine etkilerini incelediği 

araştırmasında, en yüksek hektolitre ağırlığının Flamura-85 (81,3 kg/hl) çeşidinden, en 

düşük hektolitre ağırlığının ise Tekirdağ (79,5 kg/hl) çeşidinden elde edildiğini 

bildirmektedir. Anılan araştırmada, yaş glüten oranı % 24,6 ile % 33,9 arasında değişim 

göstermiş olup, Flamura-85 ve Tekirdağ çeşitlerinde % 29,0 civarında yaş glüten oranları 

tespit edilmiştir. Denemede glüten indeksi değerleri % 69,1 ile % 98,5 arasında değişmiş, 

Flamura-85 çeşidinden (% 93,8), Tekirdağ çeşidine (% 74,4) göre daha yüksek glüten 

indeksi değerleri elde edilmiştir.  
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Kaya (2006) tarafından 2004 ile 2005 üretim sezonlarında taban ve kıraç arazilerde 

yürütülen çalışmada, taban arazilerde hektolitre ağırlığı 72,7 kg/hl ile 79,7 kg/hl, yaş 

glüten oranı % 20,3 ile % 35,0 ve nem oranı % 6,9 ile % 17,4 arasında bulunmuştur. 

Araştırmada, kıraç arazi koşullarında hektolitre ağırlığının 67,9 kg/hl ile 76,8 kg/hl, yaş 

glüten oranının % 25,0 ile % 34,3 ve nem oranının % 10,0 ile % 19,3 arasında değiştiği 

görülmüştür. 

Menderis (2006) tarafından Güneydoğu Anadolu Bölgesinde bazı ekmeklik buğday 

çeşitlerinin kalite özellikleri incelenmiş, hektolitre ağırlığının 81,5 kg/hl ile 78 kg/hl, 

protein oranının % 14,92-12,49, yaş glüten oranının % 37,13-30,23 ve glüten indeks 

değerinin % 99,71-48,08 arasında değiştiği bildirilmiştir. 

Erkul ve ark. (2006), Ege bölgesinde yetiştirilen buğdayların verim ortalamaları 

Türkiye ortalamasının üstünde olmasına karşın kalite standartları değerlerinin düşük 

olduğunu bildirmişlerdir. Çalışmalarını kıraç ve sulu koşullarda yürütmüşlerdir. Sulu 

koşullarda kalite kriterleri yönünden daha yüksek değerler elde etmişlerdir. Hektolitre 

ağırlığının 75,87-81,40 kg/hl, protein oranının % 10,39–13,33, yaş glüten miktarının % 

24,07-33,90, glüten indeksi değerinin % 61,78-97,00, sedimantasyon değerinin 16,33-

24,33 ml arasında değiştiğini kaydetmişlerdir. 

Avcı (2007), Trakya Tarımsal Araştırma Enstitüsü deneme alanında 2005-2006 

yetiştirme yılında dört ekmeklik buğday çeşidinde farklı azotlu gübre dozlarının etkilerini 

inceledikleri denemede, hektolitre ağırlıklarının 81,8 kg/hl ile 84,6 kg/hl, yaş glüten 

miktarlarının % 23,7 ile % 30,3, glüten indeksi değerinin % 72,8 ile % 96,7 arasında 

değiştiğini bildirmiştir. 

Buğdayda bazı kalite özelliklerini belirlemek için Konya koşullarında Aydoğan ve 

ark. (2007) tarafından yürütülen çalışmada, sedimantasyon değerinin 9,75 ml ile 13,75 ml 

arasında değiştiği bulunmuştur.  

Sümer (2008) tarafından 2004 yılında Aydın’da yapılan çalışmada hektolitre 

ağırlığının 80,1 kg/hl ile 88,7 kg/hl arasında değiştiği görülmüştür. Bu çalışmada yüksek 

azot uygulamalarının hektolitre ağırlığı ve glüten indeksi değerlerine fazla etkide 

bulunmadığı gözlenmiştir.  

Egesel ve ark. (2009) Çanakkale bölgesinde 2006 ve 2007 yıllarında yürüttükleri 

çalışmada, dane verimi ve un kalite özellikleri üzerine çevre faktörlerinin etkilerini 

incelemişlerdir. Çalışmada; nem oranı % 12,2 ile % 11,7, protein oranı % 11,4 ile % 12,4, 

yaş glüten oranı % 33,1 ile % 34,6, glüten indeksi değeri % 36,3 ile % 54,0, kül oranı % 

0,73 ile % 0,89, sedimentasyon oranı 38,1 ml ile 38,5 ml ve beklemeli sedimentasyon oranı 
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25,1 ml ile 30,4 ml değerleri arasında bulunmuştur. 

Demir (2010) tarafından Konya koşullarında ekmeklik buğday çeşitleri ile yürütülen 

denemede, yaş glüten oranı % 30,2 ile % 34,3, glüten indeksi değeri ise % 70,9 ile % 81,4 

arasında bulunmuştur.  

Son yıllarda ülkemizde buğday ıslahı alanında yapılan çalışmalarla verimle birlikte 

kalitenin de artırılması sağlanmıştır. Adnan Menderes Üniversitesi araştırma alanında 2008 

ve 2009 yılları üretim sezonlarında Koca ve ark. (2011) tarafından yürütülen çalışmada, 

bin tane ağırlığının 22,1-42,0 g, hektolitre ağırlığının 78,5-85,3 kg/hl, protein oranının ise 

% 11,0-16,1 arasında değiştiği bulunmuştur. 

Konya bölgesinde kuru ve sulu koşularında Şahin ve Ark. (2011) tarafından 2009-

2010 üretim sezonunda bazı buğday genotiplerinin özellikleri incelenmiştir. Bu çalışmada, 

hektolitre ağırlığının 74,3 kg/hl, protein oranının % 13,5, yaş glüten oranının % 38,7, bin 

tane ağırlığının 30,3 g, glüten indeksi oranının % 64,5 ve sedimantasyon oranının 39,8 ml 

ortalama değerlere sahip olduğu bulunmuştur. 

Gummadov, (2012) Konya ve Eskişehir lokasyonlarında 2008 ve 2009 yılları üretim 

sezonlarında kuru ve sulu koşullarda yürüttüğü araştırmada; kuru koşullarda ilk yıl 

hektolitre ağırlığının ortalama 77,69 kg/hl, ikinci yıl ise 77,98 kg/hl olduğunu kaydetmiştir. 

Yapılan çalışmada en küçük değer (75,9 kg/hl) Gerek-79’dan, en yüksek değer (79,0 kg/hl) 

ise Sönmez-2001 çeşidinden elde edilmiştir. Yaş glüten oranı birinci yıl % 39,98, ikinci yıl 

ise % 23,30 olarak bulunmuştur. Yıllar arasındaki farkın ikinci yıl daha fazla yağış 

olmasından kaynaklandığı belirtilmiştir. Araştırmada, sulu koşullarda hektolitre ağırlığı 

değerleri 74,3-80,8 kg/hl arasında bulunmuştur. En yüksek hektolitre ağırlığı değerleri 

Pehlivan (80,8 kg/hl) ve Bezostaja (79,6 kg/hl) çeşitlerinden, en düşük değerler ise Sultan-

95 (74,3 kg/hl) ve Eser (74,5 kg/hl) çeşitlerinden elde edilmiştir. 

Kılıç ve ark. (2012) yaptığı çalışmada Diyarbakır bölgesinde 2009 üretim sezonunda 

ekmek kalitesini etkileyen bazı kalite kriterleri incelenmişlerdir. Bulunan kalite değerleri 

arasında; hektolitre ağırlığı 60,34 kg/hl ile 78,5 kg/hl, bin dane ağırlığı 20,7 g ile 33,1 g, 

protein oranı % 10,96 ile % 15,76, sedimantasyon değeri ise 3,97 ml ile 14,5 ml arasında 

değişim göstermiştir.  

Boyacı (2013) tarafından yapılan çalışmada, en yüksek hektolitre ağırlığı Adana-99 

çeşidinde 83,16 kg/hl, en düşük ise Colfiorito çeşidinde 79,98 kg/hl olarak bulunmuştur. 

Araştırmada nem oranı % 12,6 ile % 12,8, yaş glüten oranı ise % 33,6 ile % 30,81 

değerleri arasında değişim göstermiştir.  

Doğan ve ark. (2013) tarafından farklı ekmeklik buğday çeşitleri ile Diyarbakır 
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bölgesinde yürüttükleri denemede, bin tane ağırlığının 31,0 g ile 42,4 g, hektolitre 

ağırlığının ise 73,1 kg/hl ile 81,8 kg/hl arasında değiştiği görülmüştür. 

Özen (2014) Yozgat Kadışehri bölgesinde yetiştirilen ekmeklik buğday çeşitlerinde, 

hektolitre ağırlığının 81,5 kg/hl ile 76,2 kg/hl, yaş glüten oranının % 30,4 ile % 15,4 

arsında değiştiğini bulmuştur. 

Baytekin ve ark. (2014) tarafından Çanakkale ekolojik koşullarında 2008-2009 ve 

2009-2010 üretim sezonunda yürütülen çalışmada, nem oranının % 9,4 ile % 15,4, bin tane 

ağırlığının 24,3 g ile 53,0 g, hektolitre ağırlığının 72,6 ile 85,0 ve kül oranının % 0,28 ile 

% 0,68 arasında değiştiği bulunmuştur.  
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BÖLÜM 3 

MATERYAL VE METOT 

 

3.1. Materyal 

Çalışma Çanakkale koşullarında ekmeklik buğday yetiştiriciliği yapan üreticilerden 

alınan buğday örneklerinde kalite kriterlerini belirlemek için yapılmıştır. Bu amaçla 

Çanakkale, Biga ve Gelibolu Ticaret Borsaları kayıtlarından alınan verilerden 

yararlanılmıştır. Kalite verileri kullanılan ekmeklik buğday çeşitleri; Sagittoria, Masaccio, 

Kaşifbey, Tekirdağ, Adelaide, Adana 99, Gönen, Esperia, Flamura 85, Anopa ve Renan 

çeşitleridir.  

Gönen çeşidi 1983 yılında Ege Zirai Araştırma Enstitüsü Müdürlüğü tarafından tescil 

edilmiş olup, soğuğa ve kurağa dayanımı iyidir. Verimi bölgelere göre 700-800 kg/da 

arasında değişmektedir (Fedai 2010). 

Adana-99 çeşidi 1999 yılında Çukurova Tarımsal Araştırma Enstitüsü tarafından 

tescil edilmiş olup kışa ve kurağa dayanıklı bir çeşittir. Verimli bir çeşittir ve sahil 

bölgelerinde yetiştirilmesi önerilmektedir (Fedai 2010). 

Tekirdağ çeşidi 2003 yılında üretilmeye başlanmıştır. Trakya Tarımsal Araştırma 

Enstitüsü tarafından tescile alınmıştır. Özellikle Marmara bölgesinde ekimi yapılmakta 

olup, bu bölgedeki soğuk koşullara dayanımı iyidir. Bölge ve toprak seçiciliği olmadığı 

için her bölgede yetişebilmektedir. Verimi 450-750 kg/da arasında değişmektedir. 

Yatmaya dayanıklı bir çeşittir (Fedai 2010). 

Flamura-85 çeşidi 1999 yılında Romanya’dan getirilerek TAREKS A.Ş kuruluşu 

tarafından tescili yapılmıştır. Soğuklara dayanımı iyidir, taban bölgelerde üretimi tavsiye 

edilmektedir. Verim ortalaması 350 ile 600 kg/da’dır. Yatmalara karşı dayanımı iyidir 

(Fedai 2010). 

Kaşifbey-95 çeşidi 1995 yılında Ege Tarımsal Araştırma Enstitüsü tarafından 

tescillenmiştir. Soğuk ve kurak bölgelerde yetiştiriciliği yapılmaktadır. Yatmaya karşı 

dayanıklı olup fazla azotlu gübrelemeye toleransı iyidir. Verim potansiyeli yüksek olup 

550 ile 900 kg/da’lık ortalama verimleri yakalamıştır (Baysal 2014). 

Anapo çeşidinin sapı sağlam olduğu için yatmaya dayanıklıdır. Sahil bölgeler ve Ege 

bölgesinde yetiştiriciliği yapılmaktadır. Kurağa ve soğuğa dayanımı iyi olup verim 

potansiyeli iyidir (Baysal 2014). 

Adelaide, İtalyan orijinli, ekmeklik, orta erkenci verim potansiyeli yüksek bir çeşittir. 

Güney Marmara, Akdeniz, Çukurova, Ege, Güneydoğu Anadolu ve geçit kuşaklarında 
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yetiştirilmektedir (Anonim, 2016b). 

Renan buğday çeşidi Fransa orijinli, kırmızı yarı sert taneli ekmeklik buğday 

çeşididir. Kışlık ve soğuğa dayanıklıdır. Verim potansiyeli 400 ile 950 kg/da arasında 

değişmektedir. Hektolitre ağırlığı 74-80 kg/hl’dir (Anonim, 2016c). 

Masaccio çeşidi her bölgede yetişebilecek adaptasyon kabiliyetine sahiptir. Verim 

potansiyeli yüksek, kalite değerleri iyi bir çeşittir. Ekim bölgesi kıyı bölgelerdir. Çukurova, 

Hatay, Kahramanmaraş, Güneydoğu Anadolu Bölgesi, Ege Bölgesi, Karadeniz ve Trakya 

bölgelerinde üretimi yapılmaktadır (Anonim, 2016d). 

Tanya ekmeklik buğday çeşidi, Rusya orijinli bir çeşit olup, ülkemizde 2012 yılından 

beri üretimi yapılmaktadır. Soğuğa dayanıklı, sıcağa ve kuraklığa iyi dayanıklı, sulu tarıma 

elverişli gibi özelliklerinden dolayı yüksek adaptasyon kabiliyetine sahiptir. Trakya, 

Marmara, İç Anadolu, Karadeniz, Ege, Doğu Anadolu, Güneydoğu Anadolu bölgelerinde 

kıraç ve sulamalı alanlarda başarılı olarak üretilebilir (Anonim, 2016e). 

Esperia çeşidi İtalya’da 2002 yılında tescili yapılmış olup, 2005 yılından itibaren 

Türkiye’de üretimine başlanmıştır. Adaptasyon yeteneği yüksek bir çeşit olup soğuk 

bölgelerde rahatlıkla yetişebilmektedir. Verim ortalaması 650-700 kg/da’dır. Kardeşlenme 

kapasitesi yüksek olduğu için tane kalitesi ve gübrelemeye dikkat edilmesi gerekmektedir 

(Fedai 2010). 

Sagittario çeşidi 1994 yılında tescili yapılmış olup, ülkemizde 1997 yılından itibaren 

üretimine başlanmıştır. Soğuğa ve kurağa dayanıklı bir çeşit olmasının yanında geniş 

adaptasyon alanına sahiptir. Ülkemiz iklim koşullarında kasım ayı içerisinde ekilmelidir. 

Verim düzeyi yüksektir. Yatmaya hassastır (Fedai 2010). 

 

3.2. Deneme Yeri ve Yılı 

Araştırmada; Çanakkale, Biga ve Gelibolu Ticaret Borsalarının laboratuarlarında 

2015 ve 20016 üretim sezonlarında gerçekleştirilen kalite değerlendirmelerine ait 

verilerden yararlanılmıştır.  

Çalışmanın yürütüldüğü 2015 ve 2016 yıllarına ait iklim verileri incelendiğinde, 

uzun yıllar ortalamasına göre daha sıcak ve kurak bir sezon geçtiği görülmektedir. Diğer 

yandan 2015 yılında 2016 yılına göre daha çok yağış olduğu görülmektedir. Sıcaklık 

ortalamalarına bakıldığında 2015 yılının daha sıcak geçtiği görülmektedir. 
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Çizelge 3. 1. Denemenin yürütüldüğü alanda 2015 ve 2016 buğday yetiştirme sezonundaki 

bazı iklim verileri* 

                                    Yetiştirme Sezonu (2015)                    Yetiştirme Sezonu (2016) 

Aylar Ortalama 

Sıcaklık(
o
C) 

Toplam Yağış 

(mm) 

Ortalama 

Sıcaklı(
o
C) 

Toplam Yağış 

(mm) 

Ekim 18,19 

16,00 

110,50 

54,30 

18,19 

16,00 

110,50 

54,30 

Kasım 

 

15,76 

11,90 

48,00 

86,80 

15,76 

11,90 

48,00 

86,80 

Aralık 

 

9,66 

8,40 

1,20 

11,70 

9,66 

8,40 

1,20 

11,70 

Ocak 7,48 

6,20 

116,80 

90,80 

8,00 

6,20 

110,20 

90,80 

Şubat 8,17 

6,60 

83,20 

71,50 

11,80 

6,60 

88,40 

71,50 

Mart 10,13 

8,40 

63,80 

67,70 

12,60 

8,40 

53,60 

67,70 

Nisan 13,52 

12,60 

78,20 

47,60 

17,90 

12,60 

15,00 

47,60 

Mayıs 21,10 

17,60 

15,60 

32,00 

20,10 

17,60 

26,80 

32,00 

Haziran 23,62 

22,40 

65,00 

21,80 

26,90 

22,40 

36,90 

21,80 

Temmuz 28,17 

25,10 

0,00 

12,10 

29,30 

25,10 

0,00 

12,10 

Ortalama 18,79 

13,52 

---- 17,02 

13,52 

--- 

Toplam --- 582,30 

596,30 

--- 490,60 

596,30 

*Alt satırdaki değerler uzun yıllar ortalamalarına aittir. 

 

3.3. Yöntem 

Araştırmada kullanılan veriler 2015 ve 2016 yılı üretim sezonunda yetiştirilen 

buğday çeşitlerine aittir. Alınan örneklere ait analizler, Çanakkale, Biga ve Gelibolu 

Ticaret Borsaları laboratuvarlarında yapılmıştır (Şekil 3.1.). Değerlendirmeye alınan 

çeşitlerin verileri genelde hem taban arazilerden hem de kıraç arazilerden alınan örneklere 

ait verilerden seçilmiştir. Örneğin Çanakkale bölgesini temsil eden örneklerde, hem 

Kumkale köyü taban arazisinden alınan örnekler, hem de Yukarı Okçular Köyünden kıraç 

araziden alınan örnekler bulunmaktadır. 

Yaptığımız çalışmada her bölgeye özgü çeşitlerin özelliklerini karşılaştırmak için 

ortalamaların analiz ortalamalarını saptamada kullanılan Anom testi tercih edilmiştir. 

Anom testi tüm değerlerin ortalamalarını alıp gruba göre ortalama değerin hangi tarafında 

olduğunu göstermede kullanılmaktadır. 
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Şekil 3. 1.Analizlerin yapıldığı Çanakkale Ticaret Borsası Laboratuarı 

 

3.3.1. İncelenen Özellikler 

Hektolitre Ağırlığı: Buğday ticaretinde aranan en önemli özelliklerden olan ve dünya 

standartlarında sınıflandırmada esas alınan özelliklerden biri de hektolitre ağırlığıdır. 100 lt 

buğdayın kg cinsinden ifade edilmesine hektolitre ağırlığı denilmektedir. Hektolitre 

ağırlığı ekolojik şartlar başta olmak üzere, tür, çeşit, ekim mevsimi ve yetişme periyoduna 

bağlı olarak değişmektedir. Tane dolum periyodundaki sıcak ve kurak iklim koşulları 

sebebiyle cılız tane oluşumuna bağlı olarak hektolitre ağırlığı değişiklik göstermektedir. 

Hektolitre ağırlığının azalmasına bağlı olarak un kalitesi azalmakta ve ekmek kalitesi 

düşmektedir. 

Yaş Glüten Oranı: Buğdayda bulunan depo proteinlerine glüten adı verilmektedir. 

Glüten, unun ekmek yapımına uygunluğunu gösteren elastik proteindir. Hamur % 2’lik 

tuzlu su ile yıkanarak içerisindeki nişasta ve azotlu bileşiklerden arındırılmakta, bu şekilde 

sadece yaş glütenin kalması sağlanmış olmaktadır. Yaş öz hamurun yoğurulması sırasında 

ağ gibi bir yapı oluşturarak fermantasyon sırasında maya tarafından çıkartılan CO2’in 

tutulmasını ve iri ekmeklerin oluşmasını sağlamaktadır (Tayyar 2008).  
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Glütenin yüksek olması unun ekmeklik kalitesinin yüksek olduğunu gösterir. Tane 

dolum döneminde havanın yağışlı geçmesi protein oranını düşürmekte, kurak geçen 

yıllarda ise protein oranı yüksek çıkmaktadır (Çağlar ve ark. 2011). Glüten miktarının 

genellikle iyi azotlu gübreleme ile arttığı ve protein kalitesinin olumlu yönde etkilendiği 

bilinmektedir. 

Glüten İndeksi: Glüten indeks değeri buğday ununda glüten kalitesi hakkında bilgi 

veren bir değerdir. Yaş glütenin sabit bir hızda 1 dakika boyunca santrifüje edilmesi 

sırasında özel bir elekten geçen ve geçmeyen miktarının belirlenmesi esasına dayanır. 

Elekten geçmeyen glüten miktarının, toplam glüten miktarına oranı glüten indeksi değerini 

vermektedir. Glüten indeks değeri yükseldikçe unun glüten kalitesi artmaktadır. 

Sedimantasyon: Buğdayda glüten kalitesini ve miktarını belirtmek için 

sedimantasyon değerine bakılmaktadır. Protein miktarının belirlenmesinde iki farklı 

örneğin glüten oranları aynı olduğu zamanlarda sedimentasyon testi kullanılmaktadır. 

Sedimantasyon değerinin yüksek olması özün iyi su tuttuğunu, yapılan ekmeklerin geniş 

hacimli olacağını işaret etmektedir (Elgün ve ark., 2001). Laktik asit yardımı ile öğütülmüş 

buğday unu süspansiyonunun çalkalanması ve beklenmesi sonucunda çökelen un 

partiküllerinin hacminin belirlenmesi hesabına dayanan bir testtir.  

Buğday standartlarında TS 2004’e göre ekmeklik buğday çeşitlerinde sedimantasyon 

değeri 36 ml ve üzeri olması çok iyi, 25-36 ml aralığında olması iyi, 16-24 ml aralığında 

olması zayıf ve 15 ml’nin altında olması ise kötü olarak kabul edilmektedir. 

Nem Oranı: Hasat edilen buğdayların depolanabilmesini sağlamak için buğday 

içindeki su miktarına bakılmasıdır. Hasat edilmeden önce 1-2 buğday başağından 

çıkartılarak makineler yardımıyla nem tayini yapılır ve nem oranı % 14 olduğunda hasat 

işlemi yapılır. Nem oranının farklı olması depolamada küf, mantar ve böceklenme gibi 

istenmeyen durumlara neden olabilmektedir. Hasat olgunluğu döneminde yağışların olması 

tane nem oranının yüksek çıkmasına sebep olmaktadır. Türkiye buğdaylarının tanedeki 

nem oranı % 8-14 arasında, ortalama % 9-11’dir. Buğday nem oranı için üst sınır ise % 

14,6’dır (Ünal, 2002).  

 

3.4 Verilerin Değerlendirilmesi 

Yapılan çalışmada toplanan veriler ANOM testi ile değerlendirilip incelenmiştir. 

Anom testi istatistiksel ortalamalar ve oranlar arasındaki farklılıkları görmemizi sağlayan 

bir programdır. 
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Anom testi sonucunda çıkan grafiklerde gösterilen ortadaki sabit çizgi genel 

ortalamayı vermektedir. Sabit çizginin üst ve alt tarafında sabit çizgiye paralel karar 

limitlerini gösteren çizgiler bulunmaktadır. Sabit ve karar çizgilerine dik olarak bulunan 

çizgiler ise incelemelerde bulunan verilerin arasında istatistiksel açıdan incelenebilir fark 

olduğunu göstermektedir. Dik çizgiler eğer karar limitleri çizgilerinin dışına çıkıyorsa 

istatistiksel açıdan veriler incelenebilir. Çizgiler karar ve ortalama çizginin içerisinde ise 

istatistiksel olarak incelenmesine gerek duyulmamaktadır. Anom testi ortalamalar 

arasındaki farkı gösterdiği gibi aynı zamanda varyanslar arasındaki farkları da 

göstermektedir (Wludyka ve ark, 2001). 
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BÖLÜM 4 

ARAŞTIRMA BULGULARI VE TARTIŞMA 

 

4.1. Hektolitre Ağırlığı 

Hektolitre ağırlığı, buğdayın kalitesi üzerinde en etkili faktörlerden biridir. Tespitinin 

kolay olması da ayrıca önemini artırmaktadır. Hektolitre ağırlığı yetiştirme koşulları ve 

çevre faktörlerinden önemli derecede etkilenmektedir (Şekil 4.1.). 

 

 
Şekil 4.1. Hektolitre ağırlığının yıllar itibariyle değişimi. 

 

2015 yılı hektolitre ağırlığı değerleri istatistiksel olarak önemli derecede genel 

ortalamanın altında yer almıştır. 2016 yılı hektolitre ağırlığı ortalamaları ise genel 

ortalamanın üzerinde yer almıştır (Şekil 4.1). Bununla birlikte, 2015 ve 2016 yıllarında 

tespit edilen hektolite ağırlıkları istenilen kalite kriterleri oranlarına yakın bulunmuştur. 

Ercan ve ark. (1988) yaptıkları çalışmada, hektolitre ağırlığının 72 kg/hl ile 83 kg/hl 

arasında olduğunu belirtmektedirler. Yürür ve ark. (1998), hektolitre ağırlığının artmasıyla, 

protein oranının arttığını, tanelerin daha sıkı yapılı olduğunu, kabuk yüzeyinin azaldığını 

ve un veriminin arttığını bildirmektedirler.  

Biga bölgesinde yetiştirilen çeşitlerin hektolitre ağırlığı değeri ortalamanın altında 

kalmış olup, istatistiksel olarak değerlendirilmeye alınmamıştır (Şekil 4.2.). Çanakkale 

bölgesinde diğer bölgelere göre hektolitre ağırlığının istatistiksel olarak ortalamanın 

üstünde değerlere sahip olduğu görülmektedir. Gelibolu bölgesinde ise tespit edilen 
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hektolitre ağırlıkları ortalama değerin altında kalmaktadır. Çanakkale bölgesiyle Gelibolu 

bölgesi arasındaki farklılık  yetiştirilen çeşitlerden kaynaklanmaktadır. 

 

 
Şekil 4.2. Hektolitre ağırlığı ortalamalarının yörelere göre değişimi. 

 

Çanakkale bölgesinde incelenen veriler içinde en yüksek hektolitre ağırlığına sahip 

çeşit 82,27 kg/hl ile Flamura 85, ikinci ise 81,31 kg/hl ile Sagittoria olduğu belirlenmiştir. 

Gelibolu bölgesinde ise hektolitre ağırlıkları en yüksek 76,83 kg/hl ile Tekirdağ, ikinci ise 

76,59 kg/hl Sagitoria çeşidi olmuştur (Şekil 4.5, 4.7 ve 4.8). Bölgelerde yetiştirilen aynı 

çeşitlere bakıldığında fark bariz bir şekilde görülmektedir. Nitekim, Aydın ve ark. (2005) 

ile Mut ve ark. (2007) çeşitler arasında hektolitre ağırlıkları yönünden farklılıklar 

görülebileceğini söylemişlerdir. 

Bölgelere göre hektolitre ağırlıkları incelendiğinde Biga (2015 ve 2016) ve 

Çanakkale bölgesi (2015) verileri istatistiksel olarak ortalamaya yakın değerler almış olup, 

inceleme için önem taşımamaktadır (Şekil 4.3.). Çanakkale Bölgesinde 2016 yılında 

yetiştirilen çeşitlerin hektolitre ağırlıkları ise ortalamanın üstünde değer almıştır. 
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Şekil 4.3. Hektolitre ağırlığı yönünden önemli çıkan bölge x yıl intraksiyonu.   

 

Gelibolu bölgesinde kaydedilen düşük hektolitre ağırlıkları, bu bölgede yetiştirilen 

çeşitlerin hektolitre ağırlığının düşük olmasından ileri gelmektedir. Sade (1999), hektolitre 

ağırlığının kültürel işlemler, çeşit özelliği, çevre koşulları, yatma zararlı ve hastalıklar gibi 

birçok özelliği bağlı olarak değişebileceğini ifade etmiştir. Biga bölgesinden ortalamaya 

yakın değerlerin tespit edilmesinin sebebi, genel olarak toprak yapısının aynı özellikte 

olduğu alanlarda üretim yapılmasından ve hektolitre ağırlığı birbirine yakın çeşitlerin 

yetiştirilmesinden kaynaklanmaktadır.  

Çanakkale bölgesinin 2015 yılı hektolitre ağırlığı verileri, istatistiksel olarak önemli 

derecede ortalama değerin altında yer almıştır (Şekil 4.4.). Hektolitre ağırlığının 2016 

yılında ise ortalama değerin üstünde kaldığı gözlemlenmiştir. . 
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Şekil 4.4. Çanakkale bölgesinde hektolitre ağırlığının yıllara göre değişimi 

 

Atlı (1985), Çevre koşullarının hektolitre ağırlığına çeşit özelliğinden daha fazla 

etkisinin olduğunu belirtmektedir. Sıcaklık ortalamalarının da bu iki yılda birbirine yakın 

değerlerde seyretmesi bu sonucu destekler niteliktedir. 

Çanakkale bölgesinde yetiştirilen Flamura 85, Gönen ve Kaşifbey çeşitlerinin 

hektolitre ağırlıkları istatistiksel olarak ortalamaya yakın değerlere sahip oldukları için 

incelemeye gerek duyulmamıştır (Şekil 4.5.). 

 

 

 
Şekil 4.5. Çanakkale bölgesinde hektolitre ağırlığının çeşitlere göre değişimi 
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Masaccio çeşidi diğer çeşitlere göre ortalamanın üzerinde değerlere sahip olup, 

önemli derecede Çanakkale Bölgesinde yüksek hektolitre değerlerine sahip bir çeşittir. 

Masaccio çeşidi bölgede 80,77 kg/hl değerine ulaşmıştır. Öteden beri kaliteli ürün veren 

çeşit olarak bilinen Sagittario çeşidi ise ortalama değerin altında hektolitre ağırlığına 

(78,81 kg/hl) sahip olmuştur. Menderis (2006) Güneydoğu bölgesinde yürüttüğü 

çalışmada, hektolitre ağırlığını 78,0 - 81,5 kg/hl olduğunu tespit etmiştir. Aydın bölgesinde 

yapılan bir çalışmada hektolitre ağırlıkları 78,3-86,0 kg/hl aralığında bulunmuştur (Şengün 

2006). Kömeç (2003) tarafından yürütülen çalışmada, hektolitre ağırlıkları 73,7-83,1 kg/hl 

değerleri arasında bulunmuştur.  

Biga bölgesinde 2015 ve 2016 yıllarında hektolitre ağırlıkları incelendiğinde, 2015 

yılında ortalamanın üstünde değerler, 2016 yılında ise ortalamanın altında değerler elde 

edilmiştir. Ancak bu bölgede yıllar itibariyle değişim istatistiksel olarak önemsiz 

bulunmuştur (Şekil 4.6.). 

 

 
Şekil 4.6. Biga bölgesinde hektolitre ağırlığının yıllara göre değişimi 

 

Biga bölgesinde yetiştirilen Anapo, Gönen, Kaşifbey, Masaccio ve Renan ekmeklik 

buğday çeşitlerinin hektolitre ağırlıkları Anom Testi sonucu ortalama değerler arasında 

bulunmuştur. Hektolitre ağırlığı ortalama değerine yakın oldukları için istatistiksel olarak 

önemsiz bulunmuşlardır (Şekil 4.7.). 
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Şekil 4.7. Biga bölgesinde hektolitre ağırlığının çeşitlere göre değişimi 

 

Yetiştirilen diğer çeşitlerden Adana 99 (81,125 kg/hl) ve Adelaide’nin (79,28 kg/hl) 

hektolitre ağırlıkları ortalama değerin üstünde yer almıştır. Bölgede yetiştirilen Sagittario 

(77,57 kg/hl) ile Tanya (74,16 kg/hl) istatistiksel olarak hektolitre ağırlığı ortalama 

değerinin altında kalmışlardır. Hektolitre ağırlığındaki bu farklılıklar çevre şartları, yatma, 

hastalık-zararlı ve kültürel uygulamalar gibi faktörler ile temelde çeşitlerin bölge 

koşullarına uyum yeteneklerinden kaynaklanabilmektedir. Şengün (2006), Aydın 

koşullarında yaptığı çalışmada hektolitre ağırlığını 78,3-86,0 kg/hl arasında saptamıştır. 

Aydın ve ark. (2005), Karadeniz koşullarında yetiştirdikleri ekmeklik buğday çeşitlerinde 

hektolitre ağırlıklarını 69,9-75,4 kg/hl aralığında kaydetmişlerdir. Kaya (2006), 

Çukurova’nın taban ve kıraç arazilerinde yaptığı çalışmada hektolitre ağırlığını 67,9-79,7 

kg/hl aralığında bulmuştur. 

 Gelibolu bölgesinde yetiştirilen Tekirdağ çeşidinin hektolitre ağırlığı ortalamaya 

yakın bulunmuş olup istatistiksel olarak değerlendirilmeye alınmamıştır (Şekil 4.8.). Diğer 

çeşitlerden Esperia çeşidinin hektolitre ağırlığı (76,17 kg/hl) ortalama değerin altında 

Sagittario çeşidinin hektolitre ağırlığı (76,59 kg/hl) ise genel ortalama çizgisinin üzerinde 

yer almıştır. Bu iki çeşidin hektolitre ağırlıkları genel ortalamadan önemli derecede 

ayrılmıştır. Sagittario çeşidinin Gelibolu bölgesinde hektolitre ağırlığı yönünden daha 

üstün olduğu söylenebilir.  
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Şekil 4.8. Gelibolu bölgesinde hektolitre ağırlığının çeşitlere göre değişimi  

 

Hektolitre ağırlığı çeşit, çevre şartları, kültürel uygulamalar, yatma, hastalık ve 

zararlılar gibi faktörlere göre değişmektedir (Atlı ve ark., 1999). Kömeç (2003) tarafından 

yürütülen çalışmada hektolitre ağırlıkları 73,7-83,1 kg/hl aralığında tespit edilmiştir 

 

4.2. Yaş Glüten Oranı  

Üç bölgeden elde edilen yaş glüten oranı verilerinin yıllara göre değişimi 

incelendiğinde 2015 yılı verilerinin istatistiksel olarak yaş glüten ortalama değerinin 

altında kaldığı görülmektedir (Şekil 4.9.). 2016 yılı yaş glüten oranının ise istatistiksel 

olarak önemli derecede daha çok ortalama değerin üstünde yer aldığı dikkati çekmektedir. 

Kabul edilebilir uygun yaş glüten oranının % 27 ve üzeri olduğu bildirilmektedir (Uluöz 

1965, Elgün ve ark. 1987, Balkan ve Gençtan 2005). Ekmeklik buğdayda, ekmeklik 

kalitesinin iyi olup olmadığını anlamanın bir yolu da yaş glüten içeriğinin yüksek 

olmasıdır. Buğdayda kalite özelliklerinden birisi olan yaş glüten içeriği, proteinde bulunan 

glüten miktarı ve bunun özelliklerini ifade etmektedir. 
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Şekil 4.9. Yaş glüten oranının yıllara göre değişimi 

 

Yaş glüten oranı, tane dolum periyodundaki yağışlardan etkilenmektedir. Tane 

dolum periyodu yağışlı olan yetiştirme sezonlarında protein oranı düşmektedir. Tane 

dolum periyodu kurak geçen sezonlarda ise aynı şekilde protein oranı da artmaktadır 

(Çağlar ve ark., 2006, Çağlar ve ark., 2011). 2016 yılında yağışların daha az olması yaş 

glüteni olumlu yönde etkilemiş olup genel ortalamanın üstünde değerler almasına sebep 

olmuştur (Çizelge 3.1.). 

Bölgeler itibariyle yaş glüten oranları incelendiğinde, Biga bölgesinde yaş glüten 

oranının ortalama değerin üzerinde (% 28,66) yer aldığı görülmektedir  (Şekil 4.10.).   

 

 
Şekil 4.10. Çanakkale, Biga ve Gelibolu bölgelerine ait yaş glüten oranları 
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Çanakkale bölgesinde yaş glüten oranı ortalama değerin daha çok altında kalmıştır 

(% 25,49). Gelibolu bölgesi verileri de ortalamanın altında kalmış olup % 24.48 olarak 

kaydedilmiştir. Ünal (2003), % 35’in üzeri yaş glüten oranına sahip çeşitleri yüksek, % 28-

35 arsındaki değerleri iyi, % 20-27 arasında olanlara orta, % 20’nin altında olanlara az 

glütenli çeşitler olarak nitelemektedir. Buradan hareketle, tüm bölgelerde yetiştirilen 

çeşitlerin orta (% 20-27) sınıfta kaldığı söylenebilir. Yaş glüten oranı üzerinde çeşitlerin 

genotip özelliklerinin farklılık yarattığı görülmektedir (Oktay 2006, Pahsa ve ark., 2007). 

Bölgelerde farklılıkların sebebi olarak, Biga bölgesinde aynı çeşidin daha geniş alanlarda 

yetiştirilmesi, Çanakkale bölgesinde çeşit sayısının çok fazla olması, Gelibolu’da ise 

birbirinden genotipik olarak çok farklı çeşitlerin kullanılması gösterilebilir. 

Yaş glüten oranı yönünden bölge x yıl interaksiyonu önemli bulunmuş, Biga’da 2015 

(% 27,77) ve 2016 yıllarında (% 29,07) ve Çanakkale’de 2016 yılında (% 27,33) ortalama 

değerin üzerinde değerler kaydedilmiştir (Şekil 4.11). Diğer yandan, yaş glüten oranları, 

Çanakkale’de 2015 yılında (% 23,65) ve Gelibolu’da da aynı yıl (% 24,48) genel 

ortalamanın önemli derecede altında kalmıştır.  

 

 
Şekil 4.11. Yaş glüten oranına ait bölge x yıl interaksiyonu 

 

Yaş glüten oranı yönünden ortaya çıkan farklılıklar; yağış ve sıcaklık farkından 

kaynaklanmaktadır. Schafer (1962), yaş glüten oranının çevresel faktörlerden önemli 

oranda etkilendiğini belirtmektedir. Araştırma bulgularına en yakın değerler Bilgin (2001) 
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tarafından kaydedilmiştir. Özen (2014), yaş glüten oranını daha geniş aralıklarda, % 15,4 

ile % 30,4 aralığında, Kınacı (2001) ise, daha dar aralıklarda, % 19,5 ile % 22,2 arasında 

tespit etmiştir.  

Çanakkale bölgesinde tespit edilen yaş glüten oranı değerleri, 2015 yılında 

istatistiksel olarak ortalama değerin altında,  2016 yılında ise ortalama değerin üstünde yer 

almıştır (Şekil 4.12.). İki yıl arasındaki farkın üretim sezonundaki yağışlardan 

kaynaklandığı görülmektedir (Çizelge 3.1.). 

 

 
Şekil 4.12. Çanakkale bölgesinde yaş glüten oranının yıllara göre değişimi 

 

2015 yılında yağışın fazla olması, tane dolum periyodunda daha fazla yağış düşmesi, 

yaş glüten oranını düşürmüştür. 2016 yılında yağışın az olması yaş glüten oranını 

yükseltmiştir.  

Çanakkale Bölgesinde yetiştirilen Flamura 85, Gönen ve Sagittario çeşitlerinin yaş 

glüten oranları ortalamaya yakın değerler almışlardır (Şekil 4.13.). Kaşifbey çeşidinin yaş 

glüten oranı (% 23,11), ortalamadan önemli derecede daha düşük değere sahip iken, 

Masaccio çeşidinin yaş glüten oranı (% 27,82) ortalamanın önemli derecede üstünde yer 

almıştır. Yaş glüten oranı üzerinde çeşitlerin genotip özelliklerinin farklılık yarattığı 

görülmektedir (Oktay, 2006; Pahsa ve ark., 2007).  
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Şekil 4.13. Çanakkale bölgesinde yaş glüten oranının çeşitlere göre değişimi 

 

Biga bölgesinde yaş glüten oranı 2015 yılında, istatistiksel olarak ortalama değerin 

önemli derecede altında kalmıştır (Şekil 4.14.). 2016 yılında yaş glüten oranı ortalama 

değerin üstünde değere sahip olmuştur. 

 

 
Şekil 4.14. Biga bölgesinde yaş glüten oranının yıllara göre değişimi 

 

Biga’da yıllar itibariyle yağış farklılıkları ve yetiştirilen çeşitlerin kısmen 

değiştirilmesi, veriler arasında farklılığa neden olmaktadır.  

Biga Bölgesinde yetiştirilen Adelaide, Anapo, Gönen, Kaşifbey, Masaccio, Renan ve 
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Tanya çeşitlerinin yaş glüten oranları genel ortalama değerine yakın olup, önerilen sınır 

değerleri arasında kalmıştır (Şekil 4.15.). Bölgede yetiştirilen diğer çeşitlerden Adana 99 

çeşidinin yaş glüten oranı (% 24,54) genel ortalama değerinin önemli derecede altında 

kaldığı, Sagittario çeşidinin yaş glüten oranı (% 28,55) ise genel ortalama değerinin 

üstünde kalmıştır. Avcı (2007), yaptığı denemede yaş glüten oranının % 23,7 ile % 30,3 

arasında tespit etmiştir. Bilgin (2001), yaş glüten oranını % 22,47 ile % 31,87 aralığında 

kaydetmiştir. Özen (2014), yaş glüten oranını % 15,4 ile % 30,4 arasında bulmuştur. 

Kınacı ( 2001), yaş glüten oranını % 19,5 ile % 22,2 arasında değiştiğini saptamıştır.  

 

 
Şekil 4.15. Biga bölgesinde yaş glüten oranının çeşitlere göre değişimi 

 

Gelibolu bölgesinde yetiştirilen çeşitlerden Esperia çeşidinin yaş glüten oranı 

ortalamaya yakın değerlere sahip olmuştur (Şekil 4.16.). Bölgede yetiştirilen Sagittario 

çeşidinin yaş glüten oranı (% 24,85) ortalama değerinin istatistiksel olarak üstünde olduğu 

tespit edilmiştir. Bölgede yaygın olarak yetiştirilen Tekirdağ çeşidinin yaş glüten oranı (% 

23,52) ortalama değerin istatistiksel olarak önemli derecede altında kalmıştır.  



 

26 

 

 
Şekil 4.16. Gelibolu bölgesinde yaş glüten oranının çeşitlere göre değişimi 

 

4.3. Glüten İndeksi 

Glüten indeksi değeri ekmeklik buğday yetiştiriciliğinde ekmeklik değerlerin 

belirlenmesine, özellikle gaz tutma ve gaz üretme kapasitesine etki etmektedir. Hacimsel 

oranı yüksek ekmek üretmek için buğdaydaki glüten miktarının yüksek değerlere sahip 

olması istenmektedir. Bu değerlendirmeler ile beraber en uygun ekmek pişirme kalitesi 

için glüten indeksinin % 60-90 değerleri arasında yer alması önerilmektedir (Elgün ve ark., 

1998). Glüten indeksi değerleri % 95’ten fazla ise, buğday unu ekmek yapımında 

kullanılmak için fazla kuvvetli gelmektedir. Glüten indeks değerleri % 40’ın altında ise 

buğday unu kalitesi, ekmek yapımında kullanılmak için zayıf nitelikte olduğu ifade 

edilmektedir (Perten, 1990). 

Üç bölgenin yıllar itibariyle glüten indeksi değerleri incelendiğinde, 2015 yılında 

tespit edilen değerlerin ortalamanın üzerinde değerlere sahip olduğu görülmektedir (Şekil 

4.17.). 2016 glüten indeksi değerlerinin ise genel ortalamanın alt eşiğindeki değerlere 

yakın olduğu dikkati çekmektedir. 2015 yılında 2016 yılına göre yüksek glüten indeksi 

değerlerinin olması 2015 yılında yağışların 2016 yılına göre daha fazla olmasından 

kaynaklanmaktadır (Çizelge 3.1.). Yağış arttıkça yaş glüten oranının aksine, glüten indeksi 

değeri artmaktadır. 
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Şekil 4.17. Glüten indeksi değerinin yıllara göre değişimi 

 

Bölgeler itibariyle glüten indeksi değerleri incelendiğinde, Biga (% 88,95) ve 

Çanakkale (% 85,26) bölgelerinde tespit edilen değerlerin ortalama değerin altında kaldığı 

görülmektedir (Şekil 4.18.). Gelibolu’da tespit edilen ortalama glüten indeksi değeri (% 

95,54) ise ortalama değerin önemli derecede üzerinde çıkmıştır. Ekmeklik unlarda glüten 

indeksi oranının en az % 60 olması istendiği Perten (1990) tarafından ifade edilmektedir. 

 

 
Şekil 4.18. Glüten indeksi değerinin bölgelere göre değişimi 

 

İyi bir ekmek yapımında kullanılacak unlarda glüten indeksi değerinin % 60 ile % 90 

arasında olması istenmekte ve % 90 ile % 100 arasında olan unlar, kaliteyi iyileştirmek için 
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paçal yapımında kullanılmaktadır (Ünal, 2002). Biga ve Çanakkale bölgesinde yetişen 

buğdaylar ekmek yapımı için istenen glüten indeksi değerine yakın, Gelibolu bölgesinde 

elde edilen ürünlerin ise glüten indeksi değerleri çok yüksek olup, kaliteyi iyileştirmede 

kullanılabileceği söylenebilir.  

Biga, Çanakkale ve Gelibolu bölgelerinin 2015 yılı glüten indeksi değerleri, ortalama 

değerin önemli derecede üstünde yer almıştır (Şekil 4.19.). Çanakkale ve Biga bölgelerinin 

2016 yılı glüten indeksi verilerine bakıldığında ise ortalamanın altında olduğu tespit 

edilmiştir. Görülen bu farklılık 2015 yılında yağışların 2016 yılına göre daha fazla 

olmasıyla sebebiyle açıklanabilmektedir (Çizelge 3.1.). 

 

 
Şekil 4.19. Glüten indeksi değerine ait bölge x yıl interaksiyonu 

 

Çanakkale bölgesinde yıllar itibariyle glüten indeksi değerleri incelendiğinde 2015 

yılında kaydedilen değerlerin istatistiksel olarak ortalama değerin önemli derecede 

üzerinde olduğu görülmektedir (Şekil 4.20.). 2016 yılında ise yetiştirilen çeşitlerde glüten 

indeksi değeri ortalama değerin altında değere sahip olduğu görülmektedir. 2015 yılında 

yağışlar ortalamasının fazla olması glüten indeksi oranını yükseltirken, 2016 yılında ise 

yağışların az olması glüten indeksi değerini düşürmüştür (Çizelge 3.1.). 
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Şekil 4.20. Çanakkale bölgesinde glüten indeksi değerinin yıllara göre değişimi 

 

Çanakkale Bölgesinde yetiştirilen Flamura85 çeşidinin glüten indeksi değerleri 

ortalama değere yakın olup istatistiksel olarak önemsiz bulunmuştur (Şekil 4.21.). Anılan 

karakter yönünden, Gönen (% 97,43), Kaşifbey (% 91,85) ve Sagittario (% 90,91) çeşitleri 

ortalamanın üzerinde yer almışlardır. Masaccio (% 44,63) çeşidinin glüten indeksi değeri 

ortalamanın önemli derecede altında kalmıştır. Kahrıman ve ark. (2005) tarafından 

Çanakkale koşullarında yürütülen çalışmada, glüten indeksi değeri % 43,7 ile % 94,3 

arasında değişim göstermiştir. 
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Şekil 4.21. Çanakkale bölgesinde glüten indeksi değerinin çeşitlere göre değişimi 

 

Biga bölgesinde yıllar itibariyle glüten indeksi değerleri incelendiğinde, 2015 yılında 

tespit edilen değerlerin istatistiksel olarak ortalamanın üzerinde olduğu görülmektedir 

(Şekil 4.22.). 2016 yılında ise glüten indeksi değerleri istatistiksel olarak ortalama eşiğinin 

altındaki değerlere sahip olduğu gözlemlenmektedir.  

 

 
Şekil 4.22. Biga bölgesinde glüten indeksi değerinin yıllara göre değişimi 

 

Biga bölgesinde yetiştirilen Adelaide, Gönen, Kaşifbey, Renan, Sagittario ve Tanya 

çeşitlerinin glüten indeksi değerleri ortalamaya yakın değerler oldukları için istatistiksel 
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olarak önemsiz bulunmuştur. (Şekil 4.23.). Diğer çeşitlerden Adana99 (% 96,41)’un glüten 

indeksi değeri ortalamanın üzerinde yer almıştır.  Diğer çeşitlerden Anapo (% 88,30) ve 

Masaccio (% 65,22) çeşitleri glüten indeksi değerleri ortalamanın altında değerlere sahip 

olmuşlardır. Menderes (2006) tarafından Güneydoğu Anadolu Bölgesinde yürütülen 

çalışmada bazı ekmeklik buğday çeşitlerinin kalite özellikleri incelenmiştir. Kalite 

özelliklerine bakıldığında glüten indeksi değeri % 99.71 ile % 48.08 arasında değiştiği 

gözlemlenmiştir. Bilgin (2001), yaptığı çalışmada Tekirdağ koşullarında 1999 ve 2000 

yıllarında üretim yapılan çeşitlerde bazı kalite özellikleri incelemiştir. 

 

 
Şekil 4.23. Biga bölgesinde glüten indeksi değerinin çeşitlere göre değişimi 

 

Kalite özelliklerinden glüten indeksi değeri 1999 yılında % 60,67 ile % 98,00 

arasında, 2000 yılında ise % 42,67 ile % 94,67 arasında değişim gösterdiğini kaydetmiştir. 

Gelibolu bölgesinde yetiştirilen çeşitlerden Esperia, Sagittario ve Tekirdağ 

çeşitlerinin glüten indeksi değerleri ortalamaya yakın değerlerde oldukları için istatistiksel 

olarak değerlendirmeye alınmamışlardır (Şekil 4.24.).  
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Şekil 4.24. Gelibolu bölgesinde glüten indeksi değerinin çeşitlere göre değişimi 

 

 4.4. Sedimantasyon  

Buğdayda glüten kalitesini ve miktarını belirlemek için sedimantasyon değerine 

bakılmaktadır. Protein miktarının belirlenmesinde iki farklı örneğin glüten oranları aynı 

olduğu durumlarda sedimentasyon testi farkı ortaya koymada önemli bir kıstas olarak 

kabul edilmektedir. Sedimantasyon değerinin yüksek olması özün iyi su tuttuğunu, yapılan 

ekmeklerin geniş hacimli olacağını işaret etmektedir (Elgün ark., 2001). Laktik asit 

yardımı ile öğütülmüş buğday unu süspansiyonun çalkalanması ve beklemesi sonucunda 

çökelen un partiküllerinin hacim hesabına dayanan bir testtir.  

Çanakkale bölgesinde yıllar itibariyle gecikmeli sedimentasyon verileri 

incelendiğinde, 2015 yılı gecikmeli sedimantasyon değerlerinin ortalamanın üstünde yer 

aldığı, 2016 yılı gecikmeli sedimentasyon değerlerinin ise ortalamanın altında yer aldığı 

tespit edilmiştir (Şekil 4.25.). Bununla birlikte, her iki yılda da tespit edilen gecikmeli 

sedimentasyon değerleri ortalamaya yakın bulunmuştur. Farklılık istatistiksel olarak 

önemli değildir.  
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Şekil 4.25. Çanakkale bölgesinde gecikmeli sedimantasyon oranının yıllara göre değişimi 

 

Çanakkale bölgesinde yetiştirilen Flamura85, Gönen ve Sagittario çeşitlerinde tespit 

edilen gecikmeli sedimantasyon değerleri, ortalama değerinin üstünde yer almışlardır 

(Şekil 4.26.). Gönen çeşidinin gecikmeli sedimentasyon değerleri ise ortalamanın altında 

yer almıştır. Bu çeşitlerin gecikmeli sedimentasyon değerleri istatistiksel olarak 

ortalamadan farklı değildir. Bölgede yetiştirilen Masaccio çeşidinden elde edilen gecikmeli 

sedimentasyon ortalaması (32,46 ml) genel ortalama değerin önemli derecede altında yer 

almıştır.  

 

 

Şekil 4.26. Çanakkale bölgesinde gecikmeli sedimantasyon oranının çeşitlere göre 

değişimi 
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Tayyar ve ark. (2005), Çanakkale’nin Biga ilçesi koşullarında yetiştirdikleri 

ekmeklik buğday çeşitlerinin kalite standartlarını belirlemek için yaptıkları çalışmada; 

bulgularımıza benzer olarak gecikmeli sedimantasyon değerini 30,5-61,0 ml arasında 

bulmuşlardır.  

Çanakkale bölgesinde elde edilen normal sedimantasyon değerleri incelendiğinde, 

2015 yılı değerlerinin üstünde, 2016 yılı değerlerinin ise altında kaldığı dikkati 

çekmektedir (Şekil 4.27). Bununla birlikte, yılların normal sedimentasyon ortalamasından 

ayrılışları istatistiksel olarak önemli bulunmamıştır.  

 

 

Şekil 4. 27. Çanakkale bölgesinde normal sedimantasyon oranının yıllara göre değişimi 

 

Çanakkale bölgesinde yetiştirilen Flamura 85, Gönen ve Kaşifbey çeşitlerinin normal 

sedimentasyon değerleri, ortalama değere yakın bulunmuştur (Şekil 4.28.). Bölgede yaygın 

olarak yetiştirilen yeni bir çeşit olan Masaccio’nun normal sedimentasyon değerleri (31,17 

ml) ortalamanın önemli derecede altında, Sagittario’nun normal sedimentasyon değerleri 

(44,28 ml) ise ortalamanın önemli derecede üstünde kalmıştır.  
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Şekil 4. 28. Çanakkale bölgesinde normal sedimentasyon oranının çeşitlere göre değişimi 

 

4.5. Nem Oranı  

Nem oranı hasat edilen ürünlerin ilk anda ölçülmüş su içeriğidir. Nem miktarı; hasat 

zamanı, depolama koşulları ve yetiştirme şartları gibi birçok faktörü etkilemektedir (Elgün 

ve ark., 1998). Ülkemiz koşullarında yetiştirilen buğdayların ortalama nem değeri % 9 ile 

% 11 arasındadır. Buğdayda en yüksek görülen nem oranı % 14,6 olarak ölçülmüştür (Ünal 

2002). Bu çalışmada, nem oranları 2015 (% 12,80) yılında ortalamanın üstünde, 2016 

yılında (% 12,48) ise ortalamanın önemli derecede altında yer almıştır (Şekil 4.29.). 

 

 
Şekil 4.29. Nem oranının yıllara göre değişimi 

 

Nem oranları yönünden 2015 ve 2016 yılları arasındaki farklılık yağış farklılığından 
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ileri gelmektedir. 2015 yılında yağışın fazla olması 2016 yılında ise yağışın az olmasından 

kaynaklanmıştır (Çizele 3.1.). Kaya (2006), taban ve kıraç arazilerde yürüttükleri 

denemede nem oranını % 6,9 ile % 19,3 arasında bulmuş, taban koşullarda nem oranının 

nispeten daha yüksek olduğunu bildirmiştir. 

Biga bölgeler tespit edilen nem oranları genel ortalamaya yakın bulunurken, 

Çanakkale bölgesinde elde edilen veriler önemli derecede genel ortalamanın altında, 

Gelibolu bölgesinde elde edilen nem oranları ise önemli derecede genel ortalamanın 

üzerinde bulunmuştur (Şekil 4.30.). Gelibolu şartlarında kaydedilen nem oranı değerleri 

istatistiksel olarak ortalamanın üzerinde yer almış olup depo koşulları için en riskli grubu 

oluşturmaktadırlar. Depolama koşullarında yüksek nem, fungal hastalık ve çimlenme gibi 

istenmeyen durumlar ortaya çıkabilmektedir. 

 

 
Şekil 4.30. Nem oranının bölgelere göre değişimi 

 

Nem oranı yönünden bölge x yıl interaksiyonu incelendiğinde, Biga bölgesinde 

ortalamaya yakın değerler bulunduğu görülmektedir (Şekil 4.31.). Çanakkale bölgesi ise 

nem oranı ortalamasının altında değerlere yakın olduğu gözlemlenmektedir. Gelibolu 

bölgesi çeşitlerinin nem oranı ortalamadan yüksek değerlere sahip olduğu kaydedilmiştir. 

Nem oranı, yetiştirme ve depolama şartları ile hasat zamanı gibi özellikler tarafından 

etkilenmektedir (Elgün ve ark.,1998). 
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Şekil 4.31. Nem oranı yönünden ortaya çıkan bölge x yıl interaksiyonu 

 

Çanakkale bölgesinde 2015 ile 2016 yıllarında yetiştirilen çeşitlerin nem oranı 

değerleri ortalamaya yakın, yıllar arasındaki farklılık istatistiksel olarak önemsiz 

bulunmuştur (Şekil 4.32.). 

 

 
Şekil 4.32. Çanakkale bölgesinde nem oranının yıllara göre değişimi 

 

Çanakkale Bölgesinde yetiştirilen Flamura 85, Gönen, Kaşifbey, Masaccio ve 

Sagittario çeşitleri nem oranı değerleri otalamaya yakın bulunmuştur (Şekil 4.33.). 
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Şekil 4.33. Çanakkale bölgesinde nem oranının çeşitlere göre değişimi 

 

Çanakkale bölgesine benzer olarak Biga bölgesinde de nem oranı yönünden yıllar 

itibariyle önemli bir farklılık gözlenmemiştir (Şekil 4.34.). 

 

 
Şekil 4.34. Biga bölgesinde nem oranının yıllara göre değişimi 

 

Biga bölgesinde yetiştirilen Adana 99, Adelaide, Anapo, Gönen, Kaşifbey, 

Masaccio, Renan, Sagittario ve Tanya çeşitlerinin nem oranları, yine Gelibolu bölgesinde 

yetiştirilen çeşitlerin nem oranları genel ortalamaya oldukça yakın bulunmuş, istatistiksel 

olarak önemli farklılıklar gözlenmemiştir (Şekil 4.35 ve 4.36).  
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Şekil 4.35. Biga bölgesinde nem oranının çeşitlere göre değişimi 

 

 
Şekil 4.36. Gelibolu bölgesinde nem oranının çeşitlere göre değişimi 
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BÖLÜM 5 

SONUÇ VE ÖNERİLER 

 

Bu araştırma, Çanakkale, Biga ve Gelibolu bölgelerinde yaygın olarak yetiştirilmekte 

olan ekmeklik buğday çeşitlerinde, kalite kriterlerinin irdelenmesi ve kalite kriterlerinin 

çeşit, bölge ve yıllar itibariyle değişiminin ortaya konması amacıyla yürütülmüştür.  

Araştırmada, Çanakkale bölgesinde istatistiksel açıdan en yüksek hektolitre ağırlığı 

ortalaması Masaccio (80,77 kg/hl) çeşidinde bulunmuştur. Biga bölgesinde yetiştirilen 

çeşitlerde arasında ise en yüksek hektolitre ağırlığı Adana 99 (81,13 kg/hl) çeşidinde, 

Gelibolu bölgesinde ise en yüksek hektolitre ağırlığı Sagittario (76,59 kg/hl) çeşidinde 

kaydedilmiştir. 

En yüksek yaş glüten oranı ortalamaları Çanakkale bölgesinde % 27,82 ile Masaccio 

çeşidinde, Biga bölgesinde % 25,54 ile Adana 99 çeşidinde, Gelibolu bölgesinde ise % 

24,85 ile Sagittario çeşidinde tespit edilmiştir 

Glüten indeksi değeri yönünden Çanakkale bölgesinde Gönen (% 97,43), Biga 

bölgesinde Adana 99 (% 96,41) öne çıkan çeşitler olurken, Gelibolu bölgesinde ise anılan 

karakter yönünden çeşitler arasında istatistiksel olarak önemli farklılıklar bulunmamıştır.  

Nem oranı yönünden, yıl, bölge ve çeşitler arasında istatistiksel olarak önemli 

farklılıklar gözlenmezken, kurak geçen 2016 yılında her üç bölgede de daha düşük nem 

oranı değerleri kaydedilmiştir.  

Araştırma sonuçlarına göre Çanakkale bölgesinde v kalite yönünden  Gönen çeşidi 

öne çıkan çeşitler olmuşlardır. Biga bölgesinde  kalite yönünden Sagittario ve Adana 99 

çeşitlerinin daha üstün olduğu ve yetiştiricilikte önerilebileceği söylenebilir. Gelibolu 

bölgesinde ise kalite yönünden öne çıkan çeşit Sagittario olmuştur.  
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EK 1. Çanakkale bölgesinde yetiştirilen çeşitlerin kalite ölçütlerine ait veriler 

Çanakkale bölgesi 2015 yılı verileri 

BUĞDAY 

ÇEŞİDİ 
HEKTOLİTRE 

(kg/hl) 

NEM 

(%) 

YAŞ 

GLUTEN 
GLUTEN 

İNDEKS (%) 

NORMAL 

SEDİM 

GECİKMELİ 

SEDİM 

SEKRETERYA 70,00 13,90 19,70 98 39 50 

SEKRETERYA 76,10 12,00 24,20 96 40 49 

SEKRETERYA 72,10 13,30 28,60 97 41 59 

SEKRETERYA 75,20 12,50 23,00 97 38 41 

SEKRETERYA 81,70 14,20 20,20 99 34 42 

SEKRETERYA 82,00 11,90 23,90 98 38 47 

SEKRETERYA 82,30 11,40 21,80 96 33 41 

SEKRETERYA 78,90 13,40 17,80 97 30 32 

SEKRETERYA  76,60 12,70 21,90 98 42 45 

SEKRETERYA  75,50 12,50 23,40 97 37 40 

SEKRETERYA 80,50 12,00 24,60 97 42 41 

SEKRETERYA 78,70 12,90 21,10 98 37 47 

SEKRETERYA 77,30 15,10 22,80 96 36 42 

SEKRETERYA 72,50 11,90 24,60 87 34 24 

SEKRETERYA 74,50 13,90 20,90 98 39 47 

SEKRETERYA 79,40 11,50 27,00 97 41 50 

SEKRETERYA 75,00 13,00 25,90 96 46 54 

SEKRETERYA  76,20 11,80 20,50 97 34 43 

SEKRETERYA  77,40 12,50 23,10 98 40 45 

SEKRETERYA 74,20 11,30 18,40 98 30 32 

SEKRETERYA 80,60 12,80 25,00 97 41 50 

SEKRETERYA  76,60 11,60 28,50 86 36 20 

SEKRETERYA 79,00 10,90 28,00 96 42 41 

SEKRETERYA 78,00 10,70 28,70 82 35 41 

SEKRETERYA 72,00 13,20 20,00 97 36 49 

SEKRETERYA 80,40 11,60 27,00 96 46 60 

SEKRETERYA 74,10 15,40 24,90 97 38 38 

SEKRETERYA 79,20 14,70 26,10 97 47 52 

SEKRETERYA  78,10 11,60 21,40 94 33 40 

SEKRETERYA 75,80 11,90 27,10 87 39 38 

SEKRETERYA 75,20 12,90 29,10 91 48 42 

SEKRETERYA 72,90 11,80 26,70 93 47 41 

SEKRETERYA 72,80 12,60 24,60 93 41 33 

SEKRETERYA 76,90 12,60 26,70 96 48 55 

SEKRETERYA 76,70 11,20 29,50 95 42 44 

SEKRETERYA 76,20 11,30 20,00 98 34 39 

SEKRETERYA  75,00 11,10 19,80 95 31 30 

SEKRETERYA  76,00 12,30 24,70 94 51 59 

SEKRETERYA 76,80 11,20 31,50 76 46 50 

SEKRETERYA 74,70 12,60 21,70 98 42 42 

SEKRETERYA 79,00 10,90 23,30 94 35 39 

SEKRETERYA  74,50 10,50 33,50 75 40 31 

SEKRETERYA 79,30 10,80 24,50 98 36 32 

SEKRETERYA  73,50 13,20 17,50 92 29 17 

SEKRETERYA  77,30 12,70 26,60 96 54 41 

KAŞİFBEY 76,20 15,10 26,90 93 43 55 

KAŞİFBEY 81,40 13,10 20,20 96 38 42 

KAŞİFBEY 80,20 14,20 28,50 98 52 56 



 

III 

 

EK 1. Devamı 
       

 KAŞİFBEY 81,90 13,50 18,00 94 30 35 

KAŞİFBEY 79,60 11,20 27,90 97 42 52 

KAŞİFBEY 76,00 11,80 17,00 98 29 34 

KAŞİFBEY 77,90 11,60 17,00 97 33 33 

KAŞİFBEY 82,30 11,30 22,80 97 33 40 

KAŞİFBEY 78,40 11,90 20,60 97 31 33 

 KAŞİFBEY 81,40 12,70 23,40 96 34 37 

KAŞİFBEY 78,30 11,60 21,20 99 30 34 

 KAŞİFBEY 79,90 12,90 27,70 97 62 65 

KAŞİFBEY 75,90 15,10 19,40 94 38 46 

KAŞİFBEY  77,60 13,10 25,70 97 44 40 

KAŞİFBEY  75,70 12,90 21,40 98 42 42 

KAŞİFBEY  80,50 13,90 22,40 95 33 37 

KAŞİFBEY 75,60 11,20 21,30 98 39 34 

KAŞİFBEY 76,10 11,50 28,20 79 35 30 

KAŞİFBEY 77,60 11,30 26,00 96 38 48 

KAŞİFBEY 76,70 12,30 19,70 97 34 36 

KAŞİFBEY 77,40 10,80 21,50 99 37 34 

KAŞİFBEY 78,40 11,30 25,60 97 36 38 

 KAŞİFBEY. 77,50 11,30 25,30 98 42 50 

KAŞİFBEY 73,90 11,50 23,50 97 37 34 

KAŞİFBEY 77,30 12,20 18,50 95 33 41 

KAŞİFBEY 76,30 10,60 27,50 94 38 25 

KAŞİFBEY 80,30 11,00 20,90 97 32 36 

KAŞİFBEY 77,50 10,60 26,90 95 35 25 

KAŞİFBEY 75,80 10,70 25,50 97 37 37 

 KAŞİFBEY 79,30 11,30 24,90 93 35 22 

KAŞİFBEY  77,50 12,40 22,90 98 40 45 

 KAŞİFBEY 76,30 12,30 21,50 98 33 26 

KAŞİFBEY 76,00 12,90 22,80 98 38 44 

GÖNEN 81,40 12,10 20,50 98 38 49 

GÖNEN 78,90 15,00 17,00 98 35 38 

GÖNEN 81,10 12,00 21,30 97 36 42 

GÖNEN 78,00 12,80 25,00 96 40 49 

GÖNEN 79,00 11,20 25,20 96 37 47 

GÖNEN 80,20 12,60 24,00 98 40 45 

 GÖNEN 77,00 10,70 25,30 98 32 40 

GÖNEN 77,30 11,00 23,50 97 37 52 

Çanakkale Bölgesi 2016 yılı verileri 

BUĞDAY 

ÇEŞİDİ HEKTOLİTRE 

NEM 

(%) 

YAŞ 

GLUTEN 

GLUTEN 

İNDEKS (%) 

NORMAL 

SEDİM 

GECİKMELİ 

SEDİM 

SEKRETERYA 80,00 14,60 32,00 93 59 63 

SEKRETERYA 81,70 11,90 21,80 99 39 39 

SEKRETERYA  82,10 11,30 32,90 92 57 64 

SEKRETERYA 80,20 12,60 33,40 91 42 50 

SEKRETERYA   61,60 12,70 27,20 88 40 52 

SEKRETERYA 82,60 15,20 20,60 97 39 47 

SEKRETERYA 82,20 13,50 24,00 73 30 27 

SEKRETERYA 79,40 13,50 23,00 93 37 35 

SEKRETERYA 78,50 12,90 24,20 97 45 55 

SEKRETERYA 81,90 11,60 21,00 95 39 38 



 

IV 

 

EK 1. Devamı 
       

SEKRETERYA  81,70 12,20 34,00 96 60 58 

SEKRETERYA 81,90 10,90 25,80 97 40 58 

SEKRETERYA 81,60 11,90 22,80 89 32 33 

SEKRETERYA 84,10 11,90 29,10 53 31 30 

SEKRETERYA 81,20 12,10 32,10 85 58 66 

SEKRETERYA 80,60 11,10 18,40 91 29 30 

SEKRETERYA 79,60 11,40 25,60 80 39 14 

SEKRETERYA 78,90 11,30 28,70 89 55 53 

SEKRETERYA 79,90 12,20 23,80 92 35 41 

SEKRETERYA 79,60 14,00 31,30 93 64 67 

SEKRETERYA 79,60 12,10 28,40 94 43 47 

SEKRETERYA 79,40 11,10 29,60 90 40 51 

SEKRETERYA 82,60 10,80 29,10 97 47 55 

SEKRETERYA 77,30 11,30 24,90 97 36 40 

SEKRETERYA 82,10 12,00 27,60 95 47 47 

SEKRETERYA 81,10 11,70 35,00 87 62 62 

SEKRETERYA 81,80 11,40 30,80 87 54 58 

SEKRETERYA 81,00 11,60 35,30 92 62 62 

SEKRETERYA  79,00 12,20 22,40 90 35 25 

SEKRETERYA 78,40 12,30 25,70 80 32 22 

SEKRETERYA 82,90 11,70 29,40 89 40 45 

SEKRETERYA 78,40 11,40 28,20 85 39 32 

SEKRETERYA 78,40 12,60 19,50 94 30 17 

SEKRETERYA 78,60 12,20 22,10 86 35 27 

SEKRETERYA 79,20 13,40 21,50 61 24 26 

SEKRETERYA 81,40 12,80 31,00 92 45 49 

SEKRETERYA 80,50 13,30 29,40 78 34 38 

SEKRETERYA 77,80 12,60 21,40 85 26 19 

SEKRETERYA 78,00 11,10 24,60 83 34 40 

SEKRETERYA 78,70 12,80 19,60 95 32 37 

SEKRETERYA 80,40 11,60 28,80 60 41 33 

SEKRETERYA 83,20 12,20 24,90 88 37 34 

SEKRETERYA 81,00 11,00 32,10 83 44 45 

SEKRETERYA  81,20 11,10 30,90 90 40 43 

SEKRETERYA 77,80 13,50 29,30 84 50 56 

SEKRETERYA  77,80 13,20 25,20 87 40 46 

SEKRETERYA  79,00 12,60 21,80 96 35 35 

SEKRETERYA 80,80 14,00 35,70 85 56 56 

SEKRETERYA 74,00 12,10 24,70 66 32 25 

SEKRETERYA 73,20 12,00 29,40 78 42 32 

SEKRETERYA 80,80 11,50 27,80 81 34 33 

SEKRETERYA 80,60 11,60 30,30 75 38 33 

SEKRETERYA  78,80 11,50 20,60 73 28 10 

SEKRETERYA 73,10 11,60 26,20 78 35 25 

KAŞİFBEY 80,00 11,40 21,40 98 42 38 

KAŞİFBEY 82,70 12,30 27,10 94 45 55 

KAŞİFBEY 78,70 11,60 32,90 71 43 29 

MASACCİO 83,60 12,20 26,70 73 32 42 

MASACCİO 85,20 11,20 38,60 93 57 65 

 MASACCİO 82,30 12,00 32,50 89 55 60 



 

V 

 

EK 1. Devamı 

       

 MASACCİO 77,60 11,60 26,60 26 27 27 

 MASACCİO 80,30 13,80 27,20 81 37 43 

MASACCİO 81,60 11,50 27,70 39 30 32 

MASACCİO  81,00 11,60 27,10 30 30 32 

 MASACCİO 83,40 11,50 27,40 49 31 36 

 MASACCİO 83,50 11,30 29,00 35 29 33 

MASACCİO 79,00 11,90 29,80 16 30 29 

MASACCİO 83,20 11,10 17,90 51 28 34 

MASACCİO 83,60 10,70 28,80 32 25 30 

MASACCİO 80,60 12,50 22,50 22 24 21 

 MASACCİO 81,70 12,40 29,50 43 30 33 

MASACCİO  78,20 12,50 21,20 41 19 23 

MASACCİO  77,20 12,60 20,00 50 19 23 

MASACCİO  79,80 12,80 26,80 32 26 19 

MASACCİO 78,00 12,30 34,60 42 32 19 

MASACCİO 77,70 11,20 26,00 54 26 31 

MASACCİO 81,90 11,10 31,00 6 32 18 

MASACCİO 77,00 14,30 35,40 71 50 46 

MASACCİO 83,90 11,00 30,00 33 28 35 

MASACCİO  77,10 12,20 25,70 24 24 21 

MASACCİO 81,10 12,10 25,70 39 27 27 

FLAMURA 85 80,00 12,40 35,30 96 52 54 

FLAMURA 85 82,80 11,80 22,40 96 35 40 

FLAMURA 85 80,70 10,90 32,60 91 39 49 

FLAMURA 85 82,30 12,00 28,20 96 34 39 

 FLAMURA 85  81,70 11,30 27,70 93 35 41 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

VI 

 

EK 2. Biga bölgesinde yetiştirilen çeşitlerin kalite ölçütlerine ait veriler 

Biga bölgesi 2015 yılı verileri 

ÇESİT 
HEKTOLİTRE 

AĞIRLIĞI (kg/hl) 
NEM (%) YAŞ GLÜTEN (%) GLÜTEN İNDEKSİ (%) 

ADANA 99 79,30 13,80 21,70 96,70 

ADANA 99 79,20 12,40 26,20 96,90 

ADANA 99 82,70 13,00 19,10 98,40 

ADANA 99 83,70 12,40 30,10 96,30 

ADANA 99 81,60 13,70 29,50 97,60 

ADELAİDE 79,10 14,10 25,70 97,20 

ADELAİDE 78,70 13,10 23,90 97,90 

ADELAİDE 81,30 12,10 28,00 97,10 

ADELAİDE 78,80 13,20     

ADELAİDE 82,00 11,90 19,40 98,40 

ADELAİDE 79,60 12,10 28,50 97,20 

ADELAİDE 81,20 11,70 26,10 97,00 

ADELAİDE 80,00 12,50 28,00 96,40 

ADELAİDE 73,40 14,70 30,50 96,30 

ADELAİDE 80,80 12,00 24,70 97,10 

ADELAİDE 80,50 12,10 23,50 98,70 

ADELAİDE 73,60 11,80 33,80 55,90 

ADELAİDE 83,00 13,00 28,70 92,30 

ADELAİDE 79,00 14,00 25,00 97,60 

ADELAİDE 78,60 13,40 25,00 98,80 

ADELAİDE 78,20 11,70 23,60 97,80 

ADELAİDE 79,40 11,90 18,00 96,60 

GÖNEN 83,10 12,50 25,30 97,60 

GÖNEN 79,20 14,00 26,20 95,00 

GÖNEN 71,00 10,80 23,40 94,40 

GÖNEN 75,30 12,20 22,00 96,30 

KAŞİFBEY 77,20 13,70 22,90 97,30 

KAŞİFBEY 75,50 12,70 25,70 96,80 

KAŞİFBEY 73,50 17,50 24,40 98,30 

KAŞİFBEY 74,60 13,20 20,60 97,00 

SEKRETARYA 74,70 12,50 37,40 88,50 

SEKRETARYA 78,70 14,50 31,10 97,00 

SEKRETARYA 78,70 12,10 31,70 79,00 

SEKRETARYA 74,80 12,60 33,10 93,90 

SEKRETARYA 75,40 12,20 33,30 95,70 

SEKRETARYA 77,60 11,50 22,10 94,60 

SEKRETARYA 77,80 12,80 31,50 93,70 

SEKRETARYA 80,70 11,70 30,90 95,50 

SEKRETARYA 77,30 13,10 27,80 95,30 

SEKRETARYA 72,10 13,80 25,20 98,80 

SEKRETARYA 78,50 13,30 27,00 96,60 

SEKRETARYA 78,10 14,20 29,40 99,30 

SEKRETARYA 80,50 12,90 25,00 97,60 

SEKRETARYA 76,60 12,10 23,90 98,00 

SEKRETARYA 79,50 13,60 28,40 97,00 

SEKRETARYA 74,60 12,80 32,00 95,00 

SEKRETARYA 74,00 12,10 29,30 88,70 

SEKRETARYA 74,80 15,50 24,30 97,50 
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SEKRETARYA 78,10 12,80 25,00 98,40 

SEKRETARYA 77,30 12,80 29,70 95,60 

SEKRETARYA 78,20 12,50 28,90 93,40 

SEKRETARYA 76,70 12,50 31,20 96,00 

SEKRETARYA 75,00 12,90 30,80 98,30 

SEKRETARYA 74,80 12,30 32,50 95,30 

SEKRETARYA 79,40 12,80 25,80 97,20 

SEKRETARYA 79,50 13,90 23,40 97,00 

SEKRETARYA 78,20 13,10 28,60 98,90 

SEKRETARYA 77,00 12,70 31,00 94,50 

SEKRETARYA 78,40 15,30 23,80 94,90 

SEKRETARYA 74,40 12,70 33,90 93,20 

SEKRETARYA 76,70 13,20 32,30 93,40 

SEKRETARYA 76,50 13,90 34,70 93,30 

SEKRETARYA 75,20 12,90 26,00 97,60 

SEKRETARYA 78,30 11,90 31,50 85,30 

SEKRETARYA 76,70 13,00 24,60 98,30 

SEKRETARYA 75,80 13,20 28,70 94,70 

SEKRETARYA 77,60 12,10 30,10 92,30 

SEKRETARYA 78,30 12,50 28,80 94,10 

SEKRETARYA 77,60 12,50 32,20 91,30 

SEKRETARYA 77,30 12,90 29,40 94,50 

SEKRETARYA 76,30 14,50 30,80 93,50 

SEKRETARYA 76,30 12,00 33,30 88,50 

SEKRETARYA 76,80 12,80 27,80 97,40 

SEKRETARYA 72,00 13,20 31,50 92,60 

SEKRETARYA 76,40 12,20 31,60 98,10 

SEKRETARYA 76,40 12,00 30,80 75,60 

SEKRETARYA 75,50 12,60 35,70 89,30 

SEKRETARYA 78,70 12,90 20,50 96,50 

SEKRETARYA 75,60 12,80 32,60 89,80 

SEKRETARYA 71,70 12,80 30,40 96,30 

SEKRETARYA 77,90 12,00 28,50 89,10 

SEKRETARYA 76,00 12,80 31,00 88,00 

SEKRETARYA 77,10 14,00 23,40 97,00 

SEKRETARYA 74,60 13,10 27,00 92,50 

SEKRETARYA 79,00 12,70 26,20 97,70 

SEKRETARYA 78,00 13,40 24,60 96,70 

SEKRETARYA 74,70 14,00 33,20 92,70 

SEKRETARYA 78,70 15,10 26,40 89,70 

SEKRETARYA 78,30 11,80 25,10 96,80 

SEKRETARYA 77,90 13,00 26,40 95,00 

SEKRETARYA 76,70 12,50 26,40 96,50 

SEKRETARYA 75,60 11,90 26,50 98,80 

SEKRETARYA 67,50 15,00 22,80 97,30 

SEKRETARYA 79,00 14,00 20,50 97,00 

SEKRETARYA 77,70 12,50 31,10 96,00 

SEKRETARYA 80,50 13,20 21,50 94,40 

SEKRETARYA 76,90 11,90 32,40 91,60 

SEKRETARYA 80,10 14,10 25,30 97,20 



 

VIII 

 

EK 2. Devamı 

 
    

SEKRETARYA 76,60 12,40 31,40 97,10 

SEKRETARYA 76,20 12,00 32,00 93,70 

SEKRETARYA 77,20 11,80 29,80 96,60 

SEKRETARYA 77,30 13,40 31,20 95,80 

SEKRETARYA 72,50 12,30 29,50 88,10 

Biga bölgesi 2016 yılı verileri 

BUĞDAY 

ÇEŞİDİ 

HEKTOLİTRE 

(kg/hl) 
NEM (%) YAŞ GLUTEN (%) GLÜTEN İNDEKSİ (%) 

ADANA 99 81,90 12,00 24,50 95,50 

ADANA 99 79,80 14,60 33,20 88,80 

ADANA 99 81,30 12,60 20,10 97,50 

ADANA 99 78,00 14,10 25,90 98,80 

ADANA 99 80,60 13,00 19,80 97,00 

ADANA 99 82,00 11,70 26,20 98,00 

ADANA 99 77,80 13,30 24,50 98,70 

ADANA 99 78,70 13,20 26,80 94,00 

ADANA 99 80,70 13,30 18,00 95,80 

ADANA 99 81,60 11,50 28,30 94,60 

ADANA 99 78,40 12,00 29,60 99,00 

ADANA 99 77,00 12,70 24,60 96,00 

ADANA 99 79,70 12,60 20,00 97,90 

ADANA 99 77,80 14,50 27,70 96,00 

ADELAİDE 80,00 12,00 30,00 88,10 

ADELAİDE 77,20 10,80 30,40 90,00 

ADELAİDE 80,60 12,50 27,00 94,80 

ADELAİDE 76,20 14,40 30,00 86,00 

ADELAİDE 79,40 12,50 33,60 67,00 

ADELAİDE 81,10 12,50 32,80 52,40 

ADELAİDE 81,00 13,20 24,30 96,00 

ADELAİDE 77,50 11,60 29,30 99,00 

ADELAİDE 77,80 12,50 23,80 95,70 

ADELAİDE 80,30 12,90 29,20 92,10 

ADELAİDE 76,20 13,90 27,10 88,00 

ADELAİDE 76,60 11,90 26,70 92,80 

ADELAİDE 76,00 12,90 31,70 95,20 

ADELAİDE 75,10 11,40 25,00 96,00 

ADELAİDE 78,10 12,60 21,70 81,00 

ANAPO 77,70 12,60 30,00 66,30 

ANAPO 81,40 12,80 30,10 82,60 

ANAPO 79,30 13,40 22,30 78,00 

ANAPO 77,00 11,50 29,80 75,80 

ANAPO 77,30 14,00 23,50 87,60 

ANAPO 76,90 14,00 20,90 82,00 

ANAPO 78,80 13,40 24,60 90,00 

ANAPO 77,00 12,10 23,30 79,00 

GÖNEN 78,50 11,20 23,80 88,00 

GÖNEN 82,00 14,00 27,60 90,00 

GÖNEN 82,10 13,50 29,30 91,00 

GÖNEN 76,40 12,90 30,80 93,50 

GÖNEN 80,80 14,50 19,80 92,00 
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GÖNEN 75,10 13,70 27,50 67,60 

GÖNEN 79,90 14,70 23,50 98,00 

GÖNEN 78,00 12,00 * * 

GÖNEN 78,50 12,80 27,30 89,00 

GÖNEN 73,90 13,40 30,90 87,00 

GÖNEN 75,50 12,00 * * 

GÖNEN 79,60 13,90 25,50 97,60 

GÖNEN 73,30 12,00 34,40 77,90 

GÖNEN 80,40 12,30 23,60 88,00 

MASSACİO 80,20 12,30 30,70 66,00 

MASSACİO 75,00 11,90 27,50 82,50 

MASSACİO 79,70 12,40 29,50 44,80 

MASSACİO 76,60 14,00 25,90 50,00 

MASSACİO 75,00 16,50 28,50 56,00 

MASSACİO 77,10 14,00 21,30 92,00 

RENAN 72,60 13,30 35,60 95,70 

RENAN 79,50 11,60 34,60 69,90 

RENAN 79,30 14,70 29,30 94,50 

RENAN 78,30 12,00 29,40 97,60 

RENAN 76,50 13,80 32,30 97,00 

RENAN 76,40 11,80 21,50 98,00 

RENAN 69,20 12,20 26,10 92,00 

RENAN 76,50 12,40 29,20 92,00 

RENAN 76,80 11,70 21,00 93,00 

RENAN 76,00 11,40 27,90 79,00 

RENAN 79,50 12,70 30,30 83,40 

SEKRETERYA 75,30 13,50 30,70 98,00 

SEKRETERYA 83,20 13,20 33,50 91,00 

SEKRETERYA 83,20 12,70 35,40 82,40 

SEKRETERYA 79,00 12,20 31,70 63,00 

SEKRETERYA 72,70 10,60 28,80 88,50 

SEKRETERYA 78,90 11,20 32,20 83,00 

SEKRETERYA 81,10 12,60 33,50 81,70 

SEKRETERYA 79,80 10,30 25,00 84,40 

SEKRETERYA 67,50 13,80 29,30 88,70 

SEKRETERYA 76,00 14,00 32,40 83,90 

SEKRETERYA 81,00 13,20 36,50 77,20 

SEKRETERYA 79,90 11,90 26,50 89,00 

SEKRETERYA 78,00 12,30 30,10 94,60 

SEKRETERYA 82,50 11,40 33,10 94,80 

SEKRETERYA 78,60 14,20 30,00 93,30 

SEKRETERYA 78,00 12,90 29,00 93,00 

SEKRETERYA 76,60 14,20 29,30 83,00 

SEKRETERYA 75,50 12,30 32,00 83,70 

SEKRETERYA 75,40 10,50 34,90 77,90 

SEKRETERYA 76,70 10,10 29,30 70,90 

SEKRETERYA 80,20 10,20 37,80 78,00 

SEKRETERYA 80,30 10,80 30,20 93,70 

SEKRETERYA 75,50 11,70 29,90 82,90 

SEKRETERYA 79,50 11,10 28,00 93,50 
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SEKRETERYA 78,60 11,20 31,70 71,90 

SEKRETERYA 80,20 11,20 32,80 70,00 

SEKRETERYA 74,50 11,80 27,00 94,00 

SEKRETERYA 80,50 11,50 38,80 85,00 

SEKRETERYA 78,40 12,30 31,60 89,50 

SEKRETERYA 77,70 12,00 28,60 93,70 

SEKRETERYA 76,20 13,70 29,00 88,90 

SEKRETERYA 75,80 14,00 32,70 82,50 

SEKRETERYA 77,60 16,00 29,80 85,20 

SEKRETERYA 77,60 11,80 33,30 77,00 

SEKRETERYA 78,50 14,50 30,30 82,50 

SEKRETERYA 79,50 13,50 31,70 78,00 

SEKRETERYA 76,00 14,00 31,60 88,00 

SEKRETERYA 79,20 16,00 28,50 88,00 

SEKRETERYA 77,40 13,30 28,20 90,00 

SEKRETERYA 78,50 15,70 29,00 94,40 

SEKRETERYA 81,00 13,60 31,80 87,00 

SEKRETERYA 80,50 11,20 28,00 94,60 

SEKRETERYA 81,20 11,50 40,80 61,70 

SEKRETERYA 76,50 12,20 29,20 78,00 

SEKRETERYA 74,00 16,40 * * 

SEKRETERYA 76,00 14,80 28,50 95,00 

SEKRETERYA 76,50 14,80 28,70 89,00 

SEKRETERYA 78,10 13,90 30,90 93,00 

SEKRETERYA 76,60 13,10 31,40 82,00 

SEKRETERYA 79,00 12,80 34,50 85,00 

SEKRETERYA 81,30 14,30 25,00 96,00 

SEKRETERYA 75,60 13,70 37,00 80,00 

SEKRETERYA 79,00 13,00 31,60 86,70 

SEKRETERYA 76,20 12,20 30,60 85,00 

SEKRETERYA 75,00 12,50 30,40 84,50 

SEKRETERYA 80,40 13,00 28,20 89,70 

SEKRETERYA 80,20 13,00 29,90 90,30 

SEKRETERYA 75,00 14,80 32,00 80,90 

SEKRETERYA 73,10 16,00 29,40 70,70 

SEKRETERYA 77,60 14,90 27,40 96,00 

SEKRETERYA 79,40 14,60 * * 

SEKRETERYA 79,00 14,00 * * 

SEKRETERYA 80,00 12,90 33,00 83,00 

SEKRETERYA 75,40 13,50 31,50 84,70 

SEKRETERYA 77,00 11,90 35,20 85,50 

SEKRETERYA 78,50 12,90 30,10 87,00 

SEKRETERYA 76,10 14,10 24,00 95,00 

SEKRETERYA 76,00 12,00 30,80 91,00 

SEKRETERYA 78,60 13,00 26,60 95,80 

SEKRETERYA 75,80 14,30 28,40 86,00 

SEKRETERYA 77,00 14,40 27,30 97,00 

SEKRETERYA 77,00 12,20 31,50 83,00 

SEKRETERYA 75,10 15,00 28,00 90,70 

SEKRETERYA 76,00 12,30 37,20 84,00 
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SEKRETERYA 77,00 14,80 31,40 86,60 

SEKRETERYA 76,50 12,80 25,20 97,60 

SEKRETERYA 76,00 13,50 28,00 95,00 

SEKRETERYA 75,60 15,00 40,80 80,80 

SEKRETERYA 78,90 11,60 27,40 83,00 

SEKRETERYA 74,60 12,00 34,20 90,00 

SEKRETERYA 73,60 14,00 26,80 92,50 

SEKRETERYA 72,40 13,10 32,50 93,50 

SEKRETERYA 75,70 12,00 32,10 91,00 

SEKRETERYA 79,20 12,70 34,30 81,00 

SEKRETERYA 77,60 15,20 31,40 85,90 

SEKRETERYA 76,10 12,70 22,90 93,00 

SEKRETERYA 72,50 15,70 29,90 93,00 

SEKRETERYA 76,30 12,70 33,00 91,80 

SEKRETERYA 77,30 11,80 26,30 96,00 

SEKRETERYA 77,30 11,60 * * 

SEKRETERYA 73,30 12,10 25,70 95,00 

SEKRETERYA 75,30 11,60 35,80 76,00 

SEKRETERYA 77,60 13,00 24,50 93,00 

SEKRETERYA 75,70 14,50 30,40 95,00 

SEKRETERYA 75,10 13,00 25,70 89,00 

SEKRETERYA 78,50 14,00 27,40 96,00 

SEKRETERYA 81,00 14,20 25,00 98,70 

SEKRETERYA 67,10 13,60 28,20 90,00 

SEKRETERYA 75,00 14,30 29,00 83,70 

SEKRETERYA 75,60 13,90 * * 

SEKRETERYA 79,10 11,60 32,10 87,00 

SEKRETERYA 76,50 15,30 30,60 78,00 

SEKRETERYA 76,00 12,00 * * 

SEKRETERYA 75,00 12,50 31,60 87,00 

SEKRETERYA 73,50 12,60 30,60 92,00 

SEKRETERYA 77,00 11,50 33,60 72,30 

SEKRETERYA 79,60 12,90 27,60 92,70 

SEKRETERYA 79,50 13,70 34,10 79,00 

SEKRETERYA 75,50 14,10 24,00 93,00 

SEKRETERYA 80,70 13,10 31,60 87,00 

SEKRETERYA 77,40 11,90 25,00 90,80 

SEKRETERYA 71,70 12,50 32,00 77,00 

SEKRETERYA 72,50 13,70 27,90 78,00 

SEKRETERYA 74,50 11,70 25,20 92,00 

SEKRETERYA 74,50 12,50 25,10 95,00 

SEKRETERYA 73,20 12,40 32,00 77,00 

SEKRETERYA 80,20 13,40 22,00 96,00 

SEKRETERYA 76,80 13,10 25,80 84,00 

SEKRETERYA 78,20 11,60 31,60 71,50 

SEKRETERYA 76,00 14,10 27,20 88,00 

SEKRETERYA 72,50 13,10 27,80 85,20 

SEKRETERYA 79,70 10,70 25,00 93,00 

SEKRETERYA 72,10 13,80 30,80 82,50 

SEKRETERYA 77,30 11,20 28,90 87,00 
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SEKRETERYA 80,20 12,30 28,00 87,50 

SEKRETERYA 78,60 13,20 25,00 90,90 

SEKRETERYA 75,80 14,70 20,50 97,00 

SEKRETERYA 72,50 12,30 31,90 87,70 

SEKRETERYA 76,80 11,10 30,00 84,00 

SEKRETERYA 74,10 14,00 28,60 91,60 

SEKRETERYA 72,20 11,60 32,00 81,60 

SEKRETERYA 70,40 13,90 31,20 80,20 

SEKRETERYA 76,30 12,10 29,20 79,50 

SEKRETERYA 72,00 11,00 35,10 77,00 

SEKRETERYA 73,80 11,30 33,20 66,00 

SEKRETERYA 74,40 11,40 28,70 80,00 

SEKRETERYA 72,30 16,30 30,00 82,00 

SEKRETERYA 77,10 13,20 29,80 88,00 

SEKRETERYA 75,60 11,10 32,00 70,00 

SEKRETERYA 74,70 11,30 34,90 74,00 

SEKRETERYA 74,80 10,60 29,10 77,00 

SEKRETERYA 77,50 12,00 30,40 76,60 

SEKRETERYA 77,30 11,90 30,10 78,60 

SEKRETERYA 77,30 11,00 20,50 95,00 

SEKRETERYA 79,10 10,90 24,70 95,00 

SEKRETERYA 75,70 12,70 20,00 94,00 

SEKRETERYA 73,80 13,80 28,20 86,00 

SEKRETERYA 74,60 12,30 27,00 90,00 

SEKRETERYA 74,70 11,30 31,00 82,50 

SEKRETERYA 74,10 10,90 30,30 80,00 

SEKRETERYA 76,80 12,00 24,70 91,00 

SEKRETERYA 76,60 12,60 21,00 90,00 

SEKRETERYA 76,30 12,70 22,00 80,00 

SEKRETERYA 76,00 12,50 34,30 74,00 

SEKRETERYA 76,00 12,00 31,30 78,50 

SEKRETERYA 75,00 12,10 30,30 78,20 

SEKRETERYA 79,00 12,00 30,90 88,30 

TANYA 74,10 10,80 44,00 75,00 

TANYA 76,00 14,00 25,70 95,00 

TANYA 78,70 14,60 31,00 92,50 

TANYA 74,90 15,10 26,80 90,60 

TANYA 69,30 13,00 30,80 85,70 

TANYA 71,50 15,00 28,00 91,00 

TANYA 70,90 14,20 35,60 89,60 
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EK 3. Gelibolu bölgesinde yetiştirilen çeşitlerin kalite ölçütlerine ait veriler 

Gelibolu bölgesi 2015 yılı verileri 

BUĞDAY 

ÇEŞİDİ HEKTOLİTRE RUTUBET YAŞ GLUTEN 

GLUTEN 

İNDEKS (%) 

NORMAL 

SEDİM 

ESPERİA 72,60 13,50 27,20 99 40 

ESPERİA 77,70 13,00 28,00 98 35 

ESPERİA 75,20 16,10 20,00 97 25 

ESPERİA 70,40 14,40 21,00 97 33 

ESPERİA 73,50 14,50 25,60 94 35 

ESPERİA 78,60 13,40 29,30 98 60 

ESPERİA 72,00 12,90 27,30 98 48 

ESPERİA 75,50 12,80 28,60 99 45 

ESPERİA 81,00 13,20 34,80 98 60 

ESPERİA 78,60 14,30 28,20 99 57 

ESPERİA 75,20 13,20 23,50 95 42 

ESPERİA 78,30 13,60 24,10 96 42 

ESPERİA 78,00 13,50 22,00 95 38 

ESPERİA 74,10 13,10 30,00 96 69 

ESPERİA 76,20 15,10 31,00 97 65 

ESPERİA 79,00 13,40 26,70 98 50 

ESPERİA 79,20 12,80 24,20 99 60 

ESPERİA 77,50 15,50 21,00 96 41 

ESPERİA 79,60 12,50 29,20 99 51 

ESPERİA 76,20 15,10 31,00 97 65 

ESPERİA 79,00 13,40 26,70 98 50 

ESPERİA 79,20 12,80 24,20 99 60 

ESPERİA 77,50 15,50 21,00 96 41 

ESPERİA 77,00 12,80 28,00 89 50 

ESPERİA 76,00 19,70 19,00 89 26 

ESPERİA 77,20 13,70 17,00 85 35 

ESPERİA 76,00 12,70 23,00 96 40 

ESPERİA 77,00 13,40 21,00 99 42 

ESPERİA 78,20 13,20 24,20 99 49 

ESPERİA 78,60 12,30 22,00 99 52 

ESPERİA 78,50 12,80 25,00 99 55 

ESPERİA 78,20 13,20 24,20 99 49 

ESPERİA 77,00 12,80 28,00 89 50 

ESPERİA 79,20 12,80 24,20 99 60 

ESPERİA 78,60 12,30 22,00 99 52 

ESPERİA 78,50 12,80 25,00 99 55 

ESPERİA 78,20 13,20 24,20 99 49 

ESPERİA 77,00 12,80 28,00 89 50 

ESPERİA 76,70 13,30 26,20 96 50 

ESPERİA 80,50 12,70 23,00 99 55 

ESPERİA 75,70 15,00 19,00 99 41 

ESPERİA 76,10 13,10 26,50 99 54 

ESPERİA 74,60 12,70 20,50 99 45 

ESPERİA 81,00 12,60 30,00 99 39 

ESPERİA 76,80 12,10 28,00 97 41 

ESPERİA 78,60 12,30 22,00 99 52 
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ESPERİA 78,50 12,80 25,00 99 55 

ESPERİA 78,20 13,20 24,20 99 49 

ESPERİA 74,60 12,70 20,50 99 45 

ESPERİA 73,50 14,50 25,60 94 35 

ESPERİA 78,60 13,40 29,30 98 60 

ESPERİA 78,60 12,9 21,50 99 42 

ESPERİA 79,10 12,50 24,40 98 45 

ESPERİA 74,60 12,70 20,50 99 45 

ESPERİA 75,00 11,40 26,80 99 61 

ESPERİA 75,20 11,40 24,80 97 55 

ESPERİA 76,20 14,30 22,50 98 40 

ESPERİA 76,30 11,40 21,00 95 42 

ESPERİA 78,00 12,30 26,90 99 60 

ESPERİA 77,20 14,10 24,00 99 60 

ESPERİA 75,80 13,10 25,00 95 38 

ESPERİA 76,80 12,10 22,50 97 36 

ESPERİA 74,60 12,70 20,50 99 45 

ESPERİA 81,00 12,60 30,00 99 39 

ESPERİA 73,00 16,40 22,00 81 35 

ESPERİA 71,60 11,40 28,30 84 42 

ESPERİA 72,00 11,40 22,00 99 40 

ESPERİA 75,40 11,60 22,00 99 38 

ESPERİA 75,80 11,40 25,00 95 52 

ESPERİA 75,00 11,90 27,20 88 43 

ESPERİA 75,00 13,20 24,50 98 56 

ESPERİA 75,80 14,30 23,60 97 46 

ESPERİA 72,30 14,60 27,60 97 52 

ESPERİA 71,70 13,90 24,50 93 41 

ESPERİA 76,90 14,30 24,20 97 42 

ESPERİA 76,00 12,90 22,20 81 33 

ESPERİA 75,80 13,10 25,40 95 38 

ESPERİA 72,00 11,40 22,00 99 40 

ESPERİA 75,40 11,60 22,00 99 38 

ESPERİA 75,80 11,40 25,00 95 52 

ESPERİA 75,00 11,90 27,20 88 43 

ESPERİA 78,30 13,90 20,00 99 43 

ESPERİA 77,20 14,10 26,50 98 55 

ESPERİA 74,50 13,30 22,50 99 47 

ESPERİA 76,40 12,20 26,00 97 48 

ESPERİA 77,20 13,90 23,20 99 40 

ESPERİA 75,80 12,60 21,20 99 42 

ESPERİA 74,30 12,80 21,00 99 44 

ESPERİA 76,80 13,40 21,80 96 39 

ESPERİA 75,80 13,10 20,50 99 40 

ESPERİA 77,20 13,90 23,20 99 40 

ESPERİA 75,80 14,30 23,60 97 46 

ESPERİA 72,30 14,60 27,60 97 52 

ESPERİA 71,70 13,90 24,50 93 41 

ESPERİA 76,90 14,30 24,20 97 42 

ESPERİA 76,00 12,90 22,20 81 33 

ESPERİA 75,80 13,10 25,40 95 38 



 

XV 

 

EK 3. Devamı 
      

ESPERİA 72,00 11,40 22,00 99 40 

ESPERİA 75,40 11,60 22,00 99 38 

ESPERİA 75,80 11,40 25,00 95 52 

ESPERİA 75,00 11,90 27,20 88 43 

ESPERİA 78,30 13,90 20,00 99 43 

ESPERİA 77,20 14,10 26,50 98 55 

ESPERİA 74,50 13,30 22,50 99 47 

ESPERİA 76,40 12,20 26,00 97 48 

ESPERİA 78,30 13,20 25,40 98 43 

ESPERİA 78,00 12,90 19,50 98 36 

ESPERİA 78,20 12,00 20,50 98 45 

ESPERİA 79,50 13,20 21,20 99 42 

ESPERİA 75,8 13,70 25,40 99 55 

ESPERİA 75,00 14,70 22,20 90 45 

ESPERİA 76,60 12,50 23,50 98 48 

ESPERİA 74,50 13,30 22,50 99 47 

ESPERİA 77,20 14,10 26,50 98 55 

ESPERİA 76,60 13,00 21,50 94 43 

ESPERİA 72,30 14,60 27,60 97 52 

ESPERİA 71,70 13,90 24,50 93 41 

ESPERİA 76,90 14,30 24,20 97 42 

ESPERİA 78,00 13,50 22,00 95 38 

ESPERİA 74,10 13,10 30,00 96 69 

ESPERİA 76,20 15,10 31,00 97 65 

ESPERİA 79,00 13,40 26,70 98 50 

ESPERİA 79,20 12,80 24,20 99 60 

ESPERİA 77,50 15,50 21,00 96 41 

ESPERİA 79,60 12,50 29,20 99 51 

ESPERİA 76,20 15,10 31,00 97 65 

ESPERİA 79,00 13,40 26,70 98 50 

ESPERİA 79,20 12,80 24,20 99 60 

ESPERİA 77,50 15,50 21,00 96 41 

ESPERİA 77,00 12,80 28,00 89 50 

ESPERİA 76,00 12,90 22,20 81 33 

ESPERİA 75,80 13,10 25,40 95 38 

ESPERİA 72,00 11,40 22,00 99 40 

ESPERİA 75,40 11,60 22,00 99 38 

ESPERİA 75,80 11,40 25,00 95 52 

ESPERİA 78,30 13,90 20,00 99 43 

ESPERİA 75,80 14,30 23,60 97 46 

ESPERİA 72,30 14,60 27,60 97 52 

ESPERİA 71,70 13,90 24,50 93 41 

ESPERİA 76,90 14,30 24,20 97 42 

ESPERİA 76,00 12,90 22,20 81 33 

ESPERİA 75,80 13,10 25,40 95 38 

ESPERİA 72,00 11,40 22,00 99 40 

ESPERİA 75,40 11,60 22,00 99 38 

ESPERİA 75,80 11,40 25,00 95 52 

ESPERİA 75,00 11,90 27,20 88 43 

ESPERİA 77,70 11,50 22,50 95 36 



 

XVI 

 

EK 3. Devamı 

      

ESPERİA 76,60 11,50 21,00 97 33 

ESPERİA 79,50 13,20 19,20 98 40 

ESPERİA 76,00 12,90 22,20 81 33 

ESPERİA 75,80 13,10 25,40 95 38 

ESPERİA 72,00 11,40 22,00 99 40 

ESPERİA 75,40 11,60 22,00 99 38 

ESPERİA 75,80 11,40 25,00 95 52 

ESPERİA 75,00 11,90 27,20 88 43 

ESPERİA 78,30 13,90 20,00 99 43 

ESPERİA 75,80 14,30 23,60 97 46 

ESPERİA 72,30 14,60 27,60 97 52 

ESPERİA 75,80 13,10 25,40 95 38 

ESPERİA 72,00 11,40 22,00 99 40 

ESPERİA 75,80 13,10 25,40 95 38 

ESPERİA 72,00 11,40 22,00 99 40 

ESPERİA 75,40 11,60 22,00 99 38 

ESPERİA 75,80 11,40 25,00 95 52 

ESPERİA 75,00 11,90 27,20 88 43 

ESPERİA 78,30 13,90 20,00 99 43 

ESPERİA 75,80 14,30 23,60 97 46 

ESPERİA 72,30 14,60 27,60 97 52 

ESPERİA 71,70 13,90 24,50 93 41 

ESPERİA 74,90 15,90 21,50 95 41 

ESPERİA 78,80 13,50 22,00 95 46 

ESPERİA 76,10 11,40 19,20 78 32 

ESPERİA 75,70 11,40 24,40 89 40 

ESPERİA 78,00 13,00 20,50 98 35 

ESPERİA 79,30 12,60 25,30 98 44 

ESPERİA 78,00 11,20 20,00 95 35 

ESPERİA 75,20 11,30 25,30 83 40 

ESPERİA 76,00 11,20 27,30 81 40 

SEKRETERYA 76,70 13,20 24,20 99 40 

SEKRETERYA 77,54 13,60 28,00 98 54 

SEKRETERYA 73,70 13,90 27,00 98 44 

SEKRETERYA 74,20 12,70 24,40 99 45 

SEKRETERYA 73,50 13,50 26,50 98 53 

SEKRETERYA 75,30 13,30 21,50 97 33 

SEKRETERYA 81,10 12,10 29,00 96 50 

SEKRETERYA 79,20 14,20 28,00 97 56 

SEKRETERYA 73,50 13,40 26,00 95 54 

SEKRETERYA 76,30 12,30 33,00 98 55 

SEKRETERYA 76,50 12,90 33,70 98 44 

SEKRETERYA 77,00 13,20 26,40 94 48 

SEKRETERYA 80,70 12,80 25,00 96 62 

SEKRETERYA 79,40 11,40 25,80 97 55 

SEKRETERYA 78,30 13,60 24,10 96 40 

SEKRETERYA 75,60 12,80 25,00 96 62 

SEKRETERYA 80,00 12,40 27,60 99 50 

SEKRETERYA 79,00 14,40 18,00 98 48 

SEKRETERYA 78,70 13,00 24,70 96 43 



 

XVII 
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SEKRETERYA 78,50 12,40 24,30 99 47 

SEKRETERYA 74,00 13,10 30,00 90 57 

SEKRETERYA 75,10 13,20 29,80 88 60 

SEKRETERYA 76,00 14,00 27,00 96 52 

SEKRETERYA 75,60 14,10 26,60 99 57 

SEKRETERYA 75,00 14,87 24,00 95 41 

SEKRETERYA 80,70 13,10 29,00 98 63 

SEKRETERYA 80,00 12,10 28,00 99 44 

SEKRETERYA 75,10 14,40 26,60 99 49 

SEKRETERYA 76,20 14,40 29,50 94 65 

SEKRETERYA 76,80 12,70 29,00 98 52 

SEKRETERYA 75,60 14,10 26,60 99 57 

SEKRETERYA 77,60 12,60 18,50 97 38 

SEKRETERYA 80,70 13,10 29,00 98 63 

SEKRETERYA 80,00 12,10 28,00 99 44 

SEKRETERYA 76,20 13,50 29,00 99 57 

SEKRETERYA 70,00 13,80 25,20 98 57 

SEKRETERYA 76,40 12,50 22,50 84 42 

SEKRETERYA 76,30 13,00 24,50 98 48 

SEKRETERYA 76,40 12,50 22,50 84 42 

SEKRETERYA 70,00 13,80 25,20 98 57 

SEKRETERYA 75,00 14,87 24,00 95 41 

SEKRETERYA 80,70 13,10 29,00 98 63 

SEKRETERYA 80,00 12,10 28,00 99 44 

SEKRETERYA 75,10 14,40 26,60 99 49 

SEKRETERYA 76,40 12,50 22,50 84 42 

SEKRETERYA 76,30 13,00 24,50 98 48 

SEKRETERYA 76,40 12,50 22,50 84 42 

SEKRETERYA 80,70 13,10 29,00 98 63 

SEKRETERYA 80,00 12,10 28,00 99 44 

SEKRETERYA 76,30 13,00 24,50 98 48 

SEKRETERYA 78,20 13,20 24,20 99 49 

SEKRETERYA 76,50 12,90 26,20 96 50 

SEKRETERYA 76,00 15,70 21,00 93 37 

SEKRETERYA 77,80 12,70 22,00 86 42 

SEKRETERYA 77,80 12,20 26,00 87 44 

SEKRETERYA 78,00 13,30 26,50 99 55 

SEKRETERYA 76,30 13,00 24,50 98 48 

SEKRETERYA 76,40 12,50 22,50 84 42 

SEKRETERYA 76,40 12,80 29,30 88 48 

SEKRETERYA 73,50 13,50 26,50 98 53 

SEKRETERYA 75,30 13,30 21,50 97 33 

SEKRETERYA 81,10 12,10 29,00 96 50 

SEKRETERYA 79,20 14,20 28,00 97 56 

SEKRETERYA 77,70 12,80 25,60 99 53 

SEKRETERYA 76,30 14,50 21,00 95 40 

SEKRETERYA 72,50 12,40 24,60 83 33 

SEKRETERYA 75,70 13,30 21,50 93 43 

SEKRETERYA 76,40 12,50 22,50 84 42 

SEKRETERYA 76,40 12,80 29,30 88 48 



 

XVIII 
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SEKRETERYA 75,30 12,30 22,00 98 35 

SEKRETERYA 76,30 11,40 24,30 98 43 

SEKRETERYA 74,00 12,50 25,70 89 53 

SEKRETERYA 76,20 13,00 23,50 97 42 

SEKRETERYA 78,00 12,70 27,00 99 52 

SEKRETERYA 76,00 15,70 21,00 93 37 

SEKRETERYA 79,30 12,00 24,80 99 48 

SEKRETERYA 77,80 12,70 22,00 86 42 

SEKRETERYA 77,80 12,20 26,00 87 44 

SEKRETERYA 76,20 12,80 29,20 90 40 

SEKRETERYA 76,10 13,50 21,00 95 38 

SEKRETERYA 80,70 13,20 24,00 99 42 

SEKRETERYA 73,00 12,80 25,00 99 55 

SEKRETERYA 76,00 14,10 24,10 94 43 

SEKRETERYA 80,20 12,80 26,00 96 60 

SEKRETERYA 75,20 12,50 22,00 95 35 

SEKRETERYA 75,60 13,30 24,50 98 46 

SEKRETERYA 75,10 15,60 25,10 96 40 

SEKRETERYA 77,80 15,30 27,80 97 51 

SEKRETERYA 74,00 12,50 25,70 89 53 

SEKRETERYA 76,10 13,50 21,00 95 38 

SEKRETERYA 80,70 13,20 24,00 99 42 

SEKRETERYA 75,60 14,40 23,50 95 40 

SEKRETERYA 77,00 14,50 29,20 98 52 

SEKRETERYA 77,60 12,70 26,00 92 48 

SEKRETERYA 76,60 12,50 23,50 98 48 

SEKRETERYA 77,60 14,60 23,50 97 46 

SEKRETERYA 76,20 13,40 22,00 99 44 

SEKRETERYA 74,70 14,30 25,50 86 50 

SEKRETERYA 78,00 13,10 24,70 99 48 

SEKRETERYA 75,30 13,50 28,80 99 56 

SEKRETERYA 76,30 13,00 22,50 98 48 

SEKRETERYA 76,30 12,30 21,00 85 37 

SEKRETERYA 78,80 13,30 20,50 95 42 

SEKRETERYA 77,20 13,50 20,00 97 43 

SEKRETERYA 76,80 13,00 22,80 96 44 

SEKRETERYA 77,40 13,20 26,60 84 60 

SEKRETERYA 78,00 13,10 24,70 99 48 

SEKRETERYA 78,80 13,30 20,50 95 42 

SEKRETERYA 78,10 13,20 21,50 98 45 

SEKRETERYA 76,50 13,10 29,60 98 56 

SEKRETERYA 76,00 13,20 22,00 98 43 

SEKRETERYA 77,10 12,70 23,50 99 52 

SEKRETERYA 75,60 13,50 20,70 99 41 

SEKRETERYA 76,30 13,00 22,50 98 48 

SEKRETERYA 76,30 12,30 21,00 85 37 

SEKRETERYA 78,80 13,30 20,50 95 42 

SEKRETERYA 76,00 14,10 24,10 94 43 

SEKRETERYA 80,20 12,80 26,00 96 60 

SEKRETERYA 75,20 12,50 22,00 95 35 



 

XIX 
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SEKRETERYA 75,60 13,30 24,50 98 46 

SEKRETERYA 75,10 15,60 25,10 96 40 

SEKRETERYA 77,80 15,30 27,80 97 51 

SEKRETERYA 74,00 12,50 25,70 89 53 

SEKRETERYA 76,10 13,50 21,00 95 38 

SEKRETERYA 80,70 13,20 24,00 99 42 

SEKRETERYA 75,60 14,40 23,50 95 40 

SEKRETERYA 77,00 14,50 29,20 98 52 

SEKRETERYA 77,60 12,70 26,00 92 48 

SEKRETERYA 76,60 12,50 23,50 98 48 

SEKRETERYA 77,60 14,60 23,50 97 46 

SEKRETERYA 76,20 13,40 22,00 99 44 

SEKRETERYA 74,70 14,30 25,50 86 50 

SEKRETERYA 76,70 13,30 24,00 99 47 

SEKRETERYA 75,40 11,50 20,00 97 40 

SEKRETERYA 78,00 13,00 24,50 97 47 

SEKRETERYA 76,20 12,90 24,50 97 52 

SEKRETERYA 77,20 14,10 26,50 98 55 

SEKRETERYA 74,70 14,30 25,50 86 50 

SEKRETERYA 77,00 14,50 29,20 98 52 

SEKRETERYA 77,60 12,70 26,00 92 48 

SEKRETERYA 76,60 12,50 23,50 98 48 

SEKRETERYA 77,80 14,70 26,00 99 52 

SEKRETERYA 80,20 12,80 26,00 96 60 

SEKRETERYA 75,20 12,50 22,00 95 35 

SEKRETERYA 75,60 13,30 24,50 98 46 

SEKRETERYA 75,10 15,60 25,10 96 40 

SEKRETERYA 77,80 15,30 27,80 97 51 

SEKRETERYA 78,50 12,40 24,30 99 47 

SEKRETERYA 74,00 13,10 30,00 90 57 

SEKRETERYA 75,10 13,20 29,80 88 60 

SEKRETERYA 76,00 14,00 27,00 96 52 

SEKRETERYA 75,60 14,10 26,60 99 57 

SEKRETERYA 75,00 14,87 24,00 95 41 

SEKRETERYA 80,70 13,10 29,00 98 63 

SEKRETERYA 80,00 12,10 28,00 99 44 

SEKRETERYA 75,10 14,40 26,60 99 49 

SEKRETERYA 76,20 14,40 29,50 94 65 

SEKRETERYA 76,80 12,70 29,00 98 52 

SEKRETERYA 75,60 14,10 26,60 99 57 

SEKRETERYA 77,60 12,60 18,50 97 38 

SEKRETERYA 80,70 13,10 29,00 98 63 

SEKRETERYA 80,00 12,10 28,00 99 44 

SEKRETERYA 74,00 12,50 25,70 89 53 

SEKRETERYA 76,10 13,50 21,00 95 38 

SEKRETERYA 80,70 13,20 24,00 99 42 

SEKRETERYA 75,60 14,40 23,50 95 40 

SEKRETERYA 80,20 12,80 26,00 96 60 

SEKRETERYA 75,20 12,50 22,00 95 35 

SEKRETERYA 75,60 13,30 24,50 98 46 
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SEKRETERYA 75,10 15,60 25,10 96 40 

SEKRETERYA 77,80 15,30 27,80 97 51 

SEKRETERYA 74,00 12,50 25,70 89 53 

SEKRETERYA 76,10 13,50 21,00 95 38 

SEKRETERYA 80,70 13,20 24,00 99 42 

SEKRETERYA 75,60 14,40 23,50 95 40 

SEKRETERYA 76,60 13,00 21,90 95 42 

SEKRETERYA 74,30 11,40 22,60 96 33 

SEKRETERYA 74,00 12,50 25,70 89 53 

SEKRETERYA 76,10 13,50 21,00 95 38 

SEKRETERYA 80,70 13,20 24,00 99 42 

SEKRETERYA 75,60 14,40 23,50 95 40 

SEKRETERYA 80,20 12,80 26,00 96 60 

SEKRETERYA 75,20 12,50 22,00 95 35 

SEKRETERYA 76,10 13,50 21,00 95 38 

SEKRETERYA 80,70 13,20 24,00 99 42 

SEKRETERYA 74,00 12,50 25,70 89 53 

SEKRETERYA 76,10 13,50 21,00 95 38 

SEKRETERYA 80,70 13,20 24,00 99 42 

SEKRETERYA 75,60 14,40 23,50 95 40 

SEKRETERYA 80,20 12,80 26,00 96 60 

SEKRETERYA 75,20 12,50 22,00 95 35 

SEKRETERYA 75,60 13,30 24,50 98 46 

SEKRETERYA 75,10 15,60 25,10 96 40 

SEKRETERYA 79,50 12,80 30,20 97 45 

SEKRETERYA 78,00 11,90 26,70 82 40 

SEKRETERYA 78,50 12,80 23,00 95 42 

SEKRETERYA 76,30 11,20 22,00 95 33 

SEKRETERYA 75,20 15,40 22,00 94 42 

SEKRETERYA 76,20 13,70 21,00 85 34 

SEKRETERYA 78,30 13,90 20,00 99 43 

SEKRETERYA 74,20 13,10 24,00 99 47 

SEKRETERYA 79,80 11,40 22,00 99 43 

SEKRETERYA 77,60 11,50 28,20 97 51 

SEKRETERYA 76,00 12,00 25,80 96 40 

SEKRETERYA 76,60 11,20 26,90 96 38 

SEKRETERYA 77,80 11,30 27,40 98 45 

TEKİRDAĞ 77,50 13,80 27,50 99 34 

TEKİRDAĞ 75,50 14,40 30,00 97 33 

TEKİRDAĞ 78,30 12,60 21,50 95 37 

TEKİRDAĞ 77,50 13,10 23,00 99 42 

TEKİRDAĞ 80,50 12,90 26,30 99 44 

TEKİRDAĞ 77,00 12,80 28,00 89 50 

TEKİRDAĞ 78,70 12,20 28,00 97 64 

TEKİRDAĞ 80,50 12,70 23,00 99 55 

TEKİRDAĞ 75,70 15,00 19,00 99 41 

TEKİRDAĞ 80,50 12,90 26,30 99 44 

TEKİRDAĞ 80,50 12,70 23,00 99 55 

TEKİRDAĞ 75,70 15,00 19,00 99 41 

TEKİRDAĞ 73,40 14,70 23,80 96 40 
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TEKİRDAĞ 80,50 12,70 23,00 99 55 

TEKİRDAĞ 75,70 15,00 19,00 99 41 

TEKİRDAĞ 78,70 13,00 23,80 84 47 

TEKİRDAĞ 73,40 14,70 23,80 96 40 

TEKİRDAĞ 74,10 11,50 27,50 82 38 

TEKİRDAĞ 75,50 12,90 26,00 99 54 

TEKİRDAĞ 74,20 13,10 24,20 99 47 

TEKİRDAĞ 76,20 12,60 22,00 96 47 

TEKİRDAĞ 78,00 13,00 20,50 98 35 

TEKİRDAĞ 76,10 15,60 24,00 93 46 

TEKİRDAĞ 76,10 14,10 24,50 93 43 

TEKİRDAĞ 76,30 13,00 24,80 97 56 

TEKİRDAĞ 76,10 14,10 24,50 93 43 

TEKİRDAĞ 74,20 13,10 24,2 99 47 

TEKİRDAĞ 76,20 12,60 22,00 96 47 

TEKİRDAĞ 76,20 13,70 21,00 85 34 

TEKİRDAĞ 78,00 13,00 20,50 98 35 

TEKİRDAĞ 76,10 15,60 24,00 93 46 

TEKİRDAĞ 76,90 12,40 23,70 90 44 

TEKİRDAĞ 76,10 15,60 24,00 93 46 

TEKİRDAĞ 78,00 13,00 20,50 98 35 

TEKİRDAĞ 78,90 12,20 27,30 99 58 

TEKİRDAĞ 74,20 13,10 24,00 99 47 

TEKİRDAĞ 76,20 12,60 22,00 96 47 

TEKİRDAĞ 80,50 12,90 26,30 99 44 

TEKİRDAĞ 77,00 12,80 28,00 89 50 

TEKİRDAĞ 76,20 13,70 21,00 85 34 

TEKİRDAĞ 78,00 13,00 20,50 98 35 

TEKİRDAĞ 74,20 13,10 24,00 99 47 

TEKİRDAĞ 76,20 12,60 22,00 96 47 

TEKİRDAĞ 78,00 13,00 20,50 98 35 

TEKİRDAĞ 74,20 13,10 24,00 99 47 

TEKİRDAĞ 76,20 13,70 21,00 85 34 

TEKİRDAĞ 78,00 13,00 20,50 98 35 

TEKİRDAĞ 74,20 13,10 24,00 99 47 

TEKİRDAĞ 76,00 11,40 25,70 93 43 

TEKİRDAĞ 78,60 12,90 22,80 94 41 

TEKİRDAĞ 77,80 12,40 24,50 97 44 

TEKİRDAĞ 75,80 14,30 23,60 97 46 

TEKİRDAĞ 77,90 12,80 19,00 95 35 
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