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Insan saghig1 ve beslenmesi acisindan onemli bir besin maddesi olan peynir
bircok vitaminleri de biinyesinde bulundurmaktadir. Bu nedenle diinyada ve Tiirkiye’de
peynir iiretimine 6nem verilmeye baslanmistir. Ozellikle kaliteli ve hijyenik kosullarda
iretilen peynirin parasal acidan getirisi oldukca iyi bir konuma gelmistir. Bu nedenle
Kirklareli bolgesinde de bircok biiyiik ve kiiciik isletmeler peynir yapimina Onem
vermektedirler.

Bolgede yapilan siit sigirciligi, ik ve siit verimi agisindan Tiirkiye’nin diger
bolgelerine gore daha iyi bir konumda bulunmaktadir. Bu potansiyele ragmen siitiin
toplanmasi ve islenmesi asamasinda bir¢cok sorunla karsilasilmaktadir. Bu calismanin
amaci, Kirklareli ili ekonomisi agisindan 6nemli bir yere sahip olan Beyaz peynir ve
Kasar Peynirinin iiretilmesini kapsamaktadir. Isletmelerinin Kirklareli ilinde hangi
sartlarda hammadde temin ettigi, hangi teknolojiyle iiretim yaptiklari, sektordeki kurulu
kapasite durumu, istthdam durumu arastirilarak aciklanmaya calisilmistir. Kirklareli
ilinde peynir iretiminde karsilasilan sorunlarin basinda siit toplama iinitelerinin
sogutma sistemine sahip olmayisindan ve siit iireticilerinin saglik ve hijyenik kosullarda

tiretim yapmadiklarindan kaynaklanan sorunlar olusmaktadir. Bu da kaliteli hammadde



bulma zorlugu cekilmesine neden olmakta ve iiretilen peynirlerin kalitesini
etkilemektedir. Bunun disinda Kirklareli ili icersinde {irettikleri iiriinlerin
pazarlanmasinda ve Kkaliteli teknik eleman bulma gibi sorunlar yasadiklar1 ortaya
¢ikmustir. Uretilen peynirlerin pazarlanmasimin  biiyikk bir kismi %60’1 Istanbul
piyasasinda yapilmaktadir.

Aragtirma sonunda, peynir iireticilerinin hammadde fiyatlarin1 pahali bulmalari
buna karsilik peynir fiyatlarinin ucuz oldugu ve satilan iiriinlerin iicretlerinin zamaninda

0denmedigi hatta bir kisminin hi¢ 6denmedigi gibi sonuclar ortaya ¢cikmustir.
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Cheese, which is an important food in the human health and nutrition, contains
diverse vitamins in its structure. Therefore, an importance has been attached to cheese
production both in the world and in the Turkey recently. Cheese production has a high
profit, especially if produced in quality and hygienic conditions. Thus, a lot of large and
small businesses are paying attention to cheese production in the Kirklareli region also.

Dairy cattle breeding in the region is in a better position in terms of stock and
dairy yield compared to other regions of Turkey. Despite this potential, many problems
have been encountered in dairy milk collection and processing stages. Production of
White Cheese and Kasar Cheese, which have an important position in Kirklareli
province economics, is the scope of this study. Raw product procurement conditions
and production technology in Kirklareli are tried to be explained by investigating the
employment aspects and existing capacity aspects in the sector. No cooling system in
the milk collection units together with unhealthy and non-hygienic conditions in dairy
milk production are the major problems encountered in cheese production in Kirklareli
province And this causes difficulties in finding quality raw product and as a result
affects the quality of produced cheeses. Furthermore, it has been found that they
encounter problems in marketing their products in Kirklareli, and in finding qualified
technical staff. Marketing of most of the produced cheese (60%) are held in Istanbul
markets.

Results such as high raw product, low cheese prices, delayed payments of sold

products, and even nonpayment are seen at the end of the study.
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1. GIRIS

Peynirin hammaddesi olan siit; diinyaya yeni gelen canlinin ilk besin maddesidir.
Yeni dogan canlinin uzun bir siire ek bir gidaya ihtiyag duymadan yasamini devam
ettirmesi yaninda biiyiime ve gelismesini saglayan, her donemde dengeli ve yeterli
beslenmenin temel unsuru olan bir gidadir. Bilesiminde insan viicudunun ihtiya¢c duydugu
tiim besin maddelerini yeterli ve dengeli bir sekilde bulundurmaktadir. Toplumun yeterli ve
dengeli beslenebilmesi agisindan temel bir besin maddesidir.

Siitiin,  islenmesiyle biyolojik yollardan elde edilen bu hammaddenin
dayanikliliginin arttirllmast yoluyla cesitli siit iiriinleri elde edilebilmektedir. Bu iiriinler
elde edilirken olusan biyokimyasal olaylar nedeniyle ¢ok degisik tat, lezzet ve besleyicilik
farki olan ve her yastaki insanin tiiketebilecegi {iriinler haline gelmektedir.Yeni
teknolojilerin kullanilmasi ile Avrupa Birliginde yer alan iilkelerde oldugu gibi, iilkemizde

de siit iiretiminin artmast miimkiin olacaktir.

Bir yasam mucizesi diye nitelenebilecek kadar biiyiik besin degerine sahip olan
siitiin insan yasamindaki yeri, insanlik tarihi kadar eskidir. Dicle ve Firat irmaklar1 arasinda
kurulmus olan Siimer Uygarligi’'nin Ur kentindeki kalintilara gore insanoglunun 5 bin
yildan beri siit ictigi biliniyor. Milattan 6nce 26. yiizyila ait Babil kabartmalarinda siit ve
siit kesigi temalarinin islendigini goériiyoruz. Yine milattan once 8. yiizyilda Homeros'un

yazilarinda siit, siit kesigi ve peynirle ilgili anlatimlara rastlanir.

Oncelikle, peynirin yapiminda kullanilan siitiin yag1, peynirin olgunlasma siiresinde
yag asitlerine parcalanir ve boylece yag daha kolay sindirilebilen bir hal alir. Yagin da
viicut icin hem enerji kaynagi oldugu, hem de viicut 1sisin1 korumaktaki en Onemli
etkenlerden biri oldugu diisiiniiliirse, kalp ve damar hastaliklar1 olan insanlar hari¢, peynirin
herkes tarafindan tiiketilmesinin zorunlu oldugu goriiliir. Kalsiyumun kemik ve dis gelisimi
icin ne kadar 6nemli oldugu diisiiniiliirse, peynirde bulunan ve insan viicudu tarafindan
kolay kullanilabilen kalsiyumun 6nemi daha da iyi anlasilir. Fosfor ise ancak kalsiyumla
birlikte alindiginda viicuda faydali hale gelen bir mineral oldugundan, hem kalsiyum hem

de fosfor icermesi nedeniyle de peynirin vitamin yoniinden degerli olmasim1 saglayan B



grubu vitaminleridir. Bu vitaminler suda ¢oziinme 6zelligine sahiptir. Peynir, viicut i¢in

vazgecilmez bir besindir. Dis sagliginin korunmasinda peynirin pay1 vardir.

Trakya Bolgesinin, siit tiretim miktar1 ve siitil isleyen mandiralarin varligi acisindan
tilkemizde agirlikli bir yeri vardir.Halkin gecim kaynagi olmasi, gereksinimlerini
karsilamasi, kendilerine, bodlge ve yurt ekonomisine ekonomik acidan biiyiik katki
saglamasindan dolayi siit hayvanciligir Trakya Bolgesinde onemli konuma gelmistir. Bolge
tireticilerinin ¢ok az bir kismu ¢iftliklerde yada modern ahir veya hayvan besleme yerlerinde
siit ine8i besiciligi yaparken, biiyiik bir kismu kendi evlerinin yanlarina insa ettikleri
ahirlarinda siit hayvanlarin1 beslemektedirler.

Sayilart ¢cok az olan modern isletmeler hari¢ tutulursa, Trakya Bolgesinin beyaz
peynir liretiminin 6nemli bir boliimii, mandira olarak adlandirilan mevsimlik ve siirekli
calisan kiiciik isletmelerde gerceklestirilmektedOir. Mevsimlik {iretim yapan mandiralar
ahsap, kerpi¢ ve briketten yapilmis yerlerde, basit alet ve ekipmanlarla ¢calismaktadirlar.

Bu arastirmada Kirklareli ili peynir isletmelerinin mevcut durumu ve pazarlama
sistemi incelenerek, sorunlari tespit edilmeye calisilmistir. Kirklareli ilinde de siit
hayvanciligi, bolgenin ormanlik ve hayvan beslenmesine elverisli olmasi, ozellikle kuzey
kisminin ormanlik olmasi, bolge halkinin baska gelir kaynaklarinin kisitli olmasi ve
ekonomik getirisi olmasi gibi nedenler, burada yasayan insanlar1 besicilik yapmaya
zorlamistir. Bolgede yapilan siit sigirciligy, itk ve siit verimi agisindan Tiirkiye nin diger

bolgelerine gore daha iyi bir konumda bulunmaktadir.

Bu calismanin amaci, Kirklareli ili ekonomisi agisindan onemli bir yere sahip olan
beyaz peynir ve kasar peynirinin iiretilmesini, pazarlanmasim1 ve bu siirecte karsilasilan

yapisal ve ekonomik sorunlarin arastirilmasini kapsamaktadir.

Tiirkiye'de hayvan basina siit verimi oldukc¢a diisiiktiir. Laktasyon siit verimi 1800
kg/yil’dir. AB’de ise 6000 kg/yil civarindadir. Kirklareli ilinde bu ortalama olarak 4500
kg/y1l’a yakindir. Bu nedenle ilin iiretim potansiyeli verimlilik a¢isindan Trakya’da en iy1 il

durumundadir.



Yapilan arastirmalar sonucunda; Kirklareli ilinde peynir iiretiminde karsilasilan
sorunlarin baginda siit toplama {nitelerinin sogutma sistemine sahip olmadiklari, kaliteli
hammadde bulamadiklar1 ve siit {ireticilerinin egitimsiz ve siite kalitesini bozan maddeler
karistirdiklari, pazarlamada ve pazar bulmada zorlandiklar1 ve konusunda uzman ve
yetismis eleman olmayisi gibi sorunlardan olusmaktadir. Ayrica; siit isleme tesislerinin
genellikle kiiciik olmasi nedeniyle modern iiretim yOntemlerinden yeterince
yararlanilamamaktadir. Bu nedenle diisiik kapasite ve ilkel kosullarda calisan isletmelerin

biiyiitiilmesi ve ileri teknolojilerle calisir hale getirilmesi gerekmektedir.



2. MATERYAL ve YONTEM

2.1. Materyal

Arastirmanin orijinal materyali Kirklareli ilinde faaliyet gosteren peynir isletmeleri
ile yapilan anket ¢aligmalarindan elde edilen birincil verilere dayanmaktadir. ikincil veriler
ise peynir sektoriiniin ekonomik yapisi ve sorunlarini incelemek iizere yapilmis yerli ve bu
konudaki yabanci literatiirden olugsmaktadir.

Kirklareli ilinde faaliyet gOsteren siit sanayi isletmelerinden (siit fabrikalari, mandira
vb.) anket yolu ile elde edilen bilgilerin tamami karsilikli goriismeler yoluyla elde
edilmistir. Arastirmanin ikincil veri kaynaklari, peynir isletmelerinin ekonomik yapist ile
ilgili yapilmis yerli ve yabanci literatiirlerden elde edilmistir. Ayrica cesitli kamu ve 6zel
kuruluslarla birlikte kooperatifler ve hizmet birlikleri gibi tiizel kisilerden temin edilen

bilgilerden de genis dl¢iide yararlanilmistir.

2.2.Yontem

Kirklareli ilinde anket yapilan peynir isletmelerini belirlemek iizere bir envanter
caligsmasi yapilmistir. Envanter sonuglarina gore arastirma alaninda 81 adet isletme oldugu
tespit edilmis ancak 16 isletmenin faaliyetine son veya ara verdigi belirlenmistir. Faaliyetini
siirdiiren 65 isletmenin 36 tanesi peynir {iiretimi yaptiklarindan dolayr bu peynir
isletmelerinin tamami arastirma kapsamina alinarak anket yoluyla gerekli veriler
toplanmistir. Anketler, ilgili kurulus yetkilileri tarafindan karsilikli goriismeler sonucu,
derinlemesine goriisme yontemiyle doldurulmustur. Anketlerden elde edilen veriler
bilgisayar ortamina yiiklenerek, elde edilen bulgulara tanimlayici istatistiki analizler

yapilmistir.



3. ARASTIRMA BOLGESi HAKKINDA GENEL BiLGIiLER
3.1. Dogal Durumu

Kirklareli Ili Marmara Bolgesi’nin Trakya kesiminde 41° 147-42° kuzey enlemleri
ile 26" 53 - 23° 13" dogu boylamlar1 arasinda yer almaktadir. Deniz seviyesinden ortalama
yiiksekligi 203 metredir. Kuzeyde Bulgaristan, doguda Karadeniz, giineydoguda Istanbul,
giineyde Tekirdag ve batida Edirne illeri ile ¢evrilidir (Anonim, 1990f).

Kirklareli ilinin dogu ve kuzeyi Istranca (Yildiz) daglar ile giiney kesimleri ise
Ergene vadisine inen az egimli basik ovalar ile kaphdir. Karadeniz kiyisina olduk¢a dik bir
sekilde inen Istrancalar Ergene havzasi yOniinde alcak yaylalar goriiniimii verir. Daglar
genelde az yiiksek ise de Kirklareli Demirkoy arasinda 1000 metreyi gecer. Mahya tepesi
1031 m Fatma tepesi 903 m, Sivri tepe 851 m, Dalyan tepe 725 m, Kaletepe 846 m,
Karakog¢ tepesi 700 m’dir.

3.1.1. Cografi Yapisi

Kirklareli yeralt1 ve yeriistii su kaynaklar1 agisindan zengindir. Karadeniz’e dokiilen
Mutlu (Rezve), Kazandere, Pabucdere disinda kalan tiim akarsular Yildiz daglarinin
giineyinde kalirlar. Ergene nehri bolgenin baslica akarsuyudur. Su toplama alani 11.100
km?*dir. Ergene nehri Tekirdag'in Saray ilcesinden dogar, Meric¢ nehrine dokiildiigii yere
kadar olan uzunlugu 200 km’dir. Nehir batiya dogru uzandik¢a Pasakdy, Pinarbasi, Sulucak
(Sogucak), Poyrali, Kaynarca (Yene), Cayirdere (Manastir dere), Karabatak, Seytandere
(Gaytandere)ve Teke (ince) derelerini de alarak Meri¢’e dokiiliir.

Kirklareli bolgesindeki Barajlar Kayali baraji, Kirklareli baraji olup, bu barajlarin

yapilma nedenlerinden birisi de tagskinlari 6nlemektir.



3.1.2. Akarsulardan Yararlanma

DSI’nin Kirklareli ilinde genis bir calisma alan1 bulunmaktadir. Kayali, Armagan ve
Kirklareli sulama barajlarin1 gerceklestirmistir. Poyrali baraji1 iizerindeki etiit ¢calismalarini
ise siirdiirmektedir. Kayali Baraji’nin yapimina 1975 yilinda baslanmig, 1987 yilinda ise
hizmete girmistir. Baraj 69 m yiiksekliginde 1.130 m uzunlugunda, 149 milyon metrekiip
su toplama 140 bin dekar arazi sulama kapasitesindedir. Sulama sisteminin 273 km kanalet
uzunlugu bulunmaktadir.

Kirklareli barajinin yapimina 1984 yilinda baslanmis, Armagan baraji ile takviyeli
hizmete girecek bicimde ele alinmistir. Su toplama kapasitesi 51 milyon metrekiip olan
Armagan Baraji bir kanal ile 122 milyon metrekiip su toplama kapasitesindeki Kirklareli
barajina baglanma ¢alismalar1 halen siirmektedir. Armagan baraji ile 60 bin da, Kirklareli

baraj1 ile 60 bin da arazi sulanabilecektir.

3.1.3. Goller

flde bulunan goller Istrancalar’in dogusunda Igneada cevresinde toplanmistir. Bu

goller; Erikli, Mert, Saka, Hamam ve Pedina ‘dir.

3.1.4. Dogal Bitki Ortiisii

Istranca daglar1 Marmara havzasina giren dikey yamaclari sik bir orman ortiisii ile
kaplidir. 540 metreye kadar mese, daha yiikseklerde kaym agaclar1 egemendir. Kirklareli
ilinin Meri¢ havzasina giren Ergene yoresi ¢ogunlukla orman ortiisiinden yoksundur.
Istranca daglarinin Ergene havzasina giren giiney ve bat1 yamaclarinda ormanlar yogundur.

Bitki ortiisiine gore Kirklareli’nde topraklarin dagilimi asagidaki gibidir;

1. Tarim Arazisi :321.432ha (% 48)
2. Ormanlik Arazi : 239.937 ha (% 44)
3. Cayir-Mera :31.506ha (% 5) (Anonim,1996a).



1970’11 yillarda ise Kirklareli topraklarinin 236.296 ha tarim, 271.271 ha orman,
98.606 ha da cayir ve mera olarak kullaniliyordu. Bu durumda Kirklareli’'ndeki tarim
alanlar1 orman ve meralar aleyhine biraz biiylimiistiir. Mera ve ¢ayir alanlarinin kii¢iilmesi
hayvanciligi, ormanlarin kii¢iilmesi ise hem iklimi ve hem de orman kdoyliisiinii olumsuz
yonde etkilemistir. Dolayisiyla orman koyliisiiniin biiyiikk ol¢iide go¢ etmesine sebep

olmustur.

3.1.5.Toprak Yapisi

Tarim ve Koy Isleri Bakanligi “Atatiirk Topraksu Arastirma Enstitiisii’niin
kurulusundan bu yana etiit ettigi 654.661 ha alanda yedi biiyiik toprak grubu tespit etmistir.
Bilimsel sekilde yapilan bu incelemede Kirklareli Ilinde yedi cesit toprak grubu

saptanmustir. Bunlar su sekilde siralanabilir:

1. Kalkersiz kahverengi orman topraklar1 341.055 ha

2. Kalkersiz kahverengi topraklar 137.551 ha

3. Vertisel topraklar 101.443 ha

4. Alliiviyal topraklar 33.317 ha

5. Kahverengi orman topraklar1 33.226 ha

6. Koliiviyal topraklar 707 ha

7. Ciplak kaya, su ylizeyleri ve meskun araziler 7.352 Ha ( Anonim/d, 2003).

Kirklareli ili’nin topraklar1 genelde yumusak kalkerli (kirec tasli, kil ve kille karigik
kirecli) ve Marn topragi (Pekmez topragi da denir.) humuslu ve kumludur. Akarsu

vadilerinin kenarlar1 ve tabanlari aliivyonludur.



3.1.6. iklim

Kirklareli ili yorelere gore iklim yoniinden 6nemli farkliik gostermektedir. Ilin
Karadeniz kiyisinda, Karadeniz iklimi, Kuzeyden ve dogudan Istranca daglar ile cevrili
Ergene yoresinde ise karasal iklim egemendir. Bunlara bagli olarak Kirklareli kiyi
kusaginda yazlar serin, kislar1 soguk Ergene havzasinda ise yazlar sicak ve kurak, kislar
soguk ve yagish gecmektedir. Kirklareli ilinin iklim durumuna ait detayh bilgiler Cizelge

3.1°de gosterilmistir.

Cizelge 3.1. Kirklareli Ilinin iklim durumu

Aylar Ortalama | Max. Min. Ort. % Nem Giin Giin
(mm)
Ocak 2.30 18.00 -15.30 66.50 80.00 16.90 2.30
Subat 4.30 19.70 -13.30 52.30 80.00 10.80 1.40
Mart 6.70 25.70 -8.20 47.00 76.00 7.30 1.10
Nisan 11.90 29.40 -2.50 43.90 70.00 0.40 -
Mayis 17.10 36.00 2.40 50.10 67.00 - -
Haziran 21.30 37.00 7.70 48.50 61.00 - -
Temmuz 23.20 39.70 9.00 27.40 59.00 - -
Agustos 22.50 38.30 8.70 23.30 61.00 - -
Eyliil 18.90 36.00 3.00 24.70 65.00 - -
Ekim 13.80 30.60 -3.40 53.60 73.00 0.30 -
Kasim 9.40 23.30 -4.30 69.20 79.00 2.80 0.10
Aralik 5.00 18.80 -10.00 76.60 82.00 9.70 1.10
Yillik 13.00 39.70 -15.30 583.10 71.00 48.20 6.00

Kaynak: Kirklareli Tarim 11 Miidiirliigii 2003b Y1li Tarim Raporu..




3.2.Tarimsal Yapi

3.2.1. Arazinin Tarimsal Potansiyellere Gore Siniflandirilmasi

Kirklareli ilinin toplam arazisi 655 bin ha olup bu arazinin kullanima gore dagilimi

Cizelge 3.2.’de verilmistir.

Cizelge 3.2. Arazi Varliginin Kullanima Goére Dagilimi

Arazi Smifi Alan (ha) Oran (%)
Tarim Alam 268.311 41.0
Ormanlik Alan 239.350 36.5
Cayir-Mera Alani 73.853 11.3
Tarim Dis1 Kullanim 73.486 11.2
Toplam 655.000 100.0

Kaynak : Kirklareli Tarim Il Miidiirliigii Kayitlar1 ,2003c¢

Kirklareli’nin ekonomik ve dogal zenginliklerinden biri de ormanlardir. Ormanlar
1944 yilinda kisilerden alinarak devlete mal edilmistir. Ormanlarin bakimi1 ve korunmasi
amaciyla da yeni “Orman Isletme Teskilat:” kurulmustur. Kirklareli ormanlarinin Tiirkiye
ormanlarindan farkli bir 6zelligi yoktur. Yalniz Igneada’nin Langoz (karisik bitki ortiisii)
bolgesinde dogal ortamdan dolay1 ¢cabuk biiyliyen, hizli gelisen orman alan1 bulunmaktadir.
lde agaclandirma calismalart 1962 yilinda baslamistir. Agaclandirma Kirklareli’nin
Kuzeyinde, Karahamza-Kofcaz’dan Vize Kiyikdy’e kadar uzanan yaklasik 70-80 Km
uzunlugunda, 15-20 km genisliginde bir kusakta yapilmaktadir.

Cizelge 3.3’de belirtilen tarim alani icinde tarla bitkileri 261.640 ha, sebze alani
5.216 ha, meyvelik alan 572 ha , bag alan1 883 ha olarak ayrilmaktadir. Tarim alan i¢inde
38.825 ha alan halen sulanabilen arazi olup, toplam arazinin % 6’sin1 tarim arazisinin ise

%14.5’1ni teskil etmektedir.



Cizelge 3.3. Arazinin Tarimda Kullanim Sekli

KULLANIM SEKLI Alan (Ha) Oran (%)
1.Tarla Tarimi 256.680 96
a)Tahillar 165.231 64
b)Bakliyat 2.158 1
¢)Endiistri Bitkileri 77.534 30
d)Digerleri 11.757 5
2.Yem Bitkileri 5.978 2
3.Bag Bahg¢e Tarimi1 5.653 2
a)Sebze 4.400 78
b)Meyve Bahgesi 367 6
c)Baglar 886 16
Toplam 268.311 100

Kaynak : Tarim il Miidiirliigii Kayitlar1 Kirklareli, 2003c

Cizelge 3.4°de ise Kirklareli 1li’nin tarim arazilerinin ilgelere gore siiflandiriimasi

verilmistir.

Cizelge 3.4. Kirklareli ilinde ilcelere Gore Tarim Arazilerinin Simiflandiriimasi

flceler 1. 2. 3. 4. 5. 6. 7. 8. Top.
Smf | Simf | Simf | Simf | Simf | Simf | Simf | Simf
Merkez | 8158 | 49679 | 34356 | 7913 - 37803 | 12158 | 333 [ 150400
B.Eski | 16165 | 38491 | 9001 1353 - 134 - 57 65201
D.Koy | 152 9429 | 15642 | 9340 - 36649 | 22854 | 434 | 94500
Kofcaz 25 5651 | 18173 | 3510 - - 1545 - 55100
L.Burg. | 21603 | 57271 | 16660 | 2060 - - - 806 | 98400
P.Koy | 3199 | 4710 | 3183 284 - 7099 - 24 11400
P.Hisar | 7309 | 22917 | 8093 380 - 21994 | 12074 | 228 | 58100
Vize | 5823 | 28919 | 24868 | 16945 - - 13161 190 | 111900

Kaynak : Tarim 11 Miidiirliigii Kayitlar1 Kirklareli, 2003c¢
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3.2.2 Sulama Durumu

Kirklareli 1li’nin sulama durumu incelendiginde, 196 bin ha sulanabilir arazi ve 39
bin ha arazide halen sulanmaktadir. Sulanan araziler toplam tarim arazilerinin %22’ni
olusturmaktadir.

Cizelge 3.5’de Kirklareli ili’nde sulanabilir arazilerin yaklasik %22’si

sulanabilmektedir. Ancak ilde sulama ile ilgili yatirimlar hizla artmaktadir.

Cizelge 3.5. Sulama Durumu

Sulama Kaynaklari Sulanabilir Alan (ha)

Yeriistii Kaynaklar1 ,Kiiciik Sulama 3.739
Yer alt1 kaynaklarindan sulama 4.925
Golet Sulamalari 4.159
Kayali1 Baraj Sulamasi 13.500
Toplam 26.323

Kaynak : DSI, Kirklareli 11 Miidiirliigii Kayitlari, 2003g

3.2.3. Bitkisel Uretim

Ilde bitkisel iiretim denilince ilk akla gelen iiriinler bugday ve aycicegidir. Soz
konusu iiriinler tarla alanlarinin yaklasik %95’inde ikili miinavebe seklinde iiretilmektedir.
Tarla iiriinlerinin iiriin gruplari itibariyle ekilis alanlarinin dagilimi

Cizelge 3.6’da goriildiigii gibi tarla iirtinlerinden tahillar en yiiksek orana (%69.6)
sahiptir. Buna karsilik baklagiller, yem bitkileri ve endiistri bitkileri en diigsiik oranlar
olusturmaktadir. Arpa yulaf, misir, karpuz ve sebze iiretimi bolgesel ihtiyaci karsilamak

amaciyla iiretilmektedir.
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Cizelge 3.6. Tarla Uriinlerinin Uriin Gruplar Itibar1 Ile Ekilis Oranlar1 Dagilimi

Uriin Gruplar Oram (%)
Tahillar 71,2
Baklagiller 0.2
Endiistri Bitkileri 1,7.
Yagli Tohumlar 24,2
Yem Bitkileri 2,7
Toplam 100.0

Kaynak :Kirklareli Tarim 11 Miidiirligii 2003d Yili Caligma Raporu

Cizelge 3.7°de ildeki 6nemli kiiltiir bitkilerinin ekilisi, verimi ve iiretim miktarlar
verilmistir. Bugday iiretimi ortalama 280 kg/da verimle 419 bin ton iretim diizeyine
(miktarma) ulasmistir Ulkemizdeki bugday verim ortalamas1 210 kg/da oldugu dikkate

alinirsa ildeki bugday verim ortalamasi %3 daha yiiksek oldugu goriilmektedir.

Cizelge 3.7. Kurklareli ilinde Onemli Kiiltiir Bitkileri; Ekilis, Uretim ve Verimleri

Uriin Cinsi EKkilis Alani (ha) Uretim (ton) Verim (kg/da)
Bugday 150.160 419.190 280
Aycicegi 64.320 86.510 135

Arpa 17.660 47.830 270
Yulaf 4.390 7.700 175
Maisir 1.580 7.150 460
Seker pancari 3.179 154.550 4.860
Patates 1.140 22.375 1.960

Kaynak : Kirklareli Tarim {1 Miidiirliigii 2003d Yili Calisma Raporu

lde ekilen bugday cesitlerinin tamamim yabanci gesitler olusturmaktadir.
Makarnalik bugday iiretimi yapilmamaktadir. Kullanilan tohumluk cesitleri sik araliklarla
degistirilip bolge kosullarina adaptasyon derecesi yiiksek ve bol verimli cesitlerin arayisi
stirmektedir. Bolge ciftcisinin teknoloji kullanma diizeyi yiiksek oldugu icin birim alandan
aldi1 iiriin miktarlari siirekli yiikselmektedir. Ilin ekim alaninin %28’ini olusturan aycicegi
tiretiminde de hibrit tohumlarin kullanilmasi elde edilen verimin artmasinda rol

oynamaktadir.
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Yeni kurulan Kirklareli barajinin faaliyete girmesiyle bu barajin sulama sebekesinin

bulundugu alanlardaki iiriin deseninin degisecegi bir gercektir.

3.2.4. Hayvansal Uretim

Kirklareli 1li’nde sifir varligmin %95 oraminda kiiltiir irklarindan olustugu
bilinmektedir. Ancak koyun irklarinin aynm1 oranda Kkiiltiir irklarindan olustugunu sdylemek
miimkiin degildir. Ozellikle kuzey bolgesinin koyun yetistiriciligi acisindan ¢ok elverisli
olmas1 nedeniyle 1slah edilmis koyun irklarindan bolgeye adapte olanlarinin bulunarak
yetistirilmesi hayvansal iiretimin arttirrlmasi yoniinde c¢oziilmesi gereken en Onemli
sorundur. Bu sorunun c¢oziilmesi ile birlikte insan beslenmesinde Onemli yer tutan
hayvansal gidalardan, kaliteli siit iiriinleri elde edilmesinde gerekli olan koyun siitiiniin
tiretiminin arttiritlmasi saglanarak siit sektoriine kaliteli hammadde saglanmis olacaktir.

[lin ormanlik alanlarinda kiiciikbas hayvancilik yapilmakta bu da toplam hayvan
varliginin %57’sini teskil etmektedir. Sigir yetistiriciligin de %95 oraninda kiiltiir 1rki
hayvanlar mevcut ve verimleri Tiirkiye ortalamasinin olduk¢a {izerindedir. Kirklareli ilinin

mevcut hayvan varligi Cizelge 3.8 de belirtilmistir.

Cizelge 3.8. Kirklareli Ilinin Hayvan Varhig

Hayvan Tiirleri Miktar(adet) Oran (%)

Sigir 81,683

a) Saf Kiiltiir 61,299 28,2

b) Kiiltiir Melezi 18,339

¢) Yerli 2045
Koyun 167,440 57.9
Kil Kegisi 42,146 12.6
Manda 1,274 0.3
At 1,313 0.2
Katir 405 0.1
Esek 1.855 0.7
Toplam 296,116 100

Kaynak : Kirklareli Tarim Il Miidiirliigii Envanter Bilgileri , 2005e
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3.2.5. Tarim Teknigi ve Girdi Kullanma Diizeyi

Tarimsal {iiretimi dolayli olarak etkilemek suretiyle verimi arttiran tarimsal
mekanizasyonun 6nemi il iireticilerince benimsenmistir. Ulke genelinde oldugu gibi ilde de
kirsal kesim niifusunun hizla azalmasi sanayilesme siirecinin hizlanmasi ve buna bagl
olarak isgiicii iicretlerinin yiikselmesi tarim alet ve makinelerinin kullanimini arttirmagtir.

Kirklareli 1li’ndeki 268.311 ha arazinin biiyiik bir kismi traktor ile islenmekte olup,
daglik kesimlerde, bag ve bahgelerin bir kisminda traktor kullamlmamaktadir. Ilde
kullanilan traktorler tiim alet ve ekipman donanimina sahiptir. Ilde toplam olarak 13.961
adet traktor bulunmakta olup bu miktarin 13.700 adedi (%98’i) 55 Beygir Giiciinden
biiyiiktiir. Tarla tartminin yapildigir 268.311 hektarlik alanda traktor basina 19 hektar arazi
diismektedir. 300 dekar arazi i¢in 55 Beygir Giiciindeki bir traktoriin optimum oldugu
dikkate alimirsa ilde daha fazla traktore ihtiya¢ olmadigi ve Tiirkiye ortalamasinin ¢ok
iistiinde bir traktor yogunluguna sahip oldugu goriilmektedir. Ilde tarimsal mekanizasyon
derecesinin en belirgin gostergesi tarimsal alet ve makine varhig Cizelge 3.9’da

gosterilmistir.

Cizelge 3.9. Kirklareli Ilinde Tarimsal Alet ve Makina Varlig1

Makine Ad1 Miktari (adet)
Traktor 13961
Romork 14 761
Pulluk 22706
Mibzer 11939
Kimyevi giibre dagitici 6116
Bicerdover 489
(Capa makinesi 425
Yagmurlama tesisi 6 315
Silaj Makinesi 138
Siit Sagim Makinesi 5768

Kaynak: Kirklareli Tarim 11 Miidiirliigii  2003d Y1t Calisma Raporu
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Kirklareli ili'’nde agirhikli olarak tarimi yapilmakta olan bugdayin 2003 yili
tohumluk ihtiyacinin 6nemli bir bolimii Koy-Koop Kirklareli Birligi, Tarim Kredi
Kooperatifleri ve Ziraat Odalar1 gibi kuruluslarca karsilanmistir. Bu baglamda Koy-Koop
Kirklareli Birligi ortaklarina kaliteli, ytiksek verimli, tohumluk bugday temin etmistir. 1994
yilinda bugday tohumlugu iiretimine baslayan birlik 1994 yilinda 120 ton, 1995 yilinda 160
ton 1996 yilinda ise 200 ton tohumluk bugday iiretimi gerceklestirmistir. Tohumluk bugday
tiretimini kendi biinyesinde gerceklestiren Birlik; ortaklarina sozlesmeli ciftci modeli

uygulayarak tohumluk iiretimini gerceklestirmistir.
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4 . PEYNIRIN OZELLIiKLERIi VE URETIM SEKLI

Peynir cok biiyilk bir cesitlilikteki aroma, tat, yapi ve sekle sahip bir grup
mayalanmus siit iirlinii i¢in kullanilan genel addir. Diinyada binden fazla peynir cesidi vardir.
Peynirin ilk kez bundan yaklastk 8 bin yil 6nce Mezopotamya veya Indus vadisinde
cobanlar tarafindan {iiretildigi sanilmaktadir. Asya’dan go¢ ederek Avrupa'ya yerlesenler,
beraberlerinde ehlilestirdikleri hayvanlar1 da getirmislerdir. Avrasyanin o6zellikle siitiin
once tesadiifen eksimesi ardindan da bilingli bir sekilde eksitilmesi yoluyla peynirin ilk
tiretildigi bolge oldugu, Tatarlarin, Kirgizlarin, Kalmuklarin, Tibetlilerin ve Perslerin de
Babilliler veya Ibranilerden daha 6nce peynirle tanismis olduklari sdylenmektedir. Asya
disindaki cografyada ise 1.0. 5000’ de Italya, Giiney Fransa ve Kuzey Afrika’da ilk kez evcil
koyun ve kegiye rastlanmaktadir. Tuna Vadisi ve Balkanlar’da yasayan topluluklar, 1.0.
4000'de Avrupa’a inek sigirmmi getirdiler. italya ve Fransa'da yapilan kazilarda ortaya
cikarilan “siit kesigini siizme kaplarin” bu iilkelerde 1.0. 2800 yillarinda ilkel peynircilik

yapildigin1 gostermektedir (Demirci, 1995).

4.1. Peynirin Besin Ozellikleri ve Beslenmedeki Yeri

Tiim diinyada sevilerek tiiketilen ve yiizlerce cesidi bulanan peynir, yeterli ve
dengeli beslenme diisiiniildiigiinde, onemi inkar edilemeyecek temel bir fermente siit
Uriiniidiir. Peynirin igerdigi maddeler ve yararlari incelendiginde; oncelikle, peynirin
yapiminda kullanilan siitiin yagi, peynirin olgunlasma siiresinde yag asitlerine pargalanir ve
boylece yag daha kolay sindirilebilen bir hal alir. Yagin viicut i¢in hem enerji kaynagi
oldugu, hem de viicut 1s1s1m1 korumaktaki en 6nemli etkenlerden biri oldugu diisiiniiliirse,
kalp ve damar hastaliklart olan insanlar hari¢, herkes tarafindan tiiketilmelidir. Yine
peynirin olgunlasma doneminde parcalanan bir baska madde daha vardir; o da proteindir.
Parcalanan protein daha kolay sindirilir. Protein insan viicudunda hiicre yapimi, onarimi
enfeksiyonlarla miicadele i¢in gereklidir. Peynirin icerdigi kalsiyum ve fosfor sert ya da

yumusak olusuna gore degisir ancak 100 gram peynir, ortalama olarak viicudun giinliik
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kalsiyum ihtiyacinin yarisini, fosfor ihtiyacinin da iicte birini karsilamaya yetecektir. Peynir
ne kadar sertse, icerdigi kalsiyum ve fosfor oranm1 da o kadar artar. Kalsiyumun kemik ve dis
gelisimi i¢in ne kadar onemli oldugu diisiiniiliirse, peynirde bulunan ve insan viicudu
tarafindan kolay kullanilabilen kalsiyumun 6nemi daha da iyi anlasilir. Fosfor ise ancak
kalsiyumla birlikte alindiginda viicuda faydali hale gelen bir mineral oldugundan, hem
kalsiyum hem de fosfor icermesi nedeniyle de peynir, viicut i¢in vazgecilmez bir besindir.
Peynirin vitamin yoniinden degerli olmasini saglayan B grubu vitaminleridir. Ki bu
vitaminler suda c¢oziinme 6zelligine sahiptir.Dis sagliginin korunmasinda da peynirin pay1
vardir. Yapisindaki kalsiyum fosfat sayesinde agizdaki asit olusumunu azaltir ve bu da
dislerin giiclenmesini saglayip dis ciiriimelerini engellemekte 6nemli bir rol oynar. Peynirin

beslenmedeki yerini, bilesimindeki besin 6gelerini tek tek ele alarak soyle agiklanabilir.

4.1.1. Siit yag

Uretiminde kullanilan siitteki yag oranmina bagli olarak peynirdeki yag oranlari
cesitlilik gosterebilir. Tiiketiciler genellikle tam yagl peynirleri tercih etmektedir. Ciinkii
siit yaginin, peynirin duyusal kalitesine olumlu etkisi biiyiiktiir. Peynir olgunlasirken siit
yagi lipaz enzimiyle serbest yag asitlerine parcalanir ve bdylece hem peynirin aromasi
zenginlesir hem de siit yag1 cok daha kolay sindirilebilir bir forma doniisiir. Viicudumuz
yaga hem enerji kaynagi olarak hem de yagda ¢oziinen vitaminlerin emilimi ve viicut
sicakliginin korunmasi i¢in ihtiya¢c duyar. Tam yagh beyaz peynir ve tam yagh kasar
peyniri yaklasik %20-30 oraninda siit yagi icerir; bu nedenle kalp-damar problemi olmayan

ve Ozellikle biiylime ¢agindaki bireylerin giinliik diyetlerinde yer almasi gereklidir.

4.1.2. Protein
Peyniri besin olarak O©Onemli yapan, icerigindeki biyolojik degeri yiiksek

proteinlerdir. Kullanilan siitteki protein orani, peynirin c¢esidi ve islenme metoduna bagl

olarak farklilik gdstermektedir.
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Peynirler %10 ila %30 oraninda protein igerebilirler. Bu protein “modifiye
kazein”’den gelmektedir. Olgunlasmada proteinin biiyiikk bir kismi oligopeptitlere ve
aminoasitlere parcalanir. Proteinin pargcalanmasi peynire yapisini ve lezzetini kazandirir.
Proteinlerin parcalanmasina “proteoliz” denir ve proteoliz nedeniyle peynirin icerigindeki
proteinler kolayca sindirilebilir forma doniisiir. Yiiksek protein oraninin yani sira peyniri
besinsel yonden degerli yapan bilesimindeki aminoasit kompozisyonudur. Peynirin
bilesiminde viicudumuz tarafindan sentezlenemeyen ve disaridan alinmasi gereken

“esansiyel aminoasitler” bulunmaktadir.

Insan viicudu, hiicre yapimi, onarimi ve enfeksiyonlarla miicadele igin proteine
ihtiya¢ duyar. Viicudun protein ihtiyaci ¢ocuklarda, hamile ve emziren kadinlarda, fiziksel

egitim alanlarda veya viicut gelistirme yapanlarda daha yiiksektir.

Cok cesitli faktorlerce etkilenmekle ve kaynaktan kaynaga degismekle birlikte insan
viicudunun giinliik 45-50 gram proteine ihtiyaci vardir. Bu miktarin yaklasik yarisinin
hayvansal protein kaynaklarindan karsilanmasi gereklidir. Cliinkii bitkisel protein
kaynaklar1 tiim esansiyel aminoasitleri icermemektedir. Protein viicutta enerji kaynagi
olarak da kullanilabilir ve viicut yagina doniisebilir. Peynir, bilesimindeki biyolojik degeri

yiiksek protein ile giinliik diyette yer almasi gereken bir protein kaynagidir.

4.1.3. Laktoz

Laktoz, siit sekeri diye de bilinen ve yalnizca siitte bulunan bir disakkarittir
(karbonhidrat). Inek siitii yaklasik % 4,5-4,7 oraninda laktoz igerir. Peynir yapimi sirasinda
laktoz biiyiik olciide laktik aside doniisiir, bir kism1 peynir alt1 suyuna geger, icinde kalan
da olgunlagsma boyunca laktik aside doniisiir (21-28 giin olgunlastirilan peynirde laktoz yok
denecek kadar azdir). Yani peynir bir karbonhidrat kaynag: degildir. Herhangi bir sebeple
karbonhidrattan kag¢inmak isteyenlerin tercih etmesi gereken siit iirlinii peynirdir. Ayrica
peynir az miktarda laktoz icerdiginden, laktoz intolerantlar i¢in rahatsizlik yaratmayacak

bir siit iirliniidiir (Peynirde yaklasik 1-3 g/100 g laktoz bulunur).
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4.1.4. Mineraller ve Vitaminler

Peynir kalsiyum ve fosfor igerigi yoniinden dnemli bir gidadir. 100 gr yumusak
peynir, giinliik kalsiyum ihtiyacinin % 30-40’1n1, giinliik fosfor ihtiyacinin da % 12-20’sini
karsilamaktadir. Sert peynirler giinlik kalsiyum ihtiyacinin tiimiinii karsilarken, fosfor

ihtiyacinin da % 40-50’sini karsilamaktadir.

Kalsiyum kemik ve dis gelisimi i¢in yasamsal bir mineraldir. Peynirdeki kalsiyum
biyolojik degeri yiiksek olan, insan viicudu tarafindan kolayca kullanilabilen, formdadir.
Kalsiyum ayrica kaslarin kasilmasi ve sinir iletimi icin viicuda gereklidir. Cocuklarin,
hamile ve emziren kadinlarin ve menopoz dénemindeki kadinlarin kalsiyum ihtiyaci artar.
Peynir ne kadar sertse, icerdigi kalsiyum ve fosfor oran1 da o kadar artar. Giinliik diyetinde
yeterli kalsiyum bulunmayan kadinlar menopoz doneminde osteoporoz rahatsizligina
yakalanabilmektedir. Bu nedenle bu anlamda risk grubunda olan kisilerin tiim siit

tiriinleriyle birlikte 6zellikle peynir tiiketmesi dnemlidir.

Fosfor, dis ve kemik formasyonu, kas kasilmasi, bobrek fonksiyonu ile sinir ve kas
aktivitesi i¢in viicuda alinmasi gereken bir mineraldir. Fosfor viicutta kalsiyum ile birlikte
sinerjistik ¢alisarak fonksiyon gostermektedir. Bu nedenle peynir gibi hem kalsiyum hem
de fosforu yiiksek oranda ve birlikte iceren bir gida bu anlamda daha da degerlidir.
Peynirde, yag oranina bagh olarak degisen miktarlarda yagda ¢oziinen vitaminler (A, D, E,
K) bulunur. Peyniri vitamin yoniinden énemli yapan, bilesimindeki B grubu vitaminlerdir;
bunlar suda ¢6ziinen vitaminlerdir. Beyaz peynir B2, B6 ve B12 vitaminleri i¢in kaynak

sayilabilecek nitelikte bir siit {iriintidiir (Demirci, 1995).
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4.2. Beyaz Peynir Uretim Yontemi

Yerli peynir cesitlerimizden en énemlisi ve en cok tiiketilen peynir cesidi olan beyaz
peynirin biiylik bir kism1 mandiralarda ilkel sartlarda iiretilmektedir. Cig siitten iiretilen bu
peynirler zararli mikroorganizmalar1 icerdiginden halk sagligi yoniinden potansiyel bir
tehlike arz ederler. Bu nedenle bu peynirleri en az 90 giinlilk olgunlasma dénemini
tamamlamadan kesinlikle tiiketime verilmemelidir (Bu sart ancak 92/46.da mikrobiyolojik
kriterleri verilen ozellikteki ¢ig siitten {iiretilen siit iiriinleri i¢in gecerlidir). Kaliteli ve
standart peynir iiretiminde, kaliteli ¢ig siit kullanilmasi, iiretimde hijyenik kosullara dikkat
edilmesi, siite etkin 1s1 isleminin uygulanmas1 ve etkin bir paketleme sisteminin uygulanmasi
gerekir. Ancak peynir iireten isletmelerde kullanilan ¢ig siitiin mikrobiyolojik kalitesindeki
farklilik, iiretim ekipmanlarinin standart olmayisi, belirtilen iiretim asamalarinin bir veya
birden fazlasinin uygulanmamasi iretilen beyaz peynirlerin kalitelerinde cesitlilige neden
olmaktadir. (Demirci, 1995).

4.2.1. Endiistriyel anlamda beyaz peynir iiretim asamalari

Endiistriyel anlamda beyaz peynir iiretim asamalar asagidaki gibi siralanmaktadir;
Cig siit ve kalite kontrolii
' Klarifikasyon ve standardizasyon
¢ Siitlin pastorizasyonu,mayalama sicakligina kadar sogutulmasi
Kalsiyum kloriir, starter kiiltiir ve peynir mayas1 ilavesi
P1iht1 olugmasi
Pihtinin kesilmesi, peynir suyunun uzaklastirilmasi, pihtinin toplanmasi ve baskiya
alinmasi
Pihtinin kaliplarda bekletilmesi
Telemenin kesilmesi ve salamuraya alinmasi
Paketleme

Soguk depolama, olgunlastirma
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4.2.2. Kasar Peyniri Uretim Yontemi

Kasar peyniri iilkemizde beyaz peynirden sonra en ¢ok tiiketilen bir peynir ¢cesididir.
Ilkel yontemlerle calisan kiiciik isletmelerde kasar peyniri ¢ig siitten yapilmakta ve teleme
sicak suda haslanarak el ile yogrulmaktadir.
Endiistriyel anlamda kasar peyniri liretim agsamalari:
Cig siit ve kalite kontrolii
Klarifikasyon ve standardizasyon
Siitiin pastorizasyonu,mayalama sicakligina kadar sogutulmasi
Kalsiyum kloriir, starter kiiltiir ve peynir mayasi ilavesi
) P1iht1 olusmasi
» Pihtinin kesilmesi,peynir suyunun uzaklastirilmasi,pithtinin toplanmasi ve baskiya
alinmasi
Telemenin kesilmesi
Telemenin fermentasyonu
Telemenin dogranmasi,haslanmasi,sekillendirilmesi(gobek baglama)
Telemenin kaliplanmasi
Kaliplarin ¢evrilmesi
On olgunlagma ve tuzlama
Kabuk baglama
Soguk depoda muhafaza ( Demirci, 1995 ).
Siit iirtinlerinin siit es degerleri Cizelge 4.1° de gosterilmistir.

Cizelge 4.1. Uriinlerinin Uretim Esdegerleri

Siit Uriin Esdegerleri SUT
Siit Tozu lkg 10.05kg
B.peynir lkg 6,5 —7kg
Kasar lkg 10 -12kg
Siiriilebilir Peynir lkg 3 kg
Yogurt lkg 1.3 kg
Dondurma lkg 1kg

Kaynak :T.E.A.E Durum ve Tahmin Raporlar1 ,2005
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4.3. Peynir cesitleri

Ulkemizde tiiketimi en yaygin olan peynirler, beyaz peynir ve kasar peyniridir.
Ancak iilkemiz yoresel peynir yoniinde hayli zengindir. Bu c¢esitlerin bazilari sunlardir;
Mihali¢ (kelle) peyniri, keci peyniri, Erzincan tulum (sakak) peyniri, izmir tulum peyniri,
Van Otlu peyniri, lor, Urfa beyaz peyniri, dil peyniri, Cerkez peyniri, abaza peynirleri, tel
(civil) peynir, ¢okelek, Yozgat ¢canak peyniri, kiilek peyniri, Hatay cara (testi) peyniri, orgii
peyniri, golot peyniri, Istanbul ¢ayir peyniri, Manisa ¢ayir peyniri, Ordu torba peyniri,

Giresun imansiz peyniri, Kars gravyer peyniri, Denizli Yoriik peyniri.

Diinya iizerinde binden fazla peynir ¢esidi vardir. Giin gectikce de bu cesitlere
yenileri ekleniyor. Yurtdisinda yaygin olarak iretilen ve tiiketilen peynir cesitlerinin
bazilar1 ise Cheddar, Mozzarella, Ricotta, Emmental, Edam, Gouda, Camembert, Brie,

Roquefort, Parmesan, Provolone, Stilton, Gorgonzola, Feta, Mascarpone’dir.

Diinyada ve iilkemizde {iretilen peynir cesitleri Cizelge 4.2’de gosterilmistir.
Ulkelerin kalkinmasinda hem fiziksel hem de zihinsel yonden saglikli insanlarin giiciine
ihtiyag oldugu bir gercektir. Saglikli insanlarin beslenmesinde siit ve Uriinlerinin pay1
biiyliktiir. Diinya {iilkelerine bakildiginda 2000’li yillarda siit iiretimi ve tiiketimi artis
gostermistir (DPT, 2000).
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Cizelge 4.2. Yurt Icinde ve Yurt Disinda Uretilen Peynir Cesitleri

Yurt icinde Uretilen Yurt Disinda Uretilen
Peynir Cesitleri Peynir Cesitleri

Trakya Beyaz Peyniri Feta

Taze ve Eski Kasar Peyniri Mascarpone

Keci peyniri Cheddar

Erzincan tulum (sakak) peyniri Mozzarella

[zmir tulum peyniri Ricotta

Van Otlu peyniri Emmental

Lor peyniri Edam

Urfa beyaz peyniri Gouda

Dil peyniri Camembert

Cerkez peyniri Brie

Abaza peynirleri Roquefort

Tel (civil) peynir Parmesan

Orgii peyniri Provolone

Golot peyniri Stilton

Istanbul ¢ayir peyniri Gorgonzola

Giresun imansiz peyniri

Kars gravyer peyniri

Denizli Yoriik Peyniri

Mihali¢ (kelle) peyniri

Kaynak : DPT Internet Sitesi , www.dpt.gov.tr,2006
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5.DUNYADA HAYVANCILIK, SUT ve PEYNiR URETIiMi

5.1. Diinyada Hayvancihik

Diinyada hayvancilik alt sektorii icerisinde onemli bir yeri olan siit hayvanciligi son
otuz yilda biiyiik bir degisim gostermistir. Daha Once az siit veren verimsiz ve kirac
hayvanlarin yerini simdi daha cinsleri iyi olan siit verimi yiiksek olan kiiltiir ve melez 1rk
tiirti hayvanlar almistir. 1965°1i yillardan bu yana hayvan basina siit verimi yaklasik olarak
% 150 oraninda artmistir.

Cizelge 5.1 incelendiginde en fazla inek sigir hayvaninin beslendigi, bunu koyun,
keci ve manda sigir1 takip etmektedir. 2000°1i yillara bakildiginda beslenen hayvan
sayllarinin az da olsa son yillara dogru artis gosterdigi goriilmektedir. 2005 yih
incelendiginde diinyada beslenen 1,4 milyar bas inek sigir1. 1,1 milyar bas koyun, 808 bin

bas keci ve 174 milyon bas manda sigir1 bulunmaktadir.

Cizelge 5.1. Diinyada Hayvan Cinslerinin Sayilari.

Bas Diinyada Yillara Gore Hayvan Cinslerinin Sayilari

(x1000) 2990 2001 2002 2003 2004 2005
Inek Sigir | 1,315,514 1,321,827| 1,336,135| 1,350,935| 1,364,950 1,372,250
Koyun 1,053,895 1,033,608 1,030,493 | 1,038,748| 1,059,810 1,079,005
Keci 721,941 736,024 751,772 771,482 790,028 808,903
Manda 163,484 165,441 167,567 170,256 171,954 173,921
Kaynak: FAO Internet Tarim Istatistikleri. www.fao.org.,2006

Cizelge 5.2 incelendiginde 2005 yili sonu siit sigir1 sayilar1 goriilmektedir. En fazla
siit s1g1r1 besleyen iilkeler, ABD Tarim Bakanligi, Dis iilkeler Tarim Servisi, Kons./Atase
Raporlari, Resmi Istatistikler/2005 verilerine gore Hindistan, AB iilkeleri ve Brezilya

gelmektedir.

24



Cizelge 5.2. Secilmis Ulkelere Gore Siit S1gir1 Sayilari

Secilmis Ulkelerde Siit Sigir1 Miktari: 2000-2005 ( Bas X 1000 )
2000 | 2001 2002 2003 2004 2005
Kanada | 1,141 | 1,091 1,084 1,065 1,081 1,095
Meksika | 6,800 | 6,800 6,800 6,800 6,800 6,850
ABD 9,199 | 9,103 9,139 9,084 9,010 8,955
Arjantin | 2,450 | 2,450 2,150 2,000 2,000 2,100
'Brezilya | 16,040 | 15900 | 15600 | 15300 | 15,200 15,100
Peru 610 610 620 630 650 660
Avrupa Bir| 26,101 | 25747 | 25,140 | 24,690 | 24,285 23,907
Rusya | 12,900 | 12,500 | 12,200 | 11,700 | 10,970 10,640
Ukrayna | 5431 | 4,958 4,918 4,715 4,330 4,000
Hindistan | 35,750 | 35,900 | 36,000 | 36,5500 | 37,000 38,000
Cin 2,280 | 2,848 3,420 4,466 5,466 5,600
Japonya | 992 971 966 964 936 930
Avustralya | 2,171 | 2,281 2,369 2,050 2,028 2,042
Z:{;‘ila 3,337 | 3,557 3,749 3,842 3,920 4,000
TOPLAM | 126,782 | 126280 | 125,705 | 125,490 | 125,370 125,569

Kaynak: ABD Tarim Bakanligi, Dis Ulkeler Tarim Servisi, Konsolos/Atage Raporlari, Resmi
Istatistikler/2005

5.2. Diinyada Siit Uretimi

Diinyada siit iiretimi, 1998 yilindan 2006 yilina kadar iiretimde siirekli artis
olmustur. Ornegin 1998’de 559 milyon ton iken, 2005°te 629 milyon tona ulagmustir.

Avrupa Birliginde ve diger secilmis tilkelerde de yillara gore siit liretimi artmistir.

Ayrica diinyada siit kullaniminin da artig1 goriilmektedir. Son yillarda iilkemizde

dahil olmak {iizere icme siitii ve sanayide kullanilan siit iiretimi artis gostermistir.

Ulkemizde i¢me siitii azda olsa son yillarda yapilan kampanyalar sayesine artmistir.
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Diinya iilkelerine bakildiginda en fazla siit tiretimini yapan bazi iilkeler; 2005 yili
sonuclarina gére 146 milyon ton civar ile 25 iilkeden olusan Avrupa Birligi Ulkeleri 92
milyon ton ile Hindistan ve 30,6 milyon ton ile Rusya federasyonu ilk ii¢ sirada iiretim

yapmaktadir. Cizelge 5.3’de diinyada bazi iilkelerin siit tiretimleri ¢ikarilmistir.

Cizelge 5.3. Baz1 Secilmis Ulkelerde Yillara Gore Siit Uretimi

Mt 2000 2001 2002 2003 2004 2005
Diinya 579,614,725 | 589,387,977 | 602,664,804 | 616,132,204 | 622,293,554 | 629,101,719
ABD 76,023,000 75,068,200 77,139,296.| 77,289,400| 77,520,200.| 80,287,200
Avrupa
. yewe 149,079,275 | 148,412,574 | 148,727,292 | 148,964,277 | 145,447,477 | 146,437,705

Birligi (25)

Arjantin 10,121,330 9,768,725 8,793,400 8,197,480 8,100,000 8,100,000
Avustralya | 11,183,000 10,872,000| 10,328,000| 10,075,000 10,125,000 10,149,000
Brezilya 20,526,988 | 21,283,800 22,452,700| 23,450,000| 23.455,000| 23,455,000

Cin 12,373,714 14,515,082| 17,335,406| 21,871,483 | 27,023,069 28,670,480

Gelismis |, 114 389| 24.939333| 26.004.574| 27.142.811| 26.581,144| 26.894.922
Afrika Ulk.

Tiirkiye 9,793,96 9,495,550 8,408,559 | 10,611,191 10,679,407 10,538,000
Hindistan | 80,830,000| 84,800,000( 86,800,000| 89,300,000| 91,000,000 | 91,940,000.
Meksika 9,442,621 9,612,163 | 9,804,750 9,936,197 10,028,233. 10,059,000

Yeni 12,235,392 13,119,412 13,865,939| 14,354,112| 15,100,000| 14,500,000
Zellanda
Rusya

32,276,188 | 32,904,906| 33,503,853 33,372,954| 31,933,127| 30,859,600
Federas.
Kaynak:. FAO Internet Tarim Istatistikleri. www.fao.org. 2006

26




Diinyada hayvan cinslerine gore {iretilen siit miktarlart Cizelge 5..4°de

gosterilmistir. Diinyada iiretilen siitiin  %37,7’si inek siitli, %29,3’ii Koyun siitii, %23,8’1

keci siitii ve %9,2°1i de manda (Bufalo) siitiinden olusmaktadir. Bu hayvanlarin disinda

ayrica Deve siitii ve At siitii az miktarda iiretilmektedir

Cizelge 5.4. Hayvan Cinslerine Gore Diinyada Siit Uretimi

Yillara Gore Hayvan Cinslerinin Yillara Gore Siit Uretim Miktarlar
Mt
2000 2001 2002 2003 2004 2005
Inek Siitii 228,363,972 | 230,218,300 | 234,775,778 | 238,160,846 238,668,016 | 239,138,851
Koy.Siitii 198,058,149 197,182,253 | 184,346,022 | 185,112,234 | 185,299,357 185,973,492
Kegi Siitii 145,714,809 | 146,365,204 | 149,434,027 | 150,428,660 | 150,209,235 151,062,495
Manda 48,406,738 | 49,724,667 | 51,050,598. 52,324,703 53,672,070 53,911,288
TOPLAM 624,192,672 627,170,145 623,309,359 | 629,793,090| 631,617,578 633,845,026

Kaynak: FAO Internet Tarim Istatistikleri. www.fao.org.,2006

Diinyada iiretilen siitiin kullanim1 bakimindan incelendiginde Cizelge 5.5 verilerine
gore, diinyada iiretilen siitiin yaklasik %1,5’1 hayvan besisi i¢in, %34’ i¢me siitil icin, %
65,5’1 sanayide kullanmilmaktadir. Ulkemizde ise bu rakamlar cok diisiiktiir. Son yillara

geldik¢e insanlarin siit icmeye daha fazla siit ayirdiklar goriilmektedir.

Cizelge 5.5. Diinyada Yillara Gore Siit Kullanimi

Yillara Gore Diinyada Siit Kullanima (x 1000 Ton )
2000 2001 2002 2003 2004 2005
g;gvan Besisi 7326 7102 | 7234 | 7537 | 7234 | 6921
igme Siitia 149,356 151,490 | 155,834 | 158,460 | 161,496 | 166,055
Sanayide 284,683 | 289,529 | 290,788 | 294,683 | 299,812 | 303,902
Kullanil.
TOPLAM 441,365 448,253 | 453,856 | 460,680 | 468,542 | 476,878

Kaynak: ABD Tarim Bakanlig1, Ekonomik Arastirma Servisi ve Dig Ulkeler Tarim Servisi, Zaman Serileri,
2005

27



5.3. Diinyada Peynir Uretimi

Diinya iilkelerinde 2005y1l1 rakamlariyla toplam peynir iiretimi 137 milyon ton
civarindadir. Diinya peynir iiretiminin yarisindan fazlasi AB iilkeleri ve AB’de
tiretilirken, Hollanda, Brezilya, Arjantin, Avustralya, Misir, Y.Zelanda ve Kanada gibi
ilkeler de diinya peynir tretiminde adi gecen iilkelerdir. Diinya peynir iiretimi yillar
itibariyle incelendiginde 1995°1i yillardan 2000°1li yillara gelindiginde AB iilkelerinde
toplam peynir iiretiminin yaklasik olarak % 30 oraninda azaldig1 goriilmektedir. Bunun en
onemli sebebi AB’de oOzellikle siit iiriinlerinde ortaya cikan asiri stoklar karsisinda
uygulanan iiretimi azaltma politikalaridir. Diinya peynir ithalatinda ilk {i¢ siray1 Japonya,
ABD ve AB alirken ihracatta ilk ii¢ iilke AB, Y.Zelanda ve Avustralya’dir. Diinya
tilkeleri arasinda toplam tiiketimi en yiiksek olan iilkeler AB, ABD ve Brezilya olup, bu
ilkelerde kisi basina yillik peynir tiikketimi AB’de 15,5 kg, ABD’de 14,2 kg, Brezilya’da
ise 10,9 kg. dir. Japonya, Rusya, Meksika ve Ukrayna gibi iilkeler kisi basina yillik peynir
tiikketiminin diisiik oldugu iilkelerdir. (Ince, 2003).

Cizelge 5.6 incelendiginde Diinyada peynir iiretimi 137 milyon ton oldugu
goriilmektedir. Uretilen bu peynirin 118 milyon tonu inek peyniridir. Bu iiretim iiretilen

peynirlerin %87’i civarindadir. Uretilen diger peynir cinsleri cok daha azdur.

Cizelge 5.6. Diinyada Hayvan Cinslerine Gore Uretilen Peynir Miktari

Ton Diinyada Hayvan Cinslerine Gore Uretilen Peynir Miktar

' 2000 2001 2002 2003 2004 2005
Inek Pey. | 105,993,582 | 107,612,234 | 110,198,109 | 111,267,593 | 115,824,956 | 118,038,709
Koy. Pey. 3,277,054 | 3,306,920. | 3,373,075 | 3,274,235. 3,497,386 | 3,456,894
Manda Pey 1,136,100 1,142,800 1,143,000 1,145,000 1,133,000 1,133,000
Keci Pey. 2,532,146 | 2,561,751 | 2,666,702 | 2,633,033 | 2,610,995.53 | 2,641,379
TOPLAM | 124,175,244 | 126,493,907 | 129,485,940 | 130,515,140 | 135,334,913. | 137,613,303
Kaynak: FAO Internet Tarim Istatistikleri. www.fao.org 2006
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Diinyada peynir iiretimi yapan iilkeler Cizelge 5.7°de gosterilmistir. 2005 verilerine
gore diinyada en fazla iiretimi AB iilkeleri 66,8 milyon ton, ABD 32,4 milyon ton, Gelismis

Afrika Ulkeleri 4,2 milyon ton ve Arjantin 3,6 milyon ton ile ilk siralar1 almaktadirlar.

Cizelge 5.6. Diinyada ve Baz1 Ulkelerde Peynir Uretimi

Secilmis Baz1 Ulkelerde Yillara Gore Peynir Uretimi

Ulkeler (Ton )
2000 2001 2002 2003 2004 2005
Diinya 124,175,244 | 126,493,907 | 129,485,940 | 130,515,140 | 135,334,913 | 137,613,303
AB (25) 59,739,618 61,566,202 62,277,897 62,639,384 65,454,534 66,845,054
Arjantin 4,320,000 4,435,500 3,700,000 3,500,000 3,600,000 3,600,000

Avusturalya 3,108,300 3,133,300 3,592,000 3,217,000 3,108,000 3,167,000

Brezilya 389,500. 389,500 394,500 394,500 394,500 394,500

Cin 1,036,000 1,092,60 1,133,400 1,131,750 1,329,500 1,380,250

Gel. Afrk. Ul 3,280,814 3,299,708 3,621,484 4,122,528 4,127,878 4,127,838

Meksika 1,417,090 1,479,460 1,459,560 1,483,000 1,550,864 1,550,864

YeniZellanda 2,810,175 2,657,424 2,907,290 2,604,250 2,699,000 2,775,000

Rusya Fede. 2,280,000 2,563,500 2,965,000 3,179,000 3,123,000 3,228,000
Tiirkiye 890,577 865,521 808,617 862,971 866,016 859,940
Ukrayna 609,600 923,700 1,106,000 1,425,606 1,885,375 1,282,500
ABD 29,546,800 | 29,318,400 | 30,349,000 | 30,618,900 | 31,543,900 | 32,461,222

Kaynak: FAO Internet Tarim Istatistikleri. www.fao.org. 2006

Diinyada peynir tiiketimi Cizelge 5.7 incelendiginde toplam tiiketim 2005 yihi
sonunda 118 milyon ton olmustur. En fazla peynir tiiketen iilkelerin basinda 57,8 milyon
ton ile AB iilkeleri gelmektedir. ikinci 31,2 milyon ton ile ABD ve 8,4 milyon ton ile Bati
Avrupa iilkeleri gelmektedir. Tiirkiye’deki tiiketim ise 247 {iz bin ton civarinda

gerceklesmektedir. En diisiik tiikketim ise 35 bin ton ile Cin’de olmaktadir.
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Cizelge 5.7. Secilmis Ulkelere Gore Peynir Tiiketimi

Secilmis Ulkelerde Yillara Gore Peynir Uretimi ( Tiim Cesitler )

Ton
2000 | 2001 2002 2003 2004 2005

Diinya | 105,993,583 | 107,612,234 | 110,198,109 | 111,267,571 | 115,824,962 | 117,958,715
Avr‘(‘g‘g )Bi"l' 54,342,576 | 55,748,123 | 55448,756| 55,952,421 | 56,448,756 57,848,864
Bati Avrupa | 7.292,887| 7.619,135| 7,893,147| 7.944875| 8275239 8,465,947
Arjantin 4,320,000 4,435,500| 3,700,000| 3,500,000| 3,600,000 3,600,000
Australya 3,108,300 3,133,300| 3,592,000| 3,217,000| 3,108,000 3,167,000
Brazilya 339,500 339,500 344,500 344,500 344,500 344,500
Cin 25,000 26,000 28,000 30,000 30,000 35,000
Kanada 3,749,940 | 3,683,020 3,738,800| 3.815.680| 3,799,050 3,740,951
Misir 570,000 540,000 840,000| 1,340,000 1,340,000 1,340,000
Meksika 1,335,090 1,396460| 1376,560| 1400,000| 1467,864 1,467,864
Ze‘fl;':da 2,810,175| 2,657.424| 2,907,290| 2,604.250| 2,699,000 2,775,000
Rusya Fed 1,430,000 1,663,500| 2,065,000| 2,279,000| 2,273,000 2,398,000
Turkiye 227,200 220,800 194,800 247,200 250,000 247,200
ABD 28,240,000 | 28,033,800 29,111,100| 29,347,900 | 30,272,900 31,190,222

Kaynak: FAO Internet Tarim Istatistikleri. www.fao.org.,2006
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6. TURKIYEDE HAYVANCILIK, SUT ve PEYNIiR URETIiMi

6.1. Tiirkiye’de Hayvancilik ve Siit Hayvancihig

Hayvancilik alt sektorii icerisinde onemli bir yeri olan siit hayvanciligi iilkemizde de
son otuz yilda biiylik bir degisim gostermis 1960’lh yillardan bu tarafa sigircilik ve siit
sigirciligl biiyiikk gelisme gostermistir. Verimsiz olan hayvanlarin yerini daha cins ve
verimli olan kiiltiir hayvanciligi ve melez hayvancilik almistir. Hayvan basina siit verimi
yaklasik olarak % 150 oraninda artmis ve bu yillarda 4,4 milyon ton olan siit iiretim miktari
bugiin yaklagsik olarak 11 milyon ton civarina yiikselmistir. (Tan ve Ertiirk, 2002).

Siit iretiminin artmasinin en biiyiik nedeni hayvanlarin verimli hale gelmesi ve Tiirk
besicilerinin daha bilingli, egitimli ve kiiltiir diizeylerinin artmasinin yaninda daha modern,
temiz ve bakimli ahirlara ve isletmelere sahip olmalarindan kaynaklanmaktadir.

Cizelge 6.1. incelendiginde son alt1 yildan bu tarafa hayvan sayilarinda %30 ile %
15 oraninda azalmalar oldugu goriilmektedir. En ¢ok azalma manda ile Kil kecisi ve koyun
sayilarinda azalmalar olmustur. Ornegin 2000 yilinda manda sayis1 165 bin bas iken 2005
sonunda bu say1 104 bin basa gerilemistir. Inek sayisinda 11 milyon bas civarinda iken 10
milyon basa gerilemistir.

Sagilabilen hayvanlara baktigimizda ise inek hayvanlarinda artis olmus, diger sagilir
hayvanlarda azalmalar olmustur. Buda inek siitiiniin oneminin daha fazla oldugunu ve

bakiminin daha kolay olmasindan dolayidir.
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Cizelge 6.1. Tiirkiye’de Yillara Gore Hayvan Sayilari

(xlls(é)‘gO) Tiirkiyede Yillara Gore Hayvan Sayilari
2000 2001 2002 2003 2004 2005
Sigir 11 054 10 761 10 548 9 804 9789 9650
Manda 165 146 138 121 113 104
Koyun 30256 28 492 26 972 25174 25433 25,201
Kil Kec. 7284 6 828 6 676 6519 6516 6 325
Tiftik K 490 373 346 261 256 248
Inek 11 054 10761 10 548 9 804 9 789 10 069
Sagilabilir Hayvan Sayilar
Manda 80 70 65 52 57 53
Koyun 16 473 15920 14 847 13 637 12 477 11765
Keci 4 086 3793 3773 3553 3127 2937
Inek 8 965 8732 8 489 7491 9514 9 865

Kaynak: Devlet Istatistik Enstitiisii, Tarim Istatistikleri Ozetleri ,2005

6.2.Tiirkiye’de Siit Uretimi ve Genel Durumu

Tiirkiye’de siit ve siit iirlinleri sanayii ham madde temininden pazarlamaya kadar
pek cok sorunlarina ¢oziim bekleyen bir yapiya sahiptir. Bir tarafta AB standardinda ve
Codex Alimantarius uygun nitelikte liretim yapmaya calisan ve en gelismis teknolojileri
kullanan entegre tesisler iiretim yaparken, diger taraftan hijyenik hicbir kosula uymadan,
en ilkel yontemlerle iiretim yapmaya calisan kayit dis1t mandiralar, tam bir ¢eliski goriintiisii
vermektedir. Modern tesislere yonelik olarak kamu kontrol ve denetim cabasini
siirdiiriirken, diger taraftan sokak siitciiliigii ile baslayan ve denetim normlarina kisa siirede
uydurulmasi olanakli goriilmeyen tesisler, haksiz rekabet kosullarinda iiretim yapmaya
devam etmektedir.

Ulkemizde 24 000 adet dolaylarinda gida maddesi iireten tesis oldugu ve bunlarin
yaklasik %16’sinin siit ve iiriinlerini iireten tesisler oldugu bilinmektedir. Bu isletmelerden

ancak 1300 adedi 1000 ton/y1l ve iizeri kapasiteye sahip tesislerdir. Ote yandan, siit ve siit
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iriinleri sanayiinde sterilize siit hari¢ kapasite kullamim orani ¢ok diisiiktiir. Bu durum
tiretimde maliyet artisina neden olmakta, iirliniin fiyat acisindan rekabeti konusunda
dezavantajlar yaratmaktadir. Ayrica, mandira kooperatif isletmeleri ve fabrikalarda
uygulanan iiretim ve sanitasyon yontemleri ve teknolojik diizey biiyiikk farkliliklar
gostermektedir.

TSE tarafindan bugiine kadar ¢ig siit ve siit tirtinlerini ilgilendiren 112 adet standart
cikartilmistir. Bu standartlardan ancak 5 tanesi zorunlu olarak uygulanmaktadir.
Uluslararas1 Standartlar Teskilat1 (ISO) standartlarina gore siit ve siit iiriinleri sanayimizde
ancak 4 firma TS EN ISO 9001 ve 28 firma TS EN ISO 9002 standartlar1 kapsaminda
belgelendirilmislerdir. Siit ve siit iirlinleri ihracati da ithalati gibi diisiik diizeydedir. Ancak
beyaz peynir ve tulum peyniri ihracatinin Ortadogu pazarlarina yonelik artirilmasi olanakl
goriilmektedir. AB pazarina girebilmemiz ozellikle AB’nin 92/46/EEC Konsey Direktifi
dogrultusunda kalite ve hijyen konusunda gerekli diizenlemeleri yapmamizi
gerektirmektedir. Bu AB standartlar1 son olarak EC 178/2002 sayil tiiziik, AT 882/2004
saylli konsey ve Avrupa Parlamentosu Yonetmeligi, 853/2004 EC sayili Avrupa
Parlamentosu ve Avrupa Konsey Yonetmeligi, EC 852/2004 sayil1 Avrupa Parlamentosu ve
Konsey Yonetmeligi ve AT 854/2004 sayili Avrupa Parlamentosu ve Konsey Tiiziigi
olarak diizenlemeler yapilmistir ( Anonim, 2006h).

Ote yandan bu sektorle ilgili olarak tiiketiciler yeterince bilinclenmemistir.
Tiiketicilerin yariya yakininin sanayide islem gormemis hicbir kurala uymayan, saglik
yoniinden son derece sakincali, siit ve siit {iriinlerini tercih ettigi goriilmektedir. Sokak
stit¢iiliigii ve ilkel mandiracilikla bu sektoriin gelisemeyecegi agiktir. Sektoriin ve buna
bagli olarak siit hayvanciliginin c¢ekici 06zelligini siirdiirebilmesi, modern bir yapiya
oturtulmasi ve denetim sistemine uyumunun saglanmasi i¢in, 6niimiizdeki plan déneminde
Kodeksler ve Standartlar arasindaki uyumsuzluklarin giderilmesi gerekmektedir.

Cizelge 6.2 Tirkiye’de 1994 yili ile 2005 yillant arasinda cins ve wrklarina gore

iretilen siit miktarlarin gostermektedir.
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Cizelge 6.2. Tiirkiye’de Cins ve Irklara Gore Siit Uretimi: 1994-2005 (Ton/Y1l)

Inek Siitii
Koyun Siitii
Merinos | Yerli Kil kegisi E;t;lsl: Kiiltiir Il\(/[l:llz; Yerli Manda Toplam
1994 16.410 [ 975.350 288.550| 8.160| 2.309.715| 4.584.835| 2.234.275| 143.625| 10.560.920
1995 16.000 | 918.495 269.670 | 7.535| 2.581.710| 4.751.020 | 1.942.580| 104.751.0 | 10.601.550
1996 17.040 [ 904.620 258.155| 7.290| 2.723.910 | 4.827.955| 1.913.755| 1557290 10.760.915
1997 16.795 | 809.553 243.044| 6.258| 2.593.151| 4.586.892| 1.734.13 86.700 | 10.076.526
1998 17.305 | 795.773 240.121| 5.458| 2.576.065| 4.586.511| 1.669.483 79.815| 9.970.531
1999 15612 789084 231.420| 5.161| 2618031 | 4722638 1624 821 75243 | 10.082.010
2000 14.505 | 759.875 216.328 | 3.883| 2.639.113 | 4.591.861 | 1.501.067 67.330 [ 9,793,962
2001 13.843 | 709.503 215.881| 3.914| 2.660.282 | 4.410.758 | 1.418.042 63.327 [ 9,495,550
2002 11.922 | 645.465 206.403 | 3.218| 2.467.889| 3.867.656| 1.155.088 50.925 | 8,408,559.
2003 14.980 ( 754.979 274.350| 3.786| 3.215.859| 4.568.252| 1.730.027 48.778 | 10,611,191
2004 15.715 | 756.001 255468 | 3.619( 3.231.461( 4.608.293 | 1.769.571 39.279 | 10,679,407
2005 15.826 | 757.215 254260 3.215( 3.456.7851 | 4816.546| 1.621,200 33,455 10,538,000

Kaynak: Devlet Istatistik Enstitiisii, Tarim Istatistikleri Ozetleri ,2005

6.3. Siit Sektoriiniin Sorunlari

Ulkemizde, siit sektoriinde siirdiiriilebilir stratejiler uygulanmadigindan ve sektore

gerekli ilgi uzun zamandir gosterilmediginden dolayr biiyiik sikintilar yasamaktadir..

Oncelikle, Tiirkiye’de halen tam olarak siit haritas1 olusturulamadigindan ve iiretim

miktarlar1 tam olarak tespit edilemediginden, orta ve uzun vade yatirim stratejileri

olustururken c¢ok zorluk cekmektedir.En 6nemli girdisini ¢ig siit olusturmakta olup,

problemleri de direkt ¢ig siit ile ilgili olmaktadir. Cig siitiin kalitesinin cok diisiik

oldugundan ve siitiin kalite fiyat dengesizliginden dolayr Avrupa’daki {iireticilere gore
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tilkemiz iireticileri i¢in bir sorun olusturmaktadir. Diisiik kaliteli bir hammaddeden, yiiksek
kaliteli mamul yapilmaz gerceginden yola cikacak olursak, su anda biitiin ¢alisma
yogunlugu hammadde kalitesinin artirilmasina verilmis durumdadir.. Ulkemizde iiretilen
siitin hem mikrobiyolojik hem de kimyasal olarak kalitenin artirilmasi konusunda
tireticilerimiz ile birlikte ¢alisiimalidir.

Ulkemizde modern siit sanayi sektoriiniin karsilastig1 en 6nemli problemlerden birisi
talep yetersizligi ve istikrarsizhigidir. Bu yiizden, i¢ tiikketim ve dig satimin alinacak
onlemler ve yapilacak tegviklerle gelistirilmesine, ithalatta korumaci politikalarin
siirdiiriilmesine, maliyet artirict vergi ve fonlarin asgariye indirilmesine, ihracat i¢in ek
tesvikler getirilmesine gerek duyulmaktadir. Ote yandan, Tiirkiye’de siit ve siit iiriinleri dis
ticareti fazla gelismemistir. Bu yiizden yapilan projeksiyonlarda ithalat ve ihracat degerleri
onemli miktarlara varmamaktadir. fhracati en yiiksek siit iiriinii olarak peynir cesitleri
goriilmektedir. Icme siitii ve yogurt arz ve talebi birbirine esit olup ithalat ve ihracatlar1 yok
kabul edilmektedir. Siittozu ihracati ise son derece sinirlidir.

Ulkemizde siit sektoriinde isleme ve pazarlama acisindan 6nemli problemler mevcut
olup, kiiciik aile isletmelerinden Avrupa standartlarinda modern isletmelere kadar degisen
Olcek ve niteliklere sahip tiretim birimleri bir arada faaliyet gostermektedir.

Tiirkiye’de iiretilen c¢ig siit, icme siitii, tereyagi, peynir, yogurt, dondurma siit tozu
gibi cesitli siit iirlinlerine doniistiiriilmektedir. Bu siit iirlinleri icerisinde toplam ¢ig siitiin
yaklasik %201 olmak iizere en énemli pay1 peynir almaktadir. Yani toplam 2-4 milyon ton
civarinda bir ¢ig siit peynir iiretimi icin ayrilmaktadir. Peynir, tiiketim aligkanliklar
acisindan vazgecilmez bir iiriin oldugu gibi, protein ve kalsiyum gibi igerdigi besin 6geleri
acisindan son derece énemli bir gidadir.

Bir diger ciddi problemde, iilkemize 6zgii bir ¢ok yoresel peynirin tanimlanmasi,
fakat standardinin olmamasidir. Ureticiler olarak peynir grubunda tek bir kodeksin olmas1
ve kodeksteki mikrobiyoloji kriterlerindeki eksiklikler bizleri zor durumda birakmaktadir.
Ozellikle Yeni Zelanda ve Avrupa’da c¢ikan hijyen kodeksine uygun bir sekilde
degisiklikler gerekmektedir. Bu durum diizeltilmez ise bir ¢ok yoresel peynirimiz pazardan
kalkacaktir. Bizler nasil Italya “Parmigiano Reggiano” icin, Yunanistan “Feta” icin,

Hollanda “Gouda” i¢in bir standart olusturdugu gibi bizlerinde yoresel peynirlerimiz icin
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tireticilerin de goriisleri alinarak bir standart olusturulmalidir. Ancak bu sekilde yoresel tat
ve lezzetlerimizi koruyabilir ve diinya'ya tamitma firsatin1 yakalayabiliriz. Thracatgi bir
firma olarak rekabet ettigimiz Avrupali iireticilere karsi cok biiyiik bir dezavantajimiz
bulunmaktadir. Avrupal {iireticiler ihra¢ ettikleri her bir kg peynir i¢in 55 Cent destek
almakta olup, bizler ihracatlarimizda bdyle bir destekten yararlanamamaktayiz. Bizler
sadece “Dahilde Isleme Rejimi” icinde siit tozu destegi almaktayiz ve buda yeterli
olmamaktadir. Eger iilkemiz siit iirtinleri konusunda ihracatim1 artirmak istiyorsa, iiretici
firmalara direkt destek vermelidir. Ancak bu sekilde iirettigimiz iiriinleri diinya pazarlarina
sunup, diger iilke ireticileri ile rekabet edebiliriz. Ayn1 zamanda sektoriimiiz i¢inde halen
kayit dis1 iiriin satiglarinin devam etmesi, merdiven alti tabir edilen iiretim noktalarinda
iretilen {iirlinlerin pazara ulasmasi bizler gibi teknolojiye ve hijyene ¢ok biiyiik yatirim
yapan firmalar1 biiyiik sikintilara sokmaktadir. Yeni c¢ikan 5179 sayili kanunun
yayinlanmasi ile birlikte sektore bir diizen gelecegine inanmaktayiz ( DPT, 2001).

2004 yilinda toplam arz bir Onceki yila gore %3,63 oraninda diistii. Toplam
kullanimda azalma oram1 %3,62 olmustur. Stoklarda da %4,87 diisiis olmustur. Bu veriler
2003 yilinda sektérde yasanan olumsuzluklarin bir yansimasi olarak 2004 verilerinin
diistisiinde kendini gostermistir. Peynir iiretiminde; toplam arz ve toplam kullanimi ile

ithalat ve ihracatinda artis meydana gelmistir

Ancak Tiirkiye’de siit ve iiriinleri tiiketimi oldukca azdir. Siit esdegeri olarak kisi
basina tiiketim yaklagik 150 litre/yil’dir. Islenmis siit iiriinleri ve icme siitii olarak ise kisi
basina tiiketim 20 litre civarindadir. Viicudun saglhikli gelisimi i¢in tiiketilmesi gereken siit

iriinleri AB iilkelerinde 99 kg. iken Tiirkiye’de bu rakam 20 kg. civarindadir.

Tiirkiye’de siit ve siit diriinleri talebi niifus artis1 ile birlikte siirekli artmaktadir.
Giiniimiizde modern anlamda siit ve siit iiriinleri sanayi, hammadde sorununu ¢ozmiis, ¢ig
siitii saglikl1 bir sekilde toplayabilen, gelismis teknolojilerle uluslararasi standartlara uygun

olarak hammaddeyi isleyebilen yurt i¢i ve disinda pazarlayabilen isletmelerde mevcuttur.

36



6.4. Tiirkiye’de Peynir Uretimi

Tiirkiye’de toplam 11 milyon ton civarinda olan toplam ¢ig siitiin yaklasik olarak
%20’si yani 2-4 milyon tonu peynir iiretimi i¢in ayrilmaktadir. Bu rakam peyniri siit
esdegeri cinsinden ifadesi olup toplam peynir iiretimi 700-800 bin ton civarinda
gerceklesmektedir. Cesitli kaynaklarda beyaz peynir icin siit esdegeri 6,5-7 kg, kasar
peyniri icin 10-12 kg olarak belirlenmistir. Devlet Planlama Teskilati, Temel Ekonomik
Gostergelerinden gida imalat sanayi rakamlar1 incelendiginde, toplam gida sanayi
tiretiminin (deger olarak) % 9’unu, talebinin ise % 10’unu siit ve siit mamulleri
olusturmaktadir. Yine imalat sanayi rakamlarina gore imalat sanayine konu olan siit ve siit
irtinleri tiretim miktar1 incelendiginde ilk siray1 %51 ile yogurt alirken, islenmis i¢me siitii
(%22), beyaz peynir (%13), tereyad1 (%8), kasar peynir (%3), diger peynirler (%3) ve ¢ok
diisitk miktarda (% 0,4) siittozu tiretimi de siit ve siit mamulleri imalat sanayinde pay alan
triinlerdir. Tarim ve Koyisleri Bakanligi Gida Envanter Caligmalarina gore; Tiirkiye’de
toplam 1200 civarinda beyaz peynir ve kasar peynir iiretim birimi oldugu bilinmektedir. Bu
birimler sadece 1000 ton/y1l {izerinde kapasiteye sahip olan isletmeler olup, daha diisiik
kapasiteli mandiralarin sayis1 oldukca yiiksektir. Ayrica peynir iiretimi aile isletmelerinde
de yapilmaktadir. Dolayisiyla bu durum gerek iiretim miktarinin gerekse tiiketim miktarinin
net olarak hesaplanmasinda baz1 giicliikler olusturmaktadir (Tan ve Ertiirk, 2002 ).

Tiirkiye’de peynir talebinin %87’si yurti¢i tiikketime sunulurken, %12’si bitis stoku
olarak bir sonraki yila devreder, %1’i ise ihrac edilir. Peynir geleneksel bir gida maddesi
olup farkli ¢esitleri ile hemen hemen biitiin tiikketim gruplarina hitap etmektedir. DPT, temel
ekonomik gostergelerine gore siit ve siit iiriinleri imalat sanayi talebi incelendiginde peynir
talebinin toplam siit iiriinleri talebi igerisindeki pay1 miktar olarak %19 deger olarak ise
%34 civarindadir. Tiirkiye’de kisi basina yillik peynir tiiketimi ise bolgeler itibariyle
degisiklik gostermesine ragmen 7 kg ile 10 kg arasinda degismektedir. Bu deger gelismis
ilkelerin peynir tiikketim seviyesine yakin bir seviyedir. Bu tiiketim miktan yiiksek goriilse
dahi yapilan bazi caligmalarda diger hayvansal iiriinlerde oldugu gibi peynirinde gelir
esnekliginin yiiksek oldugu, yani gelir seviyesi yiikseldik¢ce peynir tiiketiminin artacagi

tespit edilmigstir (Tan ve Ertiirk, 1999).
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Cizelge 6.3 incelendiginde Tiirkiye’de son yillarda peynir tiretiminde az da olsa
belli oranda diisiis yasanmustir. Ornegin 2000 yilinda 890 557 ton iiretim yapilirken, 2005
yilinda iiretim 859 940 tona diigmiistiir. %4,5 diislis yasanmustir.

Cizelge 6.3. Diinyada ve Tiirkiye’de Yillara Gore Peynir Uretimi

Diinyada ve Tiirkiyede Yillara Gore Peynir Uretimi ( Ton )

2000 2001 2002 2003 2004 2005

Diinya |[124,175,244.| 126,493,907 | 129,485,940 | 130,515,140 135,334,913 (137,613,300

Tirkiye 890,577 865,521 808,617 862,971 866,016 859,940
Diinyada ve Tiirkiye de Yillara Gore Peynir Tiiketimi ( Ton)

Diinya 105,993,583 | 107,612,234 110,198,109 | 111,267,571 | 115,824,962 | 117,958,715

Tiirkiye 227,200 220,800 194,800 247,200 250,000 247,200
Kaynak: FAO Internet Tarim Istatistikleri. www.fao.org.,2006

6.5. D1s Ticaret Durumu

Diinya peynir ihracati gelismis {iilkeler tarafindan yapilmaktadir. Bu iilkelerin
icersinde %73 oraniyla AB’nin pay: biiyiiktiir. Diinyada peynir ihracati 2005’11 yillara
geldiginde belli oranda az da bir diisiis yasanmistir. Bu durum diinyada peynir fiyatlarinin
diistisiinden kaynaklanmaktadir. 2004 y1l1 sonunda diinyada peynir ihracati 3,57 milyon ton
gerceklesmistir. Bununda parasal deger olarak karsiligi 1,4 milyar dolardir.

Tiirkiye’nin peynir ve peynir iiriinleri dis ticaretinde son yillara baktigimizda daha
cok ithalat¢1 oldugu anlasilmaktadir. Cizelge 6.4 ve 6.5 incelendiginde toplam ithalat
ihracatin yaklasik 2,5’1 kadardir. Peynir ithalat ve ihracatinin birbirine yaklastigi
goriilmektedir. Thracat 3,369 ton civarinda ve parasal olarak 7,039 Dolar gerceklesmistir.

Bu degerler diger iilkelerin yaninda cok diisiik kalmaktadir.
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Ulkemizin peynir ve peynir gesitleri ihracati icin en biiyiik pazar Suudi Arabistan
basta olmak iizere Azarbeycan, Kirgizistan, Tiirkmenistan, Kuveyt, Katar, Urdiin ve

Liibnan’in bulundugu Orta Dogu iilkeleri ile KKTC’dir.

Cizelge 6.4. Tiirkiye’de Yillara Gore Peynir Thracati

Ton Tiirkiye de Yillara Gore Peynir ihracat
(1000 Dolar )
1999 2000 2001 2002 2003 2004

Inek Peyniri 4620 4703 4090| 5,798 7841 1295
Thrac.

Ih.cat Deg.

(51000 TDotary | 12220|  12.847| 11526 15550 21228 4390
Lor Ihracati 4,674 4,751 4,730 7,103 8,840 10,673
Lor Ihracat 12344 12,948| 13.002| 18583 24249| 27771
Degeri

Koyun Pey. ihrac. 0 0 442 835 681 974
Koy.Pey. Ih. Deg. 0 0 1,049 2.180| 2270|2757
($) Dolar

Kaynak : FAO Internet Sitesi Kayitlari, www.fao.org, 2006

Diinyada peynir ithalatinda gelismis iilkeler yine On siralardadir. Bu iilkelerin
paylar1 %87 civarindadir. AB’nin ithalattaki pay1 ihracata gére diisiik durumdadir. Bu oran
%67’ de kalmaktadir. En onemli ithalatcilar Japonya ve ABD gelmektedir. Cizelge 6.5
incelendiginde 2004 y1l1 sonu verilerine gore Tiirkiye’de 10 498 ton civarindadir. Bu rakam
ihracatimizin yaklasik ii¢ kati durumundadir.

Cizelge 6.5. Tiirkiye de Yillara Gore Peynir Ithalati

Ton Tiirkiye de Yillara Goére Peynir Ithal.
1999 2000 2001 2002 2003 2004
inek Peyniri Ith. 1,961 3,146 3,634 4,403 3,044 5,248
ith Deg.( Dolar) 5,435 8,529 6,137 8,570 8,434| 15,448
Lor ithalat 2,991 5,724 3,716 4,447 3,063 5,366
Lor ithal. Degeri 7,172 11,747 6,395 8,665 8,471 16,517
Koyun Pey. ithit. 1,961 3,146 3,634 4,403 3,044 5,248
g;’gy:l)ey' Ith. 5,258 5,435 8,529 6,137 8,570 8,434

Kaynak : FAO Internet Sitesi Kayitlari, www.fao.org, 2006
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7.KIRKLARELi iLINDE PEYNiR iSLETMELERININ KARSILASTIGI
EKONOMIK VE YAPISAL SORUNLAR

7.1. Karklareli ili Peynir isletmeleri
7.1.1 Kirklareli ili Peynir Isletmelerinin Durumlar

Kirklareli ilinde faaliyet gosteren kiiciiklii biiyiiklii toplam 36 peynir isletmesi
bulunmaktadir. Bunlarin %50’si merkez ilge ve bagli koylerinde bulunmaktadir. Sebebi ise
ithal siit sigir1 sayisinin fazlaligi ve buna bagli olarak iiretilen siit miktarinin artmasi,
isletmelerin hammaddeyi bol ve rahat bulmalari bu bolgede isletme sayisinin artma
nedenlerindendir Cizelge 7.1°de Kirklareli Ili’nde faaliyet gosteren peynir isletmelerinin

i1sim ve adresleri ¢ikarilmigtir.
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Cizelge 7.1. Karklareli ili Peynir Isletmeleri

Isletme Adi Isletme Adresi
1 | Alkan Siit Uriinleri Ltd. Srk. Armagan Koyii  K.eli
2 | Candaroglu Siit Mam. Ur. Paz. Ltd. Srk. | Cars1 Mah. Kavakli K.eli
3 |Er-Oz Gida Ins. Siit. Ur. San.Tic. Ltdt.Sti | Karakas Mah. Zincirlikuyu Cad. K.eli
4 | Erikler Koyii Tarimsal Kalkinma Koop. | Erikler Koyii K.eli
5 | Giindiizler Suni Yem San. Tic. Ltd.Sti Armagan Koyii K.eli
6 | Glingor Senyigit Mandirasi Koyunbaba Koyii K.eli
7 |Hammeli Ciftligi Siit Uriin. Tar. Hay.|Kavakli Yolu 6,km K.eli
Gida
8 |Ikizler Gida Turizm Paz. San. ve Ltd. Sti | Gerenler Mev. B.Eski Y K.eli
9 | Saglamcilar Siit.Ur. San. Tic. Ltd. Sti Tahta Koprii Mevkii K.eli
10 |Saglik Siit Ur.San. Tic.A.S Istanbul Yolu 3.Km. K_eli
11 |Siiziilmiis Kardesler Siit.Ur.San.Tic. Ltd. |Mezbaha Alt1 Kavakli Yolu K.eli
12 | Tiirkoz Koll.Sti Inece Kasabasi K.eli
13 | Vasif Giirel Mandirasi Degirmencik Koyt K.eli
14 | Dogu Siit Uriinleri Ltd. Sti Devletliaga¢c Koyii Kofcaz K.eli
15 | Akbur¢lu Siit Mam.San.veTic. Ltd. Sti E-5 Karayolu Kepirtepe = Mevkii
L.Burgaz
16 |Bahcivan Gida San. ve Tic A.S E-5 Karayolu Kirikkdy sapagi L.Burgaz
17 | Atabey Siit Ur.Gida San.ve Tic. Ltd. St Cayirdere Koyii P.hisar K.eli
18 |Beser Siit Ur. Gida San. Tic. Ltd.Sti Yenicekdy Koyii P.hisar K.eli
19 |Karakas Gida San. Tic. Ltd. Sti Beylik Mah. Vize Cad. No :157 P.hisar
20 | Koy-Koop Kirklareli Birligi Poyrali Koyii P.hisar K.eli
21 |Koseer Ticaret Tozakl1 Koyii P.hisar K.eli
22 |Nevzat Vural Orta Mah. Vize Cad. No : 144 P.hisar
23 | Ozdeniz Peynir ImalathanesiAli Ozdeniz |Kurudere Koyii P.hisar K.eli
24 | Ciftciler Gida San. ve Tic. Ltd Sti Istanbul Yolu Cobangesme Mevkii
25 | Rasit Giirel Devlet Mah. Hasboga Yolu Vize
26 |Cevdet Serafettin Giirkas Mandirasi Eski Karako¢ Yolu K.Eli
27 | Cevik Siit Uriinleri Uskiip Beldesi  Kirklareli
28 |Evren Gida E 5 Karayolu E sekiz L.Bur
29 |Mayadag Siit Isletmesi Evciler Koyii P. Hisar
30 |Ozyikilmaz Ticaret Siit Uriinleri Poyrali Koyii P. Hisar
31 |S:S Dokuzhoyiik Tar. Kal . Koop. Dokuzhoyiik Koyii K. Eli
32 | Colgecen Siit Ur.Isl. B. Mandra Babaeski
33 |Ugur Gida Uriin. San. Ve Tic. An. Srk. |Degirmencik Koyii K.Eli
34 |Trakya Tarim Koyunbaba Koyii K. Eli
35 |Ustalar ED- I.Hakki Duman  Peynir|Istasyon Cad. No 16 L.Burg
Imlth.
36 |Sardagh Siit Uriinleri Inece Beldesi K. Eli

Kaynak : Kirklareli Tarim Il Miidiirliigii Kayatlar1 ,2006h
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7.1.2. Peynir Isletmelerinin Ilcelere Gore Dagilim

Kirklareli ili peynir isletmelerinin faaliyet yerleri bakimindan incelendiginde
merkez ilcenin %50 orani ile yogunluk kazandig1 goriilmektedir. Merkez il¢eyi %22,2 orani
ile Pmarhisar ve %13,8 ile Liileburgaz ilgesi takip etmektedir. Siit isletmelerinin merkez
ilcede yogunlasmasinin nedeni olarak Kirklareli’nin kuzeyinde kalan ormanlik bolgede
kiiciik bas hayvan varliginin fazlaligi ile bolgede kurulmus mandira tipi isletmelerin kiiciik

bas hayvan siitleri ile karigik stoklu ¢aligma yontemleri gosterilebilir.

Cizelge 7.2’ de faaliyet yerleri bakimindan siit isletmeleri incelendiginde merkez
ilgenin %50 orani ile yogunluk kazandigi goriilmektedir. Merkez ilceyi %?22,2 oram ile

Pinarhisar ilgesi ve %13.8 ile Liileburgaz ilgesi takip etmektedir.

Cizelge 7.2. Karklareli Ilinde Peynir Isletmelerinin Faaliyet Yerleri

Ticeler Isletme Sayis Oran (%)
Babaeski 1 5,5
Kirklareli Merk. 18 50
Kofcaz 1 2,7
Liileburgaz 5 13,8
Pinarhisar 9 22.2
Vize 2 5,5
Toplam 36 100

Kaynak : Kirklareli Tarim {1 Miidiirliigii Kayitlari , 2006h

Kirklareli Trakya bolgesinin en kiiciik ili olmasina karsin, siit sanayi agisindan diger
illerden hem sayi, hem de teknoloji ve kapasite olarak ilerdedir. Hayvan varlig1 i¢inde
kiiltiir irk1 hayvanciligin %95'lere ulastig1 ilde siit ve mamulleri iiretimi yogun olarak
yapilmaktadir. Isletmelerde yillik islenen siit miktar1 202 000 ton civarindadir. Isletmeler
ilin her yerine dagilmis durumdadir. Genellikle ilin kuzeyinde bulunan Istranca
eteklerindeki koylerde yerli irk siit hayvanlar1 bulunmakta ve buralardaki siit isletmeleri
mevsimlik calismaktadir. Ciinkii bu bolgede ilkbahar-yaz aylarinda koyun ve keci siitleri

artmaktadir. Bu isletmeler iiretimlerini stok amaciyla yapmakta kisin bu stoklarini
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satmaktadir. Genellikle beyaz peynir ve kasar peyniri iiretmektedirler. Siirekli calisan
isletmeler ilin diger kisimlaria dagilmistir. Stirekli ¢alisan isletmelerde her ¢esit siit iirtinii
tiretilmektedir. Modern teknoloji kullanan iki isletme {iriinlerini disariya ihrac
edebilmektedir.

Cizelge 7.3 incelendiginde; ilde mevcut isletmelerin %66,6’s1 10 ton/giin
kapasitenin altinda kurulu kapasiteye sahiptir. %27,7’si giinliik 10 ton ile 40 ton arasinda
kurulu kapasiteye sahiptir. Isletmelerin %2,7’si giinliik 40 ton ve iizerinde kurulu
kapasitelidir. Mevsimlik c¢alisan isletmelerin varligi ve bu isletmelerin aile isletmeciligi
seklinde yiiriitiilmesi kapasitelerin diisiik kalmasina neden olmaktadir. ildeki siit ve iiriinleri
isletmeleri 0,5 ton/giin ile 5 ton/giin arasit genis bir kapasite aralif1 gostermektedir. Bu
isletmeler i¢cinde mandira diye adlandirilan tesislerin genislemeye ve kapasite artirimina
uygun olmalar1 nedeni ile yeni teknoloji takviyesi ile bu isletmelerde iiretim hacmi

artirilabilir.
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Cizelge 7.3. Peynir Isletmelerinde Kurulu Kapasite Durumu

Tice isletme Ad1 Giinliik Islenen Siit Miktar1
_ (Ton/Giin)
1 Merkez | Alkan Siit Uriinleri Ltd. Sti 2 ton
2 Merkez Candaroglu Siit Mam. Ur. Paz. Ltd. Sti 16,5 ton
3 Merkez | Er-Oz Gida Ins. Siit. Ur. San.Tic. Ltdt.Sti 1,2 Ton
4 Merkez | Erikler Koyii Tarimsal Kalkinma Koop. 0,6 Ton
5 Merkez Giindiizler Suni Yem San. Tic. Ltd.Sti 17 Ton
6 Merkez | Giingdr Senyigit Mandirasi 0,5 Ton
7 Merkez | Hanimeli Ciftligi Siit Uriin. Tar. Hay. G. 2,5 Ton
8 Merkez Ikizler Gida Turizm Paz. San. ve Ltd. Sti 10 Ton
9 Merkez | Saglamcilar Siit.Ur. San. Tic. Ltd. Sti 10 Ton
10 Merkez | Saglik Siit Ur.San. Tic.A.S 10 Ton
11 Merkez Siiziilmiis Kardesler Siit.Ur.San.Tic. Ltd. 10 Ton
12 Merkez Tiirk6z Koll.Sti 10,2 Ton
13 Vize Vasif Giirel Mandirasi 10 Ton
14 Kofcaz Dogu Siit Uriinleri Ltd. Sti 29,4 Ton
15 | Liileburgaz | Akburclu Siit Mam.San.veTic. Ltd. Sti 2 Ton
16 Liileburgaz | Bah¢ivan Gida San. ve Tic A.S 96,4
17 | Pmarhisar | Atabey Siit Ur.Gida San.ve Tic. Ltd. St 9 Ton
18 | Pinarhisar Beser Siit Ur. Gida San. Tic. Ltd.Sti 2,5 Ton
19 | Pmarhisar |Karakas Gida San. Tic. Ltd. Sti 3 Ton
20 | Pinarhisar | Koy-Koop Kirklareli Birligi 1,6 Ton
21 Pinarhisar | Koseer Ticaret 4,5 Ton
22 | Pmarhisar | Nevzat Vural 1,5 Ton
23 | Ppinarhisar | Ozdeniz Peynir imalathanesiAli Ozdeniz 6,4 Ton
24 Vize Ciftciler Gida San. ve Tic. Ltd Sti 8,25 Ton
25 Vize Rasit Giirel 0,9 Ton
26 Merkez Cevdet Serafettin Giirkas Mandirasi 0,41 Ton
27 | Merkez |Cevik Siit Uriinleri 0,3
28 | Liileburgaz | Evren Gida 7,6 Ton
29 | Pinarhisar | Mayadag Siit isletmesi 0,7 Ton
30 | Pinarhisar |Ozyikilmaz Ticaret Siit Uriinleri 3,2 Ton
31 Merkez | S:S Dokuzhdyiik Tar. Kal . Koop. 4 Ton
32 | Babaeski |Siileyman Colgegen ve Ogll. Siit Islet. 20,8 Ton
33 Merkez | Ugur Gida Uriin. San. Ve Tic. An. Srk. 10 Ton
34 Merkez Ustalar Ed .- 1 Hakki Duman 7,3 Ton
35 Merkez | Trakya Tarim 2 Ton
36 Merkez | Sardagli Siit Uriin. 5 Ton

Kaynak : Kirklareli Tarim {1 Miidiirliigii Kayitlari , 2006h
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Cizelge 7.4’ den de anlasildigr gibi isletmeler iginde bir tanesi 40 ton ve lizerinde
kapasiteye sahip iken, 10 isletme 10-40 ton/giin kapasitelidir. Geriye kalan 25 isletmenin
ise kurulu kapasiteleri 10 ton/giin’iin altindadir. Tiirkiye genelinde oldugu gibi yoredeki
peynir isletmelerinin ¢ogunun aile isletmeciligi seklinde oldugu sonucu ortaya cikmistir.
[lin hammadde potansiyeli yiiksek olan illerden biri oldugu kabul edilirse, ildeki siit

sanayinin istenen diizeyde gelisemedigi goriilmektedir

Cizelge 7.4. Karklareli Ilinde Siit Isletmelerinin Kurulu Kapasitelerine Gére Dagilimi

Kurulu Kapasite (ton/giin) Isletme Sayisi
10 ton'dan az 25
10-40 ton aras1 10

40 ton'dan biiyiik isletmeler 1

7.1.3. isletmelerde Cig Siit Isleme Miktar

2005 yilinda islenen siit miktarlart yoniinden isletmeler Tiirkiye geneli ile
karsilastirildiginda, Kirklareli ilindeki isletmelerin Tiirkiye geneline gore daha diisiik
kapasite ile calistign tespit edilmistir. Islenilen siit miktar1 202,4 bin tondur. Tiim
isletmelerde atil kapasite sorunu mevcuttur. TSEK isletmelerinde kapasite kullanim orani
%47 iken mandiralarda bu oran %57’ lerdedir. Kirklareli ilindeki isletmelerde bu oranin
% 36,8 de kaldig1 goriilmektedir.

Kirklareli’nde c¢ig siit isleme kapasitesinin 394,7 yiiz bin ton oldugu goz Oniine
alinirsa, isletmelerin ilde {iretilen siit miktarindan daha fazla kapasiteye sahip oldugu
goriilmektedir. Kurulu kapasite fazlaligi hammadde aliminda kalitenin aranmamasina ve
dolayisiyla isletmelerin hammadde aliminda rekabete girmesine neden olmaktadir.

Kapasite kullaniom oranmnin diisiikliigliniin ilk nedeni (%64.9) pazarlama sorunu
olarak gosterilmektedir. Ikinci sirada hammadde yetersizligi sayillmakta olup, bunun orani
ise %31,6 olarak tespit edilmistir. Mandiralarda mevsimlik calisma yapilmasi, igletmelerin

kapasite kullanimini diistirdiigii sonucuna varilmaktadir.
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7.1.4. isletmelerin Calisma Siireleri

Tiirkiye’nin her bolgesinde oldugu gibi sabit tesislere sahip siit isletmelerinin yani
sira, mevsimlik faaliyet gosteren mandiralar da bulunmaktadir. Bunlar daha ziyade koyun
ve keci siitiiniin bol oldugu Subat-Temmuz aylar1 doneminde kasar ve beyaz peynir imalati
yapmaktadirlar. Cizelge 7.5 Kirklareli bolgesinde biitiin yi1l boyunca c¢alisan ve faaliyet

gosteren igletme sayis1 %70, mevsimlik mandira sayis1 %30 civarindadir

Cizelge 7.5. Giinliik Siit isleme Miktarina Gore Yaz ve Kis Aylarinda Isletme Sayisindaki
Degisiklikler

Isletme Sayisi
Yaz Aylan Kis Aylari
36 27
%100 %70

7.1.5. Siit isletmelerinde Uriin Cesitleri itibariyle islenen Siit ve Peynir Miktarlari

Cizelge 7.6’da goriildiigii gibi 2005 yilinda islenen toplam 202 418 ton siitiin 76
300 tonu beyaz peynire doniistiiriilmiistiir (%37,8). Bunun disinda 20 450 tonu kasar
peynirine (%10,2) doniistiiriilmiistiir. Burada geleneksel iiriin olan Trakya tipi Natiirel
beyaz peynir iiretimi yapilmaktadir. Oran1 %15,5 ile en diisiik orana sahip pastorize siit
tiriinliniin tiiketim aliskanliginin heniiz yerlesmediginden kaynaklandigi diisiiniilmektedir.
Bu bolgede pastorize siit dagitim aginin kurulamamis olmasi isleme oranini etkileyen diger
bir etkendir.

Cizelge 7.6. Kurklareli Ilinde Yillara Gore Peynir Uretimi

Ton Kirklareli ilinde Yillara Gore Peynir Uretimi
2004 2005

Siit Uretimi 185 000 202 418

B.Peynir 16,800 10,900

Kasar Pey. 1530 2004

Tiirkiye 866,016 859,940

Kaynak Kirklareli Tarim il Miidiirliigii Envanter Calismalar1 , 20061
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Kirklareli ilinde siit tiriinleri ¢esidine gore islenen siit miktarlart Cizelge 7.7°de
gosterilmistir. Sterilize siit ve yogurda islenen siit miktar ve oraninin birbirine ¢ok yakin
oldugu cizelgede goriilmektedir. Sterilize siitiin dayamiklili§i, yogurdun beslenme
sistemimizde cogu asamada kullanilmasi bu iki iiriiniin {iretim, tiiketim dengesinde

birbirine yakin degerlerde olmasi, siitiin seksiyonlara ayrilmasinda etkili olmaktadir.

Cizelge 7.7. Siit Uriinleri Cesidine Gore Islenen Siit Miktarlar1

Uriin Cesidi Miktar Oran (%)
Pastorize Siit 31,374 16
Sterilize Siit 33,989 17
Beyaz Peynir 76,300 39
Kasar Peyniri 20,450 10
Yogurt 36,435 18
TOPLAM 202,418 100

Grafik 7.1.’de isenen siit miktarlarinin siit iiriinlerine gore yiizdelik olarak dagilimi

grafikle gosterilmistir.

17%

O Yogurt

O Pastdruze St
O Sterilize Sut
39% O Beyaz Peynir
@ Kasar Peyniri

10%

Grafik 7.1. 2005 Yilinda Kirklareli’nde Islenilen Siit ve Siit Uriinlerinin Dagilimi (%)
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Hammaddenin yiiksek 1siya tabii tutulmadan iirline doniistiiriilebilmesi, farkli
kalitelerde iiriin elde edilmesi ile pazarda farkl1 fiyatlarla miisteri bulabilmesi, Istanbul gibi
metropol pazara yakinlik gibi nedenlerle isletmeleri bu iiriine yoneltmektedir. Ildeki bazi
isletmeler genellikle siitii iiriine islemeden dogrudan siit olarak pazarlamaktadirlar. Burada

slite sadece sogutarak nakil islemi uygulanmaktadir.

7.1.5.1. isletmelerin Aylara Gore Isledikleri Siit Miktarlar

Aylara gore islenilen siit miktarlar1 yoniinden Mayis-Haziran-Temmuz aylar
birbirine ¢ok yakin oranda olmasina ragmen Haziran aymda en yiiksek diizeyde siit
islendigi goriilmektedir. Mevsimlik mandiralarin Nisan ayinda devreye girmesi ile
Mayis'tan itibaren isletmelere toplanan siit miktar1 artis gostermektedir. Agustos'ta kapanan

mevsimlik igletmeler iiretime ara verince yine toplanan siit miktar1 diismektedir.

Cizelge 7.8. Isletmelerin Aylara Gore Isledikleri Siit Miktari

Aylar Oran (%)
Ocak 6.2
Subat 7.6
Mart 9.1
Nisan 8.6
Mayis 10.4
Haziran 11.5
Temmuz 10.2
Agustos 9.1
Eyliil 7.7
Ekim 6.8
Kasim 6.1
Aralik 6.7
Toplam 100

Cizelge 7.8 ve Grafik 7.2 Kirklareli ilinde aylara gore islenen siitiin oransal dagilimi
goriilmektedir. Haziran ay1 (%11,5) oraninda kiiciik bas hayvan siitlerinin kuzu ve

oglaklara verilmesinin sona erdigi ve mandiralara yoneldigi zamana denk gelmektedir.
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Temmuz ayindan sonra islenen siit miktarindaki diisiis kiiciik bas hayvan siitlerinin
kesildigi ve mevsimlik isletmelerin kapandig1 devreyi kapsamaktadir.

Grafik 7.2. Siit Isletmelerinde Aylara Gére Islenen Siitiin Dagilimi

Kirklareli'deki Siit isletmelerinde Aylara Goére islenen
Sutin Dagilimi
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7.1.6. ilceler itibariyla Peynir isleme Tesislerinin Urettikleri Uriin Bazinda Dagilim

Tiirkiye genelinde oldugu gibi, Kirklareli’nde de isletmeler iirettikleri {iriin bazinda
karmagik yapr gosterirler. Ancak Cizelge 7.9 incelendiginde ildeki faal 36 isletmeden 36
adedinin tamami1 (%100) beyaz peynir iirettigi goriilmektedir. Bu isletmelerin 7 tanesi eski
kasar peyniri %9,4 ve 2 isletmede taze kasar peyniri ve diger peynirlerden (Dil Peyniri)
iiretmektedir (%35,6) Isletmelerin 27’si sadece beyaz peynir iiretmektedir. (%75) Yerlesik
olan siit isletmeleri, bina ve hacimleri, alet ekipman ve elemanlar agisindan yeterli
olduklarim1 gordiikleri i¢in iiriin yelpazesini genisletme cabasindadirlar. Mevsimlik calisan

mandiralar ise eskiden oldugu gibi hala beyaz peynirle kasar peyniri tiretmektedirler.
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Cizelge 7.9. Peynir Isleme Tesislerinin Urettikleri Uriin Bazinda Dagilimi (2005) ve

Isletme Sayis1

Ticeler P B. Kaser B.Peynir I?a.sl:;'y.nl’l:y
eynir Peynir K.Peyni Diger Pey.
Merkez 18 7
Babaeski 1 - 1
Kofcaz 1 1
L.Burgaz 5 - 2 1
P.Hisar 9 3
Vize 2 - -

Kaynak : Kirklareli Tarim Il Miidiirliigii Kayitlari, 2006h

7.1.6. Cig Siitiin Seksiyonlar Itibariyla Kullanimm

Siit ve siit drlinleri asamasinda siitii en iyi ve ekonomik kullanan iiriin olarak

sterilize siit, yogurt ve pastorize siit siralanmaktadir. Dayanim siiresinin uzunlugu steril siite

uzun raf omrii kazandirmakta, bununla da satis noktasinda avantaj saglamaktadir. Ayrica

tiretim asamasinda fire oraninin diisiik olmasi bu iiriine tercihi arttirmaktadir. Cizelge 7.10

ve Grafik 7.3 Kirklareli ilinde siit sanayi isletmelerinde islenen siitiin kullanim alanlari

goriilmektedir.

Cizelge 7.10. Siitiin Uriin Seksiyonlarinda Kullanimi

Uriin Cesidi Uretim Miktar Oran %
Pastorize Siit 15.482 23
Sterilize Siit 23.025 34
Beyaz Peynir 8.876 13
Kasgar 1.667 2
Yogurt 19.464 28
TOPLAM 68.514 100
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Grafik 7.3. Situn Kullanim Alanlari

Yogurt iiretiminde de pazar doniisiiniin ¢abuk olmasi iiretim girdilerinin diisiik
olmasi, ambalajlamanin pratikligi, geleneksel Tiirk toplumunun gidast olmasi gibi nedenler
bu iiriinii cazip hale getirmektedir.

Sterilize ve pastorize siit {nitelerinin kapasitelerinin yiiksekligi, seri {iiretime
uygunlugu da bu iiriinlerin siitii en iyi kullanan ve randimani en iyi {iiriinler olmasini
saglayan nedenlerdir. Beyaz peynir iliretiminde 6.5-7 litre siitten 1 kg. peynir elde edilmekte

ve bunu elde etmek i¢in siit bircok islemden gecirilmektedir.

7.2. Finansman Kaynaklari

Isletmelerin iiretimlerini siirdiirebilmeleri icin gerekli olan finansmana sahip
olmalar1 gerekir. Bu nedenle yapilan anketlerde peynir isetmelerinin %70’1 finansmanlarini
kendi 6z kaynaklarindan %30’u ise hem 6z kaynaklarindan hem de baska kaynaklardan
yaraladiklarin1 belirtmisglerdir. Cizelge 7.11 isletmelerin finans kaynaklar1 dagilimini

gostermektedir.
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Cizelge 7.11. Finansman Kaynaklari

Finansman Saglama Isletme Sayis Oram ( % )
Kendi Oz kaynaklarindan 26 70
Kendi Oz  Kaynaklarinin 10 30

Yaninda Baska Kaynak.

7.3. Siitiin Alindig1 ve Toplandig1 Bolgeler

Kirklareli bolgesinde iiretim yapan peynir isletmeleri hammaddeleri olan siitiin
tamamina yakin kismimmi  %90’ini  kendi bolgelerindeki koy ve kasabalardan
toplamaktadirlar. Geri kalan %10’lik kismu civar illerin yakin kdylerinden toplanmaktadir.
Son yillarda biiyiik firmalarca Kirklareli ili disindan da hammadde siit getirilmektedir.

Kirklareli ilinin dag koylerinde yesil alan ve otlaklarin fazla olmasi burada beslenen
hayvanlar siitlerinin daha kaliteli olmasina neden olmaktadir. Bu nedenle buralarin siitiine

ilgi artmakta ve daha ¢ok alic1 olmaktadir.

7.4. Peynir isletmelerinin Genel Durumu

7.4.1. isletme Binalarinin Durumu

Siit isletmelerinin, iiretecekleri iiriinler goz Oniine alinarak, bazi 6zellikleri tagimasi
ve bina yapilirken bunlara uyulmasi gerekir. Bunlar arasinda siit alim yeri, siit isleme, iiriine
doniistiirme, muhafaza, soguk hava deposu, laboratuar ve sosyal tesisler onem tasimaktadir.
Yapilan caligmalarda incelenen 36 isletmenin %89’u (32 adet) betonarme ve %11 (26 adet)
kagirdir. Betonarme binalarin hepsinin uygun oldugunu sdylemek de miimkiin degildir.
Amaca uygun siit alim yeri ve rampalarin1 sadece 10-15 isletmede géormek miimkiindiir.
Isletmelerin yaklasik olarak %50’nin yukarida adi gecen alan ve hacimler bakimindan
yetersiz oldugu anlasilmaktadir. Diger taraftan duvar, tavan ve taban siit isletmesine uygun

bir tarzda yapilmamustir.
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Bir¢ok isletme iiretim tesislerini AB standartlarina uyum icersinde yenileme ve
gelistirme faaliyetlerine baslamis bulunmaktadir. Bu da gelecek acisindan olumlu bir

gelismedir

7.4.2. Cig Siitiin isletmelere Tasinmasi

Cizelge 7.12 incelediginde siitiin %47,3’ii halen paslanmaz celik giigtimlerle
%27,7’si sogutmasiz tankerle %25°1 de sogutmali tankerlerle getirilmektedir. Bu durum siit
sanayl acisindan olumsuz bir durum olarak degerlendirilmektedir. En son teknoloji
kullanilsa dahi hammaddenin kalitesi diisiikse kaliteli iiriin elde etmek olanaksizdir.
Genellikle siitiin elde edilisi ve isletmelere nakli uygunsuz kosullarda gerceklesmekte, siit
sanayine oldukg¢a kalitesiz hammadde gelmektedir. Bu hammaddeden iiretilen iiriin kalitesi
yOniiyle sektoriin AB iilkelerine iiriin ihra¢ etmesi zor goriilmektedir. Buna ragmen
sogutmali tankere yonelme artmaktadir. Buda iiretilen iiriiniin kalitesini arttiracaktir. AB'nin
iye lilkelere siit ve iiriinleri ithaline iliskin yaymladigi 92/46 ECC normlar iilkemiz i¢in de
gecerlidir. Bu konuda iilkemizdeki ¢alismalar son asamaya getirilmis olup 13 firma AB’ne

ihracat yapabilme hakki kazanmistir

Cizelge 7.12. Siitiin Isletmelere Getirilisinde Kullanilan Ekipmanlar

Ekipmanlar Isletme Sayis1 Her ikisiniKullanan
Paslanmaz Celik Giigiim 17 5
Sogutmasiz izoleli Tanker 14 8
Sogutmal1 Tanker 5 2
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7.4.3. isletmelerde istihdam Durumu

Bilindigi iizere, standart ve kaliteli {iriin iiretiminde bir¢ok faktoriin yanisira “Siit
Teknolojisi” konusunda egitim gormiis teknik elemanlar ile ara kademe elemanlarin
(teknisyen) ve ustalarin onemi ¢ok biiyiiktiir. Siit isletmelerinin tamaminda usta veya usta
bast mutlaka bulunmakta, %95’inde devamli is¢i, mevsimlik olanlar ile devaml
calisanlarin bir kisminda siit miktarlarina gore gegici is¢i ¢calismaktadir.

Isletmelerin %80’inde bir idari personel istihdam edilirken, isletmelerin ancak
%?20’sinde mal sahibi idareci olarak bulunmaktadir. Isletmelerin tamami miihendis veya
teknisyen teknik personel olarak istihdam edilmektedir. Isletmelerin sadece %8 inde
profesyonel yonetici istihdam edilirken, 560 sayili K.H.K’nin degistirilerek kabulii
hakkinda 5179 sayili kanun geregince her gida isletmesi gibi siit isletmelerinde de en az bir

teknik eleman istthdam etme zorunlulugu getirilmistir.

Cizelge7.13. Istihdam Durumu

Personelin Niteligi Isletme Sayis Orani ( % )
Miihendis 20 55,5
Teknik Eleman 28 77,7
Isletme Sahibi 9 20
Usta 36 100

Cizelge 7.13’deki verilerden de anlasilacag tizere, Kirklareli bolgesinde bulunan
isletmelerde 20 miihendis (%55,5), 28 teknik eleman (%77,7) ve 9 tanesinde isletme sahibi
yonetici olarak bulunmaktadir. Ancak isletmelerin %70’e yakin bir kisminda iiretimin
sorumlulugunu ustalar yiiklenmistir. Uretimden sorumlu teknik eleman oranmi ise sadece
%15 civarindadir. Isletmelerin yaklasik %15’inde isletme sahipleri iiretim sorumlulugunu
tistlenmistir. Mevcut isletmelerin daha fazla teknik eleman calistirmasi durumunda, kaliteli

ve standart {iriin iiretiminde biiyiik gelisme saglanabilecektir.
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7.4.4. isletmelerdeki Alet ve Ekipmanlarin Niteligi ve Miktar:

Tarim ve Koyisleri Bakanligi’nin siit alimlarina tesvik primi uygulamasi; bunun icin
cift cidarli paslanmaz c¢elikten yapilmis 1sitma tanklarini, pastorizator veya seperatdr gibi
alet ve ekipmanlarin calisir durumda isletmelerde bulunmasimi sart olarak getirmesi
nedeniyle nitelikli alet ve ekipman sayis1 6nemli dl¢iide artmustir.

Isletmelerin tamamina yakini gerekli olan alet ve ekipmana sahip durumdadir. Tiim
isletmeler alimda kullanilan kontrol aletlerine (Derece-Laktodansimetre-Diirbiin,
Alkolmetre gibi) aletlere sahiptirler. Alimlar kontrol edilerek yapilmaktadir. isletmelerin

tamam1 soguk hava deposuna sahip durumdadir.

Cizelge 7.14 'den anlasilacagi gibi paslanmaz celik ¢ift cidarli 1sitma tanki kullanan
isletmelerin orant %97’ye ulagmustir. PastOrizator kullanan isletme sayilart %20 ve
seperator kullanan isletme sayilari oram1 da %36’ya yaklagsmistir. Pastorizatorlerin
kapasitesi 5-40 ton/giin arasinda degismektedir. Seperatorlerin kapasitesi ¢ofu kez

pastorizatore uyum gostermemektedir.

Cizelge 7.14. Isletmelerdeki Alet ve Ekipmanlar

Alet ve Ekipman Isletme Sayis Oran ( % )
g;lfitkcz;islr(h paslanmaz 73 77.7
Paslanmaz Celik Tekne 8 22.2
Pastorizatori olan 10 27,7
Pastorizatorii olmayan 26 72,2
Seperatorii olan 20 55,5
Separatorii olmayan 16 44,4

Bu alet ve ekipmanlarin ¢ogunlugunu Avrupa iilkelerinde kullandiktan sonra
tilkemize getirilen ve bircok parcalari, Ozellikle kontrol panelleri olmayan aletler

olusturmaktadir. Baz1 isletmeler pastorizator ve seperatorlerden yararlanmaya yeni yeni
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baslamislardir. Teknik eleman calistirma sayisi arttik¢a pastorizator ve seperatorlerden daha

fazla yaralanilacaktir.

7.4.5. Peynir Isletmelerinde Uygulanan Kalite Kontrolii

Kirklareli’ndeki peynir isletmelerinin %100’iinde kalite kontrolii uygulanmaktadir.
Kalite kontrolii yapan isletmelerin %781 sadece siit alimi asamasinda yogunluk ve yagsiz
kuru madde kontrolii yapmaktadir. Bu tiir kontroller siitiin isletmeye hammadde kabuliinde
yeterli kalite kriterlerinin saglanamamasina neden olmaktadir. isletmelerin %6,3’ii son iiriin
asamasinda kalite kontrolii yapmakta sadece iiriinleri hakkinda fikir sahibi olmaktadir. Faal
siit isletmelerinin %15,7’sinde ise tiim asamalarda kalite kontrolleri yapilmakta ve bu
kontrol kayitlar1 tutulmaktadir. Kirklareli ilinde sadece 2 isletme kalite kontrolleri ve iiretim
ile hijyen ve sanitasyon agisindan da gerekli kriterleri saglama cabasi icindedir. Bu
isletmeler yaptiklari iiretim ve kontrollerde gida giivenirliligini saglayarak, hem beslenme
acisindan siit ve iirlinlerinden yeterince faydalanma yoniinden, hem de iilke ekonomisine
katkis1 yoniinden siit sektoriinde gelismislik sinirlarina ulasmislardir. AB iilkelerine siit ve

tiriinleri ihracati yapabilme miiracaatlar1 olmus ¢iftlik olusturma asamasindadirlar.

7.4.6. Toplanan Siitlerde Yapilan Analizler ve Kontroller

Standart ve kaliteli iirlin iiretiminde hammaddenin kalitesi énemli bir faktordiir.
Kalitesi diisiik siitten hangi yontem uygulanirsa uygulansin kaliteli bir iiriin elde etmek
olanaksizdir. Bu nedenle isletmeye gelen siitiin niteliklerini bilmekle; iiriine islenirken
hangi maddelerden ne kadar alip veya ne kadar ilave edilmesi gerektigi ortaya ¢ikmaktadir.
Siitiin isletmeye geldigi gibi iiriine c¢evrilmesi hem ekonomik hem de yasal acidan

isletmeleri zora sokabilmektedir.
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Cizelge 7.15. Kontrol ve Analiz Yapan Isletmeler

Yapilan Kontrollerin Niteligi Isletme Sayisi Oram ( % )
Siit Kontrolii Yapan Isletmeler 36 100
Kontrol Yapmayan Isletmeler - -
Sadece Yogunluk Kontrolii Yapan 36 100
Isletmeler
Fiziksel ve Kimyasal Analiz Yapan
. 21 60
Isletmeler
Mikrobiyolojik ve Diger Analizleri Yapan
X 4 11,3
Isletmeler

Cizelge 7.15°de goriildiigui lizere siitte hi¢bir analiz ve kontrol yapmayan isletme
yoktur. Tamami isletmelerde kontrol yapildigini belirtmislerdir. 21 isletmede (%58,3)
fiziksel ve kimyasal analizler yapilirken sadece 2 isletmede (%5,5) tiim analizler
yapilmaktadir. Bu veriler bolgedeki isletmelerde hammadde ve iiriinde kalite kontroliiniin
yavas yavas yerlestigini gostermektedir. Bu tiir kontrollerin yapilmasi iiriin kalitesinin
artacaginin bir gostergesidir. Bina yapilariin kullanighilik agisindan yetersizligi ile teknik
eleman c¢alistirma konusunda 6zellikle diisiik kapasiteli isletmelerde biiyiikk sorun
goriilmektedir. Uriinlerin daha uygun teknolojiler kullanarak daha hijyenik sartlarda
tiretilmeleri i¢in standart iiriin temin etmeleri gerekmektedir. Bu da isletmelerin daha
kaliteli hammadde temini sorununu ¢ozmeleri konusunun fiyatlardaki istikrarsizligin hem
tiretici hem de isletmeci agisindan ©Onemli bir sorun oldugunu ortaya koymaktadir.

Isletmelerin ihracat yapmalar1 konusunda teknolojik ve yasal sorunlar1 mevcuttur.
7.4.7. isletmelerde Soguk Hava Deposu Varhg

Siit iiriinleri kisa siirede bozulma ozelligi gosterir. Bu nedenle soguk yerlerde
depolanip muhafaza edilmelidir. Ozellikle beyaz peynirin olgunlasmasi soguk hava

deposunda gerceklestirilir. Kirklareli’'ndeki isletmelerin %90’a yakin bir kisminda beyaz

peynir tiretimi yapildigi bilinmektedir.
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Cizelge 7.16. Isletmelerin Soguk Hava Deposu Varlig

Soguk Hava Deposu Isletme Sayis Oram ( % )
Var 36 100
Yok - R

Cizelge 7.16’da goriildiigi tizere bolgedeki isletmelerin %100’tinde soguk hava
deposu bulunmaktadir. Hijyenik kosullardan yoksun olarak iiretilen ve mikrobiyolojik
kalitesi de uygun olmayan bu iiriinlerin ii¢ ila yedi giin arasinda isletmelerde bekletilmesi,
ozellikle yaz aylarinda biiyiik problem olusturmakta ve ekonomik kayiplarin yani sira, halk
saghigim tehdit eden bozulmalar olabilmektedir. Bu nedenle soguk hava depolar siit

tiriinleri icin son derece 6nemlidir.
7.4.8. isletmelerin Depolama Olanaklar:

Isletmelerdeki mevcut normal depolarin alan olarak yeter biiyiikliikte oldugu, hacim
olarak depolanacak malzemeleri aldigi tespit edilmistir. Ancak %98 oraninda normal
depolarda sicaklik ve nem kontrolleri bulunmadigi anlasilmistir. Isletmelerde %100
oraninda soguk depo bulundugu, stoklu calisanlar hari¢ soguk depo alan ve hacimlerinin
isletmelere yeterli oldugu tespit edilmistir. Stoklu calisan isletmeler ya mahallinde soguk
depoda muhafaza veya satig noktalarinda kiralik depolarda muhafaza yolunu se¢mislerdir.
Soguk deposu olan isletmelerin tamaminda nem ile sicaklik kontrolii yapilmaktadir. Soguk
deposu bulanan isletmelerin tamaminda + 4 ile + 8 C’lerde muhafaza tercih edilmektedir.
Siit ve iiriinleri iireten isletmeler hammaddeden baslayarak nihai {iriiniin tiiketiciye sunulana
kadar soguk zincirinin kurulmasi gerektiginin bilincindedir. Bu asamalarin hammadde nakli

ve kismen {iiriin nakli hari¢ diger asamalarda bunu saglamaya ¢alistiklar1 anlasilmaktadir.
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7.4.9. Peynir Isletmelerinde Uretim Programlari

Peynir igletmeleri iiretimlerini yaparken 15 isletme (%42’si) piyasa talebini 12
isletme (%33,3) fiyat uygunluguna gore, 8 isletme (%22,7) isletme sermayesine gore ilk
siraya koyarak iiretim yapmaktadir.Peynir isletmeleri iiretimlerini %50 oraninda siparise
bagli olarak siirdiirmekte, %35 oranindaki isletme sati§ icin seri iiretim gerceklestirmekte
ve %15 oranindaki isletmelerde stoklama icin iiretim yapilmaktadir. Stoklama igin iiretim
yapan isletmeler %98 oraninda mevsimlik iiretim yapan ve koyun—keci siitlerini isleyen,
genellikle satislarin1 kendi imkanlariyla yapan kiiciik isletmelerdir. Siit sanayi sektoriinde
hammadde 6demelerinin 15 giine kadar inmesi, iiretim giderlerinin vadelerinin azalmasi ve
tilkede paranin rant araci goriilmesi gibi nedenlerle stoklu calisma veya uzun siirede paraya
donen iiriin iiretimi diisiincesi azalarak, daha cabuk paraya donen {iiriinlere yonelinmesine

neden olmustur.

7.4.10. Uretim Girdilerinin Niteligi ve Miktarlar

Siit sanayinin teknoloji ve kapasite bakimindan Kirklareli ilinde oldukga farkliliklar
gostermesi iiretim girdilerinin kullanim miktarlarinda ¢ok farkliliklara neden olmustur.
Yapilan anket calismalarinda iscilik giderlerinin her isletmede cok farkli olusu, yakit
giderlerinin birbirlerine hi¢c benzememesi net veriler almaya olanak vermemistir. Ayrica
isletmelerde makine ve binalar icin amortisman pay1 ayrilmadigi tespit edilmistir. Yasal

olarak muhasebe kayitlarinda ayrilmasi gerekir.

7.4.11. Siit Isletmelerinde Kullamlan Ambalaj Materyali

Kirklareli Ili'nde bulunan siit isletmeleri beyaz peyniri teneke ambalajlarda
pazarlamaktadirlar. Klasik 18 Kg’lik ve 5 Kg’lik teneke kutular yaninda, son yillarda 2 ve 3
Kg’lik teneke kutular ile 1-2 ser kalip beyaz peynir konulan vakumlu polietilen ve dig
kismina karton kutu konulan ambalaj sistemi de kullanilmaya baslanmistir. Ayrica

tiketiciye daha cabuk ulasabilmek ve satis1 arttirabilmek i¢in 1-2 kalip peynir konulan

59



plastik acilip kapanabilen kutular kullanilmaktadir. Satis noktalarinda tiiketicilerin kiiciik
ambalajlara olan talebi, kullanim kolaylig1, saticinin raftaki sunusunun rahathigi, alim giicii
gibi nedenler kiiciik ambalajlara yonelinmesine neden olmustur. Son yillarda {iretimi artan
taze kasar peynirlerinin ambalajlanmasinda polietilen ve polipropilen karisimi ambalajlar
kullanilmakta, vakumlu ambalajlama yapilarak havasiz ortamda peynirin Omriiniin
uzatilmas1 saglanmaktadir. Vakumlu ambalajlama tagima ve kullanim kolaylig:

saglamaktadir. Eski kasar peynirlerinin pazarlanmasinda kenevir ¢uvallama yapilmaktadir.

Siit ve iirlinleri iireten isletmeler hammaddeden baslayarak nihai iirliniin tiiketiciye
sunulana kadar soguk zincirinin kurulmasi gerektiginin bilincindedir. Bu asamalarin
hammadde nakli ve kismen iiriin nakli hari¢ diger asamalarda bunu saglamaya calistiklari

anlasilmaktadir.

7.5. Peynir Uriinlerinin Pazara Arzi, Talep ve Fiyat Olusumu
7.5.1. Arz

Kirklareli 1li’nde faaliyet gosteren peynir isletmelerinin iiriinlerini birinci sirada
yurticinde toptancilara arz etmekte, ikinci olarak kendileri pazara arz yolunu
se¢cmektedirler. Isletmelerin kendi aralarinda organizasyon kuramamalarindan iiriinlerini
pazara arz etmekte cesitli sorunlarla karsilastiklart anlasilmaktadir. Haksiz rekabet
ortaminin varhifi, teknoloji diizeyi, stok olusumu, siit ve siit iiriinleri fiyatlarindaki
dalgalanmalar, {iiretim faktorleri fiyatlarindaki degisiklikler, toplumun beslenme
aligkanliklar arzi etkileyen faktorler olarak sayilabilir. Peynir arzini tasima, dagitim ve
depolama gibi sorunlar etkilese de isletmelerin bu sorunlar1 ¢ézebilme yetenegine sahip
olduklar1 goriilmiis ve ¢oziim iiretebildikleri saptanmustir.

Kirklareli de peynir iiretimi yapan isletmeler, iirettikleri iiriiniin %60’ 11 Istanbul
piyasasina %20’sini i¢ piyasaya, % 20’sinide Trakya bolgesine pazarlamaktadirlar. Bu
bolgeler disindaki illere yok denecek kadar az peynir satig1 yapilmaktadir. Kirklareli’'nde
peynir {iretimi yapan isletmeler, iirettikleri iiriiniin %60’ 1n1 fabrika—toptanci —perakendeci

yoluyla %?20’si Fabrika-Perakendeci yoluyla, %10’u fabrika-komisyoncu-toptanci—
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perakendeci yoluyla ve %10’u ise bunlarin disinda bir yolla iriinlerini piyasaya arz

etmektedirler.
7.5.2. Peynir Isletmelerinin Dis Ticareti

Yurt Dig1 ihracat1 ise sadece bir isletmenin yurt disina az miktarda peynir ve kasar
peyniri ihracati yapmaktadir Cizelge 7.17 incelendiginde ihracat yapabilen iki isletmenin
degisik tiirdeki iiriinlerini K.K.T.C., Ortadogu iilkeleri ve Tiirki Cumhuriyetlerine ihrag
edilen {iriinlerde peynir ve i¢me siitii talebi oldugu goriilmektedir. Miktar olarak az
sayilabilecek ihrag¢ iiriinlerinin arttirilma caligmalar1 devam etmektedir. Bu iki isletme
kaliteli ihra¢ iirlinii iiretebilmek icin daha saglikli ve daha kaliteli hammadde temini
calismalarina baslamiglardir. Tarim il Mudiirliigii kayitlarima gore 2005 yilinda Kirklareli
Ilinden yurt disma 221,14 ton peynir cesidi ve 325 ton da peynir alti suyu tozu ihrag

edilmistir.

Cizelge 7.17. 1997 Yilinda Yapilan Siit ve Uriinleri ihracati

Firma Adi hrac¢ Edilen Uriin Miktar1  |Ihra¢  Edilen
Ulke

Bahcivan Gida San ve Tic. | Peynir (Kasar) 2.200 Koli |Liibnan
Bahcivan Gida San. ve Tic. | Peynir(Beyaz-Kasar-Dil) |4.245 Koli |K.K.T.C.
Bahg¢ivan Gida San. ve Tic. | Peynir(Beyaz) 1.600 Kg | Tiirkmenistan
Bahgivan Gida San. ve Tic. | Peynir (Kasar) 1.500 Kg | Suudi Arabistan
Bahg¢ivan Gida San. ve Tic. | Peynir (Kasar) 1.075 Koli | Dubai
Bahcivan Gida San. ve Tic. | Peynir (Kasar) 240 Koli Katar
Bahg¢ivan Gida San. ve Tic. | Peynir (Kasar) 250 Koli Abu Dhabi
Bahg¢ivan Gida San. ve Tic. . |Peynir (Kasar-Beyaz-Dil |42 Koli Bahreyn
Kaynak : Kirklareli Tarim {1 Miidiirliigii Kayitlar, 2006h
7.5.3. Fiyat Olusumu

Tiirkiye’de  2000°’li  yillarda ekonomik kriz nedeniyle peynir fiyatlar

etkilenmistir.Bu dalgalanmalar Kirklareli ilinde de etkisini gostermistir. Cizelge 7.5.3

incelendiginde 2006 yilinda peynir fiyatlar1 onceki yillara gore, %15 ile %20 arasinda artig
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gostermistir Peynir iireten isetmelerin fazla olmasi ve irettikleri riinlerin piyasaya
stiriildiigiinde rekabet giicii, peynir iiretiminin Ozellikle kirsal kesimde yasayan insanlarin
kendi ihtiyac1i olan peyniri iiretmelerinden dolay1r ve {ireticiler arasinda birlikteligin
olmayis1 peynir fiyatlarinin bu sekilde olugsmasini saglamistir. Ayni zamanda serbest piyasa
uygulamas1 da etkili olmustur. Kirklareli Ili’nde yillara gére peynir fiyatlar1 Cizelge

7.18’de gosterilmistir.

Cizelge 7.18. Kurklareli Ili Peynir Cesitleri Satis Fiyatlart

Kirklareli ilinde Yillara Gore Peynir Fiyatlar1 ( YTL /Kg)
Uriin Cesidi 2003 2004 2005 2006
Inek Peyniri 4,5 4,5 5,0 5,5
Taze Kasar 5,3 5,5 6,0 6,7
Koyun Pey. 5,5 5,5 6,0 7,0
Eski Kagar 8,0 8,5 9,0 10,0
7.5.4.Talep

Son yillardaki "liretimden ¢ok pazarlama onemlidir" goriisiinii dogrularcasina peynir
sanayinde de ayni diisiince kuvvet kazanmus, talep edilen kadar mal iiretimine gidilmesi
prensibi kabul edilmistir. Ciinkii bu sektorde de paranin devir hizi ne kadar arttirilirsa
isletmelerin o oranda rahatlayip daha verimli ¢alisabilecekleri anlagilmaktadir. Bu anlamda
ilde siit ve iirlinlerini satin almak isteyenlerin olusturacagi talep esnekligi oldukca
yiiksektir. Modern teknoloji ile iiretim yapan isletmelerin iiriinleri bu bolgede talep
gormemekte, daha ¢ok mandira tiirli orta isletmelerin {iriin talebi artmaktadir. Talebi
etkileyen faktorler olarak soz konusu iiriiniin rakip (ikame) driinlerin fiyatlar ile

tilketicilerin gelirleri ve zevkleri sayilabilir.
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7.5.5. Arastirma Gelistirme Faaliyetleri

Kirklareli ili peynir isletmeleri tiiketici diizeyinde pazar arastirtmasi yaptiran isletme
sayis1 cok azdir. Isletmelerden sadece 4 adedi Pazar arastirmasi yaptirtmistir. 32 isletme ise
heniiz Pazar arastirmas1 yaptirtmamistir. Bu durum iireticilerin kendilerini gelistirmelerini
ve yenilemelerini engellemektedir. Yapilan arastirmalar tiiketicilerin isteklerini ve

memnuniyetlerini ortaya ¢ikarmasi agisindan yarlh olacaktir.
Cizelge 7.19 incelendiginde Kirklareli’'ndeki peynir isletmelerinin %61°1 (22
Isletme) arastirma ve gelistirme faaliyetlerini yaptiklari, %39 unun (14 Isletme) ise bu

konularda heniiz hicbir faaliyette bulunmadigi tespit edilmistir.

Cizelge 7.19. Kurklareli ilindeki Peynir Isletmelerinin Arastirma ve Gelistirme Faaliyetleri

Arastirma Yiizde Tiiketici Yiizde
Faaliyetler Gelistirme Orani Diizeyinde Orani
Yapan % Pazar %
Arastirmasi
Yapan 22 61 4 11
Yapmayan 14 39 32 79
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7.5.6. Arastirma Sonuclar:
Yapilan anketler sonunda ortaya c¢ikan sorunlar Cizelge 7.20’de goriilmektedir. En
onemli sorun nitelikli hammadde %90, Uretilen mala pazar bulma %95, konusunda teknik

eleman bulma zorlugu %70 gibi sorunlardan olusmaktadir.

Cizelge 7.20. Anket Sonucu Olusan Sorun Durumu

Sorunlar Evet Hayir
Nitelikli hammadde bulrr;ada sorun yasaniyor %90 %10
mu
Konusunda Uzman Teknik Eleman veya
Usta Bulmada Sorunu Yasaniyor mu ? %70 %30
Pazar bulmada sorun yasaniyor mu ? %95 %5
Satilan {riinlerin {icretlerinin ddenmesinde %70 %30
sorun var mi1 ?
Desteklemelerin 6denmesi sorunu var mi1 ? Destek Yok
Olgunlastirmada ve depolamada sorun %10 %90
yasaniyor mu ?
Yasal kontrollerde sorun yasaniyor mu ? %20 %80
Uriin iadeleri varsa isletmelere sorun %15 %85
yarattyor mu ?
Uriin maliyet fiyatlar1 sorun yaratiyor mu ? %70 %30

64



8. SONUC VE ONERILER

Siit ve siit iriinlerinin toplum beslenmesi, sagligi ve kalkinmasi acisindan son
derece Onemli, alternatifsiz maddeler oldugu herkesce bilinmektedir. Bunlarin yeterli
diizeyde tiiketilebilmelerini saglamak amaciyla, olabildigince diisiik fiyatta ve uygun
kalitede halka sunulmasi gerekir. Bu zorunluluk dogal olarak kar marjinin azalmasina

neden olmaktadir.

Tiirkiye’de siit iiretiminin gelismesi bu alanda ilerleme saglamis her iilkede oldugu
gibi sektorle ilgili sanayiye biiyiik Olgiide bagli bulunmaktadir. Bugiinkii duruma gore
toplam siit iiretimimizin ancak %10-20’sine karsilik gelen miktarda siitiin modern

fabrikalarda islendigi, bircok arastirma ve yayinda ifade edilmistir.

Ulkemizin ¢ig siit iiretimi konusunda da miktar ve kalite acisindan ¢6ziim bekleyen
pek cok sorun bulunmaktadir. Siit inegi sayis1 bakimindan diger iilkelere gore 6n siralarda
yer aldigimiz halde, hayvan basina verim yoniinden olduk¢a geri durumda bulunmaktayiz.
Inek basina verim AB iilkelerinde yilda 4.300 litre iken iilkemizde bu deger 2.000 litre
civarindadir. Bolgede siit sigirlarinin % 95’inin kiiltiir irk1 olup, AB iilkelerindeki ortalama
verime yakin verim alinmaktadir. Azabagaoglu ve ark (2002), yaptiklari arastirmada
bolgede inek basina siit verimi 4,5 ton/y1l olarak saptanmistir. Tiirkiye’de mevcut olan yasa
ve tiiziikklerin uygulanamamasi sonucunda her tiirlii denetimden uzak ve ilkel kosullarda
calisan igletmeler tarafindan iiretilen siit {iiriinlerinin pazarlarda yer bulmast modern
isletmelerin gelismesini ve haksiz rekabet sonucunda yeni teknolojilere ayak uydurmasini

engellemektedir.
Tiirkiye siit sanayinin hammadde ve endiistriyel sorunlarindan kaynaklanan kalite

eksikligi dis pazarda rekabet sansimzi olumsuz yonde etkilemektedir. Ihracat igin ek

tesvikler getirilmesine gerek duyulmaktadir.
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Avrupa Birligine tiye olacak iilkemiz icin ¢ok kisa zaman iginde siit sanayiinin
rekabet imkanlar1 acisindan kendine ¢eki diizen vermesi, yenilikleri kabullenmesi, bilimsel
calisma ve gerceklere acik olmasi ve oOzellikle iiretim Oncesi ve sonrasinda kalite
kriterlerine uygunluk analizlerinin saglanmasi kacinilmaz bir gercektir. Bu sektorde
ozellikle kiigiik mandiralar, her tiirlii hijyen ve sanitasyondan yoksun olmasi yaninda
verimsiz calismaktadir. Kalite iizerinde, imalat Oncesi ve sonrasi asamalar da etkili
olmaktadir. Ornegin, ¢ig siit kalitesinin diisiik olmasi iiriin kalitesini de olumsuz yonde
etkilemektedir. Ciinkii bircok iiretim kolunda oldugu gibi burada da niteligi kotii olan bir
hammaddeden iyi bir iriiniin elde edilmesi miimkiin degildir. Kusursuz bir hammadde ile
calisma olanagim saglamak amaciyla kalite Olgiitleri olusturulmali ve mevzuata uygun
iretim yapan ireticiye prim verilerek tesvik edilmelidir. Dogal olarak kiiciik kapasiteli ve
ilkel kosullarda calisan isletmelerin biiyiitiillmesi ve ileri teknolojilerle calisir duruma
getirilmesini zorunlu kilmaktadir. Yiiksek teknoloji kullanimi; tasima, depolama, birim
maliyet, pazarlama gibi unsurlarin daha nitelikli ve diisiik fiyatlarla yapilmasina yardimci
olmaktadir. Ancak ileri teknoloji kullanimi, finansman ihtiyaci gerektiginden devlet,
kooperatif¢iligi tesvik ederken belli asamalarda iireticilere siibvansiyonlar uygulamali ve
diisiik faizli kredi saglamalidir. Calisabilir ekonomi agisindan iiretimde bulunan mevcut
modern isletmelerin isletme kredisi ihtiyacinin diisiik faizli kredilerle desteklenmesi
firmalarin gelismesi ve yeni teknolojileri takip edebilmeleri agisindan olduk¢a onemlidir.
Yapisal acidan siit sanayii kendi i¢inde organize olmamis bir karakter tasimaktadir. Cesitli
degisiklikler yapilarak uygulanmasina ragmen, primin teknolojiyi gelistirme yoniinde
amacina ulastigl pek sdylenemez. Bunun i¢in modern teknoloji kapsamina alinan isletme
niteliklerinin yalnizca pastorizator, separatdor ya da benzeri araglara gore degil, daha
kapsamli olarak, 6rnegin calistirdigt miithendis ve nitelikli diger elemanlar, sahip olunan

binanin uygunlugu, i¢ diizenlemesi gibi faktorleri de dikkate alip yerinde saptamalidir.

Bunlarin yam sira, hayvan sagligi ve 1slahi ile ilgilenme, nitelikli yem saglama vb.
hizmetler de baz1 fabrikalarca yiiklenmeye c¢alisilmaktadir. Bu faaliyetlerin iilke capinda
yayginlagmasi bir¢ok sorunun ortadan kalkmasina neden olacagi gibi, giivenilir igsletmelerin

varligi da bolgesel siit hayvanciligini ve iiretimini olumlu ydnde etkileyecektir. Bu
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isletmelerin sorunlarindan en Onemlisi de c¢ig siitiin yeterli miktar ve kalitede elde
edilememe sorunudur. Siit {retiminin bolgelere ve mevsimlere gore farklilik
gostermesinden dolay1 iiretimde bir dengesizligin oldugu ortaya ¢ikmaktadir. Onemli bir
sorunda ¢ig siitte fiyat istikrarinin saglanamamasidir. Ureticilerin cesitli adlarla bir araya
gelerek olusturduklart birlik ve bagimsiz kooperatifler araciligi ile bu sorunlarma bir

dereceye kadar ¢oziim aramaktadirlar.

Ozellikle mevsimlik calisan isletmelerin bulundugu yerlerde siitiin toplanmasi son
derece sagliksiz kosullarda yapilmaktadir. Sogutmali siit toplama tanklari olmayan yerlerde
mikrobiyolojik yonden uygun olmayan Kkalitesiz hammadde isletmelere gelmekte ve
dolayisiyla kaliteli iiriin elde etmek miimkiin olmamaktadir. Siit fiyatlarinin iilke genelinde
istikrarsiz olusu ildeki siit iiretici ve tiiketicilerini etkilemektedir. Siitiin, sokak siit¢iiliigii
tabir edilen sekilde satisa sunulmasi da ildeki siit isletmelerinin olumsuz etkilenmesine
neden olmaktadir. Aile isletmeleri ve diisiik kapasiteli, teknolojiden yoksun isletmelerin
irinleri diger isletmelerin iiriinleri ile ayn1 pazara c¢ikabildiginden haksiz rekabet ortami

olustugu ve ildeki isletmecilerin bundan negatif yonde etkilendigi tespit edilmistir.

fldeki isletmelerin agirlikli olarak mandira tipi isletmeler oldugu goz ©niine
alindiginda bu isletmelerde iirlin olarak peynir iretildigi ve bu lriiniin pazara arzi ile
paranin isletmeye doniisii arasindaki zamanin uzunlugu sorun yaratmaktadir. Belirli bir iki
adet ihracat yapabilen isletme disindaki isletmelerden teknolojik olarak gelismeye uygun
olanlarin ihracat olanaklarini arastirmalari iiriinlerine talep yaratmada yararli olacaktir. Tlde
ki isletmelerde yapilan arastirmada bu yorede iiretilen siitten daha fazla isleme kapasitesi
bulundugu ortaya cikmistir. Siit iiretimindeki dengesizlik de buna eklenince yiiksek
kapasiteli isletmeler bolge disindan hammadde olarak siit getirmek zorunda kalmaktadirlar.
Sagildigr andan itibaren en kisa siirede islemeye alinmasi gereken bir hammadde olan siitte,
bir cok olumsuz gelismelere neden olmaktadir. Bu olumsuzluk nihai iiriine kadar devam
ederek isleme teknolojisinde oldugu gibi ekonomik anlamda da kayiplara neden

olabilmektedir.

67



Bu bolgede pazara arz edilen siit miktarinin arttirilmasinda oncelikle ¢ig siit
fiyatlariin  dengelenmesi, siit hayvanciliginin iyilestirilmesi yoluna gidilmelidir.
Hammaddenin ¢ok daginik toplanmasindan merkezi toplama yerlerinin kurulmasi ve soguk

zincirin olusturulmasi saglanmalidir.

Isletmelerde yapilan kontrol ve analizler yetersiz kalmakta, en etkin kontrol sistemi
olan otokontrol uygulanamamaktadir. Hammadde de dayaniklilig1 arttirici katki kullanimi
iiriin kalitesini etkilemektedir. Uriinlerin pazara arzi konusunda ambalajlamanin 6nemli
oldugu isletmelerce anlasilmis tiiketici talebi ve teknolojiye uygun ambalajlarin tercih

edilmeye baslandig1 goriilmektedir.

Siit sektoriinde soguk zincirin olusturulmasi icin modern ve uzmanlasmis siit
isletmelerinin  kurulmas1 ve gelismesine katki yapmak iizere Tarnm ve Koyisleri
Bakanligr’nin bu konuda projeler iiretmesi gerekir. Bolgesel bazda karsilagilan sorunlarin

¢Oziimii icin alinmasi gereken Onlemler ve Oneriler asagida verilmistir;

* Kirklareli ili peynir isletmelerinin en biiyiik sorunlarindan birisi iiretilen iiriinlere
pazar bulma ve satis sorunudur. Mallarin1 kendileri pazarladiklarindan ve bu konuda bir
birlik veya kooperatifleri olmadig icin ¢ok sikinti cekmektedirler. En kisa zamanda birligin
veya kooperatiflerin  kurulmasi gerekmektedir. ilde bu konuda yapilan herhangi bir

calismaya rastlanmamustir.

* Tiirkiye’de oldugu gibi Kirklareli ili'nde de ne yazik ki ciftciler, ekonomik
nedenlerden dolay1 tek basina siit hayvanciligi yapamamaktadirlar. Tarla-bahge ziraatinin
yaninda ozellikle aile i¢i ihtiyaclara yonelik birka¢ adet de siit inegi beslemektedirler. Bu
tir isletmelerin toplam tarimsal isletmeler icindeki orani ise yaklasik %10 civarindadir.
Goriiliiyor ki ekonomik biiyiikliikteki siit hayvanciligi isletmeleri sayisal olarak ¢ok azdir.

Hayvancilik sektoriiniin daha fazla desteklenmesi gerekmektedir.
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* Siit iiretiminde kaliteli ham madde bulmada sorun yasanmaktadir. Hijyenik olmayan
kosullarda ve denetlenemeyen siit iiretimi, siit sanayiinin gelismesini engelleyen en 6nemli
faktorlerdir. Siitiin icersine karistirilan katki maddeleri siitiin bozulmasini saglamaktadir.
Siit iireticilerinin bu konuda egitilmesi gerekmektedir. Hammaddenin artirilmasina yonelik
onlemler alinmamustir. Ulkemizdeki siit iiretiminin mevsimsel ve bolgesel dagilimindaki

dengesizlik devam etmektedir.

* Siitiin igletmelere getirilisinde hala soguk zincir kurulamamistir. Buda siitiin
kalitesinin bozulmasina ve mikroplarin ¢ogalmasina neden olmaktadir. Kirklareli ilinde de
ne yazik ki ayn1 sorun devam etmektedir. Biran 6nce soguk zincir ag1 kurulmalidir. AB’ye

uyum yasalar1 geregi de siitiin soguk zincirde taginmasi sarttir.

# Uretim tesislerinin halen %70 kiiciik isletmelerden ve mandiralardan olusmas1 peynir
tiretimini teknolojik ve hijyenik acidan olumsuz etkilemektedir. Biran nce bu isetmelerin
tiretim teknolojilerine uygun hale getirmelidirler. Ancak o zaman rekabet edebilecek
duruma gelebilirler. Olusacak rekabet, fiyat ve {iriin kalitesi {izerinde olumlu etki
yapacaktir. Bu isletmelerin yeterince teknik bilgi ve finansmandan yoksun olmasi,

gelismeyi olumsuz yonde etkilemektedir.

* Kirklareli ilindeki peynir isletmelerinin en biiyiik sorunlarindan biriside konusunda
yetismis eleman ve usta bulunmada sikinti yasanmaktadir. Su an isletmelerde calisan
ustalarin  bir ¢cogu egitimden gecmemis, kulaktan duyma ve ustadan gérme yontemiyle
calismaktadirlar. Kiiciik isletmeler dedigimiz mandiralarin tamamina yakininda iiretimi
ustalar yiiriitmektedir. Sorumlu bir miihendisleri veya teknikerleri olmasina ragmen bu
kisiler sadece yasalar karsisinda sorumlu kisiler olmaktan 6teye gidememislerdir. Peynir

tiretimini artik okullardan yetismis bilingli elemanlarin yapmalar: iyi olacaktir.
#* Siit sektoriiniin en 6nemli sorunlarindan birisi de kalifiye eleman sorunudur, yani,

siit hayvancilig1 ve siitiin iiriinlere islenmesi, konunun uzmani olan Zooteknist, Veteriner,

Siit Teknologlari, Gida Miihendisleri ve ustalarin tam olarak yetki ve kontrolleri altinda
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yapilmamaktadir. Kurumlagmis veya entegre ¢alisan sirket sayisi ise son derece azdir. Aile
sirketleri de, maalesef konunun uzmani yetismis eleman c¢alistirmak yerine konu ile ilgili
hicbir egitimden gecmemis bir iki usta ve kalifiye olmayan is¢ilerle tiretim yapmaktadirlar.

Genellikle calisanlar da yeterli bilgi ve tecriibbeden yoksundurlar.

* Kirklareli ili’ndeki peynir isletmelerinin en biiyiik sorunlarindan biriside pazarlanan

iiriin ticretlerinin ddenmemesi veya ge¢ 6denmesi isletmeleri sikintiya sokmaktadir.

* Tiirkiye ekonomisinin son yillardaki kotii gidisi peynir isletmelerini de zora
sokmustur. Bu nedenle ilde bircok isletme iiretime son vermis yada az iiretim yapmaya

baglamistir.

* Uriin maliyet fiyatlarmn ilimizde diger illere gore %10 daha pahali olmasi peynir
tireticilerini biraz daha olumsuz etkilemektedir. Siit fiyatlarimin Tiirkiye genelinde standart

olmasinin saglanmasi gerekir.

* Az da olsa yasanan bir sorunda yapilan iiriin iadeleridir. Bununda en 6nemli nedeni
kaliteli hammadde olmayis1 ve ustalarin biraz daha iiretim kriterlerine dikkat etmeyisinden
kaynaklanmaktadir. Ustalarin egitimden geg¢meleri gerekir. Kaliteli iirlin iiretildiginde bu

sorun ortadan kalkacaktir.
* Yine az yasanan sorunlardan biri olgunlasma ve depolamada olmaktadir. Bu
sorunda ham madenin 1iyi olmayisindan veya ustalarin kaliteli olmayisindan

kaynaklanmaktadir.

* Az da olsa yasanan sorunlardan biriside yasal kontrollerdedir. Burada da isletmenin

kendisinden kaynakladig1 saptanmistir. Yasal gereklilik saglanabilir.

* Devlet cogu zaman siit iireticilerini tesvik, kredi vb. sekillerde desteklemektedir.

Fakat devletin, verdigi maddi destekleri yeteri kadar takip etmemesi, bu tiir desteklerin
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bazen gercek hak sahiplerine verilmemesi ve iireticilerin de aldiklari bu parasal yardimlari
dogrudan siit hayvanciliginda kullanmamalari, kisaca birtakim suiistimallerin olmas1 da
yine siit sektoriiniin onemli sorunlarindan birisidir. Ayni desteklemelerden peynir
ireticilerinin de yararlanmasi gerekmektedir. Saglanan finansmanlar gerektigi yerde

kullanildiginda daha modern teknoloji ile ve hijyenik kosullarda tiretim yapilacaktir.

#* Siit sektoriiniin 6nemli sorunlarindan bir tanesi de siit fabrikalarinin, toplumun
damak zevkine ve ¢esitli tiiketici gruplarina yonelik iiriin cesitliligine gitmeyisidir. Bugiin
diinyada 900 cesit peynir, 250 cesit yogurt ve degisik fermente siit iiriinleri iiretilirken,
iilkemizde geleneksel siit riinlerinden farkli olarak ciddi boyutta bir iiretim mevcut

degildir. Bu konuda da gerekli calismalar yapilmalidir.

* Tiirkiye’de siit iirtinlerindeki tiiketim ne yazik ki yetersiz diizeydedir, tiiketicinin
bilgilendirilmesi ve tiiketim miktarinin artirilmasi bakimindan caligmalara agirlik verilmeli
ve siit liriinlerinin yararlar1 anlatilarak tiiketim de arttirilmalidir. Tiiketimi en iyi arttirmanin
yolu medya ve basin yoluyla reklamlar veya promosyonlar yapilmasi ve siitiin insan sagligi
icin yararlarinin anlatilmasi olacaktir. Siit iiretim cesitleri ve siit iirtinleri g¢esitleri her
kesimin damak zevkine uygun olacak sekilde arttirllmalidir. Okullarimizda siit dagitim
kampanyalar1 daha fazla yapilmalidir. En 6nemli faktor, iiretilen siit ve siit iirlinlerinin
hijyenik kosullarda mikroplardan arindirilmis sekilde {iiretildigi ve saglikli ambalajlarda

saklandig1 gorsel anlamda inandirict olmalidir.

* Sektorde biiylik bir nakit akist ve finans zorlugu yasanmakta, bu durum siit
sanayiine ve siit hayvanciligina zarar vermektedir. Siit fabrikalarinin en biiyiik girdisi olan
cig siitiin bedeli iireticiye kisa bir zaman i¢inde 6denmesine ragmen, 6zellikle satisin biiyiik

bir kismini yapan hipermarketlerden siit iiriinlerinin bedeli cok ge¢ alinmaktadir.
* Ithal edilen siit iiriinleri de Tiirk iireticisine cok ciddi sorunlar yasanmaktadir.

Bugiin Tiirkiye’ye nereden ve nasil geldigi belli olmayan basta siittozu, tereyagi, olmak

tizere birgok siit iiriinii ve tiretimde kullanilan cesitli katki maddeleri ithal edilmektedir.
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Sonug olarak; iilke siit sanayi sektoriiniin, gelismesi, peynir iiretiminin artmasi,
uluslar arasi kaliteye ulasmasi, diinya siit iirlinleri piyasasinda s6z sahibi olmasit ve diinya
ile AB karsisinda rekabet edebilecek diizeye gelebilmesi i¢in mevcut tesislerin daha yiiksek
kapasiteyle calistirllmast ve modernize edilmesi gerekmektedir. Ayrica siit ve peynir
ireticileri daha bilincli, egitimli ve teknik elemanlarla calismalidir. Kiiciik isletmeler ve
imalathaneler gelistirilmeli ve modern isletmeler haline getirilmelidir.

Kirklareli ili siit ve peynir isletmeleri de Tiirkiye geneli oldugu gibi daginik bir yap1
gostermektedirler. Diger illere gore siit hayvanciligi ve siit iiretimi daha iyi konumda
olmasina ragmen heniiz iireticiler kendi aralarinda birliktelikleri olusturamadiklarindan
trettikleri siit iriinlerinde de markalasmaya gidememislerdir. Peynir {ireticilerinin
tirettikleri iirtinlerinin markali olmas1 durumunda daha kaliteli iiriinler tiretecekler ve daha
cabuk pazarlama imkanina sahip olacaklardir. Ayrica peynir cesitlerinin getirisinin parasal
olarak geri doniisiimii uzun vadeye yayilmasi ve iiretimin daha zor kosullarda iiretilmesi
tireticileri zora sokmaktadir. Bu nedenle iireticiler son yillarda daha kisa vadeli para getirisi
olan yogurt ve ayran iiretimine yoOnelme egilimindedirler. Eger kooperatiflesme ve
markalagsma olmazsa ¢ok yakin zamanda peynir iiretimi azalma gosterecektir. Bu nedenle
iilke diizeyinde iiretim, pazarlama ve tiiketim politikalar1 daha da gelistirilmeli, radikal ve

gercekei diizenlemeler yapilarak hayata gecirilmelidir.
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EK 1. Peynir Ureticilerine Uygulanan Anket Formu

TRAKYA UNIVERSITESI
TEKIRDAG ZIiRAAT FAKULTESI TARIM EKONOMISI ANA BiLiM DALI
TEZ ARASTIRMASI ANKET FORMU

KONU : Kirklareli ilinde Faaliyet Gosteren Peynir Isletmelerinin Karsilastigi
konomik ve Yapisal Sorunlar

Isletme Adi
Telefon

Isletme Adresi :

PEYNIR iSLETMELERININ KARSILASTIGI SORUNLAR

1 2 3 4 5
Hig Cok Fikrim Bazen Cok
yasamiyorum Nadiren Yok Yasiyorum Kargilasiyorum
Nitelikli hammadde bulmada sorun yasaniyormu 2 3 4 5
Konusunda Uzman Teknik Eleman veya Usta Bulmada Sorunu 2 3 4 5
Yasaniyormu
Pazar bulmada sorun yasaniyormu 2 3 4 5
Satilan {iriinlerin {icretlerinin ddenmesinde sorun varmi 2 3 4 5
Desteklemelerin ddenmesi sorunu varmi 2 3 4 5
Olgunlastirmada ve depolamada sorun yasaniyormu 2 3 4 5
Yasal kontrollerde sorun yasaniyormu 2 3 4 5
Uriin iadeleri varsa isletmelere sorun yaratiyormu 2 3 4 5
Uriin maliyet fiyatlar1 sorun yaratiyormu 2 3 4 5
GENEL BILGILER
Urettigi Uriin Peynir Kasar Peyniri Diger Peynirler
Cesitleri
) Normal Taze :
Giinliik Uretim Kg
Kiltiirlu Eski :
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Calisan Personel
Sayisi Miih. Usta Isci
Tekniker Kalfa Diger
Laboratuvar
Durumu Var
Yok
ALET VE EKIPMAN
Cift Cidarh paslanmaz ¢elik tank Var: Yok :
Bakir veya sa¢ kazan Var: Yok :
Pastorizator Durumu Var: Yok :
Seperator Durumu (Klarafikator) Var: Yok :
Soguk Hava Deposu Var : Yok :
Galvenizli Celik Sa¢ Giigiim Var : Yok :
Siit Kontrolii Durumu Yapiliyor : Yapilmiyor :
Siitiin Isletmelere Getirilisinde Kullanilan Ekipmanlar

Galvenizli Sa¢ Giigiim Var: Yok :
Sadece Yogunluk Kontrolii Yapiliyor : Yapilmyor :
( Derece —Laktodansimetre - Diirbiin )
Fiziksel ve Kimyasal Analiz Durumu Yapiliyor Yapilmiyor

Kuru Madde:

Yag :

Asitlik :
Mikrobiyolojik ve Diger Analiz Durumu Yapiliyor : Yapilmyor :
Sogutmasiz Tanker Var : Yok :
Sogutmali Tanker Var: Yok :

Uriin Ambalajinda Kullanilan

Malzemeler

Paslanmaz Teneke

Plastik

Ambalaj

Tetrapak Malzeme
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| Diger Malzemeler

2003 2004 | 2005 | 2006

Uriiniin Pazarlanmas1 ( Kg ) I Igi

Il Dis1

Yurt Dis1

Beyaz Pey.
Uriin Fiyatlan Taze Kas.

Eski Kas.

Tulum Pey

Diger Peynir
Isletmenin Desteklemelerden Evet : Hayir :
Yararlanip Yararlanmadigi

Piyasa Stok Isletme Depolama
Uretimde Dikkat Edilen Kriterler || Talebi Durumu Sermayesi Kapasitesi
(Onem sirasina Fiyatin Diger
goreNumaralandiriniz ) Uygunlugu

Kendi Uretimim

Ton / Y1l

Siit Temini Ureticiden
(Aylik olarak olabilir ) Koyii

Koyii

Koyii

Bolgesi

Maliyete Dayali | Rekabete Dayali | Talebe Dayali
Fiyatlandirma Sekli

Nedeni

Hammadde Temininde Ozkaynaklardan Yabanci Kaynaklardan
Finansman Nereden Saglaniyor

Kalifiye pazarlama elem.var mi1 Var Yok

Arastirma, gelistirme faaliyetleri Var Yok

Tiiketici diizeyinde Pazar Yaptiriliyor Yaptirilmiyor

aragtirmasi durumu
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Hangi bolgelere mal gonderiliyor, pazari dilimleme durumu, pazar payi

DAGITIM Pazarlama kanallar1 hangileridir, paylar1?
Pazarlama kanallar1 hangileridir, paylar1?
Fabrika-toptanci-perakendeci Fabrika- perakendeci
Fabrika-komisyoncu-toptanci- perakendeci Diger
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