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ONSOZ

Bu ¢alismada, on yedinci yiizyilin son yirmi yili ile on sekizinci ylizyilin ilk otuz yilimi
icine alan elli senelik zaman diliminde (1680-1730) Osmanli Devleti Matbah-1 Amire
Emaneti’nin iase sistemi igerisindeki yeri ve Matbah-1 Amire i¢in satin alinan erzak tiir

ve fiyatlari ile tedarik ettigi iirtinlerle kurulan sofralar incelenmistir.

Osmanli Devleti’nin iktisadi yaklasiminin temeli sayilan iagecilik ilkesi, tiretilen mal ve
hizmetlerin bol, kaliteli ve ucuz saglanmasi olarak tanimlanir. Iasecilik devletin tiim
bolgelerinde uygulanan bir sistem olsa da 6zellikle hanedan saray1 ve baskent Istanbul
her zaman oncelikli olmus ve Istanbul’un iasesi devlet tarafindan dnemsenmistir. Bu
sayede Istanbul pazarlari ve saray mutfaklari her daim zengin erzak cesitliligini elinde
bulundurmustur. Bunu saglayan Matbah-1 Amire’dir. Devlet biinyesinde erken
donemlerden itibaren varlik gosteren Matbah-1 Amire Emaneti alt birimleri ve calisanlar:
ile biiyiik ve genis bir yapilanmadir. Ayni1 zamanda, mutfaklari, muhasebe kayit sistemi,
kilerleri, personeli ve genis iase ag1 ile devletin sistemi oturmus kurumlarindan biridir.
Dolayist ile sadece saray halkinin giinliik yeme-igme ihtiyacinin saglanmasini noktasinda
degil devletin tedarik zincirinin islemesinde de etkin rol oynamistir. Bu noktadan

hareketle Osmanli iase sistemi icerisinde Matbah-1 Amire Emaneti’nin 6nemi bityiiktiir.

Bu kurumla ilgili yapilan arastirmalar olsa da bu tip arastirmalarin devam etmesi
gerekmektedir. Arsiv belgelerinin zenginligi alanda bagka caligmalarin yapilmasina
olanak saglamaktadir. Ozellikle matbah ve muhasebe defterlerinin incelenmesiyle
kurumun saray ve Istanbul’un iasesinin saglanmasina olan etkisinin yani sira alimi
yapilan iriinler, bu iriinlerin ¢esitliligi, miktar ve fiyat gibi sayisal veriler ile alinan
emtianin geldigi bolgelerle ilgili bilgi edinmek de miimkiin olmaktadir. Ayrica i¢ piyasa
ticaretine konu olan iriinler hakkinda da bilgi vermektedir. Bunun diginda matbah
tarafindan saray i¢inde ve disinda diizenlenen ziyafetlerde kullanilan iiriin g¢esitliligini
gormek miimkiindiir. Bu sayede sadece mutfaktaki tiiketim degil mutfak iizerinden

yapilan tiiketim de incelenmistir.

Matbah-1 Amire nin iase tedarikinin takibini yaptigimiz calismamiz 1680 ile 1730 yillar:
arasinda smnirlandirilmistir. Yapmis oldugumuz ¢alisma giris ve 1ii¢ bdoliimden
olugmaktadir. “Birinci Béliim”de 1680-1730 yillar1 arasinda Osmanli Devleti’nin siyasi

ve mali durumu anlatilmis, iase sistemi, Istanbul’un iasesinin saglanmasi, iase tedarik



bolgeleri ile biitgeler agiklanmus ve iase sistemi ierisinde Matbah-1 Amire’nim kurumsal
yapilanmasi anlatilmistir. Arastirmamizin “fkinci Boliim” {inde saray mutfaklarma alinan
temel {irtinler, temin bolgeleri ile iriinlerin miktar ve fiyatlari iase sistemi ¢ergevesinde
arsiv belgelerinin yardimi ile tespit edilmeye c¢alisilmistir. Calismamizin “Ugiincii
Boliim” iinde Matbah-1 Amire Emaneti tarafindan saray iginde ve disinda cesitli vesileler
ile kurulan sofralara ve bu sofralara matbah tarafindan verilen tayinatlar {izerinde
durulmustur. Bu baglamda emanetin saray icerisinde ve disarisinda iasesini sagladigi
divan-1 hiimayun sofrasi, elgi sofrasi, dini giinlerde kurulan sofralar, sur-1 hiimayunlar
sebebi ile kurulan sofralar ile yeni yapilan mesire yerleri, koskler ve buralarda kurulan

sofralardan bahsedilmistir.

Tez calismamizin ana kaynaklarin1 Bagkanlik Osmanli Arsivi belgeleri olusturmaktadir.
1680-1730 yillarii kapsayan siireci anlatan kronikler ve vakayinameler ve konu ile
alakali inceleme ve arastirma eserleri ¢alismanin daha iyi anlasilmasi ve anlatilmasi

yolunda 6nemli derecede yararli olmustur.

Yapmis oldugumuz tezin her asamasinda yol gosteren, calismama katki saglayan
danisman hocam Prof. Dr. Miikerrem Bedizel AYDIN’a, tez konusunun belirlenmesinde
tavsiye ve yonlendirmeleri ile destek veren Prof. Dr. Arif BILGIN’e, yapici elestirileri ile
calismanin sekillenmesine biiyiik katki saglayan tez izleme hocalarim Prof. Dr. Mehmet
Yasar ERTAS ve Prof. Dr. Hiiseyin Nejdet ERTUG’a, bu siiregte desteklerini
esirgemeyen Dog¢. Dr. Cetin AYKURT ve Prof. Dr. Cemal CETIN’e ve kiymetli
arkadasim Dog. Dr. Firat YASA’ya, anlayis ve destegi ile her zaman yanimda olan aileme
ve ogullarima, egitim siirecime katki saglayan TUBITAK- BiDEB 2210-A programina

sonsuz tesekkiirlerimi sunarim.
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OZET

Bashk: Osmanli Sarayinda Iase ve Tiiketim (1680-1730)

Yazar: Zeliha Buket KALAYCI

Damisman: Prof. Dr. Miikerrem Bedizel AYDIN

Kabul Tarihi: 05/01/2023 Sayfa Sayisi: x (6n kisim) + 286 (ana
kisim) + 24 (ek)

Osmanli Devletinin iktisadi yaklagiminin temeli sayilan iasecilik ilkesi, tiretilen mal ve hizmetlerin bol,
kaliteli ve ucuz saglanmasi olarak tamimlanir. fasecilik Osmanli Devleti’nin tiim bolgelerinde uygulanan
bir sistem olsa da baskent Istanbul her zaman éncelikli olmus ve Istanbul’un iasesi devlet tarafindan
onemsenmistir. Bunun nedeni hanedanin yasam alani olan Topkapi1 Sarayi’nin burada olmasinin yaninda
baskentin kalabalik niifusudur. Osmanli Devleti Istanbul’un iasesini i¢ ticaret aglar1 vasitasi ile
saglamistir. Bu sayede Istanbul pazarlar1 ve saray mutfaklar: her daim zengin erzak cesitliligini elinde
bulundurmustur. Bahsettigimiz emtia akisini saglayan Matbah-1 Amire Emaneti Osmanli iase sistemi
icerisinde 6nemli bir yer isgal etmektedir. Bundan dolayr matbahin saray ve Istanbul’un iasesinin
saglanmasina olan etkileri ve bu g¢ercevede alimlart yapilan iriinlerin miktar ve fiyat gibi sayisal
verilerinin arastirilmustir. Ayrica Osmanli sarayinda Matbah-1 Amire vasitasiyla verilen ziyafet
tayinatlarinin takibi de arastirmamiz kapsamindadir.

Bu ¢alisma, 1680-1730 yillar1 arasinda elli yillik zaman diliminde “Matbah-1 Amire” ad1 verilen saray
mutfagimin Osmanli iase sistemi igerisindeki yerini, bagkent ve saray iagesini temin i¢in kurulan iase
aglarmi ve merkez1 yonetimin sarayin iagesine verdigi onemi, saraya giren besin maddelerini, bunlarin
temin yerlerini, fiyat ve miktarlar1 ile merkezi mutfaktan yapilan tayinatlari aragtirmayr amaglamistir.
Bu baglamda saray ve istanbul’un iasesinin temininde kullanilan ig ticaret aglar1, matbaha bagl yardimec1
kurumlar ve bunlarin araciligi ile tedarik edilen iriinler ve miktarlar1 sayisal veriler g¢ergevesinde
aragtirllmustir.

Anahtar Kelimeler: Saray, Matbah, iase, Baskent istanbul, Tiiketim




ABSTRACT

Title of Thesis: Subsistence of the Ottoman Palace and Consumption (1680-1730)

Author of Thesis: Zeliha Buket KALAYCI

Supervisor: Prof. Dr. Miikerrem Bedizel AYDIN

Accepted Date: 05/01/2023 Number of Pages: x (pre text) + 286 (main
body) + 24 (add)

The principle of provisionalism, which is considered the basis of the economic approach of the Ottoman
Empire, is defined as the abundant, high-quality and inexpensive provision of manufactured goods and
services. Although provisionalism was a system applied in all regions of the Ottoman Empire, the capital
Istanbul had always been a priority and the catering of Istanbul had been taken care of by the Empire. The
reason for that was the crowded population of the capital, due to the Topkapi Palace, the living space of the
dynasty, was located there. The Ottoman State provided Istanbul with food through internal trade networks.
Thanks to this, Istanbul Market and palace kitchens always had a rich variety of supplies. The Matbah-1
Amire, which provides the commodity flow we are talking about, occupies an important place in the
Ottoman food system. Therefore, the effects of Matbah-1 Amire on the provision of food for the palace,
Istanbul and the numerical data such as quantity and price of the products purchased within this framework
have been investigated. In addition, the follow-up of the banquet appointments given through the Matbah-1
Amire in the Ottoman palace is also within the scope of our research.

In this study, 1680-1730 years between fifty-year time period “Matbah-1 Amire” That Ottoman palace
cuisine and its place in the food system, established to insure the feeding of the capital and the palace, the
palace of the central government and the feeding of the Food Network that attaches to the importance of
nutrients entering the palace, they provide the location, the price and the amount is aimed at the research
also made from the Central Kitchen. In this context, the internal trade networks used to supply the palace
and Istanbul's food, the auxiliary institutions affiliated to the Matbah-1 Amire and the products supplied
through them and their quantities were investigated within the framework of numerical data.

Keywords: Palace, Matbakh, Provisionalism, Capital City Istanbul, Consumption




GIRIS
Calismanin Konusu

“Osmanli Sarayinda Iase ve Tiiketim (1680-1730)” isimli doktora tez ¢alismamiz on
yedinci ylizyil sonu ile on sekizinci yilizy1l basinda Osmanli Devleti’nin iage sistemini,
Matbah-1 Amire Emaneti’nin iase sistemi icerisindeki yerini ve Matbah-1 Amire i¢in satin
alinan erzak tiir, fiyat ve miktarlarini, mutfaklardan yapilan kurum igi tayinatlar ve gesitli
vesilelerle kurulan sofralar1 konu almaktadir. Calismanin temel amaci, 6nceki ¢calismalar
dikkate alinarak, saray mutfaginin Osmanli iage sistemi igerisindeki yerini, bagkent ve
saray iagesini temini i¢in kurulan iage aglarini ve merkezi yonetimin sarayin iasesine
verdigi onemi, saraya giren besin maddelerini, bunlarin temin yerlerini, fiyat ve miktarlari
ile ilgili sayisal verileri arsiv belgelerinin izin verdigi 6l¢lide ortaya koymaktir. Boylelikle
Matbah-1 Amire yapisimin anlasilmast ve iase politikasinin anlagilmasi agisindan

onemlidir

Osmanli iktisadi sistemi iagecilik, fiskalizm ve gelenekgilik ilkeleri tizerine kuruludur. Bu
noktadan hareketle ncelikle baskent Istanbul’un kent niifusu ile saray halkinin temel
thtiya¢c maddelerinin yiiksek kalite, diisiik fiyat ve yeterli miktarda, diizenli bir sekilde
tedarikini ve siirecin kontroliinii saglamay1 amaglayan iase yapilanmasi, Osmanl iktisadi
hayatina y&n vermistir. Bu baglamda Osmanli Sarayr’nin' iasesinin saglanmasi devletin
ekonomik siyaseti geregidir. lage aglarinin yapi ve isleyisi, devletin yonetim merkezi olan
Topkap: Sarayi’nin yeme-igme ihtiyaglarmin karsilanmasi hususunda Matbah-1 Amire

Emaneti kurumsal bir rol ustlenmektedir.

Ele aldigimiz 1680-1730 yillar1 arasinda da Matbah-1 Amire, basta padisah ve ailesi
olmak tizere Osmanli mukimleri ile saray igerisindeki bazi kurumlarin ihtiyaglarini

tayinatlar aracihigi ile karsilama sorumlulugunu klasik donemde oldugu gibi devam

! {stanbul’un II. Mehmed tarafindan fethinden sonra eski ve yeni olmak iizere iki ayr1 saray insa edilmistir.
Yeni Saray yani Topkap1 Saray1 Osmanli Devleti’nin merkez sarayi olarak kullanilmaya baslanmistir. Eski
Saray ise cesitli torenler vasitasiyla veya eski Valide Sultanlarin ikameti icin kullanilmustir. istanbul’dan
onceki bagkentte bulunan devlet saray1 yani Edirne Saray1 da gesitli vesilelerle kullanilmaya devam edilmis
ve saray teskilati yerinde birakilmistir. Ozellikle avcr olarak anilan IV. Mehmed déneminde daha cok
kullanilmaya baslanan Edirne Saray1 III. Ahmed dénemine kadarki padisahlar tarafindan tercih edilmistir.
Ancak Topkap1 Saray1 devletin idari merkezi olmaya devam etmis ve Matbah-1 Amire i¢in gerekli olan
iirin tedariki merkezden saglanmistir. Edirne Saray1 hakkinda daha ayrintili bilgi i¢in bk. Rifat Osman,
Edirne Sarayr (Ankara: Tirk Tarih Kurumu Yayinlari, 1989), 19-20.



ettirmektedir. Ayrica erken modern déonem olarak tanimlanan bu donem, bazi 6zellikleri
bakimindan klasik donemden ayrilmaktadir. Matbah-1 Amire Emaneti ve bu kurumun
Osmanli saray1 i¢indeki yeri ve onemi ile ilgili daha 6nce yapilan ¢alismalar géz 6niine
alindiginda ele aldigimiz dénem hakkinda az sayida ¢alisma tespit edilmistir. Ancak
aragtirmalar devletin klasik donemi olarak nitelendirilen, kurumsallasmanin en yogun
yasandig1 on besinci ve on altinct yiizyillar ile diinyadaki degisimin etkilerinin
seyredilebildigi on sekizinci yiizyill sonlar1 ve on dokuzuncu yiizyillar {izerinde
yogunlasmis, on yedinci yiizyil sonlari ile on sekizinci yiizyilin baslarini kapsayan zaman
dilimi ayn1 oranda incelenmemistir. Bu sebeple doktora tez konumuzun ¢alisma araligi
olarak bes ayr1 padisahin idare doénemini igermesi bakimindan da dikkat cekici

buldugumuz 1680-1730 yillar1 arasini konu almistir.

Bu zaman diliminde iase politikalarinin isleyisi, iase politikasinda kurumsal rol {istlenen
Matbah-1 Amire Emaneti’nin iase sistemindeki konumu ve bu vasita ile devletin merkez
sarayina almman emtialarin tiir, miktar ve fiyatlarinin goriilmesi, bunlarin tedarik
bolgelerinin tespiti ve nihayetinde Matbah tarafindan ¢esitli vesileler ile hazirlanan
sofralarin kurulus amaclari ve igeriklerini belirlemek amaciyla ¢alismamizin muhtevasini
olusturmaktadir. Mezkur zaman dilimi i¢ginde Osmanli Saray1’ ndaki tiikketim pratiklerini

gormek de miimkiin olacaktir.
Caliysmanin Amaci

Iase politikalarin isleyisi, iase politikasinda kurumsal rol iistlenen Matbah-1 Amire
Emaneti’nin iase sistemindeki konumu ve bu vasita ile devletin merkez sarayina alinan
emtialarin tlir, miktar ve fiyatlariin goriilmesi, bunlarin tedarik bolgelerinin tespiti ve
nihayetinde Matbah tarafindan cesitli vesileler ile hazirlanan sofralarin igeriklerini

belirlemek ¢alismamizin amacini olusturmaktadir.
Calhsmanin Onemi

Osmanli Devleti’nin iktisadi yaklagiminin temelini olusturan iase politikas1 kurumlar
arasindaki isbirligi ile saglanmistir. Dolayisiyla Matbah-1 Amire yapisinin anlagilmasi
iage politikasinin anlagilmasi agisindan 6nemlidir. Bu durum 6zellikle iktisat tarihgileri
acisindan dikkate deger goriilerek calisilmistir. Ancak konu iktisat tarihgileri disinda

ilgilere de mazhar olmustur. insanoglunun yeme-igme seriiveni yirminci yiizyil itibariyle



antropoloji ve sosyoloji bilimlerinin de ilgisini ¢ekmis, ¢cok sayida arastirma yapilmaya
baslanmistir. Ayrica konu kiiltiir tarihi, tip tarihi gibi alanlar i¢in de zengin bir malzeme
sunmaktadir. Kald1 ki belgelerin cesitliligi ve ¢oklugu bu alanda daha ¢ok arastirma

yapilmasini olanakli kilmaktadir.

Bu noktadan hareketle ¢alismamizda 1680-1730 yillar1 arasi incelenmistir. Aragtirmamiz
bliylik oranda arsiv belgelerine dayanmakta olup daha o©nce mali agidan
degerlendirilmemis ¢ok sayida yeni belge ihtiva etmektedir. Elde edilen bilgiler tezin
bashigr c¢ergevesinde tasnif edilerek degerlendirilmistir. 1680-1730 yillar1 arasinda
Osmanli sarayina giren besin maddeleri, miktar ve fiyatlarina dair sayisal veriler i¢eren
tablolar olusturularak siirekli ve tutarli bir tablo ortaya konulmaya caligsilmis, belgelerin
yapist her zaman bir siireklilige izin vermemis olsa da imkanlar Slgiisiinde biitiinliik

yakalanmaya ¢alisilmistir.

Bu alandaki ¢alismalarin ilki Omer Liitfi Barkan’in muhasebe defterleri 1s18inda kiler ve
mutfaklara alinan mamul ve dogal iiriinler hakkinda fikir veren “Istanbul Sarayi’na Ait
Muhasebe Defteri”? isimli arastirmasidir. Halil Inalcik, Islam Ansiklopedisi’nde
yayimlanan “Matbakh™® maddesi ile saray mutfagmin tarihsel siirecini anlatmistir.
Siiheyl Unver Fatih Devri Yemekleri* ve “Tiirkiye Gida Hijyeni Tarihinde Fatih Devri
Yemekleri”® isimli ¢alismalar1 ile Osmanl1 sarayinda yapilan yemekler hakkinda bilgiler
vermistir. Arif Bilgin’in ¢alismasinda oldugu gibi sinirli bir zaman diliminden ziyade
Topkap1 Saray1i’nin yaklasik 150 yillik (1489-1650) iasesini sistematik olarak inceleyen
genis kapsamli galismalar da mevcuttur. Bilgin, Osmanli Saray Mutfag: (1453-1650)°
isimli ¢alismasinda Matbah-1 Amire’yi kurumsal olarak agiklamanin yani sira sarayin
1agesi, finansmani, gelir ve giderleri, iase usulleri ve siirecin isleyisi, iase olunan mallar
ve nakil siiregleri konularina agiklama getirmistir. Zeynep Tarim’m “ Matbah-: Amire ve

1005-1106 Muhasebe Defteri »" isimli yiiksek lisans tezi de bu alandaki eserlerdendir.

2 Omer Liitfi Barkan, * Istanbul Sarayina Ait Muhasebe Defterleri” , Belgeler 13 (1979), 1-380.

3 Halil Inalcik, “Matbakh”, I’Encylopédie de I’Islam, New Edition, (1991) VI: 807-815.

4 Siiheyl Unver, Fatih Devri Yemekleri (istanbul: Kemal Matbaasi, 1952).

5 Siiheyl Unver, “Tiirkiye Gida Hijyeni Tarihinde Fatih Devri Yemekleri” Istanbul Risaleleri III ( istanbul:
1995), 73-220.

¢ Arif Bilgin, Osmanli Saray Mutfag: (1453-1650) (Istanbul: Kitapevi Yayinlari, 2004).

7 Zeynep Tarim, “Matbah-: Amire ve 1005-1106 Muhasebe Defteri” (istanbul: Marmara Universitesi Sosyal
Bilimler Enstitiisti, Yiiksek Lisans Tezi, 1987).



Yine Zeynep Tarim’ i “ The Ottoman Imperial Kitchens as Imarets 8 isimli makalesi
Feeding People, Feeding Power: Imarets in the Ottoman Empire isimli Kitapta
yayimlanmis ve saraym beslenmesinde mutfagin roliinii anlatan ¢aligmalardan biridir.
“19. yiizyilda ** Osmanli Saray Mutfaginda Siiregelen ve Degisen Tiiketim Aliskanliklar
9 isimli tezinde Ozge Samanci, on dokuzuncu yiizy1lda Osmanli saray1 yemek kiiltiiriinde
meydana gelen degisimler ve siiregelen aligkanliklari ele almistir. Tezde ayni zamanda,
on sekizinci yiizyll sonuna kadar Osmanli Saray Mutfaginin genel nitelikleri de
anlatilmistir. Tiilay Artan’ 1n on sekizinci ve on dokuzuncu yiizyila ait Osmanli Saray

Mutfagi, elitlerin yemek aliskanliklar1 iizerine ¢alismalar1 bulunmaktadir.®®

Diger
taraftan, Stefanos Yerasimos, Sultan Sofralari - 15. ve 16. Yiizyil Osmanl Saray Mutfagi**
isimli eserinde donemin mutfak kiiltiiriinii anlatmis, padisahlarin damak zevklerinin yani
sira halk mutfagi hakkinda da bilgiler vermis, bunu yaparken klasik donem tiiketim
kaliplarin1 ortaya koymustur. Marianna Yerasimos kaleme aldig1 500 Yillik Osmanl:
Mutfagi*®  isimli kitabinda Osmanli mutfagindaki yemek tariflerine yer vermis ve
donemin saray mutfagi hakkinda bilgiler sunmustur. Osmanli mutfak caligmalar1 i¢in
onemli olan bir diger eser ise editorliigiinii Arif Bilgin ve Ozge Samanci’nin yaptig1 «
Tiirk Mutfag: ”*® isimli eserdir. Eserde Orta Asya’dan baslayarak Anadolu ile devam eden
Tirk yemek kiiltiirii ve bu sathalardaki degisim ve doniistimler anlatilmistir. Bir baska
kaynak da Suraiya Faroghi ve Christoph K. Neumann’in editorliiglinde yayimlanan
Soframiz Nur Hanemiz Mamur - Osmanli Maddi Kiiltiiriinde Yemek ve Barmmak **isimli

calismadir. Osmanli mutfak kiiltiirii hakkinda degerli makaleler iceren bu eser tiikketim

8 Zeynep Tarim, “The Ottoman Imperial Kitchens as Imarets” Feeding People, Feeding Power: Imarets in
the Ottoman Empire, ed Nina Ergin, Christoph Neumann, Amy Singer (Istanbul: Eren Kitap,2007), 251-
259.

% Ozge Samanci, “Continuity and Change in The Culinary Culture of The Ottoman Place in The 19 th
Century” (Istanbul: Bogazici Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, Yiiksek Lisans Tezi, 1998).

10 Tiilay Artan “Aspects of the Ottoman Elite’s Food Consumption: Looking for “Staples”, “Luxuries” and
“Delicacies” in a Changing Century”, Consumption Studies and the History of the Ottoman Empire 1550-
1922, (ed). Donald Quataert, (New York: State University of New York Pres, 2000), 107- 201; Tiilay Artan,
“Osmanli Elitinin Yemek Tiiketiminin Baz1 Yonleri. Degisken Bir Yiizyilda Temel Gidalar, Liiks Tatlar ve
Tadimliklarin izinde” Yemek ve Kiiltiir 6 (2006), 36-62; Tiilay Artan, “Osmanh Elitinin Yemek
Tiiketiminin Baz1 Yénleri. Degisken Bir Yiizyilda Temel Gidalar, Liiks Tatlar ve Tadimliklarin izinde ”
Yemek ve Kiiltiir 7 (2006), 48-95; Tiilay Artan, “18. Yiizy1l Baslarinda Y6netici Elitin Saltanatin Mesruiyet
Arayigina Katilim1” Toplum ve Bilim 83 (1999/2000), 292-322.

11 Stefanos Yerasimos, Sultan Sofialar: 15. ve 16. Yiizyilda Osmanli Saray Mutfag: (istanbul: Yap1 Kredi
Yayinlari, 2004).

12 Marianna Yerasimos, 500 Yillik Osmanli Mutfag: (Istanbul: Boyut Yayinlari, 2005).

13 Tiirk Mutfagt, (ed). Arif Bilgin — Ozge Samanc1 ( Ankara: Kiiltiir ve Turizm Bakanhig1 Yayinlari, 2008).
14 Sofiramiz Nur Hanemiz Mamur Osmanli Maddi Kiiltiiriine Yemek ve Barinak, (ed). Suraiya Faroghi-
Christoph K. Neuman ( Istanbul: Kitap Yaymevi, 2006).
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kiiltiirii acisindan da Onemlidir. Donald Quataert’in editorliiglinii Ustlendigi Tiiketim
Arastirmalart ve Osmanly Imparatorlugu Tarihi 1550-1922% isimli calisma da Osmanli
Devleti’nin tiiketim tarihi i¢in 6nemli boliimler icermektedir. Serkan Gediik ve Ayse
Erdogdu’nun, Saray Mutfaklari- Matbah-1 Amire*® isimli eseri; Ayse Avci, Seda Erkog
ve Elvin Otman’in editorliigiinii Gstlendigi Yemekte Tarih Var Yemek Kiiltiirii ve
Tarih¢iligi'" isimli kitap da yemek kiiltiirii ve tarihgiligi arastirmalarini igeren kaynaklar
arasinda sayilmasi gereken dnemli ¢aligmalardir. Bu alanda yapilmis arastirmalar iginde
dogrudan Matbah-1 Amire ile ilgili olanlar da bulunmaktadir. Bunlardan biri, Zafer
Ongun’un Matbah’a ait alt birimlerden kiler ile ilgili Osmanli Sarayinda Kilercibasilik
ve Kilercibasi Defterinden Saray Tathlari*® isimli eseridir. Arslan Terzioglu’nun
Helvahane Defteri ve Topkapt Sarayinda Eczacilik “isimli eserinde de Matbah-1
Amire’ye bagli olan helvahane kurumu ile burada yapilan mamuller ve ilaglarla ilgili
bilgilere yer verilmistir. Miinir Aktepe’nin “Matbah Emini Halil Efendiye Dair Notlar”?
isimli makalesi Halil Efendi 6zelinde matbah eminligi hakkinda bilgiler de igermektedir.
Nil Sari’nin “Osmanli Sarayinda Yemeklerin Mevsimlere Gore Diizenlenmesi ve Devrin
Tababetiyle iliskisi”?* baslikli makalesinde beslenme ve saglik arasindaki iliski

baglaminda saray mutfaklarina giren mevsimlik tUriinlerle ilgili bilgiler verilmektedir.

Fatma Emine Berksan’ 1n “ Matbah-: Amire (1703-1730) 2 isimli doktora tezi kismen
bizim calistiZimiz doneme denk gelmesi itibariyle lizerinde durulmasi gereken bir
calismadir. Berksan tezinde, 1703-1730 tarihleri arasinda Matbah-1 Amire’nin kurumsal

yapilanmasi, matbaha bagli mutfaklar ve mutfak ¢alisanlar1 hakkinda bilgiler verilmis,

S Tiiketim Arastirmalart ve Osmanli Imparatorlugu Tarihi 1550-1922” (ed). Donald Quataert (istanbul:
Alfa Yayinlari, 2020).

16 Serhan Gediik -Ayse Erdogdu, Saray Mutfaklari- Matbah-1 Amire (Istanbul: Kiiltiir ve Turizm Bakanlig,
2010).

Y Yemekte Tarih Var Yemek Kiiltiirii ve Tarih¢iligi, haz. Ayse Avci-Seda Erkog-Elvin Otman (Istanbul:
Tarih Vakfi Yurt Yayinlari, 2013).

18 zafer Ongun, Osmanl: Sarayinda Kilercibagsilik ve Kilercibagsi Defterinden Saray Tatlilar: ( Ankara: Milli
Folklor Aragtirma Dairesi Yayinlari, 1984).

9 Arslan Terzioglu, Helvahane Defteri ve Topkapt Sarayinda Eczacilik (Istanbul: Arkeoloji ve Sanat
Yaynlari, 1992).

2 Miinir Aktepe de “Matbah Emini Halil Efendiye Dair Notlar” Tarih Dergisi 15 (1960),65-70.

2L Nil Sar1, “Osmanl Sarayinda Yemeklerin Mevsimlere Gore Diizenlenmesi ve Devrin Tababetiyle
Miskisi” Tiirk Mutfagi Sempozyumu Bildirileri (31 EKim-1 Kasim1981) (Ankara:1982), 245-257.

22 Fatma Emine Berksan “Matbah-1 Amire” (Istanbul: istanbul Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii,
Doktora Tezi, 2005).



beslenme usulleri, masraflari, gida maddelerinin temin edildigi yerler, temin kurallar1 ve

fiyatlarini incelemistir.?®

Bu c¢alismada Osmanli arsivinden elde edilen yeni belgeler, farkli tasnifler kullanilarak
degerlendirilmis,?* boylece 1680-1730 yillar1 arasinda Osmanli saray iase sistemi, iase
bolgeleri, iirlin temininde kullanilan yontemler, mutfaga giren tiikketim maddelerinin

miktar ve fiyatlari sayisal veri yontemi ile doneme 6zgiin siireklilik bagi kurulmustur.
Calismanin Yontemi

Osmanli Saraymnin Iasesi ve Tiiketim (1680-1730) baslikli doktora tez ¢alismamiz nitel
arastirma yontemlerinde desen durum ¢alismasidir ve dogrulayici dokiiman/igerik analizi
gerceklestirilmistir. Ayrica betimsel arastirma yontemlerinden tarama kullanilmas,
Bagkanlik Osmanlt Arsivi ve Topkapt Saray1r Arsivi’'nden doneme ait belgeler ve

literatiire katki saglayan, daha once bahsettigimiz arastirmalar vasitasi ile 6rneklemle

23 Berksan ¢alismasinda Osmanli Arsivi Maliyeden Miidevver defterlerinden 206, 898, 948, 1508, 1708,
1820, 1827, 2064, 3901, 5350, 5355, 5358, 5398, 5952, 7295, 7398, 15872, 18762, 18791, 19088, 19117,
Kamil Kepeci tasnifinden 7289, 7293, 7297, 7300; Basmuhasebe Defterlerinden 1113, 10909, 10987,
18759; Bagmuhasebe Matbah-1 Amire defterlerinden 7289, 10711, 10713, 10780, 10839, 10862, 10913,
10971, 10974, 10987, Basmuhasebe Kasabbasi defterlerinden 11829, 11835, 11843 numarali defterler;
Cevdet Belediye tasnifinden 503, 7031, 7213; Cevdet Saray tasnifinden 292, 495, 849, 1013, 1066, 1070,
1077, 1773, 1824, 1829, 1830, 1917, 1967, 2080, 2320, 2557, 2806, 3119, 3248, 3805, 3972, 3978, 4810,
4877, 4878, 4883, 5048, 5219, 5444, 5511, 5352, 5593, 5639, 5856, 6073, 6127, 6198, 6226, 6720, 7433,
7920, 8171, 8385, 8633, 8750, 8833 numaral1 belgeleri kullanmistir. Berksan ¢aligmasinda Istanbul Ahkam
Defterleri ve Masraf-1 Sehriyari Kalemi defterlerinden de yararlanmustir.

24 Biz Berksan’in teziyle ortiisen tarih araliginda daha farkli arsiv kayitlarina miiracaat ederek déneme ait
bilgileri zenginlestirmeye ¢alistik. Bu ¢aligmada Berksan’in kullandigi belgelerinden farkli olarak Osmanli
Arsivi Maliyeden Miidevver defterlerinden 203, 208, 219, 223, 888, 1284, 1354, 1915, 2074, 2250, 2313,
3066, 3233, 3494, 3523, 3559, 3920, 3950, 3974, 4079, 4245, 4338, 4729, 5134, 5356, 5362, 5398, 5718,
5763, 5937, 5953, 6397, 7054, 7720, 9862, 10299, 15724, 16941, 18000, 18571, 18759, 18785, 18811,
19082, 19087, 19100, 19905, 21644; Kamil Kepeci tasnifinden 2325, 7162, 7240, 7244, 7281, 7282, 7283,
7285, 7286, 7295, 7296, 7298, 7299, 7300, 7305,7390; Basmuhasebe Defterlerinden 559, 956, 975, 1055,
1073, 1129, 1612; Basmuhasebe Matbah-1 Amire defterlerinden 16/34, 1059, 1113, 7289, 10525, 10552,
10554, 10561, 10570, 10583, 10587, 10588, 10589, 10590, 10593, 10593, 10598, 10612, 10614, 10619,
10624, 10626, 100643, 10647, 10653, 10662, 10678, 10689, 10698, 10707, 10716, 10725, 10734, 10743,
10775, 10776, 10798, 10805, 10807, 10813, 10816, 10825, 10827, 10829, 10849, 10836, 10856,10863,
10872, 10876, 10882, 10915, 10921, 10922, 10925, 10942, 10948, 10969, 10970, 10973, 10977,10984,
10985, 10991, 10993, 10995,11004, 18759; Basmuhasebe Buzcubasi defterlerinden 12235; Basmuhasebe
Kasabbag1 defterlerinden 10648, 11811,11823, 11824, 11836, 11840 numaral1 defterler ile Cevdet Belediye
tasnifinden 16/ 770, 48/2357, 49/7425, 60/2963, 96/4778, 114/5669; Cevdet Saray tasnifinden 28/2947,
43/2194, 45/2278, 47/2351, 55/2764, 61/3054, 62/3125, 68/3423, 72/3647, 76/3806, 83/4197, 94/4735,
97/4871, 98/4929, 108/5417, 113/5674, 121/6083, 122/6106, 122/6123, 127/6385, 131/6581, 133/6654,
136/6832, 136/6839, 143/7199, 149/7454, 157/7866, 160/8031, 162/8141, 163/8183, 177/8872, 179/8953
numaral belgeleri kullandim. Ayrica tezde, Ali Emiri Dérdiincii Mehmed tasnifi, Ali Emiri ikinci
Siileyman tasnifi, Ali Emiri Ikinci Mustafa tasnifi, Ali Emiri Uciincii Ahmed tasnifi, Cevdet Askeriye,
Cevdet Bahriye, Cevdet Dahiliye, Cevdet iktisat, Cevdet Maliye, ibniilemin Bahriye, ibniilemin Dahiliye,
Ibniil Emin Maliye, ibniilemin Saray Mesalihi, Topkap1 Sarayr Miizesi Arsivi Defterleri, Divan Kalemi
Miihimme Defterleri’ne zaman zaman miiracaat ettim.
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Osmanli iage sistemi igerinde saray mutfagi hakkinda ¢ikarimlar yapilmistir. Yapilan alan
aragtirmasi ve dokiiman analizinde elde edilen tiim veriler degerlendirilmistir. Bu tez

BIDEB 2211/A-Yurt I¢i Doktora Burs Program tarafindan desteklenmistir.



BOLUM 1: OSMANLI DEVLETI’NDE IASE SISTEMI (1680-1730)

1.1. Siyasi ve Iktisadi Yap1
1.1.1. Siyasi Yap1

Osmanli Devleti’nin cografi sinirlarinin geniglemesi ile kisa ve karli savaslar déonemi
bitmisg, bunun yerine uzun ve kiilfetli savaslar baglamistir. Bu baglamda da devletin mali
sorunlar1 1683°’de Viyana Kusatmasi ile daha fazla hissedilir olmus ve 1699 yilindaki
Karlof¢ca Antlasmasina kadar gecen zamanda bu mali bunalimlar artmistir. Dolayisiyla
on yedinci ylizyilin ikinci yarisindan sonra yasanilan bu savaslar Osmanli maliyesini
olumsuz yonde etkilemeye devam etmistir.?> Bu durumda degisen savas organizasyonlari

ve bu degisim igin gerekli olan finansmani saglamak devletin onceligi haline gelmistir.?

1680-1730 yillar1 arasindaki elli yillik siire¢ bes farkli padisahin hiikkiimdarligina sahit
olmustur. Bu zaman araliginin bagladigi 1680 yil1 IV. Mehmed’in uzun saltanatinin son
zamanlaria denk gelmektedir. IV. Mehmed’den sonra sirasiyla II. Siileyman, II. Ahmed,

II. Mustafa ve nihayet II1I. Ahmed tahta ¢ikmistir.

IV. Mehmed (1648-1687) 8 Agustos 1648 tarihinde Kosem Sultan, devlet adamlar ve
yenigerilerin destegi ile yedi yasinda tahta ¢ikarilmis®’ ve 1687 yilina kadar otuz dokuz
yil padisahlik yapmustir.?® Sultan IV. Mehmed’in saltanatinda 1652 yilinda sadrazam
Tarhuncu Ahmed Pasa devlet biitgesindeki agiklar1 kapatmak ve devletin mali gelirlerini
artirmak icin bir dizi 6nlem alarak vergilerde diizenlemeye gittiyse de tepkiler neticesinde
gorevden alindi. Bu miidahale Sultan IV. Mehmed saltanatinda acik veren devlet biitcenin
denklestirilme ¢abas1 olarak 6nemli bir miidahaledir.?® Bunu takip eden siirecte Sadrazam
Siileyman Pasa’nin askerlerin ulufesini zliyuf ak¢eden vermesi hatta bazilarina hi¢ maas
vermemesi neticesinde yenigeriler ve sipahiler At Meydani’nda toplanarak saray

aglarindan otuz kisinin oldiiriilmesini istediler. Isteklerini yerine getiren askerler bu

%5 Yavuz Cezar, Osmanli Maliyesinde Bunalim ve Degisim Dénemi,( Istanbul: Alan Yayincilik, 1986), 27.
26 Erol Ozvar, Osmanli Maliyesinde Malikdne Uygulamast, (Istanbul: Kitabevi Yayinlari, 2018), 10.

2 Mehmet Hemdemi Tarihi, Solak-zdde Tarihi II, haz. Vahid Cabuk (Ankara: Kiiltiir Bakanlig1 Yayinlari,
1989), 578-579.

28 Abdiilkadir Ozcan, “Mehmed IV”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Ankara: TDV Yaynlari,
2003), 28/414.

2 Ozcan, “Mehmed TV”, 415.



agalarin cesetlerini meydandaki ¢inara astilar.® 4 Mart 1656°da gerceklesen bu olay ¢inar
agacina asilan cesetler nedeni ile “ Cinar Vakast” olarak adlandirildi. Bu karigik donem
Kopriilii Mehmed Pasa’nin sadrazamliga getirilmesi ile diizelme yoluna girdi. Sadrazam
oncelikle siyasi istikrar1 saglamak i¢in Venedik ile miicadele etti ve Canakkale Bogazi’ni
acarak buradaki adalar1 geri aldi. Erdel sorununu da ¢6zen Paga Anadolu’da Abaza Hasan
Pasa 6nderliginde ¢ikan isyan1 da bastirdi. Kopriilii’niin sadrazamligi sirasinda Sultan IV.
Mehmed Edirne Sarayi’na ¢ekildi.3* Nitekim IV. Mehmed doneminde sultanin sik sik

Edirne’ ye gidip gelmesi birgok térenin burada yapilmasina yol agiyordu.

Ancak Koprili'niin 1661 yilinda vefat: ile oglu Fazil Ahmed Pasa sadrazam oldu. Fazil
Ahmed Pasa’nin sadrazamliginda devlet askeri olarak basarilar sagladi. Uyvar’in 1664
yilinda fethinden sonra Avusturya ile yirmi yillik Vasvar Antlasmasi imzalandi. 1669
yilinda Kandiye’nin alinmasi ile Girit sorunu ¢6ziildii. 1676 yilinda Kopriilii Fazil Ahmed
Pasa’nin vefatindan sonra Merzifonlu Kara Mustafa Pasa sadarete getirildi. Mustafa Pasa
Koprili Mehmed Pasa’nin damadi oldugundan Kopriiliiller sadaretinin devamini
saglamistir.>> Mustafa Pasa’nin ilk icraati Ruslar’in elindeki Cehrin kalesini alarak
Ruslarin talebi iizerine Bahgesaray Antlagmasini 1681 yilinda imzalamak olmustur.
Pasa’nin sadrazamligindaki en 6nemli olay ise Viyana’nin ikinci kez kusatilmasidir. IV.
Mehmed’in isteksizligine ragmen Merzifonlu Kara Mustafa Pasa Osmanli’nin giiclinii
Habsburg Imparatorlugu’nu ortadan kaldirarak tiim Avrupa’ya gostermek icin harekete
gecti.33Ancak Pasa basarisiz oldu ve idam edildi. Bu basarisiz kusatma neticesinde basta
Macaristan olmak tizere Mora ve Dalmagya kaybedildi, Balkanlardaki énemli noktalar
diisman eline gecti.>* 1683 yilinda yasanan Viyana bozgunu Osmanli’nin Avrupa
siyasetinde bir doniim noktas1 olmustur. Osmanli uzun siiren ve dort farkli cephede farkli
devletlerle yapilan savaglar igerisine siiriiklenmistir. Neticede Il. Viyana seferi
basarisizligindan sonra Osmanli ordusu toparlanamamis ve geri ¢ekilmeye baslamistir.

Buna ragmen devlet yapisal giiclinii korumaya devam etmis ve elindeki topraklari teslim

% Naima Mustafa Efendi, Tdrih-i Na ‘imd, haz. Mehmet ipsirli ( Ankara: TTK Yayinlari, 2007), 4/1648-
1655.

3! Necdet Sakaoglu, Bu Miilkiin Kadin Sultanlar: (Istanbul: Oglak Yayimnlari, 2011), 249.

32 Caroline Finkel, Riiyadan Imparatorluga, Osmanh, Osmanl Imparatorlugunun Oykiisii 1300-1923, gev.
Ziilal Kilig (Istanbul: Timas Yaynlari, 2007), 228.

33 {smail Hakki Uzungarsili, Osmanli Tarihi 11 ( Ankara: TTK Yayinlari, 2009), 437.

3 Abdiilkadir Ozcan, “Merzifonlu Kara Mustafa Pasa”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Ankara:
TDV Yayinlari, 2004), 29/246-248.



etmemistir.® Diger taraftan Osmanli’nin tekrar Avrupa iglerinde var olma cabasi da
basarisiz olmustur. Bunun sonucunda Osmanli giiclinii Avrupa iclerine tagimay1 hedef

alan miicadele “Hag¢li Birliginin” kurulmasma ile sonuglanmistir.>

Il. Viyana Seferi sonrasinda 1687 yilinda Habsburglarla yapilan II. Mohag
Muharebesi’nin basarisiz olmasi neticesinde ulufelerin 6denmemesi bahanesiyle asker
Merzifonlu’dan sonra sadarete getirilmis olan Sadrazam Siileyman Pasa’ya baskaldirmis
ve Kopriili Mehmed Pasa’nin bir diger damadi olan Siyavus Pasa’nin sadrazam ilan
edilmesini saglamustir. Sadrazam degisikligi ile yetinmeyen yenigeriler Istanbul’a
yiirliyerek Sultan IV. Mehmed’i 7 Kasim 1687°de tahttan indirmis, II. Siileyman’1 tahta

cikarmgtir.3’

Sultan II. Siileyman ordu ve ulemanin destegiyle padisah oldugunda kirk bes
yasindaydi.®® Ancak sultanin saltanati iktisadi bunalim yasandigi, ayaklanmalar ve
savaglarin oldugu karistk bir donemde baslamigtir. Hazinede para olmadigindan
Istanbul’da toplanan askerlerin talep ettikleri bir yillik ulufeleri, ciilus bahsisleri ve
hargliklar1 6denememistir. Bunun iizerine 6deme bekleyen asker tagkinliklar ¢ikararak
esnafa ve halka zarar vermeye baslamis ve tiim taleplerine ragmen istedigini alamayan
asker bagkentte bes kez ayaklanma ¢ikarmis, merkezi yonetim ve halk zor durumda
kalmistir. Yonetim bu durumu diizeltmek i¢cin Misir hazinesinden destek talep etmisse de
gelen miktar 6demeleri yapmaya yetmemistir. Tahta ¢ikar ¢ikmaz bos hazineden kaynakli
iktisadi bir bunalim yasayan II. Siileyman tiim bunlar olurken bir taraftan da sefer
hazirliklarina baslamistir. Sultanin tahta ¢ikisindan itibaren baslayan isyanlar zorba
boliikbasilar ve yandaslarinin 6ldiiriilecegine dair ilan edilen fetva ve fermanlar sayesinde
sonlanmistir. Ancak bunu Anadolu’nun g¢esitli yerlerinde bas goOsteren isyanlar ve
Avusturya ile Venedik’e karsi toprak kayiplari izlemis ve hazinede para olmayisi ve ¢ikan

isyanlarla birlikte Anadolu’dan vergi toplanamamasi ve kaybedilen topraklardaki

3% Kemal Cigek, “II. Viyana Kusatmas1 ve Avrupa'dan Doniis (1683-1703)”, Tiirkler Ansiklopedisi (Ankara:
Yeni Tiirkiye Yayinlari, 2002), 1X/ 746-764.

% Silahdar Findiklt Mehmet Aga, Sildhdar Tarihi 1l (Istanbul: Devlet Matbaasi, 1928), 90-118.

37 Silahdar, Sildhdar Tarihi |1, 295-298; Ozcan, “Mehmed IV>, 417; Uzuncarsily, Osmanii Tarihi 111, 489-
490.

%8 15 Muharrem 1052/ 15 Nisan 1642’ de istanbul’da dogan II. Siileyman Sultan Ibrahim ve Saliha Dilagtib
Sultan’1n ogludur. Agabeyi IV. Mehmed’in saltanati siiresince kardesleri ile birlikte sarayim simsirlik ismi
verilen bolgesinde kirk yil yasamistir. Sultan II. Siileyman hakkinda ayrintili bilgi i¢in bk. Abdulkadir
Ozcan, “Siileyman II” Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari, 2010), 38/75-
80.
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vergilerin kesilmesi neticesinde sefer igin gerekli hazirliklar yapilamamistir. Dolayisiyla
Habsburglar iizerine yapilmasi planlanan sefer de ertelenmistir. Ug yil sekiz ay ii¢ giin
hiikiim siiren II. Siileyman devrinde Avusturya ve Venedik ile savaslar devam etmis,
stiregelen bir savas hali yasanmistir. Sultanin rahatsizlanarak vefatindan sonra yerine

kardesi 1. Ahmed padisah ilan edilmistir.3®

Il. Ahmed 23 Haziran 1691 Edirne’de tahta gegmistir. Bu donemde Osmanli Avusturya
ile savas halindeydi. iki farkli savas icerisinde olan Avusturya Osmanli ile sulh
imzalayarak, Fransa seferine agirlik vermek istedi. Ancak II. Ahmed Macaristan’ da dahil
Osmanli’nin eski topraklarini geri isteyince barig imzalanmadi. Diger taraftan Venedik
ile Yunan yarimadasi, Girit, Bosna ve Sakiz’da savaslar devam etmekteydi.*° Savas halini
ve Osmanli’nin asker ihtiyacini firsat bilen Venedik, Malta, Papalik ve Floransa gemileri
Sakiz Adasim 1695 yilinda isgal ettiler. Bu isgali hizlandiran bir diger sebep ise 1695
yilina ait cizyelerin vaktinden 6nce talep edilmis olmasidir. Ancak Sakiz’in geri alinmasi
i¢in hazirliklarin basladig: sirada padisah vefat etti.*! Kisa bir zaman diliminde devletin
basia gecen II. Ahmed donemi savaslarin ve iktisadi bunalimin devam ettigi bir gegis

donemi izlenimi vermektedir.

II. Ahmed’in 6liimi iizerine hanedanin en biiyiigii sifatiyla II. Mustafa Edirne’de tahta
ciktl. Yeni padisahin tahta cikisi miinasebeti ile dagitmasi gereken ciilus bahsisleri
hazinede para olmamasi nedeni ile halktan para toplanarak, devlet gérevlilerinin bir maas1
odenmeyerek ve Kiptilerden cizye alinarak verilebildi. Tahta ¢ikan yeni sultan bir ferman
yayinlayarak kendisine zevk, sefa ve rahat1 haram kildigini ilan etti, farkli bir hiikiimdar
olma istegini dile getirdi.*? 11. Mustafa ilk olarak devletin kontroliinii kendi eline almaya
calistt ve sehzade iken hocasi olan Seyyid Feyzullah Efendi’yi Edirne’ye g¢agirarak
seyhiilislam ilan etti.*® Askeri alanda ilk is olarak Sakiz Adasi geri alindi. Lehistan

tizerine sefere giden Kirim Hani Sahbaz Giray esir ve ganimetlerle geri dondi. Ardi

3 Silahdar, Silghdar Tarihi |1, 580

40 Mustafa Cezar, Mufassal Osmanli Tarihi (Ankara: TTK Yaymlari, 2011), 2241-2246.

4 Mehmed Rasid Efendi, Tarih-i Rasid ve Zeyli Rasid Mehmed Efendi Celebizade Ismail Asim Efendi I
(istanbul: Klasik Yayinlari, 2013), 293; Miicteba Ilgiirel, “Ahmed II” Tiirkive Diyanet Vakfi Islam
Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari, 1989), 2/33-34.

42 Rasid Mehmed Efendi, Tdrih-i Résid ve Zeyli I, 484.

4 Hrand. D. Anderesyan, “Balatli Georg’a Gore Edirne Vakas1”, Tarih Dergisi 11/15 (Haziran 2011), 48.
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ardina yasanan bu olumlu gelismeler ugur olarak kabul edildi ve Edirne’de senliklerle

kutlandi.**

Bununla birlikte, II. Mustafa’nin hiikimdarlig1 ¢ok cepheli ve uzun siireli savaslarin
sonucu olarak devletin iktisadi ve igtimai yapisinin sarsildigi bir zaman dilimine
rastlamaktadir.*® 1687°de Mora Venedik’e, Macar topraklarinin bir kismi1 Habsburg’a;
Azak kalesi ise Rusya’ya terkedilmek zorunda kalindi ve 26 Ocak 1699 yilinda *
Karlofca Anlasmasi »* imzalandi.*” Bu durum hazineye fazladan maliyetler dogurdu.
Artan savas masraflarini karsilayabilmek i¢cin mevcut vergiler artirilarak yeni vergiler
ihdas edildi. Diger taraftan artan asker ihtiyacinin karsilanabilmesi amaci ile reayadan
asker toplanmaya baslandi. Devletin genelinde savastan geri donenlerin olusturdugu bir
kargasa ve eskiyalik hareketleri bas gosterdi. Ciftgiler eskiyalik hareketlerinden
etkilenerek zor durumda kaldilar ve tarlalarini terk ederek sarica ve sekban teskilatina

katildilar. Bu hareketliligin 6niine gegcmeye calisan Sultan II. Mustafa sarica ve sekban

teskilatini lagvetti, yerine teftisci sifati ile valiler atadi.*®

On yedinci yiizyil Osmanli Devleti i¢in igte ve dista yasanilan bu sikintilarin yani sira,
klasik donemden kopmalarinda yasandigi bir donemdir. Karlofca Anlagmasi ile birlikte
Osmanli Devleti’nin dis politikasinda yasanilan degisiklikler, Osmanli’nin Avrupa
lizerindeki siyasi ve askeri iistiinliigiiniin azalmasimin sonucudur.*® Askeri alanda cagdasi
devletlerin teknolojik gelisiminin gerisinde kalan Osmanli Avrupa karsisinda daha ¢ok
savunma konumunda olan devlet konumuna geg¢mistir.>® Bunun sonucu olarak da savaslar

yenilgilerle sonuglanmis ve savas finansmani sorunu yasanmaya baslanmustir.>! Karlofca

4 Dimitri Kantemir, Osmanli Imparatorlugu nun Yiikselis ve Cokiis Tarihi III, (Ankara: Kiiltiir Bakanlig
Yaynlari, 1979), 254

“Mehmet Yasar Ertas, Sultanin Ordusu Mora Seferi'nde Organizasyon ve Lojistik (Istanbul: Kronik Kitap,
2018), 129.

46 Abdulkadir Ozcan, “ Karlofca Anlasmas1”, Tirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV
Yayinlari, 2001), 24/504-507.

47 Cezar, Osmanli Maliyesinde Bunalim ve Degisim Donemi 18. Yiizyildan Tanzimat'a Mali Tarih, 32.

8 Defterdar Sart Mehmed Pasa, Ziibde-i Vekayidt Tahlil ve Metin (1066-1116/1656-1704), haz. Abdulkadir
Ozcan (Ankara: TTK Yayinlar1,1995), 567-568.

49 Halil Inalcik, "The Nature of Traditional society: Turkey", Political Modernization in Japon and Turkey,
ed. R.E.Ward-D.Rustow, (Pirinceton: Pirinceton University Press,1984), 42-53; Mustafa Turan, “Il. Viyana
Muhéasarast: Osmanli Devleti’nde Siyasi, idari ve Askeri Coziilme”, OTAM 9/9 (1998),395.

%0 Karl A. Roider, Austria's Eastern Question 1700-1790 (New Jersey: Princeton University Press,1982), 4.
51 Ramazan Gokbunar-Ali Riza Gékbunar-Alpaslan Ugur, “17. Yiizyilda Osmanli Devleti ve Bat1 Avrupa
Devletleri'nde Mali Yap1 Uzerine Savaslarin Etkileri”, Maliye Dergisi (2010), 159/73.
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Antlasmast bir bakima Avrupa’daki Osmanli sinirlarinin  resmi  kapanisini da

simgelemistir.>?

Diger taraftan padisahin iizerinde etkisi oldugu bilinen Seyhiilislam Seyyid Feyzullah
Efendi tarafindan verilen emirler ile din adamlar1 halki dini konularda bilgilendirmeye
baslamisti. Bu durum kati bir din anlayisi benimseyen seyhiilislamin merkezi yonetim
tizerindeki hakimiyetini artirdig1 gibi bu duruma muhalif bir kesimin de ortaya ¢ikmasina
neden olmus ve anlasmazliklar baggdstermistir. Mevcut huzursuzluklara ek olarak savas
masraflarinin karsilanmas1 meselesi giindemdeki yerini korumaya devam etmis ve
masraflarin kargilanabilmesi i¢in devlet cesitli vergilendirmelere gitmis, varlikl
kimselerin mallarin1 miisadere etmeye baslamistir. Buna ragmen masraflarin
karsilanamamasi {izerine gelecek yillarin vergileri de pesin alinmaya baglandi. Kahve ve
tiitiin vergileri artirild1 ve yeni kahve vergileri konuldu.>® Tiim bu tedbirler II. Mustafa’ya

kars1 hosnutsuzluklarin olusmasina sebep oldu.

Ayrica Karlofga Antlagmasi (1699) sonrasi padisahin siirekli Edirne’de olmasi, devlet
merkezinin buraya kaymasi, II. Mustafa’nin siirekli avla mesguliyeti, toprak kayiplari ve
basarisiz savaslar toplumun memnuniyetsizligi artirdi. Oyle ki Istanbul esnafi padisahin
Edirne’de bulunmasindan dolay1 mali olarak zor zamanlar yasamaya basladi. Bu duruma
bir de Seyhiilislam Feyzullah Efendi’nin sultan tizerindeki etkisi de eklenince toplumda
huzursuzluk artmaya basladi. Feyzullah Efendi’nin ogullarim1 Anadolu ve Rumeli
kazaskerliklerine ve Istanbul kadiligina atamis olmast, devlet islerine miidahalesi, dnemli
mevkilere kendi yakinlarini getirmesi ve makamini kotilye kullanmasi merkezi
yonetimdeki devlet adamlarin1 ve ulemanin sikyetlerini artirryordu.> Bununla birlikte
I1. Mustafa’nin Edirne Sarayi’inda iki kizina masrafli diiglinler yapmas1 mali bunalimda

olan Istanbul esnafi ve askerlerin sikAyetlerinin artmasina neden oldu.>®

Nihayet 6 Temmuz 1703 (H.1115) Sali giinii cebeciler ulufelerini istemek icin At

Meydani’nda toplandilar. Cebecilere yenigeriler ve medrese talebeleri de katildi, bu

52 Rifa’at Ali Abou El-Haj, “The Former Closure of Ottoman Frontier in Europe:1699-1703”, Journal of
The American Oriental Society 89/3 (1983), 467-475.

%3 Defterdar Sart Mehmed Pasa, Ziibde-i Vekayidt, 632-633.

% Abdiilkadir Ozcan, “Edirne Vakas1”, Tiirkive Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (istanbul: TDV
Yayinlari, 1994), 10/445; Selim Karahasanoglu, “Yanlis Zamanda Yanlis Adam: Feyzullah Efendi”,
Tiirkiye Arastirmalari Literatiir Dergisi, 3 (2005), 845.

5 Rifa’at Ali Abou El-Haj, 1703 Isyani Osmanli Siyasasimn Yapisi ¢ev. Cagdas Siimer (Istanbul: Tan
Yayinlari, 2011), 3.
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toplanma bir isyana doniistii. Esnaf ve Agakapisi’ndan salinan mahkGmlar da destek
verince isyan biiyiidii ve Istanbul’a yayild1.>® Cuma namazimnin kilinmasimi engelleyen
isyankar topluluk namazda II. Mustafa’nin hutbesinin okunmasimi istemiyordu.®’
Edirne’de bulunan sultana isteklerini iletmek iizere yenigeri, cebeci, topcgu, esnaf ve
ulemadan olusan kalabalik bir ordu olusturuldu. Ayrica 6grenciler, isciler ve halktan
insanlar da bu orduya katildilar. Bu gelismeler yasanirken Feyzullah Efendi ve ogullari
yakalanarak hapse atildilar. 22 Agustos 1703 (9 Rebiiilahir 1115)’ de Il. Mustafa tahti
kardesi III. Ahmed’e birakmak zorunda kald1.® Ardindan da Feyzullah Efendi ve oglu
ling edilerek cesetleri meydanda siiriiklendi.®® Gériildiigii gibi II. Mustafa doneminde
yasanilan bir dizi savas devleti ekonomik olarak sikintiya soktugu gibi bunalima da

sebebiyet vermistir.

III. Ahmed’in 1703 tarihinde tahta ge¢cmesi ile yirmi yedi yillik saltanat donemi basladi
ve 1730 yilindaki Patrona Halil Isyani’na kadar devam etti. Bu dénemde Avusturya, iran,
Venedik ve Rusya savaglari yapildi. 1711 yilinda Osmanli-Rusya arasinda baglayan Prut
Savasi 1712°de taraflar arasinda imzalanan Prut Baris Antlagsmasi ve Rusya’nin yenilgisi
ile sona erdi.®® Her ne kadar Karlofca dinamikleri degistirmis olsa da, Osmanli, on
sekizinci yiizyilin baglarinda kaybedilen topraklarini geri alabilmek i¢in ilk adimini atmis
ve 1711 Prut Savasi ile de nispeten amacina ulasmistir.%? Prut Savasi sonunda diizelen

moraller ile kaybedilen topraklar: geri alma siyaseti tekrar 6n plana ¢ikti. Esasinda bu

% Orhan Fuad Képriilii, “Feyzullah Efendi”, Islam Ansiklopedisi 1V ( Istanbul 1993), 596.

5" Karahasanoglu, “Yanlis Zamanda Yanlis Adam: Feyzullah Efendi”, 846.

58 Anonim Osmanh Tarihi (1688-1704).ed. Abdulkadir Ozcan ( Ankara: Tiirk Tarih Kurumu, 2000), 248.
% [smail Hakki Uzuncarsili, Osmanh Tarihi VI, ( Ankara: TTK Yaynlari, 1978),15-46; Anonim Osmanli
Tarihi (1688-1704),222-293; Mehmet Serhan Taysi, “Feyzullah Efendi, Seyyid”, Tiirkiye Diyanet Vakfi
Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlar1,1995),12/528; Suraiya Faroqhi, Tiirkiye Tarihi 1609-1839
11, gev. Fethi Aytuna (istanbul Kitapyaymevi,2011),73; Karahasanoglu, “Yanls Zamanda Yanls Adam:
Feyzullah Efendi”, 843-847; Cezar, Mufassal Osmanli Tarihi, 2284-2296; Selim Hilmi Ozkan, “Sadrazam
Amcazade Hiiseyin Pasa le Seyhiilislam Feyzullah Efendi Arasinda Niifuz Miicadelesi ve III. Ahmed’in
Tahta Cikis1”, Lale Devri'nde Osmanli Devleti ve Nevsehir, ed.ilyas Gokhan- Hiiseyin Sarag- Gokce
Ozcan, (Kayseri: Kémen Yaymlari, 2018), 789-802; Metin Kunt, “Siyasal Tarih (1600-1789)”, Tiirkiye
Tarihi ve Osmanli Devleti 1600-1908 (istanbul: Cem Yayinevi, 2011), 49-52; Abou-El-Haj, 1703 Isyam
Osmanli Siyasasinin Yapisi, 3-4.

60 Halil Inalcik ve Donald Quataert, Osmanli Imparatorlugu 'nun Ekonomik ve Sosyal Tarihi (1600-1914),
II (istanbul: Eren Yayincilik, 2004), 519.

61 Kemal Beydilli-Ismail Eriinsal, “Prut Savasi Oncesi Diplomatik Bir Tesebbiis Seyfullah Aga’nin Viyana
Elgiligi 17117, Belgeler Tiirk Tarih Belgeleri Dergisi 22/26(2001),1-47; Alaaddin Yalginkaya, “XVIII.
Yiizyil: Islahat, Degisim ve Diplomasi Dénemi (1703-1789)”, Tiirkler, ed Hasan Celal Giizel (Istanbul:
Yeni Tirkiye Yaylari, 2002), 479-511.
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siyaseti One c¢ikaran barig zamani ile birlikte azalan savas gelirleri ve askerin baskisi

olmustur ve devletin genisleme politikas giiclenmistir.5?

Osmanli Devleti Akdeniz’in giivenligini saglamay1 temel politika haline getirmistir.
Akdeniz’deki korsanlik faaliyetleri yiizyilin basinda Osmanli i¢ pazarindaki mal ve para
dolasimmi olumsuz ydnde etkileyerek zarar vermeye basladi.®® Osmanli, Venedik’in
cikarlarin1 tehdit etmesi ilizerine 1714 tarihinde Venedik’e savas ilan etti ve Mayis
1716°da Habsburg Imparatorlugu ile savasa girdi.*# Osmanli-Venedik miicadelesi
Mora’daki Osmanli hakimiyetinin yeniden kurulmasi ile sonuglandi. Bu zafer ile
Karlofca Antlagmasi ile olusan umutsuzluk tamamen dagitilmis oldu.®® Aym sekilde
Venedik ve Avusturya ile olan savasglar da devam etti. Mora ve baz1 Ege adalar1 bu
savaslar sirasinda Venedik’ten geri alindi. Iran topraklarinda basarilar elde edildi. Bu
toprak kazanimi ile birlikte Macaristan’da kaybedilen yerleri geri alma diisiincesi merkezi
yonetime hakim oldu.’® Diger taraftan Osmanli Devleti’nin Habsburg’la olan savasi
devam etti ve Temesvar, Belgrad ve Eflak kaybedildi. Osmanli-Habsburg savasini
bitirmek icin baris goriismeleri yapilan donemde 1718 yilinda Nevsehirli Damad ibrahim
Pasa sadrazam ilan edildi. Ayn: yil Ingiliz sefirinin iki devlet arasinda arabuluculuk
yapmasi ile “ Pasarof¢a Baris Antlasmas1 ” imzaland1.®” Bu baris akdi ile 1699 yilinda
Osmanli ve Habsburg arasindaki yakinlagmanin arttigr ve sonucunda baris ve isbirligi
ortaminin olustugu yeni bir donem basladi1.%® Boylelikle Osmanli dis siyasette bariscil bir

doneme girmistir.5°

Pasarofca ile birlikte, donemin hakim diisiince yapis1 olan kanun-1 kadime geri donme,

dolayisi ile diizeni 1slah etme ve fetih politikasini stirdiirme gayesi geride birakilmis oldu.

2 Mehmet Yasar Ertas, “Mora’da Osmanli-Venedik Miicadelesi”, Osmanli Dénemi Akdeniz Diinyasi,
ed.Haydar Coruh-M.Yasar Ertas-M.Ziya Kose (Istanbul: Yeditepe Yaymevi, 2011), 141.

83 Ertas, Sultanin Ordusu, 21-22.

84 Jovan Pesalj, “1718 Pasarofca Baris Antlasmas1 ve Habsburg Osmanl Iliskileri”, Harp ve Sulh 300.
Yilinda Pasarofca Anlasmas: Sempozyumu Bildirileri (Istanbul: Milli Savunma Universitesi
Yayinlar1,2019), 54.

8 fsmail Hakk1 Uzungarsili, Osmani: Tarihi IV/l (Ankara: TTK Yayinlar1,1995), 101-108; Ertas, Sultanin
Ordusu, 25-28.

6 Mehmet Yasar Ertas, “Lale Devrine Bir Yaklasim Onerisi: Politik Psikoloji Perspektifi” Dogu-Bati
Dergisi, ed. Mehmet Ozden (Istanbul: Dogu- Bat1 Yayinlari, 2018), 306.

67 Suraiya Faroqhi, Yeni Bir Hiikiimdar Aynast ¢ev. Giil Cagal Giiven (Istanbul: Alfa Yaymlar1,2011),
171.

68 Pesalj, “1718 Pasarofca Baris Antlasmas1 ve Habsburg Osmanli iliskileri”, 37; Faroghi, Yeni Bir
Hiikiimdar Aynasi, 172.

69 Kunt, “Siyasal Tarih (1600-1789)”, 57.
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1722 yilinda Afganlhlarin Iran topraklarmi istilas1 ile Osmanl- Safevi iliskileri
cercevesinde kurulmus olan bdlgesel dengeler de altiist oldu. Afganlilarin iran Sahligini
ele gecirmeleri beraberinde halifelikte hak taleplerini dogurdu ve bu durum Siinni

diinyanin hakim giicii olan Osmanli Devleti’ne rahatsizlik verdi.”

III. Ahmed’in ilk yillar1 bahsettigimiz gibi savaglarla gecmistir. Savaglar ve mevcut
sonuclar1 noktasinda Sultan oldukga tedbirli adimlar atmistir.’? Pasarofca Baris
Antlasmast ile baslayan baris dénemi “Saray” hayatin1 merkeze alan, Sadrazam Ibrahim
Pasa’nin goreve geldigi 1718-1730 arasidir. On sekizinci yiizyill Batililasma yolunda
degisimlerin basladig: bir donem olarak kabul edilmektedir.”? Bu yillarda ince ve yiiksek
bir zevke tanik olan baskent Istanbul’da bahge ve cigek kiiltiirii yayginlast1. Bu kiiltiiriin
sembolii olarak zarafeti temsil eden lale ¢icegine diiskiinliik devrin modas1 haline geldi.
Bu donem, lale borsasi diye de niteleyebilecegimiz, tek bir lale tiiriiniin dahi fahis
fiyatlara alict buldugu alisilagelmisin diginda zamanlardir. Baris yillart Ahmed Refik’in
Lale Devri’® ismini verdigi eseriyle birlikte “Lale Devri” olarak anilmaya baslanmustir.”*
Ancak doneme verilen bu isim tartismalara neden olmus, olumsuz bir imaj olusturmustur.
Halbuki bu dénem tarih yazarlarinin verdigi bir tanimlama degildir. Hanedanin zevk ve
liikks diiskiinliigline yapilan elestirilerin abartilmasi ile bdyle bir tanimlama ortaya ¢ikmis
ve benimsenmistir. Oysa bu yillarin yenilesme anlayisinin Batililasma ile esdeger
gorildiigli ve yerlesmeye basladigi bir donem olarak ifadesi daha gercekei bir
yaklasimdir.” Osmanli Devleti’nin klasik yapisinin disina ¢ikildigr I1I. Ahmed devri
devlet yoneticilerinin yeni tanimaya basladig1 yeni bir bakis agisini betimler. Bu yeni
diinya bakisi, perspektifi, Saray’t bilhassa da ‘“Saray Ekabirini” ¢epegevre sarmis
olmalidir ki, Patrona Halil Isyani ile noktalanacak satafat ve zevkii sefa elestirilerine konu

olmustur. Her kosulda on sekizinci yiizyilin ilk yarisina tekabiil eden bu dénem hem

0 Ertas, “Lale Devrine Bir Yaklasim Onerisi”, 306-307.

"L Erhan Afyoncu,*“Sultan III. Ahmed’in Goziinden Pasarofca Baris1”, Harp ve Sulh 300. Yilinda Pasarofca
Antlasmasi Sempozyumu Bildirileri (Istanbul: Milli Savunma Universitesi Yayinlari, 2019), 13-14.

2 Feridun Emecen, “Matruska’nin Kiiciik Parcasi: Nevsehirli Damat Ibrahim Pasa Dénemi ve “Lale Devri”
Meselesi Uzerine Bir Degerlendirme”, Osmanli Arastirmalar: 52/52 (2018), 81-94.

8 Ahmed Refik, Lale Devri 1130-1143 (Ankara: Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1 Yayinlari, 1987).

™ Lale Devri ismi, ilk kez, Yahya Kemal’in “Eski Si’rin Riizgariyla” isimli siirinde kullanilmig, Ahmed
Refik ile birlikte genellestirilerek kullanilan bir kavram haline gelmistir. Donemi nitelendirilmek icin
kullanilan “Lale Devri” ismi ile bu siirece atfedilen zevk ve sefa diiskiinliigiinden bahsedilmistir. Bu devirde
yazilan hi¢bir kaynak bu donemi Lale Devri olarak anmamistir. Bk. Yahya Kemal, Eski Si’rin Riizgdriyla
(istanbul: Baha Matbaas1,1974); Emecen, “Matruska’mn Kiiciik Pargas1”, 83.

5 Bernard Lewis, Modern Tiirkiye 'nin Dogusu ¢ev. Metin Kirath (Ankara: Tiirk Tarih Kurumu, 1970),46-
48; Emecen, “Matruska’nin Kiiciik Par¢as1”, 80.
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bagimsiz bir donem olarak karakterize edilmesiyle hem de dayandigi baris, zevk ve
Baticilik kavramlari nedeni ile oldukga sorunlu bir yaklasima konu olmustur.”® Ancak son
zamanlarda bilhassa Sadrazam Ibrahim Pasa’nin yonetimde etkin oldugu donemi ifade
eden ve 1730 isyaniyla bittigi kabul edilen donemi bu degerlendirirken devrin 6ncesine
ve sonrasina bakilarak abartili bir anlatimla bir degisim 6l¢lisli olamayacagi gosterilmeye
calistimustir.”” Boylelikle bu dénemi calisan arastirmacilar zevk ve gosterise iliskin bir

yanilgiy1 da diizeltmislerdir.

III. Ahmed’in Istanbul’a déniisii insaat alaninda bir patlatma yasatmistir. Kendinden
onceki donemlerde sahit olmadigimiz mimari ihtisam, ylizyillin sonuna kadar devam
etmistir. Gorkemi ile biiyilileyen bu mimari atak sur i¢inde ve disinda saltanat ihtisaminin
gostergesi olmustur. III. Ahmed ve Damad Ibrahim Pasa’nin mimari yapilanmaya nem
verdigi bu yillar, Bogaz’in imparatorlugun téren alanina doniismesine ve sur i¢inin sur
disina tasmasina da zemin hazirlamistir.”® Yani mimari gelisim Istanbul’un ¢ehresini de
degistirerek yeni sosyal alanlarin olusturulmasina olanak saglamistir.”® Esasinda buradaki
farklilasma torenlerin niceliginden ziyade, artik bu torenlere padisahin kendisinin de
siklikla katiliyor olmasindandir. Padisahin baskentte goriiniirliigii sembolik olarak da

devlet mesruiyetinin yansimasini farkli kilmis olmalidir.
1.1.2. iktisadi Yap1

Osmanl1 iktisat sisteminde ilke ve kurumlar acisindan Islam devletleri ve Islam

ekonomisinin etkileri vardir. Timar, mukataa, ahilik ve ihtisap gibi kurumlar Islam

76 Shirine Hamadeh, Sehri-i Sefa 18. Yiizyilda Istanbul (Istanbul: Iletisim Yayinlari, 2010), 32.

" Cemal Kafadar, "The Myth of the Golden Age: Ottoman Historical Consciousness in The Post
Siileyménic Era”, Siileymdn the Second and His Time, ed. Halil Inalcik-Cemal Kafadar (istanbul: Isis
Press,1993),37-48; Selim Karahasanoglu,“Osmanli Tarih Yaziminda ‘Lale Devri’ Elestirel bir
Degerlendirme”, Tarih ve Toplum Yeni Yaklasimlar 7 (2008),129-144; Selim Karahasanoglu,” Istanbul’un
Lale Devri mi? Tarih ve Tarih Yazim1” Masaldan Gercege Lale Devri, hz. Mustafa Armagan, (Istanbul:
Timas Yayinlar1,2014),57-106; Can Erimtan, “The Sources of Ahmed Refik’s Lale Devri and the Paradigm
of the ‘Tulip Age’ A Teleological Agenda” Essays in Honor Ekmelettin Thsanoglu: Societes, Cultures,
Sciences: A collection of Artticles (Istanbul: IRCICA,2006), 259-278.

8 Bu doénemde sayilari artan yalisaraylar igin bk. Tiilay Artan, “18. Yiizyil Baglarinda Yénetici Elitin
Saltanatin Mesruiyet Arayigina Katilimi” Toplum ve Bilim 83 (1999),292-322; Tiilay Artan, “18. Yiizyilda
[stanbul: Uzlasma Ve Yeniden Yapilanma Donemi” Bizantion’dan Istanbul’a: Bir Baskentin 8000 Yili
(istanbul: Sabanci Universitesi Sakip Sabanci Miizesi 2010), 300-313; Fulya Eruz, “Sahisaray”, Tiirkiye
Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi, (Istanbul: TDV Yayinlar1, 2008), 35/530-532.

7 Goniil Aslanoglu Evyapan, Eski Tiirk Bahgeleri ve Ozellikle Eski Istanbul Bahgeleri (Ankara: ODTU
Yayincilik, 1972), 50-52; Miinir Aktepe, Kdgithane 've Dair Bazi Bilgiler (Ankara: TTK Yayinlari, 1998),
78-79; Ahmet Siiheyl Unver,"Her Devirde Kagithane", Vakiflar Dergisi 10 (2006), 435-460.
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devletleri kokenlidir.2 Diger taraftan fethedilen yerlerdeki gelenekler ve ekonomik
yapiyla da mali biitiinlesme saglanmistir. Devletin baslica gelir kalemleri mukataa
gelirleri cizye, avariz ve i¢-dis ticaret gelirleridir®® Bu baglamda, iktisadi politika
baskentin, ordunun ve hakimiyet altindaki diger bdlgelerin iasesinin saglanmasi,
vergilerin toplanmasi, ticaretin desteklenmesi ve para arzini istikrara kavusturmayi

amaclamistir.®2

Osmanl1 iktisadi yapisi iiretim ve arz yonliidiir. Bu sayede fiyat istikrar1 saglanmaktadir.
Kiiciik tireticiye dayanan sistem kendi kendine yetebilmeyi hedef alir. Narh sisteminin
uygulanmasi ile fiyat kontrolii saglanarak iiretimin miktari, kalitesi ve standartlara
uygunlugu denetim altinda tutulmaktadir. Fiyat istikrarinin saglanmasi sosyal diizenin

saglanmasi i¢in gerekli goriilmiistiir.®

Ayn1 zamanda biiylik toprak miilkiyetlerine engel olunmasi tarim ve toprak sisteminin
temel Ozelligidir. Tarimsal {iretim timar sistemine baglh kiiciik iireticiler sayesinde
saglamistir. On yedinci ve on sekizinci yiizyillarda bu durum degiserek biiyiik tireticiler
ve ciftlikler ortaya ¢ikmakla birlikte kiiciik zirai tiretim hakimiyetini korumaktadir. On
dokuzuncu yiizyilin baglarina kadar devlet mamul mallarda kendi tiiketimini tiretimi ile

karsilamgtir 8

I¢ ticarette iiriin bollugunu hedef alan Osmanl1 iktisadi yapisi ticaret serbestisi uyguladigi
gibi tliketiciyi korumak ve tekeli 6dnlemek i¢in denetim mekanizmast olusturmustur.

Devlet denetimin yaninda adalet ve diizenin saglanmasindan sorumludur.

Osmanli Devleti, Dogu ve Bat1’y1 ekonomik agidan birbirine baglayan ipek ve baharat
yollarmin Akdeniz’e kavustugu bolgededir ve i¢c ve dis ticareti desteklemektedir. Bu
konumu sayesinde dis ticarette etkin olan devlet giimriik gelirleri ile de hazinesine kaynak

sagliyordu. Erken modern donemde Osmanli Devleti’nin ekonomik yapilanmasi tarim ve

8 Ahmet Tabakoglu, ¢ Osmanli iktisadi Yapisinin Ana Hatlar1” Osmanli ed. Giiler Eren ( Ankara: Tiirkiye
Yayinlari, 1999), 17.

81 Mehmet Erkal, “Cizye”, Tiirkive Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yaymlari, 1993),
8/42; Halil Sahillioglu, “Avariz”, Tiirkive Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari,
1991),4/109; Mehmet Geng, “Mukataa”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Ankara: TDV
Yayinlari, 2020), 31/129-132.

82 Sevket Pamuk, Osmanli Ekonomisi ve Kurumlar: (Istanbul: Tiirkiye Is Bankas1 Yayinlari, 2007), 8.

8 Miibahat Kiitiikoglu, Osmanli’larda Narh Miiessesesi ve 1640 Tarihli Narh Defteri ( Istanbul: Enderun
Yayinlari, 1983), 23; Miibahat Kiitiikoglu, “Narh” Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (istanbul:
TDV Yayinlari, 2006), 32/390-391.

8 Tabakoglu, “ Osmanli Iktisadi Yapisinin Ana Hatlar1”, 18.
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ic-dis ticaret temellidir. Sarayin iasesi de devlete bagli bolgelerden ig ticaret aracilig ile
ocaklik ve pazarlardan karsilanmigtir. Devletin smirlarinin ve hakimiyet alaninin
genislemesi ile artan ticari aglar sayesinde Istanbul pazarlarinda cok cesitli besin
maddelerinin yer almas1 saglanmustir. i¢ ticarette acik ve kapal1 pazar yerleri vasitasiyla
ticaret diizene sokulmustur. Bahsettigimiz i¢ ticaret mekanlar1 kapan adi ile anilmaktaydir
ve bunlar un kapani, yag kapani, sebze kapani, pamuk hani, piring hani, ipek hani isimleri

ile anilmaktadir. Kapanlar iltizam yoluyla kiraya verilerek isletilmislerdir.®®

Osmanli Devleti sicak iklim triinlerini yetistiren Misir-Yemen ve ziraat sahasi olarak
Anadolu ve Rumeli’ye sahipti. Bu sayede de Osmanli merkezi yonetimi zirai ve
hayvansal iirtinleri kendi cografyasindan temin edebiliyordu. Ancak on yedinci yiizyilin
sonunda ithal ve ihrag tiriinlerinin miktarlarinda degisiklikler yasanmaya baslandi. Daha
once ihract men edilen hububata verilen gecici izinler de on sekizinci yilizyildasiirekli hale
geldi. ihrac1 yasak olan deri, yiin, pamuk ve iplik satis1 ek vergiler getirilerek serbest
birakildi.®® Bu baglamda Osmanli devletinin piyasalara ve ticarete uyguladig

miidahalenin segici bir miidahale oldugunu sdylemek miimkiindiir.®’

On yedinci ylizyilin ikinci yarisina gelindiginde uzun siiren savaslar ve verilen kayiplar
biitce aciklarma neden olmustur. Devlet agig1 kapatabilmek i¢in 6ncelikle i¢ hazineye,
tagsis ve 1656, 1687, 1697 ve 1699 yillarinda imdadiyeye basvurdu.®® Bunun igin devlet
ekabirinden, saray kadinlarindan, sehirli zengin halktan, selatin vakif gelirlerinin
fazlasindan, valilerden gelirlerinin yarisi borg olarak talep edildi.®® Tiim finansman
caligmalarina ragmen nakit sikintisinin devam etmesi ile birlikte 1695 yilinda malikane
sistemi uygulanmaya basland1.® Malikane sistemi once mukataalar i¢in uygulanmis, on
sekizinci yiizyilda has gelirleri de igine dahil edilmistir. 1716 yilinda Avusturya-Venedik
savaslar1 nedeniyle artan harcamalar1 finanse etmek i¢in malikane sistemine ara verilerek

yiizde elliye yakin zam uygulanan mukataalar iltizama verildi. Savaslar nedeni ile ortaya

85 Sabahaddin Zaim, “Yiikselme Devrinde Osmanli Devleti’nin Tktisadi Durumu”, Osmani: ed. Giiler Eren
(Ankara: Tirkiye Yaynlari, 1999), 41.

8 Mehmet Geng, Osmanli Imparatorlugu’'nda Devlet ve Ekonomi, (istanbul: Otiiken Nesriyat, 2012), 237-
250.

87 Pamuk, Osmanli Ekonomisi ve Kurumlart, 11.

8 Cezar, Osmanh Maliyesinde Bunalim ve Degisim Dénemi, 32-33.

8 Tayfun Ulas, “ Osmanli Maliyesinde imdadiye Vergilerinin Ortaya Cikis1”, Klasikten Moderne Osmanli
Ekonomisi ed. Arif Bilgin-Burhan Caglar (Istanbul: Kornik Yayinlar1, 2019), 60-61.

% Erol Ozvar, Osmanli Maliyesinde Malikine Uygulamasi, 25-26; Cezar, Osmanli Maliyesinde Bunalim
ve Degisim Donemi, 32-36
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c¢ikan ihtiyaglar karsilandiktan sonra tekrar malikéane sistemine geri doniildii. 1774 yilinda

da esham uygulamast ile uygulamadan kaldirild1.%

Erken modern donem geleneksel yapilarinda oldugu gibi Osmanli ekonomisi de madeni
para sistemine ve paranin miibadele araci olarak kullanilmasina dayaniyordu. Dolayisi ile
devlet ¢ift metal sistemi, altin ve giimiis para sistemi kullanmistir.%? Bu sistem sayesinde
para politikasi istikrarli bir seyir izlemistir. 1326-1760 yillar1 arasinda akgenin® toplam
deger kayb yiizde ikidir ki bu oldukea diisiik bir miktardir.®* 1600-1685 yillar1 arasinda
savaslarin getirdigi agir masraflar neticesinde akge birkag defa (1618, 1659,1666) devaliie
edilmistir. 1683-1688 yillar1 arasinda ise basilan paralar askeri organizasyonlarin
finansma yetmedigi i¢in “mankur” bakir para basilmaya baglanmis ancak bu durum
firsatcilara olanak saglayarak kalpazanlik faaliyetlerinin artmasina neden olmustur.
Bundan dolay1 1691 yilinda tedaviilden kaldirilmistir. Fiyat devrimi (1585) ile fiyatlarda
yasanilan artis 1690 yilinda yiizde bes yiizlere kadar ¢ikmistir. Paranin degerinde yapilan
tagsisler ise enflasyonun yiiksek seviyelere ¢ikmasina neden olmustur.® Bununla birlikte
kapikulu askerlerinin sayisinin artmasindan kaynakli artan ciils bahsisi miktart merkezi
hazineyi sikintiya sokmustur.®® Esasen hazinenin giderlerinin basinda kapikullarmin
ultfeleri ve bahsisler gelmektedir. Bu donemde hazinede yasanilan para sikintisi
Misir’dan gonderilen ceyb-i hiimayun harcligi ile tamamlanmaya calisilmistir.®” Diger
taraftan hazinedeki para sikintisin1 finanse edebilmek i¢in ek vergiler alinmaya
baslanmis, beratlar yenilenmistir.®® Hatta 1687 yilinda hazine ve kilerdeki altin esyalar

cikarilmistir ancak yeterli meblag toplanamamistir. Bu yiizden de halktan imdadiye

% Ozvar, Osmanli Maliyesinde Malikine Uygulamast, 25-26.

92 7aim, “Yiikselme Devrinde Osmanli Devleti’nin Tktisadi Durumu”, 40.

9 Osmanlilar tarafindan ilk énce “giimiis sikke” karsilig1 olarak, on besini yiizyildan itibaren de genel
olarak paray1 ifade etmek igin “akge” terimi kullanilmustir. 1697 yilindan itibaren akgeler yiizde on oraninda
bakir icermektedir. Onceleri 1,15-1,20 gr. civarinda olan ve 90 ayar giimiisten basilan akgenin agirlig
giderek diisiiriilmugtiir. III. Ahmed devrinde 1 para = 3 akge, 1 kurus= 40 para olmak iizere para Sl¢iisii
olarak “para” kullanilmaya baglanmistir. Ayrintili bilgi i¢in bk. Halil Sahillioglu, “Akge”, Tiirkiye Diyanet
Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari, 1989), 2/224-227; Oguz Tekin,  Osmanli Devleti’nde
Para”, Osmanli ed. Giiler Eren ( Ankara: Tiirkiye Yayinlari, 1999), 171.

% Tabakoglu, “Osmanli Iktisadi Yapisimin Ana Hatlar1”, 24.

% Ahmet Tabakoglu, /ktisat Tarihi (Istanbul: Kitabevi Yayinlari, 2005), 165-167.

% Abdulkadir Ozcan, “Ciilts”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi, (Istanbul: TDV Yayinlari, 1993),
8/108-114.

°7 Halil Sahillioglu, “Ceyb-i Hiimayun”, Tiirkive Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi, (istanbul: TDV
Yayinlari, 1993), 7/465-467.

9% Ahmet Tabakoglu, Gerileme Dénemine Girerken Osmanli Maliyesi (Istanbul: Dergah Yayinlar1,1985),
205.
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olarak para toplanilmistir.®® Sultan II. Siileyman déneminde memurlarin miisadere
edilmesi ile gelir saglanmaya c¢alisilmistir.’% On yedinci yiizy1l uzun ve kayiplarla dolu
savaglar ve ekonomik sikintilarla ge¢mistir. Ancak on sekizinci yiizyilin ilk yarisina
gelindiginde iktisadi olarak bir rahatlama yagsanmistir. On yedinci ylizyilda kaybedilen
topraklarin bir kismi da geri alinmustir. Imdadiye vergisi de on sekizinci yiizyilda diizenli

bir vergi haline getirilmigtir.1%*

II. Siileyman’in (1687-1691) saltanatinda Istanbul’da “kurus” ad1 verilen biiyiik giimiis
sikkeler basilmaya baslanmistir. Bu donemde sikkelerin ayar ve Kalitelerinin
diizenlenmesi i¢in yenilikler yapilmaya c¢aligilmistir. Devlet, 1689-1691 yillar1 arasinda
629.000.000 mangir1 piyasaya siirerek gelir elde etmistir.!%? Bu siirecte mangirin degeri
akcenin onda birine diismiistiir. Bu duruma miidahale eden devlet 1691 yilinda tekrar
diizenlemeye gitmistir ve 120 magirin bir esedi kurusa tekabiil ettigini ilan etmistir. Ayni
donemde toplanan vergi miktarinda diisiis yasanmistir.}®® Hane basina alman cizye
vergisi kisi basina alinmaya baslanmistir.1% Yapilan miidahale ile birlikte 565.751.000
akgelik gelir saglanmasina ragmen giderler 812.878.000 akceyi bulmustur. Gelirler

olaganiistii vergiler sayesinde artirilmistir.'%

I11. Ahmed (1703-1730) doneminde sikkelerin kalitesi artirtlmis ve ak¢enin yerini “para”
almaya baslamistir.1% Para sistemi istikrarli bir doneme girmistir ve akgenin deger kaybi
yavaglamistir. Dolayisiyla para istikrar ile iktisadi yasamda canlilik ve genisleme
yasanmugtir.’” On sekizinci yiizyilin ilk yarisinda devlet biiteleri olumlu bir tablo
icerisindedir. ~ Hazine gelirleri 1581 yilinda ulastigt 173 ton glimils diizeyine

¢ikabilmistir.%®

% Silahdar, Silahtar Tarihi 1, 308.

100 Tabakoglu, Osmanh Maliyesi, 295-297.

101 Ulas, “ Osmanli Maliyesinde imdadiye Vergilerinin Ortaya Cikis1”, 62.

102 Halil Sahillioglu, Bir Aswrlik Osmanli Para Tarihi 1640-1740 (istanbul: istanbul Universitesi Iktisat
Fakiiltesi,1965), 169.

193 Tnaleik- Quataert, Osmanli Imparatorlugu nun Sosyal ve Ekonomik Tarihi 11, 572-573.

104 Suraiya Faroghi, “Krizler ve Degisim”, Osmanli Imparatoriugu ’nun Ekonomik ve Sosyal Tarihi II, gev.
Ayse Berktay-Siiphan Andig- Serdar Alper ( Istanbul: Eren Yayinlar1, 2004), 658.

105 Robert Mantran, XVII. Yiizyihin Ikinci Yarisinda Istanbul I, ( Ankara: TTK Yayinlari, 1990), 267-268.
106 Tekin, “ Osmanli Devleti’nde Para”, 174.

7 Geng, Osmanli Imparatorlugu’nda Devlet ve Ekonomi, 213; Sevket Pamuk, Osmanh Imparatorlugu 'nda
Paramn Tarihi, (Istanbul: Tarih Vakfi Yurt Yaymlari, 2007), 21-22; Sevket Pamuk, Istanbul ve Diger
Kentlerde 500 Yillik Fiyatlar ve Ucretler (Ankara: T.C. Bagbakanlik Devlet Istatistik Enstitiisii, 2000), 14-
15.

108 Erol Ozvar, “Osmanli Devletinin Biitge Harcamalar1”, Osmanli Maliyesi Kurumlar ve Biitceler, haz.
Mehmet Geng ve Erol Ozvar (istanbul: Osmanli Bankas1 Arsiv ve Arastirma Merkezi, 2006), 221.
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Osmanli Devleti’nin idari oldugu kadar ekonomik denetimindede Istanbul énemli bir rol
iistlenir.'® Istanbul pazarlari, {iretim organizasyonlarinin merkezinde yer alir. Bu sayede
de pazarlar imparatorluk ¢apinda entegrasyonu saglar. Bunun i¢in cografi bir is boliimii
s0z konusudur. Kurulan kentsel aglar sayesinde baskentin iagesinin sorunsuz temini Ve
tebaanin refahi saglanmigtir. Osmanli merkezi yoOnetimi baskentin iagesinin temini
amaciyla dis ve i ticarete miidahale etmistir.!'% Boylece imparatorlugun siyasi biitiinliigii
de giiven altina alinmaya c¢alisilmistir. Devletin iage politikas1t uzun donemler boyunca
toplumsal denetim ¢erg¢evesinde uygulanmistir. Osmanli ekonomik yapisinin temeli,

imparatorlugun ve en basta baskentin sakinlerinin iasesini saglamaya yoneliktir.

Osmanli merkezi yonetimi baskentin iagesinin temini amaciyla dig ve i¢ ticarete miidahale
etmis iiretim ve tiiketim aglarini kurumsal olarak kurmustur.!!! Bu sayede Akdeniz’in
kiy1 kesimini kapsayan iyi gelismis bir i¢ ticaret agindan séz edebiliyoruz. Boylece
imparatorlugun emtia piyasast yogun ticaret bolgesi olan Akdeniz’in konumunun etkisi
ile zengin bir ¢esitlilik kazanmistir. Diger taraftan on sekizinci yiizyilda ticari aglar ve
iage sistemi oturmus bir yapilanmaya sahiptir. Zira iase organizasyonu yogun bir
diizenleme ve devlet miidahalesine tabidir. Matbah-1 Amire Emaneti saraym ihtiyaglarini

kurulan bu sistem tizerinden karsilamistir.

Osmanli sarayinin iasesinin saglanmasinda deniz ve karayolu kullanilmistir. Bu konuda
yapilan tercihlerde kisa ve uzun mesafe maliyetleri ile denize kiyis1 bulunmayan
bolgelerle yapilan nakliye imkanlar1 degerlendirilerek iase sistemi olusturuldugu goriiliir.
Deniz ulagimi zaman ve maliyet bakimindan daha uygundur. Bu yiizden de tercih cografi
imkansizliklar disinda deniz ulasimindan yana olmustur. Saray mutfaklar1 Istanbul’a
yakin ¢evreden talep ettigi erzak igin i¢inse karayolunu kullanmayi tercih etmistir. Deniz
yollarinin kullaniminda denizden gelen emtianin giivenligini saglamak, mal akis
stirekliligini tehdit eden iklimsel sartlar ve denizlerdeki korsanlik faaliyetleri nedeni ile
zaman zaman sekteye ugramamistir. Denizlerde giivenligin temini ve bdylece ticaretin
stirekliligi i¢in merkezi devlet iase bolgelerine ve ticaret yollari iizerinde bulunan kadilar

ve sancak beylerine gesitli emirler gondermistir. 1714 ve 1718 yillar1 arasinda siiren

109 Tevfik Giiran, /9. Yiizyilda Osmanli Ekonomisi Uzerine (Istanbul: Tiirkiye Is Bankas1 Yaymlar1,2014),
1.

110 pamuk, Osmanli Ekonomisi ve Kurumlari, 22.

11 pamuk, Osmanli Ekonomisi ve Kurumlari, 22.
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Osmanli - Venedik savasindan sonra 1768 yilinda Dogu Akdeniz’de Rus tehlikesi
goriilene kadar bariscil bir ortam olusmustur. Istanbul’a yapilan emtia akisinda bu baris
ortaminin olumlu etkileri goriilmiistiir. Diger taraftan kara yolu nakliyesinde de giivenlik
sorunlarinin yaninda deniz yoluna gore daha uzun siiren yolculuklar erzak iase siirecini
etkilemistir. Saray mutfaklari Istanbul’a yakin ¢evreden talep ettigi erzak i¢in karayolunu
kullanmay1 tercih etmistir. Aynt zamanda ulasim maliyetleri de tercih edilen ulasim
yolunu belirlemektedir. Deniz ulagimi1 zaman ve maliyet bakimindan daha uygundur. Bu
ylizden de tercih cografi imkansizliklar disinda deniz ulagimindan yana olmustur.
Dolayisi ile kisa ve uzun mesafe maliyetleri ile denize kiyis1 bulunmayan bolgelerle

yapilan nakliye imkanlar1 degerlendirilerek iage sistemi olusturulmustur.

Bu baglamda iase tedarik sisteminde yasanabilecek aksilikler depolama ve ambar/kiler
sisteminin yaygin olarak kullanilmasina neden olmustur. Sanayi 6ncesi erken modern
donemde tarim, iklimsel degisikliklerden fazlasiyla etkilenmektedir. Yasanilan
kurakliklar her zaman mahsul azligina neden olmasa da elde edilen iiriiniin kalitesinin
diismesine yol agmaktadir. Bu durumlarda {iriin fiyatlarinda artis yasanmistir. Ayrica
kuraklikla beraber yasanilan salgin hastaliklar da iase akisini etkilemistir. Kaldi ki
kurakliklarin sadece basgosterdigi zaman dilimini etkilemez. Kitlik neticesinde ortaya
cikan sosyal ve iktisadi meselelerin sonraki yillarda da toplumlara tesir ettigi
soylenebilir.!*? Osmanli cografyasinda kuraklik, on yedinci yiizyiln sonlar1 ve on
sekizinci yiizy1l baslarin1 olumsuz etkilemistir. Uriin temininde yasanan sikintilarin yani
sira 1717 ve 1730 yillarinda veba salginlar1 yasanmigtir. Veba salgininin etkisini azaltmak
icin devlet ¢esitli tedbirler almistir. Bu tedbirlerden biri vergilerini 6demekte zorlanan
halkin vergilerinin tenzilidir.}*® Digeri ise Istanbul’a iskeleler vasitas1 ile gd¢ edenlerin
engellenmeye calisilmasidir. Goglere engel olunamadigindan artan Istanbul niifusu kitlik

ve vebadan muzdarip duruma diismistiir. Salgin neticesinde go¢ ederek baskente gelen

112 Orhan Kilig, “ Osmanli Devleti’'nde Meydana Gelen Kitliklar”, Tiirkler ed. Celal Giizel-Kemal Cicek-
Salim Koca ( Ankara: Yeni Tiirkiye Yayinlar1,2002), 1340.

113 27 Mart 1717 tarihine ait arsiv belgesinde Hacioglupazari kazasina bagh Girencik karyesi halkimin veba
ve diger salgin hastaliklar nedeni ile celebkesan vergisini ddeyemedikleri i¢in verginin bir miktarinin
tenzilini talep ettiklerini bunun {izerine de Kad1 [brahim’in ilami vasitasiyla on bas agnamin tenzil edildigi
ferman olunur. BK. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I11], No.39, Gémlek
No0.3746,1 (13 Rabiiilahir 1129/27 Mart 1717); Benzer sekilde Temmuz 1717°de Tatarcik kazasina bagl
Koélemen ve Asilhanli karyeleri halki veba yiiziinden helak ve perisan oldugu i¢im birer avariz hanesi tenzil
edilir. BK. Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I11], N0.199, Gémlek No.19218,
1( 21 Recep 1129/01 Temmuz 1717).
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ve han odalarinda kalan insanlar salgin1 yaymiglar ve bu odalarda 6lerek toplumun
sagligin1 tehlikeye atmislardir. Bundan dolayr kadilara ve iskele zabitlerine, bolge
mutasarriflarina emirler gonderilmis, iskeleler kontrol altina alinmaya c¢alisilmasi,

basibos insanlarin Istanbul’a girmelerine engel olunmast istenmistir.!'*

Osmanli Devletinde yeni tiiketim kaliplari, tiitiin ve kahvenin kullanim ile birlikte on
yedinci yiizyilin sonlarinda girmeye baglamistir. On sekizinci yiizyilda ise saray
mensuplarinin yani sira siradan bireylerin de artan bir tiikketim tutkusu ile hareket etmeye
basladign goriiliir.**® Tiiketim kiiltiirii sarayda sadece yeme-igme pratiklerinde degil

kullanilan egyalarda da -bati1 mali tiriinler- kendini gostermistir.
1.2. Osmanh Iase Sistemi ve Istanbul’un Iasesinin Saglanmasi (1680-1730)

Osmanl1 Devleti’nin tiim kurumlarinda oldugu gibi iktisadi sistemi de on dordiincii ve on
altinc1 yiizyillar arasinda yapilanmis ve on dokuzuncu yiizyila kadar “Klasik iktisadi
Sistem” olarak devamlilik gostermistir.}'® Bu iktisat anlayisinin temelini refahr artirmak,
fiyat istikrarin1 saglamak, gelir ve servet dagilimimi diizenlemek, temel mallarin arzinm
diizenlemek olusturmaktadir.!*” Devlet iktisadi yapilanmay1 devlet gelirlerini artiracak
iretim ve tiiketimde siirekliligi saglayacak sekilde ve adalet politikast g¢ercevesinde

sekillendirmistir.1*®

Iktisat politikas1 da devletin ilk donemlerinden itibaren ii¢ temel ilkeye dayanmustir.
Bunlar sehirlerin ve haklin temel ihtiyaglarinin karsilanmasi manasinda iasecilik
(provizyonizm), yliksek ve istikrarli devlet gelirlerini saglama manasinda fiskalizm ve
kadim olam devam ettirme manasinda gelenekgiliktir. Iasecilik devletin on altinci
yiizyildan on dokuzuncu yiizy1la kadar uyguladig ilkelerden biridir.!!° Tasecilikte iktisadi

faaliyetler her zaman tiiketicinin yararinadir. Buradaki amag halkin ihtiyaclari i¢in mal

1141730 tarihli bu muhimme kaydinda Iznikmid Kadisina, Yenigeri Serdarina, Iskele Zabitlerine ve Kocaili
Sancagi Mutasarrifligina iskele kontrolii i¢in emir gonderilmesi karar1 alinmistir. Bk.BOA,
A.{DVNSMHM. d, No.136, Gémlek No,1055, hk.7 (29 Rabiiilahir 1143/11 Kasim 1730).

115 Tiilay Artan, “Terekeler Isiginda 18. Yiizyil Ortasinda Eyiip’te Yasam Tarzi ve Standartlarina Bir Bakis:
Orta Halliligin Aynas1”, 8. Yiizyil Kad: Sicilleri Isiginda Eyiip 'te Sosyal Yasam ed. Tiilay Artan (Istanbul:
Tarih Vakfi Yayinlari, 1998), 49-64.

116 Harun Sahin, “Osmanli Iktisadi Diinya Gériisiiniin Ana Ilkeleri Cergevesinde Klasik Dénem Osmanli
Iktisat Politikasina Bakis”, Ekev Akademi Dergisi 19/61 (Kis 2015), 416-417.

117 Sahin, “Klasik Dénem Osmanl Iktisat Politikasina Bakis”, 417.

118 Sencer Divitgioglu, Asya Uretim Tarzi ve Osmanh Toplumu (Istanbul: YKY, 1981), 93-95; Tabakoglu,
Tiirkiye Iktisat Tarihi, 146.

19 Cafer Ciftci, “Osmanli Déneminde Istanbul’un fasesi ve Bursa’nin Rolii”, Osmanli Tarihi Arastirma ve
Uygulama Merkezi Dergisi (OTAM) 16 (2004), 153.
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arzin1 bollagtirmak, trlin kalitesinin yliksek ancak fiyatlariin diisiik olmasini
saglayabilmektir. Bunun i¢in ekonomi {izerinde miidahaleci bir uygulama
benimsenmistir. Fiskalizm ilkesiyle gelirlerin artmasi ve giderlerin azaltilmasim
istikrara baglayarak devlet gelirlerini gliven altina alarak devlet gelirlerinin miimkiin
oldugunca yiiksek tutulmaya calismistir. Bunu yaparken de ticaret, hacminin artmasi ve
azalmasi dikkate almarak bir miidahale araci olarak kullanilmistir.'?! Devlet yapisi
geregince iktisadi diizen merkezi yOnetimin giliciinii artirmayr ve kendi kendine
yetebilmeyi amaglamaktadir. Gelenekgilik ilkesi mevcut dengeleri koruyarak muhafaza

etme ve ani degisimlerden kacinma seklinde tanimlanmigtir.1?2

Osmanli Devleti, iase politikasi geregince oncelikle bagkent olmak tizere devletin hakim
oldugu tiim cografyada devlet gorevlilerinden siradan halka kadar tiim tebaanin yeme-
icme, barinma, yakacak, hammadde gibi zorunlu ihtiyaglar1 karsilamay1 hedeflemistir.
Dolayist ile baskentin ve sarayin sadece beslenme ihtiyaglart degil tiim gereksinimleri

iase sistemi aracilig1 ile temin edilmektedir.}?

Osmanli iktisat politikasinin iasecilik anlayisi geregince schirlerin ve oOncelikle
Istanbul’un iasesinin sorunsuz ve siirekli bir sekilde temin edilmesi hedeflenmistir. Bu
sistemde devlet bir kar beklentisi icerine girmemektedir. Sehrin gereksinim duydugu
temel ihtiyag maddelerinin uygun fiyatlarla, bol olarak ve her mevsim tedariki merkezi
yonetimin Onceliklerindendir. Bu nedenle de devlet sarayin, halkin ve ordunun temel
ihtiyaglarmin temini konusunda hassas davranmistir.'* Bu diizen igerisinde saray, halk
ve ordunun ihtiyaglar1 karsilandiktan sonra artan miktarin ihra¢ edilmesine izin
verilmektedir. Uygulamada ise devlet tasrada ilk olarak {iretim yerinin kendi
thtiyaglarinin karsilanmasini, artan iiretim fazlasinin da ordu ve sarayin gereksinimleri
icin bagkente gonderilmesini istemistir. Tiim bunlardan arta kalan ihtiyag¢ fazlasi iiriinler

tiiccarlar vasitasi ile baskente gonderilmektedir. Istanbul’un ihtiyaci karsilanmadan baska

120 Geng, Osmanli Imparatorlugunda Devlet ve Ekonomi, 41-42.

121 Fahri Yasin Sener, “I8. Yiizyilda Ticaret: Istanbul Ahkdam Defterlerine Gére”, (Istanbul: Marmara
Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, Doktora Tezi, 2010), 22; Geng, Osmanli Imparatorlugunda Devlet
ve Ekonomi, 46.

122 Geng, Osmanli Imparatorlugunda Devlet ve Ekonomi, 44.

123 Cafer Ciftci, Osmanli Déneminde Mudanya Iskelesi ve Giimriigii ( Bursa: Bursa Biiyiiksehir Belediyesi
Yayini, 2012), 82.

124 Myharrem Oztel, “Istanbul’un Temel Ihtiyaclarinin Mahrukatin ( Odun ve Komiir) Onemi ve Mahrukat
Arz Piyasasi (1789-1918)”, International Periodical For The Languages, Literature and History of Turkish
or Turkic 7/8 (2013), 487-489.
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bolgelere mal nakli de yasaklanmustir.!?® Istanbul’a gelen iiriinler ordu, halk ve saray igin
ayrilir, ayrimi yapilan tiikketim malzemesi tiiccarlar ve devlet gorevlileri tarafindan teslim

alinarak ilgili birimlere teslim edilirdi.?®

Kisacasi devlet takip ettigi iase politikas1 geregince dis ticarette ihracati sinirlandirmais,
ithalat1 ise kolaylastirilarak tesvik etmistir. Uygulanan ihrag politikalar1 provizyonisttir
ve Osmanli halkinin ihtiyacglar1 karsilandiktan sonra arta kalan malin disariya satilmasina
izin verilmistir. Bu uygulama on dokuzuncu yiizyila kadar devam etmistir. Iase politikas1
merkezi yapinin kendi varliginin devamliligini saglayabilmesi i¢in ordunun, baskentin ve
diger sehirlerin iasesini temin etmesi, vergi toplamasi, i¢ ve dis ticareti destekleyerek

denetlemesi gibi mali yapilarla beraber isletilmistir.*?’

Osmanli Devleti’nin tiim sehirleri i¢in iagenin énemli bir mesele oldugunu sdylemistik.
Ancak bagkent Istanbul’un iasesinin saglanmasi merkezi ydnetim icin ayr1 bir dneme
sahiptir. Yiizyillar boyunca Istanbul, imparatorlugun siyasi, askeri ve iktisadi merkezi
olarak yiiksek bir niifus yogunluguna sahip olmustur.'?® Bu cerceve de halkin ihtiyaclari
niifus miktarina baglh olarak siirekli bir artis icerisindedir. Ayrica sarayin ve yonetimin
Istanbul’da olmas1 sehri biiyiik bir tiiketim merkezi haline getirmistir. On altinci yiizyilda
Istanbul 400.000'e varan niifusuyla Avrupa'nin en kalabalik kentidir.?® On altinci
yiizyllin ikinci yarisina gelindiginde sehrin niifusu 600.000'leri asmaktadir.’3® On
sekizinci yiizyila gelindiginde bu saymin iizerine ¢ikmis, kentin niifusu, bazi1 déonemler
disinda, yillar icerisinde daimi bir artis i¢inde olmustur.’®® On dokuzuncu yiizyilin
sonlarinda ise sehrin niifusu 1.030.234'e kadar ulasmistir.**? Bu kadar yiiksek bir niifus

Istanbul’a siirekli olarak {iriin teminini zorunlu kilarken ¢ok fazla ugras1 da beraberinde

125 salih Aynural, Istanbul Degirmenleri ve Firinlart (Zahire Ticareti 1740-1840) ( Istanbul: Tarih Vakfi
Yurt Yaynlari, 2002), 2.

126 Geng, Osmanli Imparatorlugunda Devlet ve Ekonomi, 46- 47.

127 Sevket Pamuk, Osmanli-Tiirkive Iktisadi Tarihi 1500-1914 ( Istanbul: Iletisim Yaymnlari, 2005), 86;
Geng, Osmanli Imparatorlugunda Devlet ve Ekonomi, 525.

128 Tevfik Giiran, 19. Yiizyil Osmanli Tarimi ( Istanbul: Eren Yaymlari, 1998), 15.

129 Halil inalcik, Osmanli Imparatorlugu Klasik Cag (1300-1600) cev. Rusen Sezer (istanbul: Yap: Kredi
Yaynlari, 2003), 150.

1% Omer Liitfi Barkan, 1571-1580 arasinda Istanbul niifusunun 700.000 civarinda oldugunu belirtmektedir.
Bk. Omer Liitfi Barkan, “Research on the Ottoman Fiscal Surveys”, Studies in the Economic History of the
Middle East ed. M. A. Cook (2011), 1-11.

131 Ahmet Tabakoglu, Tiirk Iktisat Tarihi ( istanbul: Dergah Yayinlari, 2003), 140; Liitfi Giiger, “XVIII.
Yiizy1l Ortalarinda Istanbul’un lasesi I¢in Liizumlu Hububatin Temini Meselesi”, Istanbul Universitesi
Iktisat Fakiiltesi Mecmuasi 11(1952), 397.

182 Kemal H. Karpat, Osmanl: Niifusu ¢ev. Bahar Tirnake1 (Istanbul: Timas Yayinlari, 2010), 318-319.
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getirmistir.'® Bagkentin degismeyen niifus yogunlugu ve en biiyiik tiiketim merkezi
olmasi nedeniyle {iriinlerin kesintisiz tedarikinin saglanmasi gerekmektedir. Bunun i¢in
Istanbul’a &ncelikli mal alma hakki tanmmistir. Boylelikle sehir tiiketim, dagitim ve

134

dontistiirme merkezi haline gelmis™" ve imparatorlugun farkli bolgelerinden gelen iase

{iriinlerine bagiml1 hale gelmisgtir.}®

Istanbul sahip oldugu jeopolitik konumunda avantaj: ile tiiccarlar1 kendisine baglayan bir
ticari gii¢ konumundadir. Ayn1 zamanda sehrin bolluk ve refah igerinde olmasini
saglamak igin ithalat ve ihracat bagkentin limanlarinda yapilmistir. Kalabalik niifusu ve
merkezi yonetimi barindirmasi ile Istanbul tam bir tiiketim merkezi haline gelmistir. Bu
nedenle de iasesinin kesintisiz, bol ve uygun fiyatlarla saglanmasi i¢in ayr1 bir 6nem
gosterilmis, iase sorunlar1 yasanmamasi amactyla dnlemler alinmistir. Bu 6nlemlerden
biri de daha 6nce bahsettigimiz gibi ithracat kisitlamasidir. Bir digeri ise, devletin iiriin
alim satimi iizerine kendi tekelini koymasidir. Buna “yed-i vahid” denilmektedir.!3®
Ayrica bugday, seker, yag ve piring gibi bir takim temel ihtiya¢ maddelerinin satigsina
yasaklar getirilerek iase sikintilar1 ve darliklar dnlenmeye calisilmistir. Ancak 6zel
izinlerle bu mallarm disariya satisina izin verilmistir.'®” Buna ragmen temel tiiketim
mallarmin devletin izni disinda satilmasi kacake¢iliga neden olarak devleti zor durumda
birakmistir.13 Merkezi yonetim bu durumun 6niine gegebilmek igin tasra yoneticilerine
emirler gdndermis ve disartya mal satilmamas yoniinde uyarida bulunmustur. Thracatin
kisitlanmasinin gerekgesi i¢ piyasayr rahatlatmaktir. Boylelikle ithalat siirekliliginin

saglanmasi amaglanmaktadir.*°

Ayrica devlet emirler, fermanlar ve ¢ikarilan
kanunnameler ile bir takim kurallar ve kisitlamalar getirmis, sistemin aksamadan

islemesini saglamaya ¢alismigtir.14°

133 Syraiya Faroghi, “Istanbul’un fasesi ve Tekirdag-Rodoscuk Limam (16-17. Yiizyillar)”, ODTU Gelisme
Dergisi, (1980), 139.

184 Mantran, XVII. Yiizyil i Ikinci Yarisinda Istanbul I, 73-176.

1 Abdullah Mesud Kiigiikkalay, “Farkliliklart Baglaminda Osmanli Istanbul’unda ithalat: izmir ile Bir
Karsilastirma (1793-1803)”, Osmanli Arastirmalart XL1 (2013), 325.

136 Cihan Ozgiin, “Osmanli Ekonomi Politigine Kisa Bir Bakis (XVIIL-XIX. Yiizyillar),” Tarih Okulu
Dergisi | (2008), 8.

137 Sina Aksin, Tiirkiye Tarihi 3 - Osmanli Devleti 1600-1908 (istanbul: Cem Yayinevi, 1997), 201; Zafer
Karademir, Imparatorlugun A¢likla Imtihant Osmanl Toplumunda Kithiklar (1560-1660) (istanbul: Kitap
Yayinevi, 2014), 99-111.

138 Karademir, Imparatorlugun A¢hkla Imtihami Osmanli Toplumunda Kitliklar (1560-1660), 114.

139 Tevfik Giiran, “Istanbul’un lasesi”, Istanbul: Sehir ve Medeniyet, ed. S. Kamil Akar (Istanbul: 2004),
321; Geng, Osmanli Imparatorlugunda Devlet ve Ekonomi, 47.

140 Sahin, “Klasik Dénem Osmanl Iktisat Politikasina Bakis”, 416.
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Osmanli bagkenti statejik olarak 6nemli bir konumda olmasina ragmen ziraat yapilmasina
uygun olmayan topraklariyla kendi kendine yetebilen bir sehir degildir. Bu sebepten
dolay1 sehrin iasesi Bizans doneminden itibaren miihim bir mesele haline gelmistir.
Kentin gida tiretimi bu donemde de halkini doyurmaya yetmemis ve ihtiyag olan {iriinler
cevreden temin edilmeye calisilmistir.*! Osmanli baskenti de Bizans doneminde oldugu
gibi ihtiyaglarinin karsilanmasi bakimindan g¢evresine bagimlidir. Bundan dolayr da
sehrin gereksinimleri icin kapsamli bir iase politikas1 uygulamistir. Iase politikasin
gerekli kilan bir diger sebep de halkin iase yetersizliginden kaynakli hosnutsuzlugu
neticesinde olusabilecek tepkileri ve buhrani dnleme ¢abasidir.'*? On sekizinci yiizyilda
Istanbul’a olan gdglerin artmasi diizensiz bir niifus artisina neden olmus, bu sebeple
alian tiim 6nlemlere ragmen yiyecek, igecek, giyecek, yakacak ve kalacak yer sikintilari
yasanmaya baslanmistir. Durumdan faydalanmak amaciyla firsatgilar ortaya ¢ikmis ve
Istanbul’a disaridan gelen iiriinleri ucuzdan alip depolamuslar, daha sonra bu iiriinleri
yiikksek fiyattan halka satmaya baslamislardir. Netice de sikintili gilinler yasanmaya

baslamis, merkezi yonetim ise bu durumun &niine gegmeye ¢alismugtir. 143

Osmanli Devleti, baskentin ve sarayin iasesinin temininde sikintiya diismemek icin
kazalardaki tiretim kalitesini artirmay1 hedeflemis ve tiretim-tiiketim dengesini korumaya
caligmistir. Bunun i¢in merkezi yOnetim kazalarda, tasrada esnafi denetlemek igin
“muhtesip” ler gorevlendirmistir. Ihtisap eminleri, carsi-pazar fiyat ve Kkalitesinin
diizenlenmesini saglamiglardir.}** Dolayisiyla sarayin ve Istanbul’un iasesi ile ilgili
diizenlemeler birbiri ile baglantilidir.'*> Bagkentin iagesinin saglanmasi igin genellikle
sehre yakin bolgeler ve gevreleri tercih edilmistir. Imparatorluk igerisinde tarrma uygun
bolgelerde yetistirilen iiriin fazlaliklarinin Istanbul’a sevkiyati yapilmustir. Boylelikle

baskent cevresindeki bolgelerin hizmetlerini kendisine tabi kilmugtir. 148

141 Nevra Necipoglu, “Tase- Bizans Dénemi”, Diinden Bugiine Istanbul Ansiklopedisi ( Ankara: Kiiltiir
Bakanligi1 ve Tarih Vakfi Yayinlari, 1994), 1\V/116.

142 Gijcer, “Istanbul’un Tasesi I¢in Liizumlu Hububatin Temini Meselesi 7, 397.

%3 Yiicel Ozkaya, XVIII. Yiizyilda Osmanli Kurumlari ve Osmanh Toplum Yasantist ( Ankara: Kiiltiir ve
Turizm Bakanlig1 Yayinlari, 1985), 318.

144 Omer Liitfii Barkan, “Ihtisap Kanunlar1”, Tiirk Tarihi Vesikalari, 1/5 (1942), 340.

145 Ahmet Uzun, “Osmanli Devleti’nde Sehir Ekonomisi ve lase”, Tiirkiye Arastirmalar: Literatiir Dergisi,
(2005), 6/221; Halil Inalcik, “Iase - Osmanli Dénemi”, Diinden Bugiine Istanbul Ansiklopedisi ( Ankara:
Kiiltlir Bakanlig1 ve Tarih Vakfi Yayinlari, 1994), IV/117.

146 Oztel, “Istanbul’un Temel Ihtiyaglarinin Mahrukatin ( Odun ve Koémiir) Onemi ve Mahrukat Arz
Piyasas1 (1789-1918)”, 489.
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Osmanli Devleti Istanbul’un yiiksek tiiketici niifusunun iasesinin sikintrya diismemesi ve
mal tedarikin siirekliligi saglamak icin tahsis ve stok politikalari izlemistir.**’ Istanbul
disinda zahire kithgr yasanmasi durumunda devlet elindeki ayni kaynaklar1 kullanmais,
sorun yasanan bolgelere kaynaklarin ulastirilmasi saglanmistir. Ancak devletin her zaman
elinde yeterli miktarda iiriin bulunmadigindan sorun yerinden veya devlete ait resmi

zahire ambarlarindan temin edilmeye ¢alisiimigtir.148

lase politikas1 geregince Istanbul’a emtia akisim diizenleyen devlet piyasayr kontrol
edebilmek icin bu akisi siirekli kilmak zorundadir. Zirai {iretim alanlarinda c¢ifthane
sisteminin saglikli islemesi iiretimin siirekliliginin saglanmasi agisindan 6nemlidir. Diger
taraftan devlet trlinleri kendi belirledigi fiyat {izerinden almistir. Bu uygulama ile
piyasadaki tirtinler iki farkli sekilde fiyatlandirilmistir. Bunlar mubayaa fiyati ve serbest
piyasa fiyatidir. Devlet iireticiden satin aldigi iirlinleri kendi belirledigi miri fiyat
tizerinden satin almistir. Ancak miri mubayaa fiyatlar1 genellikle serbest piyasa
fiyatlarindan daha diisiiktiir. Bu durum zaman zaman fireticilerin iriinlerini yasadisi

yollardan elden ¢ikarmalarina neden olmustur.'4°

Devletin iase organizasyonu dogrudan padisah tarafindan takip edilmistir. Bu konuda
padisahin gorevlendirdigi en yetkili isim sadrazamdir ve Istanbul’un iasesinin sorunsuz
bir sekilde tedariki ve fiyat denetimleri sadrazamim sorumlulugundadir.®®® Osmanli
ekonomik yapist icerisinde dogrudan dogruya bu isle ilgilenen tek bir kurumun
varligindan bahsetmemiz miimkiin olmasa da tiim miiesseselerin bu sistemin

yiriitiilmesinde paylari oldugunu sdyleyebiliriz. Nitekim saray mutfagi da iktisat sistemi

igerisinde kendi isleyisini olusturan kurumlardandir.

Saray seckinlerinin temel ihtiyaclarim1 karsilamaktan sorumlu olan mutfaklar hem
tasradan hem de Istanbul piyasasindan alim yapma hakkina sahiptir. Mutfak emini

tarafindan oncelikle alinmasi gereken mallarin cinsi ve miktar1 sarayin niifusu da dikkate

147 Abdullah Mesud Kiigiikkalay-Hiiseyin Topuz, “Gerileme Dénemi Osmanli Istanbul’unun Iasesi
(Beslenmesi) Sorunu: Genel Degerlendirme”, Tarih ve Medeniyet Dergisi 8 (Ocak 1999), 24; Ahmet
Tabakoglu, "Osmanli Déneminde Istanbul'un iasesi", Uluslararast Osmanli Istanbul 'u Sempozyumu I, ed.
Feridun M. Emecen- Ali Akyildiz- Emrah Safa Giirkan (istanbul: 29 Mayis Universitesi Yayinlari, 2014),
101.

148 Karademir, fmparatorlugun Aclikla Imtihani, 202.

19 fnalcik, Osmanli Imparatorlugu nun Ekonomik ve Sosyal Tarihi (1300-1600), 1/233; Mustafa Oztiirk,
“Bursa’da Hububat Fiyatlar1”, Tarih Incelemeleri Dergisi, 7/11 (1992), 174.

150 Robert Mantran, XVI- XVIII. Yiizyillarda Osmanli Imparatorlugu, gev. Mehmet Ali Kiligbay (Ankara:
Imge Kitabevi, 1995), 16.
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alinarak belirlenmektedir. Emin belirlenen ihtiyaglara dair hiikiimler yazilmasi igin
maliye kaleminden talepte bulunmaktadir. Maliye kaleminden yazilan alim emirleri
bazen istenilen sonuglari vermemekte bu durumda ise konu Divan-1 Hiimayun’a
gotiiriilerek divandan hiikiim ¢ikmasi saglanmaktadir.’®! Tiim bu yazisma siirecinin
sonunda tedarik siirecini yonetmek i¢in mutfaga bagl memurlar gérevlendirilmistir. lase
temininde {riinlerin cinsi, miktari, alim yapilacak yerler, ulasim i¢in kullanilmasi
istenilen yollar ve vasitalar, iirlinlerin tasinmasi i¢in kullanilan torbalar, sepetler, cuvallar,
trlinlerin gonderim zamani ile bu masraflarin nereden karsilanacagi hiikiimler ve

tezkirelerle belirlenmistir.*>?
1.2.1. Tase Tedarik Bélgeleri (1680-1730)

Erken modern donem Osmanli iktisadi sistemini tarim ve tarim {riinleri belirlemistir.
Devletin tarimsal tiretim politikast timar sistemidir ve sistemin sagladigi en biiyiik avantaj
ekonomik gii¢ artarken halkin refahmnin da saglayabilmesidir.*>® Bundan hareketle saray,
piyasanin tek elden ydneticisi konumundadir; hem tarim hem de sehir ekonomisi
dogrudan devletin denetimindedir. Dolayisi ile ekonomi tiiketim igin tiretim ilkesi ile
sekillenmis, talepten ziyade arz hedef almmustir.® Osmanl Devleti iktisadi sistem
tizerinde belirleyici ve miidahalecidir. Arzin tiiketiciye esit sartlarda ve haksiz rekabetin
Oniine gecerek ulagmasini temin etmek amaciyla her tiirlii mal ve hizmeti narha tabi

tutmustur.

Daha once de bahsettigimiz gibi Istanbul, niifusunun ihtiyaclarni tek basma
karsilayamamaktadir. Bu yiizden imparatorlugun genelindeki tarimsal iiretim bolgesel

ticaret ag1 ile Istanbul’a baglanmis,'® baskente yakin ve uzak mesafeli pazarlar

151 Padigahin yetki verdigi makam veya bu makama bagl daireler onun adina hiikiim verebilirlerdi. Bundan
dolayr da hiikiimler sadaretten veya defterdarliktan ¢ikardi. Ayrintili bilgi i¢in bk. Halil Sahillioglu,
“Ahkam Defteri” Tiirkive Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (istanbul: TDV Yayinlari, 1998), 1/551;
Bilgin, Osmanli Saray Mutfag, 88.

152 Tzmir mollas1 ve Kusadasi naibine gonderilen hiikiimde Istanbul’daki yemis iskelesindeki yemisci ve
bakkal taifesinin arzuhaline gére Izmir’den gelen razaki {iziimii torba ile siyah iiziim ¢uval ile incirin hasir
ile getirilmesi eski usul iken yenilerde kutu ile getirilmeye baslandigi, incir ve tiziim kutularinin dstiine
iyilerini altina ¢iiriiklerini doldurup iyi diye satildigindan bundan bdyle kadim adete geri doniilerek kutu ile
getirilmemesi istenmistir.(3 Nisan 1707) Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Divan Kalemi Mithimme Defteri
[A.DVNS. MHM. d], No. 115, Gémlek No. 1057 hk.2-4 ( 29 Zilkade 1118/ 4 Mart 1707).

183 Ciineyt Dumrul-Yasemin Dumrul, “Osmanli Imparatorlugu’nun Kapitalist Paternde Sanayilesmesinin
Oniindeki Engeller Uzerine Bir inceleme”, Yénetim ve Ekonomi Arastirmalar: Dergisi 12 / 23 (Agustos
2014), 147.

154 Tabakoglu, Tiirk Iktisat Tarihi, 132.

155 Suraiya Faroghi, Osmanli’da Kentler ve Kentliler (Istanbul: Tarih Vakfi Yurt Yayinlar1,1993), 18.

30



% Bu iktisadi aglar Istanbul’un iagesinin

vasitasiyla ticaret ag  kurulmustur.?
saglanmasinda uluslararas: ticaretten Ste ig ticaretin etkin olmasina neden olmustur. I¢
ticarette Istanbul’a dogru tek tarafli bir akis soz konusudur.’’ I ticarete ve iaseye konu
olan bu tiikketim iirlinlerinin nakliyesinde hem deniz hem de kara yolu kullanilmistir.
Ozellikle yakin bolgelerden kara yolu ile de iase nakli gergeklesmistir. Uriinlerin
nakliyesinde kullanilan tagima araglarinin niteligi maliyeti ve nakil siirelerini etkilemis,
18 pu yiizden deniz ticareti dis ticarette oldugu gibi i¢ ticarette de daha g¢ok tercih
edilmistir. Ancak gerek kara gerckse deniz tasimaciligi sirasinda bir takim zorluklarla
karsilasiimistir. Ornegin, mevsimlere bagli hava sartlarinin elverisli olmamasidan veya
yeterli riizgdr olmamasindan kaynaklanan zorluklar; denizlerde faaliyet gosteren
korsanlarin zarar verme ihtimalleri gibi sikintilar yasanabilmektedir. Tiim bunlar goz
Oniine alindiginda besin maddelerinin nakli siirecinde Ozellikle dayaniksiz tiiketim
tiriinleri olumsuzluklardan etkilenmis ve kullanimi miimkiin olmamistir. Ayrica, kara ve
deniz ulasgiminin altyapisinda ki eksikliklerden kaynakli zaman zaman gecikmeler ve
farkli sorunlar yasanmasina neden olmustur. Diger yandan kara nakliyesinin pahali
olmas1 ve zaman almas1 da iilke icerisindeki ticari emtia akisim etkilemektedir.?>® Ayni
zamanda kara naklinin giivenlik acisindan yetersizligi ile nakil i¢in hayvan temininde
yasanilan aksakliklar ve engebeli arazi ve yollar da kara ticaretinin zorluklar
arasindadir.’®® Devlet bu tip sorunlar1 kismen asabilmek adina hem denizde hem de

karada kiralik arag¢lar kullanma yoluna gitmistir.

Karadeniz ticaret ag1 baskent icin oldukca Onemlidir. laseye konu olan gida
maddelerinin!®! disinda ordu ve tersaneler icin Snemli olan kerestenin biiyiik bir kism1 da
Karadeniz’den sevk edilmektedir. Devletle anlagsmali olarak c¢alisan kapan tiiccarlari

bugday: Istanbul’a un kapanina tastyorlardi. laseye konu olan tiim erzak Karadeniz’in

156 Uzun, “Osmanli Devleti’'nde Sehir Ekonomisi ve fase”, 214.

157 Fernand Braudel, Maddi Uygarlik Ekonomi ve Kapitalizm III ¢ev. Mehmet Ali Kilicbay (Ankara: Gece
Yayinlar1,1993), 408-409.

1%8 Saime Suna Kayyam-Ertugrul Tokdemir, “Osmanli Bugday Fiyatlar1 ve Ulastirma”, Yiicel Candemir’e
Armagan, der. Ertugrul Tokdemir-Oner Giingavdi-Suat Kiiciikgiftci (Istanbul: Istanbul Universitesi Isletme
Fakiiltesi Yayinlari, 2006), 100.

19 Liitfi Giiger, XVI-XVIL. Yiizyillarda Osmanl Imparatorlugunda Hububat Meselesi ve Hububattan Alinan
Vergiler ( istanbul: Istanbul Universitesi ktisat Fakiiltesi Yayinlar1,1964), 32-33.

160 Karademir, fmparatorlugun Aclikla Imtihani, 194.

161 Karadeniz’den Saray ve Istanbul’a bugday, arpa, dari, biiyiik bas ve kiigiikbas hayvan, tavuk, yumurta,
stit, bal ve balmumu, tereyagi ve mevsimlik meyve gelir. Ayrica bk. Braudel, Akdeniz ve Akdeniz Diinyast,
400-412.

31



Rumeli ve Anadolu sahillerindeki Varna, Vasilikoz, Misivri, Ahyolu, Ahtabolu, Tirebolu,
Unye, Giresun ve Trabzon iizerinden gelmektedir.’®> Bulgar ve Dobruva bolgelerinden
gelen iirlinler Varna, Sozebolu, Burgaz, Bal¢ik, Ahyolu, Kavama, Mangalia,
Kostence'®® limanlarindan nakledilirdi. Azak, Taygan, Yenikale, Potekali Yerkdyii,
Ruscuk, Galatz, Akkerman, Ozi, Kertch, Caffa, Balaklava, Bahgesaray, Azov, Odesa

{iriin tedarikinin saglandig1 6nemli limanlardand.*®4

On sekizinci yiizyll Anadolu’su Istanbul’u besleyen kara agmin tam merkezinde yer
almaktadir. Istanbul’a iase nakliyesinde kullanilan kara yollar1 Erzincan, Erzurum,
Kayseri Sivas, Konya, Aksaray, Antalya ve Alanya’dan ge¢mektedir.'®® Kara yollari ile
{iriin aktarim1 yapilirken Anadolu’da Konya, Bursa ve Izmir nakil bdlgeleri olmustur.
Sonugta Sivas’tan Istanbul’a giden karayolunu Kefe’den Istanbul’a, Trabzon’dan

Istanbul’a intikal eden deniz yolu desteklemistir.

Sonug olarak, yliksek ulagim maliyetleri tahil gibi hacimli mallarin kisa mesafeler disinda
tasinmasini ve ticaretini karli kilmamaktadir.’®® Imparatorluk smirlar1 dahilinde mal ve
yolcu tagimacilig1 pek ¢ok bolgede hemen hemen benzer gilizergahlarda ve ayni ulastirma

araglartyla yapilmaktadir.’

On sekizinci ylizyilin ilk yarisinda da deniz ve kara ulasiminda seyir kendinden onceki
donemlerle aynmidir. Buradaki farklilik 6zellikle 1718’den itibaren devletin bir baris
donemi igerisine girmis olmasidir. Barig silirecinin getirdigi rahatlama ticari emtia
nakillerini olumlu etkilemistir. Uzun ve farkli cografyalarda siiren savaglarin olmamasi

aksakliklarin nispeten daha az olmasini saglamistir.

Diger taraftan i¢ ticaret aginda tutulmus muhasebe kayitlar1 sadece mali sonuglar igin
tutulmaktadir. Bunun haricinde diizenli bir muhasebe kaydi yapilmamistir.'®® Ancak

Matbah defterlerinde saraya aliman emtianin geldigi bolgeler, tiirii ve fiyatlandirmasi

162 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 3820, 4-8 (29 Zilhicce 1111/ 17
Haziran 1700).

163 BOA, MAD, No. 3974, 25 (29 Zilhicce 1110/ 28 Haziran 1699).

164 [dris Bostan, Osmanli Deniz Ticareti (Istanbul: Kiire Yaylari, 2019),55-56; Ahmet Deniz, “Osmanl
Devletinin 18. YY. Kadarki Deniz Ticaretinde Liman Kentlerine Genel Bakis”, AVRASYA Uluslararasi
Arastirmalar Dergisi 7/19 (2019), 376.

15BOA, MAD.d, No. 3494, 20-28 (29 Zilhicce 1110/ 28 Haziran 1699).

186 Saime Kayyam, “Osmanh Bugday Fiyatlar1 ve Ulastirma”, Yiicel Candemir’e Armagan, ed. Ertugrul
Tokdemir vd. (Istanbul: Istanbul Universitesi Isletme Fakiiltesi,2006), 100.

167 Kayyam, “Osmanli Bugday Fiyatlar1 ve Ulagtirma”, 101.

168 Tnalcik- Quatert, Osmanli Imparatorlugu nun Sosyal ve Ekonomik Tarihi I, 122.
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kaydedildigi i¢in i¢ piyasa ticaretine konu olan iriinler hakkinda fikir sahibi

olabiliyoruz.t%®

Uriinlerin kaliteli ve hasarsiz sekilde Istanbul’a ulastirilabilmesi bahsettigimiz gibi
sikintili bir siireci de beraberinde getirmistir. Devlet bu sorunu 6nceligi kendisine yakin
olan bolgelere vererek ¢ozmeye ¢alismistir. Kendilerine taninan 6ncelik nedeniyle zahire
ve et tedarikinde matbahin gereksinimini saglayan bolgeler Rumeli, Trakya, Bulgaristan,
Eflak-Bogdan, Makedonya, Karadeniz ve Anadolu’da Karaman ve Toroslardir.*"
Istanbul’a yakin arka bdlge olan Bursa ise sistemin aksamadan yiiriitiilmesi i¢in arac1 rolii
iistlenmistir.}’! Istanbul’a 6zellikle etin yetersiz gelmesi durumunda, Bursa’ya getirilmesi

gereken kiiciikbas hayvanlarin sevkiyat yonii Istanbul’a dogru degistirilmistir.1"

Bugday ve arpa farkli iklimlerde yetistirilebilmesi, tasinma, depolanma ve imalindeki
kolaylik nedeniyle topraga bagl iiretimin gdzde iiriinleridir.!”® Zaten ekmek, Osmanl
toplumu igin 6nemli bir gida maddesidir. Dolayisiyla Istanbul halkinin ve diger Osmanli
sehirlerinin temel yiyecegi bugdaydan iiretilen ekmek ve diger unlu mamullerdir.!’*
Osmanli sarayinda un ve ekmek vazgecilmez temel besinler arasinda yer almaktadir.
Saray mutfaklarinda ekmek tiirleri g¢esitlenmis ve farkli isimlerle anilan ekmekler
{iretilmistir. Sarayin ve Istanbul’un ekmek temininde darlik yasamamasi i¢in devletin
ambarlarinda yeterli bugdaya sahip olmasi beklenmektedir. Bunu saglamak i¢in verilen
hiikiimlerle ambarlarm doldurulmas1 amaglanmistir.!”® Devlet tahil konusunda darlik

yasamamak igin yillik bugday temin edilecek bolgeleri belirlemistir. Ozellikle merkeze

169 BOA, MAD.d, No. 19088, 3-10 (29 Zilkade 1115/ 4 Nisan 1704).

170 Zaman zaman tedarik bdlgelerinde izinsiz disariya satiglar yiiziinden darliklar yasanabiliyordu. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Dahiliye [C.DH. d], No 35, Gomlek No.1703,1. (29 Zilhicce 1142/ 15
Temmuz 1730); Mantran, XVI- XVIII. Yiizyillarda Osmanh Imparatorlugu, 181; Kaya Goktepe,
“Istanbul'un Iasesinin Temini Meselesi ve Istanbul’un Iasesine Katki Saglayan Bir Merkez: Tekirdag
Kazas1 (XVIIL. - XIX. Yiizyillar), Belleten 292 (2017), 860.

111 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 39, Gémlek No. 3741, 1 (29
Zilhicce 1129/ 4 Aralik 1717).

172 Omer Diizbakar, “16-18.Yiizy1l Bursa Ser'iyye Sicillerine Goére Kasaplar ve Halkin Et Ihtiyacinin
Karsilanmas1”, Prof. Dr. Ucler Bulduk’a Armagan Tiirk Tarihine Dair Yazilar (Ankara: Gece Kitaplig,
2017), 626.

173 Halil inalcik, “Koy, Koylii ve Imparatorluk”, 5. Milletleraras: Tiirkiye Sosyal ve Iktisat Tarihi Kongresi
(Ankara: Tiirk Tarih Kurumu Yayinlar1,1990), 2; ismail Ozaslan, Tiirk Tariminda Bugdaywn Yeri ve Onemi
(istanbul: istanbul Ticaret Odas1 Yayinlari, 1996), 1.

174 Matbah igin gereken ekmegin bedeli hazineden karsilanmustir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri
Ucgiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No.72, Gémlek No.7202, 1 ( 30 Recep 1118/7 Kasim 1706) ; Mustafa
Akdag, Tiirkiye nin Iktisadi ve I¢timai Tarihi 2 (Istanbul: Cem Yaymevi,1995), 143.

175 Osmanli Devleti icerisinde bugday kitlig1 yasandig1 zaman alinan 6nlemler ve farkli nakil yollar1 igin
bk. Karademir, Imparatorlugun A¢likla Imtihan:, 220-221.
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yakin bolgelerden tahillar deniz vasitasi ile tasinmistir. Bahsettigimiz bolgeler; Bati
Anadolu, Dobruca, Teselya, Makedonya, Trakya ve Karadeniz’in batisidir.1’® Bir diger

istikamette ise tahillar Sivas’tan Kayseri ve Tokat, Sinop ve nihayetinde Samsun ve

Trabzon'’’ limanma getirilmis, buradan Kirim ve Istanbul’a nakledilmistir.}’® Kirim ve
Anadolu’dan gelen tahillar yine Karadeniz iizerinden deniz vasitasiyla Istanbul’a
gonderilmistir.}’® Alanya’ya gelen iiriinler ise deniz yolu vasitasi ile Ege’de basta izmir

limani1 olmak iizere giizergahtaki limanlara aktarilarak buradan Istanbul’a nakledilmistir.

Osmanli merkezi yonetimi iase politikas1 geregince saray mutfaklarina yaptigi alimlari
farkli yontemlerle yapmaktadir. Bunlardan ilki, dogrudan istanbul piyasasindan
kapanlardan, mandiralardan, diikkanlardan ve pazarlardan mutfak emini ve pazarbasi
tarafindan yapilan alimlardir. Bu tiir alimlar miibayaa yolu ile piyasa fiyatlari {izerinden
yapiliyordu.’®® Diger tedarik yonetimi ise irsaliye usuliidiir. Buna gore, salyaneli olarak
idare edilen eyaletler kendi ihtiyaglarindan artan miktar1 merkeze géndermekle sorumlu
tutuluyorlardi.® irsaliye hazinesinin geldigi eyaletlerden saray icin alinan iiriinler

karsilaniyordu. Irsaliye olarak gonderilen iiriinler senelik olarak talep ediliyordu. 182

176 Faroghi, “Krizler ve Degisim”, 621.

17 14 Mart 1701 tarihinde Karadeniz sahillerinde Benderegili, Inonii, Samsun, Sinop ve Trabzon
iskelelerine Karadeniz’in kuzeyinden Kefe ve Rumeli sahillerinden zahire getirilip satildigi tespit
edilmistir. Bu durumun Istanbul’un zahire iasesini sikintiya diisiirdiigii gerekgesi ile Rumeli zahiresinin
satilmasi yasaklamir. Bk. Osmanl Arsivi (BOA), Cevdet Dahiliye [C.DH. d], No. 80, Gémlek No. 3973 (04
Sevval 1112/ 14 Mart 1701).

178 Sivas, Ankara, Karahisar, Sultandnii, Kastamonu, Malatya ve Trabzon hem askerin hem de Istanbul’un
iagesinin Anadolu’da temin edildigi bolgelerdir ve karayolu nakliyesinde kullanilan giizergahtadirlar. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 3974,12-15 (29 Zilhicce 1110/28
Haziran 1699).

119 Ozer Ergeng, XVI. Yiizyilda Ankara ve Konya Nakliye Hizmetleri (Istanbul: Tarih Vakfi Yurt Yaynlari,
2012), 31-32; Ozer Kiipeli, “Osmanlilar ve Dogu Ticaret Yollar1 Uzerine (XV- XVII. Yiizyillar)”, Prof.
Dr. Necmi Ulker Armagani, ed Nilgiin Nurhan Kara vd.( Izmir: Meta Basim Matbaacilik,2008), 391-405.
180 Bilgin, Osmanl Saray Mutfag1,115-119.

181 Tymar sistemi uygulanmayan idari bdlgelerde; eyalet vergilerinin dogrudan merkez igin toplandigi,
mahalli harcamalar i¢in ihtiya¢ duyulan para ayrildiktan sonra, kalan kismin merkez biitcesine aktarildig:
sisteme “salyaneli eyalet” denilirdi. Salyane sisteminin uygulandig1 eyaletler Misir, Cezayir, Tunus,
Trablusgarp, Yemen, Habes, Basra, Lahsa ile bazi sancaklar1 hari¢ olmakla birlikte Bagdat ve Haleptir.
Ayrmtil1 bilgi i¢in bk. Idris Bostan, “Salyane”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV
Yaymlari, 2009), 36/59; Tabakoglu, Gerileme Dénemine Girerken Osmanli Maliyesi, 59-63; Andrea
Raymond, Yenicerilerin Kahiresi Abdurrahman Kethiida Zamanminda Bir Osmanli Kentinin Yiikselisi
(istanbul: Yap1 Kredi Yaymlari, 2016), 21; Halil Cin, Osmanl Toprak Diizeni ve Bu Diizenin Bozulmast (
Ankara: Berikan Yaymevi, 2016), 74; Ilber Ortayh, Tiirkiye Teskilat ve Idare Tarihi ( Istanbul: Cedit
Nesriyat, 2008), 124-133.

182 Misir, Bagdat, Basra, Habes, Cezayir, Tunus irsaliye hazinesi génderen eyalatlerdir. Saray mutfagina
irsaliye olarak diizenli iiriin géndermesi talep edilen eyalet ise Misir’dir. Bk. Mustafa Oztiirk, “Arap
Ulkelerinde Osmanli Idaresi”, History Studies, Ortadogu Ozel Sayisi ( 2010), 330; Bilgin, Osmanli Saray
Mutfagi, 134.

34



Havale sistemi igerisinde iiriin tedariki i¢cin uygulanan bir diger yontem ise ocaklik
usuliidiir. Ocaklik yoluyla teminin irsaliye sisteminden farki istenilen tiriinlerin tiirlerinin
ve sarf edilecek para miktarinin belli olmasi ve her sene diizenli olarak gonderilmesinin

istenmesidir.183

1.2.2. Ocakhiklardan Temin Edilen Uriinler

Ocaklik, Osmanli idari ve iktisadi yapilanmasinda devlet tarafindan belirlenmis tahsisat
alanlarini ifade etmektedir.'® Matbah-1 Amire’nin masraflari on yedinci yiizyilla birlikte
ocaklik tahsisi ile karsilanmigtir ve matbaha ocaklik tayin edilen gelirler has, mukataa,
avariz, nuziil ve cizye gelirleridir.®®® Bu yiizyillda yasamlan darliklarinda etkisi ile
pazarlardan alman fiiriinler yetersiz kalmis ve Matbah-1 Amire’nin ihtiyag duydugu
yiyecek, i¢cecek ve benzeri liriinler ve para ocaklik yolu ile temin edilmeye baslanmistir.
Buna gore matbah i¢in belirlenen miktarda mal bedeli degistirilmemek ve bagka bir alana
kaydirilmamak tizere devlet tarafindan onceden belirlenen kaza veya isletmeye tahsis
edilmistir. Boylelikle sorumlu tutulan kaza veya isletmeden her sene belirlenen miktarda
erzakin eksiksiz saray mutfaklarima ve kilere gonderilmesi istenmistir. Bu siirecteki
masraflarin karsilanabilmesi igin de ocaklik olarak tahsis edilen para kullanilmistir. 18
Ornegin 1701 tarihinde Midilli adasinin ocakligmin kaldirilmasindan dolayr zahire
temininde sikinti yaganmamasi i¢in Sivas ve Bolu sancaklarinin avariz ve niizul

mallarindan ocaklik tevzisi yapilmistir. 8’

Matbah-1 Amire’nin giderlerinin karsilanmast igin ocaklik olarak tayin edilen yerlerden
biri Misir’dir. Buradan 6zellikle piring, baharatlar, seker, kahve, nohut, mercimek ve

yoreye ozgii serbetler Istanbul'a gonderilmektedir.’® Akdeniz havzasmin bereketli

183 Bilgin, Osmanli Saray Mutfagi, 145.

184 Orhan Kilig,“Ocaklhik”, Tiirkive Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (istanbul: TDV Yayinlari, 2007),
33/317.

185 7 Ekim 1710 tarihli mutfak muhasebe defterinde Matbah-1 Amire masraflar: i¢in ocaklik verilecek
avariz, niizul ve kiptiyan cizyeleri toplamda 88.791 akgedir. Bk. BOA, D.BSM. MTE. d, No.10884, 4 ( 13
Saban 1122/ 7 Ekim 1710); Haziran 1716’da ocaklik Mihali¢ ve g¢evresinin mukataasindan Matbah-1
Amire’nin masraflart 6denmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. II1],
No. 53, Gomlek No. 5292, 1 (09 Recep 1128/ 29 Haziran 1716).

186 fsmail Hakk1 Uzungarsili, Osmanl Saray Teskilat: ( Ankara: Tiirk Tarih Kurumu Yayinlari, 2014), 379-
383; Nejat Goyling, “Yurtluk-Ocaklik. Deyimleri Hakkinda”, Prof. Dr. Bekir Kiitiikoglu'na Armagan (
Istanbul: I. U. Edebiyat Fakiiltesi Tarih Arastirma Merkezi,1991), 274-276.

187 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri ikinci Mustafa [AE. SMST. II], No. 89, Gémlek No. 9555,1 (09
Rebiulevvel 1115/ 23 Temmuz 1703).

188 BOA, MAD.d, No. 1572, 1-2 (29 Zilhicce 1116/ 24 Nisan 1705).
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sahalarinda kurulmus, zanaat ve ticaret noktasinda aktif bir bolge olan Misir mevcut
konumundan dolayr Dogu Roma Imparatorlugu déneminde de Istanbul’un iasesinin
saglamistir. Bu gelenegi Osmanli Devleti de devam ettirmis, bolgenin iilke topraklarina
dahil edilmesi ile birlikte Misir, salyaneli eyalet statiisli alarak i¢ ticaret agindaki yerini
daha da artmistir. Bu statii geregi senelik belirli miktarda yiyecek maddesini Kilar-1
Amire’ye gondermekle yiikiimli tutulmustur.’®® Belgelerde Misir’dan saraya gelen
tirtinlerden Kilar-i Amire Ocaklig1 olarak bahsedilir.'*® Bununla birlikte bolgenin nakdi
gelirlerinin bir kism1 da ocaklik olarak Matbah-1 Amire’ye tayin edilmistir. Ayrica Misir
hazinesi kendi ihtiyacini karsiladiktan sonra artan miktari irsaliye hazinesi olarak yani
hazinesinin gelir ve giderleri ile ilgili hesaplamalarda fazla olan meblag: Istanbul’a
gondermekle de sorumludur.’® Matbaha alinan iiriinler diizenli bir sekilde bu irsaliye

hazinesinden karsilanmistir.'%?

Misir bulundugu konumun verdigi avantajla deniz ulagimi ve ticaretinde aktiftir ve
bolgeden merkeze gonderilmesi gereken emtialar Iskenderiye, Resid!®® veya Dimyat
limanlarindan'® gemilere yiiklenmektedir. Ancak Istanbul’a nakledilen bu iiriinlerin

olumsuz hava kosullarindan etkilenerek zayi olma veya bir diisman tarafinda ele

189 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I11], No. 109, Gémlek No. 10774, 1 (01
Safer 1121/ 12 Nisan 1709).

19 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 15724, 4 (29 Zilhicce 1116/ 24
Nisan 1705).

191 Misir Valisine Ceyb-i Hiimayun hazinesinin irsaliye hazinesinden énce géndermesi istenmistir. Adet
olundugu iizere Misir-1 Kahire’den irsaliye hazinesinin tedarik edilerek gonderilmesi istenmistir. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 18571, 1-5 (04 Zilhicce 1104 / 06
Agustos 1693); Osmanli Arsivi (BOA), Kamil Kepeci Defterleri [KK. d], No. 2325, 2. (29 Zilhicce 1118 /
03 Nisan 1707).

192 fstanbul odakl1 i¢ ticaret aginda Matbah-1 Amire iasesinin en biiyiik tedarikg¢ilerinden biri olan Misr,
Yavuz Sultan Selim déneminde 1517 tarihinde Osmanli hakimiyetine girmistir ve burada bir beylerbeylik
tesis edilmistir. Bu tarihten sonra Kanuni Sultan Siileyman’in hakimiyet yillarinda Asya ve Afrika
kitalarinda fethedilen, dolayistyla merkezi idareden uzak konumda bulunan stratejik bolgelerin gelirlerinin
tahsili ve muhafazasinin saglanmasi igin beylerbeyliklerinin bir kismu sdlyane sistemine baglanmistir ve
Misir’da devletin ilk silyaneli eyaleti olmustur. BK. Ahmed Cevdet Pasa, Tarih-i Cevdet | haz. Mehmet
Ipsirli (Ankara: Tiirk Tarih Kurumu Yayinlari, 2018), 326-327; inalcik, Osmanli Imparatorlugu Klasik Cag
(1300-1600), 140-144.

19313 Agustos 1712 tarihinde saray kileri i¢in Misir’in Resid iskelesinden 11.000 kile piring alinmustir. BK.
Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 136, Gomlek No. 6832, 1 (10 Recep 1124/ 13 Agustos
1712).

19412 Ocak 1719 tarihinde Misir’da bulunan iskenderiye, Resid ve Dimyat iskelelerinden kahve ve saire
zahirenin ihraci yasak oldugundan disariya satilmayarak, Istanbul’a gdnderilmesi istenmistir. BK. Osmanli
Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. 11I], No. 137, Gémlek No. 13338, 1 (20 Safer 1131/
12 Ocak 1719).
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gecirilme ihtimali her zaman mevcuttu.!®® Bu sebeplere bagl olarak sarayin iasesinin
temininde sikint1 yasanilmamasi i¢in devlet bir takim 6nlemler almistir. Bu 6nlemlerden
biri, emtianin ocaklik olarak tespit edilen bolgeden gesitli sebeplerle tedarik edilememesi
durumunda yeniden muhtelif vilayet ve kazalara ocaklik olarak tahsis edilmesidir. Bu
dagitim yapilirken iiriinlerin masraflari ocaklik olarak belirlenen bdlgelerin gelirlerinden

196

saglanmistir.™ Misir i¢cin de bu uygulama gecerlidir, yerine ulagamayan iiriinlerin

bedelleri Misir hazinesinden 6denmistir.'®’

Ayrica ocaklik olarak gonderilmesi gereken iiriinler Istanbul’a zamaninda
gonderilemediginde devlet duruma miidahil olur'®® ve geciken iiriinlerin en kisa zamanda
temin edilip gonderilmesine dair emirler verirdi. Ornegin Misir valisinden Misir
irsaliyesinden ocaklik olarak gonderilmesi gerekirken zamaninda gonderilmeyen seker,
karabiber, sinameki ve pirincin en kisa zamanda gonderilmesini istenilmis bunun iizerine

Misir’dan belirtilen iiriinler génderilmistir.*%°

Misir sadece Istanbul ve saraym degil Hicaz, Mekke ve Medine’nin de zahire ihtiyacini
karsilayan bolgedir. Devlet bu konuda hassasiyet gostermis, Mekke ve Medine’de iase

sikintis1 yasanmamast i¢in merkezden Misir valisine sik stk emirler gondermistir.?%

Matbah-1 Amire’nin ihtiyag¢ iriinlerinin temini i¢in Misir disinda da belirlenmis
ocakliklar1 vardir. Bursa merkeze yakinliginin vermis oldugu giivenle ocaklik olarak
saraym tarhana ve bulgurunu?®! saglamaktadir. Bursa ayrica seker, eksi nar, tursu, sirke,

ayva, koruk miibayaasini ocaklik olarak géndermektedir.?%2 Matbahin tavuk ve yumurta

195 Akdeniz’de Misir’a gelip giden tiiccarlar1 zor durumda birakan diigman korsanlara karsi mukabele
edebilmek amaciyla Iznikmid kadisma gemi insasi icin emirname gonderilmistir. Bk. Osmanli Arsivi
(BOA),Ibniilemin Bahriye [IE. BH], No. 16, Gémlek No. 1466, 1 (20 Cemazeyilahir 1120/ 6 Eyliil 1708).
19%10 Ocak 1719 tarihli makbuz Padisah icin tavuk ve o6rdek bahasiyla piring bahasi akgalarmn
Sermakiyan-1 Hassa Ali Aga damadi Mustafa Celebi yediyle Sayda ve Beyrut eyaleti mukataat ak¢asindan
teminini gosterir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 29, Gémlek No.
3045, 1 (18 Safer 1131/ 10 Ocak 1719).

197 BOA, KK. d, No. 2325, 2-3 (29 Zilhicce 1118 / 03 Nisan 1707).

198 Thrag edilmesi yasak olan Misir piring ve kahvesi korsan saldirilari nedeni ile nakledilememistir. Bunun
iizerine Misir valisi belirtilen erzakin miistemen gemileri ile tasinmasini ve her gemiye birer memur tayin
edilmesine dair kaymakam pasaya tahrirat gondermistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Maliye [C.
ML], No. 58, Gomlek No. 2644, 1 ( 25 Ramazan 1128/ 12 Eyliil 1716).

19 BOA, KK. d, No. 2325, 2 (29 Zilhicce 1118 / 03 Nisan 1707).

200 24 May1s 1721 tarihli emirname de Misir’dan Hicaz’a génderilen zahirenin yarisimn Mekke’ye, diger
yarisinin da Medine’ye gonderilmesi istenmistir. Bk. Osmanl Arsivi (BOA), bniilemin Dahiliye [{E. DH],
No. 29, Gomlek No. 2594, 1-6 (27 Recep 1133/ 24 Mayis 1721).

201 BOA. MAD.d, No. 5350, 7-10 (01 Muharrem 1115/ 17 Mayis 1703).

202 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 10299, 5-7 (14 Saban 1111/ 04
Subat 1700).
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ihtiyact Bursa’min kazalar1 Atranos ve Harmancik’tan ocaklik gelmektedir.?%3

Balkanlarda Filibe,?** Misir Osmanli topraklarina dahil olmadan 6nce saraymn piring
ihtiyacim1 karsilayan tek bdlge olarak karsimiza ciksa da, Misir’in tedarik bolgesi
olmasindan sonra da saraya ocaklik olarak piring gondermeye devam etmistir.2%® Eflak
sarayin tuz, bal ve balmumu ihtiyacim karsilayan ocaklik bdlgesidir.?%® Rodos, Istankdy
ve Sakiz adalarindan ocaklik olarak her sene belirli miktarda limonsuyu, agackavunu,
turung, macun eczasi, frenk limonu;?%’ Sam’dan ise iiziim, kayisi, zeytin, seker, anber ve

misk gonderilmistir.2%®

Asagidaki tabloda, 1682-1724 senelerinde ocaklik olarak mutfaklara alinan {irtinler bir ay

esas alinarak listelenmistir.

Tablo 1: 1682-1724 Ocakliklardan Gelen Uriinler ve Miktarlari

TARIH OCAKLIK  URUN MIKTAR
1682 Filibe Piring 15.000 kile
Kesan Nohut 300 Kile
Bogdan Bal 10.000 kiyye
Balmumu 9.000 kiyye
Eflak Bal 15.000 kiyye
Balmumu 9.000 kiyye
Bursa Bulgur 2.320 kiyye
Tarhana 1.500 kiyye
Misir Seker 42.660 kiyye
Piring 36.000 kile
Karabiber 900 kiyye
Targin 324 kiyye
Zencefil 180 kiyye

208 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 56, Gémlek No. 2806, 1 (27 Cemazeyilevvel 1143/
08 Aralik 1730).

204 1721 senesinde Filibe ocaklik olarak bes bin kile piring géndermistir. BK. Osmanli Arsivi (BOA),
Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 19082, 1-4 (21 Cemazeyilahir 1112/ 03 Aralik 1700).

205 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 1820, 2-10 (01 Recep 1120/ 16
Eyliil 1708).

206 BOA, MAD.d, No. 10299, 2-4 (14 Saban 1111/ 04 Subat 1700).

2071706 senesi Temmuz ayinda sadece padisah igin 14.000 kiyye turunggiller Sakiz ve Istankdy adalarindan
ocaklik olarak temin edilmistir. Bk. Osmanl1 Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 24,
Gomlek No. 2516, 1 (27 Rebiiilevvel 1118/ 09 Temmuz 1706).

208 BOA, MAD.d, No. 10299, 4 (14 Saban 1111/ 04 Subat 1700).
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1685

1690

1693

1694

1695

Maisir

Eflak

Misir

Filibe
Maisir

Misir

Misir

Mercimek
Tar¢in
Zencefil
Sinameki
Seker
Piring
Mercimek
Tar¢in

Bal
Balmumu
Seker
Piring
Mercimek
Karabiber
Tar¢in
Zencefil
Piring
Seker
Piring
Mercimek
Nohut
Karabiber
Tar¢in
Zencefil
Nisadir
Edviye
Seker
Piring
Mercimek
Nohut
Tar¢in
Zencefil
Edviye
Seker
Piring

39

2.500 kile
2.082 kiyye
784 kiyye
279 kiyye
46.290 kiyye
31.375 kile
1.100 kryye
834.5 kiyye
1.119 kiyye
9.000 kiyye
1.622 kiyye
2.498 kile
590 kiyye
583 kiyye
747 kiyye
350 kiyye
24.112 kile
8.114 kiyye
71.837 kile
4.201,5 kiyye
4.867 kiyye
1.115 kiyye
1.383,5 kiyye
108 kiyye
1.519 kiyye
3.635 kiyye
5.787,5 kiyye
19.798 kile
2.341 kiyye
2.115,5 kiyye
80 kiyye

185 kiyye
2.190 kiyye
413 kiyye
6.592,5 kile



Eflak

Filibe
1706 Misir

Filibe
Eflak

1718 Misir

Eflak

1723 Misir

1724 Misir

Kaynak: BOA, MAD. No. 888, 5355; BOA, C.SM. No.163/8183; BOA, D.BSM, No. 559; BOA, D.BSM.

MTE, N0.10987.

Tablo 1’te goriildiigii izere, Osmanli iilkesinin farkli bolgeleri ocaklik olarak belirlenmis;

saray mutfaklar1 ve kileri icin talep edilen yiyecek, icecek ve diger {irlinlerin her sene

Mercimek
Nohut
Bal
Balmumu
Piring
Seker
Piring
Mercimek
Nohut
Karabiber
Tar¢in
Zencefil
Piring

Bal
Balmumu
Seker
Nohut
Kahve
Bal
Balmumu
Seker
Piring
Seker
Piring

Kahve

429 kiyye
1.779,5 kiyye
6.000 kiyye
9.000 kiyye
9.182 kile
39.755 kiyye
19.000 kile
32.000 kiyye
47.000 kiyye
840 kiyye
202 kiyye
141 kiyye
11.900 kile
1.000 kryye
9.000 kiyye
1.625,5 kiyye
1.550 kryye
190 kiyye
1.220 kiyye
120 kiyye
6.900,5 kiyye
7.899 kile
7.797 kiyye
11.872 kile
236,5 kiyye

diizenli olarak bu bolgelerden baskente gonderilmesi beklenmistir.

1.2.3. Pazar ve Carsilardan Temin Edilen Uriinler

Saray belirlenmis ocaklik bdlgelerinin disinda Istanbul pazarinin da éncelikli alicisidur.

Bunun i¢in alinacak mallarin cinsi ve miktar1 belirlenip alim yapilacak bdlgelerin
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kadilarina bildirilmekte ayrica iiriinlerin hazirlanmasinda gecikme yasanmamasi igin

kadilara uyarilar yapilmaktadir.?%

Erzaklarin pazarlardan temininden basta mutfak emini olmak {izere, pazarbasi,
sebzecibasi, tavukgubasi, bamyacibasi ve miskgibasi ile kasabbasi sorumludur. Zaman
zaman agg¢ilar da ihtiyaglar1 karsilamak {izere pazarlardan alim yapmiglardir. Bu alimlarda
erzaklarin bedeli mutfak emini tarafindan nakit olarak ddenmistir.?!® Ancak saray igin

gerekli olanlar alindiktan sonra kalanlar esnafa dagitilmistir.

Diger taraftan Istanbul’a yakin bélgeler de giinliik tiiketim ihtiyacim1 karsilayan pazar
niteligindeydi. Cabuk bayatlayan {iriinler basta yumurta ve siit tirinleri olmak {izere ¢evre
mahallerden alintyordu. Saraymn yumurta tedarik bolgesi Izmit'ti ve tedarik hem
pazarbast hem de tavukgubasi tarafindan saglanmistir. Deniz yoluyla izmit’ten tasinan
yumurtalar Odunkapi iskelesinde getirilirdi. Pazarbasi belirlenen narh lizerinden sarayin
ihtiyac1 kadar olan yumurtayr satin alir, arta kalanimi pazarlarin satis1 igin birakird.?!!
[zmit ve ¢evresinden tavuk ve yumurta ile diger kiimes hayvanlar1 tavukgubas1 tarafindan
satin alinir, arta kalan tavuk ve pilicler ondan sonra esnafa dagitilirdi. Bdylelikle
tiriinlerin en taze olanlar1 mutfaga alinirdi. Siit ve siit liriinleri ise daha yakin yerlerden
Istanbul’daki mandiralardan temin edilirdi. Bu mandiralar miri idi ve Eyiip ve Uskiidar
cevresindeydiler. Saray da ¢ok fazla tiiketilen sadeyag da pazarlardan temin edilirdi.

Bunun i¢in Kefe, Ruscuk ve Silistre pazarlarina gidiliyordu.?!2

Dayaniksiz tiiketim {iriinlerinden olan sebzeler de Istanbul ve Istanbul’a yakin
bolgelerden temin edilirdi. Mesela, Saray mutfaklarinda sevilerek tiiketilen bamya
Uskiidar, Kasimpasa ve Yoros’ta yetistirilerek, Emindnii pazarlarma getirilirdi. Pazarbas
bu pazarlardan belirlenen narh ilizerinden mutfagin ihtiyact olan bamyayi alirdi. Kavata,

enginar, salatalik, muluhiyye ve diger baz1 yesillikler de yine Istanbul’daki bahgelerde

209 Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi [D.BSM. d], No. 975, 2-3 (29 Zilhicce
1111/17 Haziran 1700).

210 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 176, Gémlek No. 8833, 1-4 (07 Muharrem 1141/13
Agustos 1728).

211 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Belediye [C.BLD], No. 114, Gémlek No. 5669, 1 (19 Zilhicce 1123/ 28
Ocak 1712).

212 BOA, MAD.d, No. 1820, 17-18 (01 Recep 1120/ 16 Eyliil 1708).
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yetistirilerek sebzehaneye getirilirdi.?!® Ancak sehir kendi ihtiyacini karsilayamadiginda

yakin gevreden tedarik edilirdi. Galata, Haslar ve Uskiidar gibi.

Sarayin meyve ihtiyact ise Bati Anadolu’dan karsilanirdi. Dayaniksiz olan meyveler
saray tarafindan gorevlendirilen memurlarca gidilip yerinden satin alinir, deniz yolunun
sagladigi avantajla Izmir limani vasitasi ile merkeze getirilirdi. Izmir kadis1 bu
aligverislerde belirlenen narh iizerinden satisin yapilmasini saglar, saraym emirleri

dogrultusunda satin alma isini organize ederdi.?*

Rumeli ise celepkesanlar araciligi ile sarayimn et gereksinimini karsilamaktadir. Vize,
Saray, Corlu ve Ipsala’da celepler tarafindan alman koyunlar istanbul’da koyun eminine
teslim edilirdi. Koyun emini de sarayin ihtiyact olan miktarda koyunu kasabbasina
devrederdi.?®® Saray icin kuzu alimi Tekirdag, Catalca, Hayrabolu, Silivri, Kiiciik ve

Biiyiik Cekmece ve cevresinden yapilirdi.?1

Saraym bugday temininde de Istanbul’a yakin bélgelerden alim yapilmistir. Piyasadan
teminin genel ilkesi olarak narha bagli yapilan satin alma isi bolgenin kadilar1 tarafindan
kontrol ediliyordu. Ozellikle Bursa pazarlar1 sarayin has bugday ihtiyacini karsilamaya
caligirdi. Ancak has bugday ve 6giitiilmiis un Eflak-Bogdan, Trakya, Makedonya, Tuna,
Silistre, Bat1 ve Orta Anadolu’dan da temin edilirdi.?!” Fodula bugday! ve unu ise,

Bestepe, Tekirdag ve Mihali¢ ¢evresinden miibayaa memurlarinca satin alinirdi.?!8

Bir liman kenti olan Istanbul’un erzaklar igin belirlenmis iskeleleri vardi. Hububat tiirii

tiriinler Unkapani Iskelesine getirilirken, yas ve kuru meyveler Yemis ve Ihtisap

213 Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray [IE. SM], N0.20, Gémlek No. 2026, 1 (25 Cemazeyilahir 1113
/ 27 Kasim 1701); Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray [IE. SM], No.25, Gomlek No. 2627, 1 (01
Saban 1116 /29 Kasim 1704).

24 Ayrica meyve sebzelerden elde edilen pekmez, tusular ve kuru meyveler de Bati Anadolu pazarlarindan
satin alimiyordu. Ayrintili bilgi i¢in bk. Faroghi, Osmanli’da Kentler ve Kentliler, 101.

215 Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Maliye [iE. ML], No. 90, Gomlek No. 8454, 1 ( 12 Rebiiilevvel
1133/11 Ocak 1721).

216 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri ikinci Mustafa [AE. SMST Il ], N0.30, Gémlek No.2945, 1 (27
Zilkade 1108/ 17 Haziran 1697); Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ikinci Siileyman [AE. SSULII ], No.21,
Gomlek No.2121, 1-2 (29 Zilhicce 1101/ 03 Ekim 1690).

217 Osmanli Arsivi (BOA), Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE. d], No. 10987,
2-5 (29 Zilhicce 1136/18 Eyliil 1724).

218 Osmanli Arsivi (BOA), Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D. BSM. MTE. d], No. 18759,
2-7 (29 Cemazeyilevvel 1122/26 Temmuz 1710).
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Iskelesine getiriliyordu. Bu iskelelerden yapilan alimlar pazarbasinin kontroliinde

yapilmaktadir.?t®

1.3. Osmanh Biitceleri (1680-1730)
1.3.1. Osmanh Biitceleri (Hesap Cetvelleri)

Osmanli iktisadi sistemi devletin gelir ve giderlerini kayit altina almigtir. Bu nedenle
devletin kurulusundan itibaren merkezi hazinenin yillik gelir ve giderlerini gosteren hesap
cetvelleri hazirlanmistir.??® Osmanli devlet biitceleri Tanzimat’tan 6nce ve sonra olmak
lizere iki ayr1 donemde incelenmektedir. Tanzimat Oncesi olarak isimlendirilen erken
donemde modern anlamda biitceler bulunmamaktir.??! Klasik dénem hesap cetvelleri
gecmis yila iligkin kesin gelir ve gider hesaplarindan gelir oOncelikli olarak
diizenlenmistir.??? Bu uygulama ile hesap cetvelleri modern biitgelerden ayrilmaktadir.??
Ayn1 zamanda cetveller devlet hazinesinin gelir ve giderlerini gosteren tablolardir.
Cetvellerin hazirlanig amaci padisah nezdinde hesaplara bir kesinlik kazandirmaktir.
Boylece hazirlanan mali kayitlar padisahin giiciiniin ve iktidarinin dayanaklarindan biri
haline gelmistir. Netice de tutulan hesap cetvelleri mevcut ekonominin genel durumunu

gdzler dniine sermesi agisindan dnemlidir.?%*

Osmanli Devleti’nde hesap cetvelleri on besinci ve on altinci yiizyilda giines yilina, on
yedinci ve on sekizinci yiizyilda ise ay yilina gore hazirlanmistir.??® Kayitlar tutulurken
zaman aralig1 olarak iki Nevruz aras1 (11 Mart/21 Mart) belirlenmistir.??® Fakat gelirler
ve giderlerin y1il takvimleri birbirinden farklidir. Gelirler giines yilina, giderler ise ay

yilina gore tasniflenmistir.??’ Dolayisiyla miladi takvim ile hicri takvim arasindaki 11

219 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No.126, Gémlek No.12409, 1. (13
Muharrem 1135/ 24 Ekim 1722).

220 Halil Sahillioglu, “Sivis Y1l Buhranlar” Iktisat Fakiiltesi Mecmuasi, 27/ 1-2 (1968), 79-80.

221 Mehmet Geng- Erol Ozvar, Osmanli Maliyesi Kurumlar ve Biitceler (Istanbul: Osmanl Bankas1 Arsiv
ve Arastirma Merkezi Yayinlari, 2006), 1.

222 Erol Ozvar, “Rum Eyaletinde Ait H. 1043-44/M. 1634-35 Tarihli “Biitge’nin Tahlili”, Osmanl
Ansiklopedisi, . (Ankara, Yeni Tiirkiye Yayinlar1,1999),3/151.

223 Halil Sahillioglu, “Osmanli Idaresinde Kibris’m Ilk Y1l Biitgesi”, Belgeler 1V/7-8 (1967), 1.

224 Inalcik-Quatert, Osmanli Imparatorlugu 'nun Sosyal ve Ekonomik Tarihi I, 117.

225 Ahmet Tabakoglu, "XVII ve XVIII Yiizy1l Osmanl Biitceleri", Istanbul Universitesi Iktisat Fakiiltesi
Mecmuast 41 | 1-4 (1985), 392.

226 Erol Ozvar, “Osmanli Devletinin Biitge Harcamalar1 (1509-1788)” Osmanli Maliyesi Kurumlar ve
Biitceler, haz. Mehmet Geng ve Erol Ozvar, I, Istanbul, Osmanli Bankas: Arsiv ve Arastirma Merkezi,
2006, 198

227 Halil Sahillioglu, “1524-1525 Biitgesi”, [UIFM Omer Liitfi Barkan’a Armagan, 41/ 1- 4 (1985), 418.
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ginliik fark, 33 wyilda 1 yil biitge agigina sebep olmustur. Osmanli devlet
teskilatlanmasinda genel muhasebe kayitlarinin tutulmasi sorumlulugu sadrazam ve
defterdara aittir.??® Hesap defterlerinin igerigi temel olarak gelir ve gider denilen iki
kalemdir. Hesaplar hazirlanirken gelirler esas almmus,??® sonrasinda da gelirlerden
giderler cikarilmistir.>3® Ancak hesap cetvelleri birbirini takip eden sirali yillarda
diizenlenmemis, tesadiifen korunabilmis gostergelerden olusan muhasebelendirilmemis
kayitlardir.?®®  Hesap cetvellerinin hazirlanmadigi  dénemlerde olmasina ragmen

ruznamge defter kayitlar: siirekli tutulmustur.?3?

Daha oncede bahsettigimiz gibi hesap defterlerinin igerigi temel olarak gelir ve gider
denilen iki kalemdir. Devlet gelirlerinin hesabimnin tutuldugu gelirler kismi “asl-1 mal”,
devlet giderleri ise “minha, vuz’a zailike” ya da “vuzi’a min zailike”?*® olarak
isimlendirilmistir. Gelir ve giderler yapilan harcamalar dogrultusunda hesaplandiginda
geriye kalan fazla para “el-baki” olarak nitelendirilir ve irsaliye olarak hazineye
gonderilirdi. Hazineye gelen bu fazla para merkezdeki ihtiyaglar i¢in kullanildiginda ise
tekrar bir hesap yapilarak geriye kalan miktar “min zalike’l baki” olarak hazineye
kaydedilirdi.?%*

Osmanl1 imparatorlugunda, devletin toplam gelir ve giderleri, hazineye giren ve ¢ikan

meblaglardan, hatta girip c¢iktign ve riznamgelerde mahsib®® diye gosterdigimiz

228 Sahillioglu, “Kibris’in Ilk Y1l Biitcesi”, 5.

229 Osmanl1 hazine biitgesinin gelir kaynaklar1 mukataa, cizye ve avariz gelirleridir. Miilkiyeti devlete veya
vakiflara ait arazilerin sdzlesme ile kiralanmasi ve bundan elde edilen geliri ifade eder. Mukataa, devlete
ait bir kistm vergi gelirlerinin bir bedel mukabilinde iltizama verilmesi manasindan zamanla iltizamin
konusunu teskil eden vergi birimi anlamina dogru kaymustir. 1705 yilina ait bir mali kayitta Anadolu ve
Rumeli’deki mukataa sézlesmelerinin yenilenmesi ile ilgilidir. Bk. BOA, MAD. d, N0.9494; Ayrica
mukataa konusunda ayrintil icin bk. Mehmet Geng, “Mukataa”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi
(istanbul: TDV Yayinlari, 2006), 31/129-132; Harun Sahin, “XVI-XVIII. Yiizyillarda Osmanli Mukataa
Sisteminde Y&netim ve Orgiitlenme”, The Journal of Academic Social Science Studies 61/ 6 ( June 2013),
1019-1037; 20 Mart 1707 tarihli hazine varidat defterinde cizye ve avariz gibi hazineye giren gelirlerin
kimin tarafindan verildigi, tarihi ve miktar1 hakkinda yevmiye suretinde tutulan kayitlar mevcuttur. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 19151 (15 Zilhicce 1118/ 20 Mart
1707); Tabakoglu, “Osmanh Biitceleri”, 278.

230 Sahillioglu, “Stvis Y1l Buhranlar1”, 75-79.

231 Ugur Eser, “Osmanli Imparatorlugu Biitceleri: Bir inceleme”, Ekonomik Yaklasim, 3/7 (1982), 171.
232 Tabakoglu, Gerileme Dénemi Osmanlh Maliyesi, 41.

23 “Bundan ¢ikarildi” manasina gelmektedir.

234 Sahillioglu, “Kibris’m 11k Yili Biitcesi”, 3.

2% Rznamee, hazineye bagh giinliik gelir giderlere bakan kalemlerdir ve mahsiib ise alacaga sayilmisg
meblag: gdstermektedir. Ayrintili bilgi icin bk. Erhan Afyoncu, “Riiznamge”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam
Ansiklopedisi ( Istanbul: TDV Yayinlari, 2008), 35/276-278.
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meblaglarin eklenmesiyle elde edilen toplamlardan ibaret degildir.?®® Devletin farkli
bolgelerinden toplanan vergi gelirleri, has, zeamet ve timar olarak ya da bazi imtiyaz ve
vergi muafiyetleri verildiginde askeri ve idari hizmetlerin karsiligi olarak birakilarak

alnmamus; baz1 vergiler ise cesitli sebeplerle kurulan vakiflara ayrilmistir.?®’

Osmanli mali yapis1 aragtirmalar i¢erisinde bugiine kadar on altinci ylizyilin baslarindan
on sekizinci yiizyilin sonlarina kadar kirkin iizerinde hazirlanmis hesap cetveli
bulunmaktadir. Ancak daha 6nce de bahsettigimiz gibi hazirlanan dokiimler stireklilik arz
etmemekte, arada bosluklar bulunmaktadir. Bu ylizden bilinen hesap cetvelleri dikkate
alinarak Sahillioglu, Inalcik, Geng, Ozvar ve Tabakoglu’nun arastirma ve tespitleri esas
alinarak ii¢ ayri tablo olugturulmustur. Buradaki amag devletin gelir ve gider alanlarindaki
iliskiyi gdstermek ve on yedinci yiizyil sonlar1 ve on sekizinci yiizyilin ilk ¢eyregindeki
mali tabloyu g6z Oniine serebilmektedir. Y1l esasina gore hazirlanan hesap cetvelleri
Sahillioglu’nun tespitleri ile agagidaki tabloda yer almaktadir. Buna gore, 1698 ve 1735
yillar1 arasindaki hesap kayitlarmin nispeten dengeli seyretmekle beraber mali bir

istikrara sahip olmadigini sdyleyebiliriz.

Tablo 2: 1698-1730 Hesap Cetvelleri

YILLAR  GELIR GIDER MAHSUB

1698 567.924.220  633.764.150  884.071.590
1699 514.384.380  519.156.010  767.284.800
1700 490.530.850  353.397.370  727.907.990
1701 499.385.440  675.298.503  785.444.430
1702 472.718.830  467.172.850  848.565.830
1703 485.106.110  562.998.500  541.794.760
1704 927.574.890  931.486.940  874.335.940
1705 600.312.080  594.605.490  642.635.430
1706 512.974.310  522.217.110  593.431.730
1707 620.542.660  496.365.410  472.662.960
1708 577.035.670  423.181.370  447.226.460

2% Halil Sahillioglu, “1683-1740 Yillarinda Osmanli imparatorlugunun Hazine Gelir ve Giderleri” Osmanli
Maliyesi Kurumlar ve Biitceler, ed. Mehmet Geng-Erol Ozvar ( Istanbul: Osmanli Bankasi Arsivi ve
Arastirma Merkezi,2006), 151.

237 Omer Liitfi Barkan, “Osmanli Imparatorlugu Biitcelerine Dair Notlar”, Istanbul Universitesi Iktisat
Fakiiltesi Mecmuasi, 17/1-4 (1955), 194-195.
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1709
1710
1711
1712
1713
1714
1715
1716
1717
1718
1719
1720
1721
1722
1723
1724
1725
1726
1727
1728
1729
1730

671.736.380
515.760.830
429.656.440
481.733.400
818.604.310
723.595.780
1.064.320.300
865.742.040
1.072.828.800
694.111.390
895.867.920
764.445.610
726.128.510
674.628.990
768.279.430
749.300.050
632.783.090
689.821.690
816.034.640
748.790.710
666.707.790
981.311.980

409.085.740
438.721.190
496.261.200
893.908.640
797.437.480
715.156.400
819.059.880
645.327.699

1.211.826.500

953.113.800
776.929.120
912.999.840

531.088.700
533.975.760
567.026.030
700.868.100
812.345.630
873.233.650
983.746.870
599.596.620
939.203.700

483.913.790
572.444.590
695.822.810
726.440.990
793.450.020
557.295.740
765.355.540
758.136.487
1.061.333.100
1.333.470.400
1.198.374.400
929.408.950
683.884.440

613.311.561
881.260.820
860.645.380
737.326.450
827.316.610
654.668.470
791.278.510

Kaynak: Sahillioglu, “1683-1740 Yillarinda Osmanli imparatorlugunun Hazine Gelir ve Giderleri”,151.

Osmanli Devleti’nin gelir ve harcamalar1 1701-1746 yillar1 arasinda para degeri giimiis

kurus olarak asagidaki tablodaki gibidir.
Tablo 3: 1701-1746 Gelir ve Harcamalar

YILLAR GELIRLER HARCAMALAR

1701-1702 9.852.728 10.094.824
1704-1705 10.451.135 10.847.892,5
1710-1711  10.840.971,5 8.339.041
1746 12.857.190 9.278.000

Kaynak: Inalcik, Osmanli Imparatorlugu’nun Sosyo-Ekonomik Tarihi II, 841;Geng, Devlet ve Ekonomi,
222,
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Tablo 3’e gore 1710-1711 yillarinda giderlerin gelirlerden daha az oldugu goriilmektedir.
Ote yandan cetvelin geneli giderlerin gelirlerden daha fazla oldugunu gostermektedir.
Bununla beraber, devlet her kosulda ekonomik sistemin devamlilifi i¢in esit biitce
saglamaya ¢alismistir. On yedinci ve on sekizinci yiizyilda biitge gelirlerindeki artislarin

nedeni sikke tahsisi yapilarak akcenin ayari ile oynanmis olmasidir.?®

Tablo 4: 1678-1743 Aras1 Hesap Cetvelleri

SENE BUTCE BUTCE FARK
GELIiRLERI HARCAMALARI

1678-1679 660.051.343 617.972.314 42.079.029
1687-1688 700.357.065 901.003.350 -200.646.285
1690-1691 565.751.408 812.878.365 -247.126.957
1691-1692 818.188.665 950.246.521 -132.057.856
1692-1693 828.373.518 919.012.036 -90.638.518
1693-1694 797.446.775 922.173.910 -124.727.135
1694-1695 946.680.191 1.114.192.325 -167.512.134
1696-1697 938.672.901 1.096.178.240 -157.505.339
1698-1699a 1.053.446.625 1.176.071.292 -122.624.667
1698-1699b 1.147.718.378 1.211.379.266 -63.660.888
1700-1701a 1.173.142.514 1.109.781.204 -63.361.310
1700-1701b 1.157.457.903 1.062.533.100 94.924.803
1701-1702 1.179.973.780 1.051.065.312 128.908.468
1702-1703 1.213.176.608 1.059.852.406 153.324.202
1704-1705 1.254.856.289 1.150.927.314 103.928.975
1710-1711 1.295.082.371 1.000.684.598 294.397.413
1747 1.659.256.212 1.710.656.400 -51.400.188
1748 1.648.953.780 1.714.656.400 -65.702.620

Kaynak: Mehmet Geng- Erol Ozvar, Kurumlar ve Biitgeler 1 ( Istanbul: Osmanli Bankas1 Arsiv Arastirma
Merkezi, 2006), 219-220; Ahmet Tabakoglu, “XVII. Ve XVIIL. Yiizyll Osmanh Biitceleri” Istanbul
Universitesi Iktisat Fakiiltesi Mecmuasi 41/1-4 (1985), 392.

Sonugta, on yedinci yiizyillin sonlarinda fethedilen yerler ve bunlarin iktisadi alana

yansimas1 biitge gelirlerinin artmasini saglamigtir. Buna paralel olarak savas

238 Miibahat Kiitiikoglu, Osmanli 'nin Sosyo-Kiiltiirel ve Iktisadi Yapis: (Ankara: Tiirk Tarih Kurumu,2020),
287.
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harcamalarinda da artislar yasanmis, devlet topraklarina dahil edilen yerlerde idari yap1
ve teskilatin gelistirilmesi giderleri ¢ogaltmistir.?®® Karlofca Antlasmasindan sonra,
merkezi hazinenin gelir ve giderleri on sekizinci yiizyil ortalarina kadar nispi olarak
istikrarl1 bir seyirdedir ve hazine fazla vermistir. Ancak harcamalarin artis egilimi,
gelirlerin artis egiliminin {istiindedir.?*® Yani gelir fazlasinin giderlere oran1 1708/1709
yilinda %64’e yiikselmistir. Gelir agiginin giderlerine oran1 1711/1712 yilinda %46,
1717/18 ve 1727/28 yillarinda %20’ye yiikselmistir. Cetvel fazla ve agiklarinin gelir ve
giderlere oranmin yiiksek olmasi mali istikrarin olmadigin1 gostermektedir. Ancak on
sekizinci ylizy1l gelir ve giderleri, on yedinci yiizyil hesaplarindan %30-40 daha yiiksek

gergeklesmistir.24!
1.3.2. Mutfak Biitceleri (Hesap Cetvelleri)

Matbah-1 Amire’nin Osmanli saraymin iasesini saglama gorevini tistlendigi daha 6nce
sOylemistik. Bu yapilanma igerisinde mutfak emini iase tedariki siirecini kayit altina
alarak kurumun gelir ve giderlerinin cetvellerini hazirlamistir.?*? Ancak bu hesap
cetvelleri devletin genel cetvellerine benzer sekilde iase gelir ve giderlerinin tamamin
kapsamamaktadir.?*® Ciinkii genel hesap cetvellerinde oldugu gibi matbaha ait mali
kayitlar hazineden ¢ikan paranin nereye harcandigi belirtilerek tutulmustur. Bundan
dolayr matbah hesaplarinda sadece masraf kalemlerini kaydeden cetveller bize bilgi

vermektedir.2*

Mutfak hesap cetvelleri genellikle bir yillik kayitlar seklinde tutulmustur. Cetveller ay

245

takvimi esas alinarak hazirlanmis ve mutfak emininin®® goreve bagladigi tarihte

baslatilmistir. Bagka bir ifadeyle, mutfak hesap cetvelleri eminler tarafindan bir yillik

239 Barkan, “Osmanli imparatorlugu Biitgelerine Dair Notlar”, 195-196.

240 Geng-Ozvar, Kurumlar ve Biitceler 1,220-235; Emine Kiray, Osmanli’da Ekonomik Yap1 ve Dis Bor¢lar
(fstanbul: letisim Yaynlar1, 1995), 52.

241 Sahin Yesilyurt- Mehmet Cural, “Osmanli Imparatorlugu’nda Biitce Dengesinin Gelisimi: 1643-1918”,
AKU [IBF Dergisi 17/2 (2015), 167-172.

242 26 Ocak 1706 tarihli Matbah-1 Amire muhasebe defteri Matbah Emini Ahmed Efendi tarafindan
hazirlanmistir, muhasebe defteri yillik olarak hazirlanmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri
Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE. d], No. 10829,11-13 (30 Ramazan 1116/26
Ocak 1706).

243 Defterler bahge ve bostanlardan gelen zirai iiriinler ile sebzecibaginn aldiklari ve de elden temin edilen
balik ve tiirevlerini igermemektedir. Bu konu hakkinda bk. Osmanli Arsivi (BOA), Kamil Kepeci Defterleri
[KK. d], No. 7286,10 (07 Muharrem 1102/11 Ekim 1690).

24 Osmanl1 Arsivi (BOA), Kamil Kepeci Defterleri [KK. d], No. 7296, 8 ( 29 Zilhicce 1112/06 Haziran
1701).

245 Mutfak emini hususunda bilgi i¢in bk.
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hizmet donemlerinin sonunda yapilan harcama kalemlerini géstermek i¢in hazirlanmistir
ve bir hesap 6zeti niteligi tasimaktadir.?*® Eminlerin bir yillik gorevlerinden daha erken
ayrilmalar1 veya bir yildan fazla gérev yapmalar1 durumunda ise bir yildan az veya fazla
hesap cetvelleri tutuldugu da olmustur.?*’ Mutfak muhasebelerinin gelirleri nakdi veya
aynidir. Nakdi gelirler bir 6nceki donemden kalan nakit gelirleri ifade etmektedir. Hazine
teslimleri, yani dogrudan hazineye giren nakdi miktar saray mutfaginin en biiyiik gelir
kalemini olusturmaktadir.?*® Ayni gelirler bazi1 biirokratlarin muhallefatlari®*® ve siirsat
zahiresinden®® gelen iiriinlerdir. Siirsat zahiresi niizul emini tarafindan toplanmakta ve

sefer sirasinda saray mutfaginin bir kisim ihtiyaglari bu ayni gelirlerden kargilanmaktadir.

Hazine gelirlerinin tutuldugu genel hesap cetvellerine benzer bir sekilde matbah hesaplari
da, gelirler (asl-1 mal) ve giderler (vuzi’a min zalik) olmak {izere iki kistmdan meydana
gelmistir. Ancak gelir ve giderlerden 6nce defterlerin basliginda matbah emininin ismi ve
gorev aldig1 zaman dilimi belirtilmektedir.?®! Gelirler kism1 bir 6nceki seneden kalan “an-
bakiyye-i sene-i maziyye” ile hazine teslimleri ve bazi muhasebelerde goriilen ve kuruma
ait mallarin satisindan elde edilen gelirlerin yer aldigi “mebi’at” bdliimlerinden
olusmaktadir.®? “Fi’l asr-1 irad ” bashgimda mutfaga ayrilan gelirler ile bunlarin geldigi
yerler (ocakliklar ve nakdi bolgeler) belirtilir. Matbah Emini tarafindan yapilan alimlar
iriin ismi ve fiyatlar1 ile birlikte “el miibaya’at-1 emini miisarun ileyh” yazilarak

kaydedilir. En altta “el-ihracat ” kisminda mutfak i¢in alinan arag gerecin isimleri,

fiyatlar1 ve en sonunda da toplam odenen miktar kayit altina alimir.?®® Mutfak

246 Halil Sahillioglu, Tiirk Iktisat Tarihi (istanbul: Mentes Kitabevi,1989), 43.

247 Eminlerin gorevleri genellikle 1 (bir) yillik bir siireci kapsiyor olsa da bu siireden az veya ¢ok gorevde
kalan eminler de bulunmaktadir. inceledigimiz donemde mutfak emini olan el-Hac Halil Efendi on y1l bu
gorevde kalmigtir. Bu konu hakkinda bk. Miinir Aktepe, “Matbah Emini Halil Efendi'ye Dair Baz1 Notlar”,
Tarih Dergisi 11/15 ( 1960), 65-67; Bilgin, Osmanii Saray Mutfagi, 84.

248 Bilgin, Osmanl Saray Mutfag:, 88.

249 Metriikat ya da tereke de denilmektedir. Olen kisilerin geride biraktiklari esya ve mallar igin kullanilir.
Osmanli biirokratlarindan biri 61diiglinde miragis1 padisah sayildigindan mirasi i¢ hazineye aktarilmaktadir.
Bk.Tahsin Ozcan, “Muhallefat”, Tiirkive Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayimnlari,
2005), 30/405-406.

250 Ayni olarak 6denen avariz vergilerinden biridir. Bk. Halil Sahillioglu, “Avariz”, Tiirkiye Diyanet Vakfi
Islam Ansiklopedisi (istanbul: TDV Yayinlar1,1991), 4/108-109.

2511703 yilinin sonu tarihli matbah emini olan Ahmed Efendi’nin hesap cetvelleri de bunlardan biridir. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterler [MAD.d), No. 19088, 2 (29 Zilkade 1115/ 4 Nisan
1704). Benzer sekilde 1723 ve 1725 senelerinde ki kayitlarda matbah emini olarak Halil Efendi ibaresine
rastlanilmaktadir. Bu konu hakkinda bk. Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterler [MAD.d],
No. 219, 2 (29 Zilhicce 1123/07 Subat 1712); Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterler
[MAD.d], No. 208, 2 (29 Zilhicce 1138/28 Agustos 1726).

252 Barkan, “Istanbul Saraylarina Ait Muhasebe Defterleri”, 88-103.

28 BOA, KK. d, N0.7286, 16-20 (07 Muharrem 1102/11 Ekim 1690).
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cetvelllerinin gider hanesinde teskilat icerisinde artan veya azalan mutfak sayisina gore
degisiklikler olmus, hesaplar alt boliimlere de ayrilmustir.?**Bundan hareketle on
sekizinci ylizyll mutfak hesap cetvellerini inceledigimizde su kalemler karsimiza
cikmaktadir: Mutfaga alinan gida maddeleri ve malzemeler, Kilerhane ve Helvahane i¢in
alinan mithimmat, Enderun ve Dariissaade i¢in yapilan gida ve malzeme harcamalari,
Matbaha bagh firinlar, tavukcu, sebzeci, kalayci, mumcu, yogurtcu ve kasaplar gibi alt
kurumlar i¢in yapilan harcamalar. Bunlar disinda padisahin av sirasindaki harcamalari,
askerlere ayrilan nakitler, sultan mutfaklar1 ve sefer mutfag1 giderleri, elgilere verilen
tayinat, padisah sadakalar1 ve hizmetler i¢in ddenen iicretler®® de bu cetvellerde yer

almaktadir.2°®

Bahsettigimiz tiim bu gider kalemleri ve buralara yapilan masraflar ayr1 ayr
belirlendikten sonra, hesaplarda fazlalik varsa “el-baki” eksik olmasi durumunda ise “el-
kesr” seklinde cetvellere islenmektedir. Bundan sonra ise “ havalat ” kismi karsimiza
¢ikmaktadir ki bu boliim koyun eti, sadeyag, piring, seker, bugday, bal ve balmumu gibi
temel mallara ait cetvellere aittir.>>’ Cetvelin en sonunda ise “mahsubat” denilen béliim
karsimiza ¢ikmaktadir. Burada merkezi hazineye dahil edilmeyen ancak harcama alanlari
belli olan gelirler kayit edilir.®® Mahsubat ile hesap cetveli tamamlamir. Bu dénem
icerisinde harcanmayan gelirler bir sonraki muhasebe donemine aktarilarak gelir hanesine

kaydedilmektedir.?>®

254 Osmanl1 Arsivi (BOA), Kamil Kepeci Defterleri [KK. d], No. 7305, 2-8 (01 Saban 1137/15 Nisan 1725)
Bahsettigimiz muhasebe defterinde de gider kalemlerinden tek tek bahsedilmistir. Bunlar Has Mutfak,
Harem-i Hiimayun, Sehzadeler ve Sultanlar ile Birun, Dariissaade ve Babiissaade Mutfak Agalar1 ile Kiler
ve Kushane giderlerini gosterir sekilde Mutfak Emini El-hac Halil Efendi tarafindan hazirlanmistir. Ayrica
bu konuda erken dénem bilgiler i¢in bk. Barkan, “Istanbul Saraylarina Ait Muhasebe Defterleri”, 88-103.

2557 Temmuz 1706 tarihli belgede Istanbul’a gelen Leh kiiciik elgisine verilen giinliik tayinati icin ddenecek
{icretin matbahtan ddenmesi istenmektedir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Uglincii Ahmed [AE.
SAMD. III], No.77, Gémlek No. 7745, 1. (25 Rebiiilevvel 1116/ 07 Temmuz 1706) Yine 1706 yilinda
Moskov elgisine verilen tayinat bedeli de matbahtan karsilanmustir. BK. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri
Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No.69, Gémlek No. 6999, 2 (01 Saban 1118/08 Kasim 1706). Hizmet
bedeli ve sadaka i¢inse Aralik 1717 tarihli bir belgede Ramazan, Sevval, Zilkade ve Zilhicce aylarina ait
hamaliye ve kayik ticreti, sadaka, yol har¢lig1 ve bir takim mutfak malzemeleri igin yapilan masraflar (9983
kurus) yer almustir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 46,
Gomlek No. 4560, 2-3 (29 Zilhicce 1129/04 Aralik 1717).

2% 18. yiizyila benzer bir sekilde 15. 16. ve 17. yiizy1l mutfak cetvellerinde bu dagilimlari gérmek
miimkiindiir. Bu konuda ayrintili bilgi igin bkz. Barkan, “Istanbul Saraylarina Ait Muhasebe Defterleri”,
100; Bilgin, Osmanli Saray Mutfagi, 85.

%7 BOA, D.BSM. MTE. d, No. 10829,10 (30 Ramazan 1116/26 Ocak 1706).

28 Tabakoglu, “Osmanli Biitgeleri”, 178.

259 1703-1704 senesine ait gelirlere bir 5nceki ddnemden kalan 16.666 kurus fazlasi eklenmistir. Bk. BOA,
MAD.d, No. 19088,2-10 (29 Zilkade 1115/ 4 Nisan 1704).
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Inceledigimiz on sekizinci yiizyilin ilk yillarma ait cetvellerden dikkat ¢eken bazi
ornekler vermek istedik. Buna gore, 1703-1704 hesap cetvelinde matbahin yillik geliri
402.407,5 kurus, gideri ise 360.779 kurustur. Gelir ve gider aradaki farkin 41.628,5 kurus
oldugu gorilmiistiir. Giderler havalat gelirlerinden yani merkezi hazine tarafindan
mahsub edilen meblaglardan saglanmistir.?®® Dolayisi ile yiizyiln ilk yillarinda saray
mutfag gelirlerinin giderlerinden daha fazla oldugunu sdyleyebiliyoruz. Yine 1706-1707
hesap cetvelinde matbahin yillik geliri 231.217 kurus, gideri ise 231.162 kurus, aradaki
fark ise 54 kurustur. Aradan gecen iki yillik siire icerisinde gelir ve giderler arasindaki
fark azalmistir.?6! 1714-1715 senesinde gelirler 251.443 kurus, giderler 255.800 kurus,
fark giderler fazla olmak 4.357 kurus olmustur. Bahsettigimiz yillarda matbahin gelirleri
ocaklik ve havalat gelirleridir.?®> Ancak mutfak giderlerini gelirleri karsilayamaz
durumdadir. Hesaplar bu sekilde ac¢ik verdiginde aradaki fark bagka gelirlerden
saglanmaya calisilmistir.?®® Devletin genel biitgesi yiizytlin ilk yarisinda saray
mutfaklarinin giderlerini karsilayabilecek destegi vermistir. Hazineden kaynaklanan bir

yetersizlik s6z konusu degildir.

Bu gergevede, on sekizinci yiizyilin ilk donemlerinde yasanilan iktisadi rahatlik devletin
gelir ve giderlerine de yansimistir. Devletin gelirleri 1700-1765 yillart arasinda 10 milyon
kurustan?®* 14,5 milyon kurusa®® yiikselmistir. Gelirlerdeki artis mukataa sistemi ile
biitceye nakdi kaynaklar elde edilmesinden, yani yeni vergilerin uygulanmasindan
kaynaklanmis olmalidir. Istatiksel olarak yansiyan bu gelir farklilig1 ekonomik olarak da
bir gelisme olarak kabul edilmistir.®® Diger taraftan Matbah emini tarafindan yapilan
erzak alim kayitlarinda bu donemde degisiklikler yasanmis; giinliik, haftalik ve aylik

olarak muhasebe kayitlar tutulmustur.

260 BOA, MAD.d, No. 19088,5 (29 Zilkade 1115/ 4 Nisan 1704).

261 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterler [MAD.d], No. 23704 (29 Rabiiilevvel 1119/30
Haziran 1707).

262 Havalatda 6demeler merkezi hazineye bagh yerel gelirlerden yapilmaktadir.

263 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. 1II], No. 147, Gomlek No. 14396, 1 (16
Muharrem 1136/16 Ekim 1723).

264 1 milyar 200 milyon akge ediyor

265 1 milyar 740 milyon akge ediyor.

266 Tabakoglu, “Osmanli Biitceleri”, 307-308.
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1.4. iase Sistemi i¢erisinde Saray Mutfag (Matbah-1 Amire) (1680-1730)

Beslenme, insan viicudunun gelisimi, sagligin korunmasi i¢in gerekli olan gidayi almak
lizere yapilan bir eylem olarak tanimlanabilir. Bir baska ifadeyle, canlilarin varliginin
devami diizenli beslenmesine baghidir. Bedene alinan gidalar viicudun biiyiime ve
gelismesini sagladigi gibi direncini artirarak hastaliklara karsi koruma saglamakta, ayni
zamanda hastaliklar1 tedavi edici bir rol de {istlenmektedirler. Biitiin bunlar besinleri ne
zaman ve nasil kullanacag: konusunda insanlarin segimlerini etkilemistir.?5” Ancak
beslenme, temelde fizyolojik bir gereksinim olmasinin yani sira psikolojik ve kiiltiirel
etmenlerle i¢ ice ge¢cmis ve ayrilmaz bir biitiinliik saglamistir. Bu nedenle de beslenme
kiiltiirli, cografi yap, iklim, tarimsal kaynaklar, ekonomik sistem, dini inanis ve gelenek
gibi ¢ok yonlii sosyo-kiiltiirel bir biitiin olma o6zelligi tasir. Dolayisiyla yeme-igme
aligkanliklar1 toplumlarin oldugu kadar bireylerin de statiisiinii, kimlik ve aidiyet
olusumlarinmi etkileyen unsurlardan biri olmustur.?®® Baska bir ifadeyle, toplumlarm
beslenme kiiltiirli -sahip olduklar fiziki, dinsel ve kiiltiirel ortamda- gida maddelerine
ulagimlarinin  kolaylik ve zorlugu ile siiregelen aligkanliklarinin etkisiyle de
sekillenmektedir. Insanoglu, hayatinin fiziksel ve sosyal yonleri ile olan bu biiyiik iliskisi
geregi, emeginin ¢ogunu varligimin devamlihigi igin gerekli olan gida iiretimine,?®®
ardindan da tiretilen liriinlerin islenmesi, tasinmasi ve kullanimina vermektedir. Netice de
yasamsal bir mecburiyet olan beslenme ihtiyaci ekonomik faaliyetleri de diizenleyerek,
oncelikle tarimsal ve hayvansal kokenli ekonomik sistemlerin dogmasina neden olmustur.
Bu sosyo-ekonomik faaliyetler, iiriinlerin tedariki, satis1 ve hazirlanmasi igin gerekli olan
farkli mekanlar1 zorunlu kilmistir ve bu mekanlardan olan mutfak gida {irlinlerinin
yemeye hazir duruma getirilmesinde 6nemli bir yere sahiptir. Giinliik yasam igerisinde
yeme-i¢me eylemi, hazirlik siireci ve yemek sathasi olarak iki boliime ayrilmistir. Bunun
sonucunda da mutfaklar bu iki siireci de karsilayan yasam alanlar1 olarak karsimiza
cikmaktadir. Kuskusuz statiisi ne olursa olsun her toplum ve bireyin mutfak

yapilanmasina ihtiyact olmustur. Ancak devlet yapilanmalar1 s6z konusu oldugunda bu

%7 Unver, Fatih Devri Yemekleri, 46.

268 Nursen Adak, “Tiiketim Kiiltiiriinde Beslenme: Saghkli/Saglhksiz Yiyecekler”, Istanbul Universitesi
Sosyoloji Dergisi 40/1 ( Haziran 2020), 201.

269 Ahmet Unal, Anadolu’nun En Eski Yemekleri Hititler ve Cagdasi Toplumlarda Mutfak Kiiltiirii (
Istanbul: Homer Kitapgilik ve Yayinlar1, 2007 ), 15.
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mekanlar hem daha islevsel hem de kurumsal nitelige biiriinmiislerdir. S6z gelimi,

calisma konumuz olan “Osmanli Saray Mutfagi” kurumsal yapsi ile dikkati cekmektedir.

Ayrica mutfak, yemek pisirme ve yeme eylemlerinin Otesine gecerek, dinsel
merasimlerin, misafir ve el¢i kabullerinin, diiglin ve eglenceden oliime kadar sayisi

artirilabilecek pek cok sosyal olayin temel birlestiricisidir.?™

Mutfak ve g¢evresinde
olugsan yeme-igme kiiltiiriinii insanlarin biiytlidiikleri ¢evre, dahil olduklar1 gruplar ve
icinde yasadiklar1 toplumsal yapilar belirlemektedir.?’* Téren ve ziyafetlerin birlestirici
0zelligi beslenme eylemini goriiniir kilmig, bunun sonucunda toplumda yiyeceklere de bir
hiyerarsik alan tanimlamistir. Yani sadece tiiketimin muhataplart agisindan degil
yiyeceklere atfedilen anlamlar agisindan da bir hiyerarsi s6z konusudur. Yiyeceklere
atfedilen kiiltiirel anlam hem yiyeceklerin statiisiinii belirlemekte hem de simgesel

anlamlar kazandirmaktadir. Bu yiizden bu konuda calisanlarin sik sik elitler ile halkin

mutfagini birbirinden ayirdiklarina sahit oluruz.

Insanlarin ortak mekanlarda yedikleri yemekler toplumsal iliskilerin gelismesine ve
stirdliriilmesine katkida bulunmaktadir. Kuskusuz her toplumun yemek kiiltiirii kendi
deneyimlerinin sonucudur ve birikerek devam etme Ozelligi gosterir. Bu deneyimler
toplumdan topluma farklilik gosterdigi i¢in de mutfak kiiltiirleri farklilasmaktadir.?’? Bu
farklilasmaya en glizel 6rneklerden biri Orta Asya’dan itibaren birikim ve kazanimlar ile
giinlimiize kadar ulasan “Tiirk Mutfak Kiiltlirii” diir. Tiirk mutfagi; Orta Asya, Orta Dogu,
Yunan, Dogu Roma ve Anadolu kiiltiirlerinin harmanlanmas: ile zenginleserek varligini
idame ettirmis ve Tiirk mutfagina ait bir beslenme gelenegi olusturmustur.?”® Netice de
arastirma konumuz 6zelinde Istanbul’un fethi ile birlikte kendine has bir “Osmanli
Istanbul Mutfag1” ortaya ¢iktigimi sdyleyebiliriz.2’4 Osmanli’dan itibaren kozmopolit hale
gelen mutfak kiiltiiri aktarimi giiniimiize kadar varligini korumustur, giiniimiizde de

geligerek varligini devam ettirmektedir.

210 Hayati Besirli, “Tiirk Kiiltiiriinde Giig, Iktidar, itaat ve Sadakatin Yemek Sembolizmi Esasinda
Degerlendirilmesi”, Tiirk Kiiltiirii ve Hact Bektas Veli Aragtirma Dergisi 58 (2011), 139-152.

2"l Hayati Besirli ,“ Yemek, Kiiltiir ve Kimlik”, Milli Folklor 22/87 (2010), 159-169.

272 John S. Allen, Obur Zihin Yiyeceklerle Iliskimizin Evrimi ¢ev. Erdem Gékyaran ( Istanbul: Yapr Kredi
Yayinlari, 2018), 80.

213 Arif Bilgin, “Klasik Donem Osmanli Saray Mutfag”, Tiirk Mutfagi, ed. Arif Bilgin-Ozge Samanci
(Ankara: T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1 Yayinlari, 2008), 71-72.

24 Erhan Akargay, Beslencenin Sosyolojisi (Ankara: Phoeniz Yaymlari, 2016), 63.
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Daha 6nce de bahsettigimiz gibi kiiltiir, bireylerin ve toplumlarin yasam sekilleri ile
bicimlenmis ve nakledilmistir. Bu noktadan hareketle de Osmanli mutfagi temelde
kendinden onceki Orta Asya ve Selguklu mutfaklarinin devami niteligindedir. Ancak
Osmanli Devleti’nin sahip oldugu ¢ok uluslu yapinin mutfak kiiltiiriinden de etkilenmis,
boylece zenginleserek devam etmistir. Bozkir kiiltiirii ismi verilen erken donem Tiirk
kiiltiiriiniin yaklasik MO. 3500°1ii yillardan beri var oldugu tahmin edilmektedir.2”® Orta
Asya Tiirkleri, tarihi sliregte konar-gocer, sert iklim kosullarina aligkin, yasa ve torelerine
bagl ve diinyani en genis devletlerini kuran kiiltiirleri ile taninmislardir.?’® Tiirklerin ilk
ana yurtlart Orta Asya’nin Altay Daglar bolgesidir. Yiiksek daglarla ¢evrili olan bolge,
deniz etkisinden uzak oldugu i¢in sert karasal iklim sartlarma sahiptir. Yasanilan
cografyanin kosullar1 ormanlik alanlarda avcilik ve toplayicilik yapilmasina imkén
saglamis olsa da temel ge¢im kaynaklarinin hayvancilik yani besicilik iizerine
kurulmasina neden olmustur. At ve koyun, bu ekonominin iki temel unsurudur. Buna

bagl olarak Tiirkler de zenginligin ve maddi giiciin dl¢iisii, at ve koyun siiriileridir.?’’

Tiirkler besin ihtiyaclarinin biiyiik bir kismini karsilayan eti; kuzu, kog, keci, koyun gibi
kiigiikbas hayvanlardan, tavuk gibi kanatlilardan ve kus, geyik, tavsan ve balik gibi av
hayvanlarindan ve deveden temin etmektedirler?’® Giinliik beslenme ihtiyacim
karsilayan etin fazlasi, sucuk ve pastirma yapilarak saklanmistir. Bunun disinda konserve
et ve kavurma gibi yontemlerle de etin bozulmasi engellenmistir.2’® Hayvanlardan elde
edilen tek besin maddesi et degildir, siitleri de faydalanilan yan bir tiriindiir. Siit pisirilerek
icildigi gibi yogurt, peynir, lor, kaymak, yag ve kimiz gibi yiyecek ve igeceklerin
yapiminda da kullamlmistir.?®® Hayvan siitiinii mayalandirarak elde edilen yogurt
Tirklere mahsus bir yiyecektir ve zamanda yasanilan etkilesimler neticesinde tiim
diinyada taninir olmustur. Yogurt gibi, at siitiiniin mayalandirilmas1 yoluyla elde edilen

“kimiz” da ayn1 sekilde Tiirklere has bir igecektir. Eksimis ayran tadinda olmakla beraber

25 brahim Kafesoglu, Tiirk Milli Kiiltiirii (Ankara: Otiiken Nesriyat,1977), 200; J. P. Roux, Tiirklerin
Tarihi, Pasifik ten Akdeniz’e 2000 Yl ( Istanbul: Kabalc1 Yayinlari, 2007), 117-152.

2718 K afesoglu, Tiirk Milli Kiiltiirii, 200.

217 [smail Durmus, “Iskit Kiiltiirii”, Tiirkler, ed. Celal Hasan Giizel- Kemal Cigek,-Salim Koca ( Ankara:
Yeni Tiirkiye Yaylari, 2002), 18.

28 Ahmet Tasagil, Kok Tengri’nin Cocuklar: ( Istanbul: Bilge Kiiltiir Sanat Yayinlari, 2013), 64.

219 Furkan Demirgiil, “Cadirdan Saraya Tiirk Mutfag1”, Uluslararast Tiirk Diinyast Turizm Arastirmalart
Dergisi 3/1 (2018), 110.

280 Bahattin Ogel, “Tiirk Mutfaginin Gelismesi ve Tiirk Tarih Gelenekleri”, Tirk Mutfag: Sempozyumu
Bildirileri Istanbul: Kiiltiir ve Turizm Bakanligt MIFAD Yaynlar1, 41/12(1982), 15.
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sert alkollii bir icki olan kimiz giinliik beslenmenin bir parcasidir ve gerek ziyafet
sofralarinin gerekse baska iilke elgilerine ikram edilen igeceklerden biri olmustur.
Giiniimiizde Tiirk mutfagimin geleneksel igeceklerinden olan boza da Orta Asya Tiirkleri

tarafindan bilinen ve siklikla kullanilan igkilerindendir. Bunlarin haricinde; bengi,?®

282 283

tarasun,?? sarap?®® ve medus?* da dénemin sevilen icecekleri arasindadir.?®

Orta Asya Tiirkleri, erken dénemlerden itibaren tarimla da ugrasmislardir.?®® Tarimm
yaptiklar1 ilk iirtin hayvanlarimi beslemek i¢in ektikleri yoncadir. Ekime elverisli
topraklarda bugday, dar1, yulaf, burgak, susam ve piring tarimi da yapan Tiirkler,?®” kendi
yetistirdikleri tirinlerin haricinde komsularindan elde ettikleri tahili da yiyecek maddesi
olarak kullanmislardir.?®® Tahil iiriinlerinin haricinde, sebzelerden; patlican, fasulye,
pancar, havug, kabak, sarimsak, sogan, salatalik ve turp ekimi yaparak yemeklerinde
kullanmislardir. Sebzeler gibi meyveler de giinliik tiiketimin vazgeg¢ilmezleri arasindadir.
Orta Asya iklim sartlarinda yetisebilen erik, kayisi, seftali, elma, kavun, karpuz, dut,
lizim, igde, findik, fisttk ve ceviz sofralarda yer almistir.?®® Erken donem Tiirk
topluluklar1 saydigimiz sebze ve meyveleri taze olarak yedikleri gibi daha sonra yenilmek
lizere kurutarak depolamislardir.?®® Tiirkler, uzun siire ipek yolu, kiirk yolu gibi énemli
ticaret yollar lizerinde yasamislardir. Bu durum onlarin farkl kiiltiirleri tanimalarini ve
sosyo-ekonomik etkilesime girmelerini kolaylastirmistir. Ozellikle yakin komsular1 olan
batida Iran, giineyde Hint, doguda Cin ile ticari iliskiler kurmuslar, genellikle
komsularia hayvan satip onlardan da kendi ihtiyaclar1 olan zirai iiriinleri almislardir.?%:

Cevreleriyle yasadiklar1 bu ekonomik etkilesim mutfaklarini da etkilemistir.

281 Bengi(bekni) bugday, dar1 ve arpa gibi hububatlardan yapilan ickidir. Sadece bugdaydan yapildig
zaman ugut ismini almaktadir. Bk. Aykut Simsek-Salih Y1lmaz, “Tiirklere Ozgii i¢kilerin Gastoronomi
Turizmi Agisindan incelenmesi”, Tourism and Gastoronomy Studies 8/1 (2002), 690.

28 Daridan sarap yapilip kimiza karistirilmast ile elde edilen bir icki. Bk. Simsek-Yilmaz, “Tiirklere Ozgii
Ickiler”, 690.

283 Uziim gibi meyve sularindan tahammiir yoluyla elde edilen alkollii ickidir. Bk. Priscilla Mary Isin,
Mutfak Sozligii (Istanbul: Kitap Yaymevi, 2010), 348.

284 Bal Sarab1. Bk. Simsek-Yilmaz, “Tiirklere Ozgii i¢kiler”, 690.

25 Demirgiil, “Cadirdan Saraya Tiirk Mutfagr”, 110.

286 Ayse Baysal, Beslenme Kiiltiiriimiiz ( Ankara: TTK Yayinlari, 2002), 32.

287 Ahmet Tasagil, Bozkirin Kaganliklar: ( istanbul: Kronik Yayinlari, 2018), 222.

28 Tasagil, Bozkirin Kaganliklar, 64.

289 Mehmet Alpargu, “12. Yiizyila Kadar i¢ Asya’da Tiirk Mutfak Kiiltiirii”, Tiirk Mutfagi, ed. Arif Bilgin-
Ozge Samanci ( Ankara: T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1 Yayinlari, 2008), 25.

290 Ozkan Izgi, Orta Asya Tiirk Tarihi Arastirmalar: ( Ankara: Tiirk Tarih Kurumu, Ankara, 2014), 66.

21 Deniz Giirsoy, Tarihin Siizgecinde Mutfak Kiiltiiriimiiz (Istanbul: Oglak Yaymncilik, 2013), 73.
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Eski Tiirk toplumlarinda yemek ve sofra bir sosyallesme araci olarak karsimiza
cikmaktadir. Hakana yonetme yetkisinin Tanr tarafindan verildigi yoniindeki kut inanis1
geregince, hakan Tanrinin vekili sifatiyla tebaasinin koruyucusu kabul edilerek halkinin
tim ihtiyaglari1 karsilamaktan sorumlu goriilmiistiir.?®> Hiikiimdarin zenginlik ve
giiclinilin bir yansimasi olarak yagmali toy diizenlemesi yemegin ayni1 zamanda bir iktidar
arac1 oldugunu gostermektedir.?®® Bu tiir toplantilarda hazirlanan sofralar ¢ok cesitli
yemeklerle donatilmis, bu da hakanin comertliginin gostergesi sayilmistir. Toplanti
sofralarinda biitiin oymak, boy veya koy halki birlikte yemek yiyerek, aciy1 ve sevinci
paylastiklart bir yasam tarzi olustururken yemek kiiltiiriinii de bu yasam tarzinin
vazgecilmezleri arasina sokmuslardir. Hakanin verdigi ziyafetlerin disinda siradan
insanlar da toplu olarak dogum, 6liim ve diiglinlerde verilen yemeklerde bir araya gelerek

iletisimin devamliligini1 saglamis ve sosyallesmislerdir.

Tiirkler, yedinci yiizyildan itibaren Islamiyet’le tanismislardir. Islam’1 kabul etmeleri
gocebe kimliklerini de etkilemis, yerlesik kiiltlir ve sehir hayati daha ¢ok tercih edilir
olmustur. Islam dininin hakim oldugu Horasan ve Mezopotamya’da Fars; Suriye ve
Misir’da ise Arap kiiltiiriiyle karsilasan Tirkler, yasamlarinin her alaninda yasadiklar
kiltiirel etkilesimi yeme-igme pratiklerine de yansitmislar, yeni dinin getirisi olan yeme-

icme kurallarin1 benimsemislerdir.?%

Dénemin mutfak kiiltiiriinii sekillendiren etmenlerin en belirleyicisi Islam dinidir. Kabul
edilen bu yeni din, kaynagini Kur’an-1 Kerim’den alan yeme-igme kurallarina sahiptir.
Tiirkler, Islam dininin kurallarma ters diismeyen eski geleneklerini yeme-igme
alisgkanliklarinda devam ettirmislerdir. Ancak istisnai durumlarda mevcuttur. Islamiyet’in
yeme-igme hususundaki yasaklar1 dikkate alinmis ve domuz eti, tek tirnakli hayvanlarin
etleri, siiriingenler, sarhosluk veren ickilere mutfaklarinda yer vermemislerdir.?*® Bu
sayede mutfakta da Islamiyet dénemi baslamistir. Bahsettigimiz tiim bu kosullar, yani
Tiirklerin yasadigi cografya ve bunun getirisi olarak c¢evrelerindeki kiiltiirlerle olan

etkilesimleri, yerlesik hayata ge¢meleri ve bunu izleyen din degistirme siireci, kiiltiiriin

292 Ali Ahmetbeyoglu, “Eski Tiirklerde Kut ve Tére Baglaminda Hiikiimdarligin Hududlari”, Tarih Dergisi
- Turkish Journal of History 71 (2020), 35.

293 Safa Ocal, “Eski Tiirklerde Yiyecekler”, Tiirk Diinyast Arastirmalart Findikoglu Armagan: 35 (1985),
161.

2% Osman Horata, “Tiirk Diinyasi’'min Kiiltiirel Ufuklari: Tarihsel Baglam iginde Genel Bir
Degerlendirme”, Bilig 82 (2017), 120.

295 Olgun Kozleme, Trirk Mutfak Kiiltiirii ve Din (Istanbul: Ragbet Yaymlar1, 2013), 163-167.
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her alanini etkiledigi gibi mutfagi da hem mekénsal olarak hem de kiiltiirel olarak
zenginlesmistir. Bu kiiltiiriin olusturdugu Tiirk mutfagi da; milattan Once iiglincii
yiizy1ldan giiniimiize kadar gelen uzun bir tarihsel siirecin sonucudur.?%

Selcuklu Devleti, Tiirklerin Islamiyet’in kabuliinden sonra kurduklari en biiyiik

7

hanedanliklardan birisidir.?®”  Biiyiikk Selguklular, doguda Cin smirindan batida

Akdeniz’e kadar uzanan genis cografyada kurulmustur.?%®

Hakimiyet alanlari,
birbirinden farkli kiiltiir, inang ve etnik yapiy1 i¢inde barindirir ve bu durum devletin
yapilanmasina ve kiiltiirel birikimlerinin ¢esitliligine etki eder. Selguklu mutfag:i da bu
kiiltiirel birikimlerin etkisi ile sekillenmistir. Bizans ile yapilan Malazgirt Savasi’nin
sonucu olarak Selguklular, Anadolu’ya gelerek buray1 yurt edindiler.?®® Selguklu
Anadolu’sunda Tiirkler, beraberlerinde Orta Asya’dan et ve mayalanmas siit tirlinlerini,
kullandiklar1 mutfak ara¢ gereclerini ve yemeklerini getirmisler. Anadolu cografyasinda
ise Akdeniz’in meyve ve sebzeleri, On Asya’nin tahillar1 ve Giiney Asya’nin baharatlari
ile tanisarak tiim bunlar yerli halkin kiiltiirii ile birlestirmislerdir.3®° Boylece mutfakta
kullanilan gida maddelerinin ¢esitlenmis, farklt mutfak ara¢ gereclerinin kullanilmaya
baslanmis ve yeni yemeklerin yapilmasina imkan saglamistir. Bunun sonucunda zengin

bir yemek kiiltiirii meydana gelmistir.3

Anadolu ve Orta Asya arasinda bir gecis donemi olarak kabul edilen Sel¢uklu doneminde
sarayin sultanlarin yasam alani ve idare merkezi olarak kullanilmaya baslanmasiyla, saray
mutfagmin da kurumsallagtig: goriiliir. Islamiyet éncesi Tiirk devlet yapisi ve ilk Tiirk-
I[slam devletlerinin yapilanmalart Biiyiik Selguklu saray teskilatini bigimlendirmis,
kendisinden sonraki devletlerin saray teskilatlarin1 da etkilemistir.3%? Biiyiik Selguklu

Sarayi’ndaki mutfak teskilatlanmasi1 birbirleri ile baglantili mutfak gorevlilerince

2% (zgiir Kizildemir-Emrah Oztiirk, Mehmet Sarusik, “Tiirk Mutfak Kiiltiiriiniin Tarihsel Gelisiminde
Yasanan Degisimler”, AIBU Sosyal Bilimler Enstitiisii Dergisi 14/3 (2014), 193.

297 Faruk Siimer, “Selguklular”, Tiirkive Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari,
2009), 36/365.

298 Coskun Alptekin, “Biiyiik Selguklular”, Dogustan Giiniimiize Biiyiik Islam Tarihi VII (istanbul: Cag
Yayinlari, 1992), 95-211.

29 Erdogan Mergil, “Biiyiik Selguklu Imparatorlugu Tarihi”, Tiirkler IV, ed. Celal Hasan Giizel- Kemal
Cicek- Salim Koca ( Ankara: Yeni Tiirkiye Yayinlari, 2002), 1033.

30 Ayse Baysal, “Tiirk Yemek Kiiltiiriinde Degismeler, Beslenme ve Saglik Yoniinden Degismeler”, Tiirk
Mutfak Kiiltiirii Uzerine Arastrmalar 3 (1993), 12.

31 Hagim Sahin, “Orta Asya, Selguklu ve Beylikler Dénemi Tiirk Mutfak Kiiltiirii”, Tiirk Mutfak Kiiltiirii
(2016), 32; Baysal, “Tiirk Yemek Kiiltiiriinde Degigmeler”, 29.

302 Zeynep Tarim Ertug, “Saray”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yaymnlari,
2009), 36/119.
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saglanmistir. Mutfak gorevlilerinin en kidemlisi olan ve saray biiyiikleri arasinda yer alan
“Emir Casnigir”,*®® dogrudan hiikiimdarin yemeginden sorumludur. Gérevi sultanin
zehirlenme ihtimaline kars1 sofraya konulan yemekleri tatmaktir.’®* Bu yiizden de
hiikiimdarin en giivenilen emirleri arasindan secilmislerdir. Bir diger gorevi ise sarayin

sofra hizmetlerini yapan casnigirlerin ydnetimidir.3®

Selguklular gibi, Eyytbi,
Memliiklii, ilhanli ve Akkoyunlular ile Anadolu beyliklerinin devlet teskilatlarinda da

casnigir ile ayni isi yapan gorevliler bulunmaktadir.3%

Selguklu saray teskilatindaki bir diger gorevli “Sarabdar”dir ve gorevi hiikiimdarin icki
ve serbetlerini hazirlamaktir.®®’ Uretilen icki ve serbetlerin tat ve kivamlarini ayarlamakla
yiikiimlii olan Sarabdar, sultan ve misafirlerine sunumundan da sorumludur.3%®
Sarabhéanenin idari amiri olan Sarabdarin diger vazifesi eglence meclislerinde hizmet
etmektir. Kendisine bagl gorevlilerin gorevi ise saray halkinin i¢eceklerini hazirlamaktir.
Sarabhane icki hazirlanmasimin yaninda kiler olarak da kullanilmistir.3%® Her ¢esit icki,
macun, sekerleme, meyve ve meyve sular ile ilaglar ve giizel kokular bu kilerde
depolanmustir.®® Casnigir ve Sarabdar “Ustadiiddar” ismi verilen saray gorevlisinin
yonetimi altindadirlar. Ustadiiddar Selguklu sarayinm onemli emirlerindendir. Hazine
gelirleri ile vergileri toplamaktan sorumlu olan emir sultan adina gelirlerini toplar ve
gerekli yerlere harcamalarda bulunurdu. Ayni zamanda kendisinin saray mutfagi da dahil
olmak tizere saray dairelerinin idaresi, ithtiyaglarinin temimi ve vakiflara nezaret etmek
gibi sorumluluklari vardi.3'? Ustadiiddarlik, Abbasi, Harezmsah, Memliik ve Anadolu
Selguklulari’nin saray teskilatlarinda da bulunan bir makamdi.3'? Saray mutfaginin ve

A

Kilerinin amiri olan “Hansalar” ise mutfaklar i¢in gerekli olan malzemenin tedarikinden

383Aydin Taneri, “Casnigir”, Tiirkive Diyanet Vakfi Islaim Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlar1,1993),
8/232.

304 Taneri, “Cagnigir”, 232; Bilgin, Osmanli Saray Mutfagi, 21; ismail Hakki Uzungarsili, Osmanli Devlet
Teskilatina Medhdl (Ankara: Tirk Tarih Kurumu Yayinlari, 1988), 36.

3% Mehmet Altay Koymen, "Alparslan Zamani Selguklu Askeri Teskilat1", Ankara Universitesi Dil ve Tarih
Cografya Fakiiltesi Dergisi 8/9 (1970), 33.

306 Taneri, “Casnigir”, 232.

307 Erdogan Mercil, Selcuklular’da Saraylar ve Saray Teskilat: ( Istanbul: Bilge Kiiltiir Sanat, 2011), 290-
297; Uzungarsili, Osmanli Devlet Tegkilatina Medhal, 35.

308 Mergil, Saraylar, 136.

309 Uzuncarsili, Osmanlt Devlet Teskilatina Medhal, 84; Ali Sevim-Erdogan Mergil, Selcukiu Devletleri
Tarihi Siyaset, Tegkildt ve Kiiltiir (Ankara, Tiirk Tarih Kurumu Yayinlari, 2014), 506.

310 Mergil, Saraylar, 138.

31 Uzungarsili, Osmanli Deviet Teskilatina Medhdl, 80; Sevim, Mercil, Selcukiu, 506.

312 Fatih Yahya Araz, “Ustadiiddar”, Tirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari,
2012), 42/393-395.
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sorumludur.3®® Bu gorevlerinin yaninda ascibasilik gérevini de iistlenmislerdir. Kendi
altinda calisan tiim ascilarin da idarecisidir. *}* Anadolu Selguklu Devleti’nin selefine
benzer bir mutfak teskilatlanmasini devam ettirmistir. Casnigir ve Sarabdar, Biiyilik
Selguklu’daki isimleri ve gorev tanimlariyla bu donemde de mutfak teskilatinda yer
almiglardir. Hansalar, “Havayic Salar” ismini alarak asgibasilik goérevine devam
etmislerdir. Ustadiiddar’in da benzer gorev tammiyla var oldugu sadece bu gorev
mensuplaria Anadolu Selguklu Devleti’nde “Vekil-i HAl” de denildigi goriilmektedir.3*®

Anadolu’ya yerlesilmesi ile birlikte mutfak gorevlilerinin sayilar1 artmistir.

Selguklu mutfak kiiltiiri hayvani ve bitkisel iiriinler olmak {izere iki ana besine
dayanmaktadir. Tarim iriinlerinden olan marul, 1spanak, pazi ve hindiba her ne kadar
eskiden biliniyor olsa da bu donemde mutfaktaki wvarliklar1 hissedilir olmaya
baslamistir.31® Et ve et iiriinleri, siit ve siitten elde edilen yiyecekler beslenmenin esas
unsuru olmaya devam etmistir. Sofralarda sebzeler disinda basta bugday olmak {izere
tahillar, meyvelerden elma, erik, liziim ve ayva kendine yer bulmustur. Bu meyveler taze
yenildigi gibi kurutularak ya da hosafi veya serbeti yapilarak kullanilmistir. Mutfakta
yasanilan en biiyiik degisiklik ekmek kullaniminda olmus ve ekmek tiim yemeklerin
yaninda yenilmeye baslanmistir. Gilinlimiiz Tiirk mutfaginda bulunan c¢orbalar, et
yemekleri, hamur isleri, sebze yemekleri ve tatlilar1 Selguklu sofralarinda da gérmek

miimkiindiir.3!’
1.4.1. Osmanh Saray Mutfag (Matbah-1 Amire)

Osmanli Devleti, Selguklu Devleti’nden miras kalan kiiltiiriiniin yan1 sira Dogu Roma
etkisini yansitan birgok 6geye sahip Rum mutfak kiiltiirii ile etkilesim haline girmistir.3!8
Ayn1 zamanda kurulus doneminden itibaren Arap ve Fars mutfaklarinin malzemeleri ve

yemek tarifleri ile tamisilmistir; boylelikle mutfak kiiltiirii zengin bir yelpazeye sahip

313 Sevim-Mercil, Selcukiu, 507; Uzuncarsil, Medhdl, 36.

314 Uzuncarsily, Osmanli Devlet Teskilatina Medhal, 32-36.

315 Uzungarsili, Osmanli Deviet Teskilatina Medhdl, 85; Sevim - Mergil, Selcukiu, 507.

316 Deniz Giirsoy, Tarihin Siizgecinde Mutfak Kiiltiiriimiiz (Istanbul: Oglak Yayinlari, 2016), 79.

817 Demirgiil, “Cadirdan Saraya Tiirk Mutfag1”, 112.

318 Marianna Yerasimos, “Cemaat Mutfaklarindan Bir Ornek: Rum Mutfaklar1”, Tiirk Mutfag, ed. Arif
Bilgin -Ozge Saman1 (Ankara: T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanligi Yayinlari, 2008), 220.
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olmustur.3!® Sonug itibariyle diinyanin en biiyiik mutfaklarindan biri addedilen “Osmanl

Tiirk Mutfag:” farkli sosyal ve kiiltiirel etkilesimlerin ortak iirlinii olarak ortaya ¢ikmustir.

Osmanli Devleti’nin mutfak teskilatina “devlete ait mutfak” anlaminda “Matbah-1
Amire” denilmektedir.*?° Matbah-1 Amire, tek basina bir mutfak olmaktan 6te saray
icerisindeki mutfaklarin teskilatlanmis halidir. Osmanli Devleti’nin bilinen ilk sarayzi,
Bursa’nin fethinden sonra kale dibinde insa edilen Bursa Sarayr’dir.?* Devletin ilk
mutfak yerlesimi de bu saraydadir, ancak mutfak teskilatina dair bilgiler elimize
ulasmamustir.3?? Edirne’nin fethi ile birlikte burada yeni bir saray insa edilerek devlet
merkezi Edirne’ye taginmistir. Yeni saraymn mutfak teskilatinin kurumsal yapi olarak
Topkap1 Sarayr’ndaki matbaha onciiliik ettigi diisiiniilmektedir. 32 stanbul’un fethi ile
birlikte yOnetim merkezi buraya tasinmis, ancak Edirne ve Bursa saraylart da
kullanilmaya devam edilmis, 324 seferlerde padisahlar bu sehirlerde korunan saraylarda
kalmislardir.3?® O yiizden, eski saray ile Edirne ve Bursa’daki saraylar da Topkap1 Saray1
matbah organizasyonuna benzer bir teskilatlanmaya sahiptir.*?® Devletin yeni baskenti
olan Istanbul’da II. Mehmed saray yeri olarak bugiinkii Beyazit ile Siileymaniye
arasindaki araziyi (Tauri Forumu’nun®?’ bir kismin1) se¢mistir. Bélge surlarla cevrilerek
Sardy-1 Atik-i Amire (Eski Saray)®?® olarak nitelendirilen yap1 insa olunmustur. Saraym
genis alana yayillmis koskler, miistemilat yapilari, hamam ve mutfak gibi hizmet
binalarim1 haiz oldugu diisiinlilmekte ise de giinimiize kalan herhangi bir yapiya
rastlanilmadigindan hakkinda net bilgimiz bulunmamaktadir. Bi¢imsel yapist avlular
sistemine dayanan Topkap1 Sarayz, ii¢ ana avlu ve ii¢ abidevi kap1 etrafinda sekillenmistir.

Birinci kap1 Bab-1 Hiimayun, ikinci kap1 Babiisselam, son kap: ise Babiissaade’dir.3?°

319 Bilgin, “Klasik Dénem Osmanli Saray Mutfag1”, 71-72.

320 Arif Bilgin, “Matbah-1 Amire”, Tiirkive Diyanet Vakfi Islim Ansiklopedisi (Ankara: TDV Yayinlari,
2003), 28/115.

321 Ertug, “Saray”, 119.

322 Uzungarsili, Osmanl Saray Tegskilati, 3; Bilgin, “Matbah-1 Amire”, 115.

323 Bilgin, “Matbah-1 Amire”, 115.

324 Uzuncarsily, Osmanl Saray Teskilati, 5.

325 Halil Inalcik, “Istanbul” Tiirkive Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlar1, 2001),
23/221.

326 [nalcik, “Matbakh”, 810.

327 Inalcik, “Istanbul”, 246; John Freedly, Osmanli Saray: Bir Hanedanligin Ovkiisii gev. Aysegiil Cetin (
Istanbul: Remzi Kitabevi, 1999), 35.

328 Domenico Hierosolimitano, Harem, Saray ve Istanbul Hatiralar: ¢ev, Esma Selguk Demir (Istanbul:
Yeditepe Yayinlari, 2017), 66.

329 Nadide Segkin “Osmanli Mimarisinde 15. Yiizyila iliskin Iki Saray Yerlesimi; Edirne (Yeni) Saray1 ve
Topkapi1 Saray1”, Dokuzuncu Milletlerarasi Tiirk Sanatlari Kongresi ( Ankara: Kiiltiir Bakanlhig1 Yaynlari,
1995), 3/184.
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ikinci avlunun sag tarafinda yer alan Matbah-1 Amire avlunun giineydogusuna
konumlandirilmistir.3° Matbah-1 Amire’nin esas yapilanmasi ii¢ ana boliimden,
mutfaklar, kiler ve firindan olusmaktadir. Matbah’in devaminda helvahane, sabunhane,
recelhane, kalayhane, yaghane, tuzhane, mescid ve as¢ilara mahsus daireler vardir.®3
Sarayin yerlesim planinda Matbah-1 Amire dedigimiz saray mutfaklar1 5.250 m? lik bir
alan kaplamaktadir.®¥ Giiniimiizde ana hatlar1 ile ayn1 yapilar mevcuttur. Mutfaklari,
ikinci avluda bulunan divan meydanindan ti¢ kapili bir duvar ayirmaktadir. Mutfaklara
giris su kapilardan saglanmistir:3 Kilar-1 Amire Kapisi (Asagi Mutfak Kapisi), Has
Mutfak Kapisi ve Helvahane Kapis1.33* “Topkapr Sarayr Mutfagr” ya da “Matbah-1
Amire” Osmanli damak zevkini ve tercihlerini belirleyen alandir. On yedinci yiizyilin
sonlarinda klasik mutfak yapisi devam etmektedir. Benzer sekilde, Sultan III. Ahmed
devri mutfaklar1 batililasma doneminden ziyade klasik Osmanli saray mutfak yapisina
daha yakindir. Her ne kadar batililasmanin ilk niivelerinin burada atildig iddia ediliyor
olsa da saray i¢i mekanlar bir istisna haricinde klasik uygulamalarin devami
niteligindedir. Istisna olan ise “yemis odasi” dir3®*® Oda on bes metrekare alana
yapilmistir. 1. Ahmed kitapligi, havuzlu kosk ve hiinkar sofrasina bitisiktir.®*® Yemis
odasinin padisahin yemeklerini yedigi yer olarak kullandigi tahmin edilmektedir. Oysa
klasik uygulamada yemek odasit bulunmamaktadir. Yemis odas1 bir ilk sayilmaktadir.
Ancak 19. ylizyilda bat1 tarzi yemek salonlarina sahip olan Osmanli i¢in yemis odasi

yOniinii batiya donen bir yapinin varligin1 gostermektedir.

Osmanli merkezi yonetimi tarafindan saray iasesinin saglanmasi i¢in goérevlendirilen
kurum Matbah-1 Amire’dir. Matbah’in yonetiminden ve saray mutfaklarinin iagesinin
saglanmasindan sorumlu olan Matbah Emini devletin diger kurumlar1 ile beraber bu

sistemin sorunsuz islemesine ¢alismaktadir. Buna gore, mutfaklarin esas yiikiimliliga

330 Necdet Sakaoglu, Saray-1 Hiimayun Topkapi Saray: (Istanbul, Denizbank Yaynlari, 2002), 121; Tlber
Ortayl, Mekdnlar ve Olaylariyla Topkap: Saray: (1stanbul: Kaynak Kitaplig1,2007), 298; Ertug, “Topkap1
Saray1”, 256-257.

31 Giilru Necipoglu, 15. ve 16. Yiizyilda Topkapi Saray: Mimari, Toren ve Iktidar ¢ev. Rusen Sezer (
Istanbul: Yap1 Kredi Yayinlari, 2007), 101; Bilgin, Saray Mutfag, 26.

332 Marianna Yerasimos, 500 Yillik Osmanli Mutfag: (Istanbul: Boyut Yayinlari, 2014), 28.

333 Yerasimos, 500 Yillik Osmanli Mutfagt, 28.

334 Arif Bilgin, Osmanli Saray Mutfagt, 29.

3% Jane Hathaway, Osmanli Saraynn En Unlii Haremagas: Hact Besir Aga gev. Hazal Yalin (Istanbul:
Kitap Yayinevi, 2014), 66-67.

3% Salih Salbacak, “Lale Devrinin Dekoru III. Ahmed Yemis Odas1”, Uluslararast Sosyal Arastirmalar
Dergisi 12/67 (2019), 516.
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ihtiyaglarin belirlenmesi ve bunlarin gerek devlet tarafindan belirlenen ocakliklardan
gerekse pazarlardan teminini saglamaktir. Bu isleyis i¢erisinde yonetim tarafindan cesitli
emirlerle hem finansal hem de uygulamada desteklenen matbah kendisine bagl kilerler
ile birlikte sarayin ihtiyaci olan iiriinleri hem tedarik etmis hem de saklamistir. Bu

birimlerin niteligi yiyecegin iiretim ve dagitim sistemleri ile yakindan ilgilidir.3%’

Ozetle, Osmanli Devleti’nin mutfak teskilati devletin geleneksel yapisinin bir pargasi
haline gelmistir. Fatih’in Istanbul’u fethi ile birlikte insa edilen merkez saraylarda mutfak
teskilati kurulmustur ve bu diizen ylizyillar icerisinde sayilari degisen alt mutfak
yapilanmalar1 ve ¢alisanlart ile birlikte devam etmistir. Bu sistem igerisinde, Matbah-1
Amire’ye alinacak iiriinler 6zenle secilmis ve yapilan masraflar muhasebe kayitlarinda

belirtilmistir.3%®

1.4.2. Saray Mutfagi ( Matbah-1 Amire)’na Bagh Mutfaklar ve Cahsanlar

On yedinci yiizyilin sonlar1 ve on sekizinci yiizyihn ilk yarisinda Matbah-1 Amire’ye
bagli yedi mutfak bulunmaktadir. Bunlar; Has Mutfak, Kizlaragasi Mutfagi,
Hazinedarbas1 Mutfagi, Kapiagas1 Mutfagi, Kilercibasi Mutfagi, Saray Agas1 Mutfag,

Eski Saray Mutfag1’dir.®3® Bu mutfaklarin her birinin kendine ait firmi, ocag, as¢ibasist

ve calisanlar1 vardir.34

337 Jack Goody, Yemek, Mutfak, Sinif cev. Miige Giinay Giiran (Istanbul: Pinhan Yaymcilik, 2013), 130.
338 Omer Liitfi Barkan, "Saray Mutfaginin 894-895 (1489-1490) Yilina Ait Muhasebe Bilangosu", Istanbul
Universitesi Iktisat Fakiiltesi Mecmuas1 23/1-2 (1963), 380-398.

339 On yedinci yiizyilin sonu ve on sekizinci yiizyilin ilk yarisinda “Osmanli Saray Mutfagr” tim alt
mutfaklar1 ve bagli birimleri ile birlikte ¢cok sayida ¢alisana sahiptir. Bu ¢alisanlar genel olarak hizmet
gordiikleri birimlere gore isimlendirilmislerdir. Ancak ¢asnigirin bu donemde goérev tanimi degismistir ve
diger calisanlarin da sayilar1 6nceki ylizyila gore farkliliklar gostermistir. BK. Eyliil 1719°da Casnigirbast
olan Mehmed Aga ayni zamanda Dergah-1 Ali Kapicibasisi unvanina sahiptir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA),
Bab-1 Defteri Muhallefat Defterleri [D.BSM. MHF. d], No.15, Gomlek No. 34, 2 (20 Sevval 1131/ 5 Eyliil
1719); Mayis 1702 tarihinde cagnigire 100 kurus ve Kilercilere 50 kurus hizmetlerine binaen inam
verilmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Topkap: Saray1 Miizesi Arsivi Defterleri [TS. MA. d,], No. 2352,
1 (29 Zilhicce 1113/ 27 Mayis 1702); Casnigirlerin sadece padisaha hizmet edenlere “zevvdkin-i hassa”
denilmektedir. Bk. Zevvakin-i Dergah-1 Ali olarak bu g¢agnigir maas (mevacib) defterlerinde zikredilir.
Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Kiigiik Niiznamg¢e Kalemi Defterleri, [D.KRZ. d], No. 33191, 2-3 (29
Safer 1132/11 Ocak 1720); Halil Inalcik, The Ottoman Empire: The Classical Age 1300-1600 (New Haven:
Phoenix Press, 1985), 81; Melahat Sen, “Asirlarin Eskitemedigi Lezzetlerin Kaynagi Osmanli Saray
Mutfag1”, Yedi Kita Aylik Ilim ve Kiiltiir Dergisi 2 (2008), 42.

340 Osmanl1 Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD. d], No. 5350, 4 (01 Muharrem 1115/17
Mayis 1703); Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD. d], No. 5398, 2 ( 29 Zilhicce
1120/ 11 Mart 1709); Osmanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD. d], No. 19088, 2-6 (
29 Zilhicce 1115/4 Mayis 1704).
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Bahsettigimiz mutfaklarin sorumlulugu Matbah eminine aittir.**! Kelime manasi olarak,
kendisine emanet edilen giivenilir kimse manasina gelen emin belirli bir ticret karsiliginda
gorevlendirilen, “hacegan” riitbesine sahip iist diizey gorevlidir.®*? Ancak saray eminleri

arasindaki hiyerarside mutfak emininin yeri son siradadir. Mutfak emini, ¢asnigirler,

343 345

dergah-1 a1 cavuslar®** ve miiteferrikalar®®® arasindan segilerek gorevlendirilirdi. Bu
atama ile birlikte emin, saray mutfaklarinin hepsinin sorumlulugunu iistlenir ve mutfagin
idaresinde kendisine kethiida, mutfak katipleri, mutfak kilercisi ve as¢ibasit yardim
ederdi.®*® Saray iasesinin belirli bir nizam dahilinde ve siirekli olarak temini ile memur
olan mutfak emini, alinan erzakin saray igerisindeki dagitimindan da sorumludur. Emin
diger mutfak gorevlileri ile birlikte ilk olarak alinacak gida iirlinlerinin cinsini ve
miktarini belirler ve satin alim1 kolaylastiracak hiikiimlerin ¢ikmasini saglardi. Mutfak
teskilatina hazineden tahsis edilen paranin ve ¢esitli bolgelerden saray mutfagina tahsis
edilen gelirlerin®’ muhasebesini tutan emin, gerekli olan erzakin satin almmasinda

348

O0demeleri aracisiz kendi yapardi®*° ve bunun i¢in kendisine hazineden belirli miktar para

verilirdi. Mutfagin idaresinden baska gorevlendirmeleri de bulunan eminleri diger
gorevleri ise; elcilerin ihtiyaglarmi karsilamak, kendi personelinin muhallefitina®®

bakmak ve padisah adina dagitilan sadaka ve inamlarin dagitilmasina yardimci olmaktir.

3411688 yikinda Matbah emini olan Ahmed Efendi’nin yerine Mustafa Efendi tayin olmustur ve 50.019
kurugluk temessiikii de teslim etmigtir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Askeriye [C.AS), N0.374,
Gomlek No.15485, 2 (08 Muharrem 1100/ 2 Kasim 1688); Uzungarsili, Osmanli Saray Teskilati, 375-379.
%2 Divan-1 Hiimayun katipleri i¢in kullanilir. BK. ismail Hakk1 Uzungarsili, Osmanli Devleti'nin Merkez ve
Bahriye Teskilati ( Ankara: Turk Tarih Kurumu Yayinlar1,1998), 68-71.

343 Osmanli Devleti’nde dergah-1 ali veya dergah-1 mualla seklinde kullanilan bu tabir padisah sarayin ifade
ederdi. Ayrmtil1 bilgi i¢in bk. Abdulkadir Ozcan, “Dergah-1 Ali”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi
(Istanbul: TDV Yayinlari, 1994), 9/174.

344 Divan-1 Hiimayun ¢avuslari. BK. Orhan F. Kopriilii, “Cavus”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi
(Istanbul: TDV Yayinlari, 1993), 8/237.

345 Osmanl sarayinda cesitli isler yapmakla gorevli kimselerin ismidir. Saray’daki diger hizmetlilerden
farkli olarak soy ve mevki agisindan seckin sahislardan segilenler ve muayyen bir isle degil degisik
hizmetlerde gorevlendirilenler i¢gin kullanilir. Ayrintili bilgi i¢in bk. Erhan Afyoncu, “Miiteferrika”, Tiirkiye
Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi ( Istanbul: TDV Yaynlar1, 2006), 32/182-185.

346 Osmanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD. d], No. 16941, 3-4 ( 28 Zilhicce 1138/27
Agustos 1726); Bilgin, Osmanli Saray Mutfagi, 72-73.

347 Ornegin, Kelemerye ve Tevabii Tuzcuyan Memlahasi haslar1 ve giimriigii mukataasi gelirleri Matbah-1
Amire, Helvahane ve diger ¢alisanlarin kiglik giyim masraflarint karsilamistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA),
Ali Emiri Dordiincii Mehmed [AE. SMMD. 1V ], No. 56, Gomlek No. 6529, 1 (18 Ramazan 1092/01 Ekim
1681).

38 Bilgin, Osmanl Saray Mutfag, 32.

39 Mutfak personelinin vefati halinde muhallefiti (mal varli§1) emin tarafindan kayda alimr, varisleri
olmasi durumunda ise onlara verilirdi. Esasen bu durum dogrudan mutfagin yonetiminden ayri olarak
degerlendirilerek, tali gérev olarak addedilmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Midevver
Defterleri [MAD. d], No. 4047, 208 (29 Zilkade 1097/17 Ekim 1686).
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Divan yemeklerinde vezir sofrasinda yer alan Matbah emininin yardimcilarindan olan
kethiidanin vazifesi mutfaga girip ¢ikan erzakin kontrolii ve mutfak ¢alisanlar1 arasinda
cikan sorunlar1 gidermektir. Mutfakta gorevli masraf katipleri biiylik ve kiigiik olmak
tizere iki tanedir ve mutfaga disaridan yapilan alimlarin defterlerini tutarlardi. Biiytlik
katip ayrica mutfak personelinin mevacibini teslim alarak dagitimma yardimei olma
gorevini de ifa etmektedir.®*° Kilerden ¢ikan erzakin muhasebe ¢izelgelerinin tutulmasi
ise mutfak kilercisinin gorevidir.®®* Matbah-1 Amire katibi, miiessesenin baskatibidir.
Diger katipler masraf katibi,®? kii¢iik masraf katibi,**3 sikar katibi,®** makiyan katibi**®
ile sebze katibidir®® ve idari olarak Kilar-1 Amire’ye bagliydilar.’®” Matbah katibi,
emanetin yillik muhasebe kayitlarini tutar ve saray mutfaklarina alinan erzak giderlerini
kontrol ve denetleme yetkisine de sahiptir.®>® Matbah katibinin idaresinde, kiler katipleri
olan bliylik ve kiiglik masraf katibi c¢alismaktadir. Bu memurlarin gorevi saray igin
pazardan alman ve tasradan kilere gelen mallarin kayitlarmi tutmaktir.>*® Kilere alinan
mallar, kilerciler vasitasi ile mutfaklara dagitilarak, tirtinlerin dagitimina iliskin tayinat

defterleri®® de bu iki katip tarafindan hazirlanmustir.

350 Mevacib, memur ve askerlere verilen maas. Bk. Erhan Afyoncu, “Mevacib”, Tiirkiye Diyanet Vakfi
Islam Ansiklopedisi (Ankara: TDV Yayinlari, 2004), 29/418-420.

31 BOA, KK. d, No. 7296, 4 (29 Zilhicce 1112/06 Haziran 1701); Bilgin, “Matbah-1 Amire”, 118.
$20smanl Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C. SM], No.55, Gémlek No. 2764, 2 (14 Cemazayilevvel 1111/07
Kasim 1699).

%3 Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 21, Gomlek No. 2193, 2 (06
Cemazeyilahir 1113/ 08 Kasim 1701).

354 Av hayvanlarmin muhasebesini tutan katib. Bk. Osmanl1 Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri
[MAD. d], No. 5937 (29 Zilhicce 1118/ 03 Nisan 1707).

355 Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE.
d,], N0.1055, 2 (29 Zilhicce 1126/ 05 Ocak 1715).

356 Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE.
d,], N0.10816, 2-4 (03 Saban 1115/ 12 Aralik 1703).

357 BOA, KK. d, No. 7296, 6 (29 Zilhicce 1112/06 Haziran 1701); Bilgin, Osmanl: Saray Mutfag:, 37.

358 Osmanl1 Arsivi (BOA), Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE], No.10972, 2
(29 Zilhicce 1141/ 26 Temmuz 1729).

39 Osmanli Arsivi (BOA), Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE], No. 10991, 8-
15 (16 Sevval 1139/ 06 Haziran 1727); Uzungarsili, Osmanli Saray Teskilati, 379.

30 Ocak 1718 tarihinde Kilar-i Amire’den Sadrazam, Vezir, Kaymakam Pasa, Kaptan Pasa, Nisanc1 Pasa,
Defterdar Efendiler ve Hatice Sultan’a tayinat yapilmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri
Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE. d], No. 10813, 4-10 (08 Safer 1130/11
Ocak 1718).
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Tablo 5: 1680-1731 Yillar1 Arasindaki Matbah Eminleri

SENE MATBAH EMINi
31.01.1680- Mehmed Aga
13.06.1684

14.10.1684- Yusuf Efendi
10.04.1685

11.04.1685- Mehmed Efendi
04.04.1687

04.04.1687- El-Hac Ahmed Efendi
15.08.1688

16.08.1688- Mustafa Efendi
11.03.1690

12.04.1690- Ali Efendi
25.07.1693

26.07.1699- Musa Efendi
24.06.1694

25.06.1694- El-Hac Mehmed

03.12.1698 Efendi
04.12.1698- Ahmed Efendi

28.06.1699

08.05.1701- Seyyid Yahya Efendi
30.04.1702

22.10.1702- Ahmed Efendi
16.08.1706

17.08.1706- El-Hac Mehmed

11.03.1709 Efendi

03.11.1709- Hiiseyin Efendi
16.01.1714

17.01.1714- Mehmed Aga
05.10.1715

23.02.1716- Osman Efendi
04.12.1717

21.01.1718- El-Hac Halil Efendi
31.12.1728
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15.01.1729- Siileyman Efendi
08.05.1731

Kaynak: BOA, D.BSM. MTE. d, No.10561,10570, 10554, 10583, 10587, 10588, 10589, 10593, 10598,
10612, 10614, 10624, 10626, 100643, 10647, 10662, 10678, 10689, 10698, 10707, 10725, 10734, 10743,
10776, 10798, 10829, 10849, 10872, 10876, 10915,10921, 10942, 10948, 10969, 10970, 10977, 10985,
10993, 10995.

Yukaridaki tablo 5’de 1680 ve 1730 yillar1 arasinda matbah eminligi yapan isimler
listelenmistir. Buna gére matbah eminlerinin daha 6nce bahsettigimiz gibi bir kismi
sadece bir yil siireyle gorevde kalirken, Mehmed Edendi ve El-Hac Halil Efendi gibi

isimlerin uzun siireli bu gorevi yerine getirdikleri goriilmektedir.

Matbah-1 Amire’ye bagl mutfaklardan ilki “Matbah-1 Has” (Has Mutfak) tir.
Enderun’daki odalar arasinda makam olarak en iist seviyede olan odaya ‘“Has Oda”,
“Oda-y1 Has” veya “Hane-i Hassa” denilmistir.>®* Kogusun yonetiminden “Has odabas1”
sorumludur.®®? Has Odabas1 basta padisah ve hanedan iiyeleri olmak iizere has odalilarin
yeme i¢me ihtiyacini da karsilamak zorundadir. Padisahin ihtiyaci karsilamak i¢in oda
icerisinde ayr1 bir mutfak “Kushine Mutfagr” bulunmaktadir.®*® Kushane dogrudan
padisaha hizmet veren bir kurum olmast ile diger mutfaklardan ayrilmaktadir.*** Kushane
mutfag1 ascibasma “Sercini” denilmektedir ve as¢1 sayist 12 kadardir.3® Sadik ve
giivenilir kisiler arasindan secilen has mutfak asg¢ilar1 savas zamanlarinda da sultanin

yaninda olmus; zehirlenme ihtimaline kars1 sultanin yemeginin giivenliginden de sorumlu

31 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD. d], N0.2313, 2-3 ( 29 Zilhicce 1129/4
Aralik 1717); Ismail Hakki Baykal, Enderun Mektebi Tarihi (Istanbul: Istanbul Fethi Dernegi Nesriyati,
1953), 115.

362 Uzuncarsily, Osmanli Saray Teskilati, 340.

330smanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD. d], No. 223, 1-2 (29 Zilhicce 1132/ 1
Kasim 1720); Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Midevver Defterleri [MAD. d], No. 7720, 3-4 (29
Rebiiilahir 1123/16 Haziran 1711); Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III],
No.44, Gomlek No.4350, 1 (16 Cemazeyilevvel 1121/ 24 Temmuz 1709); Uzungarsili, Osmanli Saray
Teskilati, 459.

%4 Padisah igin Kushane’de pisirilen muluhiye igin ikiser sepet muluhiye ve ii¢ kiyye siyah iiziim
verilmistir. Bk. BOA, IE. SM, No. 27, Gémlek No. 2903, 1 (23 Zilhicce 1126/ 30 Aralik 1714); Osmanli
Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No.27, Gomlek No0.2903, 1 (23 Zilhicce 1126/ 30 Aralik
1714) ; Bilgin, Osmanl: Saray Mutfag:, 56; Unver, “Tiirkiye Gida Hijyeni Tarihinde Fatih Devri
Yemekleri”, 161.

365 Osmanl1 Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE.
d], No.10716, 2-3 (11 Zilhicce 1109/ 20 Haziran 1698); M. Sabri Koz, Yemek Kitab: ( Istanbul: Kitabevi
Yayimnlari, 2002), 17; Uzungarsili, Osmanli Saray Teskilati, 35; Bilgin, “Matbah-1 Amire”, 12.
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tutulmuslardir.®%® Diger taraftan, Matbah-1 Amire igerisindeki her mutfagin kendi asibasi
vardir.®®” Saray mutfaklarinda calisan tiim as¢ilarin idari Amiri olan bas ascibasi ( ser-
tabbahin-i hassa)*®® aga sinifindan olup has mutfagin usta ascilar1 arasindan segilirdi.
Ascibagilar, pisirilen yemekler ile sofra ve mutfak gereclerinin kontrolii ve

muhafazasindan sorumlu tutulmuslardir.3®°

Matbah’daki ascilarin sayilar1 saray
niifusunun ihtiyaglar1 paralelinde yillar igerisinde artis gostermistir. On altinci asrin
ortalarinda sayilar iki yiiz yetmis yedi iken, yiizyilin sonunda bin bes yliz yetmise
yiikselmistir, On sekizinci asrin baslarinda ise bu say1 azalarak bin ii¢ yiiz yetmise

diismiistiir.3"°

Belgelerden, Has mutfaga aylik, haftalik ve giinlik olarak tayinat verildigi
goriilmektedir.®”* Matbah-1 Amire icerisindeki diger mutfaklardaki tayinat taksimi de has
mutfaktaki uygulamaya benzemektedir. Verilen erzaklarin yemegin tiiriine gore verildigi
diistintildiigiinde, mevsime ve savas durumuna gore mutfakta yapilacak yemeklerin
onceden belirlenmis oldugunu soyleyebiliriz. Ozel giin ve durumlarda ise verilen erzakin
tiirli ve miktar1 degisebilmektedir. Sarayin sultan dahil en itibarli halkina hizmet eden Has
mutfak bu konumu ile daha liikks sayilan {iriinlere ve miktar olarak daha fazlasina sahip

olmustur.3"

“Matbah-1 Dériissadde” (Kizlaragas: Mutfagi) Matbah-1 Amire’ye bagl kurumlardan bir

digeridir. Osmanh saray teskilatinda Dariissadde, “Harem Dairesi” i¢in kullanilan bir

36 Has mutfak ascilar1 yiikselirken sipahilige terfi ettirilmislerdir. BK. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri
Dérdiincti Mehmed [AE. SMMD. 1V ], No. 16, Gémlek No. 1772, 1 (05 Recep 1092/21 Temmuz 1681);
Yerasimos, 500 yillik Osmanli Mutfagi, 28-30.

367 Uzuncarsily, Osmanli Saray Teskilati, 441.

368 Agustos 1721 tarihinde ser-tabbahin-i hassa Ali afa emekliye ayrilmigtir. Bk. Osmanh Arsivi (BOA),
Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 22, Gémlek No. 2085, 1 (17 Sevval 1133/ 11 Agustos
1721).

39 Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE.
d], No.10775, 6-7 (30 Zilkade 1116/ 26 Mart 1705); Osmanl Arsivi (BOA), Kamil Kepeci Defterleri [KK.
d], No. 7240, 2-3 (24 Safer 1099/ 30 Aralik 1687); Nevin Halic1, Tiirk Mutfaginin Evreleri (istanbul: Oglak
Yayinlari, 2009), 4; Bilgin, Saray Mutfag:, 38.

370 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], N0.19087, 1-2 (29 Cemazeyilevvel
1114/ 21 Ekim 1702); Uzungarsili, Osmanli Saray Teskilat, 442, Inalcik, Devleti-i Aliyye, 811.

371 Osmanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD. d],N0.2074,2-4; Osmanh Arsivi (BOA),
Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD. d], No. 19117, 4 (01 Safer 1119/04 Mayis 1707).

372 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD. d], No. 5763, 10 (15 Cemezayilahir
1114/06 Kasim 1702).
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tabirdir.®”® Harem padisahin mahremine ait bir boliimdiir.*”* Kara hadimlar arasindan
secilen Dariissadde agas1 dairenin yénetiminden sorumludur.®”® Sarayin kadinlara mahsus
olan kismina nezaret ettiklerinden bu agalara “Kizlar Agas1” da denilmektedir. Kizlar
agas1 haremin oldugu gibi Enderun’un da en yetkili kisisidir.®"® Haremin kendi ig
yapilanmasindan ayr1 olarak Dariissadde agasi dairesinin de kendine mahsus bir diizeni
ve teskilat1 vard1.3”” Teskilat icerisinde yer alan birim mutfagi harem agalari, hizmetliler
ve harem kadmlarmin yemeklerini hazirlardi.>”® Matbahlarin genel isleyis kaidelerine
gore kilerden giinliik, haftalik ve aylik tayinat alan kizlar agasi mutfaginin erzaklarini
saglama isi de Dariissadde agasinin sorumluluk alanindayd:.3”® Dariissadde agasinin kendi
birimindeki mutfak, haremi beslemede yetersiz kaldiginda hazinedarbasi ve kilercibasi

mutfaklarindan takviye alinirdi. 3%

Matbah-1 Amire’ye bagli mutfaklardan bir digeri ise “Matbah-1 Ser Hazine” yani
Hazinedarbagi Mutfagidir. Fatih Sultan Mehmed tarafindan kurulan hazine dairesi

hiyerarsik olarak kiler dairesinin TUstiinde yer almasina ragmen Has Oda’dan

373 Leslie P.Pierce, Harem-i Hiimayun Osmanli Imparatorlugu’'nda Hiikiimdarlik ve Kadinlar cev. Ayse
Berktay ( Istanbul: Tarih Vakfi Yurt Yaymlari, 2016), 179.

374 Ahmet Akgiindiiz, Osmanli’da Harem Islam Hukukunda Kélelik-Cariyelik Miiessesesi ( Istanbul: OSAV
Yaynlari, 2000), 263; Ulkii Altindag, “Dariissadde”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul:
TDV Yayinlari, 1994), 9/1; Tayyarzade Ahmed Ata, Osmanli Saray Tarihi: Tarih-i Enderin I (istanbul:
Kitabevi Yayinlari, 2010), 257-269.

375 Kara hadim agalar konusunda ayrmtih bilgi i¢in bk. Edward J. Toledano, "The Imperial Eunuchs of
Istanbul: from Africa to the lleart of Islam", Middle Eastem Studies XX/3 (July 1984), 381; Norman Mosley
Penzer, Harem ¢ev. Hakan Abaci (Istanbul: Alfa Yayincilik, 2015); Ortayli, Tiirkive Teskilat ve Idare
Tarihi, 203-204.

376 Mehmet Zeki Pakalin, Osmanli Tarih Deyimleri ve Terimleri Sozligii | (Istanbul: MEB Yayinlar1,1993),
401; M. Cagatay Ulugay, Harem Il ( Istanbul: Otiiken Yayinlar1, 2017), 120; Mustafa Alkan, “Osmanli
Merkez Teskilati” ed. Tufan Giindiiz, Osmanli Teskilati Tarihi El Kitabi (Ankara: Grafiker Yayinlari,
2016), 70-83; Resat Ekrem Kogu, Topkap: Sarayi ( Istanbul: Dogan Kitap, 2015), 167.

377 Ahmet Nezihi Turan, “Mahremiyetin Muhafizlar1 Dariissaade Agalar1”, Osmanli Arastirmalart XIX
(istanbul: Kitap Matbaacilik, 1999), 135.

378 Dariissadde Agas1 mutfaginda calisan emektar ascilardan olan Mehmed Mustafa sipahilige terfi etmistir.
Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Dérdiincii Mehmed [AE. SMMD. IV ], No. 21, Gémlek No. 2303, 1
(12 Recep 1092/28 Temmuz 1681); Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 28, Gomlek No.
2947,1 (01 Zilhicce 1116/ 27 Mart 1705).

379 18. yiizyilin ilk yarisinda Dariissadde Agali yapan isimler ve gorev siireleri sirastyla soyledir: Yapraksiz
Ali Aga (1695-1701), Ikinci Nezir Aga (1701-1704), Abdurrahman Aga (1704), Uzun Siileyman Aga
(1704-1713), Anber Mehmed Aga (1713-1717), el Hac Besir Aga(1717-1746) ayrintili bilgi i¢in bk. Turan,
“ Mahremiyetin Muhafizlar1 Dartlissaade Agalar1”, 147.

30 Mutfak galisanlarinin diger mutfaklar tarafindan besleniyor olmasi bize bu kurumlarm birbirinden
bagimsiz hareket etmediklerini gostermektedir. BK. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 98,
Gomlek No. 4930, 1 (21 Zilhicce 1122/ 10 Subat 1711).
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asagidadir.®! Hazine odasinda gorevli olan hazinedarlar, hazinedarbasmin®? idaresi
altindadirlar. En &nemli gorevleri devletin hazinesini ve kilerlerini korumaktir.3®® On
sekizinci yiizyilda hazinedarlarin sayilar1 157 kadardir.*® Hazinedarbasinin kendi kogusu
icerisindeki teskilatta mutfak da bulunmaktadir.®® Bu mutfakta hazine odasinda gorevli
olan hazinedarlara, harem calisanlari ve kadinlarina yemek ¢ikartilmigtir. Mutfagin erzak

teminini saglayan hazinedarbas: tayinatlar giinliik, haftalik ve aylik olarak almustir,38®

“Matbah-1 Babiissaade” (Kap: Agast Mutfagl) da Matbah-1 Amire Emanetine bagl bir
diger kurumdur. Babiissadde, Topkap1 Saray1 yerleskesinde sultanin 6zel yasam alani
kabul edilen “Endertin-1 Hiimayun”un giris boliimiindedir ve ikinci avludan iigiinci
avluya gecisi saglar.3®’ Babiissadde’yi bekleyen ak hadim agalarmin idari amirine
“Babiissaide Agas1” ya da “Kap1 Agas1” denilmektedir.3® Kap1 agasimnin idaresinde olan
mutfaktan, dairedeki hizmetliler ile maiyetinin beslenme ihtiyaci karsilanirdi. Mutfak
erzaklarinin temininden de sorumlu olan aga, divan memurlarin yemeklerini de kendi

mutfagindan vermekle yiikiimliidiir.3°

“Matbah-1 Ser Kilari ” Kilercibagi Mutfagi saray mutfagi biinyesindeki tiim mutfaklarla
baglantis1 olan bir yapilanmadir. Matbah-1 Amire igerisinde sarayin erzak ihtiyaclarmin
depolandig1 boliimler vardir. Bunlar iki tanedir ve sadece Birun’da yer alan “Kilar-1

Amire” (Saray-1 Cedid Ambar-1 Amire)®® matbaha bagli olarak calismaktadir.

381 Uzuncarsily, Osmanl Saray Teskilati, 315.

382 Haziran 1719 tarihinde Hazinedarbas1 Haci1 Ahmed Aga’dir. Bk. BOA, C.SM, No.98, Goémlek No. 4942,
1 (29 Recep 1131/ 17 Haziran 1719).

383 Erdogan Mergil, “Hazinedar”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Ankara: TDV Yaynlari,
1998), 19/143.

384 Hazine kogusunun niifusu: 1634 yilinda 93, 1683°de 88, 1772’de 157 kisidir. Bk. Uzuncarsili, Osmanli
Saray Teskilati, 317-318.

385 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 157, Gémlek No. 7866, 1 (16 Sevval 1137/ 28
Haziran 1725).

36 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], N0.1827, 4-5 (15 Cemazeyilahir
1115/ 26 Ekim 1703).

37 Semavi Eyice, “Babiissaade”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari,
1991), 4/408-4009.

388 Uzuncarsily, Osmanli Saray Teskilati, 355.

3890smanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE.
d], No.10836, 2 (30 Zilkade 1117/15 Mart 1706). Alkan, “Osmanli Merkez Teskilati”, 77; Uzungarsili,
Osmanli Saray Teskilati, 355; Abdiilkadir Ozcan, Kanunndme-i Al-i Osman (istanbul, Kitabevi Yayinlari,
2007), 7; Sevgi Agca Diker, “Topkapi Sarayinda Ak Hadimlardan Olusan Babiissaade Teskilati ve
Kurumunun Son Giiglii Temsilcisi: Gazanfer Aga”, FSM Ilmi Arastrmalar Insan ve Toplum Bilimleri
Dergisi (2020), 16/7.

3% Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Dérdiincii Mehmed [AE. SMMD. IV ], No. 71, Goémlek No.8399, 1
(16 Recep 1096/18 Haziran 1685).
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Enderun’da bulunan kiler ise, “i¢ kiler” olarak nitelendirilmistir ve matbahtan bagimsiz
olarak gorev yapmistir.®! Kiler kogusunun amiri, ak hadimlardan segilen “Ser-Kilar-1
Hassa” da denilen Kilercibasidir.3®Yardimeis: ise kiler kethiidasidir.3®® Kilercibast
oncelikle padisaha verilen yemegin pismesinden sorumludur. Ayrica, yemeklerin
padisahin huzuruna getirilerek sunumunun yapilmasi da gorevleri arasindadir. On
sekizinci yiizyilda kiler galisanlarinin sayist 188 civarindadir. Kiler ¢alisanlari saraya
giren ve c¢ikan mallarin tartilmasi, ayrilarak dagitimmin saglanmasinda gorevlidir.>%*
Matbaha bagli birimlerden olan Kilar-1 Amire’de sarayin genel erzaklari saklanmis;
Matbah mutfaklarina buradan dagitim saglanmustir.®® Enderun kileri ise padisah ve
enderun halkinin erzaklarinin saklandigi mekandir.3®® Kilercilerin sayilar1 doneme gore
farklilik gosterse de On yedinci yiizyilin sonlarinda sayilari yiiz elli dokuz nefere kadar

cikmustir, 37 I11. Selim déneminde ise sayilar1 yiiz kirk kadardur.3%

Saray mutfagina baglh bir diger mutfak “Matbah-1 Aga-1 Saray” (Saray Agas1 Mutfag)
dir. Saray agasi, kapicibasinin yardimcilarindandir.®® Saray agasi mutfagi, saray
agalarmin biiyiik bir kismi ile hizmet bdliiklerinin ileri gelenlerinin beslenme ihtiyacin

karsilamaktadir.*%°

“Matbah-1 Saray-1 Atik” (Eski Saray Mutfagi)’in ihtiyaglari da Matbah-1 Amire tarafindan
karsilanmaktadir. Eski Saray Istanbul’un fethinden sonra Fatih tarafindan yaptirilan ilk

saraydir.*! Padisahliktan indirilen veya vefat eden sultanin maiyeti, valide sultan,

391 Bilgin, Osmanli Saray Mutfag, 65.

392 Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE.
d], No.10805, 2-7 (29 Cemazeyilahir 1115/ 9 Kasim 1703); Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM],
No. 97, Gomlek No. 4877, 1 (08 Rebitilahir 1129/22 Mart 1717); Kogi Bey Risaleleri, 106.

398 Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE.
d,], N0.10805, 2-4 (29 Cemazeyilahir 1115/ 9 Kasim 1703).

394 BOA, C.SM, No. 98, Gomlek No. 4930, 1 ( 21 Zilhicce 1122/ 10 Subat 1711);Uzuncarsili, Osmanl:
Saray Teskilati, 355; Kogu, Topkapt Sarayi, 130.

3% Tarmm, “The Ottoman Imperial Kitchens as Imarets” Feeding People, Feeding Power: Imarets in the
Ottoman Empire, 253.

3% 27 Aralik 1719°da Enderun kileri kethiidas1 Mehmed Aga’nin padisah igin satin aldig1 mallarm bedelini
Istanbul cizyesi malindan 6denmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD.
II1], No.142, Gomlek No.13749, 1 (14 Safer 1136/13 Kasim 1723).

397 Osmanli Arsivi (BOA), Topkap1 Saray1 Miizesi Arsivi Defterleri [TS. MA. d], No. 216, Gémlek No. 10
(08 Muharrem 1113/15 Haziran 1701); Osmanh Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD.
I11], No. 224, Gémlek No. 21637, 1 (15 Cemazeyilevvel 1115/26 Eyliil 1703).

398

39 Alkan, “Osmanli Merkez Teskilat1”, 76-77.

400 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 72, Gémlek No. 3647, 1 ( 15 Recep 1140/26 Subat
1728); Uzungarsili, Osmanlt Saray Teskilati, 338-439.

401 Uzuncarsili, Osmanli Saray Teskilati, 7.
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kadinlari, kizlar1 ve cariyelerinin “Saray-1 Cedid” hareminden alinarak eski saraya
gonderilmesi devlet icerisinde bir gelenek haline gelmistir.*®> Hanedan ailesinin diigiin
ve siinnet torenlerinin de burada yapiliyor olmasi, saray mutfagiin canliligini devam
ettirmesine katki saglamustir.*® Mesela, 18 Eyliil 1720°de III. Ahmed’in dort oglu igin
yapilan siinnet goleni bu sarayda yapilmigtir. Eski Saray’in erzak ihtiyacin1 Topkap1
Sarayi kilerleri karsilamistir. Mutfak emini bu isle gorevlendirilmistir.*** Diger taraftan
eski sarayda matbahm ihtiyacini karsilayan bir pazarbasi da bulunmaktadir.*®® Ayrica

belgelerde eski saray mutfagi ¢alisanlari olarak asc1 ve helvacilara rastlanmaktadir.%®

Tablo 6: Matbah-1 Amire’ye Bagli Mutfaklara Yapilan Tayinat (1691-1703-1714)

TARIH URUN HAS KIZLAR HAZINE- KAPI SARAY ESKi
AGASI DARBASI AGASI AGASI SARAY

28.02.1691 Et 30 24 15 16 10 28
Tavuk 15 10 11 5 15
Giivercin 12 10 5
Yumurta 55 20 5 5 5 25
Sadeyag 49 25 4 1 1 8
Siit 8 7 2 3 2 10
Uziim 10 3 2
Bugday 4 3 3 3 3 3
Piring 5 1 1 1 1
Seker 10 8 800d 200d 3
Nohut 3 3 3 3 3 3
Karabiber 1.5 15 0.5 1.5
Tuz 2 2 1 1
Bal 10 2 2 1 2 2
Sirke 7 5 2 1 1 3

402 Banu Bilgicioglu, “Sardy-1 Atik-i Amire”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islim Ansiklopedisi (istanbul: TDV
Yaymlar1, 2009), 36/124; Erem C. Komiirciiyan, Istanbul Tarihi, 17. Asirda Istanbul ¢ev. Hrand D.
Andreasyan ( Istanbul: Eren Yayincilik, 1988), 67; Uzungarsili, Osmanl Saray Teskilat1, 7.

403 Evliya Celebi, eski saray hakkinda ayrintih bilgiler verirken saray igerisindeki mutfak ve kilerlerden
bahsetmistir. BK. Evliya Celebi, Seyahatname I ( istanbul: Kabalc1 Yayinlari, 2012), 117-119; Bilgicioglu,
“Saray-1 Atik-i Amire”, 123.

404 Mithat Sertoglu, Topkap: Sarayinda Giindelik Hayat (Istanbul: Dogan Kardes Yayinlari, 1974), 112.
405 2 Subat 1706 tarihinde Eski Saray’in pazarcibasi Abdullah Efendi’dir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali
Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 210, Gémlek No. 20257, 1 (18 Sevval 1117/02 Subat 1706).
40860smanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD. d], No. 18811, 1-3 (18 Zilhicce 1133/10
Ekim 1721).
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26.10.1703 Et 165 114 10 15 8 40

Tavuk 93 46 10 5 10
Giivercin 6a
Yumurta 230 80 5 5 5 30
Sadeyag 45 35 5 5 4 10
Siit 52 20 3 2 2 10
Uziim 12 10
Bugday 6 9 3 3 3 5
Piring 9 6 1 1 1 5
Seker 15 6 6 200d 3
Nohut 12 10 3 3 3 3
Karabiber 2 15 15 15
Tuz 25 6 2 1 1 10
Bal 20 15 2 1 2 5
Sirke 10 15 2 1 1 2
08.02.1714 Et 73 20 15 15 10 30
Tavuk 17 10 11 5 15
Giivercin 15
Yumurta 70 15 5 5 5 30
Sadeyag 40 23 5 2 1 10
Siit 10 7 5 3 1 8
Uziim 10 3 2
Bugday 10 3 3 3 3 3
Piring 10 3 3 3 3 6
Seker 20 15 500d 100 d 5
Nohut 3 3 3 3 3 3
Karabiber 1.5 15 15 15 1 15
Tuz 4 2 1 1 1 1
Bal 15 10 3 5 3 6
Sirke 4 2 1 1 1 3

Kaynak: BOA. D.BSM. MTE, No.10619; BOA. MAD, No.1827; BOA, KK, No.7244; Tabloda pring
miktar1 keyl, yumurta, giivercin, tavuk adet, seker kiyye ve dirkem ve diger iiriinlerin miktar1 kiyye olarak

verilmistir. Fiyat birimi olarak ise ak¢e kullanilmigtir.(d= dirhem)

Tablo 6°da Matbah-1 Amire’den emanete baglh mutfaklara yapilan tayinat gosterilmistir.

Has mutfaga yapilan tayinatlar icerisinde bir kismi dogrudan padisahin kendisine ve
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kushaneye yapilmaktadir. Matbah ve kilerden yapilan bu iiriin dagitimlart giinliik ve
haftaliktir.

Emanete bagl olan diger birimler helvahane, kilerhane ve firinlardir.**’ Helvahane,
matbahin iiglincii kapisindan girilen son boliimidiir. helvahane, ana yemekler disinda,
sofranin yan lezzetlerinin liretiminin yapildig1 yerdir. Burada, tatli, regel, serbet ve tursu
gibi tath-tuzlu yiyecek ve iceceklerin®® yani sira ilaglar ile cesitli macun ve sabunlar

yapilmaktadir.*®®

Idari olarak matbaha bagli olan bu dairede calisanlar “Helvaciyan-i
Hassa” ismi ile bilinmektedir.*!® Helvacibasi tarafindan yonetilen helvahanede on
sekizinci yiizyilda 6 usta ve 100’ den fazla yardimei ¢alisnustir.*!! Isboliimii icerisinde
yaptiklari iglere gore isimlendirilen bu yardimcilara, helvacilar, regelciler, tursucular gibi
isimler verilmistir.*'2 Burada iiretilen serbetlerin denetim ve sorumlulugu ise

serbetcibagina aittir.*'3

Topkap1 Saray1 matbahinin ilk firini, sarayin ingasi siirecinde birinci avlunun sag tarafina
yaptirilmistir. 1616 yilina gelindiginde 1. Ahmed’in hiikiimdarhig1 sirasinda yalniz
padisaha ve maiyetine mahsus ekmegin (nan-1 aziz) pisirilmesi i¢in daha kiigiik bir firin
yaptirilarak, hiikiimdara ekmek pisiren firm ayrilmistir.*** Matbah-1 Amire teskilati
icerisinde ekmek iireten esnaf grubuna “Habbazin-i Hassa™*" denilmektedir. Bu esnaf

grubunun idari 4miri “Ekmekgibagi”dir.*® Saray icerisinde iki biiyiik firm vardir.

407 Temmuz 1711 tarihli belgede helvahane ve firin ¢alisanlarina verilen tayinat ( un, et, kar, baharat
vs)miktar1 verilir. BK. Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Midevver Defterleri [MAD. d], No. 1354,2-3 (01
Cemazeyilahir 1123/17 Temmuz 1711); Ayrica bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE.
SM], No. 21, Gémlek No. 2224, 2 (20 Saban 1112/30 Ocak 1701).

48Arslan Terzioglu, Helvahdne Defieri ve Topkapi Sarayinda Eczacilik (Istanbul: Arkeoloji ve Sanat
Yayinlari, 1992), 23.

49Giilser Oguz, “Zengin Bir Mutfak: Nevsehirli Damat Ibrahim Pasa'nin Bir Aylik Erzak Listesi ve
Diistindiirdiikleri”, OTAM 37 (2015), 255.

410 22 Haziran 1709 tarihinde serneferan-1 helvaciyan-1 hassa Hasan padisah i¢in limon suyu hazirlayan
calisanlara verilmesi gereken un icin arzuhal yazmistir. Bk. Osmanl Arsivi (BOA), ibniilemin Saray
Mesalihi [IE. SM], No. 27, Gémlek No. 2878, 1 (13 Rebiiilahir 1121/ 22 Haziran 1709).

41 Omiir Tufan, “Helvahane ve Osmanli’da Helva Kiiltiirii?, Tiirk Mutfag:, ed. Arif Bilgin-Ozge Samanci
(2008), 129-130.

42 Terzioglu, Helvahdane Defteri ve Topkapi Sarayinda Eczacilik, 24.

413padisah tarafindan ihsanda bulunanlar arasinda serbetcibasi ve serbetciler de bulunmaktadir. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Topkap1 Saray1 Miizesi Arsivi Defterleri [TS. MA. d], No. 2353, 3 (05 Sevval 1125/
25 Ekim 1713) ; Bilgin, Osmanli Saray Mutfag, 61.

414 Mehmet Demirtas, Osmanli’da Firincilik 17. Yiizyil Istanbul Ornegi (Ankara: Atif Yaymlari, 2014), 51.
45Abdulkadir Ozcan, “Hassa”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlar1, 1997),
16/394-395.

4161 Kasim 1720 tarihli belgeye gore bu tarihte ekmekgibaginin Mustafa Aga oldugunu biliyoruz. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi [D.BSM. MTE], No. 10974, 2 (29 Zilhicce
1132/ 01 Kasim 1720).
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Bunlardan ilki has firmdir. *Bu firmin ydnetiminden has firin ekmekgibasi
sorumludur.*® Diger firm ise harci firindir ve ydnetimi iki adet harci ekmekcibasina
verilmistir. Her iki firinda da ekmekgibagsina yardimci olan kethiidalar gorevlidir. Bu
birimlerdeki ekmekgibasilar saraya giren ve firinlarda kullanilan unun hesaplarini da
tutmuslardir.*!® Ekmekgibasilarin idaresi altinda ustalar, pisiriciler, hamurcular ve
elekgiler calismaktadir.*?° Bu gérevlilerin disinda un ambarlarindan sorumlu ambarcilar
da vardir.*?! Saraym geri kalan ¢ogunlugu tarafindan tiiketilen ekmekler ise “harci
firm”da iiretilmektedir.*??> Bu ekmek daha diisiik kalitede olan undan yapilmakta ve

fodula olarak isimlendirilmektedir.*?3

Topkap1 Sarayr halkinin giinliik yeme ihtiyacinin biiylik bir boliimii hayvan etlerinden
karsilanmistir. Beslenmede ete verilen bu ehemmiyet neticesinde; et iasesinin temini igin
kasabbagilik kurulmus ve kasabbasi bu hususta yetkili olarak atanmistir ve kendisine

424 Belgelerde “Ser-Kassaban-1 Hassa™? olarak gegen

kethiida yardim etmektedir.
kasabbasinin en Onemli gorevi saraymn et ihtiyacini karsilamaktir.*?® Calisanlan
denetleme isinde Bu gorevlerinin yaninda saraym koyun muhasebesini de kasabbasi
tutmaktadir.*?’ Sarayda en fazla tiiketilen etin koyun eti olmasi, muhasebesinin

tutulmasini da zorunlu kilmigtir. Kasabbasinin idaresinde, on yedinci yiizyilda 30 kasap

417 Matbah- Amire emini iicreti karsiliginda hareket-i hiimayuna has firmdan ekmek verebilmekteydi. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I11], No. 138, Gémlek No. 13456, 1 (29
Cemezayilahir 1135/06 Nisan 1723).

418 Ocak 1702 tarihinde has firin ekmekgibasina yillik maast hazine tarafindan verilmistir. Bk. Osmanli
Arsivi (BOA), Ali Emiri Ikinci Mustafa [AE. SMST. II ], No. 32, Gomlek No. 3134, 1 (21 Saban 1113/21
Ocak 1702).

419 Bilgin, Saray Mutfag:, 68-69.

420 10 Aralik 1711 tarihinde harci firin ekmekgilerinden Mustafa Musa’ya Kilercibast Mustafa Aga’mn
arziyla Dergah-1 Ali sipahiligi verilmistir. Bk. Osmanl Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM],
No. 27, Gomlek No. 2890, 1 (29 Sevval 1123/10 Aralik 1713).

421 Ahmed Refik, Onucu Asr-: Hicri’de Istanbul Hayati, 7-17.

422 Barkan, “Istanbul Sarayina Ait Muhasebe Defterleri”, 292.

423 1717 yilinda harci firmda 105 kadar i¢ oglanimin ¢alistig1 bilinmektedir. BK. Feridun Emecen, “Fodula”,
Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yaynlari, 1996), 13/169.

424 Osmanl1 Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Kasabbas1 Defteri [D.BSM. KSB. d], No.
11840, 2 (29 Zilhicce 1136/ 18 Eyliil 1724).

425 Osmanli Arsivi (BOA), Kamil Kepeci Defterleri [KK. d], N0.3982, 3 (29 Zilhicce 1120/11 Mart 1709).
426 Osmanl1 Arsivi (BOA), Bas Muhasebe Kasap Defteri [D.MSB. KSB], No.11824, 1-2 ( 01 Muharrem
1113/ 08 Haziran 1701). Ayrica ayrimtili bilgi igin bk. Antony Greenwood, “Istanbul’s Meat Provisioning:
A Study of the Celepkesan System” (Chicago: Chicago Universitesi Yayinlari, Doktora Tezi, 1988), 41-43.
4270smanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. 111], No. 130, Gémlek No. 12748,1 (30
Recep 1131/18 Haziran 1719; Osmanl Arsivi (BOA), Kamil Kepeci Defterleri [KK. d], N0.3984,3 (29
Zilhicce 1120/11 Mart 1709); Bilgin, Osmanii Saray Mutfagi, 70.
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calisirken on sekizinci yiizyilin ilk yarisinda bu say1 17 kasaba diismiistiir.*® Bu dénemde

yardimcilarin sayilart hakkinda bir bilgiye ulasilamasa da varliklari kesindir.*%°

Saray sakinlerinin beslenmesinde beyaz etin de yer aldigin1 muhasebe kayitlarindan
gorebilmek miimkiindiir.**® Beyaz et gereksiniminin karsilanmasi igin saraya tavuk ve
diger kanatli hayvanlarm alimi yapilmaktadir.®*'Tiim bu gorevler tavukcularm
tavukcularin idari amirleridir.**? Ayrica tavukgubasi saray i¢in yaptig1 harcamalar igin bir
masraf defteri tutmaktadir.***Yogurtcular, saray mutfaklarinin siit ve siit iriinleri

434

ihtiyacin1 karsilayan galisanlaridir.™>* Mutfak muhasebelerinde yogurthdneden temin

edilen siit ve siit iiriinleri hakkinda malumat verilmemistir. Idari agidan da yogurthanede

437 ihtiyac

calisan yogurtcular yogurtcubasi*®® ve kethiidaya baglidir.**® Sarayin mum
Odunkapisi’na yakin Kundakg¢ilar mevkiinde bulunan ve saray mutfagina bagl olarak
calisan mumhaneden karsilanmaktadir.**® Burada ¢alisan mumcularin idaresi mumcubasi
ve kethiidasina aittir.*3® Mutfak esyalarinin kalaylanmasi i¢in matbah koridorunun
karsisina “Kalayhane” ismi verilen bir karhane kurulmustur ve burada kalaylama isini

kalaycilar yapmustir.**® Birimin yoneticisi olan kalaycibas1 ve kethiidasi, kalaylama icin

428 Yardimcilarin sayilar1 hakkinda bir bilgiye ulasilamasa da varliklari kesindir. BK. Uzungarsili, Osmanli
Saray Teskilatr, 460.

423 Osmanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 3950, 25 (29 Zilhicce 1119/22
Mart 1708).

40 BOA, KK. d, No. 7305, 21 (01 Saban 1137/15 Nisan 1725).

431 Osmanl Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 70, Gémlek No. 7012, 1 (01
Saban 1118/ 08 Kasim 1726).

432 Bilgin, Osmanh Saray Mutfag, 70.

4% BOA, D.BSM. MTE, No. 1055, 2 (29 Zilhicce 1126/05 Ocak 1715).

434 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. II1], No. 142, Gémlek No. 13801, 1-2
(13 Ramazan 1140/23 Nisan 1728).

4385 Osmanli Arsivi (BOA), Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE], No. 10973,1
(29 Rebitilahir 1134/16 Subat 1722).

436 Bilgin, Osmanli Saray Mutfag:, 70-71.

47 Mum yapiminda kullanilan i¢ yaglari ¢ogunlukla sehir kasaplarindan; balmumu ise sehir disindan
genellikle Eflak, Bogdan, Hemsin, Izmir ve cevresi ile Fener’e bagl kdylerden temin edilirdi. BK. Osmanli
Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 138, Gémlek No. 13431, 1 (14 Safer
1127/19 Subat 1715).

438 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 203,7-8 (29 Zilhicce 1118/3
Nisan 1707); Evliya Celebi, Seyahatname I, 559.

4% Hassa miiezzinlerinden olan Yusuf Efendi, Ekim 1703 tarihinde Asitane Mumcular1 Keyhiidahgina
atanmustir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 26, Gémlek No.
2445, 1 (21 Cemezeyilevvel 1115/ 2 Ekim 1703).

440 Saray kalaycilarindan biri isten ayrildigi i¢in ondan bosalan yere miilazimlerden birinin atamasi
yapilmigtir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 68, Gomlek No. 3423, 1 (03 Rebiiilahir
1136/ 31 Aralik 1723).
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gerekli olan malzemenin tedarikinden**! ve calisanlarinin denetiminden sorumludur.*4?
“Ser-pazari hassa” olarak kayitlarda gecen pazarbasi, yonetiminden sorumlu oldugu
pazarcilar ile birlikte sarayin pazar ihtiyaglarmi karsilamaktadir.*® Alinan iiriinler
pazarbasi tarafindan saray mutfaklarma taksim edilmektedir.*** Pazarcibasi taksimini

yaptig1 tiikketim iiriinlerinin aylik olarak defterini tutmaktan da sorumludur.*4

“Ser-miski” olarak adlandirilan miskg¢ibagi sarayin tiim baharat ihtiyacinin temininden ve
saray mutfaklarina dagitimindan sorumlu idi. Ayrica bunlarin diizenli olarak defterini
tutard1.**6 Matbah-1 Amire’ye bagli olan bir diger birim sebzehanedir.**” Sebzehanede
gorevli olan sebzeciler, sebzecibasi**® ve kethiidas1 tarafindan yonetilmektedir.*4
Matbahlara yapilan sebze dagitimi bu birim ¢alisanlarinin gorevidir. Ayrica kilercilerden
segilen bir sebze katibi de burada gérevlendirilmistir.**° Sarayin su ihtiyacini ise sakahane

saglamaktadir. Burada su temini ile gorevli olan sakalar idari olarak sakabasiya

baglidir.**! Diger yandan bu gorevliler bas ve ikinci sakabasi olarak tanzim edilmislerdir.

441 Burada kullanilacak olan kalay, pamuk, nisadir ve kémiiriin temini mutfak muhasebelerinden anlasildig:
kadari ile dogrudan matbah emini tarafindan yapilmistir. BK. BOA, KK. d, N0.7305, 3-5 (01 Saban 1137/15
Nisan 1725).

442 Kalayhane i¢in kalaycibasi ve yardimeilari atrafindan kiire, mengene ve mikdas alimlar1 yapilmstir. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No.23, Gomlek No. 2467, 2 (10 Sevval
1112/20 Mart 1701); Bilgin, Osmanli Saray Mutfagi, 73-75.

443 Topkapi saray1 pazarbasi 16 Ocak 1714 tarihinde Harem ve Enderun-1 Hiimayun ile Helvahane’ye gesitli
sebze ve meyveler vermistir. Bk. Osmanlt Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 97, Gomlek No. 4881,
1 (29 Zilhicce 1125/16 Ocak 1714).

44 Topkap1 saray1 pazarbasi 16 Ocak 1714 tarihinde Harem ve Enderun-1 Hiimayun ile Helvahane’ye gesitli
sebze ve meyveler vermistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 97, Gomlek No. 4881,
1 (29 Zilhicce 1125/16 Ocak 1714).

45 Osmanh Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 97, Gémlek No. 4868, 1 (28 Safer 1129/ 11 Subat
1717); Ayrica bk. Uzungarsili, Osmanli Saray Teskilati, 380.

446 Miskgibasi senelik muhasebeler tutmaktadir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe
Kalemi [D.BSM. d], No. 1129, 3-5 (30 Recep 1121/05 Ekim 1709); BOA. MAD.d, No0.10299, 5-7 (14
Saban 1111/ 4 Subat 1700); Yerasimos, Osmanli Mutfagi, 27; Christoph K. Neumann, “XVIII. Yiizyil
Osmanli Saray Mutfaginda Baharat”, Soframiz Nur Hanemiz Mamur, Osmanli Maddi Kiiltiiriinde Yemek
ve Barinak ed.Suraiya Faroghi - Christoph K. Neumann (istanbul: Kitap Yaymevi, 2016), 145-147.

447 Ekim 1722 tarihinde Istanbul’a gelen sebze gemilerinin dncelikle sebzehine dniine yanagarak padisah
ve Enderun-1 Hiimayun igin pazarbasina sebze ve meyve vermeleri akabinde iiriinlerin esnafa satilmasi
hususunda talimat verilmistir. Bk. BOA, AE. SAMD. III, No.126, Gémlek No.12409,1 (13 Muharrem
1135/ 24 Ekim 1722).

48 Ekim 1709 tarihinde saray sebzecibasi Mehmet Aga’dir ve kendisine ait muhasebe defteri
bulunmaktadir. Bk. BOA, D.BSM. d, No. 1129, 6 (30 Recep 1121/05 Ekim 1709) .

49 14 Mart 1727 tarihinde saray sebzecibasmin ve galisanlarmin nizamnameleri diizenlenerek gorev
alanlar1 agiklanmigtir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 83, Gomlek No. 4197, 1 (21
Recep 1139/ 14 Mart 1727).

450 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], N0.6397,4 (15 Safer 1120/ 06 Mayis
1708) ; Bilgin, Osmanii Saray Mutfag,76.

“1Agustos 1728 senesinde saray sakabasisi Abdullah sakalarina her sene verilen elbise paralarinin
verilmesini talep etmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Topkap1 Saray1 Miizesi Arsivi Defterleri [TS. MA.
d,], No. 747, Gomlek No. 61, 1 (17 Muharrem 1142/12 Agustos 1729).
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Bu yoneticilerin denetiminde sofra hizmeti gorevi bulunan sakalar, sofralara su tasiyarak

sunumunu yapmakla gorevlidir.*>2

452 Ceyb-i Hiimayun’dan Agustos 1708de bas ve ikinci sakabasina ve matbah sakalarina gesitli ihsanlarda
bulunulmustur. Bk. BOA, TS. MA. d, No. 2352, 1 (29 Zilhicce 1113/ 27 May1s 1702).
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BOLUM 2: SARAY MUTFAGINA ALINAN BESIN URUNLERI
(1680-1730)

Matbah-1 Amire’ye yapilan alimlarda kullanilan agirlik 6lgiilerinin bilinmesi tiriinlerin
miktarinin anlasilabilmesi i¢in 6nemlidir. Glinlimiizde kullanilan standartlagsmis agirlik
Olctileri erken modern donem Osmanli cografyasinda belirli bir standarta baglh kalmamuas,
bolgelere ve hatta sehirlere gore farklilik gostermistir. Kaldi ki erken modern déonem
Osmanli cografyasinda kullanilan agirlik 6lgiileri standart degildir, bolgelere ve hatta
sehirlere gore farklilik gostermistir. Bu sebeple calismamizda saray mutfagina alinan

{iriinlerin miktar1 Istanbul 6l¢iit alinarak gosterilmistir.

Osmanli imparatorlugu’nda kullanilan 6lgii sistemleri Tiirk, islam ve fethedilen yerlerin
mahalli metroloji sistemlerinin sentezi niteligindedir.*>® Dolayisiyla kullanilan 6l¢ii ve
tart1 birimleri bolgelere ve donemlere gore farkliliklar gostermistir. Islam agirlik dlgiileri
Yunan “drahmisi” kokenli “dirhem” ve Roma-Bizans 6lgiisii olan “solidus” kokenli
“miskal” temellidir. Miskal kelime olarak agirlik manasina gelmektedir.*** Drahmi iic
miskal karsiligidir.**® Bu baglamda 7 miskal 10 dirheme esittir ancak uygulamada miskal
1-5 dirhem olarak kabul edilmistir.**® Agirhk olgiilerinin karsiliklarinin daha iyi
anlasilabilmesi “kirat”m birim olarak degerinin bilinmesini zorunlu kilmaktadir. Kirat
sozlikk manasi olarak “kegiboynuzu g¢ekirdegi” manasina gelmektedir ve 1 kirat 0,195

grama karsiliktir.*®’ Kirat agirlik, hacim, uzunluk ve alan birimi olarak kullanilmustir.

Osmanli Devleti’nde kullanilan tim agirlik olctileri dirhem merkezli hesaplanmustir.
Ancak Osmanl ve Islam cografyasinda sabit bir dirhem degeri yoktur.*® Ayrica dirhem
ser’i ve Orfi olmak tizere iki farkl sekilde kullanilmistir. Buna goére “ser’i dirhem” 14

kirat, “Orfi dirhem” 16 kirat degerindedir.459 Miskal 20 kirat, dirhem 14 kirat olarak kabul

453 Halil Inalcik, “Osmanli Metrolojisine Giris”, Tiirk Diinyast Arastirmalar: gev. Esref Bengi Ozbilen, 73
(Agustos 1991) , 22.

44 Cengiz Kallek, “Miskal” Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Ankara: TDV Yayinlari, 2020),
30/182-183.

455 Walter Hinz, Islam’da Olgii Sistemleri, g¢ev. Acar Sevim (Istanbul: Marmara Universitesi Yayinlari,
1990),13.

46 Unal Taskin, “Osmanli Devleti'nde Kullanilan Olgii ve Tarti Birimleri” (Elaz1ig: Firat Universitesi
Sosyal Bilimler Enstitiisii, Yiiksek Lisans Tezi, 2005 ), 27.

47Cengiz Kallek, “Kirat” Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Ankara: TDV Yayinlari, 2022),
25/437.

458 Agirlhik birimi olan dirhem ile para 6lgiisii olan dirhem birbirinden farklidir.

4% Dirhem’in birim olarak karsiligi hususunda da bir standart belirlenememistir. Hinz agirlik dirhemini 1
kirat= 0.195 gramdan 3,125 gram olarak belirler, inalcik ise 1 kirat1 200 mg hesabiyla 16 kirat olarak
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gordiigiinde aralarinda daima 7/10 oran1 vardir. Boylelikle 7 miskal 140, 10 dirhem de
4,140 karattir. “Nevat” ¢ekirdek dirhemin bir {ist 6l¢li birimidir ve 5 dirhem=14,85
gramdir. “Nes” veya “nifs ukiyye/kiyye ” 20 dirhem=59,4 gram, ukiyye 40 dirhem=118,8
gram, 12 ukiyye bir ritl 480 dirhem= 1425,6 gramdir.*®® Diger taraftan 1670 yilma ait
“Kandiye Kanunu "nda seri’i dirhem 14 kirata, kirat ise 5 arpaya esittir. Bu durumda kirat
4 bugday, 4 bugday da 5 arpa agirligmma esit tutulmustur.**! Bunun temel nedeni islami

tartilarin arpa tanesi ile ayarlanmasidir.*6?

Islam geleneginin bir devami olarak tahil ve baklagiller bir hacim 6l¢iisii olan “kile ” ile
dl¢iilmektedir. Ayrica “miidd” ve “yiik ” de &l¢ii olarak kullanilmustir. Istanbul kilesi on
altinc1 yiizyilda 20 okka bugday yani 25,6589 kg. bugday ve 23,093 kg arpa

463 “Bygday” kiratin dortte biri degerinde bir 6l¢ii birimidir.*®* Buna gore bir

karsiligidir.
kirat 200 mg degerinde olduguna gore bir bugday 0.05 gr etmektedir.*®® Osmanli Devleti
mahalli 6lgiilerde 25,656 kg =20 okka gelen Istanbul kilesi ile 400 dirhem gelen okkay1

esas almigtir.*6®

On yedinci ylizyilda 1 piring kilesi 10 okkaya karsiliktir. Bu miktar normal kilenin yaris1
olarak degerlendirilmis ve “celtik kilesi”, “keyle” ve “keylece” olarak adlandirilmistir.*®’

Bu ¢alismada piring kilesi arsiv belgelerinde gegen sekli ile “keyl” olarak gdsterilmistir.

hesaplar. Bk. Hinz, Islam’da Olgii Sistemleri, 4; Halil inalcik, “Osmanli Imparatorlugunun Kurulus ve
Inkisafi Devrinde Tiirkiye’nin iktisadi Vaziyeti Uzerine Bir Tetkik Miinasebetiyle”, Belleten, XV/60
(Ankara, 1951), 677; Taskin, “ Osmanlt Devleti’nde Kullanilan Olgii ve Tart1 Birimleri”, 28.

460 Halil Sahillioglu, “Dirhem” Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi ( Istanbul: TDV Yayinlari, 1994),
9/368.

41 Tagkin, “Osmanli Devleti’nde Kullanilan Olcii ve Tart: Birimleri”, 59-60; Kallek, “Kirat”, 438

462 Sahillioglu, Tiirkiye Iktisat Tarihi, T1.

463 Cengiz Kallek, “Kile”, Tiirkiye Diyanet Islam Ansiklopedisi, (Ankara: TDV Yayinlari, 2002),25/ 571.
464 Taskin, “ Osmanli Devleti’'nde Kullanilan Olcii ve Tarti Birimleri”, 20.

465 Tnalcik, Osmanli Imparatorlugu Klasik Cag, 259; Ancak bu konuda bir standartlasma s6z konusu
degildir. Hintz, Inalcik bu fikirde iken Lajos Fekete Istanbul Kilesinin 18-22 okka (22-28) kg arasinda
degistigini soyler. Bk. Lajos Fekete, “Tirk Vergi Tahrirleri”, ¢cev. Sadrettin Karatay, Belleten, X1/42
(Ankara, 1947), 312.

466 Mehmet Ali Unal, “Rumeli Sancaklarinda Olgiiler ve Tartilar”, Osmanii Dénemi Balkan Ekonomisi ed.
Zafer Golen-Birol Cetin-Abidin Temizer (Ankara: Gece Kitapligi, 2018), 8.

47 Tagkin, “ Osmanli Devieti 'nde Kullanilan Ol¢ii ve Tarti Birimleri”, 63.
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Tablo 7: Osmanli Devleti’nde Kullanilan Olgii Birimleri

OLCU BIiRiMi KARSILIGI

1 himl 250 kg

1 keyl 17 kg/16,5 litre

1 kile 4 sinik

1 istanbul Kilesi 20 okka/ 25,6589 kg

1 okka 400 dirhem/ 1,2288 kg
Sinik 8 kg

400 dirhem 1 kiyye/1.2828kg

Kaynak: Hinz, Islam’da Olgii Sistemleri, 16-49; Taskin, “ Osmanli Devleti 'nde Kullanilan Olgii ve Tarti
Birimleri”, 58, 64,96, 111.
Tablo 7°de agirlik degerlerinin glinlimiizdeki karsiliklar1 verilmistir. Calisma igerisinde

gecen agirlik dlgtileri bu tablo esas alinarak gosterilmistir.
2.1. Et ve Et Uriinleri

Insanlarin siirdiirdiikleri yasam bicimleri beslenme tercihlerini de etkilemektedir. Sanayi
oncesi toplumlarin yogun insan giicline dayanan yasam tarzlari et ve et lirlinleri tiiketimini
zorunlu kilmis, bagka bir ifadeyle bedenin gii¢lii tutma zorunlulugu hayvansal {iriinlere
olan gereksinimi artirmistir. Bu baglamda bozkir kiiltiirtiniin de etkisi ile Tiirk
mutfaklarinda en ¢ok tiiketilen gida maddeleri et ve et {irlinleridir. Osmanli doneminde
de bu gelenek devam etmis, imparatorlugun tarima ag¢ilmayan topraklarinin ve iklim
sartlarinin kii¢iikbas hayvancilik i¢in uygun kosullar1 olusturmasi da bu beslenme seklini
desteklemistir.*®® Ortadogu Mutfagi’nin etkisiyle yemekler sebze ve meyvelerle birlikte

pisirilmis, boylelikle eksi-tath lezzetler ortaya ¢ikmis ve mutfak zenginlesmistir.

Et ve et liriinleri saray elitleri i¢in oldugu kadar siradan Osmanl bireyi i¢in de ¢ogu kez
statii gostergesi olarak goriilmiistiir. Bu durumun kokenlerinin aveilik toplayicilik
zamanlarina kadar gittigi, etin bedensel ve zihinsel gii¢ ile itibarin gdstergesi olarak

kazandig1 simgesel anlam1 Osmanli toplumunda da devam ettirdigi sdylenebilir.

%68 Tevfik Giiran, fktisat Tarihi ( Istanbul: Istanbul Universitesi Fen Fakiiltesi Yaymlari, 1987), 259; Ahmet
Uzun, “Osmanli Devleti'nde Koyun Yetistiriciligi Uzerine Kantitatif Bir Inceleme (1835-1857)”, Istanbul
Universitesi Iktisat Fakiiltesi Dergisi 52/1 ( Istanbul, 2002), 55-56.
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2.1.1. Kirmiz1 Et

Osmanli yeme-igme pratiginde et tiirleri igerisinde bir 6ncelik siralamasi olusmus, koyun
ve kuzu eti daha degerli addedilmistir. Bunun yansimasi olarak da saray mutfaklari
statiisii en yiiksek insanlar1 doyurmakla yiikiimliiliigline nazaran kuzu ve koyun etini
tercih etmis; sigir, dana, keg¢i vs. gibi hayvanlarin etleri ise siradanlasmistir. Ancak
belgelerde koyun ve keci etinin ayirimi net olarak yapilmadigindan hepsi et olarak
nitelendirilmektedir.*®® Saray mutfaginda bunlara ek olarak liiks tiiketim iiriinleri arasinda
sayilan érdek, yabani kuslar, cagnus, karaca, geyik ve z1gn*"® gibi av hayvanlarini etleri
de kullanilmistir.*’* Diger taraftan et iiriinleri zirai iiriinlerle kiyaslandiginda belgelerde

mali anlamda degerlerinin daha yiiksek oldugunu gériiriiz.*"

Osmanli yéneticileri et tedarikini Rumeli’de kurulmus olan “celepkesan’*"® sistemi ile
siirekli hale getirmislerdir.*’* Sistemin esas1 devletin kendi ihtiyac1 dogrultusunda
belirledigi miktardaki koyunu tasradaki iireticiden talep etmesidir.*’® lase sisteminin

dogas1 geregi devlet etin temininde de kontrolcii bir tavir iistlenerek, hayvanlarin

469 Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Ikinci Mustafa [AE. SMST. I1], No. 135,Goémlek No. 14968, 2 (29
Zilhicce 1110 /28 Haziran 1699) . Bizim belgelerimizde de benzer sekilde koyun keg¢i ayrimi
bulunmamasina ragmen toklu ve kuzunun ayri olarak belirtildigi goriilmiistiir. Bu durumu Greenwood “
Osmanl belgelerinde ¢ogu kegi tiikketimi ile koyun tiiketimi tamamen birbirine karigsmigtir” seklinde ifade
etmektedir. Bk.Greenwood, Istanbul’s Meat Provisioning: A Study of The Celepkesan System, 8. Ayrica
Tiillay Artan’da Avrupalilarin her et tiirii i¢in ayri tanimlar1 bulundugunu, Osmanli belgelerinde ise et
tirlerinin i¢ ice gectiginden bahseder. Bk. Tiilay Artan, “Osmanli Elitinin Yemek Tiiketiminin Bazi
Yoénleri: Degisken bir Yiizyilda Temel Gidalar, Liiks Tatlar ve Tadimliklarn izinde”, Tiiketim
Arastirmalar: ve Osmanli Imparatorlugu Tarihi 1550-1922, ed. Donald Quataert (Istanbul: Alfa Tarih,
2020), 195-196.

470 Osmanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 3523, 47 (29 Zilhicce 1111/17
Haziran 1700) ; Osmanli Arsivi (BOA), Topkap1 Saray1 Miizesi Arsiv Defterleri [TS. MA. d], No. 2351, 3(
11 Cemazeyilahir 1136/ 7 Mart 1724).

471 Artan, “Osmanli Elitinin Yemek Tiiketiminin Baz1 Y6nleri: Degisken bir Yiizyilda Temel Gidalar, Liiks
Tatlar ve Tadimliklarin izinde”, 195.

472 BOA, MAD.d, No. 219, 24 (29 Zilhicce 1123/07 Subat 1712); Suraiya Faroghi, Osmanl: Kiiltiirii ve
Giindelik Yasam gev. Elif Kilig (Istanbul: Tarih Vakfi Yurt Yayinlari, 2014), 227.

473 Celepkesan, Istanbul’un et iasesi i¢in 6zellikle koyun basta olmak iizere canli hayvan getirmek ve bunlar
kasaplara satmak i¢in gorevlendirdigi kimse demektir. 9 Temmuz 1725 tarihli Filibe ve Tatarpazar
Celepkesan malindan daha 6nce borg¢lanilan hayvanlarin verilmesine dair kadiya bir hiikiim gonderilmistir.
Bk.Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Maliye [I.E. ML], No. 91, Gémlek No. 8628, 1 (27 Sevval 1137/09
Temmuz 1725).

474 Antony Greenwood, “The Sixteenth Century Celepkesan Registers in the Turkish Prime Ministerial
Ottoman Archives”, CIEPO Osmanli ve Oncesi Arastirmalart Uluslararast Komitesi VII. Sempozyum
Bildirileri, haz. Jean-Loui Bacque-Grammot vd. (Ankara 1994), 414; Mehmet Sait Tiirkhan, “/8. Yiizyilin
Ikinci Yarisinda Istanbul’un Et lagesinin Temini: Hassa Kasabbasilik Kurumu” (Istanbul: Marmara
Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, Yiiksek Lisans Tezi, 2006), 37.

475 Saray igin alinan hayvanlarm besili ve saglikli olmasma dikkat edilmistir. Bk. Greenwood, The
Celepkesan System, 62.
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alindiktan sonra kesilmesi ve dagitilmasi silirecini yonetmistir. Sistemin isleyisinde
aksaklik c¢ikmamasi i¢in de celepler bazi vergiler ve yilikiimliiliikklerden muaf
tutulmuslardir.*’® Bu sayede Istanbul piyasasinda ucuz ve bol miktarda et olmasi
saglanmustir. Devlet etin fiyatlandirilmasi ve kalitesi tizerinde de denetim sahibidir. Bu
denetim narh vasitasiyla uygulanmistir. En degerli et olarak goriilen kuzu etine senede bir
defa mayis ayinda fiyat verilmistir.*’’ Diger iiriin fiyatlarinda yilda iki kez génderilen
numunelere bakilarak ve iireticilerin fikirleri almarak diizenlenmeye gidilmistir.4’®
Hayvanlarin Istanbul’a gelmeden yol boyunca daha ucuza satilmasmin oOniine
gecilebilmesi icin bunu men eden emirler verilmis,*’® etin fiyatlandirmasinda bir
standardizasyon saglanmaya calisilmistir. Ciinkii daha diigiik fiyatlandirma ile yollarda
yapilabilecek satiglar Istanbul’un iasesini sikintiya sokmaktadir. Yetkililer éncelikli
olarak biitiin koyunlarin Istanbul’a génderilmesini garanti altina almak istemislerdir.
Bunu saglayabilmek i¢in de eyaletlerin sadece kegi eti tiikketmesine yonelik buyruklar

vermislerdir. 48

Matbah-1 Amire mutfaklarinin ihtiyaci olan eti tedarik ederek tayinatini yapan daha 6nce
bahsettigimiz gibi kasabbas1 ve yardimcilaridir.*®? Etlerin dagitimi isi kasabbasina bagl
gorevlilerden olan koyun emininin vazifesidir.*®? Saraya tayinat olarak verilen etler igin
hayvanlarin kesimi ve et satislarindan sorumlu olan kasaplarin tasrada celep adi verilen
yardimcilar1 vardir. Celepler, saticilardan temin ettikleri hayvanlarin biiyiik sehirlere

nakliyesini saglanuglardir.*®® Bu kapsamda Istanbul’un et ve zahire ihtiyaci agirlikl

476 Tiirkhan, Kasabbasilik Kurumu, 74.

477 Berksan, Matbah-1 Amire, 61.

478 Geng, Osmanli Imparatorlugunda Devlet ve Ekonomi, 298.

479 Mihali¢, Bandirma ve Yalova’dan Istanbul’un ihtiyaci icin getirilen kuzularin gizlice satildigi, bu
durumun engellenmesi i¢in kacak kuzularin iskelelerden kayiklara bindirilmemelerine miisaade
olunmamasi istenmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Belediye [C.BLD], No. 48, Gémlek No. 2357,
1 (18 Sevval 1141/ 17 Mayis 1729); Osmanlt Arsivi (BOA), Ali Emiri Ahmed III [AE. SAMD. III], No.
118, Gomlek No. 11674, 2 (24 Muharrem 1117/ 18 Mayis 1705).

480 Greenwood, Celepkesan System, 8.

481 1697-1701 yillarinda Koyun Emaneti’ne emin olarak Mehmed Aga gorevlendirilmistir. Bk. Osmanlt
Arsivi (BOA), Ali Emiri Tkinci Mustafa [AE. SMST. 11], No. 15, Gomlek No. 1442, 2 (27 Recep 1113/28
Aralik 1701); BOA, D.MSB. KSB, N0.11824, 6 ( 01 Muharrem 1113/ 08 Haziran 1701); Osmanli Arsivi
(BOA), Ali Emiri Ikinci Mustafa [AE. SMST. 1], No. 136, Gémlek No. 15019, 2 (29 Cemazayilahir
1108/23 Ocak 1697).

482 2 Kasim 1728 tarihinde saray i¢in gerekli olan etin temini igin koyun emini ve kasabbasi Hact Osman
tarafindan Nigbolu, Kostendil, Uskiip ve Eflak’tan koyun satin alinmistir. Bunun igin bk. Osmanli Arsivi
(BOA), Cevdet Belediye [C.BLD], No. 60, Gémlek No. 2963, 1 (29 Rebiiilevvel 1141/ 2 Kasim 1728).
483 Ali Efdal Ozkul, “Osmanli Idaresi’nde Kibris’ta Kasap Esnafi ve Maliyetleri”, Gazi Akademik Bakis
11/23 (2018), 163-198.
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olarak Rumeli, Karadeniz, Anadolu ve Kuzey Afrika’dan temin edilmektedir.*®* Sehre
kuzu saglayan bolgeler, ipsala, Kesan, Malkara, Hayrabolu, Catalca, Tekirdag, Edirne ve
cevresi ile Biiyilkgekmece, Kiigiikgekmece, Silivri ve Corlu’dur.*® Hayvanlarin
tedarikinde ulasim kolaylig1 gdzetilirken, saray ve Istanbul kendine yakin bolgelerin
alicis1 durumundadir. Buna paralel olarak hayvan yetistiriciliginin yogun olarak yapildigi,
Istanbul’a daha yakin bolgelerden yani Trakya, Rumeli (Uskiip-Manastir), Bulgaristan,
Filibe, Drama, Selanik, Teselya, Eflak-Bogdan, Giiney Moldova ve Anadolu’da da

486 celepler tarafindan segilen koyunlar Istanbul’a

Karaman, Diyarbakir ve Toroslardan,
getirilmekte bdylece maliyet diisiiriilmektedir.*®’ Ancak tedarik bolgeleri ihtiyac
durumunda farkli bélgelere de kaymustir. Ornegin, Osmanli yoneticileri Istanbul igin
gerekli iasenin teminini saglamak amaciyla Silivri, Rodosguk, Corlu, Malkara,

Hayrabolu, Evrese ve Ibsala’dan koyun talep etmislerdir.*®

Matbahtan yapilan giinliikk et tayinatlarinda on yedinci yiizyilin sonlarinda hanedan
iiyelerine giinliik 30 ila 40 kiyye*® arasinda degisen miktarlarda et taksimat1 yapilmus
benzer sekilde on sekizinci yilizyilin baglarinda kisi basi (valide sultan ve sultanlar) giinliik
30 kiyye koyun eti dagitilmistir.**® Bu durumda valide sultan ve diger sultanlar kendi
maiyetleri ile beraber et tayinatini tiiketmis olmalidir. Yapilan giinliik tayinat yaklasik 30
kiyye olduguna gore ayda 900-930 kiyye civarinda et valide sultan ve diger sultanlara
verildigi sOylenebilir. Dolayisiyla bir yilda yaklasik 10.800 kiyye et verilmektedir.
Asagidaki tabloda 1680-1732 yillar1 arasindaki koyun eti alimlar1 verilmistir.

484 Goktepe, “Istanbul'un Iasesinin Temini Meselesi”, 860.

485 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 5134, 6-10 (29 Zilhicce 1125/
16 Aralik 1714); Osmanli Arsivi (BOA),Ali Emiri Tkinci Mustafa [AE. SMST. II], No. 93, Gomlek No.
10040, 2 (09 Rebiiilevvel 1115/25 Temmuz 1703).

486 Tabakoglu, Tiirkiye Iktisat Tarihi, 126.

487 Bahsedilen koyunlar belgelerde sadece koyun veya kivircik ve karaman koyunu olarak gegmektedir. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. 111], No. 145, Gémlek No. 14184, 1 (01
Zilhicce 1138/31 Temmuz 1726).

488 Osmanlt Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Bagsmuhasebe Kalemi Kasabbagi Defteri [D.BSM. KSB. d], No.
11811, 2-10 ( 27 Cemazeyilevvel 1095 / 12 Mayis 1684).

489 Osmanl1 Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 4776, 3-8 (01 Ramazan 1091/
25 Eyliil 1680).

40 BOA, MAD.d, No. 1827, 5 (15 Cemazeyilahir 1115/ 26 Ekim 1703) ; Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden
Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 5356, 2-4 (29 Zilhicce 1115/ 04 Mayis 1704).
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Tablo 8: 1680-1732 Yillart Arasinda Alinan Koyun Etleri

TARIH
17.01.1680-
20.02.1680
04.05.1685-
10.06.1685
26.04.1694-
27.05.1694
24.06.1695-
15.07.1695
31.05.1700-
31.06. 1700
06.05.1704-
28.06.1704
26.11.1707-
25.12.1707
27.12.1715-
25.01.1716
14.03.1718-
13.03.1719
14.03.1719-
13.03.1720
14.03.1720-
13.03.1721
14.03.1721-
13.03.1722
TOPLAM

MIKTAR
1.111.248,5

1.113.900

1.100.400

1.117.844

1.112.036

2.127.025

2.011.435

2.087.525

2.087.525,5

2.074.408,5

2.073.949

2.080.016

16.097.312,5

kiyye

TARIH
14.03.1722-
13.03.1723
14.03.1723-
13.03.1724
14.03.1724-
13.03.1725
14.03.1725-
13.03.1726
14.03.1726-
13.03.1727
14.03.1727-
13.03.1728
14.03.1728-
13.03.1729
14.03.1729-
13.03.1730
14.03.1730-
13.03.1731
14.03.1731-
13.03.1732

TOPLAM

Kaynak: BOA, D.BSM. KSB, No.11823, 11835; BOA, MAD.d, No.
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MIKTAR
2.082.720

2.152.333,5

2.118,649,5

2.095.242,5

2.074.538

2.212.783

2.425.152

2.410.638

2.444.033

1.838.854,5

21.858.941
kiyye

898, 4776.
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Grafik 1: 1680-1732 Yillar1 Arasindaki Koyun Eti Alim1

Kaynak: Yazar tarafindan olusturulmustur.

Tablo 8 ve Grafik 1’e gore, 1680 ila 1732 yillar1 arasinda saray mutfagina toplam
41.951.253,5 kiyye koyun eti girmistir. Mevcut kasabbagi defterine gore 22 yil boyunca
koyun eti 13 akgeden satin alinmistir.*** Bu durumda koyun etine harcanan toplam akge
545.366.296’dir. En az koyun etinin 1.100.400 kiyye ile 1694 Nisan-Mayis yillari
arasinda alinmis olmasi dikkat ¢ekicidir. Bu ciizi alim disinda diger yillardaki alim
miktar1 birbirine olduk¢a yakin seyretmistir.

492 etlerinin fiyatlarina

Sarayda koyun eti disinda en c¢ok tliketilen kuzu ve toklu
baktigimizda kuzu fiyatinin 120 ila 150 akge arasinda degismekte oldugu, toklunun ise
170 akgeden satin alindig1 goriilmektedir.*%® 1680-1694 yillar1 araliginda fiyatlar, koyun
etinde oldugu gibi sabittir. 1704-1708 arasinda 14.474.5 kiyye kuzu eti, 3.014 kiyye*®* de

toklu eti kasabbagi tarafindan mutfaga teslim edilmistir. 1723-1726 yillar1 arasindaki ii¢

41 Osmanli Arsivi (BOA), Bas Muhasebe Kasabbasi Defteri [D.BSM. KSB], No. 11836, 2-4 (03 Safer
1135/13 Kasim 1722).

492 Bir yagindaki erkek koyuna verilen isim.

493 Osmanli Arsivi (BOA), Kamil Kepeci Defterleri [KK. d], No. 7295, 2-9 (23 Safer 1112/09 Agustos
1700).

4% Osmanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 898, 3 (01 Muharrem 1137/ 20
Eyliil 1724); BOA, KK, No. 7295, 8 (23 Safer 1112/09 Agustos 1700).
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yillik zaman diliminde ise, 13.790 kiyye kuzu, 3.039 kiyye toklu eti tayinat olarak saray

mutfagima verilmistir.**°

Mutfaklara kasabbasi tarafindan sadece et tayinati degil bununla birlikte ¢esitli sakatatin
da verildigini gorliyoruz. Mutfagin sakatat tercihi; koyun pagasi, sirden, mumbar ve
koyun kellesi olmustur.®® Et fiyatlarina kiyasla sakatat fiyatlari oldukea diisiiktiir ve en
ucuzu 1 akge ile koyun pagasidir. Sirden, mumbar ve koyun kellesi ise 3 akc¢eden
alinmaktadir. 1705 ve 1707 yillar1 arasinda 187.310 tane koyun pagasi, 7.140 adet sirden,
20.540 adet mumbar, 19.592 adet koyun kellesi saray mutfagina girmistir. 1725-1726
arasindaki bir yillik siirecte ise; 167.286 tane koyun pagasi, 6.205 adet sirden, 12.958 adet
mumbar, 9.490 adet koyun kellesi alimustir.**” Muhasebe defterlerinde sakatat alimina
rastlanilmadigi doénemler olmustur. Bu durum bize sakatatin kasabbasi tarafindan
mutfaklara verilmis oldugunu diisiindiirmektedir. Eldeki verilerden hareketle sarayda en

sevilen etin kuzu eti, en fazla tercih edilen sakatatin koyun pagasi oldugu soylenebilir.
2.1.2. Beyaz Et ve Yan Uriinler
2.1.2.1. Tavuk ve Kiimes Hayvanlari

Sarayda sadece kirmizi et tiiketimi s6z konusu degildir. Beyaz et de sarayin beslenme
rejimi igerisinde yer almistir. Giiniimiiziin aksine on yedinci ve on sekizinci yiizyil

kaynaklarinda beyaz et cok degerlidir.*®® Kiimes hayvanlarinin yetistirilmesindeki zorluk

29499

bu degerin kaynagi olmalidir. Belgelerde “makiyan olarak isimlendirilen tavugun

2500

tedariki i¢in tahsis edilen “tavukcubasi isminde bir gorevli bulunmaktadir. Saray

mutfaginin tavuk ihtiyact Oncelikle padigah hasst olan Kocaeli ve Trakya’dan

4% Osmanli Arsivi (BOA), Bas Muhasebe Kasap Defteri [D.BSM. KSB], No. 11829, 3 (10 Saban 1119/06
Kasim 1707); Osmanli Arsivi (BOA), Bas Muhasebe Kasap Defteri [D.BSM. KSB], No. 11843, 2-6 (12
Rebiiilahir 1140/27 Kasim 1727).

4% BOA, D.BSM. KSB, No. 11829, 4 (10 Saban 1119/6 Kasim 1707) .

497 BOA, D.BSM. KSB, No. 11829, 5 (10 Saban 1119/6 Kasim 1707); BOA, D.BSM. KSB, No. 11843, 3
(12 Rebitilahir 1140/27 Kasim 1727); BOA, MAD, No. 898, 4 (01 Muharrem 1137/ 20 Eyliil 1724); BOA,
KK, No. 7295, 4 (23 Safer 1112/09 Agustos 1700).

4% Tavuk bedeli olarak 20.000 akge ddenmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Dérdiincii Mehmed
[AE. SMMD. IV ], No. 88, Gomlek No. 10518, 1 (18 Recep 1091/ 14 Agustos 1680).

49 Matbah-1 Amire, Harem-i Hiimayun icin viizara-y1 izam, Enderun agalarina, bayram ziyafetleri, elci
kabullerinde tavuk eti ile tayinat olarak verilmektedir. BK. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii
Ahmed [AE. SAMD. I1I ], No. 69, Gomlek No. 6989, 1 (01 Saban 1118/ 08 Kasim 1706).

500 Ser-makiyan, yani tavukcubasi sarayin tavuk masraflarim karsilayan en yetkili kisidir. Bk. BOA, D.
BSM, No.1055, 1-10 (29 Zilhicce 1126/05 Ocak 1715).
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karsilanmaktadir.®®! Haslar disinda Silivri, Vize, Corlusuyu, Pmarhisar;, Sogiitlii ve
Savucakdere’den ayrica, tavukgubasina tahsis edilen ocakliklardan yani Hiidavendigar,>%2

93 ye Gelibolu’dan®® da tavuk ve pili¢ saray mutfaklaria gonderilmistir.>*® Bunun

Bolu
yaninda diger kanatli hayvanlardan giivercin, bildircin, ordek, kaz ve yabani kuslarin

etleri de tavukgubasi tarafindan pazarlardan temin edilmistir.

1730-1731 yilinda yenilenen iki fermanla ocakliklardan talep edilen 90.000 pili¢ ve tavuk
Istanbul’da Odunkap1 iskelesinde indirildikten sonra saray igin gerekli olan miktar
tavukcubasi tarafindan 15 ve 18 akge fiyatla satin alinmis, artan1 esnafa dagitilmistir.>%
Bu ornekten de anlasildig iizere, saray i¢in alinan tiim iiriinlerde oldugu gibi tavuk da
once saray mutfaklarmin ihtiya¢ duydugu sayida tavukgubasi tarafindan satin aliniyor,
ancak ondan sonra geri kalaninn Istanbul halki i¢in satilmasina izin veriliyordu. Bundan

baska ascibasilar1 da zaman zaman Edirne piyasasindan tavuk satin alabiliyorlard:.>®’

Asagida verdigimiz tabloda 1680-1704 senclerine ait yapilan alimlar gosterilmistir. 1704
tarihli sermakiyan hesap cizelgesinde ise®® bes yil zarfinda saray i¢in tedarik edilen
kanatlilarin dokiimii bulunmaktadir. Bu hesap dokiimlerinin matbah defterlerinden farkl
olarak coklu seneleri ele aliyor olmasi tavukgubasinin gorev siiresi hakkinda da bilgi

vermektedir.

01 Mantran, XVI- XVIII. Yiizyillarda Osmanh Imparatorlugu, 183.

502 Atranos ve Harmancik’tan 1720 tarihinde ocaklik olarak her bir haneden 30 tane tavuk istenmistir. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 97, Gomlek No. 4890, 1 (29 Zilhicce 1133/21 Ekim
1721).

503 Bolu Sancaginda Samakov, Bendergili, Golpazari tavuk, pilic ve yumurta temin bolgeleridir. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 133, Gomlek No. 6654, 1 (16 Muharrem 1141/22
Agustos 1728).

504 Gelibolu’nun Sarkdy karyesi ocaklik olarak en fazla tavugun temin edildigi bolgedir. Bk. Osmanli Arsivi
(BOA), Ali Emini ikinci Mustafa [AE. SMST. I1], No. 90, Gémlek No. 9710, 1 (26 Recep 1112/ 06 Ocak
1701).

505 Nitekim 1717°de Sermakiyan-1 hassa Ali’nin ocaklik bolgeleri Hiidavendigar, Bolu ve Gelibolu olarak
belirlenmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), ibniil Emin Maliye [IE. ML], No.74, Gémlek No. 6919, 1 (17
Safer 1123/ 06 Nisan 1711).

%6 Qcakliklardan gelen canli tavuklar, Kocaeli’nden alinan tavuklarla birlikte Odunkapi iskelesine
indirilirdi. Bk. Kémiirciyan, Istanbul Tarihi: XVIL. Asirda Istanbul, 17.

07 Osmanli Arsivi (BOA), Bas Muhasebe Kalemi [D. BSM. MTE], No. 10659, 3 (20 Zilhicce 1109/29
Haziran 1698).

508 Osmanl1 Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 21, Gomlek No. 1070, 1 (17 Rebiiilahir 1116/ 19
Agustos 1704).
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Tablo 9: 1680-1704 Yillarinda Mutfaklara Alinan Kanatlilar

SENE KANATLININ  ADET AKCE TOPLAM

TURU AKCE
1680 Misir Tavugu 99 70 6.930

Tavuk 1.569 15 23.535
1685 Misir Tavugu 20 60 5.400

Tavuk 1.200 15 18.000
1694 Tavuk 4.760 30 142.800
1700 Tavuk 11.700 13 152.100
1699-1704 Misir tavugu 2172 80 173.760
1699-1704 Imhik®® 14.606 60  876.360
1699-1704 Kaz 3.806 22 83.732
1699-1704 Ordek 1.314 20 26.280
1699-1704 Giivercin 984 17 16.728

Kaynak: BOA, C.SM, No. 21, Goémlek No.1070; BOA, D. BSM. MTE, No.10561, 10590,10653; BOA,
KK. N0.7299, 7289; Tabloda birim miktar1 adet, fiyat ise ak¢e cinsinden verilmistir.

Tablo 9’a gore saraya giren en degerli tavuk tiirii Misir tavugu denilen biiyilik ve renkli
tavuklardir; bunlara “Kahire tavugu”®® da denilmektedir. Kaz (bat) eti®** de gerek
sarayda gerekse zengin elitler arasinda tiiketimi yaygin olan beyaz etlerdendir ve liiks
tilketimin bir yansimasidir. Nitekim gosteris degeri yiiksek olan kaz ve 6rdek ( miirg-i
abi) siinnet torenlerinin ve ziyafetlerin vazgegilmezleri arasindadir.®'? Saraymn en gok
ragbet ettigi kanatli hayvan etlerinin bir digeri de “kebuter” yani giivercin etidir, istisnasiz
her mutfak defterinde yer almaktadir.®®® Bu yiizden de siirekli ve ¢ok sayida alim1 s6z
konusu olmustur. Ornegin, 14 Agustos 1708 ve 11 Eyliil 1709 tarihinde arasinda tanesi
12 akgeden 1.289 giivercin alinirken, tanesi 15 akgeden 150 adet tavuk®* alimustir. 1724
tarihinde ise bir yillik 3.056 adet giivercin 14 akceden satin alinmistir. Burada ayni

509 Imlik (1blik) , enenmis erkek piliclere verilen isimdir. Bk. Ism, Osmanli Mutfak SézLigii, 156.

510 Kgmiirciyan, Istanbul Tarihi: XVII. Aswrda Istanbul, 103,

511 Makiyan, kaz ve 6rdek alimlar i¢in gerekli olan masraf bedeli miikerreren Hiidavendigar Livasmin
avariz akgesinden karsilanmaktadir. Diizenli bir sekilde saraya tavuk, drdek ve kaz alimi yapilir. Sayilar
belirli bir standarta tabi degildir; ziyafet, bayram ve 6zel giinlerde tedarik sayilar1 artig gostermektedir.
Ihtiyacin karsilanmasi icin Hiidavendigar livasindan 1.971 akce masraf bedeli gelmistir. Bk. BOA, AE.
SAMD. 111, No. 70, Gomlek No. 7012, 1 (01 Saban 1118/ 08 Kasim 1726) .

512 [sin, Osmanli Mutfak Sozligii, 197

513 Berksan, “Matbah-1 Amire”, 66.

514 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 5718, 12-14 (29 Cemazeyilahir
1121/ 05 Eyliil 1709).
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zamanda 15 yillik bir siiregte giivercinin fiyatinin ¢ok degismedigi de goriilmektedir, 14
yil i¢inde sadece 2 akgelik bir artis olmustur. Bu ciizi artig sarayin kendi giivercinlerini

yetistiriyor olmasindan kaynaklanmaistir.

Tablo 10: 1704-1727 Yillar1 Arasindaki Guvercin Alimi

TARIH ADET AKCE TOPLAM
AKCE

06.05.1704- 4,537 17 77.129
28.11.1704 4.500 18 81.000
28.10.1707- 1.044 12 12.528
25.12.1707

26.11.1707- 1.080 12 12.960
25.12.1707

14.12.1708- 1.289 12 15.468
11.01.1709

02.02.1718- 240 14 3.360
03.03.1718

22.10.1721- 360 14 5.040
21.11.1721

01.10.1723- 240 14 3.360
30.10.1723

31.10.1723- 232 14 3.248
28.11.1723

29.11.1723- 405 14 5.670
28.12.1723

29.12.1723- 232 14 3.248
27.01.1724

27.01.1724- 240 14 3.360
25.02.1724

26.02.1724- 232 14 3.248
25.03.1724

26.03.1724- 285 14 3.990
24.04.1724
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25.04.1724- 232 14 3.248

23.05.1724
24.05.1724- 240 14 3.360
22.06.1724
23.06.1724- 355 14 4.970
21.07.1724
22.07.1724- 240 14 3.360
20.08.1724
21.08.1724- 355 14 4.970
19.09.1724
28.09.1726- 240 16 3.840
26.10.1726
29.08.1727- 240 16 3.840
27.08.1727

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564, 10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244; Tabloda birim miktar1 adet, fiyat ise akce cinsinden verilmistir.

Grafik 2: 1704-1727 Yillar1 Arasindaki Guvercin Alimi

Kaynak: Yazar tarafindan olusturulmustur.

Tablo 10 ve Grafik 2°de 1704 ve 1727 yillar arasinda temin edilen giivercin miktarlar
verilmistir. Buna gore, aylik adet hesabu ile alinan giivercin sayilart 1718 yilindan itibaren

birbirine yakin seyretmektedir. 12-18 akge arasinda fiyat1 degisen {iriiniin sadece satin
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alinan kismimi bilmekle beraber sarayda yetistirilip mutfaklara gonderilenler hakkinda

yeterli bilgimiz yoktur.

2.1.2.2. Yumurta

Saray mutfaklari ¢ok miktarda yumurta (beyza) nin da alicisi durumundadir. Gemiler
vasitasi ile tedarik bolgelerinden Istanbul’a getirilen yas-kuru meyveler ile yumurta
sebzehanede toplanilirdi. Buradan pazarbasi tarafindan belirlenen narh fiyati iizerinden
saraym ihtiyaci kadar yumurta satin alinir, artani ise esnafa dagitilirdi. Sistemin
isleyisinde aksakliga meydan birakmamak adina bahsettigimiz usuliin devam
ettirilmesine dair mutat olarak emirler yaymlanmustir.>!® Bu sayede hem Istanbul’un hem
de saray mutfaklarinin yumurta konusunda sikinti yasamasinin da Oniine gecilmeye
calisilmigtir. Yumurtanin kullanim alaninin genisligi satin alinan yumurta miktarint da

etkilemistir.

Tablo 11: 1680-1716 Yillar1 Arasindaki Yumurta (Beyza) Alimi

TARIH ADET AKCE TOPLAM
AKCE

17.01.1680- 17.850 1 17.850
20.02.1680
04.05.1685- 21.966 1 21.966
10.06.1685
26.04.1694- 18.001 15 27.001,5
27.05.1694
24.06.1695- 1.500 1 1.500
15.07.1695
31.05.1700- 8.100 1 8.100
31.06. 1700
06.05.1704- 38.740 67 (100 25.955
28.11.1704 tanesi)

52.960 75 (100 39.720

tanesi)

515 BOA, C.BLD, No. 114, Gémlek No. 5669, 1 (19 Zilhicce 1123/ 28 Ocak 1712).
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42.570 105 (100 44.698

tanesi)
4.780 165 (100 7.877
tanesi)
41.595 115 (100 47.834
tanesi)
28.10.1707- 2.030 1 2.030
25.11.1707 20.309 6 (100 tanesi) 1.218,5
26.11.1707- 20.375 0,6 12.225
25.12.1707 2.400 1 2.400
14.12.1708- 2.700 15 4.050
11.01.1709 21.064 7 (10 tanesi) 14.744
27.02.1713- 6.200 15 29.300
27.03.1713 17.597 1 17.597
27.04.1713- 26.388 1 26.388
25.05.1713
16.02.1714- 19.945 15 29.917,5
16.03.1714 1.820 1 1.820
29.10.1715- 21.722 1 21.722
27.11.1715 2.100 15 3.150
28.11.1715- 18.564 1 18.564
26.12.1715 2.030 15 3.045
27.12.1715- 1.500 15 1.440
25.01.1716 20.750 1 20.750
23.04.1716- 19.850 1 19.850
22.05.1716
21.06.1716- 19.850 1 19.850
20.07.1716

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564, 10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gémlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
N0.7299, 7289, 7286, 7283,7244; Tabloda birim miktar1 adet, fiyat ise ak¢e cinsinden verilmistir.

Tablo 11’e gore, yumurtanin 1680-1716 yillar1 arasinda fiyat1 1-1.65 akge arasinda
degismekte, yani ¢ok fazla fiyat artisi goézlenmemektedir. Ayrica aylik yumurta
alimlarmin yiiksek oldugu gozlenmistir. Ancak Matbah-1 Amire’ye bagli basta helvahane
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olmak {izere tiim kurumlara ve ayrica padisah, valide sultan ve sultanlar ile diger devlet
gorevlilerine yumurta tayinati yapildigindan bu miktar normaldir. Bu alimlar icerisinde

ocakliklardan gelenler bulunmamaktadir.

Dayaniksiz firiinlerden olan yumurta ocakliklardan baskente getirilirken aksilikler
yasanabilmekteydi. Ornegin, 22 Agustos 1728 tarihli belge, Matbah-1 Amire’ye ocaklik
olarak Bolu sancagindaki Samokov, Bendergili ve Golpazar1 kazalarindan gelmesi
gereken yumurta ve tavuklarin yollarda telef oldugu, bu sebeple tavuk¢ubasi Mustafa
tarafindan  Istanbul pazarlarindan  20.000 adet yumurta alim  yapildigin
gostermektedir.>'® Belge Istanbul pazarlarindan yiiksek miktarda satin alinacak kadar

yumurta temin etmenin miimkiin oldugunu gostemesi bakimindan énemlidir.
2.1.3. Deniz Uriinleri

Matbah defterlerinde baliga nadir rastlaniyor olmasi baligin tiiketilmedigi manasina
gelmemekle birlikte, kirmizi ve beyaz etin golgesinde kalmis olmasi muhtemel
goriinmektedir. Istanbul, kuzeyinde Karadeniz, giineyinde Marmara denizi ile cevrilidir
ve Istanbul Bogazi, Halig, géller ve akarsulara sahip olmasinin sagladigi avantaj ile
balikgilifa uygun bir konumdadir. Osmanli’dan 6nce, Dogu Roma Imparatorlugu
doneminde Istanbul sularinda kurulan dalyanlarda balik avciligi yapilmus, kente ait bir
balik kiiltiirii olusmustur.®’ Bu dénem paralarinin {izerinde ton baligmin resimleri
bulunmasi baliga atfettikleri onemi de gostermektedir.5!® Balik¢1 esnafi Osmanli’dakine
benzer bir uygulama ile vergiye tabi tutulurken Eminénii’nde oldugu tahmin edilen
balikhanede baliklarini satmislardir.®*® Diger esnaf yapilanmalarinda oldugu gibi Bizans
balik¢ilart loncalar seklinde teskilatlanmis bu sayede devlet tarafindan denetlenmeleri

kolaylastlrmlstlr.520 Istanbul Bizans déneminde liman ve ticaret merkezleri ile kendine ait

516 BOA, C.SM, No. 133, Gémlek No. 6654, 1 (16 Muharrem 1141/22 Agustos 1728).

517 Selim Somgag, “Balik¢ilik”, Diinden Bugiine Istanbul Ansiklopedisi II (Istanbul: Tiirkiye Ekonomik
ve Toplumsal Tarih Vakfi Yayinlari, 1994), 17.

518 By paralar Istanbul igin baligin énemini yansitirken, ton baliginin ydnetimin ve halkin yeme-igme
pratiklerinde énemli bir yere sahip oldugunu da gostermektedir. Istanbul’un Bizans donemi balik ihtiyacint
donemin balik avcilart yani balik¢ilar saglamugtir. BK.Giiler Yarci, “Evliya Celebi Seyahatnamesi’nde
Balik¢1lik”, Balik Kitabi, ed. Emine Giirsoy Naskali ( Istanbul: Kitabevi Yaynlari, 2015), 20.

519 Sula Bozis, Istanbul Lezzetleri (istanbul: Tarih Vakfi Yurt Yaynlari, 2000), 8-9.

S0Andrew Dalby, Bizansin Damak Tadi (Istanbul: Alfa Yaymlari, 2014), 72; Aylin Dogan,
“Rumelifeneri’nde Balik¢ilik” Balik Kitabi, ed. Emine Giirsoy Naskali (Istanbul: Kitabevi Yayinlari, 2015),
155.
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bir kimlik olusturmus ve kimligini Osmanli déneminde de siirdiirmiistiir.>*! Bu baglamda
ekonomik degeri olan balik¢ilik fetih sonrasi Istanbul igin degerini korumus ve sehrin

gida gereksinimini saglamistir.

Istanbul’da balikgiligin teskilatlanmasi balik emininin amirliginde sehrin balikhanesi
araciign iledir. Bostanci Ocagi hasekilerinden segilen balik emini istanbul ve
cevresindeki dalyanlarin miiltezimi olmanin yaninda baliklarin balikhaneye getirilmesini
saglamaktan da sorumludur.’?® Balikhane ise ilk donemlerde Unkapani civarinda iken,

1700'lerin sonlarina dogru Galata’ya tasmmuistir.>?3

Dalyanlar yillik mukataaya verilen vergi birimlerindendir.®®* Istanbul ve ¢evresinde
bulunan dalyanlar istanbul giimriigiine bagli mukataalardir.°?® Buna gére, Tuzla, Darica,
Pendik, Kartal, Beykoz, Biiyiikdere, Sariyer, Kavak, Incirli, Istinye, Rumeli ve Anadolu
Hisarlar1, Istavroz, Kurugesme, Besiktas ve Kuzguncuk bagli mukataalar olarak kayitlara
gecmistir.’?® Mevzu bahis bu bolgeler her yil Bostancibasi tarafindan iltizama
verilmektedir. Dalyanlarda balikg¢ilar ndbet sistemi ile ¢aligmiglardir. Bunun diginda
dalyanlarin kiyida diikkanlari da bulunmaktadir.®?’ Evliya Celebi seyahatnamesinde
Istanbul balik¢1 esnafindan bahsederek detayli bilgiler vermistir. Buna gore, Evliya
seyahatnamede 75 farkli balik isminden bahsetmektedir.%?® Dalyanlarin sayisini da ii¢ yiiz

adet olarak vermis, buralarda yedi yiiz balik¢inin calistifindan bahsetmistir. Buna gore,

SWolfgang Miiller Wiener, Bizans’tan Osmanli’ya Istanbul Limanlari (Istanbul: Tarih Vakfi Yurt
Yayinlari, 2003), 1.

522 Faruk Dogan, “Osmanli’da Bogazigi’nde Balik¢ilik (18. Yiizyil-20. Yiizyil)”, Tarih Okulu Dergisi 10
(2011), 43.

523 Balikhinede balik satisi iltizam vasitasiyla vergilendirilmektedir. Buna gére, agik artirma ile iltizami
alan kisi yillik vergisini devlete pesin olarak 6demis ve bu sayede bir yil igerisinde balikhdneye gelen
baliklardan alinan vergileri toplama hakkina sahip olmustur. Klasik dénemde oldugu gibi on sekizinci
yiizyilda da balikhdneye getirilen baliklardan {igte bir oraninda ayni vergi alindiktan sonra geri kalani esnafa
satilmistir. BK. Osmanli Arsivi (BOA), Ibniil Emin Maliye [IE. ML], No. 547, Gomlek No. 22498, 1 ( 24
Safer 1128/18 Subat 1716); Murat Uluskan, “Istanbul’da Balik Avcilari (18. Yiizy1l)”, Tarih I¢inde Istanbul
Uluslararas: Sempozyumu Bildiriler, haz. Davut Hut vd.( Istanbul: San Ofset Matbaacilik, 2011), 392;
Nejdet Ertug, Osmanli Déneminde Istanbul Balikgilar: ( Istanbul: Kitabevi Yayinlari, 2015), 9-13.

524 {stanbul’da balik avcilari avlarini ag, 13rip ve dalyanlar araciligi ile yakalamislardir. Ag en 6nemli balik
avlama aracidir. Dalyanlarda da aglardan faydalanilmistir. Dalyanlar, kiyidan birka¢ yiiz kulag uzakta ve
irmaklarin agizlarinda yahut da gollerin savaklarinda kurulmaktadir. Bunlar baliklarin gegit yerleri
iizerindir. Boylelikle gégmen baliklarin avlanmasi da kolaylagmistir. Igriplardan da deniz dibine yakin
baliklarin avlanmasinda faydalanilmustir. BK. Karekin Deveciyan, Tiirkiye 'de Balik ve Balik¢ilik (Istanbul:
Aras Yayincilik, 2011), 312-323.

525 Osmanlh Arsivi ( BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 3233, 1-6 (29 Saban 1121/03
Kasim 1709).

526 Dogan, “Osmanli’da Bogazigi’nde Balikgilik”, 50.

527 Dogan, “Rumelifeneri’nde Balikgihik”, 191.

528 Yarci, “Evliya Celebi Seyahatnamesi’nde Balik¢ilik”, 130-131.
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dalyanlarin en biiyligii Beykoz iskelesinde bulunan kiligbalig1 iskelesidir. Yine dalyanlar
arasindan yirmi tanesi miridir. Olta balik¢ilarinin 600 diikkani ve 1000 niifusu, ag

balik¢ilarmin ise 70 diikkdna bagli 300 mensubu bulundugundan bahsetmistir.>?°

Osmanl1 Imparatorlugu déneminde Istanbul’da balik¢ilik ekseriyetle Rum balikgilar
tarafindan yapilmistir. Balikgilar, balig1 avlayarak balikhaneye getirenler yani sayyadlar
ve diikkAnlarinda balik satis1 yapan balik¢i esnafi olarak ikiye ayrilmistir.>® Diger

299

taraftan balik emini saraya balik temin eden “balikhdne ocagr”’nin yonetiminden de

sorumludur. Ayrica padisaha ait Hasbahg¢e’de balik tutulmasi isini organize eden bir

%32 ye saray balik¢ilar1 bulunmaktadir.>®® Bu saray balikgilar:

balik¢ibasi®®! ve balik emini
bostancibasinin hizmetindeki has bah¢eye mensuptur ve saraya iicretsiz giinliik balik
temin etmektedirler. Isleri bizzat padisah icin balik tutmak olan bu avci grup digerlerinden
daha imtiyazli bir konuma sahiptir. Saray balik¢ilar1 Istanbul’un fethinden beri padisah

534 olan bu balikgilar

icin balik avlamaktadir. Diger balik¢ilar gibi ekserisi gayrimiislim
licretsiz calistiklari i¢in bazi vergilerden muaf sayilmislar,®® muaf ve miisellem reaya
olarak isimlendirilmislerdir. Balik¢ilara “miitesellimlik’ berati ise bostancibasinin arzi ile
verilmektedir.5% Belgeler baz1 nedenlerden dolay1 beratin1 kaybeden balik¢ilarin tekrar

berat talep ettikleri takdirde beratlarmin yenilendigini de gostermektedir.>*’

529 Mantran, 17. Yiizyilin Ikinci Yarisinda Istanbul-, 191.

530 Fatih devrinde fetihle beraber, Istanbul’da balik avcilig1 kurallara tabi tutulmustur. Buna gére beratlarla
yasakgilar gorevlendirilmis, bu gorevliler de izinsiz balik avlayanlara engel olma, baliklarina el koyma ve
baliklarina el koyma ve avlanan baliklarin balik emininin onay: ile satilmasi kontrol etmislerdir. Dogan,
“Osmanl’da Bogazici’nde Balikcihk”, 39; Somcag, “Balikcilik”, 17; Uluskan, “Istanbul’da Balik
Avecilart”, 390.

581 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 162, Gémlek No. 15892, 1(
18 Cemazeyilahir 1115/29 Ekim 1703).

532 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 117, Gémlek No. 5856, 1 (29 Recep 1133/26 May1s
1721).

53 Eremya Celebi Komiirciyan Istanbul Tarihi isimli eserinde “Sahilden biraz ileride, denizin iginde
balik¢ibasi’nin koskii vardir. Gerilmis aglarin kargisinda gozciiler dalyanda otururlar. Bu mevkide padisah
icin nefis baliklar avlanir. Diger bir¢ok yerlerde de bunun gibi dalyanlar kurulmustur.” demektedir.
Ayrintili bilgi igin bk. Komiirciyan, Istanbul Tarihi, 33-34.

5% Hristiyan inancindaki diyet giinlerinde kirmizi et tiiketemeyen zimmiler bunu baliketi ile telafi
etmislerdir. Bu yiizden de balik tutmakta mahir kimselerdir. Ayrintili bilgi ig¢in bk. Massima Montanari,
Kithk ve Bolluk: Avrupa’da Yemegin Tarihi ¢ev. Mesut Onen (Istanbul: Nika Yayinlari, 2018), 92-99;
Bozis, Istanbul Lezzetleri, 7.

535 Balik eminleri saray balik¢ilarindan vergi alamazlardi. Bk. BOA, C.SM, No. 117, Gémlek No. 5856, 1
(29 Recep 1133/26 May1s 1721).

5% Ertug, Osmanli Déneminde Istanbul Balik¢ilart, 26, 63; Uluskan, “Istanbul’da Balik Avcilar1”, 397.

537 17 Mart 1703 tarihli belgede ismail’in berat yenilemesine dair bir talebi bulunmaktadir. Bk. Osmanl
Arsivi (BOA), ibniilemin Miisted’iyat [I.E. MT], No. 3, Gémlek No. 239, 1 (28 Sevval 1114/17 Mart 1703).
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Saray balik¢ilart her giin padisah i¢in avladiklar1 gilinliikk baliklarin bir kismini
bostancibasina teslim ederlerdi. Bostancibasi da Matbah-1 Amire’ye bu baliklar:
ulastirirdi. Matbah eminleri zaman zaman dogrudan saray balik¢ilarindan saray halki i¢in
balik isterlerdi. Ancak istekleri kabul edilmezdi.>® Bunun 6niine gecebilmek igin de
takrirler verilerek matbah eminleri men edilmeye calisilmistir. Hasbahge disinda padisah
icin farkli iskelelerde balik tutmakla gorevlendirilen balikg¢ilara da rastlanilmaktadir.
Ornegin, 1705 senesinde Zefiri adinda bir zimmi beste bir vergi ddemesi sartiyla
Karadeniz’e kiyis1 bulunan Kilyos'ta balik dalyani kurma izni almustir.>*® Elbette
padisahtan balik tutmak i¢in izin alanlar sadece zimmiler degildir. 1712 senesinde
Rumelihisar1 Agast Mehmed hazineye ve balik eminlerine bedel vermesi sartiyla balik
tutmak igin izin almistir.>*® Ayn1 zamanda padisah igin balik tutan balikgilara baz1 6zel
durumlarda da izinler verilmistir. Mesela 1722 yilinda yenigeri agas1 ve bostancibasindan
padisah icin Hasbahge’de balik tutan Vesilaki’nin ihtiyaci olan igkisini tagiyabilecegine

ve buna engel olunmamasi istenmistir.>*!

Belgelerde baligin tiirii ile ilgili bilgi genellikle verilmemis, alinan iriinler “dalyan-1

%42 adh altinda listelenmistir. Ornegin, 1687 nin Kasim ayinda 40-50 tane taze balik

mahi
satin alinmistir.>*® Baska bir belgede ise Vidin dalyanlarinda tutulan morine, hekne ve
kilig baliklarinmn ismi gegmektedir.>** Ayrica 1703 senesinde 255 kiyye kefal balig1 35
akceden®® Fatma Sultan’in sarayma satmn alinmistir. Yine 6 Mayis-28 Kasim 1704

tarihinde mutfaga 25 akgeden 255 kiyye kefal baligi®*® satin alinmigtir. Alt1 aylik bir

538 Ertug, Osmanli Doneminde Istanbul Balik¢ilari, 27; Uluskan, “Istanbul’da Balik Avcilar1”, 398.

539 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. 1II], No. 74, Gémlek No. 7445, 1 (09
Cemazeyilevvel 1117/29 Agustos 1705).

%40 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Maliye [C. ML], No.196, Gémlek No. 8106, 1 (10 Muharrem 1136/10
Ekim 1723).

541 Osmanl1 Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 131, Gémlek No. 6581,1 (15 Zilhicce 1134/26 Eyliil
1722).

%42 Osmanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 2250, 2 (25 Cemazeyilevvel
1141/27 Aralik 1728).

543 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Dérdiincii Mehmed [AE. SMMD. 1V ], No. 8, Gémlek No.807, 2-3
(14 Muharrem 1099/20 Kasim 1687)

5% Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Maliye [C.ML], No. 60, Gémlek No. 2737, 1 (17 Ramazan 1139/08
Mayis 1727).

%45 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 79, Gémlek No. 3972, 1 (09 Rabiiilahir 1134/27
Ocak 1722).

546 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 5355, 10 (29 Zilhicce 1116/26
Nisan 1705) .
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stirecte alinan bu baliklarin fiyatlar1 tanesi 15 ila 18 akce arasinda satin alinan tavukla

kiyaslandiginda daha fazladir.

Tablo 12: 1685-1723 Yillar1 Arasindaki Balik Alimi

TARIH URUN MIKTAR AKCE TOPLAM
AKCE
04.05.1685- Kefal 150 adet 22 3.300
10.06.1685
26.04.1694- Balik 35,5 kiyye 60 2.130
27.05.1694
31.05.1699- Balik 319 adet 23 7.337
14.04. 1700
06.05.1704- Kefal 255 kiyye 25 8.925
28.11.1704
23.08.1713- Balik 100 kiyye 20 2.000
20.09.1713
29.11.1723- Balik 100 adet 24 2.400
28.12.1723

Kaynak: BOA, C.SM, No.79, Gémlek No. 3972; BOA, MAD.d, No. 5355, BOA, KK. d, No. 7283, 7296

Birim fiyat akge cinsinden verilmistir.
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Grafik 3: 1685-1723 Yillar1 Arasindaki Balik Alim

Kaynak: Yazar tarafindan olusturulmustur.
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Tablo 12’de yer alan balik alimlarinda kefal disinda balik ismi verilmemekle birlikte adet
ve kiyye olarak farkli miktarda temin ediliyor olmasi adet olarak alinan baliklarin biiyiik
baliklar oldugu izlenimini vermektedir. Grafik 3’den de goriildiigii iizere bu alimlar

ayliktir.
2.2. Hububatlar
2.2.1. Bugday

Bugday, insanoglunun beslenme ihtiyacini karsilayan onemli besin maddelerinden
biridir. Bitkisel kokenli {irlinlerin yetisebilmesi uygun iklim kosullarin1 gerektirir. Oysa
bugday her tirli iklim sartlarinda yetisebilen bitkilerdendir. Gerek kolay
yetistirilebilmesi gerekse nakil mesafelerinin kisa olmasindan dolayr diisiik maliyetle

temin edilebilmesi hububatlar igerisinde bugdayn ilgi gérmesine sebep olmustur.>*

Ekmegin hammaddesi olan bugday statii olarak her tabakadan insanin dncelikli ihtiyaglar
arasindadir. Dolayisiyla bugdaymn tedariki siradan bir Osmanli bireyi kadar sarayda
yasayan yoneticilerin de besin diizeninin vazgeg¢ilmezleri arasindadir. Ekmegin haricinde
bugday islenerek besin rejiminde 6nemli bir yere sahip olan bulgur, tarhana, eriste ve

nigasta gibi Uriinler elde edilmektedir.

Istanbul’un iasesinin iilke genelinde olusturulan i¢ ticaret ag1 sayesinde saglanmakta
oldugunu daha evvelce ifade etmistik. Bugdayda da durum boyledir. Osmanli i¢ ticaret
aginda bugday tedariki toptanci tiiccarlar, gemi kaptanlar1 ve armatorler vasitasiyla
saglanirken, devlet sadece bugdayin getirilecegi bolgeleri belirlemistir. Bu belirleme isi
her yil yapilmakla beraber genelde Istanbul’a yakin bolgeler tercih edilmistir. Boylelikle
tasima maliyeti ve ulagim siiresi azaltilmaya calisilmistir. Bu bolgeler, Trakya-Marmara
kiyisindaki Asya bolgeleri (Hiidavendigar, Karesi), Ege Denizi (Izmir, Saruhan), Tuna
Prenslikleri (Eflak, Bogdan) ve gonderilme hususunda daha diisiik paya sahip olan
Karadeniz kiyisindaki (Kirim, Giiney Rusya, Kuzeybati Anadolu) bblgelerdir.54®

Sarayin iagesi i¢in ¢esitli eyaletlerden hububat alan memurlar tayin edilmistir. Bu

memurlar arpa emininin (bugday emini) yonetimi altindaydilar. Arpa emini bu isle

7 Durmus Volkan Karaboga, “XV-XVI. Yiizyillarda Osmanli Devleti’nde Hububat ve Bakliyat Uretimi
ve Umumi Dagilimlart”, Sosyal Bilimler Arastirma Dergisi 17 (2011), 11.
548 Mantran, XVI- XVIII. Yiizyillarda Osmanh Imparatorlugu, 174-175.
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gorevlendirilen memurlar1 denetlemenin yani sira bugday cinsinden vergileri toplar,
bugdaya narh koyar ve gelen tahillarin baskentteki devlet depolarinda saklanmasini
saglard1.>*® Saraym ihtiyaci ise farkli bolgelerden gonderilen bugdayla saglanirdi.®>°
Ancak matbaha gelen bugday saraymn ihtiyacim1 karsilayamayacak durumda ise
ambarlardan takviye edilirdi.>®* Temin edilen bugdaylar degirmenlerde islenerek un
haline getirildikten sonra saray mutfaklarina getirilirdi. Bugdayin besin zinciri
igerisindeki dnemi devlet yoneticilerinin bu hububatin temini meselesine 6zel bir ihtimam
gostermesine neden olmustur. Alinan biitiim 6nlemlere ragmen baskente gelmesi gereken

bugdaylar zamaninda ulasmasi noktasinda sikintilar yasandigi bilinmektedir.%>2

Matbah-1 Amire’ye imparatorlugun farkli bolgelerinden alinan bugday, kalite ve verimine
gore has bugday (dakik-i has) ve fod(u)la®® bugday1 olmak iizere iki gesittir. Has bugday
baskente daha yakin olan ve degirmenleri ile de saraymm un ihtiyacin1 karsilayan
Bursa’dan temin edilirken fodula unu Balkanlardan,>* Trakya ve Kuzey Karadeniz’den
saglanmaktaydi.®® Osmanli saray1 igin alman has ve fodula bugdaymin bir kismi

%% genelde Beykoz’daki degirmende, ekmekgibasinin

Istanbul’daki miri degirmenlerde,
yardimcilar1 gézetiminde dgiitiilerek un haline getirilirdi.>®” Aym zamanda verimliligi
yiiksek olan Bursa degirmenlerinden de bugday ogiitiillerek Mudanya {izerinden saraya
tasinird1.>*® Bugdayin ogiitiilmesi ile %14 fireyle un elde edilmekte,®® ayn1 zamanda

nisasta ve kayitlarda “gendum-1 kdfte” olarak gegen as bugday: da yapilmaktaydi.®®

549 Mantran, XVI- XVIII. Yiizyillarda Osmanli Imparatorlugu, 158.

50 Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 24, Gomlek No. 2547, 1-2 (19
Cemazayilevvel 1113/22 Ekim 1701); Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I11],
No.72, Gomlek No. 7204, 1 (08 Saban 1118/15 Kasim 1706).

%51 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Maliye [C. ML], No.78, Gémlek No. 7358, 1 (01 Safer 1141/06 Eyliil
1728).

52 Yiicel Ozkaya, 8. Yiizyilda Osmanli Toplumu (Istanbul: Yap1 Kredi Yayinlari, 1985), 325.

553 Emecen, “Fodula”, 167.

54 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. II1], No. 122, Gémlek No. 11990, 1 (15
Ramazan 1120/28 Kasim 1708).

5%5 Barkan, “Istanbul Saraylar1”, 88-90.

56 BOA, MAD.d, No. 6397, 8-9 (15 Safer 1120/ 06 May1s 1708) .

57 Zeliha Buket Kalayci “ Mayam Tarih: Ekmek” Sanatta Tema: Yemek, haz. ilkgiil Kaya Zenbilci
(istanbul: Hiper Yayin, 2020),160-192.

58 Bursa degirmeninden elde edilen irin araba marifetiyle karadan Mudanya’ya taginiyor, buradan da gemi
vasitasi ile Istanbul’a naklediliyor. Bu siiregte ortaya ¢ikan nakliye bedelleri de ddeniyor. Bursa’dan un ile
beraber ayni nakliyelerde 6giitiilmemis bugday da taginmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Kamil Kepeci
Defterleri [KK. d], N0.7289, 5-6 ( 11 Muharrem 1117/05 May1s 1705).

S9Aynural, Istanbul Degirmenleri ve Firmnlar: Zahire Ticareti (1740-1840), 88.

50 BOA, MAD.d. No. 5355,10 (29 Zilhicce 1116/26 Nisan 1705); Berksan, Matbah-: Amire, 75.
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Has bugdaydan sultan ve Enderun halki®®! i¢in has ekmek (nan-1 has)®? iiretilmekteydi.
Fodula unundan da fodula ekmegi (nan-1 fodula) pisirilirdi. Has ekmege gore ikinci kalite
olan bu ekmek saray icerisinde en fazla tiiketilen ekmektir. Ancak has undan yapilan

ekmegin bir kismi da fodula olarak nitelendirilmektedir.%3

Osmanli Sarayr’nin ekmek ihtiyacin1 1616 yilina kadar birinci avluda bulunan firinlar
karsilamaktaydi. Bu tarihten sonra, I. Ahmed doneminde, sultanin ve hanedan iiyelerinin
ekmek ihtiyac igin kiigiik bir firin daha yapilmistir.®®* Mevcut saray firinlar1 Matbah-1
Amire’nin idari sistemi icerisinde ekmekcibasina tabi idi. Bu diizen icerisinde firin
calisanlarinin-ekmekgibasi, has ve harci firin hademeleri, ekmekgiler ve firincilar- gorev
atama ve azillerinin sorumlulugu kilercibasma aitti.>® Matbah firmnlarinda iiretilen
ekmekler (has ve harci) Matbah-1 Amire’ye teslim edilir, buradan diger birimlere dagitimi
yapilird1.>®® Fodula unu ve bu undan elde edilen iiriinler padisah harig biitiin saray halkina
dagitilmasina ragmen, has un ve has undan elde edilen iirlinler basta padisah ve valide
sultan olmak iizere, has oda mensuplarina, Enderun ve dariissaade halkina, padisahin kiz
ve erkek cocuklarina, vezirlere, defterdarlara, seyhiilislam ile sultan imamina, kazasker,
nisanci, nakibiilesraf, padisahin hocasi, hekimbasi, Enderun ve eski saray agalari,

Matbah-1 Amire agalar1 ve tiim emekli agalara verilmekteydi.*®’

%1 Saray firinlarinda iiretilen has ekmekler padisahin yamsira tiim Enderun halkina ve hanedan iiyelerine
verilmektedir. Ornegin 1715 yilinda Ekmekgibasi olan Mustafa Bey tayinatin1 yaptigi ekmekler ign
gizelgeler hazirlamistir. Hazirladig1 bir gizelge ise I1I. Ahmed’in kizi Fatma Sultan’a ait iki aylik has ekmek
masrafini gosteren belgedir. Buna gore, ik ay i¢in 426 adet ekmek sultana verilmistir. Bk. Osmanli Arsivi
(BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I11], No. 109, Gémlek No.10752, 1 (29 Rebiiilahir 1127/ 5
Mayis 1715).

%2 BOA, MAD.d, No. 1827, 6 (15 Cemazeyilahir 1115/ 26 Ekim 1703); BOA, MAD.d, No. 5356, 4 (29
Zilhicce 1115/4 Mayis 1704) ; Sultan ve Enderun halkina verilen has ekmek ve fodula ekmegi ve miktarlari
verilir. Buna gore Sultana giinliik 10 tane has ekmek verilirken, sadrazama 5 tane has ekmek, 10 tane de
fodula ekmegi verilmektedir. Bk. BOA, KK, No. 7238, 2-9 ( Tarih kism1 okunamaz durumda )

%3 Bilgin, fodula unundan yapilan ekmegin bir kisminin has ekmek olarak nitelendirilmesini meyane undan
yapilmis olmasina baglar. Ayrmtili bilgi i¢in bk. Bilgin, Saray Mutfag:, 185-186.

564 Demirtas, Osmanli'da Firincilik 17. Yiizyil Osmanli Ornegi, 51.

%5 Osmanli Arsivi ( BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 3066, 1-6 (04 Cemazeyilevvel
1106 /21 Aralik 1694); Demirtas, Osmanli’da Firinciltk, 49-50.

566 Matbah-1 Amire i¢in gereken ekmeklerin bedeli hazine tarafindan karsilanmaktaydi. Bk. BOA, SAMD.
11, No.72, Gomlek No.7202, 1 (30 Recep 1118/7 Kasim 1706). Ayrica Hassa Ascibasisi Salih Aga ile
maiyeti etrafina matbahtan fodla ekmegi verilmesine dair 6 Temmuz 1717 tarihli belge i¢in bk. Osmanl
Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 108, Gomlek No. 5417, 1-2 (26 Recep 1129/06 Temmuz 1717).
%7Osmanl Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 62, Gémlek No. 3125, 1-2 (Zilhicce Recep 1109/08
Temmuz 1698); Osmanl Arsivi ( BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 4245, 3 (02
Rebitilahir 1115 /15 Agustos 1703).
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Saray firinlarinda farkli ekmek tiirleri de imal edilmekteydi. Bunlardan bir kismi harci
firin tarafindan sultana 6zel olarak {iiretilen be¢ ekmegi, mirahor ekmegi, imam ekmegi,
yufka ekmegi, nohut ekmegi, sekerli ekmek, pide, simittir. Saray firinlarinda ayrica

borek, yagli halka, simit, be¢ pogacasi ve yagh gevrekler de tiretilmistir.

Tablo 13: 1680-1730 Arasinda Alinan Has Bugday ve Fodula Bugday1 Miktar ve

Fiyatlar1

TARIH URUN MIKTAR AKCE TOPLAM
AKCE
17.01.1680- Has Bugday 8409,5 75 630.637,5
20.02.1680 4.326 130 562.380
Fodula 9.293,5 75 697.012,5

Bugday1
04.05.1685-  Has Bugday 3.650 75 273.750
10.06.1685 4.183 113 472.679
Fodula 7.805 100 780.500

Bugday1
26.04.1694-  Has Bugday 1.852 120 222.240
27.05.1694 Fodula 9.668 75 725.100
Bugday1 5.841 65 379.665
24.06.1695-  Has Bugday 8.817,5 75 661.312,5
15.07.1695 460 100 46.000
Fodula 5.985,5 65 389.057,5

Bugday1
31.05.1699- Has Bugday 5.000 110 550.000
14.04.1700  Fodula 1.575 65 102.375

Bugday1
06.05.1704-  Has Bugday 1.480 80 118.400
07.06.1704 2.744 95 263.530
3.786 92 348.312
2.812,5 90 253.125
1.109,5 96 106.512
Fodula 8.744 82 717.008
Bugday1 5.980 85 508.300
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28.10.1707-
25.11.1707

26.11.1707-
25.12.1707

23.08.1713-
20.09.1713

Has Bugday
(Bursa)

Has Bugday
(Tekirdag)
Fodula
Bugday1
Fodula
Bugday1
(Tekirdag)
Fodula
Bugday1
(Mihalig)
Has Bugday
(Bursa)

Has Bugday
(Beykoz)
Fodula
Bugday1
Fodula
Bugday1
(Mihalig)
Fodula
Bugday1
(Beykoz)
Has Bugday
(Edirne)
Has Bugday
(Istanbul)
Fodula
Bugday1
(Edirne)

7.846
3.740
7.710

80
1.126

1.250

1.530

2.156

240

1.038,5

1.290

2.320

1.319

990

510

2.672

102

78

65

68

60

53

52

53

55

60

54

52

95

54

115

80

115

611.988

243.100

524.280

4.800

59.678

65.000

81.090

118.580

14.400

56.079

67.080

127.600

71.226

113.850

40.800

307.280



21.10.1713-
18.11.1713

10.09.1714-
09.10.1714

02.02.1718-
03.03.1718

22.10.1721-
21.11.1721

23.06.1723-
21.07.1723

Fodula
Bugday1
(Istanbul)
Has Bugday
(Edirne)
Has Bugday
(Istanbul)
Fodula
Bugday1
(Edirne)
Fodula
Bugday1
(Istanbul)
Has Bugday

Fodula
Bugday1
Has Bugday
(Edirne)
Has Bugday
(Istanbul)
Has Bugday
(Bursa)
Fodula
Bugday1
(Edirne)
Fodula
Bugday1
(Istanbul)
Has Bugday

Fodula
Bugday1
Has Bugday

2.543

1.064

520

2.672

2.501,5

1.338
520
2.672
2.642,5
644

450

175

2.700,5

2.800

1.137
140
5.527,5

1.220
180

103

70

115

80

115

70

115
80
115
70
88

80

90

72

75

78
120
75

72
100

178.010

122.360

41.600

307.280

175.105

153.870
41.600
307.280
184.975
56.672

36.000

15.750

194.436

210.000

88.686
16.800
414.562

87.840
18.000



01.10.1723-
30.10.1723

31.10.1723-
28.11.1723

29.11.1723-
28.12.1723

27.01.1724-
25.02.1724

26.02.1724-
25.03.1724

26.03.1724-
24.04.1724

25.04.1724-
23.05.1724

Fodula
Bugday1
Has Bugday
Fodula
Bugday1
Has Bugday
(Bursa)

Has Bugday
(Tekirdag)
Fodula
Bugday1
Has Bugday
Fodula
Bugday1
Has Bugday
(Bursa)

Has Bugday
(Tekirdag)
Fodula
Bugday1
Has Bugday
(Bursa)

Has Bugday
(Tekirdag)
Fodula
Bugday1
Has Bugday
Fodula
Bugday1
Has Bugday
(Bursa)

Has Bugday
(Tekirdag)
Fodula
Bugday1

5.642

170
5.623

120

1.188

5.386

180
5.642

320

1.320

5.519,5

270

1.230

5.447,5

1.500
5.740,5

1.562

160

5.872,5

104

65

100
72

100

75

72

100
72

100

75

72

100

75

72

75
72

100

75

65

366.730

17.000
404.856

12.000

89.100

387.792

18.000
423.150

32.000

99.000

397.404

27.000

92.250

392.220

112.500
413.316

156.200

12.000

381.712,5



24.05.1724-
22.06.1724

23.06.1724-
21.07.1724

22.07.1724-
20.08.1724

21.08.1724-
19.09.1724

29.08.1726-
27.09.1726

Has Bugday
(Bursa)

Has Bugday
(Tekirdag)
Fodula
Bugday1
Has Bugday
(Bursa)

Has Bugday
(Tekirdag)
Fodula
Bugday1
Has Bugday
(Bursa)

Has Bugday
(Tekirdag)
Fodula
Bugday1
Has Bugday
(Bursa)

Has Bugday
(Tekirdag)
Fodula
Bugday1
Has Bugday
(Bursa)

Has Bugday
(Tekirdag)
Fodula
Bugday1
(Bursa)
Fodula
Bugday1
(Akdeniz)

150

1.656

5.954,5

150

1.512

5.899,5

150

1.440

5.968,5

150

1.465

5.989

1.140

120

2.860,5

3.000

105

100

75

65

100

75

65

100

75

65

100

75

65

137

100

73

68

15.000

124.200

387.042,5

15.000

113.400

383.467,5

15.000

108.000

387.952,5

15.000

109.875

389.285

156.180

12.000

208.815,5

204.000



28.09.1726-  Has Bugday 1.548 77 119.196
26.10.1726 (Tekirdag)
Has Bugday 120 100 12.000
(Bursa)
Fodula 3.000 75 225.000
Bugday1
(Tekirdag)
Fodula 2.603,5 68 177.038
Bugday1
(Akdeniz)
18.05.1730-  Has Bugday 1.870 96 179.520
16.06.1730 (Tekirdag)
Has Bugday 120 130 15.600
(Bursa)
Fodula 2.750 80 220.000
Bugday1
(Karadeniz)
Fodula 2.500 96 240.000
Bugday1
(Tekirdag)
Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564, 10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,

C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283,7244; Tabloda miktar kile, fiyat ak¢e cinsinden verilmistir.

Tablo 13’de 1680-1730 yillar1 arasinda yer alan belgelerden ulasabildigimiz has ve fodula
bugdayr alimlar1 gosterilmistir. Belgeler yillik toplam bugday alimini degil, aylik alimlari
gostermektedir. Buna gore bugday alimlarinin her iki tiirde yiiksek miktarda olmasi
onemlidir. 1726 yilinin Agustos-Eyliil ve Eyliil-Kasim alimlarina baktigimizda 11.464
kile fodula bugday1 alinmistir. Ayn1 zaman araliginda has bugday alim1 1,789.5 kiyyedir.
Bu verilerden hareketle bir y1l icerisinde yaklasik 137.568 kile fodula bugday1, 21.474
kile has bugday, toplamda 159.042 kile bugday alinmis olmalidir. Belgelerde yer alan

bugday alimlarina ocakliklardan gelen miktar dahil edilmemistir.

14.03.1703 ve 13.03.1704 tarihleri arasindaki bir yil siiresinde alinan has bugday
toplamda 13.675 kiledir. Bir kile 32 kiloya denktir; bu durumda saray bir yi1lda 437.600
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kilo has bugday tiiketmistir. Fiyatlandirmada ise 89 akge ila 130 akge arasinda farkliliklar
bulunmaktadir. Sarayin bu bir senelik has bugday ihtiyaci i¢in toplamda 1.319.980 akge
O0deme yapilmistir. Ayni tarihlerde saraya alinan fodula bugday:r ise 58.032 kile yani
1.857.024 kilodur.>%® Toplamda 4.823.272 akge fodula bugday1 bahasi 6denmistir. Bu
O0demeler zaman zaman devlet hazinesinden yapilabildigi gibi cizye bolgeleri veya
ocakliklardan da saglanmaktadir.>®® 1704 yili dikkate alindiginda saraya bir senede alman
toplam bugday miktar1 71.707 kiledir.>’® Diger taraftan 1615 ve 1616 senesinde matbaha
90.530 kile bugday alimmistir.°’* Aradan gecen 87 yilda bir senelik bugday alimi1 71.707
kileye diismistiir. Yine, 1708 senesinin bir aylik bugday masrafina baktigimizda, has
bugdayin Bursa ve Tekirdag’dan temin edildigini, Bursa’dan 200 kilenin 44 akceye,
Tekirdag’dan 1.335 kilenin 43 ak¢eye alindigini gorebiliyoruz. Aylik verilere gore saraya
toplamda 1535 kile has bugday alinmistir.°’> Arastirmamizin konusu olan tarihler
arasinda en diistik has bugday fiyat1 60 ak¢edir. En yiiksek fiyat ise 1680 yilinda 130 akge,
1694 ve 1721 senelerinde ise 120 akgedir. Bu fiyatlar iklim ve ulasim sartlarindan
etkilenmistir. Fodula bugdayi ise en diisiik 52 ak¢eden satin alinmistir. Fodula bugdayinin

has bugdaya gore ikinci derece kalitede olmasi fiyatlarini da belirlemistir.

1723’1in son ayinda ve 1724’iin Mart ayinda Bursa has bugday1 géndermemistir. Bu gibi
durumlarda akla ilk gelen saraya gonderilecek miktarda bugdaym bulunmamasidir. Talep
edilen miktar sadece bir kere 1724’iin Nisan ayinda yiiksek bir diizeye ulagmistir. Artigin
1723 senesinde baslayan Osmanli-iran savaslarindan kaynaklanmis olma ihtimali
yiiksektir. Yine ayni senelerde Ruslarla Kafkaslar {izerinde miicadele edilmesi, ¢ok
cepheli bir miicadeleyi karsimiza ¢ikarmaktadir ki, yukarida bahsettigimiz aylardaki
erzak azlig1 veya yoklugunu bu durumla agiklamak miimkiindiir. Ordunun ihtiyaci olan

bugdayin temini bu noktada saray mutfagimin 6niine gecmistir.>"

568 1 kile = 32 kilo.

69 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 9862, 191-192 (10 Recep
1102/09 Nisan 1691); Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Maliye [C. ML], No. 235, Gémlek No. 9847, 2 (21
Muharrem 1127/. 21 Ocak 1715).

S0 BOA, MAD.d, No. 19088, 4 (29 Zilkade 1115/ 4 Nisan 1704).

S Bilgin, Osmanlt Saray Mutfaklari, 181.

572 Osmanli Arsivi (BOA), Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE], No. 10863, 2-
7 (30 Zilkade 1119/22 Subat 1708).

578 Ozkaya, 18. Yiizyilda Osmanli Toplumu, 325.
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2.2.2. Piring

Piring diinya iizerindeki ilk kiiltiir bitkilerindendir; tarrmi M.O. 3000 yillarinda
Hindistan’da baslamistir. En ¢ok yetistirildigi bolge Dogu Asya kitasidir. Tiirklerin piring
ile tamisikliz1 ise Cin ile iliskileri sayesinde ve erken dénemdedir.>’* Pirincin besleyici
Ozelliginin yiiksek olmasi Osmanli devletinde tliketim alaninin genislemesine sebep
olmustur. Kabugu ayiklanmamis piring bitkisine ¢eltik denilmektedir ve devlet geltik
ekimini tesvik etmistir. Filibe'nin 1361 yilinda fethinden sonra,®” Yukari Trakya

ovasinda, Meri¢ nehrinin iki yakasindaki konumu®’®

ve debisi yiiksek nehirlere sahip
olmasimin getirdigi avantaj ile bdlge Osmanli yonetimi tarafindan piring ekimine uygun
goriilmiistiir.>’” Bu tarihten itibaren piring iilke topraklarinda yetisme sartlar1 uygun olan
bolgelerde yetistirilmeye baslanmistir.>’® Misir’in fethine kadar saray mutfaklarina gelen
pirincin biiyiik bir Tekfurdag: aracihig: ile bu bolgeden nakledilmistir.>”® Yukari Trakya
ovasinin genis diizliiklerinde kurulmus olan Tatarpazari, Topalnitsa suyunun Meri¢ nehri

ile bulustugu muhittedir>®

ve piring Uiretimi i¢in gerekli olan sartlar1 karsilamaktadir.
Filibe gibi Tatarpazari’ndan da saray mutfagina piring gonderilmektedir. Bu bolge ayni
zamanda Istanbul’dan Belgrat’a ve Filibe’den Sofya’ya giden yol iizerindedir.
Dolayisiyla pirincin nakledilmesi icin uygun kara yolu sartin1 karsilamaktadir.%8!

Bolgeden elde edilen pirincin bedelleri de yine Balkanlarda yer alan Avlonya, Delvine ve

574 Feridun Emecen, “Celtik”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari, 1993),
8/265.

575 Filibe, 1361 yilinda Edirne’ nin fethinden hemen sonra ele gegirilmistir.

576 Machiel Kiel, “Filibe”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (istanbul: TDV Yayinlari, 1996),
13/79.

577 Mehmet Karagdz, “Filibe Kazasinin Riisum Defterleri ve XVII. Yiizyilin ikinci Yarisinda, Filibe-
Tatarpazari-Gobe’de Celtik Ziraati”, Firat Universitesi Sosyal Bilimler Dergisi 14/2 (2004), 363; Braudel,
Akdeniz ve Akdeniz Diinyasi, 150.

57812 Nisan 1706 tarihli bir belgede celtik ekimi i¢in kullanilan miri arazilerde (Lefke, Sugakpinari, Kasike1,
Hacilar ve Modulu karyelerinde ) bag ve bahge yapilmasina ve degirmen insasmnin onlenmesi talep
edilmistir. Bk. Osmanh Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 89, Gémlek No.
8847, 1 (28 Zilhicce 1117/12 Nisan 1706).

579 Filibe Nezareti mukataatindan Matbah-1 Amire ocaklig1 olan piring Tekfurdagi’na nakledilmistir. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 177, Gomlek No. 8872, 1 (29 Sevval 1119/23 Ocak
1708).

580Grigor Boykov-Machiel Kiel, “Tatarpazarcig1”, Tiirkive Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (istanbul:
TDV Yayinlari, 2011), 40/170.

%81 Filibe ve Tatarpazari’ndan Matbaha miri piring gonderilmesi talep edilmistir. BK. Osmanli Arsivi
(BOA), Cevdet Maliye [C. ML], No. 368, Gomlek No. 15135, 1-2 (17 Zilkade 1127/14 Kasim 1715).
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Tirhala’dan  karsilanmistir.®®  Ayrica Karadeniz’de Dinyester kiyisinda  bulunan

Akkirman’dan®®® piring tedariki yapilmugtir.>8*

Ancak Misir’in fethinden sonra Misir pirinci sarayda daha fazla ilgi gormeye
baslamistir.® Osmanli iilkesinin farkli bolgelerinde piring tarimi yapilmasina ragmen
saray Filibe ve Misir piringlerini tercih etmistir. Misir’da Nil nehrinin g¢evresindeki
vadiler tarim i¢in uygun alanlardir. Buna ilaveten bdlgenin ticaret yollar1 lizerinde
bulunmasi tahil deposu olarak goriilen llkenin i¢ ticaretteki etkinligini artirmistir.
Boylelikle Misir’in tarim  iriinlerinin Istanbul’a aktarilmasin1 kolaylasmis; bolge
baskentin tedarik bolgelerinden biri haline gelmistir. Misir’da Fareskur, Dimyat, Menzile
ve Resid Matbah-1 Amire nin piring ihtiyacini karsilayan sehirlerdir.%® Bu sehirler Misir
ocaklig icerisinde sayilmislardir. Misir’1n piring ve diger ocaklik iiriinleri iskenderiye ve
Dimyat limanlar1 vasitasiyla baskente gonderilmistir. Inceledigimiz belgeler pirincin
baskent piyasasindan satin alindigin1 da gostermektedir. Ornegin, 14 Eyliil 1711 tarihinde
Istanbul pazarlarindan 61 kile piring, 70 akgeden satin alinmis ve karsiliginda 4.270 akge
ddenmistir.58” Ayrica kitlik ve darlik zamanlarinda sarayin ihtiyaci olan piring Istanbul’a
yakin yerlerden Bursa ve cevresinden de talep edilmistir.%®® Pirincin nakliyesinde
gecikmeler yasandiginda talep edilen bolgelere emirler gonderilerek tekrar talep
edilmistir. Ozellikle Misir nakliyesinde ¢ok fazla aksaklik yasanmaktadir. Yasanilan
aksakliklarin ¢oziime kavusturulmasi merkezi yOnetim i¢in Onemli bir meseledir.
Inceledigimiz belgelerde siklikla merkezden biriken zahirenin gonderilmesine dair

emirler gonderildigi goriilmiistiir.>®°

582 Matbah-1 Amire’ye lazim olan seker, bal mumu, piring ve diger malzemelerin bedellerinin Biga gebran
cizyesinden karsilanmasi istenmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri ikinci Mustafa [AE. SMST. Il
], No. 109, Gomlek No. 11839, 1 (19 Recep 1110/21 Ocak 1699).

583 Mustafa L.Bilge, “Akkirman”, Tirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari,
1989), 2/269-270.

584 Akkirman’da depolanan piringlerden alinan numuneler istanbul’a génderilmistir. BK. BOA, AE. SAMD.
111, No. 88, Gomlek No. 8800, 1 (12 Rebiiilevvel 1124/19 Nisan 1712).

585 Mantran, 17. Yiizyilin Ikinci Yarisinda Istanbul |, 180.

%8 Edward S. Shaw, The Financial Deeping in Economic Development (New York: Oxford University
Press, 1973), 2 /74.

%7 BOA, MAD.d, No. 219, 21 (01 Saban 1123/14 Eyliil 1711).

588 Daniel Goffman, Izmir ve Levanten Diinya 1550-1650 gev. Neyyir Kalaycioglu-Aysen Anadol
(Istanbul: Tarih Vakfi Yurt Yaymnlari, 1995), 18.

589 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I1I], No. 176, Gémlek No. 17180, 1 (17
Rebiiilahir 1121/26 Haziran 1709) .
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Erken donemler icin liikks tiilketim maddesi sayilan piring zamanla gerek saray
mutfaklarinda, gerekse halk ve tekke sofralarinda, imaretlerde kendisine yaygin yer
bulmustur. Piring tiikketimi, Osmanli saray sakinlerinin giinliik besin rejimi igerisindedir.
Pirincin tabiat sartlarindan kolay etkilenmesi ve yetismek icin suya ihtiyag duymasi
fiyatin1 artirarak degerini ylikseltmektedir. Buna ragmen saraydaki piring tiiketimi
oldukca fazladir. Piring ana yemek malzemesi veya ek malzeme olarak giinliik kullanimi
olan bir iirtindiir. Saray mutfaklarinda piring genellikle pilav, ¢corba, asure ve zerde gibi
tathilarin yapiminda ve boza gibi i¢eceklerde kullanilmaktadir. Ancak piring kullaniminda
aranilan bir takim hususlar bulunmaktadir. Buna gore, Filibe ve ¢evresinden elde edilen
piring kirmiziya yakin bir renktedir ve Misir’dan gelen beyaz pirince gore daha az tercih
edilmistir. Saray elitinin se¢imi beyaz piring ve Resid pirincinden yana olmustur.
Inceledigimiz belgelere gére 6zellikle has oda mutfagi ve kushaneye verilen piringler
beyazdir.®® Yani piring liiks bir tiikketim maddesi olmasinin yaninda kendi icinde de

ayrilmakta ve beyaz pirin¢ daha kiymetli olarak kabul gérmektedir.

Belgelerde saray mutfaklarina ve kilere alinan piring farkli isimlerle nitelendirilmistir.
Bizim belgelerimizde has piring ve dékme piring olarak farkl: iki kayit bulunmaktadir.
Has pirincin fiyatlar1 dskme olana gore daha yiiksektir.>®* Bu siniflandirmalar saraym
tercihleri belirlemis olmalidir. Belgelerde has olarak nitelendirilen piring dokme piringten
daha kalitelidir ve has mutfak, padisah, valide sultan ve diger sultanlar icin satin

alinmaktadir.%2

Tablo 14: 1680-1730 Yillar1 Arasinda Alinan Has Piring ve Dokme Piring Miktar ve

Fiyatlar1

TARIH URUN MIKTAR FiYAT TOPLAM
FIYAT

17.01.1680-  Has Piring 3.928 140 549.920
20.02.1680  Dokme Piring 5.320 93 494.760
04.05.1685-  Has Piring 5.095,5 110 560.505
10.06.1685  Dokme Piring 2.080 90 187.200
Has Piring 5.284 96 507.264

S0 BOA, KK. d, No.7286, 4 (02 Cemazeyilevvel 1105/30 Aralik 1693).
51 BOA, MAD.d, No. 19088, 4-6 (29 Zilkade 1115/ 4 Nisan 1704).
%92 BOA, MAD.d, No. 5355, 6 (29 Zilhicce 1116/26 Nisan 1705).
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26.04.1694-
27.05.1694
24.06.1695-
15.07.1695
31.05.1700-
29.06. 1700
06.05.1704-
07.06.1704

28.10.1707-
25.11.1707
26.11.1707-
25.12.1707
23.08.1713-
20.09.1713
21.10.1713-
18.11.1713
10.09.1714-
09.10.1714
02.02.1718-
03.03.1718
22.10.1721-
21.11.1721

01.10.1723-
30.10.1723
31.10.1723-
28.11.1723
29.11.1723-
23.12.1723
29.12.1723-
27.01.1724
28.01.1724-
25.02.1724
26.02.1724-
25.03.1724

Dokme Piring

Has Piring
Dokme Piring
Has Piring
Dokme Piring
Has Piring
Dokme Piring
Dokme Piring
Has Piring
Dokme Piring
Has Piring
Dokme Piring
Has Piring
Dokme Piring
Has Piring
Dokme Piring
Has Piring
Dokme Piring
Piring Edirne
Piring Asitane

Has Piring

Has Piring

Has Piring

Has Piring

Has Piring

Has Piring

Dokme Piring

Has Piring
Dokme Piring

111

4.069

858
658,5
1.963,5
450
1.540
741
985
590
2.326
540
2.020
623
1.039
183,5
1.000
339
300
2.100
1.668
1.000

1.000

1.000

1.000

1.000

500

1.000

500
1.000

75

108
75
120
90
110
115
95
95
80
90
80
90
75
80
75
80
75
120
111
110

120

120

120

120

120

110

120
110

305.175

92.664
49.387,5
235.620
40.500
169.400
85.215
93.575
56.050
186.080
48.600
161.600
56.070
77.925
14.680
75.000
27.120
22.500
252.000
185.148
110.000

120.000

120.000

120.000

120.000

60.000

110.000

60.000
110.000



26.03.1724-  Has Piring 500 120 60.000
24.04.1724 Dokme Piring 1.000 100 100.000
25.04.1724-  Has Piring 500 110 55.000
23.05.1724 Dokme Piring 1.000 100 100.000
24.05.1724-  Has Piring 500 110 55.000
22.06.1724 Dokme Piring 1.000 100 100.000
23.06.1724-  Has Piring 500 110 55.000
21.07.1724 Dokme Piring 1.000 100 100.000
22.07.1724-  Has Piring 500 110 55.000
20.08.1724 Dokme Piring 1.000 100 100.000
21.08.1724-  Has Piring 500 110 55.000
19.09.1724 Dokme Piring 1.000 100 100.000
29.08.1726-  Has Piring 1.140 97 110.580
27.09.1726 Dokme Piring 1.700 95 161.500
28.09.1726-  Has Piring 500 95 47.500
26.10.1726 Dokme Piring 1.840 95 174.800
18.05.1730-  Has Piring 500 135 67.500
16.06.1730 Dokme Piring 1.742 130 226.460

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355,5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564, 10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244, Tabloda birim miktar kile, fiyat ise akg¢e cinsinden verilmistir.

Tablo 14 i¢in yararlandigimiz arsiv belgelerinde has piring ve dokme piring olarak farkli
iki kayit bulunmaktadir. Belgelerde has olarak nitelendirilen pirincin fiyatinin daha
yiiksek olmas1 dokme piringten daha kaliteli oldugunu gostermektedir,®®® nitekim
padisah, valide sultan ve diger sultanlarin yemeklerinin hazirlandigi has mutfak i¢in satin
alinmaktadir.>®* Arsiv belgeleri igerisinde 1724 yilinin dokuz ayina ait verileri elimizde
bulunan tek sirali kayittir. Buna gore, mutfaga 1724 yilinin ilk dokuz ayinda 5.000 kile
has piring 110 ila 120 akgeden, aymi y1l dokme piring ise 100 akge fiyattan 8.000 kile
alimmustir. Has pirincin hanedan liyelerine verildigi bilinmekle birlikte Filibe veya Misir
pirinci olarak ayri bir isimle tanimlanmamus, sadece Edirne ve Asitane vurgusu yapilmis

oldugu goriilmektedir. Ayrica, dokme piring has piringten daha ucuz olmakla beraber

598 BOA, MAD.d, No. 19088, 4-6 (29 Zilkade 1115/ 4 Nisan 1704).
594 BOA, MAD.d, No. 5355, 6 (29 Zilhicce 1116/26 Nisan 1705).
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ikisinin de diger tahil iiriinlerine gore daha fazla maliyeti oldugu yine inceledigimiz
belgelerde goriilmektedir. Mesela, 1724 yilinda has bugday 100 akge, fodula bugdayi ise
72 akgeden almmustir.>®® Fiyatin yiiksek olmasi pirincin yetistirilme zorlugu, veriminin

distikligii veya nakliye sirasinda yasanan sikintilardan kaynaklanmaktadir
2.2.3. Diger Uriinler

Osmanli saraymin beslenme rejiminde bugday ve pirincin ne kadar 6nemli bir role sahip
oldugundan daha once bahsetmistik. Bunlarin disinda arpa, ¢avdar, yulaf ve darida
Osmanli tariminda kendisine ekim alan1 bulan®®® ve masraf listelerinde zaman zaman
rastladigimiz  hububatlardir.®® Bunlarin miktar ve fiyatlari bugday ve piringle

kiyaslandiginda oldukea diisiiktiir.>%

Tiiketimi yiiksek olan bir diger hububat iriinii arpa hem insanlarin hem de ordu ve
reayanin hayvanlarinin beslenmesinde kullanilmaktadir. Arpa iklim olarak sert havayi
sevdiginden I¢ Anadolu’nun genelinde, doguda Kangal ve Gemerek’te; Orta
Karadeniz’de Siileymanli, Ballu, Tosya, Giimiishacikdy gevresinde ayrica Izmit ve
Kiitahya’da yetistirilmektedir.°®® Ayn1 zamanda Balkanlar da arpanin yogun olarak
tariminin - yapildigi bélgelerdir ve deniz yolu ile buranin iriinleri bagkente
tasinmaktadir.?®’ istanbul’un arpa ihtiyacini karsilayan diger bélgeler ise Istanbul ve
Bursa cevresidir.?®! Bagkente gelen arpanin biiyiik bir cogunlugu Istabl-1 Amire ( Has
Ah(r)®%? icin satin alinmaktadir.®® Tedarik siirecinde &nce saraym ihtiyaci olan arpa
miktart ve temin edilecegi yerler belirlenir, sonra masraflar hazine tarafindan karsilanirdu.

Bu uygulamada arpa alim tezkiresi arpa emini tarafindan verilirdi. Bir taraftan da arpanin

%% BOA, MAD.d, No. 10987, 6 (29 Zilhicce 1136/18 Eyliil 1724).

56 Oktay Ozel, “XV-XVI. Yiizyillarda Anadolu’da Kirsal (Zirai) Organizasyon: Kévyliiler ve Koyler”,
(Ankara, Hacettepe Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, Yiiksek Lisans Tezi, 1986), 194.

%7 BOA, KK. d. N0.7296, 4-5.

58 BOA, D.BSM. d. No. 602, 2-8.

59 flker Yigit- Cennet Yiicedag, “XIX. Yiizy1l Anadolu’sunda Tarimsal Uriin Cesitliligi”, Dogu Cografya
Dergisi 25/43 (2020), 216.

600 Balkan bolgesinden niizul emini tarafindan satin alman arpa Balgik kadisina yazilan bir hiikiim ile
buradan gemilere yiikletilerek bagkente gonderilmistir. Bk. BOA, AE. SMMD. IV, No.2, Gomlek No.192,1
(01Zilhicce 1090/03 Ocak 1680).

801 pamuk, Osmanli-Tiirkiye Iktisadi Tarihi 1500-1914, 38-39.

602 Zeynel Ozlii, “XIX. Yiizyiln ilk Yarisinda Istabl-1 Amirenin Gelir ve Giderleri”, Bilig 65/273 (2013),
273.

603 Trabzon’dan Istabl-1 Amire igin satin alinan arpanin navlun( tasima) iicreti 6denmistir. Bk. Osmanlt
Arsivi (BOA), Ali Emiri Dérdiincii Mehmed [AE. SMMD. IV ], No. 39, Gomlek No. 4463, 1 (15 Muharrem
1091/ 16 Subat 1680).
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yetistigi yilda bol veya kit olmas1 sefer plan ve hazirliklarini etkilemistir.** Arpanin az
veya ¢ok olmasi sefer iasesi icin Onemlidir. Ayrica sultanlar ava ¢iktigi zamanlarda
hayvanlarinin beslenme gereksinimlerini saglamak i¢in civar koylerden arpa alimi

yapilmaktadir.5%®

Arpa gibi yulaf ve ¢avdar da hayvan yemi olarak kullanilmaktadir.®®® Ornegin; Topkap1
Sarayi kilerine ve ambarlarina odun tasiyan okiizler i¢in yulaf ve pamuk yagi alinmis ve
bunlarin masraflar1 Darphane-i Amire Riisumu ve Istanbul Giimriigii Mukataasi
akcesinden d6denmistir.®%” Cavdar Cine, Golhisar, Giimiishacikoy, Karatas, Kepsut, Mut,
Agacli, Izmit ve Hendek’te, yulaf ise Suhud, Karamiirsel, Anamur, izmit, Hendek’te
yetistirilmektedir.®® Asagida 1694-1710 yillar1 arasinda matbah belgelerinde alimina

rastladigimiz arpa miktar ve fiyatlar1 verilmistir.

604 Siileyman Polat, “Ankara Savas’inda Osmanl Ordusunun Sefer Organizasyonuna Dair Bazi Tespitler”,
1402 Ankara Savasi: Uluslararasi Kongresi Bildiri Kitabi, (ed. Mustafa Alkan), (Ankara: TTK Yayinlari,
2014), 231.

605 Fatih Ozdemir, “17. Yiizyilda Osmanl Devletinde Istabl-1 Amire (Has Ahir) Teskilat1”, ( Ankara: Gazi
Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, Dokrora Tezi, 2021), 315.

806 Servet Karabag- Salih Sahin, Tiirkiye Beseri ve Ekonomik Cografyasi, (Ankara: Pagem Akademi
Yayincilik, 2015), 176.

607 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri ikinci Mustafa [AE. SMST. 1I], No. 78, Gémlek No. 8312,1 (21
Muharrem 1114/17 Haziran 1702); Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III],
No.193, Gémlek No.18697,1 (21 Sevval 1139/11 Haziran 1727).

88 Yigit-Yiicedag, “XIX. Yiizy1l Anadolu’sunda Tarimsal Uriin Cesitliligi”, 217-218.
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Tablo 15: 1694-1710 Yillar1 Arasinda Alinan Arpa Miktari

TARIH MIKTAR FIiYAT
26.04.1694- 1.297 3
27.05.1694

24.06.1694- 207 3
15.05.1695

03.11.1689- 2.800 5
02.12. 1689

17.05.1703- 2.484 5
16.06.1703

28.10.1707- 348 3
25.12.1707

26.11.1707- 360 3
25.12.1707

14.12.1708- 348 3
11.01.1709

26.07.1710- 3.100 3
25.08.1710

Kaynak: BOA, KK. N0.7296,7285,7289; BOA, MAD, No. 5355,18759; BOA, D.BSM. No. 602, 1113,
10862.; BOA, C.SM,No. 8183; Tabloda birim miktar1 kile, fiyat ise akge cinsinden verilmistir.

Tablodan da anlagilacagi iizere, arpanin fiyati 1694-1710 yillar1 arasinda herhangi bir
degisiklik gostermemistir. Saray mutfaklarinda temel tiiketim maddesi olarak az miktarda
kullanim1 bulunan arpa sarayin hayvanlarinin beslenmesi icin bolca alindigindan biz
sadece mutfak belgelerine yansiyan miktar hakkinda bilgi sahibiyiz. Buna gére matbah
defterleri bize tabloda verdigimiz miktarlarin ne kadarmin yemeklerde ne kadarinin da

matbaha ait hayvanlarin tiiketiminde kullanildig1 hakkinda yeterli bilgiyi vermemistir.
2.3. Tatlandiricilar ve Yan Uriinleri

Yemeklere farkli ¢cesni katan tat veren lezzetler denildiginde akla ilk gelen bal ve seker

609

olsa da her tiirlii meyvede yer olan meyve sekerinden imal edilen pekmezler®™ ve ¢esitli

609 jeerisinde seker bulunan her tiirlii meyveden pekmez elde edilebilir: Uziim, elma, dut, kayist, erik,
karpuz, incir, kegiboynuzu gibi. Ayrintili bilgi i¢in bk. Attila Simsek-Nevzat Artik, "Degisik Meyvelerden
Uretilen Pekmezlerin Bilesim Unsurlar1 Uzerine Arastirma", Gida 27 / 6 (Aralik 2002), 459-467.
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tahil ve agaclardan elde edilen suruplar da tatlandiricilar arasindadir.®’® Matbah-1
Amire’ye bagli mutfaklarda seker asil besinin bileseni olarak baska yiyeceklerde beraber

siklikla kullanilmigtir.6t!

2.3.1. Seker

Erken modern donem diinyada seker, seker kamisindan elde edilmektedir. Seker kamisi
bugdaygiller ailesine dahildir ve tahil sinifindadir. Yani seker kamisindan iiretilen seker
tahil sekeridir.?*® Seker kamisindan elde edilen seker orani meyvelerden elde edilen
sekerden daha yiiksektir.®*® Anayurdu Giineydogu Asya ve Pasifik Adalar1 olan seker
kamisindan ilk seker imalat1 M.O. 4-6. yiizyillarda Hindistan’da gerceklesmistir.®'4 M.S.
600’lere gelindiginde de Iran sekeri rafine etmistir. Bu sayede seker Ipek yolu vasitas ile
tim diinyaya yayilma firsati bulmustur. Boylelikle ilk olarak Cin ve Hindistan’da tarimi
yapilan seker kamisi, zamanla Iran’a oradan da Arap iilkelerine ve onlarin vasitasi ile
Akdeniz ve nihayetinde Ispanya’ya kadar tasmnustir.®*> Bunun sonucunda diinyada seker
kamisindan iiretilen seker yaygin olarak tiiketilmeye baslanmistir.5® Hem Asya’da hem
de Ipek yolu iizerindeki Tiirk varh@ dikkate alindifinda Tiirklerin sekerle erken
donemlerde tanismis olduklar1 sdylenebilir. Osmanli iilkesinde de seker kamisi tariminin
yapildig1 bilinmektedir. Devlet seker kamisi ekimini desteklerken saray mutfaklarinin
ithtiyacini da bu ekim bélgelerinden saglamaktadir. Buna gore Osmanli Devleti’nin seker

talebini saglayan kaynaklar Kibris ve iage sisteminin yiikiinii tek basina tasimaya ¢aligan

610 Esasinda insanoglu tatli olan her {iriinii seker yapmak i¢in kullanmistir. Buna yakin dénemde daha gok
kullanilir hale gelen seker pancari ve tatli havugtan elde edilen seker de dahildir. Ayn1 zamanda ¢am ve
palmiye agaci ile baz1 akc¢aagag tiirlerinde de giinliik kullanima uygun seker iiretilmektedir. Ayrintili bilgi
icin bk. Priscilla Mary Isin, Giilbeseker Tiirk Tatlilar Tarihi (Istanbul: Yap: Kredi Yayinlari, 2019), 2-4.
611 Seker temel tiiketim iiriinii olarak bu boliimde ayri bir baslikta agiklanmustir. Baharatlar konusunda
tekrar bahsedilmeyecektir.

612 Tahillardan seker, surup elde etmenin tarihi 7. yiizy1l Cinlilerine kadar dayanmaktadir, ¢iinkii onlar dar1,
arpa ve piringten surup ¢ikarmiglardir. Yani tahillarda bulunan nisastayr seker haline doniistiirmiislerdir.
Ayrintih Bilgi igin Bk. Charles Perry, “Early Turkish Influence on Arab and iranian Cuisene”, Dérdiincii
Milletlerarasi Yemek Kongresi (Konya: Konya Kiiltiir ve Turizm Vakfi, 1993), 241-244.

613 Seker kamisi meyvelerden %18 daha fazla sekere sahiptir.

614 Hindistan’da seker kamisindan elde edilen sekere ¢akil tasi manasinda “sarkara” ismi verilmistir, Farsca
seker ve Arapga siikkar kelimesinin kokeni de sarkaradan gelmektedir. Bk. Isin, Giilbeseker Tiirk Tathilar
Tarihi, 26.

615 Fernand Braudel, . Felipe Déneminde Akdeniz ve Akdeniz Diinyast I (Ankara: Imge Kitabevi, 1993),
188.

616 Immanuel Wallerstein, The Modern World-System I: Capitalist Agriculture and the Origins of the
European World-Economy in the Sixteenth Century | V (California 1974), 121.
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Misir’dir.%Y" Istanbul’un iagesinin saglanmasinda oncelik Misir’dan gelen Kkaliteli
tirtinlerindir. Ancak kaliteli mala olan talep ve ihtiya¢ giinden giine artarken Misir’in her
zaman bu talepleri karsilamasi miimkiin olmamaktadir. Buna binaen Misir sekeri
aliminda saray mutfaklarina 6ncelik taninmistir. Bu oncelikle birlikte Misir’dan senelik
olarak istenilen sekerin miktar1 belirlenerek bir nizam igerisine oturtulmustur.*® Diger
taraftan sadece saray mutfaklari degil Istanbul tiiccar1 da Misir pazaridan dncelikli seker

alim hakkina sahip olmustur.®°

Misir’dan saray mutfaklarina gonderilen seker, seker kamisi olarak degil, sekerhanelerde
islendikten sonra gelmektedir. Ayrica islenmemis halde hammadde olarak seker kamisi
alim1 da yapilmaktadir ancak bu talep Misir’dan degil Trablussam’dan karsilanmuistir.
Saray mutfaklari i¢in alim yapilmadan 6nce bugdayda oldugu gibi seker icinde Misir’dan
numune istenmistir. Ancak numunenin begenilmesi durumunda seker alimi
yapilmistir.%% Sekerin nakliyesinde ise Misir’in Iskenderiye ve Resid iskeleleri
kullanilmaktadir.52! Bu bolgeler ayn1 zamanda sekerin islendigi sekerhanelere sahiptir.
Misir’dan Istanbul’a gelen seker icin gerekli durumlarda Antalya limam da
kullanilmistir. 22 Merkezi yonetim tiim tiiketim iiriinlerinde oldugu gibi seker
nakliyesinde de ¢ikabilecek herhangi bir aksilik ihtimaline karsi dnlemler almistir. Bu
dogrultuda tasima sirasinda yasanabilecek zayiat ve engellerin nakliyeciler tarafindan
karsilanmasi istenmistir.5® Tlaveten baskent ve saray mutfaklar1 igin iiretilen sekerin

disarrya satilmas1 yasaklanmustir 524

617 Zafer Karademir, “Osmanli Imparatorlugu’nda Seker Uretim ve Tiiketimi (1500-1700)”, OTAM 37
(Bahar 2015), 186.

618 Saraya Misir’dan senevi gonderilecek olan sekerlerin beher kafesinin yiiz onar kiyye olmasi istenmistir.
Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 122, Gémlek No. 6123, 1 (29 Zilhicce 1122/24
Nisan 1705); Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 143, Gémlek No. 7199, 2 (29 Zilhicce
1139/17 Agustos 1727).

619 Karademir, “Osmanli Imparatorlugu’nda Seker Uretim ve Tiiketimi”, 195.

620 Osmanl1 Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 136, Gémlek No. 6839, 1 (21 Zilhicce 1098/28 Ekim
1687).

621 Mehmed Kaptan iskenderiye iskelesinden Istanbul’a zahire nakleden miri biiyiik sefinenin kaptanidir.
Bk. Osmanli Arsivi BOA, Ibniil Emin Bahriye [IE. BH), No. 13, Gomlek No. 1193, 1 (28 Recep 1126/09
Agustos 1714).

622 Antalya ve gevresindeki limanlardan zahire temini igin 7 Nisan 1723’te emir verilmistir. Bk. Osmanl
Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I11], No. 18, Gémlek No. 1624, 1 (01 Recep 1135/07
Nisan 1723); Halil Inalcik, “Bursa And The Commerce Of The Levant”, Journal of the Economic and
Social History of the Orient I11/2 (1960), 147.

623 14 Agustos 1730 tarihinde Misir’dan Saraya gonderilmesi gereken iki bin alt1 yiiz altmig okka seker
verilen talimatla Halep Kislagindaki Has Matbah’a yonlendirilmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet
Saray [C.SM], No. 113, Gomlek No. 5674, 1 (29 Muharrem 1143/14 Agustos 1730).

624 H Fikret Alasya, Tarihte Kibris (Lefkosa:1988), 112.
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Devletin bir diger kaynagi olan Kibris sekeri devletin ihtiyacini kismen karsilamasina
ragmen Misir sekeri kadar kaliteli bulunmamustir.®? Kibris 1571 tarihinde fethedilinceye
kadar Venedik adada seker kamisi yetistirilmesi ve satisini kendi tekelinde tutmustur.
Fetihle birlikte mevcut seker kamisi ekimleri Osmanli devleti tarafindan devam ettirilmis
ve bu tarihten itibaren adada iiretilen sekerin tek alicis1 saray olmustur.®?® Calistigimiz
donemde muhasebe kayitlarinda Kibris’tan dogrudan saraya nakledilen sekere
rastlanilmasa da piyasadan temin edilen sekerler genellikle Kibris kdkenli olmustur ve

Kibris’tan seker Silifke limanina tasinarak oradan karayolu ile baskente nakledilmistir.5%’

Ayrica seker diger devletler de oldugu gibi Osmanli’da da zengin ve soylu simifla
iliskilendirilmistir.?® On yedinci ve on sekizinci yiizyillarda Misir,%?° Kibris ve Sam®*
sekerinin etkisi ile sekerin piyasalardaki varligi bollagsmasina ragmen liiks tiiketim
malzemesi olmaya devam etmistir. Misir saraya ocaklik olarak piringte oldugu gibi
belirlenen miktarlarda seker gondermistir. Saraya alinan en yiiksek fiyathi seker mi’ad
cinsidir.®®! Resid, frenki ve topak cinsi sekerler de saraya girmektedir ancak fiyat
noktasinda mi’ad cinsi sekerin gerisinde kalmaktadirlar. Padisaha 6zel yapilan tath ve
serbetlerde mi’ad seker kullanilmistir.%%2 On yedinci yiizyilin sonlarma dogru Osmanli
piyasalarinda frenk sekeri yerini almistir. On sekizinci yiizyilda ise frenk sekeri Misir’in
mi’ad ve fesid sekeri kadar sarayda talep edilir olmustur. “siikkar-1 frenk”®® olarak
kayitlarda gordiigiimiiz frenk sekeri “kelle ve gubar”®3* olarak iki ayr1 kalemde satin

almmistir.%

625 Mehmet Aydimn Erdogdu, “ Osmanl Déneminde Kibris Sekerhaneleri”, Istanbul Universitesi Edebiyat
Falkiiltesi Giiney-Dogu Avrupa Arastirma Dergisi Prof. Dr. Cengiz Orhonlu Hatira Serisi 11(1998), 72.
626 Suraiya Faroghi, Osmanli Sehirleri ve Kirsal Hayat ¢ev. Emine Sonnur Ozcan (Ankara: Dogu Bati
Yayinlari, 2006), 72.

627 Tpalcik, “Bursa And The Commerce Of The Levant”, 147.

628 Sidney W. Mintz, Seker ve Giig: Sekerin Modern Tarihteki Yeri (Istanbul: Kabalc1 Yayinevi,1997), 41.
629 Mart 1704’den Mart 1705 arasindaki bir yilda Misir’dan 39.795 kiyye seker ocaklik olarak gelmistir.
Bk. BOA, MAD.d, No. 1820, 10 (01 Recep 1120/ 16 Eyliil 1708).

630 1700 senesinde Sam’dan seker, misk ve amber ocaklik olarak getirtilen iiriinlerdir. (3.770 kiyye Sam
sekeri) Bk. BOA, MAD.d, No. 10299, 6 (14 Saban 1111/ 4 Subat 1700).

831 Osmanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 206, 19-20 (29 Zilhicce 1115/04
Mayis 1704).

632 Berksan, “Matbah-i Amire”, 80.

633 Osmanli Arsivi (BOA), Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE], No. 10525, 2-
7 (29 Safer 1095/16 Subat 1684).

63 Gubar toz sekere verilen isimdir. Ayrintil bilgi igin bk. Arif Bilgin, “Osmanli Sarayinda Tiiketilen iki
Zit Tadin Bas Temsilcileri: Tuz, Seker ve Bal”, Tuz Kitabi, ed. Emine Giirsoy Naskali-Mesut Sen (Istanbul:
Kitabevi Yaymlari, 2004), 293.

635 BOA, MAD.d, No0.1820, 6 (01 Recep 1120/ 16 Eyliil 1708).
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Helvahanede serbet, hosaf, recel ve lokum yapiminda genellikle seker tercih
edilmektedir.®*® Sevilerek ve siklikla tiiketilen serbet ve recel igin helvahaneye belirlenen
miktarda seker her sene tayinat olarak verilmistir. Bu ise yaklasik 1.000-1.500 kiyye
sekere tekabiil etmektedir.®3” Ayrica harem yillik 1.000 kiyye seker tayinatina sahiptir.
Sadece padisaha giinliik olarak tahsis edilen seker miktar1 80 kiyye civarindadir, 6zel
giinler ile ziyafetler de bu rakam artis gosterebilmektedir.?®® Ozellikle siinnet ve evlilik
torenlerinde sekerden yapilan figlirler bu miktar1 artirmistir. Ayn1 zamanda baskente
yapilan tiim senliklerde seker dolu nahillar gosterilerde kendisine yer bulmustur.®®® Bu

nahillar genellikle boyut olarak biiyiiktiirler.54

Bu calismada kullanilan arsiv kayitlarinda aylik olarak farkli seker tiirlerinin aliminin
yapildig1 goriilmiistiir. Bu alimlarin disinda ocaklik olarak gelen sekerlerle birlikte saraya
giren seker miktar1 artmistir.%' Ayrica kilerlere alman sekerler padisah ve ailesine,
Enderun, mutfak, helvahane, elgiler ve av torenlerine dagitilarak sarayin ihtiyaci

karsilanmigtir.%42

Tablo 16: 1680-1730 Yillar1 Arasinda Alinan Mi’ad Seker ve Resid Seker Miktar ve

Fiyatlari
TARIH URUN MIKTAR FiYAT TOPLAM
FiYAT
17.01.1680-  Mi’ad Seker 2.272 150 340.800
20.02.1680  Resid Seker 1.080 65 70.200

6% Priscilla Mary Isin, Avciliktan Gurmeye Yemegin Kiiltiirel Tarihi (Istanbul: Yapi Kredi Yayinlari, 2018),
308.

637 1703-1704 ve 1725-1726 yillar1 arasinda istikrarl bir sekilde belirlenen miktarda seker tayinat mutfak
birimlerine tahsis olunmustur. Bk. BOA, MAD.d, No. 206, 3 (14 Saban 1111/ 4 Subat 1700).

638 BOA, MAD.d, No. 1820, 6-10 (01 Recep 1120/ 16 Eyliil 1708); Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri
Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE. d], N0.10882, 8 (01 Cemazeyilevvel
1122/28 Haziran 1710).

639 Selda Kulluk Yerdelen, “Osmanli Senliklerinde Kullanilan Nahil, Yapma Bahce, Sekerden Tasvirler ve
Tasarimcilart”, A.U Tiirkiyat Arastirmalart Enstitiisii Dergisi 8/17 (2001), 157.

840 Ornegin, 1720 yilinda I1I. Ahmed'in {i¢ kiz1, iki yegeni ve dért oglunun siinnetleri igin diizenlenen
senlikte nahillarin sokaklardan gegebilmesi i¢in bazi yerler yiktirllmak zorunda kalinmis ancak yiktirilan
yerlerin paras1 miilk sahiplerine verilmistir. Ozdemir Nutku, "Tiirk Senliklerinin Gii¢ ve Bolluk Simgesi:
Nahil", Sanat Olay: | (1981), 26-27.

841 Aralik 1700 tarihli defterde ocaklik olarak saraya 14.116,5 kiyye sekerin geldigi kaydedilmistir. Bk.
BOA, MAD.d, NO.19082,1 (21 Cemazeyilahir 1112/03 Aralik 1700).

842 Subat 1684 yilinda mutfaga bagh birimlere toplamda 489 kiyye seker dagitimi yapilmistir. Bk. Osmanl
Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE. dJ,
No0.10525,6 (29 Safer 1095/16 Subat 1684).
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04.05.1685-
10.06.1685
26.04.1694-
27.05.1694
24.06.1695-
15.07.1695
31.05.1700-
29.06. 1700
06.05.1704-
07.06.1704
28.10.1707-
25.11.1707
26.11.1707-
25.12.1707
23.08.1713-
20.09.1713
21.10.1713-
18.11.1713
10.09.1714-
09.10.1714
02.02.1718-
03.03.1718
22.10.1721-
21.11.1721
01.10.1723-
30.10.1723
31.10.1723-
28.11.1723
29.11.1723-
23.12.1723
29.12.1723-
27.01.1724
28.01.1724-
25.02.1724

Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker
Resid Seker
Mi’ad Seker

373,5
6.066
435,5
360
550
595
1.824
1.575
3.370
1.109,5
590
2921
590
3.273,5
720
1.800
720
1.397,5
2.180
2.000
380
1.476
370
850
370
1.000
370
1.000
370
1.000
370
1.000
370
1.000
370

120

160
100
120

75
110

65
110

65
160
120
119

90
110

90
105

90
105

66
110

96
140
110
165
130
165
105
165
105
165
105
165
105
165
105
165

59.760
606.600
52.260
27.000
60.500
38.675
200.640
102.375
539.200
133.140
70.210
262.890
64.900
294.615
75.600
162.000
75.600
92.235
239.800
192.000
53.200
162.360
61.050
110.500
61.050
105.000
61.050
105.000
61.050
105.000
61.050
105.000
61.050
105.000
61.050



26.02.1724-  Resid Seker 1.500 105 157.500
25.03.1724

26.03.1724-  Mi’ad Seker 1.200 165 198.000
24.04.1724  Resid Seker 1.000 105 105.000
25.04.1724-  Mi’ad Seker 370 165 61.050
23.05.1724  Resid Seker 1.200 100 120.000
24.05.1724-  Mi’ad Seker 370 165 61.050
22.06.1724  Resid Seker 1.200 100 120.000
23.06.1724-  Mi’ad Seker 370 165 61.050
21.07.1724  Resid Seker 1.200 100 120.000
22.07.1724-  Mi’ad Seker 1.000 165 165.000
20.08.1724  Resid Seker 2.200 100 220.000
21.08.1724-  Mi’ad Seker 1.000 165 165.000
19.09.1724  Resid Seker 1.200 105 126.000
29.08.1726-  Mi’ad Seker 1.140 137 156.080
27.09.1726  Resid Seker 900 95 85.500
28.09.1726-  Mi’ad Seker 370 145 53.650
26.10.1726  Resid Seker 920 96 88.320
18.05.1730-  Mi’ad Seker 790 150 118.500
16.06.1730  Resid Seker 1.226 110 134.860

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564,10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244; Tabloda birim miktar1 kiyye, fiyat ise akce cinsinden verilmistir.

Tablo 16’dan da anlasildig1 tizere; Saray mutfaklarina alinan sekerler Misir kdkenli Mi’ad
ve Resid sekerleridir. Daha dnce bahsettigimiz gibi bu donemde Kibris sekerinin yerini
tamamen Misir sekeri almistir. Frenk sekeri ise piyasadan temin edildigi i¢in yiiksek
miktarlarda alinmamaktadir. Ancak on dokuzuncu yiizyila dogru sarayda frenk sekeri
kullanimi artacaktir. Mi’ad sekeri Misir’in en iyi cins sekeridir ve bahasi da bu dogrultuda
Resid sekerine gore daha yiiksektir. Buna gore, Mi’ad sekerinin fiyat1 105 ila 165 akge
arasinda degisirken, Resid sekerinin fiyat1 65 akge ila 110 akce arasindadir. Buna gore

calisma donemimiz icerisinde zaman zaman yasanilan gecikmelere ragmen yillik 22 bin
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kiyye sekerin ocaklik olarak saray mutfaklarina girdigini gormekteyiz. Buna ek olarak

piyasadan da seker satin almmustir.%43

2.3.2. Pekmez ve Bal

Osmanli saray mutfaklarinda ¢ok farkli ¢esitte tatlilar imal edilirken tatlandirict olarak
kullanilan malzemeler de ¢esitlilik gdstermistir. Matbaha alinan her tiirlii yas ve kuru
meyve, bal ve seker bu tatlilarin ana malzemesini olusturmaktadir. Ancak piyasadan
dogrudan satin alinan veya ocaklik olarak gelen pekmezin varligina rastlamamamiz bu
iriiniin dogrudan saray helvahanesinde iiretildigini diisiindiirmektedir. Bunun haricinde
sefer organizasyonlarmin iasesi icerisinde satin alinan pekmeze rastlamak miimkiindiir.54*
Meyve ¢esitleri bakimidan zengin Osmanli iilkesinde on sekizinci ylizyilin ilk yaris1 i¢in

pekmez kolay ulasilabilir ve ucuz tatlandirici olma 6zelligini korumaktadir.

Diinya iizerinde bilinen en eski tatlandirici baldir ve tarihi yaklasik on bin yil dnceye
dayanmaktadir. Ancak balin kullanim amaci sadece ¢esni katmak ya da tatlandirmak
degildir. Kendisi yiyecek olarak tiiketildigi gibi hastaliklarin tedavisinde de
kullanilmistir.%*° Balin kullanim alaninin ¢oklugu seker karsisindaki konumunu saray
mutfaklarinda etkilememis olmalidir ki kayitlarda balin sekere oranla daha ucuz oldugunu
gormekteyiz.%*® Ornegin, bal fiyatlar1 1700-1730 yillar1 arasinda 20 ve 24 akce arasinda
gidip gelmistir. Oysa seker fiyatlar1 ayni siiregte en ucuzu 66 akge olmak iizere en yliksek

165 akgeden satin alinmustir.®4’

Sarayin ve 6zellikle de padisahin bal ihtiyaci genel olarak Eflak-Bogdan ve Atina’dan
saglanmistir.*® Atina balinin padisah igin alinmasi hasebiyle temini daha &nemli

olmustur. Eflak ve Bogdan’dan ocaklik olarak her sene saraya yaklagik 6.000-7.000 kiyye

643 1723 yilinda piyasadan 20 bin kiyye kadar seker almmustir. Bu rakam ocaklik olarak Misir’dan gelen
seker ile ayni miktardadir. Bk. BOA, D. BSM. MTE. d, No. 10987, 4 (29 Zilhicce 1136/18 Eyliil 1724).
644 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Askeriye [C.AS], No. 1210, Gémlek No. 54257, 1-2 (29 Rebiiilahir
1136/26 Ocak 1724).

845 Hasim Sahin, “Tiirkiye Selguklu ve Beylikler Dénemi Mutfag1”, Tirk Mutfag:, ed. Arif Bilgin- Ozge
Samanct (Ankara: Kiiltiir ve Turizm Bakanli11,2008), 50-53.

646 Osmanli Arsivi (BOA), Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE. d], No. 10922,
4-8 (30 Zilkade 1126/07 Aralik 1714).

847 Osmanl1 Arsivi (BOA), Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE. d], No. 1113,
6 (30 Ramazan 1119/25 Aralik 1707); BOA, D.BSM. MTE. d, No. 10987, 6 (29 Zilhicce 1136/18 Eyliil
1724).

648 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No.18759, 2-7 ( 29 Cemazeyilevvel
1122/26 Temmuz 1710); BOA, MAD.d, No. 5355, 10 (29 Zilhicce 1116/26 Nisan 1705).

122



arasinda bal gelmektedir.*® Ocak 1717°de mensei belirtilmeden alinan bal 2.000-4.000
kiyye arasindadir.®*® Bu miktar seker alimlari ile karsilastirildiginda daha ciizi miktarda
kalmaktadir. S6zgelimi, 1730 senesinde ayda 2.056 kiyye seker alinirken bal 1.000 kiyye
alinmustir. Ayrica her ay padisah i¢in Atina’dan 20 kiyye bal gelmistir.®®! En kaliteli bal
olarak nitelendirilen Atina bali bu donemde liiks tiiketim malzemesi olarak
goriilmektedir. Bir yandan da tatlandirici olarak seker ve balin beraber kullanimi devam

etmistir. Asagidaki tabloda saray mutfaklarinin 1680-1730 yillar1 arasindaki bal alimlar1

gosterilmistir.
Tablo 17: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Bal Alimi
TARIH URON MIKTAR FIYAT TOPLAM
FIYAT

17.01.1680- Bal 27.727 21 582.267
20.02.1680

04.05.1685-  Bal 987,5 18 17.775
10.06.1685

26.04.1694- Bal 2.499 22 54.978
27.05.1694

24.06.1695- Bal 1.200 18 21.600
15.07.1695

31.05.1700- Bal 13.329 22 293.238
29.06.1700

06.05.1704- Bal 13.989 23 321.748
28.11.1704

28.10.1707-  Atina Bali 20 20 400
25.12.1707

26.11.1707-  Atina Bali 20 24 480
25.12.1707

14.12.1708-  Atina Bah 20 22 440
11.01.1709

649 BOA, MAD.d, No. 5355, 12-20 (29 Zilhicce 1116/26 Nisan 1705).

8500smanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 97, Gémlek No. 4883, 1; BOA, D.BSM. MTE No.
1113, 2-4 (29 Muharrem 1129/13 Ocak 1717).

61 BOA, D. BSM. MTE. d, No. 1113, 4 (30 Ramazan 1119/25 Aralik 1707); Osmanl Arsivi (BOA),
Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 25, Gomlek No. 2642, 1 (05 Ramazan 1125/25 Eyliil 1713).
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27.02.1713-
27.03.1713
27.04.1713-
25.05.1713
23.08.1713-
20.09.1713

21.10.1713-
18.11.1713

16.02.1714-
13.03.1714
10.09.1714-
09.11.1714
21.06.1714-
20.07.1714
29.10.1715-
27.11.1715
28.11.1715-
26.12.1715
27.12.1715-
25.01.1716
02.02.1718-
03.03.1718
22.10.1721-
21.11.1721
01.10.1723-
30.10.1723
31.10.1723-
28.11.1723
29.11.1723-
28.12.1723
29.12.1723-
27.01.1724

Atina Bali

Atina Bali

Asitane

Bali

Edirne Bali

Asitane

Bali

Edirne Bali

Bal

Bal

Bal

Atina Bali

Atina Bali

Atina Bali

Atina Bah

Edirne Bali

Bal

Bal

Bal

Bal

Bal

24

20

643

1.000
1.678

518
22

1.000

1.479

24

24

24

40

1.200

1.983

3.252

3.193

3.179,5

2.848

124

32

32

12

16
16

13
40

13

16

40

40

36

36

24

20

22

22

22

22

768

640

7.716

16.000
8.288

21.814
880

13.000

23.664

960

960

864

1.440

22.800

31.732

71.544

70.246

69.949

62.656



27.01.1724-  Bal 1.961,5 22 43.153

25.02.1724
26.02.1724-  Bal 2.024 22 44.528
25.03.1724
26.03.1724-  Bal 2.143 22 47.146
24.04.1724
25.04.1724-  Bal 2.246,5 22 49.423
23.05.1724
24.05.1724-  Bal 2.153 22 47.366
22.06.1724
23.06.1724-  Bal 3.205,5 22 70.521
21.07.1724
22.07.1724-  Bal 2.131,5 22 46.893
20.08.1724
21.08.1724-  Bal 3.205 22 70.510
19.09.1724
28.09.1726-  Bal 2.023,5 21 40.470
26.10.1726
29.08.1727-  Bal 2.321 21 46.429
27.09.1727
22.12.1729-  Atina Bal 12 45 540
19.01.1730
18.05.1730-  Bal 3.481 24 83.544
16.06.1730

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564, 10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244; Tabloda birim miktar1 kiyye, fiyat ise akge cinsinden verilmistir.

Tabloda goriilebilecegi gibi, Atina balinin fiyatinin diger bal fiyatlarindan yliksek
oldugunu goriiyoruz. Calisma donemimizde inceledigimiz belgelerde baska pek cok
ornek ile desteklenmesi miimkiin olan veriler 15181nda bal fiyatlarini ulasim ve kalitenin
disinda sarayin damak tadiniin da belirledigini sdyleyebiliriz. 1704 ila 1730 yillart
arasinda Atina balindan baska mensei belli olan ballar ise Asitane ve Edirne ballaridir.

Kiyye iizerinden alimi yapilan bal fiyatlari 13 ve 40 akce araliginda degismektedir. Atina
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bali toplamda 228 kiyye, Edirne bali 2.718 kiyye, Asitane bali 2.321 kiyye, mensei
belirtilmeyen bal ise 21.471,5 kiyye satin alinmistir.

2.3.3. Balmumu

Saray mutfaklarina tatlandirici olarak alinan balin yaninda balmumunun da oldukga
yiiksek miktarda temin edildigini gérmekteyiz.®®? Ekonomik degere sahip olan balmumu
Osmanli saray1 i¢in de elzem olan {iriinlerden biridir. Bu iiriin saglik ve kozmetik alaninda
yayginlikla kullanilmakta ve dis clriikleri ile iltithap ve yaniklarin tedavisinde etkili

olduguna inanilmaktadir.5%

Ayrica aydinlanma amaciyla mum imalatinda da
kullanilmigtir. Bu yiizden de mumhaneler i¢in alimi yapilmaktadir. Nitekim Il
Ahmed’in 1729 yilinda yalilara giderken kullandig1 fener icin giinde bir adet
balmumundan imal mum verilmistir.®** Ayrica sultanlara, valide sultanlara, sehzadelere
ve diger saray ekabirlerine siirekli balmumu tayinati yapilmaktadir. Padisaha beyaz
balmumu verilirken, fenerler icin sari balmumu tercih edilmistir. Saraym biitiin

dairelerine de balmumu verilmektedir.6%°

Osmanli saraymin aydinlatilmasinda kullanilan balmumu fenerlerin igerinde yakilarak
gemilerin aydinlatilmasinda da kullanilmistir. Dolayisiyla donanma i¢in de vazgegilmez
iiriinlerdendir.®*® Diger taraftan devlet erkAninin génderdikleri mektup ve davetiyelerde
ve uluslararasi antlasma metinlerinde daha sonradan yapilabilecek miidahaleleri onlemek

amaciyla miihiirleme yapilmasidir. Bu iglem belgelerin sim kordonlar ile baglanarak

652 Balmumu tarihin en erken devirlerinden itibaren insanligin kullamminda olan hayvansal bir iiriindiir.

Ozellikle erken diinyada mumyalamada, yapistirict madde olarak ve mum yapiminda kullanildig
bilinmektedir. Bk. Tugge Kara, “Ar1 Uriinleri ve Bu Uriinlerin Diinyada ve Ulkemizdeki Onemi”,
Uluslararast Aricilik Aragtirmalart ve Siirdiiriilebilir Kirsal Kalkinma Projeleri Kongresi (11-13 Ekim
2019 Bingol), 336-337.

853 Cok eski tarihlerden itibaren dis ¢iiriiklerini 6nleme de ve dis dolgusu olarak kullanildig1 bilinmektedir.
Osmanl tibbinda da birgok ilag terkibinin i¢inde yer almistir. BK. Federico Bernardini- Claudio Tuniz vd.
“Beeswax as Dental Filling on a Neolithic Human Tooth” Plos One 7/9 (2012), 1-9; Burcu Sen Utsukargi-
Gokee Toprak, “Ali Ufki’nin Mecmua-I Saz U Séz’iindeki Ilag Regeteleri” , Osmanl: Bilimi Arastirmalart
XIX/ 2 (2018), 187-218.

854 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 162, Gémlek No. 8141, 1 (08 Sevval 1141/07 Mayis
1729).

655 Altinay, Onuncu Asr-1 Hicride Istanbul Hayati, 20-21.

8% Donanma-y1 Hiimayun miri kalyonlar1 ve sair saykalar i¢in kursun, sem-i asel, revgan-1 mahi, revgan-1
penbe, revgan-1 bezir bahasmin Istanbul Darphanesi miri resminden tesviyesi istenmektedir. BK. Osmanli
Arsivi (BOA), Ali Emiri ikinci Mustafa [AE. SMST. Il ], No. 121, Gémlek No. 13294, 1 (26 Sevval
1111/16 Nisan 1700).
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kozak denilen koruyucunun igerisine ge¢irilip balmumu dokiilmesi ve iizerine miihiir

basilmas ile gergeklesmektedir.®®’

Arsiv belgelerinde “sem’-i asel”’%® olarak gegen balmumundan mali birim olarak mukataa
geliri elde edilmektedir.%%® Dolayisi ile énemli bir gelir kalemi olarak karsimiza ¢ikan
mumhaneler basta Balkan sehirleri olmak {izere ¢ok sayida farkli sehirde kurulmustur.
Inceledigimiz belgelerde tespit ettigimiz Boboseva Semhanesi, Mankalya ve Karabogaz
Koyii Semhanesi, Kostence Bogazkdy Semhanesi bunlara 6rnek verilebilir.®®® Boylece
baskentin ve sarayin gereksinimi olan balmumu tedarikinde yasanilacak sorunlarin 6niine
gecilmeye calisilmistir. Aricih@im yogun olarak yapildigi bolgelerden Istanbul’a
balmumu akisinin siirekliligini saglamak icin alinan tedbirlerden biri de verilen

fermanlarla {irliniin ihracina getirilen yasaktir.

Devletin balmumu temin bolgeleri Anadolu’da Aydin ve Saruhan, Trabzon sancagina

bagli Hemsin ile Bogdan’dir.®? Anadolu’dan temin edilen balmumunun daha pahali

olmasindan dolay1 ihtiyacn biiyiikk kismi Eflak-Bogdan bdlgesinden saglanmistir.%62

Bogdan matbaha yillik ortalama 10.000 kiyye bal ve 9.000 kiyye balmumu
gondermektedir.%®3 On sekizinci yiizyilin baslarinda Eflak’tan matbaha 15.000 kiyye bal

ve 9.000 kiyye balmumu gelmistir.5*

657 Nebi Bozkurt, “Kozak™ Tiirkive Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Ankara: TDV Yayinlari, 2002),
26/232-234.

658 Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE.
d,], No.10807, 12 (24 Recep 1116/22 Kasim 1704).

69 Hicri 1134 senesine ait bir belgede Bobosova Sem-i Asel Mukataas1 malindan emekliye ayrilan bir
sipahiye verilen berat ve yillik maas bildirilmistir. Dolayisi ile mukataa olarak Osmanli mali kalemi
gdrevini iistlenmektedir. BK. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I1I], No. 28,
Gomlek No. 2726, 1 (11Rabitilevvel 1134/30 Aralik 1721).

860 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. 111], No. 179, Gomlek No. 17424, 1 (22
Muharrem 1138/30 Eyliil 1725); Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I1I], No.
29, Gomlek No. 2752, 1 (11 Rabiiilevvel 1134/30 Aralik 1721); Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii
Ahmed [AE. SAMD. I11], No. 63, Gomlek No. 6409, 1 (17 Cemazeyilahir 1126/30 Haziran 1714).

661 {dris Bostan, Osmanlilar ve Deniz (Istanbul: Kiire Yayinlar1, 2017), 136.

82 Arzu Kiling, “Eflak-Bogdan ve Karadeniz’de Bal ve Bal Mumu”, Acta Turcica Cevrimici Tematik
Tiirkoloji Dergisi ed. Emine Giirsoy Naskali-Hilal Oytun Altun 111/l (2011), 53.

663 Yusuf Heper, “Osmanli Devleti ve Eflak Bogdan Iliskileri (1574-1634)” (Usak: Usak Universitesi
Sosyal Bilimler Enstitiisii, Doktora Tezi, 2020), 319.

64 Ayni zamanda Eflak-Bogdan bolgesi, bagkentin gereksinimi oldugunda sadeyag, bal ve balmumu,
bugday ve arpa gibi temel iiriinleri gondermekle yiikiimliidiir. Ayrica kiler i¢in 6zel ve ¢ok sayida Eflak ve
Bogdan’dan alimlar yapilmaktadir. Kiling, “Eflak-Bogdan ve Karadeniz’de Bal ve Balmumu”, 47; Mihai
Maxim, “Romanya”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yaynlari, 2008), 35/169.
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Tablo 18: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Balmumu Alimi

TARIH

17.01.1680-
20.02.1680
04.05.1685-
10.06.1685
26.04.1694-
27.05.1694
24.06.1695-
15.07.1695
31.05.1700-
29.06.1700
06.05.1704-
28.11.1704
23.08.1713-
20.09.1713
21.10.1713-
18.11.1713
10.09.1714-
09.10.1714
02.02.1718-
03.03.1718

22.10.1721-
21.11.1721
01.10.1723-
30.10.1723

URUN

Beyaz Balmumu
Sar1 Balmumu
Beyaz Balmumu
Sar1 Balmumu
Beyaz Balmumu
Sar1 Balmumu
Beyaz Balmumu
Sar1 Balmumu
Beyaz Balmumu
Sar1 Balmumu
Beyaz Balmumu
Sar1 Balmumu
Beyaz Balmumu
Sar1 Balmumu
Beyaz Balmumu
Sar1 Balmumu
Beyaz Balmumu
Sar1 Balmumu
Beyaz Balmumu
Edirne

Beyaz Balmumu
Asitane

Sar1 Balmumu
Edirne

Sar1 Balmumu
Asitane

Beyaz Balmumu
Sar1 Balmumu
Beyaz Balmumu
Sar1 Balmumu

Beyaz Balmumu

MIKTAR

5.224
4.702
238
357
1.200
426,5
9.517
4.865
3.280
17.433
9.578,5
2.654,5
145
380
145
380
148
390
709,5

160

558

430

870

969,5

940,5

950,5
887,5

128

FiYAT

132
98
130
110
130
75
125
92
130
90
138
118
100
90
100
90
100
90
150

135

120

115

170

140

155

135
155

TOPLAM
FIYAT

689.568
460.796
30.940
39.270
156.000
31.987,5
1.189.625
447.580
426.400
1.568.970
1.321.833
313.231
14.500
34.200
14.500
34.200
14.800
35.100
102.877,5

20.800

65.844

47.300

121.820

116.340

145.777

128.317
137.562



31.10.1723- Sar1 Balmumu 909,5 135 122.816

28.11.1723

29.11.1723- Beyaz Balmumu 935,5 155 145.002
28.12.1723 Sar1 Balmumu 945 135 127.575
29.12.1723- Beyaz Balmumu 852,5 155 132.137
27.01.1724 Sar1 Balmumu 909,5 135 122.815
27.01.1724- Beyaz Balmumu 955,5 155 148.102
25.02.1724 Sar1 Balmumu 972 135 131.220
26.02.1724- Beyaz Balmumu 917 155 142.135
25.03.1724 Sar1 Balmumu 984 135 132.840
26.03.1724- Beyaz Balmumu 973 155 150.815
24.04.1724 Sar1 Balmumu 1.273,5 135 171.922
25.04.1724- Beyaz Balmumu 946 155 146.630
23.05.1724 Sar1 Balmumu 1.243,5 145 180.307
24.05.1724- Beyaz Balmumu 1.002 155 155.310
22.06.1724 Sar1 Balmumu 1.249,5 145 181.177
23.06.1724- Beyaz Balmumu 950,5 155 147.327
21.07.1724 Sar1 Balmumu 1.362 145 197.490
22.07.1724- Beyaz Balmumu 973 155 150.815
20.08.1724 Sar1 Balmumu 1.248 145 180.960
21.08.1724- Beyaz Balmumu 950.5 155 147.327
19.09.1724 Sar1 Balmumu 1.360 145 197.200
28.09.1726- Beyaz Balmumu 1.080,5 155 151.270
26.10.1726 Sar1 Balmumu 1.002 135 135.270
29.08.1727- Beyaz Balmumu 151.041 155 23.411.355
27.09.1727 Sar1 Balmumu 1.275 135 172.125
18.05.1730- Beyaz Balmumu 1.022,5 145 148.262
16.06.1730 Sar1 Balmumu 1.418,5 132 187.242

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564, 10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244; Tabloda birim miktar1 kiyye, fiyat ise akge cinsinden verilmistir.

Tablodan anlasilacag gibi, saray mutfaklarina sar1 ve beyaz olmak tizere iki tiir balmumu
alinmistir. Beyaz balmumu daha degerli oldugundan fiyati her zaman sar1 balmumundan

yiiksektir. 1718 yilina ait muhasebe kaydinda balmumunun alindig1 yerler de belirtilerek
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Edirne ve Asitane’den alinan mumlar olarak vurgulanmistir. Cizelgelere gore beyaz
balmumu en diisiik 100 akg¢eden, en yiiksek 155 akgeden, sar1 balmumu en diisiik 90
akceden, en yiiksek ise 145 ak¢eden saray mutfaklarina tedarik edilmistir. Belirlenen

zaman araliginda dikkati ¢ekecek bir fiyat artis1 olmamastir.
2.4. Yaglar

Saray mutfaklar1 kullanilan yaglar konusunda zengin bir mutfaktir. Bu zenginlik
hayvansal ve bitkisel kokenli yaglarin birlikte kullanilmasindan kaynaklanmistir. Eski
Tiirklerin yeme-igme aligkanliklarinin bir devami olarak sarayda agirlikli olarak tereyagi,
sadeyag, kuyruk yagi ve igyagi gibi hayvansal kokenli yaglar tercih edilmistir. Bunun
yant sira Anadolu ve Akdeniz iklimi kokenli zeytinyagi, susamyagi ve keten yagi da

sofralarda kendisine yer bulmustur.®%®

2.4.1. Tereyagi ve Sadeyag

Tereyagy, siit iiriinlerinden elde edilen yaglardandir.®®® Hayvansal yaglar icerisinde en
fazla siit yagi iceren yag olmasindan dolay1 giinliik beslenmede genelde yalin olarak
pisirilmeden tiiketilmektedir. Dolayis1 ile tereyagi yemek yapiminda tercih
edilmemektedir. Bir yandan da saray mutfaklarinda en fazla kullanilan yag tereyagidir ve

belgelerde “revgan-i ter, revgan-1 tere ve revgan-1 taze” olarak gegcmektedir.®®’

Yaglar igerisinde “revgan-1 sade "*® dedigimiz sadeyagin kullanim1 da oldukga yiiksektir.
Sadeyag tereyaginin eritilerek igerisindeki su oraninin azaltilmasi ve ortaya cikan
kopiigiin alinarak atilmasi islemini gormiis halidir. Bu yontem ile elde edilen ve yag orani
tereyagimma gore daha yiiksek olan sadeyagin yanma 1sisida tereyagina yiiksek ve
dayaniklilik siiresi daha uzundur. Tereyagi gibi sadeyagin ilk olarak ne zaman elde
edildigi bilinmemektedir. Bu yaglar sadece Tiirk toplumunda degil Asya, Orta Dogu ve

Afrika’da da farkli isimlerle tiretilerek tuketilmektedir.

665 Osmanl1 Arsivi (BOA), Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [ D.BSM. MTE. d ], No. 10984,
2 (29 Zilhicce 1134/10 Ekim 1722).

886 Tereyag siitiin kendisinden yapildig1 gibi yogurt ve ayran gibi siit {iriinlerinden de elde edilir.

87 BOA, SAMD. 111, No. 142, Gémlek No. 13801, 2 (13 Ramazan 1140/23 Nisan 1728).

888Topkap1 Sarayr Camasirhanesi igin Matbah-1 Amire’den 20 kile revgan-1 sade ve on kile piring
verilmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [ AE. SAMD. III ], No. 16, Gémlek No.
1480, 1 (18 Saban 1138/ 21 Nisan 1726).
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Sarayin tereyagi ve sadeyag ihtiyact ocaklik olarak saraya gelen miktarin disinda
genellikle pazarlardan karsilanmistir. Saraymn sadeyag ihtiyacinin ¢ogu on yedinci
yiizyilin baslarindan itibaren Kefe’den saglanmaktadir. Kefe on sekizinci yiizyil boyunca
da saraym tedarik bolgesi olmaya devam etmistir.?®® Ote yandan Eflak ve Bogdan ile
Silistre ve cevresinden de tereyagi ve sadeyag alimi yapilmistir.®’® Bu bélgelerin
haricinde Rumeli, Bursa, Edirne ve Ankara da tereyagi ve sadeyag gereksinimi
karsilanmistir. Merkeze uzak bolgelerden gelen yagin bozulmadan nakliyesi i¢in tuzlama
isleminin yapilmasi gerekmektedir. Bundan dolay1r mutfaklarin taze tereyagi ihtiyaci miri
mandiralar ve yakin ¢evrelerdeki pazarlardan yogurtgubasi tarafindan alinarak
saglanmistir.%”! Istanbul pazarindan mutfaklarin sadeyag ihtiyaci da tedarik edilmistir.5"2
Bu pazarlardan alinan yaglar geldikleri yerlerin isimleri ile anilarak Kefe, Karakecili ve

Rumeli olarak ayrilmistir.6”

Istanbul’da diger iiriinlerde oldugu gibi tereyag ve sadeyagda da zaman zaman kitlik
yasayabiliyordu. Bu gibi durumlarda yag temin edilen bolgelerin kadilarina emirler
gonderilerek ellerinde bulunan tiim yaglarin Istanbul’a génderilmesi istenmistir. Ornegin;
1714 senesinde Istanbul’da yasanilan sadeyag ve tereyag kithgindan dolayr Rusguk,
Silistre ve ¢evresindeki tedarik bdlgelerinin kadilarina ve zabitanlar ve bdlge ayanlarina
emirler gonderilmis ve tiiccarlarin elinde bulunan eski ve yeni yaglarin vakit gecirilmeden
baskente gonderilmesi istenmistir.®’* Yine merkezi yénetim 1714 yilinin Temmuz ayinda
baskent sadeyag ve toklu yag1®”® darhig1 gekilmesi iizerine Ruscuk kadis1 ve bolgedeki
devlet memurlarindan Tirnova, Hazergard, Prevadi, Hirsova, Ibrahil ve Macin’in

kdylerinde evlerinde toklu yag1 ve sadeyag depolayarak Istanbul’u zor durumda birakan

69K efe Nezaretine tabii Kefe, Kale-i Cedid ve Taman iskelelerinden sadeyag ve bugday baskente
gonderilir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Dahiliye [ IE. DH ], No. 35, Gémlek No. 3052, 1 (24
Cemazeyilahir 1130/25 Mayis 1718).

670 Matbah-1 Amire’ye Silistre, Nigbolu, Rus¢uk, Zistovi ve gevresinden gonderilen sadeyag istanbul’a once
In6z ve Rumeli tarikiyle nakledilmistir. Bk. Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Ikinci Mustafa [ AE. SMST.
IT], No.121, Gomlek No. 13311, 1 (09 Rabiiilevvel 1115/23 Temmuz 1703).

671 Barkan, “Istanbul Sarayina Ait Muhasebe Defterleri”, 106.

672 Osmanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 21644, 10-16 (29 Zilhicce
1127/26 Aralik 1715).

678 Osmanl Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I1I], No. 95, Gomlek No. 9458, 1 (19
Rabiiilevvel 1133/18 Ocak 1721).

674 BOA, A.DVNS. MHM. D, No. 122, Gémlek No. 241, h. 2-3 (20 Cemazayilahir 1126/03 Temmuz 1714).
675 Alt1 ayliktan bir yasina kadar olan kuzunun i¢ yagi.
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koylillerden gondermeleri gereken yaglarin acilen toplanarak iskelelere tasinmasi

istemistir.57®
2.4.2. Zeytinyagi

Zeytinyagi, Osmanli saray mutfaginda kullanilan bitkisel yaglardan sadece birisidir ve

belgelerde “revgan-1 zeyt™®"’

olarak ge¢cmektedir. Zeytinin kokeni Dogu Akdeniz, Suriye
ve Hatay’1 da igine alan 1liman iklime sahip Akdeniz havzasidir. Zeytin agac1 Akdeniz
bolgesinde ilk evcillestirilen agaclardandir. Bolgedeki ticaret araciligi ile de zeytinden
elde edilen zeytinyag ilk olarak Ege ve Adalara, Yunanistan’a tasmmustir.%”® Tiirkler
Anadolu’ya geldiklerinde zeytin ve zeytinyagi ve diger Akdeniz {riinleri ile

tanismislardir.8”

Osmanli cografyasinda genis bir alanda zeytin tarim1 yapilmistir. Bu bdlgeler basta Bati
Anadolu olmak iizere Ege kiyilar1 Rodos, Midilli, Sakiz Adalari, Edremit, Girit, Moron
ve Koron, Marmara cevresi, giineyde de Sam, Halep ve Nablus’tur.®® Zeytin tariminimn
yapildig1 bahsettigimiz bolgeler aym1 zamanda zeytinyagmin ve sabunun tedarik

bolgeleridir.%8

Istanbul zeytinyag: tiiketimi yiiksek bir sehirdir. Bundan dolay1 devlet yoneticileri
Istanbul’da yaga ulasimda sikint1 yasanmast i¢in tedbirler almislardir. Merkezi yonetimin
tedarik bolgeleri ile kurdugu agla zeytinyagi Istanbul kapanlarina getirilmis ve dagitimi

yapilmustir.%82 Diger taraftan imparatorluk topraklarinda zeytin agaglarinin azalmasina

6760smanli Arsivi (BOA), Divan Kalemi Mithimme Defterleri [A.DVNS. MHM. d], No. 122, Gémlek No.
241,h.2-3 (20 Cemazayilahir 1126/03 Temmuz 1714).

877 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 15872, 1-7 (29 Muharrem 1139/
26 Eyliil 1726).

678 Mehmet Emin Goktas, “Zeytin ve Zeytinyaginin Tiirkiye Ekonomisindeki Rolii” (Izmir: Ege Universitesi,
Doktora Tezi,1966), 1-2; Fabrizia Lanza, Olive - A Global History (London: Reaktion Books, 2011), 79-
83.

679 Tiirkler Anadolu’ya geldiklerinde zeytinin yani sira yeni sebze ve meyveler, deniz iiriinleri ile
tamgmuslardir. Ayrintil bilgi igin bk. Artun Unsal, Olmez Agacin Pegsinde Tiirkiye 'de Zeytin ve Zeytinyagi
(istanbul: Yap1 Kredi Yayinlari, 2003), 47.

80 BOA, MAD.d, No. 10299,4 (14 Saban 1111/ 4 Subat 1700); Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri
Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [ D.BSM. MTE. d ], No. 10648, 2 (29 Zilhicce 1111/17
Haziran 1700); Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Bahriye [C.BH], No.168, Goémlek No. 7924,1 (29
Cemazeyilevvel 1134/17 Mart 1722); Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III],
No. 152, Gomlek No. 14957, 1-2 (22 Sevval 1138/23 Haziran 1726).

681 Faruk Dogan, “Osmanl Devleti’nde Zeytinyagi (1800-1920)” (Istanbul: TC. Marmara Universitesi
Sosyal Bilimler Enstitiisii, Iktisat Tarihi, Doktora Tezi, 2007), 8-26.

882 Arif Bilgin, “Osmanli Klasik Déneminde istanbul'un Iktisadi Yénetimi”, Antikcag' dan XXI. Yiizyila
Biiyiik Istanbul Tarihi Ansiklopedisi (Istanbul: IBB Kiiltiir Yaynlari, 2016), 90-101; Tevfik Giiran,

132



miisaade edilmemis, bunun dnlenmesi igin tedbir alinmaya calisilmistir. Ornegin, Mart
1712 tarihinde Kandiye muhafizina Girit adasinin mahsulii olan zeytin agac¢larmin
azaldigi, ada reayasinin kullaniminda olan arazilere diizenli olarak her sene zeytin fidani

dikilmesi tembih edilmis, bu sayede mahsul artirilmaya ¢alisilmistir.583

Girit adas1 ve Ozellikle Kandiye zeytinyagi padisaha 6zel gelen iiriinlerdendir. 1724
yilinda sadece padisaha mahsus olmak iizere Kandiye’den 63 kiyye sizma zeytinyagi 80
akceden satin alinmistir. Ayni sene saray mutfaklari i¢in alinan zeytinyagi 210 kiyyedir
ve 24 akgeden alinmistir.®* Goriildiigii iizere zeytinyagmin kalitesi fiyatin1 da

belirlemektedir ve padisah igin en kaliteli olan iiriin satin alinmigtr.

Zeytinyagimin farkli kullanim alanlar1 bulunmaktadir. Yemek yapiminin yaninda
aydinlanma amagli, sabun yapiminda, saglik ve kozmetik gibi farkli alanlarda da
kullanilmistir. Bunun i¢indir ki beslenme de genellikle sizma zeytinyagi tercih edilirken,
aydinlatma ve sabun imalatinda normal zeytinyagi tercih edilmistir. Dolayisi ile hanedan

ailesine verilen zeytinyag1 tayinati daha ¢ok sizma zeytinyag: agirliklidir. 58

On sekizinci yiizyilda zeytinyagi ekonomik degeri yiiksek olan tiriinlerden biri olmaya
devam etmistir. Zeytinyaginin i¢ ve dis piyasada alicisinin ¢ok olmasi iiriiniin
kacakciligina da sebebiyet vermistir. Kagakciligin oniine gecebilmek icin devlet gerekli
gordiigii durumlarda zeytinyagmin satisina yasak getirmistir.® Bu yiizden kagakcilik
sikdyete konu oldugunda merkezi yonetim olayin vuku buldugu bolgelere emirler
gondererek denetimin artirilmas1 ve kagakc¢ilik yapanlarin cezalandirilmasini talep
etmistir. Ornegin, Nisan 1714 tarihinde Ayvalik ve gevresinde Kolbik isimli gemileriyle
satilmas1 yasak olan zahire ve zeytinyagi satanlarin n bu hususta sorgulanmalari
istemistir.%®” Kacakcik haricinde baskente zeytinyag1 tasiyan gemilerdeki mallarmn korsan

saldirilar1 sonucu elden ¢ikmasi da sorunlar yasanmasina neden olmustur. Gemileri

“Kentlerin fasesi”, Sel¢uklulardan Cumhuriyete Sehir Yonetimi, ed. Erol Ozvar -Arif Bilgin (Istanbul: Tiirk
Diinyasi1 Belediyeler Birligi 2008), 61-68.

883 Osmanl1 Arsivi (BOA), Divan Kalemi Miithimme Defterleri [A.DVNS. MHM. d ], No. 119, Gémlek No.
597, h. 8 (10 Safer 1124/19 Mart 1712).

84 BOA, D. BSM. MTE. d, No0.10987, 10 (29 Zilhicce 1136/18 Eyliil 1724).

885 Osmanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 18785, 4-5 (29 Zilhicce 1125/16
Ocak 1714); BOA, SAMD. 111, No. 142, Gomlek No. 13801, 2 (13 Ramazan 1140/23 Nisan 1728).

68 7Zeki Arikan, “Osmanli Imparatorlugunda Thraci Yasak Mallar (Memnu Meta)”, Prof. Dr. Bekir
Kiitiikoglu'na Armagan (istanbul:1991), 280-306.

887 Osmanli Arsivi (BOA), ibniilemin Bahriye [IE. BH], No. 15, Gémlek No. 1340, 1 (29 Zilhicce 1126/05
Ocak 1715).
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korsan  saldirilarindan  korumak igin  ¢esitili  tedbirler alinmis, Kkolyonlar
gorevlendirilmistir.®®® Cesitli onlemler almmasina ragmen ancak yine de devletin
“memnu iiriin” olarak niteledigi zeytinyaginin kagak¢iligi ve korsan Oniine her zaman

gecilememistir.

Matbah-1 Amire’ye bagh mutfaklara verilen yag tayinatlari da diger tiim tedarik
tiriinlerinde oldugu gibi giinliik, haftalik ve aylik olarak taksim edilmistir. Mutfaklarin
disinda firinlar ve helvahane de siirekli yag verilen birimlerdir.%®°® Helvahane aymi
zamanda ilag yapimiyla gorevli birim olarak aylik en az 244 kiyye sadeyag®® tayinatina

1

sahiptir. Yine helvahaneden giinliik 300 dirhem®! zeytinyag: hastalara ila¢ olarak

verilmektedir. Bunlarin disinda sadece padisaha mahsus helvahanede yapilan macunlarda

kullanilmak iizere yag alimlar1 da yapilmistir.9

2.4.3. Diger Yaglar

Osmanli saray mutfaklarinda bitkisel yag olarak zeytinyagi kullaniminin daha yogun
oldugu goriilmekle birlikte mutfak belgelerinde keten yagi, susam yagi, pamukyagi
alimlarma da rastlanmaktadir.®®® Hayvansal yaglardan da sadeyag ve tereyag ile birlikte

kuyruk yag: ve i¢yagi da kullanilmistir.5%

Bitkisel yaglar icerisinde keten bitkisinin tohumlarindan soguk sikim olarak elde edilen

° satin alinmakla birlikte, Istanbul carsi ve

keten yag1 (beziryagi) Rodosguk’tan®®
pazarlarindan da elde edilmektedir. Susam yag1 (revgan-1 semsem) ise Uskiip’iin Sinason

kdyiinden satin alinmaktadir.®%® Osmanli pamuktan imal edilen pamukyagini oldukca geg

688 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Bahriye [C.BH], No. 227, Gémlek No. 10553, 2 (29 Zilhicce 1143/05
Temmuz 1731).

689 BOA, MAD.d, No. 15872, 2-6 (29 Muharrem 1139/ 26 Eyliil 1726).

69 Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [ D.BSM. MTE.
d], No. 10971, 5 (01 Ramazan 1139/22 Nisan 1727).

81 BOA, MAD.d, No. 5355, 2-8 (29 Zilhicce 1116/26 Nisan 1705); BOA, MAD.d, No. 19088, 2 (29
Zilkade 1115/ 4 Nisan 1704).

892 Haziran 1700 tarihinde Padisah igin yapilacak olan macunlar igin gerekli olan iiriinler Sakiz Adasi
mukataast malindan alinmistir. Bk. BOA, D.BSM. MTE. d, No. 10648, 2 (29 Zilhicce 1111/17 Haziran
1700).

693 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ikinci Mustafa [AE. SMST. 1], No.117, Gémlek No.12806, 1 (29
Zilhicce 1112/06 Haziran 1701).

89 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterler [MAD. d ], N0.4156, 2-6 (04 Cemazeyilahir
1115/15 Ekim 1703).

89 Faroghi, “ Istanbul’un lagesi ve Tekirdag-Rodoscuk Limami (16.-17. Yiizyillar)”, 139-154.

6% Bilgin, Osmanli Saraymin lasesi, 226-227.
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tarinlerde kullanmaya baglamistir. Pamuk yag1 sindirimi zor bir yag olmasindan dolay1

genelde zeytinyagiyla birlestirilerek kullanilmaktadir.5®’

Diger taraftan bazi bitki yaglar1 ecza olarak da kullanilmaktadir. Giil yagi, turung yagi,
sater yagi, akzambak yagi1 ve Hindistan cevizi yagi gibi yaglar hastaliklarin tedavisinde

698 alimlara

kullanilmistir. Ancak mutfak muhasebe kayitlarinda bu  tiir
rastlanmamaktadir. Ayrica kilercibasilarin Kilar-1 Hassa odasinda ila¢ hazirlanmasina
refakat ediyor olmalar1,®® eczalarin hazirlanmasi igin gerekli olan tiim iiriinlerin yaglar

da dahil olmak tizere kiler tarafindan karsilandigini géstermektedir.

Tablo 19: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Yag Alimi

TARIH URUN OLCU FIYAT TOPLAM
FIYAT
17.01.1680-  Pamuk yag1 78 35 2.730
20.02.1680 Sadeyag 2.658 48 127.584
Tereyagi 380 40 15.200
Zeytinyag1 22.529 28 630.812
04.05.1685-  Pamuk yag1 773,5 36 27.846
10.06.1685 Sadeyag 316 54 17.064
Zeytinyagi 5.592 26 145.392
26.04.1694-  Keten yagi 129 26 3.354
27.05.1694 Sadeyag 4.469 g3 147.477
Zeytinyagi 3.100 25 77.500
24.06.1695-  Tereyagi 1.050 30 31.500
15.07.1695 Sadeyag 2.839 30,5 86.589,5
Zeytinyagi 4.255,5 28 119.154
31.05.1700-  Tereyag1 1.845,5 62 114.421
29.06.1700  Sadeyag 2.562,5 33 84.562,5
Zeytinyagi 28.144 32 900.608
06.05.1704-  Sadeyag 12.480 38 474.240

897 Oya Gozel Durmaz, “Osmanli’da Gida Giivenligi: Halk Saghg ve Uluslararasi Ticaret Kiskacinda

Mahlit Zeytinyaglart Meselesi” Osmanli Arastirmalari / The Journal of Ottoman Studies, 54 (2019), 285-
286.

6% Ayrintili bilgi icin bk. Dervis Mehmed, Nesati Yagi Tibbi Yaglar Uzerine Bir Deneme, haz. Nil Sar1-
Ramazan Tug (istanbul: Merkezefendi Geleneksel Tip Dernegi Yayimnlari, 2009), 54-62.

699 Giil Akdeniz-Nil Sar1- Ramazan Tug, “Topkap1 ve Galata Saray1 Endertin Hastaneleri”, Tiirk T1p Tarihi
Kongresi 4 (Istanbul: Tiirk Tarih Kurumu Yayinlari, 2003), 191.
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28.11.1704

28.10.1707-
25.11.1707

26.11.1707-
25.12.1707

14.12.1708-
11.01.1709

23.08.1713-

20.09.1713

21.10.1713-
18.11.1713

10.09.1714-
09.11.1714

Sadeyag
Sadeyag
Sadeyag
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
Tereyagi
Tereyagi
Sadeyag
Zeytinyagi
Tereyagi
Tereyagi
Sadeyag
Zeytinyagi
Tereyagi
Tereyagi
Sadeyag
Zeytinyagi
Tereyagi
Tereyagi
Sadeyag
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Sadeyag
Zeytinyagi

15.740
22.680
22.820
22.442,5
9.772
9.772
2.238
984
10.328,5
2.184,5
400,5
134
10,925
2.168,5
414
145,5
11.638
2.096
371,5
134
4.200
1.656
1.347,5
843

7

2.564,5
9.545
1.240

843

6.300
3.585,5
1.516,5

136

37
36,5
40
39
32
33
65
45
28
18
50
50
28
18
50
40
26
19
50
30
28
36
25
21
80

36
28
24
21
80

28
36
26

582.380
827.820
912.800
875.257,5
312.704
322.476
145.470
44.280
289.208,5
39.327,5
29.725
20.028
305.900
39.033
20.723,5
5.820
302.588
39.831
18.575
4.020
117.600
59.616
33.687,5
17.703
560

92.322
267.260
29.760
17.703
560

176.400
128.970
39.429



02.02.1718-
03.03.1718

22.10.1721-

21.11.1721

01.10.1723-
30.10.1723

31.10.1723-
28.11.1723

29.11.1723-
28.12.1723

29.12.1723-
27.01.1724

27.01.1724-
25.02.1724

26.02.1724-
25.03.1724

Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi

924

5.920
5.114,5
1.306,5

960
27

11.441
2.276

10.562
2.466,5

10.372
2.354

10.831
2.384,5

10.593,5
2.366
7

10.792
2.566,5

10.660,5
2.553

137

22
80

48
45
33
35
80

42
32
80

38
30
80

38
30
80

38
30
80

38
30
80

38
30
80

38
30

20.328
560

260.480
214.809
39.195
28.800
2.160

457.640
63.728
560

404.776
73.995
560

394.136
70.620
560

411.578
71.535
560

402.553
70.980
560

410.096
76.995
560

405.099
76.590



26.03.1724-
24.04.1724

25.04.1724-
23.05.1724

24.05.1724-
22.06.1724

23.06.1724-
21.07.1724

22.07.1724-
20.08.1724

21.08.1724-
19.09.1724

28.09.1726-
26.10.1726

29.08.1727-
27.09.1727

18.05.1730-

Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)
Sadeyag
Zeytinyagi
Zeytinyagi
(S1zma)

Sadeyag

11.986,5
2.734,5
7

12.069,5
2.735
7

12.270,5
2.702,5
7

13.068
2.726

12.213,5
2.734,5
7

13.012

2.733

11.098
2.385

11.423
2.435

12.928

138

80

38
30
80

36
28
80

36
28
80

36
28
80

36
28
80

36
28
80

38
22
80

36

22

70

48

560

455.487
82.035
560

434.502
76.580
560

441.738
75.670
560

470.448
76.328
560

439.686
76.566
560

468.432
76.524
560

410.626
47.700
560

399.805

48.700

560

620.544



16.06.1730 Zeytinyagi 2.644 24 63.456
Zeytinyagi 80 20 1.600

(S1zma)

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564, 10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244, Tabloda birim miktar1 kiyye, fiyat ise ak¢e cinsinden verilmistir.

Tablo 19’a gore; saray mutfaklarina yapilan sadeyag alimlar1 zeytinyagi ve tereyagindan
daha fazladir. Daha 6nce de belirttigimiz gibi tereyagi aliminin daha az olmasin bir nedeni
de taze tereyag alimlarinin baskentteki mandiralardan yapiliyor olmasidir.”® Raf émrii
kisa olan tereyagi dayanikliliginin korunmasi amaciyla gilinliikk veya haftalik tedarik
edilmistir ve taze tereyagi genellikle giiniin ilk yemeklerinde yenilmesi tercih edilen bir
{iriin olmustur.”®* Her ne kadar sadeyag ve tereyag: siit iiriinlerinden olsalar da yag olarak
stirekli kullanimi ile diger siit iiriinlerinden farklilasmiglardir. Sadeyagin fiyat araligi
yillar icerisinde farklilagsa da dikkati ¢ekecek derecede bir artig veya azalis olmamastir.
Sozgelimi incelenen yillar arasinda sadeyag en diisiik 26 akceden en yliksek ise 48

akceden alinmustir.

Zeytinyag1 sadeyagdan sonra alimi yiiksek olan bir diger yag olmustur. Inceledigimiz
belgelerde “zeytinyagi” ve “sizma zeytinyagi” olarak tasnif edildigi goriilmektedir. S1izma
zeytinyagiin normal zeytinyagindan farki ¢ig olarak tiiketilebilmesidir. Dolayisiyla
genellikle soslarda ve ilag yapiminda tercih edilmistir. Muhasebe kayitlarina gére 1730
senesiharicinde en yiiksek fiyata sahip olan iiriin, sizma zeytinyagidir. 1680-1730 yillar
arasinda inceledigimiz muhasebe c¢izelgelerinde 234 kiyye sizma zeytinyagi alimi
yapildig1 goriilmektedir; fiyat 70 ila 80 akge araligindadir. S1izma olmayan zeytinyaginin
alim miktar toplamda 73.865,5 kiyye, fiyat1 en yiiksek 35 akce, en diisiik 18 akgedir.
Ayrica 1680 ve 1685 yillarinda pamuk yagi, 1694 yilinda da keten yagi alindigi
goriilmektedir. Bu tarihlerden sonra adi gecen yaglarin alimina dair bir kayda

rastlanmamuistir.

79 Osmanl1 Arsivi (BOA), ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 25, Gémlek No. 2595, 1 (20 Rabiiilahir
1128/13 Nisan 1716).
01 Bilgin, Osmanli Saray Mutfag, 223.
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Sadeyag ve zeytinyagi padisah ve valide sultan ile hanedan {iyelerine haftalik olarak
verilmektedir. Buna gore padisah i¢in haftalik 49 kiyye sadeyag ve 5 kiyye zeytinyag,
valide sultan ve diger haneden iiyeleri i¢inse haftalik 25 kiyye sadeyag, 5 kiyye de

zeytinyag tayinat1 yapilmustir.’%?

2.5. Siit ve Siit Uriinleri

Insanlik tarihi boyunca siit ve siit iiriinleri farkli sekillerde tiiketilmistir. Hayvanciligim
yaygin olarak yapildig1 bolgeler ve toplumlar etin yani sira siit iirtinlerini de hem
beslenme ihtiyaglarini gidermek hem de ekonomik gelir elde etmek i¢in kullanmiglardir.
Hayvancilikla geginen Tiirkler erken donemlerden itibaren siit {irlinlerini kullanarak

beslenme rejiminin vazgeg¢ilmezi haline getirmislerdir.
2.5.1. Siit ve Yogurt

Hayvanlardan sagim yoluyla elde edilen siitiin saklanmasi olduk¢a zordur. Siit tirtinleri
olarak tanimladigimiz yogurt, peynir, kaymak ve tereyagi da uzun siire taze kalmasi zor
olan dayaniksiz gidalar sinifindadir. Ancak siite nazaran siitten elde edilen yan iiriinler
daha uzun siire saklanabilmektedir. Saray mutfaklar1 bahsettigimiz tim dayaniksiz siit
driinlerinin Oncelikli alicist1 olmustur. Sadece sarayin siit ve yogurt ihtiyacinin

karsilanmasi igin Uskiidar,’® Eyiip® ve Kagithane’®

civarlarinda ¢ok sayida miri
mandira kurulmustur.’®® Devlet miri mandiralar i¢in yilda bir kez 70.000 akce ddeme
yapmistir.”%” Saray mutfaklar1 i¢in temin edilmesi gereken taze siit ve siit iiriinleri yakin
cevrelerdeki bu miri mandiralar ve Istanbul pazarindan temin edilmistir.”® Kilercibasina
tabi olan yogurtcubasi’®® matbahlara alinacak olan siit (sir), kaymak, yogurt (mast),

tereyag1 (revgan-1 tere) ve peyniri temin etmekten sorumludur ve emri altinda yogurtgu

92 BOA, MAD.d, No. 1827, 10 (15 Cemazeyilahir 1115/ 26 Ekim 1703).

703 8 Temmuz 1701 tarihli makbuza gére valide sultan igin 880 tabak Uskiidar kaymagi alinmustir. Bk.
Osmanli Arsivi (BOA), ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 22, Gomlek No. 2240, 1 (01 Safer 1113/08
Temmuz 1701).

704 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 7054, 3 (29 Ramazan 1124/30
Ekim 1712).

%5 Osmanli Arsivi (BOA),Cevdet Belediye [C.BLD], No. 16, Gémlek No. 770, 2 (02 Safer 1131/25 Aralik
1718).

% BOA, MAD.d, No. 7054, 3 (29 Ramazan 1124/30 Ekim 1712); Ayrica bk. Inalcik, Osmanli
Imparatorlugu nun Ekonomik ve Sosyal Tarihi I, 235.

97 Osmanli Arsivi (BOA), Kamil Kepeci Defterleri [KK. d], No. 7390, 4-12 (29 Zilhicce 1112/06 Haziran
1701).

7% BOA, AE. SAMD. 111, No. 142, Gémlek No. 13801, 2 (13 Ramazan 1140/23 Nisan 1728).

"9 BOA, D.BSM. MTE. d, No. 10973, 1-3 (29 Rebiiilahir 1134/16 Subat 1722).
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ve siitiiler bulunmaktadir.”'? Bagkentin ve sarayin yogurt temin yerleri miri mandiralar
disinda Istanbul déahilindeki Kanlica, Uskiidar, Kasimpasa, Ortakdy ve Siitliice’dir.”*
Fakat saray mutfaklarmin giinliik siit ve siit tiriinleri tiiketimine tedarik edilen triinler
yetmedigi i¢in gilinliik ndbetlese usulle baskentin siit¢ii ve yogurtgu esnafindan alim
yapilmustir.”*? Baskent disinda hayvancilikla ugrasan diger bolgelerden de saraya siit
tirtinleri alim1 yapilmistir.

Sarayin siit iiriinlerinin tedarikki i¢in ocaklik olarak belirlenen gelirler, Istanbul cizye

gelirleri, Istanbul duhan gelirleri ve gesitli mukataa gelirleridir.*®

Tablo 20: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Siit Yogurt Alimi

TARIH URUN MIKTAR FIiYAT TOPLAM
FIYAT
17.01.1680- Siit 750 3 2.250
20.02.1680 Yogurt 288 8 2.304
Tas Yogurt 10.098 12 121.176
04.05.1685- Siit 97.200 2.5 243.000
10.06.1685 Yogurt 265 10 2.650
Tas Yogurt 13.819 12 165.828
26.04.1694- Siit 61.636 5 308.180
27.05.1694 Yogurt 1.785 15 26.775
Tas Yogurt 6.170,5 8 49.364
24.06.1694- Siit 32.212,5 5 161.062,5
15.05.1695 Yogurt 208 15 3.120
Tas Yogurt 1.131 18 20.358
31.05.1700- Siit 3.144,5 5 15.722,5
29.06. 1700 Yogurt 315 6 1.890
Tas Yogurt 1.170 30 35.100
06.05.1704- Siit 29.754 7 208.278
28.11.1704 Yogurt 882 6 5.292

10 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 94, Gomlek No. 4735, 1 (09 Zilkade 1142/26 May1s
1730).

1 Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 29, Gémlek No. 3048, 1-8 (14
Rabiiilahir 1141/17 Kasim 1728) ; Ayrica bk. Mantran, 7. Yiizyilin Ikinci Yarisinda Istanbul 1, 187.

712 By tiir {irin alimlar1 piyasa fiyatindan miibayaa usulii ile yapilmustir. Bk. Mantran, 7. Yiizyin Ikinci
Yarisinda Istanbul I, 187.

13, BOA, AE. SAMD. III, No. 142, Gémlek No. 13801, 3 (13 Ramazan 1140/23 Nisan 1728).
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Tas Yogurt 7.201 11 79.211
28.10.1707- Siit 3.434 5 17.170
25.12.1707 Yogurt 58 6 348
Tas Yogurt 967 8 7.736
26.11.1707- Siit 3.409 5 17.045
25.12.1707 Yogurt 210 6 1.260
Tas Yogurt 960 8 7.680
26.12.1707- Siit 3.657 5 18.285
23.01.1708 Yogurt 73 6 438
Tas Yogurt 960 8 7.680
20.06.1708- Siit 3.353 5 16.765
18.07.1708 Yogurt 60 6 360
Tas Yogurt 1.146 8 9.168
Stit 3.328 5 16.640
Yogurt 60 6 360
Tas Yogurt 1.142 8 9.136
14.12.1708- Siit 3.752 5 18.760
11.01.1709 Yogurt 73 6 438
Tas Yogurt 1.072 8 8.576
28.11.1715- Siit 3.709 5 18.545
26.12.1715 Yogurt 73 6 438
Tas Yogurt 1.063 8 8.504

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564, 10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244; Tabloda siit ve yogurt miktar1 kiyye, tas yogurt miktari adet cinsinden,
birim fiyat ise akge olarak verilmistir.

Tablo 20’ye gore muhasebe kayitlart bize yogurdun yogurt ve tas yogurt olarak iki
tiirlinlin oldugunu ve tas yogurt aliminin daha fazla oldugunu gostermistir. Yine tiiketilen
siit iirtinlerinin miktarinda dikkati ¢ekecek derece de azalma veya artis s6z konusu

olmamistir. Hem tiiketim miktar1 hem de iirliniin {icretleri kararl bir seyir izlemistir.
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2.5.2. Peynir ve Kaymak

Bagta Kefe olmak tizere Karadeniz bolgesi ve basta Kefe, sarayin tereyagi ihtiyacin
karsiladig1 gibi bu bélgelerde iiretilen peynir tiirleri de saray igin alinmigtir.”** Ayrica
Balkanlar, Eflak ve Bogdan bolgesi ile Karadeniz ve Akdeniz bolgelerinden gelen cesitli
peynirler, Istanbul esnafi peynircilerden temin edilmistir.”*® Saray mutfaklarina baska
devletlerden hediye olarak gonderilen peynirler de girmektedir, bunlar i¢erisinde en fazla

Milano’dan génderilmektedir.”*®

Siit peynire doniistiiriilmesi sonucunda daha dayanikli bir besin maddesi haline geldigi
icin tercih edilmis, bundan dolay1 iilke cografyasinin farkli bolgelerinde {iretildikleri
yerlere gore adlandirilan farkli peynir tiirleri imal edilmistir. Boylece zengin bir iiriin

yelpazesi olusmustur.’*’

Tablo 21: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Peynir Kaymak Alimi

TARIH URUN MIKTAR FIYAT TOPLAM
FIYAT

17.01.1680- Peynir 2.846 adet 18 51.228
20.02.1680 Kaymak 1.863 tabak 20
04.05.1685- Kagkaval 18,5 kiyye 36 37.260
10.06.1685 Peyniri

Uskiidar 2.653 tabak 65 172.445

Kaymagi
26.04.1694- Kagkaval 1.897 adet 18 34.146
27.05.1694 Peyniri

Kaymak 191,5 tabak 29 5.553,5
24.06.1695- Peynir 871 kiyye 30 26.130
23.07.1695 Kaymak 585 tabak 30 17.550
31.05.1699- Peynir 2.036 kiyye 23 46.828
29.06. 1700 Kaymak 1.395,5 tabak 14 19.537

14 Siit iiriinlerinden olan tereyag1 ve sadeyag yaglar boliimiinde anlatilmistir.

5 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 38, Gémlek No. 3699, 1-2 (06
Saban 1119/ 02 Kasim 1707).

16 K gmiirciyan, Istanbul Tarihi, 114,

"7 Mantran, 17. Yiizyilin Ikinci Yarisinda Istanbul I, 187.
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06.05.1704-
28.11.1704

28.10.1707-
25.11.1707

26.11.1707-
25.12.1707

14.12.1708-
11.01.1709

27.02.1713-
27.03.1713
27.04.1713-
25.05.1713
28.11.1715-
26.12.1715
27.11.1715-
25.01.1716
23.04.1716-
22.05.1716

Uskiidar
Kaymag
Kaskaval
Peyniri
Uskiidar
Kaymagi
Parca Kaymak
Kaskaval
Peyniri

Taze Peynir
Uskiidar
Kaymagi
Par¢a Kaymak
Kaskaval
Peyniri

Taze Peynir
Uskiidar
Kaymagi
Parca Kaymak
Kaskaval
Peyniri

Taze Peynir
Uskiidar
Kaymagi
Parca Kaymak

Cevizli Peynir

Cevizli Peynir

Kaskaval
Peyniri
Kaskaval
Peyniri
Kaskaval

Peyniri

3.293 tabak

723 kiyye

3.967 tabak

2.004 tabak
99 kiyye

213 adet
594 tabak

184 tabak
103 kiyye

210 adet
615 tabak

180 tabak
99 kiyye

261 adet
585 tabak

203 tabak
99 kiyye

99 kiyye

99 kiyye

103 kiyye

103 kiyye

144

60

28

65

18
18

12
50

12
20

12
50

12
22

12
50

12
40

36

32

36

34

197.580

20.244

257.855

36.072
1.782

2.556
29.700

2.208
2.060

2.520
30.750

2.160
2.178

3.132
29.250

2.436
3.960

3.564

3.168

3.708

3.502



21.06.1716- Kagkaval 99 kiyye 36 3.564
20.07.1716 Peyniri

22.12.1729- Cevizli Peynir 133 kiyye 30 3.990
19.01.1730

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564, 10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183,20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244; Tabloda birim fiyat akce olarak verilmistir.

18 cevizli peynir,

1680-1730 yillar1 muhasebe kayitlarinda saraya alinan kaskaval peyniri,
herhangi bir aciklama olmaksizin “peynir” ve taze peynir alindigi kaydedilmistir.
Bahsettigimiz peynirler kiyye ve adet olarak satin alinmistir. Kagkaval peynirinin bazen
kiyye, bazen tabak birimiyle alindigir dikkat ¢ekmektedir. En ucuz 18, en pahali 36
akceden alinmustir. Saraya bu yillar arasinda 1.428 kiyye ve 1.897 adet kaskaval peyniri
alinmistir ve bu miktar diger peynirlerle kiyaslandiginda daha yiiksektir. Herhangi bir
aciklama yapilmaksizin sadece “peynir” olarak satin alinan peynirin adet fiyati 18, kiyye
fiyat1 23 ve 30 akge olarak gosterilmektedir. Bu durumda peynirler arasinda en diisiik
fiyat1 olan 12 akgeye satin alinan taze peynirdir. Muhasebe kayitlarinda farkli peynir
cesitlerinden bahsedilmedigi i¢in pazarlardan hangi tir peynir tedarik edildigini
bilememekteyiz. 1680-1730 yillar1 arasindaki fiyatlara baktigimizda peynir fiyatlarinda
istikrar oldugunu gérmekteyiz. 1680 yili Ocak-Subat ay1 kayitlarinda 2.846 adet peynir
satin alinmis, diger peynir isimlerine rastlanilmamigtir. 1685 Mayis-Haziran alimlarinda
ise 36 akceden 18,5 kiyye gibi az miktarda peynir satinalinmistir. 1694 yili kagkacal
peynirinin adet olarak 18 ak¢eden alinmis olmasi dikkat ¢ekicidir. Yine 1695 yili1 Haziran-
Temmuz ay1 peyniri 30 ak¢eden satin alinmistir. Peynir fiyat1 gecen yillara gore artig
gostermistir.  1699’a gelindiginde peynir fiyatt 23 akgedir ve fiyatlar normal
seyretmektedir. 1704 yilinda alt1 aylik bir siirecte sadace 18 ak¢eden 723 kiyye kaskaval
peyniri alinmistir. Diger peynirlerin alim kayitlarina rastlanmamistir. Bu durum
bahsedilen donemde disaridan peynir alindigin1 gostermektedir. 1707 yili Ekim-Kasim
ay1 alian kaskaval peyniri 99 kiyye alinmis ve inceledigimiz donem igerisinde 18 akgelik

bir iicret ile en diisiik ticretle alim gergeklesmistir. 1716 yilinda ise kaskaval peynirinin

718 Kaskaval koyun siitiinden yapilan tekerlek seklinde sar1 renkli bir peynirdir.
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fiyat1 34 ila 36 akce arasinda degisim gostermistir. Alinan miktarlar ise genellikle benzer

miktarlarda 99 ve 103 kiyye arasinda olmustur.

Muhasebe kayitlarinda rastladigimiz bir diger siit iiriinii ise kaymaktir. Raf dmrii kisa olan
kaymak farkli hayvanlarin siitlerinden imal edilmistir. Saray mutfaklarina alimi
gerceklestirilen kaymaklar tabak hesab ile Uskiidar ve par¢a kaymak’*® olmak iizere iki
tirdlir. Muhasebe kayitlarinda diger tiim siit {iriinlerinde oldugu gibi farkli kaymak
tiirlerine rastlamasak da Istanbul pazarindan temin edilen farkli kaymak tiirlerinin olma
ihtimali olas1 goriinmektedir.”® Kaymak padisah, valide sultan ve sultanlar ile
sehzadelerin giinliik tayinatlar igerisinde olan bir siit iirlinlidiir. Padisah i¢in giinliik 1
tabak par¢a kaymak ve 2 tabak Uskiidar kaymag: verilirken valide sultan, sehzadeler ve

sultanlar icin giinliik 1 tabak kaymak tayinat: yapilmistir.’?
2.6. Bakliyatlar

Insanlik tarihinin ilk ehlilestirilen bitkileri baklagillerdir. Besleyici 6zelliginin yiiksek
olan baklagillere beslenme rejimlerinde daima yer verilmistir. Bunun haricinde 6zellikle
genis ekim alanlarina sahip olmasi ve fiyatlarinin et {iriinleri ve tahillara gére nispeten

distikliigii de bakliyat tiirti bitkisel tirtinlerin daha ¢ok tiikketilmesine neden olmustur.

Saray mutfaklar1 i¢in kuru baklagillerden mercimek, nohut ve kuru bakla alimi
yapilmustir. Boriilce de sik tiiketilmesine ragmen taze tiiketimi tercih edildigi i¢in sebzeler
tablosuna eklenmistir. Kuru bakliyat alimlarma baktigimizda bu alimlarin Istanbul
piyasasindan yapildigr goriilmektedir. Ayrica mercimek ve nohudun bir kismi1 Misir’dan
ocaklik olarak gelmis,’?? Kesan’dan da nohut alimi yapilmistir.”?® Nitekim saray

mutfaklarinda Kesan ve Misir irsaliyesi olarak gelen nohut tercih edilmistir.

Mutfaklara alinan nohutun bir kismi da firinlara verilmistir. 1716 tarihli belgede padisah

icin iretilen nohutlu ekmek i¢in has firna her ay diizenli bir sekilde 30 kiyye nohut

"1 BOA, MAD.d, No. 5355, 4 (29 Zilhicce 1116/26 Nisan 1705) .

720 Mantran Istanbul’da ragbeti ¢ok olan Eyiip kaymagindan bahseder, ancak Bilgin’de 1490-1643 aras1
muhasebe kayitlarinda Eyiip kaymagina rastlamasa da pazarda olmasi ihtimalini yiiksek bulur. Ayrintilh
bilgi i¢in bk. Mantran, /7. Yiizyihin Ikinci Yarisinda Istanbul 1, 187-188; Bilgin, Osmanh Saray Mutfag,
224,

21 BOA, MAD.d, No.1827, 5 (15 Cemazeyilahir 1115/ 26 Ekim 1703).

722 Mart 1718 tarihinde Misir’dan 1.550 kiyye nohut ocaklik olarak gelmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA),
Cevdet Saray [C.SM], No.163, Gomlek No. 8183, 1-2 (05 Cemazeyilahir 1130/06 May1s 1718).

2 BOA, MAD, No.18759, 2-7 ( 29 Cemazeyilevvel 1122/26 Temmuz 1710); Osmanli Arsivi (BOA),
Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 19905, 4-5 (29 Zilhicce 1129/04 Aralik 1717).
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verildigi kaydi bulunmaktadir.”* Ayn1 zamanda padisah igin giinliik 3’er kiyye nohut ve
mercimek verilirken, valide sultan i¢in harem-i hiimayuna giinliik 4’er kiyye nohut ve

mercimek verilmektedir.”?®

Tablo 22: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Bakliyat Alim1

TARIH URUN MIKTAR FiYAT TOPLAM
FIYAT
17.01.1680- Nohut 3.126,5 10 31.265
20.02.1680 Mercimek 6.106 4 24.424
04.05.1685- Nohut 1.573,5 8 12.588
10.06.1685 Mercimek 4.958 6 29.748
26.04.1694- Nohut 3.029 9 27.261
27.05.1694 Mercimek 372 7 2.604
24.06.1695- Nohut 349,5 4 1.398
15.07.1695 Mercimek 4.301,5 4 17.206
31.05.1699- Nohut 1.996,5 8 15.972
14.04. 1700 Mercimek 4.055,5 6 24.333
06.05.1704- Nohut 14.657 75 109.927,5
28.11.1704 Nohut 14.656 8 117.248
Mercimek 3.112 6 18.672
Kuru Bakla 880 55 4.840
Kuru Bakla 2.029 7 14.213
28.10.1707- Kuru Bakla 87 4 348
25.12.1707 Mercimek 1.945,5 4 7.783,5
Nohut 2.836 5 14.180
26.11.1707- Kuru Bakla 90 4 360
25.12.1707 Mercimek 2.005 45 9.023,5
Nohut 2.020 5 10.100
26.12.1707- Kuru Bakla 99 4 396
23.01.1708 Mercimek 1.945,5 45 8.754,5
Nohut 7.256 5 36.280
Kuru Bakla 90 4 360

724 Osmanli Arsivi (BOA), Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE. d], No. 10925,
8-10 (14 Muharrem 1128/ 09 Ocak 1716).
25 BOA, MAD, No0.1827, 6 (15 Cemazeyilahir 1115/ 26 Ekim 1703).
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24.01.1708-
22.02.1708
22.04.1708-
20.05.1708

19.07.1708-
17.08.1708

23.08.1713-
20.09.1713

21.10.1713-
18.11.1713
10.09.1714-
09.10.1714
02.02.1718-
03.03-1718
22.10.1721-
21.11.1721
01.10.1723-
31.10-1723
31.10.1723-
28.11.1723
29.11.1723-
28.12-1723
29.12.1723-
27.01.1724
27.01.1724-
25.02.1724
26.02.1724-
25.03.1724
26.03.1724-
24.04.1724

Mercimek
Nohut
Kuru Bakla
Mercimek
Nohut
Kuru Bakla
Mercimek
Nohut
Mercimek
(Edirne)
Mercimek
Nohut
Mercimek
Nohut
Mercimek
Nohut
Mercimek

Nohut

Mercimek
Nohut
Mercimek
Nohut
Mercimek
Nohut
Mercimek
Nohut
Mercimek
Nohut
Mercimek
Nohut
Mercimek
Nohut

Mercimek

2.005
4.854

87
1.969,5
30.861,5
90
37.051,5
24.506
430

1.330
1.638
1.100
1.600
1.126
1.436
1.711,5

2.947

5.606,5
2.940
6.600,5
2.662
6.600,5
2.812
1.500,5
2.662
14.591,5
2.784
20.480
2.778
1.591,5
3.108
13.540
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6,5

6.5

6,5

6,5

6,5
8,5

8,5

8,5

8.020
24.270
348
8.862,5
154.307,5
360 akge
148.206
122.530
2.580

6.650
8.190
5.500
8.000
5.630
7.180
10.269

17.682

44.852
19.110
52.804
17.303
52.804
18.276
12.004
17.303
124.027
19.448
174.080
19.516
13.527
21.756
94.780



25.04.1724- Nohut 2.991 7 20.937
23.05.1724

24.05.1724- Mercimek 11.591,5 7 81.140
22.06.1724 Nohut 3.068 7 21.476
23.06.1724- Mercimek 11.591,5 7 81.140
21.07.1724 Nohut 3.063 7 21.441
22.07.1724- Mercimek 11.591,5 7 81.140
20.08.1724 Nohut 3.068 7 21.476
21.08.1724- Mercimek 11.591,5 7 81.140
19.09.1724 Nohut 3.063 7 21.441
28.09.1726- Mercimek 1.691,5 7 11.840
26.10.1726 Nohut 2.858 7 20.006
29.08.1727- Mercimek 1.791 7 12.537
27.09.1727 Nohut 3.068 7 21.476
18.05.1730- Mercimek 1.721 10 17.210
16.06.1730 Nohut 3.335 10 33.350

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564, 10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244, Tabloda birim miktar1 kiyye, fiyat ise ak¢e cinsinden verilmistir.

Tablo 22’ye gore, 1680-1730 dénemi muhasebe kayitlarinda “ades”’?® olarak gegen
mercimek ve nohudun siireklilik gosteren bir alimmin oldugunu goérmekteyiz.
Baklagillerin kuru olarak saklanabilmesi neticesinde her mevsimde bu {irlinler saray
mutfaklarinda kullanima uygun olmuslardir. Yine belgelere gore kuru bakla diger
baklagiller kadar ¢ok tiiketilmemistir.”?’ Belirtilen dSnemde mercimek ve nohut fiyatlari
4 akceden 10 akgeye kadar yiikselmistir. Buna ragmen fahis bir artistan s6z edilemez.
Bakla ise 4 ila 7 ak¢eden satin alinmigtir. 1708 senesinde 376 kiyye kuru bakla alimi
yapilmigtir. 1724 yilinda ise bakla alimina rastlanilmaz ve toplamda 86.478 kiyye

mercimek ile 26.585 kiyye nohut satin alinir.

26 BOA, D. BSM. MTE. d, No. 10987, 4 (29 Zilhicce 1136/18 Eyliil 1724) .
27 BOA, D. BSM. MTE. d, No. 1113, 2-4 (30 Ramazan 1119/25 Aralik 1707).
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2.7. Sebzeler

Insanoglunun beslenme macerasinin en basinda sebzeler vardir. Toplumsal 6rgiitlenmede
toplayiciliktan tarima, ¢igden pismise gegcisin ilk sathasi sebzelerle birlikte olmustur.’?®
Sebzelerin tarimsal varligi doga kosullarina baglidir, bu yiizden de her mevsimin sebzesi
ve meyvesi ayridir. Osmanli saray mutfagina giren sebzeler mevsimlere gore gesitlilik
gostermekle birlikte sebze, meyve ve yesillikler kurutularak veya tursusu yapilarak daha
sonra da tiikketime uygun hale getirilmistir. Helvahane, bahsettigimiz kurutma ve tursu
yapma gibi saklama islemlerinin de yapildig1 birimdi.”*® Mutfaklara bagh bir diger alt
birim olan sebzehdne tedarik edilen sebzelerin saklanmasi ve dagitilmasindan

sorumludur.

Sebzecibasinin

idaresinde olan kurulusta bamya temininden sorumlu bir de
bamyacibas1”! bulunmaktadir. Sarayda en cok tiiketilen sebze bamyadir.”*? Bamya taze
ve kuru halde tiiketilebilen bir sebze olmasi hasebiyle mutfak muhasebe kayitlarinda her
donem ve ¢ok miktarda alim yapildig1 goriilmektedir. Mesela, 27 Kasim 1701 tarihli
belgede padisah, valide sultan, sehzadeler, sultanlar ve Matbah-1 Has i¢in 8.022 adet taze
bamya ve 3.302 adet kavata alindig1 kayd1 bulunmaktadir.”®® Kavata bu yiizyildan itibaren
mutfak defterlerinde sikca yer alir. Yapisal 6zelliklerinden dolay1 domatesin yesili oldugu

diigiiniilmektedir. Belgelerde “oturak kavata” olarak geciyor olmasi da bu tezi destekler

niteliktedir.”®* Ancak kavatanin Habesistan’dan gelen bir biber tiirii olduguna dair tezler

728 Evelyne Bloch-Dano, Sebzelerin Efsanevi Tarihi ¢ev. Nihan Ozyildirim (Istanbul: iletisim Yaynlari,
2020), 25.

729 Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 120, Gémlek No. 11793, 1
(01 Ramazan 1121/04 Kasim 1709).

730 17 Ocak 1729 tarihinde Sebzecibasi Abdurrahim Aga tarafindan Matbah-1 Amire’ye narh fiyati 15 akge
olmak iizere 6.900 adet oturak kavata verilmistir. Bk. Osmanl1 Arsivi (BOA), ibniilemin Maliye [iE. ML],
No. 93, Gomlek No. 8762, 1 (18 Cemezeyilahir 1141/19 Ocak 1729).

731 Berksan, “Matbah-1 Amire”, 87-88.

7821704 yilinda sadece harem-i hiimayuna aylik 500 adet bamya tayinat1 yapilmistir. Bk. BOA, MAD, No.
1827, 4-5 (15 Cemazeyilahir 1115/ 26 Ekim 1703).

28 Ekim 1707-25 Kasim 1707 arasindaki bir aylik siirecte Matbah-1 Amire’ye 4.000 adet taze bamya satin
alimmistir. Bamyanin hesabinin adet ile yapilmasi dikkat ¢ekicidir. Bu durum sevilen bir sebze olmasindan
kaynaklanmaktadir. Sarayda bamyanin kuru ve taze olarak 4 mevsim tiiketildigini gorebiliyoruz. Sebzenin
kurutulmaya miisait olmasi da en ¢ok tiiketilen sebzelerden biri olmasim saglamigtir. BK. BOA, D.BSM.
MTE, No. 1113, 5 (30 Ramazan 1119/25 Aralik 1707).

3 Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 20, Gémlek No. 2026, 1 (25
Cemazeyilahir 1113/27 Kasim 1701).

3 Patlican, domates, capsicum cinsindeki biberler ve kavata bitkibilim agisindan yakin tiirlerdir ve
patlicangiller ailesinde yer alan ayr1 sebzelerdir. Bk. Naif Gebologlu-Sebnem Ellialtioglu, “Patlican Islah1”
Sebze Islahi III: Solonaceae (Patlicangiller) ed. Kazim Abak-Ahmet Balkaya vd. (Ankara: Gece Kitaplig1
Yaynlari, 2022), 319-321.
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de bulunmaktadir.”® Her ne olursa olsun kavata bamya kadar saray mutfaklarinda
kendine yer bulabilmistir. Ayni zamanda kavata yapragmin da satin alindigini
bilinmektedir. 1708 tarihli belgede padisah, valide sultan ve Dariissaade i¢in her giin

toplam 300 adet kavata yapragi ve 990 adet bamya verildigi kaydi bulunmaktadir.”®

Ancak bu yapragin hangi amacla kullanildigina dair yeterli bilgimiz yoktur.”3’

Sebzeler dayaniksiz besin maddeleridir. Bu nedenle de taze sebzeler Istanbul’da saraya
yakin koylerden temin edilmistir.”®® Sebze tedariki belirli bir diizen igerisinde yapilmus,
sebze temin edilen koyler iirettikleri Uiriinleri kendileri sebzehaneye teslim etmislerdir.
Saray ise her hafta Sali giinleri bu kéoyliilere sebzelerin iicretlerini ddemistir.”® Ayrica
Saray’in Birun boliimiinde bulunan bostanci ocagi ¢alisanlart da saraya bagli bag ve
bahgelerdeki iiretimden sorumludur.”®® Bu baglamda, devlete ait has bahge ve miri
bostanlarda bamya, muluhiye, hiyar, sogan vs. gibi sebzelerle yesillikler yetistirilmis ve
buralarm mahsulleri dogrudan mutfaklara gonderilmistir.”** Mutfaklara gonderildikten
sonra ihtiyag fazlasi olan iiriinler Eminénii’deki’*? sebzehaneye gonderilerek satilmis ve

bunlardan elde edilen gelirler bostancibasi tarafindan her yilin Sevval ayinda padisaha

sunulan defterle birlikte hazineye teslim edilmistir.”*

73 Priscilla Mary Isin, Osmanli Mutfak Imparatorlugu (Istanbul: Kitabevi Yayinlar1, 2014), 222-224.

7% Osmanl1 Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 24, Gémlek No. 2562, 1 (07 Sevval
1119/01 Ocak 1708).

87 Anadolu’nun bazi yerlerinde yemeklerde domates ile birlikte domates yapragi kullamldigi da
bilinmektedir. Ayrica asma yapragindan yapilan sarmanin bir benzerinin yapilmasi da miimkiindiir. Ancak
Osmanli yemek kitaplarinda kavata yaprag ile yapilan bir yemek tiiriine rastlanmamustir.

738 BOA, MAD.d, No. 1820 (01 Recep 1120/ 16 Eyliil 1708).

73 Bilgin, “Mahbah-1 Amire”, 117.

0 Has bahge ve miri bostanlarda bostanci ocagina bagl gilmanlar ¢alismaktadir. Bk. Osmanli Arsivi
(BOA), Kamil Kepeci Defterleri [KK. d], No. 7162, 2-3 (05 Sevval 1125/25 Ekim 1713).

"1 Catalca’da bulunan has bahgede sebze tarimi yapilmaktadir. Bk. Osmanh Arsivi (BOA), Cevdet Saray
[C.SM], No. 149, Gomlek No. 7454, 1 (29 Rabiiilevvel 1101/10 Ocak 1690).

42 Uzuncarsily, Osmanl Saray Teskilati, 465-487.

43 Osmanl Arsivi (BOA), Ibniil Emin Maliye [IE. ML], No. 113, Gémlek No. 10750, 1 (08 Saban 1121/13
Ekim 1709).
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TARIH

17.01.1680-
20.02.1680

04.05.1685-
10.06.1685

26.04.1694-
27.05.1694

Tablo 23: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Sebze Alimi

URUN

Bamya

Sogan
Muluhiyye

Patlican

Sebzevat
Kabak

Kereviz

Boriilce
Hiyar

Kelem

Bakla
Bamya
Sogan
Sebzevat
Kabak

Kereviz

Boriilce

Hiyar

Kelem
Bakla

Bamya

Sogan
Patlican

Sebzevat

MIKTAR

62.000 adet

3.138 kiyye
716 sepet
39.290 adet

4.350 kiyye
5.440 adet
159.000 adet

2.882,5 kiyye
21.200 adet
3.200 adet

1.438 kiyye
833 kiyye
31.000 kiyye
10.946 kiyye
516 adet
283.100 adet

1.257,5 kiyye
42.990 adet

7.685 adet
1.137,5 kiyye
63.000 adet

30.614 kiyye

210 adet
879 kiyye

152

FiYAT

1

(3 tanesi)
3

60

1

(5 tanesi)
2

12

8

(100 tanesi)
8

1

17

(2100 tanesi)
6

18

6

15

6

8

(200 tanesi)
80

1

(4 tanesi)
5

10

1

(3 tanesi)
8

15

15

TOPLAM
FiYAT
20.667

9.414
42.960
7.858

8.700
65.280
15.900

23.060
21.200
544

8.628
14.994
186.000
16.419
3.096
22.648

100.600
10.747,5

38.425
11.375
21.000

244912
315
1.318,5



24.06.1695-
15.07.1695

31.05.1700-
14.06.1700

06.05.1704-
28.11.1704

Kabak
Kereviz

Hiyar

Kelem
Bakla
Bamya
Sogan
Muluhiyye
Sebzevat

Kereviz

Kavata

Hiyar

Bamya

Sogan
Muluhiyye
Sebzevat
Kabak

Kavata

Oturak Kavata

Hiyar
Bakla
Sebzevat
Kuru Sogan
Kuru Sogan
Kuru Sogan
Kuru Sogan
Kuru Sogan

Kereviz

1.112 adet
550 adet
48.000 adet

1.774 adet
2.550 kiyye
7.844 kiyye

68.154 kiyye
2.147 sepet
408.888 kiyye
283.000 adet

13.350 adet

48.900 adet

318.900 adet

68.504 kiyye
3.750 sepet
590.780 kiyye
6.071 adet
30.050 adet

116.000 adet

104.320 adet
4.263 kiyye
191.265,5 kiyye
28.098 kiyye
22.780 kiyye
19.360 kiyye
32.690 kiyye
37.540 kiyye
166.950 adet

153

4

8

1

(3 tanesi)

4

3

23

2,5

26

2

8

(200 tanesi)

1

(3 tanesi)

1

(3 tanesi)

1

(12 tanesi)

4

20

2

2,5

15
(100tanesi)

6

(2100 tanesi)

0,5

3

1.6

10,5

6

12

5

4.448
4.400
16.000

7.096
7.650
180.412
170.385
55.822
817.776
22.640

4.450

16.300

26.575

274.016
75.000
1.181.560
15.177,5
4.507,5

6.960

52.160
12.789
306.024,5
295.029
136.680
232.320
163.450
150.160
13.356



28.10.1707-
25.12.1707

26.11.1707-
25.12.1707

Kabak
Kabak
Kabak
Patlican

Patlican

Patlican

Taze Hiyar
Hiyar

Hiyar

Hiyar

Kelem

Taze Muluhiye
Taze Muluhiye
Taze Muluhiye
Taze Kavata
Oturak Kavata
Sebzevat

Kuru Sogan
Boriilce

Kereviz

Kelem

Taze Bamya

Taze Kavata

Taze Muluhiye
Salgam
Sebzevat

Kuru Sogan

Kereviz

4.422 adet
1.762 adet
3.280 adet
16.740 adet
32.570 adet

32.570 adet

270 adet
7.800 adet
16.780 adet
75.340 adet
6.398 adet
580 sepet
925 sepet
1.480 sepet
55.800 adet
137.700 adet
28.255,5 kiyye
18.210 kiyye
277 kiyye
19.550 adet

406 adet
4.000 adet

1.000 adet

70 sepet

2 adet

25.820 kiyye
18.602,5 kiyye
16.500 adet

154

(200 tanesi)

4

12

9

1

1

(2 tanesi)

1

(3 tanesi)

3

15

1

0.5

6

48

38

36

15

15

1.6

1

6

8

(200 tanesi)

4

10
(100tanesi)

10
(100tanesi)

12

(100 tanesi)

17.688
21.144
29.520
16.740
16.285

10.856

81
11.700
16.780
37.670
38.388
27.840
35.150
53.280

8.370
20.655
45.208,5
18.210
1.664
1.564

1.624
400

100

840

12
45.209
18.602,5
1.320



14.12.1708-
11.01.1709

22.10.1721-
21.11.1721

31.10.1723-
28.11.1723

25.04.1724-
23.05.1724

24.05.1724-
22.06.1724

23.06.1724-
21.07.1724

22.07.1724-
20.08.1724

Kelem
Bakla
Boriilce
Sogan
Boriilce

Sebzevat

Kereviz

Kelem

Bamya
Kavata
Oturak Kavata
Muluhiye
Bamya
Kavata
Oturak Kavata
Muluhiye
Bamya
Kavata
Oturak Kavata
Muluhiye
Bamya
Kavata
Oturak Kavata
Muluhiye
Bamya
Kavata
Oturak Kavata
Muluhiye
Bamya
Kavata
Oturak Kavata
Muluhiye

Bamya

420 adet

90 kiyye
286 kiyye
18.805 kiyye
289 kiyye
25.893 adet

15.950 adet

406 adet
44.800 adet
6.900 adet
21.000 adet
180 sepet
12.000 adet
7.000 adet
2.300 adet
60 sepet
44.800 adet
16.670 adet
30.300 adet
203 sepet
46.000 adet
20.500 adet
31.000 adet
210 sepet
44.800 adet
16.670 adet
30.300 adet
203 sepet
46.000 adet
20.500 adet
46.000 adet
210 sepet
44.800 adet

155

4
4
55
15
5
160
(200 tanesi)
8
(200 tanesi)
4
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15
15

1.680
360
1.574,5
28.207,5
1.447
41.428

1.276

1.624
6.720
1.035
3.150
2.700
1.800
1.050

345

900
6.720
2.500
4.545
3.045
6.900
3.075
4.650
3.150
6.720
2.500
4.545
3.045
6.900
3.075
6.900
3.150
6.720



21.08.1724- Kavata 16.670 adet 15 2.500
19.09.1724 Oturak Kavata 30.300 adet 15 4.545
Muluhiye 203 sepet 15 3.045
28.09.1726- Bamya 34.800 adet 15 5.220
26.10.1726 Kavata 10.150 adet 15 1.522
Oturak Kavata 20.300 adet 15 3.045
Muluhiye 263 sepet 15 3.945
29.08.1727- Bamya 36.000 adet 15 5.400
27.09.1727 Kavata 10.500 adet 15 1.575
Oturak Kavata 21.000 adet 15 3.150
Muluhiye 270 sepet 15 4.050
Kelem 800 adet 4 3.200
18.05.1730- Bamya 42.000 adet 15 6.300
16.06.1730 Kavata 21.000 adet 15 3.150
Oturak Kavata 6.900 adet 15 1.035
Muluhiye 300 sepet 15 4.500

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No0.934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564, 10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244, Tabloda fiyat ise akge cinsinden verilmistir.

Tablo 23’de de goriildiigii gibi muhasebe kayitlarina gore saray mutfaklarina kereviz,
bamya, kavata, oturak kavata, muluhiye, kelem, kereviz, boriilce, sogan, hiyar, salgam,
patlican, kabak ve sebzevat ismiyle alimlar yapilmistir. Kavata ve oturak kavata, bamya,
kelem, kereviz, hiyar, kabak ve patlican tane hesabi ile alinirken muluhiyye sepet

olarak,sogan, bakla, boriilce ve sebzevat ise kiyye olarak alinmistir.

Sebzeler icerisinde degerlendirilen bir diger tiir ise yesilliklerdir. Belgelerde adi1 gecen
marul, maydanoz, nane, kuzukulagi, ebeglimeci, asma yapragi, tarhun, durak otu ve
hardal saray mutfaklarina alinan yesilliklerdir. On yedinci yiizyilin ortalarina ait

belgelerde semizotu ve paziya da rastlanilmaktadir.’#*

44 Bilgin, Osmanli Saray Mutfag:, 240-244.
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Bundan bagka yesillikler saraya ait bag ve bahgelerden

gdnderilmistir.”*

saray mutfaklarina

Tablo 24: 1680-1716 Yillar1 Arasindaki Yesillik Alimi

TARIH

17.01.1680-
20.02.1680

04.05.1685-
10.06.1685

26.04.1694-
27.05.1694

URUN

Nane

Marul

Maydanoz

Asma

Yapragi

Durak Otu

Tarhun

Semizotu

Maydanoz

Marul

Asma

Yapragi

Durak Otu

Maydanoz

Marul

MIKTAR

41.750
demet
8.103 adet

20.974
demet
16.300
kiyye
50.100
demet
48.830
adet
22.980
adet
381.539
demet
555.289
adet
35.536
kiyye
57.120
demet
1.522 tane

9.665 adet

FiYAT

1

(3 tanesi)

1

(40 tanesi)
8

(2100 tanesi)
4

2,5

(200 tanesi)
1

(3 tanesi)

8

(200 tanesi)
8 akce

(200 tanesi)
1

(200 tanesi)

4

8

(200 tanesi)
1

(25 tanesi)
1

(20 tanesi)

TOPLAM

FiYAT

13.916,6

202.575

1.677,5

65.200

1.252,5

16.276,5

1.838,5

30.523,5

5.552,5

142.144

4.568

60,5

483,5

45 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 79, Gomlek No. 3978, 1 (29 Sevval 1123/10 Aralik

1711).
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24.06.1695-
15.07.1695

31.05.1700-
14.06. 1700

06.05.1704-
28.11.1704

Durak Otu

Nane
Maydanoz

Marul
Asma
Yapragi
Durak Otu

Tarhun

Nane

Maydanoz

Marul

Asma

Yapragi

Durak Otu

Tarhun

Maydanoz

Marul

Taze Nane

Durak Otu

Asma

Yapragi

Tarhun

56.715
demet
600 adet
1.297 adet

30 adet
1.682

kiyye
150 adet

5.000 adet

750 adet
1.284 adet

3.250 adet

1.740 adet

4,350 adet

100 adet

352.257
demet
681.450
adet
91.955
adet
94.140
demet
33.223
kiyye
36.540
adet

158

1

(8 tanesi)

1

8

(200 tanesi)
1

3

1

(3 tanesi)

1

(3 tanesi)

1

8

(200 tanesi)
1

(3 tanesi)

3

1

(3 tanesi)

1

(3 tanesi)

8

(200 tanesi)
1

(25 tanesi)
1

(2 demeti)
8

(200 tanesi)
6

1
(2 tanesi)

7.021,5

600
103,5

30
5.040

50

1.666

750
102,5

1.083,5

5.220

1.450

33

28.180

27.258

45.977

7.531

199.338

18.270



28.10.1707-
25.12.1707

26.11.1707-
25.12.1707

14.12.1708-
11.01.1709

27.02.1713-
27.03.1713

Kuzu Kulag
Ebegiimeci
Maydanoz
Marul
Taze Nane
Durak Otu
Asma
Yapragi
Maydanoz
Marul
Taze Nane
Durak Otu
Asma
Yapragi
Maydanoz
Marul
Taze Nane
Durak Otu
Asma

Yapragi
Hardal

600 kiyye
30 kiyye
42.520
demet
96.350
adet
4.205 adet

4.350
demet
2.494
kiyye
38.925
demet
97.500
adet

4.350 adet

4.500
demet
2.580
kiyye
41.927
demet
94.250
adet

4.205 adet

4.350
demet
2.494

kiyye
8 kiyye

159

6

15

8

(200 tanesi)
1

(20 tanesi)
1

(2 demeti)
8

(200 tanesi)
4

8

(200 tanesi)
1

(20 tanesi)
1

(2 demeti)
8

(200 tanesi)
4,5

8

(200 tanesi)
1

(25 tanesi)
1

(2 demeti)
8

(200 tanesi)
4,5

12

3.600

450

3400

3.211,5

2.102,5

348

9.976

3.114

4.875

2.175

360

11.610

3.354

3.770

2.102,5

348

11.223

96



27.12.1715- Hardal 8 kiyye 40 256
25.01.1716

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564, 10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No.97, Gémlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244, Tabloda fiyat ise akce cinsinden verilmistir.

Yukaridaki Tablo 24’de, sonbahar ve kis mevsiminde saray mutfaklarina alinan
yesillikler listelenmektedir. Alman yesillikler adet, demet ve kiyye olarak satin
alinmaktadir. Buna goére, marul, nane ve tarhun adet olarak; maydanoz ve durak otu
(dereotu) demet olarak; asma yapragi, hardal, kuzukulagi ve ebeglimeci ise kiyye olarak

satin alinmistir. Bunlar igerisinde nane ve tarhunun kurusu da satin alinmaktadir.
2.8. Meyveler

Osmanli Devleti bir tarrm toplumudur. imparatorlugun farkli yerlerinde zengin
cesitleriyle sebze ve meyveler yetismektedir. Bu baglamda toplumda meyve ve sebzeler
yeme-igcme pratiklerinde siklikla tercih edilmistir. Meyveler biiyiik ¢cogunlugunun agac
tizerinde yetismesi ve ¢ok yillik olmalar ile sebzelerden ayrilmaktadir. Diger taraftan
erken modern donem Osmanli saray ve toplumu, saklama yontemleri, meyve ticareti ve
farkli mevsimlere has iiriinleri ile her mevsim meyveye ulasabilme imkanina sahiptir.’4®
Akdeniz’i g¢evreleyen biitiin bolgelerin meyve iiretimi ve kalitesi yiiksektir. Bundan
dolay1 da saray mutfaklarina giren meyveler ¢ok ¢esitlidir ve bunlar yas ve kuru olmak
tizere iki tiirdiir. Ayrica kuru yemis (meyve-i husk) yani ¢esitli bitki meyve ve tohumlari

kurutularak veya islenerek elde edilen cerezler de meyveler sinifindadir.

Meyveler bir besin maddesi olmalarmin diginda sembolik anlamlar da yiiklenmislerdir.”*’

Bu sembolik anlamlar Osmanli sarayindaki bazi geleneklerde kendini gostermekte,
meyveler bilhassa dogum ve evlenme merasimlerinin vazgecilmezleri arasinda yer
almaktadir. Mesela, sehzade ve sultanlarin dogumundan alt1 giin sonra yapilan besik
merasiminde (besik alay1) misafirlere sekerlemeler ve ¢igeklerin yaninda meyveler de

ikram ve hediye edilmistir.”*® Bu sayede iktidarin giicii gosterilmistir.

748 11, Osmanh Mutfak Imparatorlugu, 146.

T Necdet Tosun, “Tasavvuf Kiiltiiriinde Meyve”, Tasavvuf Ilmi ve Akademik Arastirma Dergisi 5/13
(2004), 290. |
8 Isin, Osmanli Mutfak Imparatorlugu, 142.
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Ayrica, Osmanli mutfak kiiltiirlinde meyveli etli yemeklerin ayr1 bir yeri bulunmaktadir.
Et yemekleri yapilirken ayva, badem, kayisi, elma, kestane, tiziim, erik gibi meyveler
yemeklere ¢esni katmak amaciyla kullanilmislardir.”®® Ornegin klasik donem et

yemeklerinden biri olan “tuffahiye” eksi elma ile pisirilmektedir.”°

Meyveler imparatorluk topraklarinda ¢ok miktarda yetismelerinden dolayr hemen hemen
her yerden satin alinmakta birlikte kestane gibi sadece 6zel bolgelerden gelen firiinler de

vardir.”! Baskentin yas meyve ihtiyaci genellikle yakin ¢evresinden karsilanmustir.

Asagidaki tabloda 1707-1730 yillar1 arasinda saray mutfaklarina aliman kuruyemisler
listelenmistir. Ancak taze badem, taze fistik, taze leblebi ve cevizin de bu listede
gosterilmesi uygun bulunmustur. Muhasebe kayitlarinda cevizin yas veya kuru oldugu

belirtilmemistir.

Tablo 25: 1707-1730 Yillar1 Arasindaki Kuru Yemis Alimi

TARIH URUN MIKTAR FiYAT TOPLAM
FIYAT
28.10.1707- Badem 173,5 27 4.684,5
25.12.1707 Kestane 192 5 960
Ceviz 1.200 1 36
(30 tanesi)
Findik I¢i 28 10 280
Kabuklu 103 6 618
Findik
Kenevir 14 10 140
Tohumu
Cekirdek 882 6 5.292
26.11.1707- Badem 542 30 16.260
25.12.1707 Kestane 184,5 5 922,5
Ceviz 1.350 1 45

9 Geleneksel etli meyve yemekleri konusunda ayrintili bilgi i¢in bk. Osman Giildemir - Nevin Halici,
“Tirk Mutfaginda Geleneksel Etli Meyve Yemekleri”, Geleneksel Gidalar Sempozyumu Bildiri Kitabi
(Van: 2009 ), 565-569.

0 Tuffahiye yemegi hakkinda ayrintili bilgi igin bk. Osman Giildemir, “Klasik ve Modernlesen Osmanli
Yemekleri ve Giiniimiize Uyarlanmasi” (Eskisehir: Anadolu Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii,
Doktora Tezi, 2018), 114-115.

751 Kestane kayitlarda Bursa kestanesi olarak gegmektedir. Devletin kestane tedarik bdlgesi Bursa’dir. Bk.
BOA, KK. d, N0.7289, 4-6 (11 Zilkade 1107/12 Haziran 1696).
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14.12.1708-
11.01.1709

27.02.1713-

27.03.1713

27.04.1713-
25.05.1713

Findik I¢i
Kabuklu
Findik
Kenevir
Tohumu
Cekirdek
Leblebi
Badem
Kestane

Ceviz

Findik I¢i
Kabuklu
Findik
Kenevir
Tohumu
Cekirdek
Leblebi

Fistik

Bursa Kestane

Ceviz

Findik Ici
Kabuklu
Findik

Leblebi
Badem

Bursa Kestane

Ceviz

Findik I¢i
Kabuklu
Findik
Leblebi

31,5
108

135
14,5
362,5
218
1.200

34
103

214
14
8,5
174
1.200

44
90

14

87
228
1.200

38
103

14

162

(30 tanesi)
12
6

6

10

45

6

1

(30 tanesi)
12

6

6

12

14

16

1

(30 tanesi)
24

12

13

36

12

1

(30 tanesi)
20

10

12

378
648

15

810

145
16.312,5
1.308

40

408
618

18

1.284
168
119

2.784

40

1.056
1.080

182
3.132
2.736

40

760
1.030

168



23.08.1713-
20.09.1713
21.10.1713-
18.11.1713
16.02.1714-
13.03.1714

10.09.1714-
09.11.1714
29.10.1715-
27.11.1715

28.11.1715-
26.12.1715

27.12.1715-
25.01.1716

Fistik

Edirne Badem
Badem

Edirne Badem
Badem

Bursa Kestane

Ceviz

Findik I¢i
Kabuklu
Findik
Leblebi
Badem
Badem

Bursa Kestane

Ceviz

Findik I¢i
Kabuklu
Findik
Leblebi
Ham Fistik

Ceviz

Findik I¢i
Kabuklu
Findik

Leblebi

Fistik

Bursa Kestane

Ceviz

210,5
10
293,5
15
174
1.200

44

87

14
500
61
184,5

1.300

49,5
90

14,5

1.200

47

87

14

184,5
41.350

163

20

30

27

30

27

9

1

(100 tanesi)

20
10

12

30

28

10

1

(200 tanesi)
18

7

12

28

1

(25 tanesi)

18
8

12

28

12

1

(25 tanesi)

100
6.315
270
8.805

1.556
48

880
870

168
15.000
1.708
1.845
54

891
630

174
140
48

846
696

168
224
2.214
1.654



23.04.1716-
22.05.1716

21.06.1716-
20.07.1716

02.02.1718-
03.03.1718
22.10.1721-
21.11.1721
01.10.1723-
30.10.1723
31.10.1723-
28.11.1723
29.11.1723-
28.12.1723
29.12.1723-
27.01.1724
27.01.1724-
25.02.1724

Findik I¢i
Kabuklu
Findik
Leblebi
Kestane

Ceviz

Findik Ici
Kabuklu
Findik

Taze Badem
Bursa Kestane

Ceviz
Findik I¢i
Kabuklu
Findik

Taze Badem
Leblebi
Taze Findik
Edirne Badem
Badem
Badem
Badem
Badem

Badem

Badem

31,5
490

14,5
184,5

1.350

18
90

90
189,5

1.350

19,5
90

90

14,5

90

147

253

219

118,5

177

118,5

135

164

24

12

12

1

(25 tanesi)
24

10

45
12
1
(25 tanesi)
24
10
45
12
10
40
65
42
42
42

42

48

756
4.410

174

2.214

54

432
900

4.050

2.274

54

468
900

4.050

174

900

5.880

16.445

9.198

4.977

7.434

4.977

6.480



26.02.1724- Badem 122,5 48 5.880

25.03.1724
26.03.1724- Badem 144 48 6.912
24.04.1724
25.04.1724- Badem 384 42 16.128
23.05.1724
24.05.1724- Badem 649 42 27.258
22.06.1724
23.06.1724- Badem 405 42 17.010
21.07.1724
22.07.1724- Badem 364 42 15.288
20.08.1724
21.08.1724- Badem 405 42 17.030
19.09.1724
28.09.1726- Badem 203,5 45 9.157,5
26.10.1726
29.08.1727- Badem 328,5 46 15.111
27.09.1727
22.12.1729- Bursa Kestane 183 12 2.196
19.01.1730 Kabuklu 103 12 1.236

Findik

Leblebi 14,5 12 174
18.05.1730- Badem 446,5 65 29.022,5
16.06.1730

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564,10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No.97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244; Tabloda ceviz miktar1 adet, ¢ekirdek dirhem, digerleri kiyye cinsinden
birim fiyat ise ak¢e cinsinden verilmistir.

Tablo i¢in fayfalandigimiz muhasebe defterlerinde Anadolu topraklarinda yetistirilmesi
kolay olan bademin en ¢ok tliketilen kuru yemis oldugunu goriiyoruz. Badem kuru yemis
cinsleri icerisinde en yiiksek fiyata sahip iirtindiir. Bunlarin disinda ceviz, findik, findik
ici, leblebi, kenevir tohumu ve fistik alimlar1 yapilmistir. En diisiik fiyatli ve bol sekilde

alinan kuru yemis ceviz olmustur.
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Meyvelerin kurutulmasi yontemi ile saklanmasi eski bir yontemdir ve sarayin meyve
tercihleri arasinda kurutulmus meyveler de bulunmaktadir. Bu kurutma islemi giineste
bekletme ve firinlama yontemi ile yapilmaktadir. Saray’a basta kuru iiziim olmak {izere
incir,”®? {iziim, kayis1 ve visne ile gesitli meyvelerin kurusu satin alinmistir. Aiiagidaki

tabloda kuru olarak alinan meyveler tiir ve miktarlari ile listelenmistir.

Tablo 26: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Kuru Meyve Alimi

TARIH URON MIKTAR FIYAT TOPLAM
FIYAT
17.01.1680- Kuru Visne 920 25 23.000
20.02.1680  Kuru Kayisi 135 30 4.050
04.05.1685-  Kuru Vigne 2.755,5 13 35.821,5
10.06.1685  Kuru Kayisi 13.665 42 573.930
26.04.1694-  Kuru Visgne 2.133 23 49.059
27.05.1694  Kuru Kayisi 885 24 21.240
24.06.1695-  Kuru Visgne 604 40 24.160
15.07.1695  Kuru Kayis1 2.520 65 163.800
31.05.1700-  Kuru Vigne 1.963 30 58.890
14.06.1700  Kuru Kayist 5245 80 41.960
17.05.1703-  Kuru Kayist 1.866 75 139.950
06.05.1704  Kuru Kayisi 1.866 80 149.280
Kuru Visne 1.974 45 88.830
Kuru Meyve 396 35 13.860
06.05.1704-  Kuru Kayisi 2.388,5 82 195.857
28.11.1704  Kuru Visne 1.014 42 42.588
28.10.1707-  Kuru Visne 58 12 696
25.12.1707
26.11.1707- Kuru Visne 60 12 720
25.12.1707
14.12.1708- Kuru Visne 58 18 1.044
11.01.1709 Kuru Meyve 99 20 1.980
Kuru Visne 24 32 768

752 26 Temmuz 1729 tarihinde asure malzemesi olarak 30 kiyye incir ve 30 kiyye armut kurusu satin
alinmigtir. Bk. BOA, [TS. MA. d], No. 10514, 1 (29 Zilhicce 1141/26 Temmuz 1729).
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27.02.1713- Kuru Kayisi 459 50 22.950
27.03.1713  (Sam)
27.04.1713-  Kuru Visne 145 24 3.480
25.05.1713  Kuru Kayisi 438 50 21.900
(Sam)
Kuru Meyve 99 24 3.480
16.02.1714-  Kuru Visne 174 28 3.132
13.03.1714
29.10.1715- Kuru Visne 120 32 3.840
27.11.1715  Kuru Kayisi 410,5 65 26.682
(Sam)
28.11.1715-  Kuru Visne 116 32 3.712
26.12.1715  Kuru Kayisi 401 65 26.065
(Sam)
27.12.1715-  Kuru Visne 120 36 4.320
25.01.1716  Kuru Meyve 99 30 2.970
23.04.1716-  Kuru Visne 120 36 26.065
22.05.1716
21.06.1716- Kuru Visne 615 32 19.680
20.07-1716
22.12.1729- Kuru Kayisi 193 60 11.580

19.01.1730  (Sam)

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564,10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No.97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No.7299, 7289, 7286, 7283, 7244; Tabloda iiriin miktarlar1 kiyye, birim fiyatlar1 ak¢e olarak verilmistir.

Tabodan da gériilecegi gibi saraya basta kuru iiziim olmak {izere incir,”®® kayisi, visne ve
diger bazi meyvelerin kurusu satin alimmmistir. Saray kilerlerine her mevsim Izmir ve

cevresinden kuru meyve alimi yapilmgtir.”*

Istanbul’un ¢evresindeki bag ve bahgelerde ¢ok ¢esitli meyve yetismesine ragmen bu

tiretim baskentin ihtiyacini karsilamaya yetmemektedir. Meyve ticaretinde Oncelik

78 26 Temmuz 1729 tarihinde asure malzemesi olarak 30 kiyye incir ve 30 kiyye armut kurusu satin
alinmistir. Bk. BOA, [TS. MA. d], No. 10514, 1 (29 Zilhicce 1141/26 Temmuz 1729).
54 BOA, KK. d, No. 7296, 4 (29 Zilhicce 1112/06 Haziran 1701).
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Osmanli iase politikasi geregince sarayin ve Istanbul halkinin olmustur. Devletin gelismis
ticaret politikas1 topraklarin bol miktarda verdigi meyvelerin baskente tasinmasini
saglamistir. Ayrica baskentin meyve darlig1 ¢ekmemesi i¢in ¢esitli emir ve yasaklarla
aksakliklar engellenmeye calisiimistir. Baskentin meyve ihtiyacini ekseriyetle Ege
bolgesi karsilamaktadir. Bu bdlgeden Izmir ve nahiyeleri, Manisa ve kazalari ile Aydin
ve ¢evresinden basta kizil ve kara iiziim olmak tizere razaki iiziim, incir, badem, armut,

zerdali, nar ve kestane havale yoluyla tedarik edilmistir.”®

Bati Akdeniz bolgesinden bagka Marmara ve cevresinin de sarayin meyve iasesinin
saglanmasina katkis1 vardir. Bagkente Gelibolu ve ¢evresinden ceviz, badem, kiraz,
zerdali, nar, armut ve iiziim sevkiyat: yapilmistir.”® Sarayin severek tiikettigi kayis1 da
Sam’dan temin edilmistir. Nar hem meyve olarak hem de serbeti ve eksisi ile sarayin
vazgecilmezleri arasindadir ve sarayin nar ihtiyact Gemlik bolgesinden karsilanmaktadir.

Amasya’da zengin elma ve erik ¢esitleri ile matbahin tedarik bolgelerindendir.”’

Saray mutfaklarma meyve tedarikinden sorumlu olan gorevliler kilercilerdir.”® Bu
gorevliler sevkiyat bolgelerindeki kadilar tarafindan belirlenen narh fiyatlar iizerinden
meyve alimlarini gergeklestirmisler ve 6demelerini de masraf katibi araciligi ile mukataa
ve ocaklik gelirlerinden saglamislardir.”® Meyveler temin bdlgelerinden kara yolu ve
develer vasitasiya limanlara taginmis ve bolgenin kadisinin kontroliinde kayit altina
alimarak gemilere yiiklenmistir. Meyve ve yemis tasiyan bu yiik gemileri baskentte

“Yemis ve [Ihtisab Iskelesi” ve “sebzehane” ye naklini yaptiklari {iriinleri

55 BOA, KK. d] No. 7286, 6 (07 Muharrem 1102/11 Ekim 1690); Osmanl1 Arsivi (BOA), Kamil Kepeci
Defterleri [KK. d], No. 7282, 10 (12 Safer 1102/15 Kasim 1690); BOA, KK. d, No. 7296, 6 (29 Zilhicce
1112/06 Haziran 1701); Ayrica bk. Feridun Emecen, “XVI. Asrm fkinci Yarisinda Istanbul ve Saraymn
Tasesi Icin Bat1 Anadolu’dan Yapilan Sevkiyat”, Tarih Boyunca Istanbul Semineri Bildiriler (Istanbul:
Edebiyat Fakiiltesi Basimevi, 1989), 206-210.

6 Giiler Yarci, “Osmanl Giimriik Kayitlarinda Meyve”, Meyve Kitabi, ed.Emine Giirsoy Naskali-Dilek
Herkmen. (Istanbul: Kitabevi Yayinlar1, 2006 ), 526.

57 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM) , No. 108, Gémlek No. 5444, 4 (16.Rebiiilevvel 1129/13
Ocak 1717).

758 Berksan, “Matbah-1 Amire”, 91.

90smanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 180, Gémlek No. 17487, 1 (15
Zilkade 1133/ 07 Eyliil 1721).

168



birakmuslardir.®® Bagkent iskelelerine gelen meyveler pazarbasi’®! araciligi ile saray igin

alindiktan sonra fazlasinin halka satilmasina izin verilmektedir. 52

Tablo 27: 1680-1730 Meyve Alimlar

TARIH URUN MIKTAR FIYAT TOPLAM
FIYAT

17.01.1680-  Armut 594,5 40 23.780
20.02.1680 Ayva 286 30 8.580
Hiinkar Ayva 87 60 5.220

Misk Elmasi 250 18 4.500

Taze Limon 1.215 1 1.215

Turung 870 15 1.305

Hurma 28 36 1.008

Girit Zeytini 12 45 540

Musmula 87 6 522

Kavun 390 32 12.480

Karpuz 390 30 11.700

04.05.1685-  Izmir Mevizat 3.391 12 40.692
10.06.1685 Misk Elma 338,5 18 6.093
Taze Kiraz 9425 16 15.080

Taze Armut 498 4 19.920

Limon 1.615 1 1.615

Turung 870 1,5 1.305

Hurma 53 24 1.272

Girit Zeytini 12 35 420

Ayva 70 74 5.180

12.06.1696-  Siyah Dut 180 26 4.680
15.07.1696 Kizileik 576 18 10.368
Kiraz 2.224 22 48.928

Limon 1.141 2 2.282

70 Emecen, “Sarayin lasesi I¢in Bati Anadolu’dan Yapilan Sevkiyat”, 211.

761 Osmanl Arsivi (BOA), Ibniilemin Dahiliye [IE. DH], No. 12, Gomlek No. 1154, 1-5 (17 Saban 1111/
07 Subat 1700).

76228 Ocak 1712 tarihinde yas ve kuru yemis getiren gemilerin evvela sebzehine dniine yaklasip oncelikle
Enderun i¢in lazim olan meyve ve yumurtay1 narh iizerinden satin alindiktan sonra bakiyesinin esnafa
satilmas1 hakkindaki cari usuliin uygulanmaya devam edilmesi istenmistir. Bk. BOA, C.BLD. No.114,
Gomlek No. 5669, 1 (19 Zilhicce 1123/ 28 Ocak 1712).
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19.05.1701-
14.06. 1701

06.05.1704-
28.11.1704

28.10.1707-
25.12.1707

Turung
Kavun
Karpuz
[zmir Mevizat
Limon
Turung
Siyah Dut
Kizileik
Kiraz
Keciboynuzu
Uvez
Hiinnap
Seftali

Agac¢ Kavunu
Limon
Turung
Hiinkar Ayvasi
Kavun
Karpuz

Misk Elmasi
Armut

Incir

Hurma
Zeytin

Visne

Nar

Taze Elma
Mevizat

Nar

Seftali

Sam Kayisi
Limon
Turung

Ayva

Kavun

170

900
510
510

3.498
1.015
900
317
599
2318
130,5
2685
2585
750
213
11.245
5.167
230
2.125
2.425
2.100
4.025
1.333,5
14
84
1.825
24
872

3.017,5

177

57
902,5
2.065
987
455
585

4
28
26

15
24
13
24
12
16
24
31
70

104
30
30
20

15
114
45
18
14
12
6,5

28

w

15

3.600
12.750
13.260
31.482
1.015
1.350
7.608
7.787
55.632
1.566
4.296
6.204
23.250
14.910
33.735
15.501
23.920
63.750
72.750
42.000
12.075
20.002,5
1.596
3.750
32.850
336
10.464
19.613,5
1.416
342
25.270
6.195
987
3.640

8.775



14.12.1708-
11.01.1709

16.02.1714-
13.03.1714

28.11.1715-
26.12.1715

Karpuz

Misk Elmast
Taze Armut
Hurma

Girit Zeytini
Nar

Sam Kayisi
Limon
Turung

Ayva

Hiinkar Ayvasi
Misk Elmast
Taze Armut
Hurma

[zmir Mevizat
Girit Zeytini
Limon
Turung

Ayva

Huinkar Ayvasi
Misk Elmasi
Taze Armut
Mevizat

Nar

Uvez
Musmula
Limon
Turung

Ayva

Hiinkar Ayvasi
Kavun
Karpuz

Misk Elmast
Bey Armut

Yalova Armudu

585
541,5
960
91

12

459
1.015
870
117
87
118
407
14
3.442
12
1.015
870
258,5
87
150
257
3.493

90

90
1.050
900
546,5
90
550
550
257
446
510

15

42
20
10
45

1,5
55
75
20
50
25

40

48
80
10
32
10

10

32
65
32
28
10
36
55

8.775
2.166
7.680
3.822
240

30
20.655
1.015
1.305
6.435
6.525
2.360
20.350
350 akge
30.978
480
1.015
870
12.408
6.960
1.500
8.224
34.930
27

900
540
1.050
900
17.488
5.850
17.600
15.400
2.570
10.056
28.050



23.04.1716-  Misk Elmas1 2115 44 9.306

22.05.1716 Limon 1.050 2 2.100
Turung 900 2 1.800
Hurma 15,5 32 496
Girit Zeytini 12 42 504
[zmir Mevizat 2.892,5 9 26.032,5
21.06.1716-  Izmir Mevizat 2.918 9 26.262
20.07.1716 Taze Armut 392 24 9.408
Misk Elmas1 239 18 5.736
Limon 1.050 7 7.350
Turung 900 6 5.400
Hurma 17 28 476
Girit Zeytini 12 42 504
Taze Kiraz 1.236 20 24.720
Taze Kayist 90 30 2.700
Siyah Dut 90 12 1.080
22.12.1729-  Izmir Mevizat 3.494 14 48.916
19.01.1730 Taze Armut 1.682 26 43.732
Taze Ayva 335 24 8.040
Sultan Ayva 87 40 3.480
Taze Elma 358 18 6.444
Limon 1.015 1 1.051
Turung 870 2 1.740
Girit Zeytini 12 45 540
Nar 3 6 18
Hurma 18 40 720
Kizilcik 87 12 1.044
Seftali 87 24 2.088
Kavun 1.170 28 32.760
Karpuz 1.460 26 37.960
Taze Uvez 87 12 1.044
Taze Hiinnap 87 24 2.088

Kaynak: BOA, MAD, No. 19088, 5355; BOA, D. BSM. MTE, No.10862, 10561, 10590,10653; BOA, C.
SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704; BOA, KK. N0.7299, 7289; Tabloda iiriin

miktarlar1 kiyye, birim fiyatlar1 akge olarak verilmistir.
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Tablo 27°de saraya yas olarak alinan meyveler goriilmektedir. Listede genis Osmanli
cografyasinin etkisi ile ¢ok ¢esitli meyveleri gormek miimkiindiir. Hurma, zeytin gibi
meyvelerin nakliyesi yol sartlarindan etkilendigi i¢in fiyatlar1 yliksek seyretmektedir.
Tablodan da anlasildig iizere Izmir mevizat ismiyle yiiklii miktarda meyve alimlari vardir
ve muhasebe kayitlarinda sadece meyveler olarak gecgmis, tiirleri hakkinda bilgi
verilmemistir. Yine belgelerde armut, elma, seftali, ayva, nar, limon, turung, musmula,
kavun, karpuz, kiraz, dut, kizilcik, kegiboynuzu, livez, aga¢ kavunu, incir, visne ve kayisi
yas alinan {iriinlerdir. Has bahgelerde yetisen ve pazarlardan satin alinan iirtinler bu listeye
dahil degildir.

Uziim saray mutfagina her zaman yiiksek miktarlarda alimmustir. Saray halki {iziimiin hem
yasini hem kurusunu tiiketmektedir. Ayrica liziim, pestil ve serbet malzemesi olarak da
kullanilmistir.”®® Uziimiin sadece meyvesi degil yapraklarmin da ekonomik bir degeri
vardir. Yesillikler sinifina dahil ettigimiz asma yapragi saray mutfaklarinin tercihleri
arasindadir. Tatlandirict olarak kullanilan {iriinlerden olan pekmezin hammaddesinin
ekseriyetle iiziim olmasindan dolayr mutfaklara alian iiziim miktar1 artmis olmalidir.”%
Uziimden mamul edilen bir diger iiriin ise sirkedir. Tiirk mutfagmin vazgecilmezleri
arasinda olan sirkenin yapiminda ¢ogunlukla iiziim kullanilmasina ragmen muhasebe
kayitlarinda sirke alimlarina rastliyor olusumuz mutfaklarda sirke {iretiminin ya ¢ok az
ya da hi¢ olmadig: izlenimini dogurmustur. Osmanli iilkesinde bagcilik bugday ekimi
kadar Oonemsenmis ve bagcilifin siirdiiriilebilmesi i¢in bu islerle ugrasanlar bitki
hastaliklarindan kaynakli {irin kayiplarinda ve kitlik zamanlarinda devlet tarafindan
desteklenmistir.”®® Saraya tazesi ve kurusu en ¢ok giren meyvelerden bir digeri ise erik
olmustur. Erik ¢ig olarak tiiketilmesinin yaninda meyve soslu yemeklerde de en ¢ok

kullanilan malzemedir.

Cok tercih edilmesi sebebiyle bu iki meyvenin listesi ayrica verilmektedir.

83 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 5362, 80 (29 Zilhicce 1114/16
Mayis 1703).

% T{im meyvelerden pekmez iiretilebilmesine ragmen iiziim haiz oldugu yiiksek seker miktar1 ile daha ¢ok
tercih edilmistir.

65 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 4079, 110-115 (29 Zilhicce
1132/01 Kasim 1720).
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Tablo 28

TARIH

12.06.1696-
15.11.1696

19.05.1701-
14.06. 1701

06.05.1704-

28.11.1704

28.10.1707-

25.12.1707

26.11.1707-
25.12.1707

URUN

Kirmizi Uziim
Siyah Uziim
Taze Uziim
Razaki Uziim
Amasya Erigi
Bereketli Erik
Kirmizi Uziim
Siyah Uziim
Taze Uziim
Razaki Uziim
Amasya Erigi
Bereketli Erik
Kirmiz1 Uziim
Siyah Uziim

Taze Uziim

Sar1 Erik
Amasya Erigi

Bereketli Erik
Can Erigi

Sar1 Erik
Razaki Uziim
Kus Uziimii
Taze Uziim
Amasya Erigi
Bereketli Erik
Taze Erik
Razaki Uziim
Kus Uziimii

Taze Uziim

: 1696-1730 Yillar1 Arasindaki Uziim ve Erik Alimi

MIKTAR FiYAT TOPLAM

17.546,5
30.030,5

174

978
14.850
90

90
2.036
21.053
100
6.994
150
210
7.605
15.193
1.270
6.250
570,5
1.001,5
1.000
519
219
1.656
805,5
381
1.340
231
111
400
771
361
300

14
12
38
21
14
14
23
6,5
18,5
18
34
30
13
11
12
7
14
37
40
62
15
12
12
14
3
13
28
8
12
16
3

FIYAT
245.651
360.366
37.164
311.850
1.260
1.260
46.828
136.844,5
1.850
125.892
5.100
6.300
98.885
167.123
15.240
43.750
7.987
37.055,5
40.000
32.178
3.285
26.496
9.666
5.334
4.020
3.003
3.108
3.200
9.252
5.776
900



14.12.1708-
11.01.1709

27.02.1713-
27.03.1713

27.04.1713-
25.05.1713

16.02.1714-
13.03.1714

29.10.1715-
27.11.1715

28.11.1715-
26.12.1715

Amasya Erigi
Bereketli Erik
Razaki Uziim
Kus Uziimii
Taze Uziim
Bereketli Erik
Razaki Uziim
Kus Uziimii
Amasya Erik
Bereketli Erik
Razaki Uziim
Kus Uziimii
Kirmizi Kus
Uziimii
Amasya Erik
Can Erigi
Bereketli Erik
Razaki Uziim
Kus Uziimii
Kirmizi Kus
Uziimii

Taze Uziim
Amasya Erik
Bereketli Erik
Razaki Uziim
Kus Uziimii
Kirmizi Kus
Uziimii

Taze Uziim
Amasya Erik
Bereketli Erik
Razaki Uziim
Kus Uziimii
Kirmizi Kusg

Uziimu

175

278,5
145
770,5
398
290
126
829,5
346
324
211,5
859,5
427,5
58

236
87
165
742,5
310
58

290
230
191
896
376

60

450
216
165
868
352

58

13
28
14
20

40
22
30
42
45
20
30
40

32
12
40
14
28
50

18
18
45
16
30
45

10
32
42
16
30
45

3.620,5
4.060
10.787
7.960
1.740
5.040
18.249
10.380
13.608
9.517
17.190
12.825
2.320

7.552
1.044
6.600
8.910
7.440
2.900

5.220
4.140
2.865
12.544
9.400
2.400

4.500
5.184
6.600
13.888
10.550
2.610



Taze Uziim 290 12 3.480

Amasya Erik 163 31 5.053
Bereketli Erik 149 45 6.705
27.12.1715-  Razaki Uziim 941 23 21.643
25.01.1716  Kus Uziimii 277,5 32 8.880
Kirmiz1 Kug 60 45 2.700
Uziimii
Taze Uziim 600 12 7.200
Amasya Erik 199,5 36 7.182
Bereketli Erik 120 45 5.400
23.04.1716-  Razaki Uziim 861 24 20.664
22.05.1716  Kus Uziimii 237,5 36 8.550
Kirmizi Kus 60 45 2.700
Uziimii
Amasya Erik 156 34 5.304
Bereketli Erik 135 45 6.075
21.06.1716-  Razaki Uziim 861 20 17.220
20.07.1716  Kus Uziimii 243 36 8.748
Kirmizi Kus 60 45 2.700
Uziimii
Amasya Erik 158,5 36 5.700
Bereketli Erik 120 45 5.400
Sar1 Erik 90 14 1.260
Can Erigi 90 14 1.260
Bardak Erik 90 12 1.080
22.12.1729-  Razaki Uziim 800,5 18 14.409
19.01.1730  Kirim Uziimii 290,5 32 9.280
Kirmiz1 Uziim 58 50 2.900
Taze Uziim 1.950 8 15.600
Amasya Erik 128 34 4.352

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No0.934,1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564,10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No. 7299, 7289, 7286, 7283,7244; Tabloda iiriin miktarlar1 kiyye, birim fiyatlar1 ak¢e olarak verilmistir.
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Tablo 28’¢ gore sarayin en ¢ok talep ettigi meyvelerden olan liziimiin farkli cinsleri satin
alimmustir. Bu iizlimler igerisinde razaki liziim en fazla alinan olmakla birlikte mevsimine
gore diger lizim tiirleri olan Kirim {iziimii, taze iiziim, kirmizi {izim, siyah iiziim, kus
lizlimii ve kirmiz1 kus iizlimii de satin alinmistir. Daha 6nce de bahsettigimiz gibi {iziim

kuru olarak da saraya alinmakta ve her mevsim tiiketilmektedir.

1696-1730 yillar1 arasinda Amasya erigi, bereketli erik, bardak erik, can erik ve sar1 erik
tirlerinin tercih edildigi goriilmektedir. Yukaridaki tabloda 1716 yili esas alindiginda
mevsimlere, taze ve bol bulunabilirliklerine gére meyvelerin fiyatlarinda az da olsa
farkliliklar goriilmiistiir. Buna gore 1716 Ocak ayinda razaki liziimiin 941 kiyyesi 23
akceden satin alinarak toplamda 21.643 akce 6denmistir. Yine ayni yilin Nisan-Mayis
aylarinda razaki liztimiin 861 kiyyesi 24 akc¢eden satin alinarak 20.664 akgelik alim
yapilmistir. Haziran ve Temmuz ayinda ise tiziimiin mevsimi olmasinin etkisiyle razaki

{iziim 20 akceden 841 kiyye satin alinmis ve toplamda 17.220 akce ddenmistir.”®
2.9. Baharatlar

Tarih boyunca insanlar yemekleri tatlandirmak ve bozulmadan koruyabilmek i¢in kokulu
otlar ve baharat kullanmislardir.”®’ Baharat, ticaret yollar1 vasitasi ile diinyaya yayilmis
ilk iiriindiir.”®® Baharat olarak siniflandirilan cesniler, tohumlar, yapraklar, kokler, agag
kabuklari, gicekleri de igerisine alan genis bir ailedir.”® Bu yiizden zaman zaman yesillik
ve kokulu ot olarak tiiketilen bitkilerin tohumlar1 da baharat olarak kullanilmigtir.”’
Osmanli mutfaklarindaki hardal kullanim1 buna giizel bir rnek olusturur.’”* Hardal aym
bitkinin farkli kisimlarmin kullanildigr otlardan birisidir. Calisma donemimize ait

belgeler hardali sadece isim olarak siniflandirmadan vermektedir. Saray mutfaklarinda

pisen yemeklere ait bilgi ve tarif eksikligi nedeni ile hardal nerede yesillik nerede baharat

66 BOA, C.SM, No.108, Gomlek No. 5444, 4 (16.Rebiiilevvel 1129/13 Ocak 1717)

767 Baharat: Yiyecek ve iceceklere hos koku ve tat vermek icin kullanilan tarcin, karanfil, zencefil, karabiber
vb. maddeler, bahar. Bk. Isin, Mutfak Sozligii, 41.

768 Andrew Dalby, Tehlikeli Tatlar Tarih Boyunca Baharat ¢ev. Nazli Piskin (istanbul: Kitabevi Yayinlari,
2004), 10.

76 Tony Hill, Kokulu Ot ve Baharat Ansiklopedisi ¢ev. Nazli Pigkin (istanbul: Oglak Yayincilik, 2019), 9.
10 Neumann, “XVIIL. Yiizy1l Saray Mutfaginda Baharat”, 151.

120 ila 60 cm arasinda boyu olan, sarigigekli tadi ac1 bir yillik bir bitkidir. Bitkinin tohumu toz haline
getirilerek baharat olarak kullanilmaktadir. Bitkinin yapraklar1 salata ve yemek olarak da yenilmektedir.
Ayrmtili bilgi i¢in bk. Nevin Halic1, A¢iklamali Mutfak ve Yemek Terimleri Sozliigii (Istanbul: Oglak
Yayinlari, 2012), 116.
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olarak kullanilmistir sorusuna cevap veremiyoruz. Ancak belgelerde “ot”’"? veya
“tohum” belirtilmeden sadece hardal olarak yer almasina ragmen II. Mehmed’in severek
tiikkettigi salgam tursusuna sirkeli hardal konulmasi ve 1490 yilinda saray mutfaklar i¢in
sirkeli hardal satin alinmis olmas1 hardalin sos yapiminda kullanilan bir baharat olarak

degerlendirildigi kanisini giiclendirmektedir.””

Baharatlar yogun tat ve koku 6zellikleri sebebiyle hazirlanan yemeklerin tatlandirilimasi
icin kullanilmalarinin yani sira ilag ve macun yapiminda da kullanilmiglardir. Helvahane
yemeklerin oldugu kadar ilaclar ve macunlarin da hazirlanmasindan sorumludur.
Baharatlar da yar1 tibbi amacla burada kullanmilmaktadir.”* Ozellikle ecza yapiminda
kullanilmas: ve liikks tiiketimin ve seckin damak zevklerinin gostergesi olmasi ile
baharatlar Osmanli saray yemeklerinin de vazgecilmez cesnileri olmuslardir.
Helvahane’de ila¢ ve macun yapiminda kullanilan baharatlar safran, tar¢in, kimyon,
karabiber, sinameki, zencefil, sumak, kisnis, anason, hardal, kakule, karanfil, meyankokii,
ravent, havlican, besbase, misk, demirhindi, ¢érekotu ve hiyarsenbedir.”” Baharatlarin
bir diger kullanim alani ise firinlardir. Firinlara susam, anason, kimyon, ¢orek otu ve sakiz

verilmektedir.”’® Boylelikle iiretilen unlu iiriinlere farkli kokular ve tatlar katilmistir.

Baharat ve otlar, tatlandiric1 ve ilag olarak kullanimlarindan bagka tiitsiileme icin de
kullanilmistir.”’” Giizel kokular1 kullanma gelenegi tiim medeniyetlerde oldugu gibi
Osmanli toplumu tarafindan da benimsenmis bir uygulamadir. Mutfak defterleri bu
konuda ayrintili bilgi vermez. Ancak Kiltiirel yap1 igerisinde “tiitsiileme veya
buhur’denilen uygulamanin yapildig1 giizel kokulu bir takim baharatlarin yakilarak
mekéana giizel koku vermesinin saglandig1 bilinmektedir.””® Bu islemi gergeklestirmek

icin i¢ine kiil ve ates, lizerine ise baharat ve ¢esitli otlar konularak yakilan bir kap

72 Hardal turp otu olarak da isimlendirilmektedir. Bk. Turhan Baytop, Tiirkce Bitki Adlari Sozligii (
Ankara: Tiirk Dil Kurumu Yayinlari, 2015), 129.

53 Isin, Mutfak Sozligii, 138.

"4 Neumann, “XVIIL. Yiizy1l Saray Mutfaginda Baharat”, 151.

75 Osmanl1 Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE.
d], No. 10825, 1-3 (28 Sevval 1116/ 23 Subat 1705); BOA, iE. SM, No. 29, Gmlek No. 3025,1 (26
Cemazeyilahir 1140/ 8 Subat 1728).

8 Bilgin, Osmanl Saray Mutfagt, 81.

" Sargon Erdem, “Buhur”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (istanbul: TDV Yayinlari, 1992),
6/383-384.

8 Abdiilaziz Bey, Osmanli Adet, Merasim ve Tabirleri hz. Kazim Arisan-Duygu Arisan (Istanbul: Tiirkiye
Ekonomik ve Toplumsal Tarih Vakfi, 1995), 481.

178



kullanilir ki buna buhurdan veya buhurluk denilmektedir.””® Sarayda buhurdanlar, tabla
tizerinde veya zincirle asilarak kullanilmaktadir. Biiylik ziyafet ve toplantilarda
buhurdanlar cemaat arasinda dolastirilarak, tiitsii kokularinin her yerden duyulmasi
saglanmustir.”®® Kuskusuz bu geleneksellesmis bir ritiieldir. Bu yiizden de sadece tiitsii
olarak kullanilan bitkiler vardir. Bunlar misk, amber, sandal agaci, giinliik, seker kamis,
ladin, tar¢in, regine, kurutulmus turunggil kabuklari, susam kokii, sarisabir ve 6d
agacidir.”8! Bunlar arasinda misk ve amberin’®? ayr1 bir yeri vardir. Misk ve amber
Ozellikle asure ve tatlilara giizel bir rayiha vermesi i¢in de kullanilmaktadir. Nitekim 2
Ekim 1730 tarihli belgede III. Ahmed’in asure pisirilirken igerisine misk ve giillab
konulmasini istedigi ve yapilan asureyi ¢ok begenerek vezirine de gonderdigine dair kayit
bulunmaktadir. "8 Saray igerisindeki toplantilarda buhurdanlar giilabdanlarla beraber
kullanilmis, ayn1 zamanda hanedan iiyelerinin her birine ayr1 ayr1 buhurdan ve giilabdan
takimi verilmistir.’® Saray gorevlileri arasinda padisaha buhur suyu takdim eden o6zel

gorevliler vardir.’®®

Istanbul baharat ¢arsisina sahip ve baharat ticaret yollarinin {izerinde bulunan bir sehirdir.
Bunun sonucunda bagkent egzotik iiriinler ile erkenden tanismistir. Kullanim alan1 daha
once sOyledigimiz gibi ¢esitlilik arz eden baharatlar Osmanli yonetimi tarafindan aranilan

uriinler arasindadir. Saray ekébirleri ve zengin kentliler Hint baharatlari, boyalar1 ve

779 19 Mart 1702 tarihinde Kilar-i Amire’ye Saray’da yapilan mevlid meclislerinde kullanilmak iizere
buhurdan ve masraba miibayaa olunmustur. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri
[MAD.d], No. 9889, 200 (19 Sevval 1113/19 Mart 1702).

80 Can, “Osmanli Kiiltiiriinde Tiitsii”, 78.

81 Od agac1 giiniimiizde aloe vera olarak bilinir. Buhurdanlarda kullanilan otlar icin bk. Abdiilaziz Bey,
Osmanli Adet, Merasim ve Tabirleri, 537.

8 Misk acimsi hos kokulu, kivamli, sicak suda eriyen, yakildiginda ¢ok az kiil birakan, erkek misk
geyiginin genital organlarinin yaninda bulunan bezeden elde edilen kesif kokulu bir salgidir ve acik sar1 ve
koyu siyah renktedir. Ayrintili bilgi igin bk. Mehmet Kavak, “Ortagag’da Misk”, Vakaniivis - Uluslararasi
Tarih Arastirmalart Dergisi 3 (2018), 190; Amber ise okyanuslarin ¢esitli kesimlerinden toplanan giizel
kokulu bir maddedir. Amber gri siyah veya kirli sar1 renklerde re¢ine kivaminda, 1sitildiginda ya da alkolde
kolaylikla eriyen nadir ve ticari degeri yiiksek bir maddedir. Ayrintili bilgi igin bk. Sargon Erdem,
“Amber”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlar1, 1991), 3/7-8.

83 [1I. Ahmed asure pisirilirken igerisine misk ve giillab koyulmasini istemistir. Kendisine sunulan agureyi
de ¢ok begenmis ve vezirine de gondermistir. Bk. Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE.
SAMD. III], No. 215, Gomlek No. 20805, 1 (19 Rabiiilevvel 1143/ 02 Ekim 1730).

784 2 Aralik 1728 tarihli belge I1I. Ahmed’in kizlar1 Saliha, Ayse ve Zeynep Sultanlarin geyizlerine verilen
esyalar arasinda kapagi altin buhurdan ve giilapdan ve bunlarin sunumu igin altin tepsi vardir. Bk. Osmanh
Arsivi (BOA), Topkap1 Saray1 Miizesi Arsiv Defterleri [TS. MA. D], No. 2213, 1 (29 Rabiiilahir 1141/02
Aralik 1728).

85 BOA, TS. MA. d, No. 2352, 1 (29 Zilhicce 1113/ 27 May1s 1702) .
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degerli pamuklu kumaslarimi kullanmislardir.”®® Bu nedenle de baharatlar ¢ok uzun siire

liiks tiikketim triinleri icerisinde degerlendirilmistir.

Saray mutfaklarinin baharat ihtiyac1 genel olarak Misir’dan saglanmistir. Hindistan ve
Arabistan’dan Misir’a gelen baharatlar deniz yolu ile Istanbul’a nakledilmistir.”®” Daha
once de bahsettigimiz gibi Misir ocaklik olarak sarayin baharat ihtiyacini karsilamaktadir.
Misir’a baharatin diizenli ve gecikmeden saraya gonderilmesi i¢in merkezi yonetim
tarafindan emirler verilmistir.”%® Misir tarikiyle gelen baharatlarin disinda sifali olarak
kabul edilen bitkiler Anadolu ve Istanbul’da da yetismektedir. Hatta Istanbul ve
cevresindeki sifali otlar “assab”’® ve “acemi oglanlar” tarafindan saray mutfag: igin

toplanmustir.

Matbahin baharat ihtiyacinin bir kismi Has bahgelerden de karsilanmistir. Bu yiizden
inceledigimiz muhasebe kayitlarinda goriilen baharat miktar1 tam manasi ile matbaha
giren baharatlar1 gostermez. Baharat olarak kabul ettigimiz kuru otlar has bahgede
yetistirilmisler ve bu yoldan mutfaga girmislerdir. Bu yiizden de kayit altina alinan belirli
bir isim ve miktara rastlayamryoruz.’®

91 ye baharat tedarikinden miskcibast

Bagkente gelen baharatin en biiyiik alicis1 saraydir
sorumludur.”? Miskgibasi peskirbasma’®® baharatlarin yani sira boya maddeleri, kokular,
esanslar, ilaglar da teslim etmektedir. Buna gore teslimatin peskirbasina yapiliyor olmasi
dolayli yoldan da olsa misk¢ibasinin kiler teskilatina dahil oldugu izlenimini
vermektedir.”® Mesela, 1722 senesine ait bir belgede miskgibasi tarafindan Matbah-1

Amire, Harem-i Hiimiyun ve Matbaha baglh diger mutfaklara verilen baharatlar igin

786 Suraiya Faroghi, Osmanli Imparatorlugu ve Etrafindaki Diinya cev. Ayse Berktay (Istanbul: Alfa
Yayinlari, 2017), 32.

87 BOA, MAD.d, No. 1820, 3-7 (01 Recep 1120/ 16 Eyliil 1708).

8 BOA, C.SM, No.16, Gomlek No. 849, 1 (07 Safer 1122/ 7 Nisan 1710).

78 Nebatlari, bitkileri toplayarak ve misallerini kurutarak her biri {izerinde ilmi incelemeler yapan alim. BKk.
Ilhan Ayverdi, Misalli Biiyiik Tiirk¢e Sozlik (Istanbul: Kubbealt: Yayinlari, 2010), 79.

790 Kekik, dereotu veya nane gibi yesillikler Hasbahge’de yetistirilmistir. Maydanoz ise muhasebe
kayitlarindaki alimlarda mevcuttur. Bk. BOA, MAD.d, No. 1820, 1-7 (01 Recep 1120/ 16 Eyliil 1708).

91 Mantran, 17. Yiizyilin Ikinci Yarisinda Istanbul 1, 190.

92 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 143, Gomlek No. 13958, 1 (19
Ramazan 1129/ 27 Agustos 1717); Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1
Amire Eminligi [D.BSM. MTE. d], No. 10856, 14-15 (30 Recep 1120/15 Ekim 1708).

793 peskirbag1 kidemli kilercilerdendir. Bk. flber Ortayli, Osmanli Sarayinda Hayat (izmir: Yitik Hazine
Yayinlari, 2008), 106; Murat Oguz, “Osmanlii Devletinin Yiikselme Doneminde Enderun Saray Mektebinin
Yeri ve Onemi”, (Istanbul: Yeditepe Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, Yiiksek Lisans Tezi, 2008), 52.
7% Neumann, “XVIIL. Yiizy1l Saray Mutfaginda Baharat”, 145-153.
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toplamda 346 kurus ve 29 akge verildigi kayithidir.”*® Diger taraftan miskg¢ibasinin “ser-
miski attar Yahudi”’® olarak tanimlanmasi saray disindan gorevlendirilen ya da sdzlesme
yapilan biri olma ihtimalini diisiindiirmektedir. Misk¢ibasi maasl bir gorevli olmaktan

ziyade miiltezim veya celeb statiisiinde olmalidir.”’

Baharatlarin biiyiik kismi rayihasini daha iyi verebilmesi i¢in ogiitiilerek kullanilmistir.
Baharatlarin ogiitiilerek kullanilmasi tahillardaki kadar eski bir uygulamadir. Saray
mutfaklarinda basta karabiber olmak tiizere zencefil, tar¢in, kisnis, safran ve aspir
ogiitiilmiis olarak kullanilan baharatlardir.”®® Baharatlar genellikle kurutulmus yaprak,
tohum ve kabuklar oldugu igin saray kilerlerinde saklanilarak ihtiya¢ halinde mutfaklara

verilmigtir.

Diinyanin ilk tamigtigi baharat olan karabiber erken donemlerden itibaren en ¢ok
kullanilan baharat olmustur. Erken modern diinyada karabiber hem doguda hem de batida
olduke¢a yiiksek fiyatlardan alict bulmaktadir. Osmanli mutfaginin baharat listelerinde
rastladigimiz karabiber en diisiik 120 akce en yiiksek ise 180 akgeden satin almmistir.”®
Zamanla dogudan batiya dogru genisleyen ticari hareketlilik karabiberin taginmasini
kolaylastirmis olmasina ragmen karabiberin fiyatlarinda diisiis yasanmamis, tam tersi

bahasi1 her zaman ¢ok yiiksek olmustur.

Osmanli mutfaginda giil, safran, aspir, niliifer ve karanfil en ¢ok tiiketilen ¢iceklerdir.
Safran Osmanli iilkesinde yetisen bir ¢igek olmasina ragmen oldukca degerlidir ve yiiksek
fiyatlara satilmaktadir.2% Safran Viransehir, Siroz, Zihre, Demirhisar ve Tarakliborlu’dan
getirtilmistir.2% Aspir de safran ailesindendir ve kullanim alani safranla aymdir. Ancak
piyasada daha ¢ok bulunuyor olmasindan dolay1 fiyatinin diisiik oldugunu goriiyoruz.
Safran ve aspir tath yapiminda kullanilmalarindan dolay1 helvahaneye siirekli alimi
yapilan iiriinlerden olmusglardir. Ayni zamanda muhasebe kayitlarina gore mutfaklara taze

giill temininin yaninda yliksek miktarda giilsuyu alimi da yapilmistir. Giil suyu et

7% Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 134, Gémlek No. 6720, 1 (12 Rabiiilahir 1134/10
Subat 1722).

7% BOA, D.BSM. d, No. 1129, 4 (30 Recep 1121/05 Ekim 1709).

7 Neumann, “XVIIL. Yiizy1l Saray Mutfaginda Baharat”, 154.

7% BOA, D. BSM. MTE. d, No. 10922, 4 (30 Zilkade 1126/07 Aralik 1714).

79 Osmanl1 Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE.
d], No. 10862, 3 (30 Ramazan 1119/ 25 Aralik 1707); Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe
Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE. d], No.10913, 2-4 (30 Ramazan 1126/ 09 Ekim 1714).
800 Can, “Osmanli Kiiltiiriinde Tiitsii”, 78.

801 Bilgin, Osmanli Saray Mutfag:, 222-223.
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yemekleri, pilavlar, hamurlu ve siitlii tatlilar ile macun ve lokumlarda ¢esni olarak, recel,

surup ve serbetlerde ve buzlarin iginde ise ana iiriin olarak kullanilmigtir.8%

Cicekler de meyvelerde oldugu gibi mevsiminde taze diger zamanlarda kurutularak
kullanilmaktadir. Saray mutfaklar1 i¢in alinan ¢igekler genellikle tath ve recel yapiminda
kullanilmistir.8% Yeme-igme disinda saglik ve giizellik alanlarinda da tercih edilmistir.8%*
Matbahin ¢icek iasesi cogunlukla Istanbul ve g¢evresindeki hassa bahgelerinden
karsilanmasina ragmen ihtiyag durumunda piyasadan ve pazarlardan da ¢icek temin
edilmistir.8% Cigek yetistiriciligi yapan hassa bahgelerinde yetistirilen cigekler giil, lale,

menekse, karanfil, sebboy, nergis, siimbiil, siisen ve zambaktir.8%

Kilar-i Amire’ye dogrudan ¢igek suyu ve ¢igek marmelati alimlart da yapilmaktadir.
Ornegin, 20 Aralik 1728 tarihli bir tezkirede padisah i¢in Adet oldugu iizere Kilar-i
Amire’ye her sene Sakiz adas1 ve ¢evresinden gonderilen ¢igek sulari, ¢igek marmelati ve
iskor¢inenin®’ gonderilmesi istenmistir.8%® Diger taraftan saray halki tarafindan sevilerek
yenilen cicek tursusu ve bahar dallar1 da helvahane igin satin alinmistir. Ornegin, 28 Mart
1728 tarihinde padisah i¢in Osmancik Mukataasina bagli Sar nahiyesinden ¢icek tursusu
ve dal-1 giizide Helvahane’ye gonderilmistir.2%° Bu iiriinler zaman zaman sadece padisah
icin alinabildigi gibi, genel alimlarda matbaha bagli tiim birimlere dagitimi yapililmigstir.

Ayrica sarayda cigekler hediyelesme araci olarak da kullanilmislardir. Resmi ve 6zel

802 Nermin Isik- Cengiz Urbas vd, “Geleneksel Tiirk Mutfaginda Kullanilan Cigekler”, International
Congress On Culturel Heritage and Tourism Bildiri (2017), 956.

803 {zzet Sak, “Osmanli Sarayr’nin iki Aylik Meyve Cicek Masrafi”, Tarih Arastirmalart Dergisi 25/40
(2006), 149.

804 Ozer Sahin- Burhan Kilig, “Yiyecek Igecek Isletmeciliginde Yenilebilir Cigekler”, 3.Ulusal Gastronomi
Sempozyumu (2009), 1-2.

805 Sak, “Osmanli Sarayr’nin Tki Aylik Meyve Cigek Masrafi”, 148-149.

806 Turhan Baytop, Tiirkiye 'de Eski Bahge Giilleri (Ankara: Kiiltiir ve Turizm Bakanligi Yayinlari, 2013),
12; Nazim Hikmet Polat, Tiirk Cicek ve Ziraat Kiiltiirii Uzerine Cevat Riistii’den Bir Giildeste (Istanbul:
Otiiken Nesriyat, 2015), 73-74.

807 iskorgine veya Iskorgina siyah kokiinden regel yapilan bir bitkidir. Avrupa’da sebze olarak da
pisirilmektedir. Bk.Yerasimos, Mutfak Sozliigii, 163; Pakalin, Osmanli Tarih Deyimleri ve Terimleri
Sozliigii 11, 85; Birlesikgillerden, ana yurdu Ispanya olan, uzun yaprakl, sarigigekli, kazik koklii, sebze
olarak yenen, surubu ve receli yapilan iki yillik bitkidir. Kubbealt1 Lugati-Misalli Biiyiik Tiirk¢e Sozliik 11,
hz. Tlhan Ayverdi ( Istanbul: Kubbealt1 Nesriyati, 2005).

88 Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 27, Goémlek No. 2821,1 (29
Cemazeyilevvel 1142/20 Aralik 1729).

809 Osmanl Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I1I], No. 86, Gomlek No. 8589, 1 (16
Saban 1140/ 28 Mart 1728).
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giinlerde devlet gorevlilerinin birbirlerine gonderdikleri degerli ve nadir hediyeler
icerisinde farkl cicek tiirleri de yer almaktadir.8°

Inceledigimiz muhasebe belgelerine gore ¢ay da saraya alinan iiriinler arasindadir.®** Cay
yapraklar1 on altinc1 yiizyildan itibaren aktarlarda sifali bitki olarak satilmaktadir.®'?
Sarayda cesitli baharat ilaveleri ile birlikte igilmis, on sekizinci yiizyildan itibaren ¢aya
olan ilgi artmaya baslamistir.8'® Osmanli sarayma alian cay baharatlarda oldugu gibi
miskg¢ibagi tarafindan pazarlardan ve piyasadan satin alinmaktadir. Halk arasinda cay
kullaniminin taammiim etmesi daha geg¢ tarihlidir. Cay bitkisinin kullanimi on sekizinci
yiizyilin ikinci yarisindan itibaren Istanbul’a yerlesmis, Iranlilar ve Azerilerin bagkentte

actig1 cayhanelerle birlikte cay tiiketimi yayginlasmigtir 814

Saray mutfaklarina alinan bir diger baharat ise Sakiz adasina has olan sakiz agacinin
reginesidir.8'® Matbah i¢in Cesme ve Sakiz adasindan sakiz satin alinmaktadir. Sakiz
adasindan mutfaklar i¢in gdnderilen sakizlar iki tiirliidiir. Bunlardan ilki “sahdane” olarak
isimlendirilen biiylik ve beyaz olan tiirtidiir. Digeri ise “hurda” olarak kayitlarda gecen

sekilsiz kiigiik sar1 parcali sakizdir.8'8

Baharat kullanimina uzun yillar boyunca deger ve onem verilmistir. Bu nedenle de
Osmanli tlkesine gelen elgiler i¢in belirlenen tayinat listelerinde baharatlar siklikla
karsimiza ¢ikmaktadir. Ozellikle elgilere daha dnce belitlenmis olan iiriinler hediye
olarak verilmistir.8!’ Hediye olarak takdim edilen baharatlar arasinda esmer amber,

kirmiz, sakiz, kakule, safran, karanfil, tarcin bulunmaktadir.8

810 3 Agustos 1712 tarihli belge Sadrazam tarafindan Padisaha hediye edilen ¢iceklerden bahseder. Belgede
Sukufe olarak genel olarak nitelendirilen hediye ¢igekler toplamda 800 tabladir ve 48.000 akge tutmaktadir.
Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No 27, Gomlek No. 2893, 1 (29
Cemazeyilevvel 1124/03 Agustos 1712).

811 1710 Temmuz ayinda matbaha 300 dirhem cay 3 akge fiyatla 900 akgeye satin alinmustir. Bk. BOA,
MAD.d, N0.18759, 2-7 ( 29 Cemazeyilevvel 1122/26 Temmuz 1710).

812 Seyhiilislam Damadzade Ebulhayr Ahmed Efendi 1711 senesinde “Cay Risalesi” kaleme almistir ve bu
risalede ¢aymn tibbi faydalarini anlatmistir. Bk. Kemalettin Kuzucu, “Cay”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam
Ansiklopedisi (Ankara: TDV Yaynlari, 2020), 1/285; Seyyid Mehmed izzet Efendi, Cay Risalesi (Istanbul:
Esik Yayinlari, 2014), 25

813 Yerasimos, Mutfak Sézligii, 76.

814 Deniz Giirsoy, Demlikten Siiziilen Kiiltiir Cay (Istanbul: Oglak Yayincilik, 2005), 44.

815 Feridun Emecen, “Sakiz Adasmin Sakizlar1”, Osmanli Arastirmalar: Dergisi / The Journal of Ottoman
Studies 37 (2011), 2.

816 Bu konuda ayrintili bilgi i¢in bk. Emecen, “Sakiz Adasinin Sakizlar1”, 1-16.

817 BOA, MAD.d, No. 19117, 6 (01 Safer 1119/04 May1s 1707).

818 Neumann, “XVIIL. Yiizy1l Osmanh Saray Mutfaginda Baharat”, 156-161.
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Tablo 29: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Baharat Alimi

TARIH

17.01.1680-
20.02.1680

04.05.1685-
10.06.1685

24.05.1694-
27.06.1694

12.06.1696-

15.07.1696

19.05.1701-
14.06.1701

28.10.1707-
25.12.1707

URUN

Tar¢in
Kimyon
Karanfil
Zencefil
Karabiber
Kakule
Amber
Misk
Sakiz
Susam
Sumak
Hardal
Demirhindi
Zencefil
Karabiber
Susam
Hardal
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Sakiz
Zencefil
Karabiber
Susam
Hardal
Karanfil
Tar¢in
Kakule
Zencefil
Tar¢in

Has tarcin

MIKTAR FIiYAT TOPLAM

257,5
104
19.040
100
142
4.317
47,5
2.072
4.970
162
144,5
116
151

77

70
20,5

8

30

324
900
860
180
576
224
141
22.390
38.084,5
4.815,5
4,5
29,5
4.737

184

120
65
35
75
120
1,5
80
20
1,5
45
40
42
95
80
180
50
40
40
400
100

80
185
52
42

2,5
1,5
40
120

FIYAT
30.900
6.760
66.640
7.500
17.40
6.475,5
3.800
41.440
7.455
7.290
5.780
4.872
14.345
6.160
12.600
1.025
320
1.200
129.600
9.000
1.720
14.400
106.560
11.648
5.922
44,780
95.211,5
7.223,5
180
400
14.211



26.11.1707-
25.12.1707

14.12.1708-
11.01.1709

Karabiber 45 120 5.400

Aspir 30 12 360
Hardal 8 10 80
Karanfil 4.017 2 8.034
Kakule 1.152 2 2.304
Sumak 12 9 108
Kimyon 11 13 143
Susam 19 14 266
Cay 300 2 600
Safran 166 3 498
Demirhindi 12 120 1.440
Parga Sakiz 1,5 315 472.5
Biiyiik 150 15 225 akge
Sakiz

Tar¢in 85 120 400
Has tar¢in 4.897,5 3 14.692,5
Karabiber 57 120 6.840
Aspir 30 12 360
Hardal 39 10 390
Karanfil 4.297,5 2 8.595
Kakule 1.152,5 2 2.305
Sumak 7,5 9 67.5
Kimyon 18 13 234
Susam 14,5 14 203
Cay 300 2 600
Safran 846 3 2.538
Demirhindi 38,5 120 4.620
Biiyiik 150 15 225
Sakiz

Tarcin 5.417,5 3.5 18.961
Aspir 30 12 360
Hardal 8 6 48
Karanfil 4.407,5 3 13.222,5
Kakule 1.452,5 3 4.356,5
Sumak 36 15 540
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27.02.1713-
27.03.1713
27.04.1713-
25.05.1713
23.08.1713-
20.09.1713

21.10.1713-
18.11.1713

16.02.1714-
13.03.1714
10.09.1714-
09.11.1714

29.10.1715-
27.11.1715
28.11.1715-
26.12.1715
27.12.1715-
25.01.1716

Kimyon
Susam

Cay

Safran
Demirhindi
Biiyiik
Sakiz
Anason
Corekotu
Hardal

Hardal

Edirne
Karabiber
Karabiber
Edirne
Zencefil
Zencefil
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Hardal

Tar¢in
Tar¢in
Karabiber
Hardal

Hardal

Hardal

186

10,5
23
300
991
31
150

40

10
15

15
30
30
50
37
30

25

50

15
16

130
15

15
14
12

10

190

160
60

50
15
190
170
60
15
10

190
120
165

24

24

40

157.5
368
900

2.973

4.030
225

37,5
56
96

80

7.600

1.600
900

750
450
5.700
8.500
2.220
450
80

4.750
600
8.250
176

176

320



23.04.1716-
22.05.1716
21.06.1716-
20.07.1716
02.02.1718-
03.03.1718

22.10.1721-
21.11.1721

01.10.1723-

30.10.1723

31.10.1723-

28.11.1723

29.11.1723-
28.12.1723

29.12.1723-
27.01.1724

27.01.1724-
25.02.1724

26.02.1724-
25.03.1724

Hardal

Hardal

Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Zencefil

Targin

27,5
50
25
30
30
30
26
30
25
50
19
25
50

15,5
30
25
50
21
30
25
50

15,5
30

41,5
30
25
30
40
30

26,5
40

187

40

45

200
180
70
70
390
125
65
40
360
135
65
360
135
65
40
360
135
65
40
360
135
65
40
360
135
65
40
360
135
65
360

320

360

5.500
9.000
1.750
2.100
11.700
3.750
1.690
1.200
9.000
6.750
1.235
9.000
6.750
1.0007,5
1.200
9.000
6.750
1.365
1.200
9.000
6.750
1.0007,5
1.200
14.940
4.050
1.625
1.200
14.400
4.050
1.722,5
14.400



26.03.1724-
24.04.1724

25.04.1724-
23.05.1724

24.05.1724-
22.06.1724

23.06.1724-
21.07.1724

22.07.1724-
20.08.1724

21.08.1724-
19.09.1724

28.09.1726-
26.10.1726

29.08.1727-
27.09.1727

22.12.1729-
19.01.1730
18.05.1730-
16.06.1730

Karabiber
Zencefil
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Demirhindi
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Tar¢in
Karabiber
Zencefil
Aspir
Hardal

Tar¢in

Karabiber

188

40
28
30
30
50

21,5
30
60
60

275
30
08
30
50
27
30
40
40

20,5
30
40
40

26,5
30
40
30
30
30
50
30
30

30
50

135
65
40

390

135
65
40

390

135
65
40

180

390

135
65
40

390

135
65
40

390

135
65
40

360

120
65

360

125
65
40
24

360
180

5.400
1.820
1.200
11.700
6.750
1.397,5
1.200
23.400
8.100
1.787,5
1.200
17.640
11.700
6.750
1.755
1.200
15.600
5.400
1.332,5
1.200
15.600
5.400
1.772,5
1.200
14.400
3.600
1.950
10.800
6.250
1.950
1.200
216

10.800
9.000



Zencefil 44 60 2.640

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564,10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987, 11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283,7244. Tabloda sakiz, kakule, has tarcin, ¢ay, safran ve karanfil dirhem diger
iiriin miktarlar1 kiyye, birim fiyatlari akge olarak verilmistir.

Tablo 29’a gore, Osmanli sarayina siirekli giren baharatlar karabiber, zencefil, targin,
aspir, safran, hardal, ¢érekotu, demirhindi, susam, kimyon, sakiz, kakule, karanfil ile
caydir. Bu baharatlarin fiyatlarina baktigimizda mezkur yillar i¢inde fiyatlarinin daima
yiiksek oldugunu gérmekteyiz. Bunlar arasinda aspir, safranin muadili olarak en diisiik
fiyata sahip tiriin olmustur. Yine zencefil, karabiber ve targina oranla daha uygundur ve
60 ila 65 akgeden satin alinmaktadir. Bunun yani sira belgeler de zencefille beraber alinan
zerdecal alimina bu dénemde rastlanmaz. Bu durum zencefilin saray da daha cok tercih
edilen bir baharat oldugu izlenimini dogurmaktadir. Ancak mutfak muhasebeleri hangi
baharatin hangi yemekte ne kadar veya hangi ilag¢ ve macunda kullanildigimni
gostermediginden alinan bu baharatlarin nerelerde nasil kullanildig1 arastirmaya deger bir

konudur.
2.10. Tuz

Tuz, eskicaglardan itibaren beslenmenin temel parcalarindan biri olmustur. Besin
degerinin yani sira et, balik ve sebzelerin bozulmasini1 6nlemek amaciyla da yaygin olarak
kullanilmigtir. Tuz, imparatorlugun farkli bolgelerindeki “memlaha” yani tuzlalardan
temin edilerek Istanbul’a ve saraya nakledilmistir.8'® Osmanli Devleti’nin Akdeniz’deki
tuz temin bolgeleri basta Kibris olmak iizere Izmir, Rodos, Selanik, Mora Karadeniz’de
Burgaz’da Ahyolu, Anadolu iclerinde Kochisar Golii, Divrigi, Cankir1 ve Rumeli

bolgesinde Izvornik ile devlete bagl devletlerden Eflak- Bogdan, Ragusa ve Erdel’dir.82°

Bizans ve Venedik i¢in 6nemli olan Selanik tuzlalarindan Osmanli Devleti de istifade
etmis ve gereksinim duydugu tuzu buradan saglamistir.82! Selanik limam iaseye konu

olan tuz da dahil tiim tirlinlerin nakliyesinde aktif olarak kullanilmigtir. Ayrica sehirdeki

819 inalcik, Osmanli Imparatorlugunun Ekonomik ve Sosyal Tarihi 1, 98.

820 Liitfi Giiger, “XV-XVIL. Asirlarda Osmanli imparatorlugunda Tuz Inhisar1 ve Tuzlarin isletme Nizami”,
Istanbul Universitesi Iktisat Fakiiltesi Mecmuast 23/ 1-2 (1962-1963), 97.

821 Evangelia Balta, “Salinas And Salt In Greek Lands During The Ottoman Period”, Tuz Kitab:, ed.Emine
Giirsoy Naskali-Mesut Sen (Istanbul: Kitabevi Yayinlari, 2012), 255.
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ambarlarda tuzlar depolanarak ihtiyag durumunda baskente nakledilmistir.?? Tuz
bakimindan zengin Tuna havzasi, Eflak ve Bogdan istanbul’un ve saraym tuz ihtiyacinin
biiyiik kismini karsilamistir.823 Eflak kendisinin ve ¢evresinin tuz ihtiyacini karsiladiktan
sonra fazla olan kismi1 baskente géndermistir ve her sene ocaklik olarak saraya 400 kelle/
kaya (40.000 kiyye)®?* tuz géndermektedir. Baskent ve saray kalitesinden dolayr Eflak
tuzunu tercih etmistir.8%> Ancak Eflak tuzunun degeri diger tuzlara gore daha yiiksektir.
Ornegin, 1718 senesinde Eflak tuzu piyasadaki diger tuzlarm iki kat1 fiyata
satilmaktadir.®2® Bunun nedeni Eflak ve ¢evresinden ¢ikarilan tuzun kaya tuzu
olmasidir.8?’ Tuna iskelesinde toplanan tuzlar Rimnicul, Targoviste ve Biikres’te bulunan
tuzlalardan {retilerek nakledilmektedir. Buralardan toplanan tuzlar Tuna nehri
kiyisindaki Tulca, Harsova, Silistre, Nigbolu, Rusguk, Vidin ve Orsava gibi farkl

iskelelere indirilerek buradaki tiicarlar vasitasi ile Istanbul’a getirilmistir.3?®

Osmanli Devleti’ndeki tiim tuzlalar miri araziye dahildir. Mukataa olarak isletilen bu
tuzlalar gorevlendirilen miri tuz eminleri vasitasiyla idare edilmektedir.8?® Devlet
tuzlalar1 korumak igin bir takim 6nlemler alarak yasaklar getirmistir. Ozellikle Eflak
tuzunun kurallara aykir1 bir sekilde satilmasinin 6niine gegebilmek igin devlet ihtiyag
duydugu zamanlarda tuz satislarina sinirlamalar getirmektedir. S6z gelimi, 1713 tarihinde
Eflak tuzlalarindan ihra¢ olunan tuzun Osmanl: iilkesinde ve Bosna’da kurallara aykiri

satisinin dnlenmesi i¢in bolgedeki gorevlilere emir gonderilmistir.®*° Tuz Gélii’nden elde

822 Selanik’te depolarda bulunan tuz devlet gérevlileri huzurunda saklanmustir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA),
Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 158, Gémlek No. 15455, 1 (27 Muharrem 1122/ 28 Mart
1710).

823 Bilgin, “Osmanl Sarayinda Tiiketilen Iki Z1t Tadin Bas Temsilcileri: Tuz, Seker ve Bal”, 285.

824 1 kiyye 1,2828 kilogramdur, 1 kelle/ kaya parcasi tuz ise 100 kiyyeye denk gelmektedir. Buna gore her
sene 51.312 ton Eflak kaya tuzu saraya gonderilmistir. 1 kelle/kaya pargasi tuzun karsilig1 i¢in bk. Mihai
Maxim, Ottoman Documents Concerning The Wallachian Salt in The Ports on The Lower Danube in The
Second Half of The Sixteenth Century (Rev Etudes Sud-Est Europ, 1988), 120.

825 Filiz Yildirim, “15.-16. Yiizyillarda Tuna Havzasinda Tuzlalar ve Tuz Hukuku”, Electronic Turkish
Studies 9/ 4 (2014), 1171.

826 Eflak kaya tuzu 1718 senesinde 663 kiyyesi 6 akgeden alinirken, Ahyolu ve Tuzla tuzu 5.227,5 kiyyesi
3 akgeden alinmustir. Bk. BOA, C.SM, No. 163, Gomlek No. 8183 1-2 (05 Cemazeyilahir 1130/06 Mayis
1718).

827 31 Aralik 1710 tarihinde Eflak ve Bogdan’dan senelik géndermesi gereken 11.752 kiyye ve 8.344
kiyyelik miktarin iki yillik olarak gonderilmesi istenmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray
[C.SM], No. 76, Gomlek No. 3805, 1 (10 Zilhicce 1122/30 Ocak 1711).

828 Maxim, “Ottoman Documents Corcerning The Wallachian Salt”, 231.

829 4 Haziran 1707 tarihinde Selanik Tuz Eminleri Hasan ve Mehmed Agalarin borglarim ddeyebilmeleri
i¢in tuz satis1 yapmalarima izin verilmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Maliye [I.E. ML], No.
96, Gomlek No. 9102, 1-2 (03 Rabiiilevvel 1119/04 Haziran 1707).

830 Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 59, Gémlek No. 5915, 1-2 (29
Zilkade 1135/ 31 Agustos 1723).
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edilen Kochisar tuzu ise havale yoluyla saray mutfaklarina girmistir. Bu havale islemi
icin “Bursa Harc-1 Hassa Eminligi” aracilik yapmis, yillik degisen ihtiyaca gore saraya
Kochisar tuzu goéndermistir.%! Burada 6nemli olan nokta kaya tuzunun deniz tuzuna
tercih ediliyor olmasidir. Devlet ‘“Ahyolu Memlahast Mukataasi”nda da bolgedeki
golden tuz elde etmesine ragmen buradan elde edilen {iriin Tuz Goli’nden elde edilen

deniz tuzu gibi ikinci tercih olmustur. 82

Diger taraftan matbah ve kilere ocaklik olarak gelen tuzun yaninda tuzcular vasitasi ile
Istanbul piyasasindan tuz temin edilmektedir.83® Tuz ahirlardaki hayvanlar icin de
kullanildigindan saray igin gereksinimi her zaman yiiksek miktarda olmustur.®3* Saray

mutfaklarina bagli firinlar ve kasaplar tuzun en fazla tiiketildigi yerlerdir.8%

Tablo 30: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Tuz Alimi

TARIH URUN MIKTAR FIYAT TOPLAM
FIYAT

17.01.1680- Eflak Tuzu 1.071 6 6.426
20.02.1680

04.05.1685- Tuz 59.651,5 35 208.780
10.06.1685

26.04.1694- Kefe Tuzu 992,5 2.5 2.481
27.05.1694 588

Eflak Tuzu 147 4

24.06.1695- Tuz 76.764 3.5 265.622
15.07.1695

31.05.1699- Eflak Tuzu 400 35 1.400
14.04.1700

28.10.1707- Tuz 38 1 38

81 Bilgin, “Tuz, Seker ve Bal”, 288.

832 Osmanlh Arsivi (BOA), Cevdet Maliye [C. ML], No. 491, Gémlek No. 19989, 1 (18 Sevval 1123/ 29
Kasim 1711).

833 8 Subat 1701 tarihinde Matbah-1 Amire ve Dariissaade ve Matbah-1 agayan-1 hassa ve Divan-1 Hiimayun
i¢in Tuzcu Yahya marifetiyle 1.200 kiyye tuz satin alinmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray
Mesalihi [IE. SM], No. 20, Gémlek No. 2097, 1 (29 Saban 1112/ 08 Subat 1701).

834 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 122, Gémlek No. 6106, 1 (23 Recep 1123/ 06 Eyliil
1711).

85 BOA, MAD.d, No. 15872, 2-6 (29 Muharrem 1139/ 26 Eyliil 1726); Bilgin, “Tuz, Seker ve Bal”, 288.
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25.12.1707
14.12.1708-
11.01.1709
23.08.1713-
20.09.1713
21.10.1713-
18.11.1713
10.09.1714-
09.11.1714
02.02.1718-
03.03.1718
22.10.1721-
21.11.1721
01.10.1723-
30.10.1723
31.10.1723-
28.11.1723
29.11.1723-
28.12.1723
29.12.1723-
27.01.1724
27.01.1724-
25.02.1724
26.02.1724-
25.03.1724
26.03.1724-
24.04.1724
25.04.1724-
23.05.1724
24.05.1724-
22.06.1724
23.06.1724-
21.07.1724
22.07.1724-
20.08.1724

Tuz

Edirne Tuz
Tuz
Edirne Tuz
Tuz
Tuz
Tuz
Tuz
Eflak Tuzu
Tuz
Eflak Tuzu
Tuz
Eflak Tuzu
Tuz
Eflak Tuzu
Tuz
Eflak Tuzu
Tuz
Eflak Tuzu
Tuz
Eflak Tuzu
Tuz
Eflak Tuzu
Tuz
Eflak Tuzu
Tuz
Eflak Tuzu
Tuz
Eflak Tuzu
Tuz
Eflak Tuzu
Tuz
Eflak Tuzu

5.507,5

3.176
2.659
3.341
2.650
3.015,5
2.700
5.227,5
663
5.237,5
661,5
5.547
606
5.329,5
571
5.597
616
5.329,5
571
5.397
589
5.329
571
5.910
586
5.835
871
5.910
1.078
5.889,5
921
5.910
848
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2,5
3,5
2,5
3,5
2,5
3,5
2,5
3,5
2,5
3,5
2,5
3,5
2,5
3,5
2,5
3,5
2,5
3,5
2,5
3,5
2,5
3.5

5.507,5

6.352
2.659
6.682
2.650
6.025
2.700
15.682,5
3.978
18.331
3.307,5
13.867,5
2121
13.323,5
1.998,5
13.992,5
2.156
13.323,5
1.998,5
13.492,5
2.061,5
13.322,5
1.998,5
14.775
2.051
14.587,5
3.048,5
14.775
3.773
14.723,5
3.223,5
14.775
2.968



21.08.1724- Tuz 5.989,5 2,5 14.973

19.09.1724 Eflak Tuzu 921 3,5 3.223,5
28.09.1726- Tuz 5.700 2,5 14.520
26.10.1726 Eflak Tuzu 848 3.5 2.968
29.08.1727- Tuz 5.700 2,5 14.520
27.09.1727 Eflak Tuzu 848 3.5 2.968
18.05.1730- Tuz 5.780 2,5 14.450
16.06.1730 Eflak Tuzu 823 4 3.292

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564,10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183, 20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283, 7244; Tabloda iiriin miktarlar1 kiyye, birim fiyatlari ak¢e olarak verilmistir.

Tablo 30’dan da anlasildigi tizere; saray mutfaklarina giren tuzlar iki cinstir. Bunlar,
Eflak tuzu (tuz-1 Eflak) ve Tuz (tuz-1 harci) dur. Matbah-1 Has ve Kushane’ye padisahin
kullanimi igin Eflak kaya tuzu verilmektedir.8%® Eflak tuzu haricinde saraya alinan
tuzlarin bir kismi da daha 6nce bahsettigimiz gibi Gemlik’ten gelen Koghisar tuzudur.®%’
Bu tuz belgelerde adi tuz olarak gegmektedir. Belgelere gore, 1713’de saraya Edirne’den
de tuz alimi yapilmistir. Bahasi adi tuzdan yiiksek olan bu tuz da muhtemelen Eflak-
Bogdan bdlgesinin tuzudur. Fiyat olarak diger tuzlardan daha pahali olan Eflak tuzu bu
donem igerisinde en diisiik 3,5 ak¢eden en yiiksek 6 akceden satin alinirken, adi tuz en

diisiik 1 akge, en yiiksek de 2,5 ak¢eden alinmustir.
2.11. Kahve

Kahve anavatan1 Habesistan olan kahve agacinin meyvelerinden elde edilen, uyarici
etkisinin kesfi ile kendine genis tiiketim alan1 bulan bir icecektir.8%® Kahvenin kesfi ve ilk
kullanimi 1ile ilgili farkli rivayetler bulunmakla birlikte en yaygin olami dervislerin
tesadiifen kesfetmesine dair olamidir. Dervislere atfedilen olay dongiisii ¢obanlarin
hayvanlarinda bilmedikleri bir meyveyi yedikten sonra fark ettikleri canlilik ve asiri

hareketlilik halini “Sazeli” isimli bir dervise anlatmalar1 ile baslar. Sazeli bu bilgiyi

8% BOA, MAD.d, No. 5355, 25 (29 Zilhicce 1116/26 Nisan 1705) .

837 Gemlik iizerinden gelen Koghisar tuzunun kiyyesi 2,5 akgedir. Bk. BOA, MAD.d, No. 5355, 25-28 (29
Zilhicce 1116/26 Nisan 1705).

838 Ekrem Ism, “Bir Icecekten Daha Fazla: Kahve ve Kahvehanelerin Toplumsal Tarihi”, Tanede Sakli
Keyif Kahve (istanbul: Yap1 Kredi Yayinlar,2001), 12.
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onaylamak adina kahvenin meyvelerini kaynatarak icmis ve kendi bedeninde de ayni
canlilik etkisini gdrmiistiir.23 Zamanla kahvenin ismi sufilik ile birlikte anilmaya
baslamistir. Habesistan’a ait bu ¢ekirdek Yemen sufileri vasitasi ile dig diinyaya tasinmus,
on besinci ylizyilin sonlarinda Mekke’ye, on altinci yiizyilda ise Kahire’de kullanililir
olmustur.®*® Kahire merkezli ticaret aglari ve hac kafileleri aracihi@ ile Anadolu
topraklarina tagman kahve ticari bir iiriin haline gelmistir.2** On altinc1 yiizyilin ilk
yarisinda Istanbul’a gelen kahve ilk olarak sarayda icilmeye baslanmistir.®42

Kahvenin Osmanli topraklarinda 1511 tarihinden itibaren tiiketilmeye baglandigi

diisiiniilmektedir.*® 1k olarak sarayda icilmeye baslanmis,3**

ardindan toplumda da
sevilerek yayginlasmistir. Zaman zaman kisitlayict fetvalara®®® konu olmussa da
i¢ilmesine tamamen engel olunamamistir. On yedincinci yiizyildan itibaren Istanbul
tarikiyle Avrupa’nin 6nemli sehirlerine yayildig: gibi ticareti yapilan {iriinler arasina da
girmistir.

Kahve Istanbul’a biiyiik oranda deniz yolu ile nakledildigi gibi karayolu vasitasiyla da
tasinmustir. Ilk hareket noktasi olan Yemen iskelelerinden gemilere yiiklenerek dncelikle
Cidde’ye, akabinde Siiveys iizerinden Misir’a getirilmis, buradan Kahire ve Sam34®
lizerinden karayolu ile Anadolu’ya tasinmis, yine Iskenderiye, Dimyat ve Resid
iskelelerinden gemilere yiiklenerek Istanbul, Izmir ve diger Osmanli liman kentlerine
nakledilmistir.34” Misir, kahvenin tiim Osmanli topraklarina dagitildig: bélge oldugundan

limanlardan &ncelikli yiikleme yetkisi her zaman Misirh tiiccarlara verilmistir.8*® Diger

839 Taha Toros, Kahvenin Oykiisii (Istanbul: iletisim Yayinlari, 1998), 6.

840 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Maliye [C. ML], No. 65, Gémlek No. 2994, 2 (29 Zilhicce 1117/ 13
Nisan 1706); Ralph S. Hattox, Kahve ve Kahvehane Bir Toplumsal Icecegin Yakindogu'daki Kokenleri gev.
Nurettin Elhiiseyni (Istanbul: Tarih Vakfi Yurt Yaymlari, 1996), 22-23; Ulla Heisse, Kahve ve
Kahvehaneler ¢ev. M. Tiizel (Ankara: Dost Kitabevi, 2001), 18.

81 Suraiya Faroghi, Hacilar ve Sultanlar (1517-1638) gev. Giil Cagali Giiven (istanbul: Tarih Vakfi Yurt
Yayinlari, 1995), 188.

82 Burcak Evren, Eski Istanbul Kahvehaneleri (Istanbul: Ray Sigorta,1997), 27.

83 Braudel 1511 tarihini vererek bu tarihten itibaren Osmanli topraklarmda kahvenin kullamlmaya
baslandigin1 sdylemektedir. Ayrintili bilgi i¢in bk. Fernand Braudel, “Kahvenin Bati’da Yayilmas1”, cev.
Mehmet Geng, Tarih ve Toplum 14 (1985), 22-25.

84 Burgak Evren, Eski [stanbul Kahvehaneleri (istanbul: Ray Sigorta,1997), 27.

85 [dris Bostan, “Kahve”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari, 2001),
24/203.

846 Musir’dan Sam’a gonderilen kahvelerin miktarim tayin i¢in defterler tutulmaktadir. Bk. Osmanli Arsivi
(BOA), Cevdet Dahiliye [C.DH. d], No. 83, Gomlek No. 4101, 1-3 (29 Zilhicce 1109/ 08 Temmuz 1698).
87 BOA, AE. SAMD. 111, No. 137, Gémlek No. 13338, 1 (20 Safer 1131/ 12 Ocak 1719); Faroghi, “Krizler
ve Degisim”, 636.

848 M. Cengiz Yildiz, Kahvehane Kiiltiirii ( Istanbul: Beyan Yayinlari, 2007), 27.
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taraftan kahve uzun yolculuklar sirasinda bozulmaya ugrayabilen bir {iriindiir. Bu
nedenle taginirken iirlinlin bozulmasini 6nlemek i¢in devlet bir takim tedbirler almais,

49 jle sarilarak tasmmustir.%® Ayrica kahve

zenbiller icine konulup iizeri ferve®
zenbillerinin iistleri gullar ile kapatilarak nemlenmesinin 6niine gegilmeye ¢alismistir. Bu
uygulamanin bir diger faydasi kahvenin kendisine has kokusunun da korunmus olmasidir.
Kahvenin korunmasi i¢in tiim 6nlemler alindiktan sonra Misir limanlarindan hareket eden
kahve yiiklii gemiler Izmir, Selanik, Yafa, Akka, Payas, Sayda, Trablusam ve Antalya
limanlarina gitmistir.85! Boylelikle uzun bir yolculuktan sonra Istanbul’a ulasan kahve
cuvallar1 “tahmishane”®? ismi verilen satis yerlerine getirilerek kahvecilere toptan

satilmistir.8%3

Ilerleyen yiizyillarda kahveye olan itibar kahvehanelerin agilmasi ve yayginlagmast ile
daha goriiniir olmustur. On sekizinci yiizyil saray ekabirleri tarafindan siklikla igilen
kahve, yapilis ve sunum seremonileri ile saraya has bir tiiketim kalib1 olusturmayi

basarmuistir.

89 Ferve, kiirk ve kiirk kapl elbisedir. Bk. Mehmet Kanar, Osmanl Tiirk¢esi Sozliigii (Istanbul: Derin
Yayinlari, 2007), 376.

80 Osmanl1 Arsivi (BOA), Cevdet Maliye [C. ML], No.761, Gomlek No. 31009, 2 (29 Muharrem 1134/ 19
Kasim 1721).

81 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Maliye [C. ML], N0.579, Gémlek No. 23776, 1 (25 Zilhicce 1118/ 30
Mart 1707) ; Bostan, “Kahve”, 204.

82 [stanbul’da “Tahmis-i Kahve Giimriigii” bulunmaktadir. Bk. Osmanl Arsivi (BOA), Bas Muhasebe
Kalemi [D. BSM. MTE], No. 1612, 2 (25 Recep 1140/ 07 Mart 1728).

83 Frongais Georgeon, “Osmanli Imparatorlugu’nun Son Déneminde Istanbul Kahvehaneleri” ed. Hélén
Desmet- Grégoire Doguda Kahve ve Kahvehaneler (Istanbul: Yap1 Kredi Yaynlari, 1999), 43-85.
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Tablo 31: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Kahve Alimi

TARIH OLCU FIYAT TOPLAM
FIYAT

17.01. 1680- 2.098 120 251.760

20. 02. 1680

04. 05. 1685- 357 120 42.840

10. 06. 1685

26. 04. 1694- 4.669 120 560.280

27.05. 1694

24. 06. 1695- 478.5 120 57.420

15. 07. 1695

31. 05. 1699- 950 131 124.450

14. 04. 1700

06.05.1704-  1.086,5 175  190.137,5

28.11. 1704 1.116 182 203.112

28.10.1707- 245 192 47.040

25.12.1707

26.11.1707- 245 192 47.040

25.12.1707

14.12.1708- 280,5 204 57.222

11.01.1709

23.08.1713- 42,5 153 6.502,5

20.09.1713

21.10.1713- 42,5 153 6.502,5

18.11.1713

10.09.1714- 43 153 6.579

09.11.1714

02.02.1718- 25 230 5.750

03.03.1718

22.10.1721- 2455 250 55.974

21.11.1721

01.10.1723- 237,5 270 64.125

30.10.1723

31.10.1723- 237,5 270 64.125

28.11.1723
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29.11.1723- 237,5 270 64.125

28.12.1723
29.12.1723- 237,5 270 64.125
27.01.1724
27.01.1724- 235,5 270 63.585
25.02.1724
26.02.1724- 235 270 63.450
25.03.1724
26.03.1724- 240 270 64.800
24.04.1724
23.06.1724- 236,5 270 63.855
21.07.1724
22.07.1724- 236,5 270 63.855
20.08.1724
21.08.1724- 236,5 270 63.855
19.09.1724
28.09.1726- 116 480 52.200
26.10.1726
29.08.1727- 236 315 73.160
27.09.1727
18.05.1730- 2425 315 76.387,5
16.06.1730

Kaynak: BOA, MAD, No. 219, 223, 19088, 5355, 5763; BOA, D.BSM, No. 934, 1113; BOA, D. BSM.
MTE, No. 10862, 10561, 10564,10590, 10596, 10653, 10913, 10971, 10972, 10987,11004, 11823; BOA,
C. SM, No. 97, Gomlek No. 4883, 66/4810, 108/5444, 94/4704, 163/8183,20/1013, 176/8833; BOA, KK.
No0.7299, 7289, 7286, 7283,7244; Tabloda iiriin miktarlar1 kiyye, birim fiyatlar1 ak¢e olarak verilmistir.

Muktar{Kiyye)

Grafik 4: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Kahve Alimi

Kaynak: Yazar tarafindan olusturulmustur.

197



Tablo 31 ve Grafik 4’e gore yiiksek fiyatina ragmen diizenli bir sekilde saray mutfaklarina
alman kahve 120-315 ak¢e arasinda fiyatlanmistir. Bu alimlar disinda daha Once
bahsettigimiz gibi 6zellikle Misir’dan ocaklik olarak mutat sekilde saray mutfak ve

kilerine gonderilmistir.
2.12. Kar-Buz ve Su

Kar ve buzun farkli kullanim alanlar1 bulunmaktadir. Bunlardan ilki gida maddelerinin
bozulmadan saklanmasini saglamaktir. Diger kullanim alani ise yaz aylarinda igecek ve
yiyeceklerin buzlarla sogutulmasi, siit icerisine katilan kar ve buzlarla soguk tatlilarin
yapilmasidir.2* Yine helvahanede kar ve buz, kalp, mide ve agiz i¢i hastaliklarmin
tedavisi i¢in kullanilmistir. 8% Ayrica kar ve buz kullanimi yanginlarin séndiiriilmesinde

de etkin bir yontemdir.

Istanbul halkinin ve saraym kar ve buz ihtiyac1 Istanbul’da Eyiip Sultan, Giimiissuyu,
Okmeydani, Haskdy, Kasimpasa ve Galata’daki kar kuyularindan karsilanmistir. Kar ve
buz temininde oncelik Eyiip’tindiir. Buzcubasi ve emrinde galisanlar kis mevsiminde
Eyiip’iin ytliksek yerlerindeki karlar1 toplayarak bolgedeki karliklarda depolamislardir.
Istanbul’un hassa karliklar1 da Eyiip ve Okmeydani’ndaki karliklardir.®>® Belgelerdeki
kayitlar Istanbul’a yeteri miktarda kar yagis1 diismediginde saray karliklarinin baska
sehirlerden gelen karlarla doldurulmasina dair emir verildigini gdstermektedir.2>” Bunun
icin ¢ogunlukla Bursa Uludag ( Kesis Dag1), Gemlik Katirlidag gibi merkeze yakin
yerlerden kar ve buz getirilmistir. Matbah eminine bildirilen kar ve buz talepleri sonra
Bursa Mukataa Kalemi’ne, Masraf-1 Sehriyari katibine ve telhisciye yazilarak
bildirilmistir.2®® Yine sarayin bu gereksiniminin saglanmasi i¢in Bursa kadisi ve
miitesellimine yazilan fermanlarla karin bagkente nakli i¢in kar erleri, araba ve hayvanlara

ithtiya¢ duyuldugu iletilmistir. Yapilan hazirliklardan sonra buzcubasi emrindeki buzcu

854 Gery Oberling- Grace Martin Smith, Osmanl: Sarayinda Yemek Kiiltiirii (Istanbul: TC Kiiltiir Bakanlig
Yayinlari, 2001), 44.

85 Alev Gozcii-Eren Akgigek, “Osmanli Mutfaginda Kar ve Buz” 1. Tiirk Mutfak Kiiltiirii Sempozyumu,
Hz. Arif Bilgin-Ozge Samanci (Bilecik: Bilecik Seyh Edebali Universitesi Yayinlari, 2012), 271.

86 Bilgin, Osmanli Saray Mutfag, 230.

870smanl Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 121, Gémlek No. 6083, 1 (24 Cemazeyilahir 1101/04
Nisan 1690).

858 Matbah-1 Amire emini Omer Efendi zamanminda Harem-i Hiimayun ve Enderun-1 Hiimayun igin kar talep
edilerek alimi yapilmistir. Bk. Osmanlt Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Bagsmuhasebe Kalemi [D.BSM. d],
No. 1073, 2-6 (01 Muharrem 1119/ 04 Nisan 1707).
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neferleri®® ile birlikte kar ve buz toplanacak bélgeye gidilmis ve karlar toplanmus, buzlar
ise kesilerek hayvanlara yiiklenmistir.?® Bu bélgeden karin toplanarak tasinmasi ve
Mudanya iskelesine getirilmesi i¢in gerekli olan para Bursa mutasarrifi tarafindan

karsilanmaktadir.®6!

Mudanya iskelesi saraya kar ve buz naklini saglayan en 6nemli liman olmakla birlikte
saray iasesinin sikintisiz karsilanmasinda da 6nemli rol iistlenmistir.22Ancak havanin
riizgarl, denizin dalgali olmas1 gibi beklenmeyen iklimsel kosullar ve tasinma sirasinda
yasanan ¢esitli aksakliklarin nakliye siirecini uzattifi zamanlar da olmustur. Havanin
rliizgarl olmasi ve dalgali sularin tagima siirecini olumsuz etkiledigi zamanlarda Mudanya
iskelesinde bulunan dort ditkkkan ve iki arsada kar ve buzlar muhafaza edilmistir. Bunun
disinda toplanilan kar ve buzun fazla olmasi durumunda da Mudanya’da muhafaza
edilmistir. Tagima sirasinda yasanilan aksakliklardan bir digeri de katircilar yiiziinden
yasanmistir. Katircilar katirlarina kar ve buzdan bagka esya da yiiklemisler, bunun
sonucunda da nakliye yavaslayarak siireci uzatmistir.2%3 Bu sik karsilasilan bir durumdur.
Bir diger muhtemel aksaklik ise kayikg¢ilarin ndbet sirasi konusunda anlagmazlik

yasamalar1 neticesinde iskelede bekletilen kar ve buzun erimesi ile yasanmaktadir.%*

Bursa daglarindan kar toplanma iginin mevsimi ve belirli bir tarih araligi vardir. Kesis
Dagina ¢ikis 15 Haziran ve 15 Agustos tarihleri arasindadir. Haziran ayinda kar
yagislarinin sona ermesi ile baslayan toplama isi Agustos ay1 ortalarinda son bulmus ve
bu tarihler disinda bolgeden kar ve buz toplanmasi yasaklanmaistir. Kesis Dagi’ndan saray
icin nakledilenler haricinde ihtiya¢ fazlasi olan kar ve buz civarda bulunan karlik ve
buzluklarda saklanmistir. Bu bolgede kullanilan karliklar Sarialan, Dombay Cukuru,

Mandira, Kii¢lik Cukur, Biiyiik Cukur ve Gélbasi’ndadir. Sarayin ihtiyact durumunda bu

859 4 May1s 1704 tarihinde iki buz neferine Bursa Thtisab Mukataasi gelirlerinden giinliik 16 akge verilmistir.
Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Maliye [C. ML], No.15, Gomlek No. 668, 1 (29 Zilhicce 1115/ 04
Mayis 1704).

860 Ayse Ozkan Emanet, “Osmanli Sarayina Kar ve Buz Temini”, (istanbul: Istanbul Universitesi Sosyal
Bilimler Enstitiisti, Yiiksek Lisans Tezi, 2021), 20-22.

81 16 Mayis 1727 tarihinde Ramazan ayinda padisahin sahsi i¢in Bursa daglarindan buz tedariki igin
kullanilan iscilerin iicretlerinin bursa Ihtisabi Mukataas1 malindan 6denmesi istenmistir. Bk. Osmanli
Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 128, Gémlek No. 12533, 1 (25 Ramazan
1135/ 29 Haziran 1723).

82 Ciftci, Osmanli Déneminde Mudanya Iskelesi ve Giimriigii, 82-83.

83 Emanet, “Osmanili Sarayina Kar ve Buz Temini”, 57-58.

864 Ciftci, Osmanli Déneminde Mudanya Iskelesi ve Giimriigii, 49.
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karliklardan cikarilan kar ve buzlar saraya nakledilmistir.®®® Ayrica Kesis Dagindan
Bursa’ya nakil islemlerini yerel tiiccarlar tistlenmistir. Bu baglamda saray ve padisah igin
ddenen kar ve buz masraf bedelleri Resm-i Duhan, Istanbul Harbiye mali, Istanbul ve

Tevabii Cizye mukataasi ve Istanbul Cizyesi malindan saglanmistir.®®®

Saray icin Mudanya iskelesi tarikiyle Istanbul’a génderilen kar ve buz Hassa Buzcular
Ocagmna yani “Buzhane-i Amire” ye getirilerek buradaki buzluklarda saklanmustir.
Burada gelen kar ve buzlarin miktarlar1 tespit edilerek kayit altina alinmis, daha sonra da
tayinat1 yapilmistir. Saraya giren kar ve buzun kime ne kadar verildigine dair listeler de
defterlere kaydedilmistir.®’ Buzcubasi, Buzhane-i Amire’nin yéneticisi vasfiyla
saraylarin ve ona bagl dairelerin kar ve buz ihtiyacini kargilamaktan sorumludur. Ayni
zamanda ocakta kendine bagli calisanlarin amiri olan buzcubas1 Hassa karliklarinin
denetimini de yapmaktadir.®%® Buzcubasinin yénetimi altinda kethiida, karakulak,

boliikbasi, katip ve neferler calismaktadir.8%°

Saray icin yapilan kar ve buz dagitiminda padisahin, haremin ve Enderun-1 Hiimayun’un
onceligi vardir.8° Yapilan bu tayinatlarda kar denk olarak buz ise torba ile
dagitilmistir.8 Buz en ¢ok mutfaklarda kullamlmaktadir. Ozellikle yaz aylarinda
Helvahane’de hazirlanan regel, tath, surup, serbet ve boza kar ve buz ile sogutularak
tiiketilmistir.8”2 Mesela 28 Ocak 1728 tarihli bir belgede Serbozaciyan-1 Hassa Ahmed’in
boza igin kar talep ettigi kayd: yer almaktadir.®”® Bunun icinse siirahi seklinde

karliklardan faydalanilmistir.87

Asagidaki tabloda himl ve adet 6l¢iisiiyle alinan kar ve buz listelenmistir.

85 Emanet, “Osmanli Sarayina Kar ve Buz Temini”, 28.

86 Osmanli Arsivi (BOA), ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 28, Gomlek No. 2926,1 (29 Recep
1136/ 23 Nisan 1724).

87 Osmanli Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Buzcubasi Defteri [D. BSM. BZB. d], No.
12235, 2-3 (25 Cemazeyilevvel 1126/08 Haziran 1714).

88 Bilgin, Osmanl Saray Mutfag:, 230-232.

89 Zeynep Tarim, “Matbah-1 Amire Miiessesesi ve 1105-1106 Muhdsebe Defteri” (Istanbul: Marmara
Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, Yiiksek Lisans Tezi, 1987), 30.

870 Osmanli Arsivi (BOA), ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 30, Gémlek No. 3119, 2-3 (27 Recep
1134/13 Mayis 1722).

871 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No.127, Gémlek No. 6385, 1 (12 Cemazeyilahir 1130/13
Mayis 1718).

872 Ortaylh, Osmanli Sarayinda Hayat, 58.

873 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No.160, Gémlek No. 8031, 1 (15 Cemazeyilahir 1140/28
Ocak 1728).

874 Ozge Samanci, “Kar, Serbet ve Dondurma”, Yemek ve Kiiltiir Dergisi 9 (2007), 148.
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Tablo 32: 1680-1724 Yillar1 Arasindaki Kar ve Buz Alimi

TARIH

17.01.1680-
20.02.1680
04.05.1685-
10.06.1685
26.04.1694-
27.05.1694
24.06.1695-
15.07.1695
31.05.1699-
14.04.1700
06.05.1704
28.11.1704
28.10.1707-
25.12.1707
26.11.1707-
25.12.1707
22.10.1721-
21.11.1721
31.10.1723-
28.11.1723
29.11.1723-
28.12.1723
25.04.1724-
23.05.1724
24.05.1724-
22.06.1724
23.06.1724-
21.07.1724
22.07.1724-
20.08.1724

URUN MIKTAR FiYAT TOPLAM

Buz

Torba

Buz

Buz

Buz

Kar

Kar

Kar

Kar

Kar

Kar

Buz

Buz

Kar

Kar

Kar

Buz

Kar

Torba

Buz

2.573

206

2.001

1.000

4.310

15.190,5

688

60

256

112,5

225

345

1.644,5

1.861

1.296

1.635
810

201

70

75

45

45

40

70

58

58

75

75

40

80

120

120

120

40

120
40

FiYAT

180.110

15.450

90.045

45.000

172.400

1.013.335

39.904

3.480

19.200

8.437

9.000

160

41.400

197.340

223.320

51.840

196.200
32.400



21.08.1724- Kar 1.250 120 150.000
19.09.1724

Kaynak: BOA, C.SM, No. 20/1013, 108/5444, 163/8183, 176/ 8833; BOA, D. BSM. MTE. d, No.10561,
10590, 10827, 10862, 10913, 10987, 11004; BOA, KK. d, N0.7285, 7289, 7296; Tabloda kar miktar1 himl,
buz adettir, birim fiyatlari ak¢e olarak verilmistir.

Tablo 32’ de gorildiigi gibi buz ve torba buz olarak alinan tiriinlerin her mevsim alintyor
olmasi dikkat cekicidir. Temini i¢in daha yogun emek sarfedildiginden bu iiriinlerin

fiyatlar1 nispeten yiiksek seyretmektedir.

Istanbul’'un ve Topkapt Sarayr’'min su ihtiyactn1 su sistemleri yani suyollari
karsilamaktadir. Bunun icin baskentin Dogu Roma Imparatorlugu’ndan kalma su
sistemleri gelistirilerek sehrin geneline yayilmistir. Esas olarak Istanbul genelinde iki
biiyiik ana suyolu vardir: Halkal1 ve Kirk¢esme suyollari. Bunlarin disindakiler kiigiik
yan suyollaridir. Suyollar1 “ashab-1 miyah” veya “erbab-1 miyah” (su sahipleri) isimleri
ile anilan ve bulduklar1 kaynagi vakif araciligi ile halkin hizmetine sokan kisilerce
yaptirilmaktadir. Bu sinif igerisinde padisah, hanim sultan, sadrazam, vezir, seyhiilislam

gibi devlet yonetiminde olanlarda vardir.8”

Su ihtiyacinin karsilanmasi i¢in saraymn muhtelif yerlerine inga edilen ¢esmelere su
Halkali ve Kirkgesme suyollar1 vasitasi ile getirilmektedir.8’® Halkali sulari yeralt:
kaynaklarindan ¢ikan temiz sulardir. Bu sular Istanbul icerisine suyollar1 ile tagmmus,
kiinkler veya kursun borular vasitasi ile kapali olarak dagitilmistir. 8’7 Saraya gelen
suyolu da Ayasofya koludur ve buradan ayrilarak saraya gitmektedir. Bu yollar vasitasi
ile saraya gelen sular derin ve genis su kuyularma doldurulduktan sonra, atlar kosularak
dondiiriilen su dolaplar1 ile cekilmis®’® ve sarmiga aktarilarak buradan saraym

cesmelerine, hamamlarma ve havuzlarma verilmistir.2”° Ayn1 zamanda Tersane-i Amire

875 Ahmet Tabakoglu, “Osmanli Istanbul’unun Su Tarihi”, Antik Cag’dan XXI. Yiizyila Biiyiik Istanbul
Tarihi 6 (2015), 82-83.

876 Filiz Karakus, “Istanbul’daki Osmanli Dénemi Tarihi Su Sistemleri’nin Incelenmesi”, Tiirk Hidrolik
Dergisi 3/1 (2019), 20.

877 Tabakoglu, “Osmanli Istanbul’unun Su Tarihi”, 89.

878 Su dolaplarmin mithimmat: igin Uskiidar kazasina bagh Tuzla karyesinin avariz ve niizul bedelleri
kullanilmstir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. 1II], No. 188, Gomlek
No0.18211, 1 (28 Ramazan 1137/10 Haziran 1725).

879 Berksan, “Matbah-1 Amire”, 103.
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bahgesinde bulunan suyollarindan da saraya ve harem-i hiimayun ve bazi musluklara su

verilmistir. 88

Istanbul’daki su sistemleri depolar vasitasi ile islev kazanmaktadir. Sularin bol oldugu
zamanlarda sular depolanmis, sular azaldigi zaman bu depolardan kullanilmistir.
Derelerin debilerinin farkli mevsimlerde degismesi nedeniyle ilerleyen donemlerde suyun
bentlerde toplanarak her mevsimde esit kullanilabilmesi saglanmistir.®! Yine zaman
igerisinde bakim gerektiren suyollar1 tamir edililerek islevlerini siirdiirebilmeleri
saglanmustir.%8? Kirkgesme suyollarindaki en biiyiik insa faaliyeti Sultan III. Ahmed

(1703-1730) zamaninda yapilmustir.83

Sarayin genel su ihtiyacini karsilayan bu suyollarinin diginda padisahin kullanimina 6zel
su temini de yapilmaktadir. Bunun i¢in Su padisahin ictigi temiz bir kaynaktan alinarak
siseleme islemi yapilmis ve en son agz1 miihiirlenerek kilercibasi tarafindan sultana servis
edilmistir.38* Saray mutfaklarmin suyunu matbah sakalar1 saglamaktadir. Mutfak sakalari
sakabasmin yonetimindedir ve sakahanede istihdam edilmislerdir.%®® Ayni zamanda
matbaha bagli diger mutfaklard da sakalar bulunmaktadir.’®® Yine bunlardan baska
divana gelenlerin su ihtiyaclarini karsilayan divan sakalar1 vardir.%8” Mutfak sakalarinin

aksine bunlar mutfaklara bagli degillerdir.
2.13. Diger Uriinler

Sirkenin gegmisi on bin y1l éncesine dayanmaktadir. Mezopatamya, Cin, Yunan ve Islam

kaynaklarinda sirke ve sirkenin faydalarindan bahsedilmistir.%%® Sirke gida olarak

80 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 70, Gémlek No. 7095, 1 (22
Rabiiilevvel 1122/21 Mayis 1710).

81 Bugrayhan Bigkici Arikan, “Istanbul’un Tarihi Su Kemerleri ve Suyun iletimi”, Tarihi Eserlerin
Giiglendirilmesi ve Gelecege Giivenle Devredilmesi Sempozyumu 1 (Erzurum: 2015), 283.

882 1699 tarihinde Saray-1 Cedid-i Amire kasirlar1 ve has bahgenin suyollar1 tamir edilmistir. Bk. Osmanli
Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi [D.BSM. d], No. 956, 3 (25 Safer 1111/ 22 Agustos
1699).

883 Mutfak sakalar1 sakabasinin yonetiminde idiler ve sakahanede istihdam edilmislerdir. BK. Tabakoglu,
“Osmanli Istanbul’unun Su Tarihi”, 93.

84 Oberling, Osmanly Sarayinda Yemek Kiiltiirii, 44.

885 Bilgin, “Matbah-1 Amire”, 117.

86 Ornegin has mutfagin suyunu saglayan has mutfak sakalari vardir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA),
Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 25, Gémlek No. 2669, 1. (12 Muharrem 1124/20 Subat 1712).
87 Osmanl Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 165, Gémlek No. 16167, 1 (
10 Rabiiilevvel 1127/ 16 Mart 1715).

88 Julie Townsend, Vinegar: A Guide to the Many Types and Their Uses Around the Home ( New York:
Book Sales Inc, 2007), 159.
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kullanildig gibi yiyeceklerin bozulmasini dnlemek ic¢in koruyucu olarak da kullanilmas,
aym zamanda ila¢ olarak veya ilag yapiminda da islev gormiistiir.8%° Sirke meyve, tahil
ve sebzelerden imal edilebilmektedir. Osmanli mutfaklarina ¢ok miktarda alimi yapilan
tirtinlerden olan sirke basta tursu olmak tizere farkli yiyeceklerin yapiminda sos olarak
kullanilmistir 82°  Sarayin aramlan lezzetlerinden olan tursular, sirke kullanilarak
sebzelerden tath ve tuzlu olarak iiretilmistir. Bu ¢alismada kullanilan arsiv kayitlarinda
karsimiza ¢ikan tursular; gigek,®%! dal-1 giizide,3%? lahana, hiyar, kabak, patlican ve salgam

tursusudur.8%

Tablo 33: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Saray Mutfaklarina Sirke Alim1

TARIH MIKTAR FIiYAT
17.01.1680- 1.212 3
20.02.1680

04.05.1685- 2.142 6
10.06.1685

26.04.1694- 1.011 2
27.05.1694

24.06.1694- 42.546 5.5
15.05.1695

31.05.1699- 20.734 3
14.04.1700

28.10.1707- 2.796,5 2
25.12.1707

26.11.1707- 3.313 2
25.12.1707

14.12.1708- 3.010 2,5
11.01.1709

89 Nihat Aktan-Hatice Kalkan Yildirim, Sirke Teknolojisi ( Izmir: Ege Universitesi Yaymevi, 1998), 82.
80 Bazen de helvahaneye hazir olarak satin alman tursularin korunmasim saglamak icin sirke alimi
yapilmistir. Ornegin, 17 Ekim 1689’da fermanda tursu yapimi igin dort bin kiyye satin alinmasi
istenilmistir. Bk. BOA, IE. SM, No.3, Gémlek No.217, 1 ( 29 Zilkade 1097/17 Ekim 1698).

81 Osmanl Arsivi (BOA), Ali Emiri Tkinci Mustafa [AE. SMST. 1l ], No. 77, Gémlek No. 8260, 5-6 (09
Muharrem 1113/ 16 Haziran 1701).

892 BOA, AE. SMST. II, No. 77, Gémlek No. 8260, 4 (09 Muharrem 1113/ 16 Haziran 1701); Osmanli
Arsivi (BOA), Ali Emiri Ikinci Mustafa [AE. SMST. 1l ], No. 120, Gémlek No. 11793, 1 (01 Ramazan
1121/04 Kasim 1709).

88 Bilgin, Osmanl Saray Mutfag, 62.
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23.08.1713- 29775 3

20.09.1713
02.02.1718- 2.829 5
03.03.1718
22.10.1721- 2.908 3,5
21.11.1721
01.10.1723- 2.710 3,5
30.10.1723
21.08.1724- 2.736 3,5
19.09.1724
28.09.1726- 2.699 3,5
26.10.1726
29.08.1727- 2.849 3,5
27.09.1727
18.05.1730- 2.789 4
16.06.1730

Kaynak: BOA, C.SM, No.20/1013, 163/8183, 176/8833; BOA, D. BSM. MTE. d, No.10561,10590,10862,
10913, 10987, 11004; BOA, KK. d, No.7285, 7289, 7296; Tabloda iiriin miktarlar1 kiyye, birim fiyatlar1

akge olarak verilmistir.
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Grafik 5: 1680-1730 Yillar1 Arasindaki Sirke Alimi

Kaynak: Yazar tarafindan olusturulmustur.
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Tablo 33 ve Grafik 5’e gore sirke aylik olarak yiiksek ve birbirine yakin miktarlarda
tedarik edilmistir. 1695 ve 1700 yillarinda sirke alisinda bir artis meydana gelmisse de
daha sonra bu miktar diigsmiistiir. Bu durum bize alimlarin fazla oldugu senelerde ocaklik
olarak daha az sirke geldigini diisiindiirmektedir.%%*

89 ve dogada farkl tiir ve renklerde bulunur.8% Giil lale gibi

Giil, Fars¢a cicek demektir
tasavvufi bir sembol olarak kullanilmigtir; Hz. Peygamberi ve onun muhabbetini
simgelemektedir.8%” Kabe’nin giil suyu ile yikaniyor olmasi Islam kiiltiiriinde giil ve giil
suyuna verilen 6nemi gostermektedir.®®® Giil ve giil suyuna verilen bu deger Osmanl
geleneginde de devam etmistir. Mesela, Istanbul’un fethinden sonra Il. Mehmed

Ayasofya Kilisesini giil suyu ile yikattiktan sonra camiye ¢evirmistir.8%°

Giil, Osmanli sarayinda en ¢ok kullanilan gigeklerden biridir. Hem Edirne Sarayi’nda
hem de Topkap1 Saray1 hasbahgelerinde giil yetistirilmistir.”® Sarayda giilden imal edilen

%1 Giil suyu, giil

giil suyu, giil yagi, giil macunu ve giil serbeti kullanilmaktadir.
cigeklerinin damitilmasi ile elde edilmis, giil macunu ise seker ve balla koyu kivamda
hazirlanmistir. Giil yagi, giil yapraklarinin susam yagi veya zeytinyagi icerisinde giineste
bekletilmesiyle elde edilmektedir. Saray mutfaklarina alinan giil sular1 gida olarak
kullanildig1 gibi tedavi amacl da kullanilmistir. Helvahane de ecza yapiminda kullanilan
giil suyundan bas agris1, mide bulantisi, diseti tedavisi ve goz kanlanmasinda ilag olarak
yararlanilmistir.%%? Giil suyu ayrica serinletici olarak ve giizel kokusu sebebiyle ele

dokiilerek kullanilmistir. Bilhassa yemek ve ziyafetlerin ardindan giillablarla giil suyu

894 Aralik 1693°de sirke, taze nane, giil yapragi ve koruk 104.000 akce bedel karsihigi ocaklik olarak
gelmistir. Bk. BOA, KK. d, No.7286, 31. (01 Cemazeyiaevvel 1105/30 Aralik 1693).

89 yusuf Agikel, “Hz. Peygamber -Giil iliskisi ve Ilgili Rivayetlerin Degerlendirilmesi” Siileyman Demirel
Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii Dergisi 1/30 (2018), 72.

8% Baytop, Tiirkiye'de Eski Bahce Giilleri, 11. Giilgiller familyasinda 115 cins ve 3200 kadar tiir vardr.
Ayrintil bilgi icin bk. Hasan Ozgelik- Mustafa Korkmaz, “Cesitli Yonleriyle Tiirkiye Giilleri” SDU Journal
of Science (E-Journal), 10/2 (2015), 4.

897 Besir Ayvazoglu, Giiller Kitab: ( Tiirk Cigek Kiiltiirii Uzerine Bir Deneme) (Istanbul: Otiiken Yaynlari,
1992), 93.

898 Ayten Altintas, Giil, Giilsuyu, Tarihte, Tedavide ve Gelenekteki Yeri (Istanbul: Maestro Yaymcilik,
2009), 53.

89 Abdiilhalik Bakir, Ortacag Islam Diinyasinda Parfiimciiliik Kutsal Dumandan Sihirli Damlaya: Parfiim
(Istanbul: Yap1 Kredi Yayinlari, 2005), 49-51.

%0 Baytop, Tiirkiye'de Eski Bahge Giilleri, 5.

%1 Saray mutfaklari giil suyunu imal edilmis olarak satin alirdi. Matbah-1 Amire Emini Ahmed Aga 293
kiyye giil suyu satin alarak Kiler-i Amire’ye teslim etmistir. Bk. BOA, IE. SM, No.26, Gémlek No.2725,1
(27 Ramazan 1116/ 23 Ocak 1705).

%2 Ayten Altintas, “T1bbi Bitki Aragtirmalarinda “Eski T1ip” ve “Kokulu Giil” Ornegi” Giil Sehri Divarbakir
Sempozyumu ( Diyarbakir: Diyarbakir Sanat Merkezi Yayinlari, 2011), 15; Turhan Baytop, Tiirk Eczaciulik
Tarihi ( Istanbul: Istanbul Universitesi Yayinlar1, 2001), 75.

206



ikram1 geleneksellesen bir uygulama olarak devam etmistir. Bunlara ilaveten asure,
muahllebi gibi baz1 tatlilarda giil suyu kullanildig1 bilinmektedir. Ornegin, III. Ahmed
kendisi icin igerisine giil suyu ve misk katilan asure pisirilmesini istemis ve yapilan
asureyi ¢ok begenerek veziriazamia da gondermistir.**® Giil yapraklarindan elde edilen

giil serbeti, giil surubu da sevilen igeceklerdir.

Tablo 34: 1680-1730 Yillar1 Giil Suyu Alim1

TARIH MIKTAR  FIYAT
17.01.1680- 47 100
20.02.1680

04.05.1685- 62 32
10.06.1685

26.04.1694- 250 100
27.05.1694

24.06.1695- 1.095,5 28
15.07.1695

31.05.1699- 463,5 32
14.04.1700

28.10.1707- 185,5 20
25.12.1707

26.11.1707- 193 20
25.12.1707

14.12.1708- 191 22
11.01.1709

23.08.1713- 189 25
20.09.1713

21.10.1713- 199 25
18.11.1713

10.09.1714- 206,5 20
09.11.1714

02.02.1718- 156,5 75
03.03.1718

%3 BOA, AE. SAMD. III, No.215, Gémlek No0.20805,1-2 (19 Rabiulevvel 1143/02 Ekim 1730).
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22.10.1721- 165 60

21.11.1721
01.10.1723- 158 60
30.10.1723
23.06.1724- 276 60
19.09.1724
28.09.1726- 130 60
26.10.1726
29.08.1727- 130 60
27.09.1727
18.05.1730- 146 62
16.06.1730

Kaynak: BOA, C.SM, No.20/1013, 163/8183, 176/ 8833; BOA, D. BSM. MTE. d, No.10561, 10590,
10862, 10913, 10987, 11004; BOA, KK. d, No.7285, 7289, 7296; Tabloda {iriin miktarlar1 kiyye, birim

fiyatlar1 akge olarak verilmistir.
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Grafik 6: 1680-1730 Yillar1 Giil Suyu Alim1

Kaynak: Yazar tarafindan olusturulmustur.

Tablo 34 ve Grafik 6’ya gore giil suyu mutat olarak alinan iiriinlerden olmustur. Arsiv
belgeleri giil suyu aliminin yaninda ocaklik olarak gelen miktarlar hakkinda da bize bilgi

vermektedir. Ornegin 1692-1693 yillar1 arasinda senelik 25.000 kiyye ocaklik olarak

904

gelmis, 12.000 kiyyesi senelik olarak helvahineye verilmistir.”®* iki yil aradan sonra

%04 BOA, KK. d, N0.7283, 29-31 (30 Cemazeyilevvel 1103/18 Subat 1692)
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1695°de giil suyu aliminda artis yasanmis ve sadece bu yil i¢in gecerli olmustur. Bunun

sebebi ocaklik olarak gelen giil suyunun azligidir.

Asya kokenli olan limon Araplar vasitasi ile Orta Dogu’ya getirilmistir. On dordiincii
yiizyildan itibaren Osmanli yemek Kkiiltiirii icerisinde kendine yer bulan limon ve limon
suyu saray mutfaklari tarafindan satin alinan ve tiiketilen besin maddelerinden biridir.%%
Saray mutfaklarina ve Helvahane’ye alinan limon Ege adalarindan ve Akdeniz’e kiyisi
olan giiney bdlgelerden 6zellikle Alanya’dan geliyordu. Inceledigimiz belgelere gére Kos
ve Sakiz Adasi, Bursa, Mardin, Edirne ve Osmancik’tan padisaha 6zel limon suyu tedarik

edilmistir.9%®

Helvahane’ye alinan limon ve limon suyu Ve serbet yapiminda kullanilmistir. Ayrica
serbetlere cesni, tatlilarda ek malzeme olarak kullanilan limon suyu bogaz agrisi ve
yanmast, mide, ciger ve safra hastaliklarinda ve basagrisin1 gecirmek i¢in tedavi maksatl
olarak da kullamlmistir.**” Asagida inceledigimiz arsiv belgelerine gore 1680-1730 yillart
arasinda satin alinan limon suyu miktari listelenmistir. Limon suyunun da ocaklik olarak
gelen tiiketim iiriinlerinden oldugu bilinmektedir.®®® Dolayzs1 ile hem ocaklik olarak gelen

hem de alinan limon suyu bize sarayda ¢cok miktarda kullanildigini géstermektedir.

%5 Osmanl Arsivi (BOA), Ali Emiri ikinci Ahmed [AE. SAMD. II], No. 13, Gémlek No. 1356, 1 (21
Sevval 1105/ 15 Haziran 1694).

96 Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Dérdiincii Mehmed [AE. SMMD. 1V ], No.94, Gémlek No.11128, 1-
5 (29 Rebiiilahir 1093/ 7 May1s 1682).

%7 (zge Samanct, ** Gegmisten Giiniimiize Tiirk Mutfak Kiiltiiriinde Limonata”, Yemek ve Kiiltiir Dergisi
2019, 56/ 19.

%8 BOA, KK. d, N0.7283, 29-31 (30 Cemazeyilevvel 1103/18 Subat 1692)
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Tablo 35: 1680-1730 Yillar1 Limon Suyu Alim1

TARIH MIKTAR FIYAT
17.01.1680- 570 18
20.02.1680

04.05.1685- 833 18
10.06.1685

26.04.1694- 2.133 23
27.05.1694

24.06.1695- 7.844 23
15.07.1695

31.05.1699- 2.036 23
14.04.1700

06.05.1704- 29 12
28.11.1704

28.10.1707- 10 12
25.12.1707

26.11.1707- 882,5 8
25.12.1707

14.12.1708- 947 12
11.01.1709

27.02.1713- 58 12
25.05.1713

16.02.1714- 29 10
16.03.1714

28.11.1715- 126,5 24
25.01.1716

02.02.1718- 817 20
03.03.1718

22.10.1721- 848,5 20
21.11.1721

01.10.1723- 863 18
30.10.1723

31.10.1723- 1.753 18
28.12.1723
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27.01.1724- 4.433
22.06.1724
23.06.1724- 1.899,5
20.08.1724
21.08.1724- 964,5
19.09.1724
28.09.1726- 965
26.10.1726
29.08.1727- 975
27.09.1727
18.05.1730- 947
16.06.1730

Kaynak: BOA, C.SM, No.20/1013, 108/5444, 163/8183; 176/ 8833; BOA, D. BSM. MTE. d, No.10561,
10590, 10827, 10862, 10913, 10987, 11004; BOA, KK. d, No.7285, 7289,7296; Tabloda iiriin miktarlari

kiyye, birim fiyatlar1 akge olarak verilmistir.

G000
BOOO
000

B000

Mliktar{Knrye)

Grafik 7: 1680-1730 Yillar1 Limon Suyu Alimi

Kaynak: Yazar tarafindan olusturulmustur.

Grafik 7°de limon suyu alimlarinin zaman zaman diisiis gosterdigini gormek miimkiindiir.
Daha once de bahsettigimiz gibi ocakliklardan gelen limon suyu miktar1 alimlar
etkilemektedir. Ayrica limonun meyve olarak satin alindig1 da bilindiginden taze sikilarak

kullaniliyor olma ihtimali akla yatkin gelmektedir.
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Saray mutfagina kis aylarinda alinan tath nar fazla tiiketilen bir meyvedir.*®® Ancak
mutfaklar nar1 sadece meyve olarak degil serbet ve nar eksisi olarak dogrudan da satin
almistir. Boylelikle narin her mevsim kullanilabilmesi saglanmistir. Osmanli mutfak
kiiltiiriinde misafirlere sunulan nar serbeti kibarlik gostergesi olarak kabul edilmistir.%°
Saray mutfaklar1 i¢in nar, nar serbeti ve nar eksisi genellikle Gelibolu, Gemlik ve
Boziiyiik’ten ve hassa bahgelerden tedarik edilmistir.”’! Belgelere gore nar, tatli nar
(enar-1 sirin), eksi nar (enar-1 turs) ve nar eksisi (rub-1 enar) olarak tiiketilmistir.%'? Eksi
nar korukla birlikte yemeklerde sos olarak kullanilmistir.®®® Asagida nar serbeti ve nar

eksisi alimlar listelenmistir.

Tablo 36: 1680-1704 Yillar1 Nar Serbeti/ Nar Eksisi Alimi

TARIH URUN OLCU FIYAT
17.01.1680-  Nar Eksisi 476 36
20.02.1680

04.05.1685-  Nar Serbeti 1.944 18
10.06.1685

26.04.1694-  Nar Serbeti 2.205 20
27.05.1694

24.06.1695-  Nar Eksisi 1.054 16
15.07.1695

06.05.1704-  Nar Serbeti 987,5 17
28.11.1704 Nar Eksisi 621 21

Kaynak: BOA, D. BSM. MTE. d, No.10561, 1059; BOA, KK. d, N0.7285, 7289, 7296; Tabloda iiriin
miktarlar1 kiyye, birim fiyatlar1 akge olarak verilmistir.

Sonugta saray igin almnan lriinler basta mutfaklar olmak {izere farkli birimlerde de
kullanilmistir. Bu baglamda inceledigimiz donem arsiv belgelerinde Helvahane farkli

tiirden pek ¢ok iiriin tayinati yapilan bir alt kurum olarak dikkatimizi ¢ekmistir. Saray

99 fzzet Sak, “Osmanli Saraymin iki Aylik Meyve ve Cicek Masrafi” Tarih Arastirmalar: Dergisi (2006)
25/40, 144.

%10 Demirgiil, “Cadirdan Saraya Tiirk Mutfag1”, 118.

911 Sak, “Osmanli Saraymin iki Aylik Meyve ve Cigek Masrafi”, 147.

%12 Helvahane igin alinan 8.000 kiyyelik nar eksisinin masrafi Bursa Thtisab1 Beytiilmal Mukataasindan
saglanmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Dordiincii Mehmed [AE. SMMD. IV ], No.60, Gomlek
No0.7002,1 (03 Zilhicce 1097/ 21 Ekim 1686).

913 Feyzi Halic1, Ali Esref Dede 'nin Yemek Risalesi ( Ankara: Atatiirk Kiiltiir Merkezi Yayinlari, 1992), 5;
Yerasimos, Sultan Sofralarz, 100.
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mutfaklarina alinan meyve, baharat, ¢igek gibi farkli iiriinler kendilerine Helvahane’de
kullanim alan1 bulmustur. Helvahane igerisinde regellerin hazirlandigi bolime
“recelhane” denilmektedir. Sarayda en ¢ok kavun, karpuz, hiinnap, elma, armut, ceviz ve
patlican regeli tercih edilmistir.®** Bunlarin haricinde tiim yas ve kuru meyvelerden regel
tiretilmis, tatlandiric1 olarak da bal veya seker kullanilmistir. Helvahane’de tatlilarin
hazirlandig1 bir boliimde vardir. Burada yapilan tatlilardan kadayif, baklava, paluze, zerde
ve helva en ¢ok bilinenleridir. Ozellikle helva, cesitlilik agisindan Osmanli saray
mutfaginin en zengin tathilarindandir. Otuz alti ayr1 helva c¢esidinin yapildigi
bilinmektedir. Fistik helvasi, badem helvasi, sabuni helva, ziilbaye helvasi bunlardan
bazilaridir.”"® Helvahanede yapilan bir diger iiriin ise serbettir.>!® Ana maddesi meyve ve
bal veya seker olan serbetler, islam dininin alkollii icecekleri yasaklamis olmasinin da
etkisiyle yemeklere igecek olarak eslik etmis, hem sarayda hem de halk arasinda ragbet
gormiis ve severek icilmistir.%!’ Ribas,?'® amberbaris,®® giil, limon, hummas®? niliifer,
demirhindi, visne basta olmak iizere tiim meyvelerin serbetleri yapilmistir. Serinletici ve
susuzlugu giderici Ozellikleri de bulunan serbetlerin yaz aylarinda kar ve buzlarla
sogutularak igildigi bilinmektedir.®?® Bu is i¢in Uludag’dan dondurulmus kar
getirilmistir.®?? Matbahin tatlilarla anilan bu biriminde tursu da yapilmaktadir.% Bununla

birlikte helvahane igin tursu alimlar1 da yapilmistir.??* Bahsedilen bu iriinlerin haricinde

914 Osmanl Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No.27, Gomlek No. 2853, 1 (29 Rebiiilevvel
1129/ 13 Mart 1717).

915 Yerasimos, Osmanli Mutfag, 169.

96 BOA, IE. SM, No. 27, Gémlek No. 2853, 1 (29 Rebiiilevvel 1129/ 13 Mart 1717).

917 1716/1717 tarihli Cevdet Saray arsivinde bulunan bir belge III. Ahmed i¢in alinan Hibiskus serbetinin
Gelibolu’dan Istanbul’a nakledildigi bilgisini verir. BK. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No.
97, Gémlek No. 4871, 1 (06 Recep 1129/ 16 Haziran 1717).

%18 Bir ¢esit raventtir.

919 Kadmtuzlugu, saricali, barberry.

920 Agackavunu.

91 Eren Akgicek, “Diinden Bugiine Serbetciligimiz”, 745; Ozge Samanci, “Kar, Serbet ve Dondurma”,
Yemek ve Kiiltiir Dergisi 9 (2007), 148.

%22 Oguz, “Zengin Bir Mutfak”, 758.

92 BOA, MAD. d, No. 10299, 2 (14 Saban 1111/ 04 Subat 1700); Sultan III. Selim i¢in Sar nahiyesinden
helvahaneye dal-1 giizide ve ¢igek tursusu génderilmistir. Dal-1 giizide ve ¢icek tursusu sultanin sevdigi ve
talep ettigi tursulardir ve bunlar hazir olarak génderilmektedir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri
Ucgiincii Ahmed [AE. SAMD |11 ], No.86, Gomlek No.8589, 1 ( 16 Saban 1140 / 28 Mart 1728).

924111. Ahmed i¢in Osmancik’tan dali giizide tursusu satin alinmistir.(4 Kasim 1709) Bk. BOA, AE. SAMD.
111, No. 120, Gémlek No. 11793, 1 (01 Ramazan 1121/04 Kasim 1709).
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meyvelerden cesitli hosaf ve marmelatlar hazirlanmis, asure®® ve boza iiretimi de

Helvahane’de gerceklesmistir.

Diger taraftan saraym eczanesi gorevini de iistlenen Helvahane,®?® hekimbasmin
gozetiminde macun,®’ surup, hap gibi cesitli formlarda ilaglar iiretilmistir.*?® Koruyucu
tip anlayigina dayali Osmanli tibbinda, giinliik diyet i¢inde yenilen-igilen tiim besinler
hem hastaliklardan korunma hem de bozulan saglig1 diizeltme acisindan ¢ok dnemlidir,
yani yeme i¢me ayni zamanda tibbin bir parcasidir. %2°

Bu sebeple saray mutfagi meniileri, 6zellikle de padisahin tiikketim iirtinleri hekimbasinin

kontroliinde, hilt dengesi gozetilerek diizenlenmistir.%*°

Hekimbasinin nezaretinde, Helvahane’ de iiretilen bir diger iiriin de sabundur.**! Sabunlar
kullanim amaglarina gore el, sa¢ ve camasir sabunu olarak farkli kaliplarin kullanimi ile
imal edilmislerdir. Sabun yapilabilmesi i¢in Kilerden Helvahane’ye ham sabundan bagka
safran, kara glinliik agaci, mahlep, giil suyu, misk, zambak kokii, karanfil, kakule gibi hos

kokulu bitkiler de verilmistir.%®?

925 1728/1729 tarihli Topkapr Sarayr Miizesi arsivinde bulunan bir belge, asurenin bugday, bal, armut
kurusu, bakla, nohut ve incir kullanilarak yapildigindan bahseder. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Topkap1
Saray1 Miizesi Arsivi Defterleri [TS. MA. d,], N0.10514, 1 ( 29 Zilhicce 1141/26 Temmuz 1729).

96 Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Saray Mesalihi [IE. SM], No. 29, Gémlek No. 3025, 2 (26
Cemazeyilahir 1140/08 Subat 1728).

927 Helvahane’de ¢esitli macunlarm yapimi i¢in Misir’dan ilag/ enviye ( karanfil, zencefil, tar¢in, hibiskus,
limon, portakal, nane ) diizenli olarak gonderilistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No.
43, Gomlek No. 2194, 1-2 ( 07 Zilkade 1117/ 20 Subat 1706).

928 Terzioglu, Helvahdne Defteri, 21; Bilgin, Osmanl Saray Mutfagi, 89.

929 Ayrica bozulan sagligi geri getirmenin ilk basamaginda da bir kismu gida olan miifret devalarin yer aldig
goriilmektedir. Insanin viicudunda bulunan tabii hilt dengesi basta yenilip icilen gidalar olmak iizere gesitli
sebeplerle bozuldugunda hastalik meydana gelmektedir. Dolayisiyla Osmanl tibbinda giinliik diyet i¢inde
yer alan gidalar tedavinin/miifret devalarin ilk basamagini teskil etmektedirler. Gidalar hiltlarin olusumuna
sebep oldugundan kisi bunlarin tabiatlarim bilmeli ve gidanin kendi tabii hilt dengesini bozmasina izin
vermeyecek sekilde tliketerek sagligini korumalidir. Bu denge igerisinde mutfak, beslenme ihtiyacini
karsilarken, koruyucu tip ve basit tedaviler i¢in de receteler sunmaktadir.

930 “Hi]t” konusunda bk. Nil Sar1, “Osmanlilarda Yeme Adetlerinin Klasik Devir Tip Anlayisi ile [ligkisi”
Catering Gourmet (1987), 22-23; Nil Sar;, “Osmanli Sarayinda Yemeklerin Mevsimlere Gore
Diizenlenmesi ve Devrin Tababetiyle Iliskisi” Tiirk Mutfagi Sempozyumu Bildirileri (Ankara: Kiiltiir ve
Turizm Bakanlhigi, 1982), 246; Arif Bilgin, “Osmanli Istanbul'unda Yeme-i¢gme Kiiltiirii”, Akademik
Arastirmalar Dergisi 47-48 (2012), 229-245.

91 Osmanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD. d], No. 19082, 4-5 (21 Cemazeyilahir
1112/ 03 Aralik 1700).

932 Terzioglu, Helvahane Defteri, 38, 39-54.
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BOLUM 3: MATBAH-I AMIRE TARAFINDAN DUZENLENEN
SOFRALAR

Osmanli Devleti’nin toplumsal pratikleri yonetici elitler tarafindan sekillendirilmistir. Bu
pratiklerden toren ve senlikler, on sekizinci yiizyilda yoneticilerin toplumun her kesimini
kucakladig: alanlardir. Klasik devlet yapisi igerisinde saray halkinin askeri ziimre harig
halk tarafindan goriniirliigii halki da kapsayacak toplantilar vasitasiyladir. III. Ahmed
devri, klasik donemin sinirlarin1 zorlayan, hanedan tiyelerinin goriintirliigliniin arttig1 bir

donem kimligi kazanmigstir.

Osmanli sofralart siyasi amaglarin yani sira eglenceler ve 6zel giinler i¢in de kurulmustur.
Devlet tarafindan verilen ziyafetlere pek ¢ok anlam yiiklenmistir. Ozellikle bir statii
gostergesi haline gelmesi, dinsel ve toplumsal anlamlar tagimasi yemek sofralarinin
onemini artirmustir. Oyleki merkezi ydnetimin basta padisah olmak iizere zenginliginin
sergilenmesi, ikram edilen yemeklerin sayica ¢oklugu ve liikks tiiketim madddelerinin
ikram1 devletin kendini ifade bigimlerinden biri haline gelmistir. Ayrica ziyafet sofralari
gelenegin devamliligi sagladig gibi birlik ve beraberligi de saglamlagtirmigtir. Devletin
cesitli vesileler ile organize ettigi ziyafetlere halk biiyiilk katilim gostemektedir.
Torenlerde bazi kisitlama ve yasaklarin kaldirilmasi halkin istirakini artirmistir. Boylece
halk ve saray erkani bulusmus ve bir siireligine de olsa rutin hayatin disina ¢ikilarak

yakinlasmislardir. %%

Saray igerisinde el¢i kabulleri, divan toplantilart gibi senliklere kiyasla daha kiiciik
torenler de yapilmaktadir. Bu torenlerde kurulan sofralar ve yeme-igme pratikleri merkezi
yonetim tarafindan gii¢ ve kudretlerini gostermeleri igin bir aragtir. Bu baglamda devlet
tarafindan diizenlenen tiim merasimler iktidarin giiciiniin gostergesi oldugu gibi halkin
devlet ile iliskilerini gii¢lendirdigi alanlardir.®** Benzer sekilde el¢i kabullerinde verilen
ziyafetler gibi elgilere iase olarak verilen gidalar da sarayin giiciiniin gostergesidir. Ciinkii
devlet kendi halkinin hamisi oldugu gibi bagkentte bulunan elgilere ve heyetlerine de

hamilik yaparak ihtiyaclarini karsilamigtir.

93 Mehmet Arslan, Tiirk Edebiyatinda Manzum Surnameler, Osmanli Saray Diigiinleri ve Senlikleri,
(Ankara: Atatiirk Kiiltiir Merkezi Yayinlari, 1999), 117.

934 Zeynep Tarmm Ertug, “The Depiction of Ceremonies in Ottoman Miniatures: Historical Record or A
Matter of Protocol?”, Mugarnas 27 (2010), 251-275.
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Sultan sofralari, yonetsel kademelenme derecelerinin en acik sekilde hissedildigi
alanlardan biridir.®*® Merkezi devletin tiim ydnetim silsilesi kendilerine ait yerlerde ve
gorevlerde bu yemek sofralarinda yer almiglardir. Yani devlet adamlarinin sofralara
oturma diizenleri protokol kurallar1 ile belirlenmistir. Verilen ziyafetlerde devlet
ekabirinin oturacaklar1 yerler ve onlara ikram edilen yiyecek ve igecekler simgesel
anlamlar tasimaktadir. Buna gore oturulan yer verilen degerin de yansimasidir. Saltanat
gelenegi igerisinde, yemek seronomileri kurulan sofralar etrafinda gerceklesmistir.
Ziyafet sofralarindaki yiyeceklerin niteligi, davet edilenlerin sayilar1 ve ziyafetlerin
verilme siklig1 devlet icin bir gli¢ gostergesidir. Ayrica sofradakilerin hizmet gérme sekli
ve miktar1 da katilimcinin giiciine ve saygmligmin bir gostergesidir. Oyleki yemegin

kisimlarinin sayginhiga gore dagitimi Tiirklerde goriilen bir uygulamadir.®%

Osmanli Devleti’'nde dogumdan o6liime kadar pek cok Onemli giin icin tdrenler
yapilmaktadir. Bu torenlerden biri sehzade ve sultanlarin dogumlari iizerine yapilandir.
Bu kapsamda hanedan {iyelerinin dogumlari toplar atilarak ilan edilmistir. Dogumun
ardindan valide sultan tarafindan diizenlenen “besik alay1” yeni hanedan iiyesi i¢in
hazirlanan besigin gorkemli bir sekilde Divanyolu-Testereciler-Ayasofya giizergahi
tizerinden Eski Saray’a gotiirtilmesi torenidir. Dogumdan sonraki altinci giinde yapilan
sadrazamin “besik alayr” valide sultaninkinden daha gérkemlidir.®3’Ayrica sehzadeler
biraz biiylidiikten sonra “bed’i besmele” merasimi yapilmaktadir. Bed’1 besmele, besleme
ile baglamak manasina gelmektedir. Cocuklarin okula basladigi zaman yapilan bu torene
“amin alay1” da denilmektedir. On yedinci yiizyil 6ncesinde sehzadeler sancaga ¢ikarken
merasim yapilmasi geleneksellesmis bir uygulamadir. Sehzadeler tahta ¢iktigi zaman
yapilan merasim ise “ciilGs toreni”dir. Ayrica Cuma selamligi, elgi kabulleri, kilig alayi ,
kili¢ kusanma, go¢ ve seferlerden once ve 6zel giinlerde diizenlenen tiirbe ziyaretleri,
padisahin sefere ¢ikt1ig1 zaman sefer-i hiimayGnun Istanbul’dan alaylarla ¢ikisi, surre-i
hiimayun alayi, divan-1 hiimayun toplantilari, ulGfe divani, cenaze merasimleri,

sehzadelerin gérkemli siinnet diigiinleri, sultanlarin evlilik merasimleri, kandiller, kadir

935 Hiyerarsi anlam olarak “Organik bir yapida iistten daralarak alta dogru genisleyen her kademedeki
gorevlinin gorevlerinin belli oldugu her gorevlinin bir iist yetkilice denetlendigi yonetim silsilesi” demektir.
Bk.Acar Ornek, Kamu Yénetimi (Istanbul: Istanbul Universitesi iktisat Fakiiltesi Matbaas1,1988), 53.

936 Begirli, “Yemek, Kiiltiir ve Kimlik”, 162-164.

%7 Ali Akyildiz, “Valide Sultan”, Tirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari,
2012), 42/496.
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gecesi iftarlar ve bayramlar ve hirka-i serif ziyaretleri diizenlenen merasimlerdir.%®®

Bahsettigimiz merasim ve torenler de ¢ok sayida ziyafet sofras1 kurulmustur. Ornegin,
askerler maaglarii aldiktan sonra yenigerilere yemek verilmistir. Bu ziyafetin ana
yemekleri pilav ve et yemekleridir. Ulufe sonrasi yagma seklinde verilen yemek

merasimine “kase-i yagma” da denilmektedir.%°

Caligmanin bu boliimiinde divan-1 hiimayun toplantilar1 sonrasinda kurulan sofralar i¢in
verilen tayinatlar, dini gilinler i¢in kurulan sofralar, el¢i merasimleri ve elgilere verilen
merasimler ile sur-1 hiimayun sofralar1 mercek altina alinarak ziyafet sofralarina verilen
tiketim drilinleri belirlenmistir. Geleneksel Osmanli devlet yapisi icerisinde heniiz on
yedinci ylizyil sonlar1 ve on sekizinci yiizyilin baslarinda hanedanin softasi i¢in verilen
iriinler ile ziyafet sofralari, el¢i sofralar1 ve diigiin sofralarinda verilen {iriinlerin benzer
oldugu ama katilimei sayisina gére miktarlariin arttigi gézlemlenmistir. On dokuzuncu
yiizyilda yemeklere verilen tiriinler ve yemek tiirlerinde farkliliklar yagsanmasina ragmen

calisma donemimiz geleneksel sistemin devami niteligindedir.
3.1. Divan-1 Hiimayun Sofralar:

“Divan-1 Himayun” Osmanli merkez teskilatinin isleyisindeki 6nemli kurumlardandir ve
padisah divan1 manasina gelmektedir. Tiirk-Islam gelenegi igerisinde rastladigimiz divan
kurumu Osmanli devletine intikal etmis ve devlet islerinin konusuldugu bir yap1 olarak
varligint korumustur. Orhan Bey doneminden itibaren divanin varligi bilinmektedir.
Divanda devletin askeri, siyasi, mali isleri goriisiildiigli gibi sikayetler ve davalara da
bakilirdi. Devletin biiyiimesi ile birlikte divan iyelerinin sayilar1 artarak kendi
biirokrasisini olusturmustur.®*® Klasik yapisina II. Mehmed zamaninda kavusan divan-i
hiimaytina bu doneme kadar padisah baskanlik ederken, bu dénemde c¢ikarilan “Fatih

Kanunnamesi”!

ile birlikte bu gorev vezir-i azama devredilmistir. Ancak padisah
tamamen divandan ayrilmamus, “kasr-1 adl” ismi verilen kafesli bir boliimden toplantilar
takip etmeye devam etmistir. Bundan dolay1 da divan toplantilarinda alinan kararlar

belirlenen arz giinlerinde padigsaha sunulmustur. Fatih kanunnamesi ile birlikte getirilen

98 Zeynep Tarim, “Osmanli Devleti’nde Resmi Torenler ve Birkag Ornek”, ed. Giiler Eren Osmanli,
(Ankara: Yeni Tiirkiye Yayinlar,1999), 9/133.

939 Stefanos Yerasimos, Sultan Sofralar 15. ve 16. Yiizyilda Osmanli Saray Mutfagi (Istanbul: Yapi Kredi
Yayinlari, 2004), 25.

%40 Recep Ahishali, “Divan-1 Hiimaytn Teskilat’”, Osmanl: (Ankara: Yeni Tiirkiye Yayinlari, 1999), 6/24.
91 Abdulkadir Ozcan, “Fatih’in Teskilat Kanunnamesi” Tarih Dergisi (2011), 3/32
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bir diger degisiklik divan toplantilarindan sonra yenilen yemek hususunda olmustur. Yeni
uygulamada padisahin vezirleri ile birlikte divan sonrast yemek yeme Aadeti
kaldirilmistir.®*? 1. Mehmed donemine kadar divan toplantilari her giin sabah
namazindan 6glene kadar yapildigindan yenilen yemek bir nevi 6glen 6glinii gibi goriinse
de giiniin erken saatlerinde baslayan toplantinin sabah yemegi yemeden yapildigi ve bu

yemegin esasinda giiniin ilk yemegi oldugu diisiiniilebilir.%*3

Siki1 tesrifat kurallarina bagl olarak her giin toplanan divanin arz kabulleri 1. Mehmed
zamaninda haftada dort glin olarak belirlenmistir ve on altinci ylizyildan itibaren divan
Cumartesi, Pazar, Pazartesi ve Sali olmak iizere dort giin yapilmaya baslanmustir.%*
Zaman igerisinde ihtiyaca gére divan ve arz giinleri azalmis veya ¢ogalmistir.®*> On
yedinci yiizyilin sonlarinda haftada bir kere toplanan divan, on sekizinci yiizyilin
baslarinda III. Ahmed zamaninda da haftada bir kere toplanmustir.**® Bu toplantilar igin
saray icerisinde ikinci avluda harem dairesine bitisik insa edilen “Divanhane” diger ismi
ile “Kubbealt:” kullanilmaktadir.**’Ayrica devlet islerinin goriisiilmedigi, arefe ve
bayramlarda, ciilus merasimleri, sehzade silinnetleri ve sultanlarin evlilik toérenlerinde
merasim i¢in divan toplantilar1 yapilmistir.® Devletin Divan-1 Hiimayun’dan baska sefer
divani, ayak divani, galebe divani, at divani, ulufe divani, ikindi divanlar1 da

bulunmaktadir.®*°

Divan ziyafetleri ise toplantilarin bitimi ile baslamaktadir. Oncelikle divan toplantilarini
takiben sadrazamin padisaha sundugu telhisin cevabinin gelmesi beklenir, cevap
alindiktan sonra kapikullariin ulufeleri dagitilirdi. Buna miiteakiben sofralar kurulur ve
yemekler getirilirdi.®®® Sofralarin sayilari divan toplantilarina elgilerin kabul edilip

edilmemesine gore degismektedir. Sayet divan toplantisina elgi katilmamissa

%2 Yerasimos, Sultan Sofralari 15. ve 16. Yiizyilda Osmanli Saray Mutfag, 20-21.

943 Uzuncarsili, Osmanli Devletinin Merkez ve Bahriye Teskilati, 2.

94 Vezir-i azam, vezirler, kazaskerler ve defterdar olmak iizere divan iiyesi olan heyet padisahin yanina
arza cikarlardi. Buradaki amag toplant1 sonucunda padisaha bilgi vererek, onayini almaktir.

%45 1I1. Mehmed devrinde Pazar ve Sali giinleri yapilmaya baglanan divan toplantilar1 1694 yilinda tekrar
haftada dort gline ¢ikartilmistir. Ayrintili bilgi i¢in bk. Uzuncarsili, Merkez ve Bahriye Teskilati, 1-5.

%46 Yusuf Halagoglu, XIV-XVII Yiizyillarda Osmanlilarda Devlet Teskildati ve Sosyal Yapi ( Ankara: TTK
Yayinlar1,2014), 8-9.

%" Ahmet Mumcu, “Divan-1 Hiimayun”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islim Ansiklopedisi (Istanbul: TDV
Yayinlari, 1994), 9/430-432.

%8 Ahmet Mumcu, Hukuksal ve Siyasal Karar Organi Olarak Divan-1 Hiimayun (Ankara: Birey ve Toplum
Yayinlari, 1986), 134.

%9 Mumcu, Divan-1 Hiimdyun, 430-432.

90 Ahishali, “Divan-1 Hiimaysn Teskilat1”, 28.
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Divanhane’de sadrazama, vezirlere ve kazaskerlere olmak {izere ii¢ ayr1 sofra kurulurdu.
Padisahin kendisi bu sofralara istirak etmezdi. Kendisine sadrazamin sofrasindan yemek
gotiiriiliirdii.®®' Ancak toplantilara elgilerin katilimi ile birlikte hazirlanan sofra sayisi
artirilir ve defterdar ve nisanciya da ayri sofralar kurularak say1 bese ¢ikarilirdi. Yeniceri
agas1 kurulan sofralarda yemek yemezdi. Fakat sofralardan yenigeri agasina yemek
verilirdi. Bu diizen II. Mehmed ile birlikte olusturulmus, padisah ¢ikardigi kanunname ile
ayrmtili bir sekilde sofralarm kime kurulacagini belirlemistir.®>? itibar seviyelerine gore
misafir edilen elgilik heyeti kurulan sofralara dagitilirdi. Elgiler konumlar1 geregi
sadrazamin sofrasinda agirlanirken, heyettekiler diger masalara dagitilmigtir. Ayrica
divan hizmetkarlar1 olan defter emini, reisiilkiittab, kapicilar, ¢avuslar ve tezkireciler ile
bunlara bagh ¢alisanlar kurulan sofralardan kalkan yemekleri yerlerdi. Yemek faslinin

bitmesi ile giil suyu ve buhur verilirdi. Ote yandan arz giinlerinde yemekten sonra arza

cikalirds.®%

Osmanli Devletinde divan sonrasi yemek verme gelenegi hi¢ aksatilmadan devam
etmistir. Devlet islerinin goriistildiigii bu meclisin yemek ile son bulmasi yemege ihtimam
verildigini gostermektedir. Bu sayede padisah kullarina ihsanda bulunmus, devlet erkani
arasindaki iliskiler artirilmistir. Sarayda toplu olarak verilen tek yemek divan yemegidir.
Bunun i¢in kilerden divan-1 hiimaylna saray mutfaklarinda oldugu gibi tayinatlar
verilmektedir. Asagidaki tabloda on yedinci yiizyilin sonlarinda 1692 yilinda divan

sonrasi kurulan sofralar i¢in verilen erzaklar listelenmistir.

%! Berksan, “Matbah-1 Amire”, 33-34.
92 Ahmed Refik, Onucu Asr-: Hicri'de Istanbul Hayati, 10.
93 Ahishali, “Divan-1 Hiimaysn Teskilat1”, 28.
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Tablo 37: Divan-1 Hiimaytina Verilen Tayinat

URUN MIKTAR URUN MIKTAR
Kuzu 8 adet Nohut 9 kiyye
Et 70 kiyye Kestane 12 kiyye
Tavuk 57 adet Hurma 1,5 kiyye
Yumurta 50 adet Kizl iiziim 5 kiyye
Sadeyag 61 kile Siyah iiziim 40 kiyye
Zeytinyagi 5 kiyye Kus iiziimii 12 kiyye
Susam yagi 5kiyye Elma 9 kiyye
Seker 11,5 kiyye  Zerdali 3 kiyye
Piring 13 kile incir 3 kiyye
Bugday 20 kiyye Badem 1,5 kiyye
Un 4,5 kile Karabiber 100 dirhem
Yufka 60 adet Sumak 3 kiyye
Sehriye 5 kiyye Susam 0,5 kiyye
Nisasta Skiyye Amber 1,5 adet
Has ekmek 12 ¢ift Limon suyu 12 kiyye
Fodula 82 ¢ift Sogan 55 kiyye
Giillag 1,5 kiyye Sirke 1,5 kiyye
Bal 45 kiyye Safran 50 dirhem
Koyun pacasi 60 adet Sirden 40 adet
Sar1 balmumu 1,5 adet Siit 30 kiyye
Peynir 1,5 tabak Yogurt 5 kiyye
Ordek 16 adet  Kefal 75 adet
Giivercin 45 adet Safran 50 dirhem
Giil suyu 2,5 kiyye  Misk 1,5 adet

Kaynak: BOA, MAD.d, N0.18000.

Tablo 37°de gordiigiimiiz gibi tayinat yapilirken et genel bir baslik altinda verilmemis,
kuzu ve et olarak iki ayr1 baglik altinda kaydedilmistir. Belgelerde ayrica sadece et olarak
gecen Uriin saray ekabirinin yeme-igme pratiklerine gore koyun eti olmalidir. Tayinati
yapilan diger et iirlinlerinden tavuk Osmanli sofralarinin vazgecilmezi olmasina ragmen
ordek, giivercin ve balik genelde de padisah mutfagi olan has mutfaga verilen et tiirleridir.

Divan toplantilari i¢in bu tirlinlerin verilmis olmasi yemegin bir ziyafet havasinda gegtigi,
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elci misafir edildigi izlenimini vermektedir. Diger taraftan bol miktarda meyve, siit
tirtinleri ve sakatat teslimat1 yapilmistir. Ayrica yemeklerden sonra bir ritiiel haline gelen

giil suyu dagitim1 ve buhur i¢in de giil suyu ve misk verilmistir.%*

Tayinat miktarlarinin yiiksek olmasi ise divan toplantisina katilanlarin fazla olmasi ile
aciklanabilir. Kullandigimiz muhasebe kayitlarinda Osmanli biirokrasisi igerisinde bir
mali kalem olarak nitelendirilen iiriinlerin hangi yemeklerde kullanilmis oldugu kayit
altina alinmamustir. Dolayisi ile divan sofralarini siisleyen yemek listelerine sahip degiliz.
Ancak cesitli ziyafetlerde verilen yemek isimleri ziyafet kayitlarindan 6grenildiginden
benzer yemeklerin divan sofralarinda yapiliyor oldugu izlenimi birakmistir. Buna
gorel716 yilina ait bir ziyafet kaydinda et yemeklerinden kuzu kebabi, tavuk kebabi,
giivercin kapama yemekleri verilmistir. Ayrica dolmalarda gesitlilik arz etmis ziyafet icin
asma yapragi dolmasi, kayis1 dolmasi, balik dolmas1 yapimistir. Ayrica balik ¢orbasi da

bu ziyafette verilmistir. Sebze olarak ise pirasa ve kereviz boranasina rastlanmistr.%*

3.2. El¢i Sofralan

Bir devleti diger bir devlet katinda temsil eden kimseye elgi denilmektedir.**® Elginin
gorevi bir tarafin istegini diger tarafa bildirmek ve kendi lilkesine bildirmek tizere bilgiler
toplamaktir. Osmanli Devleti kurulusundan itibaren ¢evresindeki devletler ile diplomatik
iligkiler kurmus, temas halide oldugu iilkeler ile elgiler vasitasi ile goriismeler,
antlagmalar yapmistir. Osmanli topraklarinda ilk daimi elgiligin 1454 yilinda Venedik
Cumhuriyeti’nin kurmasina izin verilmistir. Venedik’i 1475°de Lehistan, 1497°de Rusya,
1525°te Fransa, 1528°de Avusturya, 1583’de Ingiltere ve 1612°de Hollanda takip etmistir.
Ancak Osmanli bu devletlerle on sekizinci ylizyilin sonlarma kadar daimi elgilikler
kurmamigtir. Merkezi yonetim tarafindan Batili devletlerin baskentte daimi elgilik
bulundurmalar1 devletin biiytikliigiinii ve padisaha gosterilen sayginin bir yansimasi

olarak kabul edilmistir.%’

94 Osmanl1 Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 18000, 28 (29 Zilhicce 1103/11
Eyliil 1692).

95 Osmanl1 Arsivi (BOA), Bab-1 Defteri Basmuhasebe Kalemi Matbah-1 Amire Eminligi [D.BSM. MTE.
d], N0.10839, 22-24 (29 Zilkade 1128/14 Kasim 1716).

96 Ayverdi, Misalli Biiyiik Tiirkce Sozliik, 336.

97 Mehmet Ipsirli, “El¢i”, Tiirkive Divanet Vakfi Islam Ansiklopedisi ( Istanbul: TDV Yayinlari, 1995),
11/8.
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Osmanli bagkentinde bulunan daimi elgilikler disinda da diplomatik iligkiler gegici siireler
icin gelen ve giden elgilik heyetleri aracilig ile siirdiiriilmiistiir. Osmanli elgi kabullerini
belli bir tesrifat geregince yapmistir. Buna gore, devletin smirlarina girmelerinden
itibaren elgiler ve heyetleri misafir olarak goriilmiis, geri doniislerine kadar tiim
masraflar1  karsilanmustir.*®®  Elgilik heyetinin yiyecek, yatacak ve yol masraflart
hesaplanarak, sinirdan baskente olan gilizergahlarindaki sancak beyleri, kadilar,
miitesellim gibi devlet yetkililerine hiikiimler gonderilerek bu ihtiyaglarin karsilanmasi
istenilmistir. Bir taraftan da elgiyi karsilamak igin kendisine uygun bir mihmandar
atanmaktadir. Atanan mihmandar elgi ve heyetine baskentte gidinceye kadar ve burada
kaldig1 siirece refakat etmistir. Istanbul’a olan yolculuklarinda elgilik heyeti gectikleri
yerlerde hiikiim gonderilen idareciler tarafindan karsilanmig, konaklamalari ve tiim

ihtiyaglar1 giderilmisgtir.%%

Istanbul’a gelen elgiler riitbelerine gore Istanbul, Galata, Uskiidar ve gcevresine
yerlestirilmis, tayinatlar1 sadrazam tarafindan giinliik olarak verilmistir.®®® Elciler
kendileri i¢in tahsis edilen konaklara yerlestirildikten bir iki giin sonra sadrazam
tarafindan kabul edilmislerdir. ikili arasinda gerceklesen goriismelerden sonra elci ve
heyetine sadrazam tarafindan ikramlarda bulunulmus, hilatlar giydirilmis ve tekrar
merasim ile kaldiklar1 konutlara gegmeleri saglanmistir. El¢inin saraya kabulii sadrazam
ile goriismesinden sonra gerceklesmektedir. Elgi ve heyetinin padisah tarafindan kabul
toreni ulufe divan1 da denilen galabe divanina denk getirilmistir. Ancak her zaman
kabuller divan giinlerine rastlamamustir. Ulufe divanindan baska bir giin elgi kabul
edildiginde buna “resm-i 4di” denilmistir.®! Sarayda yapilan elci kabul merasimlerinde

arz odas1 kullanilmistir.%2

Elciler divana kabul edildiklerinde padisaha getirdikleri mektuplar1 arz etmislerdir.

Ayrica elgi ve heyetinin divan toplantisini ve yenigerilere ulufe dagitimini izlemelerine

98 Miibahat Kiitiikoglu, “XVIIIL. Yiizyllda Osmanh Devleti'nde Fevkalade Elgilerin Agirlanmasi,” Tiirk
Kiiltiirii Arastirmalari, Prof. Dr. Ismail Erciiment Kuran’a Armagan, XXV11/1-2 (Ankara 1989), 200-202.
%9 Metin And, “XVI. Yiizyilda Elgilikler ve Elgiler”, Hayat Tarih Mecmuasi, 3 (Nisan 1970), 22; izzet
Sak, “1736-1741 Yillar1 Arasinda Istanbul’a Gelen Iran Elgilerinin Bazi Masraflar1”, Selcuk Universitesi
Fen Edebiyat Fakiiltesi Edebiyat Dergisi, 16 (2006), 117-161.

960 ipsirli, “El¢i”, 10; Berksan, “Matbah-1 Amire”, 38.

%1 7Zarif Orgun, “Osmanli imparatorlugu’nda Name ve Hediye Getiren Elgilere Yapilan Merasim”, Tarih
Vesikalar1 Dergisi, I/1 (Haziran 1941), 407; Yusuf Halagoglu, XIV-XVII. Yiizyillarda Osmanlilarda Devlet
Teskilati ve Sosyal Hayat (Ankara: TTK Yayinlari, 2014), 41.

92 7Zeynep Tarim Ertug, “Saray Teskilat1 ve Tesrifat1”, Fatih ve Donemi (Istanbul: Tiirk Kiiltiiriine Hizmet
Vakfi Yayini, 2004), 215; Uzungarsili, Osmanli Devieti Saray Teskilati, 31.
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izin verilmistir.®®® Ardindan da divan sonrasi yemek merasimine katilan el¢i Miisliiman
veya Hristiyan olmasi farketmeksizin sadrazamin sofrasinda yemek yemistir. Bu durum
elciye gosterilen ihtimamin bir sonucudur.®®* Sadece el¢i degil maiyeti de divan sonrasi
kurulan sofralarda agirlanmistir. Ancak onlar elgi ile beraber oturmamis, kurulan diger
sofralarda Nisanc1 veya Defterdarin sofrasinda misafir edilmislerdir. Ardindan da hilat

giydirme ve hediye taktim torenleri gerceklesmistir.

III. Ahmed devri elgilik iliskilerinin daha yogun bir donem haline gelmistir. Bundan
dolay1 da farkli devletlerin elgileri misafir edilmis,®® onlar i¢in padisah donemin tercih
edilen mekan1 olan Sadabad 'ta gosterisli ziyafetler diizenlemistir. Ayn1 zamanda devletin
diger ileri gelenleri de sadrazam basta olmak {izere elgiler igin ¢esitli ziyafetler

vermislerdir.

Osmanli devletini ziyaret eden elgiler divan sonrasi yemeklere istirak ettikleri gibi ihtiyag
duyduklar1 iase de saray mutfaklari tarafindan temin edilmistir. Bunun i¢in de belirlenen
bolgelerin veya dairelerin tayinat masraflarini karsilamalari saglanmustir. Ornegin, 1700
yili Ramazan ayinda baskente gelmek iizere Cekmece civarinda yolda olan Nemce
(Avusurya) elgisinin ihtiyaglarinin karsilanmasi igin gerekli olan tayinatin masraflari
hazine mevkufat1 parasindan verilmistir.*®® Yine benzer bir sekilde Leh elcisine iilkesine
geri doniisiinde tayinat olarak verilen zahirenin parast da Bursa ve c¢evresinin cizye

gelirlerinde karsilanmigtir. %%’

Elgilere verilen tayinatlarda onlarin damak zevklerine hitap eden {irlinlerin verilmesine
dikkat edilmistir. Ornegin, Fransiz elgisine tavuk, kaz, drdek gibi kiimes hayvanlari
verilirken, Iran elgisine 6zellikle kahve, sira ve bol miktarda baharat verilmistir. Ayni

sekilde Moskova elgisine de kahve verilmis ancak farkli olarak Misir tavugu, balik ve

93 Uzuncarsily, Osmanli Devleti’nin Merkez ve Bahriye Teskilati, 296-297.

%4 Metin And, /6. Yiizyilda Istanbul Kent-Saray-Giinliik Yasam (Istanbul: Yap1 Kredi Yayinlari, 2011), 98.
95 Belgelerden bu dénemde, Fransiz, Iran ve Moskova elgilerine dair tayinat bilgilerine ulasilabilmistir.
Bk. BOA, MAD.d. No. 1708, 147-151 ( 14 Rebitilahir 1135/ 22 Ocak 1723); Osmanl Arsivi (BOA),
Maliyeden Miidevver Defterleri [ MAD.d], No. 3901, 6-7 (01 Muharrem 1132/ 14 Kasim 1719); Ayrica
1703 Ekim’inde baskent Istanbul ingiltere, Moskova ve Yemen elgilerini misafir etmis ve bu elgilik
heyetlerinin masraflarini ve iaselerini temin etmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Basmuhasebe Kalemi
Matbah-1 Amire Defterleri [D. BSM. MTE.d], No. 10792, 2-8 (30 Cemazeyilevvel 1115/11 Ekim 1703).
%6 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri ikinci Mustafa [AE. SMST. 1], No. 74, Gomlek No. 7808,1 (10
Ramazan 1111/ 1 Mart 1700).

%7 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ikinci Mustafa [AE. SMST. II], No. 30, Gémlek No0.2935, 1 (01 Safer
1112/ 18 Temmuz 1700).
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tursu verismistir.?®® 1724 yilinda Istanbul’a gelen Moskova elgisine verilen iiriinler

asagidaki listede verilmistir.

Tablo 38: 1724 El¢i Tayinati

URUN MIKTAR URUN MIKTAR URUN MIKTAR
Koyun eti 45 kiyye Yumurta 50 adet Targin 56 dirhem
Sigir eti 40kiyye Zeytinyagi 0,5 kiyye Karanfil 28 dirhem
Tavuk 14 adet  Siit Skiyye Badem 1 kiyye
Misir Tavugu 4 adet Bal 2 kiyye Zencefil 70 dirhem
Kaz 4 adet Seker 2 kiyye Sirke 3,5 kiyye
Ordek 5adet Piring 2 kiyye Karabiber 75 dirhem
Balik 15 kiyye Kahve 2 kiyye Demirhindi 8 dirhem
Et 10 kiyye Zeytin 5 kiyye Balmumu 0,5 kiyye
Sadeyag 6 kiyye  Nohut 3,5 kiyye Maydanoz 6 adet
Tuz 5 kiyye Badem 1 kiyye  Hiyar Tursusu 6 adet
Un 4 kiyye Sogan 6 kiyye Limon 10 adet
Razaki iiziim 1 kiyye Limon suyu 0,5 kiyye Ekmek 130 ¢ift
Havuc 3 kiyye Susam yagi 3 kiyye

Kaynak: BOA, MAD.d. N0.15872.

Inceledigimiz arsiv belgesinde Moskova elgisine verilen bu malzemeler giinliik olarak
verilmistir. El¢inin heyetinde kag kisinin oldugunu bilmedigimiz i¢in miktarlarin azlig
ve ¢oklugu hakkinda yorum yapmak miimkiin olmamakla birlikte et iiriinlerinin her
tiiriiniin tercih edildigi goriilmistiir. El¢ilik heyetleri Osmanli sinirlarina girdikleri andan
itibaren misafir olarak kabul edildiklerinden ihtiyaglar1 karsilanmistir. laseleri tedarik
edilirken farkli devletlere ait el¢ilerin talep ve ihityaclari g6z oniinde bulundurulmus ve

1age politikas1 gereginde finanse edilmistir.
3.3. Ramazan ve Bayram Sofralarn

Osmanli Devleti’nde kandiller, Ramazan ay1 ve bayramlar 6zel 6nem atfedilerek

coskuyla yasanan giinlerdir.®® Miisliiman toplumlar icin Ramazan ay1 kutsaldir ve buna

%8 BAO, MAD.d, No. 3901, 12 (01 Muharrem 1132/ 14 Kasim 1719); BOA, MAD.d. No. 15872, 2-6 (29
Muharrem 1139/ 26 Eyliil 1726).

%9 Saadet Maydaer, “Osmanli Hanedan Ailesine Mensup Hanimlarm Vakiflarinda Ramazan Ayma Y énelik
Hizmetler”, Vakiflar Dergisi 56 (2021), 22.
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binaen normal zamanlardan daha fazla hassasiyet gosterilmistir. Bu ylizden de orug
tutulan bu déonemde yemek sofralar1 zenginlesmis, ¢esitli sosyal faaliyetler yapilmistir.
Hicri takvimin dokuzuncu ayina denk gelen Ramazan diger aylardan daha {istiin tutulmus,
oru¢ tutmak, teravih namazi kilmak, fitre ve zekat vermek gibi ibadetler bu ayda

yapilmigtir. 97

Osmanli yoneticileri Ramazan aymimn yaklasmasi ile birlikte Istanbul’un iasesinin
saglanmasina ehemmiyet vermislerdir. Ozellikle on sekizinci yiizyilda sehrin niifusunun
artmasi ile birlikte iase ihtiyacinda artislar yasanmustir.”* Ramazan ayr halkin her
kesiminin yoneticisinden devletin en ticra kosesindeki bireyine kadar, belirlenen saat
araliklarinda yeme-igmeden kesilmesi ile toplum iiyeleri arasinda ibadet hususunda
esitlik saglamistir. Herkes maddi durumuna goére bu aya hazirlik yapmis, sahur ve iftar
sofralari normalden daha fazla yiyecek ve igeceklerle slislenmistir. Bunun iginde heniiz
Ramazan ay1 gelmeden sarayin ve evlerin kilerleri gerekli gida maddeleri ile
doldurulmustur. Her Ramazan i¢in gecerli olan bu tutum devletin uyguladig: tedbirler ile
iase konusunda sikintisiz gecirilmeye calisilmistir. Bahsedilen tedbirler istanbul igin
gerekli olan iirlinlerin Ramazan ay1 gelmeden dnce temininin saglanmasi yoniindedir.
Devlet bunu saglayabilmek i¢in gorevli kisilere kolaylik saglanmasi i¢in hiikiimler
gondermistir.*’2 Ornegin, 24 Kasim 1768 Cumartesi giinii Misir Valisi el Hac Hasan
Pasa’ya verilen bir hiikiimde Ramazan ayinin yaklasmasi miinasebetiyle Istanbul halki

igin piring ve kahve gonderilmesi istenmistir.®”

Bu baglamda saray mutfaklart Ramazan ay1 gelmeden hazirliklarina baglar ve kilerler bir
ay yetecek gidadan daha fazlasi ile doldurulurdu. Ayni zamanda mutfak i¢in gerekli olan
arag geregler de bu dénemde yenilenilir, Ramazan hazir karsilanilird1.®’* Bu aya hazirhik
i¢in tedarik edilen gida maddeleri Matbah Emini tarafindan alinirdi. Ayrica ocakliklara

gonderilen hiikiimlerle de iriin talebi yapilmaktadir.%"

970 Kamil Miras, Ramazan Musdhabeleri (istanbul: Ahmet Sait Basimevi,1949), 9.

9 Ozkaya, 18. Yiizyilda Osmanli Toplumu, 319; Zeliha Buket Kalayc1 “18.Yiizyilin Ik Yarisinda Osmanl
Saray Mutfaginda Ramazan” AVRASYA Uluslararast Arastirmalar Dergisi (Eyliil 2021), 9/76-90.

72 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Dahiliye [C.DH ], No. 96, Gomlek No. 4778, 1 (29 Ramazan 1171/ 06
Haziran 1758).

97 Osmanl Arsivi (BOA), Cevdet Belediye [C.BLD], No. 149, Gomlek No. 7425, 1 (29 Cemazeyilevvel
1178/ 24 Kasim 1764).

74 Ertugrul Yildirim, “Arsiv Belgelerinden Hareketle 18. Yiizyil Istanbul’'unda Ramazan” (Istanbul:
Marmara Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii, Yiiksek Lisans Tezi, 2013), 64.

9 BOA, C.BLD, No.149, Gémlek No.7425,1 (29 Cemazeyilevvel 1178/ 24 Kasim 1764).
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Tablo 39: 1707 Ramazan Ayinda Alinan Uriinlerin Listesi

URUN MIKTAR URUN MIKTAR URUN MIKTAR
Mi’ad seker 590 kiyye Karabiber 57 kiyye Kahve 245 kiyye
Has Bursa 240 kile Has Beykoz unu 1.038,5kile Fodulaunu  4.929 kile
unu
Resid seker 3.273,5 Giil suyu 193 kiyye  Aspir 30 kiyye
kiyye
Has Piring 540 kile Mercimek 2.005 kiyye Trablus 55,5 kiyye
sabunu
Siit 3.409 kiyye Uskiidar 615 adet Tereyag: 559,5 kiyye
kaymagi
Yogurt 210 kiyye Tas yogurt 960 adet Kaymak 180 adet
Dokme 2.020 kile  Nohut 2.020 kiyye Giivercin 1.080 adet
Piring
Sadeyag 10.925 Boriilce 286 kiyye Kar 60 himl
kiyye
Yumurta 22.775 adet Bakla 90 kiyye Sakatat 140 adet
Atina bah 20 kiyye Sehriye 330,5kiyye Razaki 771 kiyye
liziimii
Nisasta 1.407 kiyye Zeytinyagi 2.168,5 Kaus iiziimii 361 kiyye
kiyye
Badem 542 kiyye Limon suyu 882,5 kiyye Amasya 278,5 kiyye
elmasi
Tuz 6.166,5 Sirke 3.313 kiyye Bereketli 145 kiyye
kiyye erik
Erik 4 kiyye Kuru sogan 18.602,5 Taze limon 1.050 adet
kiyye
Armut 415 kiyye Sam kayisisi 464,5 kiyye  Uziim 8.230,5
kiyye
Maydanoz 38.925 adet Sebzevat 25.820,5 Marul 97.500 adet
kiyye
Gendiim-i 3.765 kiyye Kalay 162 kiyye Misk 271,5 kiyye
Kofte elmasi
Tarcin 85 kiyye Nisadir 55,5 kiyye Kestane 184,5 kiyye
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Turung 900 adet Ceviz 1.350 adet Findik 108 kiyye

Nane 4.350 adet Kereviz 16.500 adet Asma 2.580 kiyye
yapragi
Findik ici 31,5 kiyye Kaskaval 103 adet/210 Hurma 85,5 kiyye
peyniri/ taze adet
peynir
Hardal 39 kiyye Leblebi 14,5 kiyye Kuru visne 60 kiyye
Taze iiziim 300 kiyye Musmula 90 kiyye Karpuz 150 adet
Kavun 150 adet Nar 90 kiyye Nar serbeti  121,5 kiyye
Ayva 455 kiyye  Giillag 7.500 adet  Karanfil 4.297,5
dirhem
Tar¢in 4.897,5 Kakule 1.152,5 Cekirdek 135 dirhem
dirhem dirhem
Sumak 7,5 kiyye  Kimyon 18 kiyye Safran 846 dirhem
Demirhindi 38,5 kiyye Sakiz 150 dirhem Cay 300 dirhem
Kenevir 3 kiyye Durak otu 4500 adet Lahana 420 adet
tohumu

Kaynak: BOA, D. BSM. MTE, No.10862.

Tablo 39°da Ramazan ay1 i¢in saray mutfaklarina alinan gida maddelerinin g¢esitliligi
dikkat c¢ekicidir. 1707 yili Ramazan aymnda alinan bu f{irtinlere 1.786.462 akce
ddenmistir.®’® Matbah emini tarafindan alinan bu iiriinlerden baska saray helvahanesinde
hazirlanan receller, tatlilar ve serbetler, saray firinlarindan gelen ekmekler (has ve
fodula)®”’ ile kasabbas1 tarafindan temin edilen et iiriinleri®’® Ramazan igin kilere giren

diger besin maddeleridir. Tavuk ise Istanbul ¢evresinden istenmektedir.®”®

Matbah-1 Amire Ramazan ayinda saray halkmin yemek ihtiyacinin yaninda, bu ay

boyunca saraya davet edilen misafirler i¢in de hazirlik yapardi. Ramazan ayindaki iftarlar

%6 BOA, D. BSM. MTE, No. 10862, 6-7 (30 Ramazan 1119/ 25 Aralik 1707).

%7 Osmanlh Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 18762, 2-7 (29 Zilhicce 1120/
11 Mart 1709); Osmanli Arsivi ( BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 3559, 2-5 (29
Ramazan 1120/ 12 Aralik 1708).

%78 BOA, AE. SAMD. 111, No. 130, Gémlek No. 12748, 1 ( 30 Recep 1131/ 18 Haziran 1719).

979 Osmanli Arsivi (BOA), Ali Emiri Ikinci Mustafa [AE. SMST. II ], No. 114, Gémlek No. 12412, 1 ( 12
Cemazeyilevvel 1112/25 Ekim 1700); BOA, BOA, D. BSM. d, No.1055, 2-9 ( 29 Zilhicce 1126/ 5 Ocak
1715); BOA, AE. SAMD. III, No. 69, Gémlek No. 6989, 1 (01 Saban 1118/ 08 Kasim 1706); BOA, C.SM,
No. 56, Gomlek No.2806, 1 ( 27 Cemazeyilevvel 1143/ 8 Aralik 1730).
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resmi tesrifat igerisindeydi. Dolayisiyla resmi davetler ay boyunca yapilmustir.® Ancak
bu davetler ikinci giin herkes evinde iftar yemegini yedikten sonra baslar; li¢iincii geceden
itibaren sadrazam ya da kaymakam; reisiilkiittab, cavusbasi ve keyhiidabeyini; dordiincii
gece de ise tezkireciler ve mektupcusunu davet ederdi. Davetler Ramazan’in yirmi besine
kadar devam eder, yirmi besinden itibaren bayram hazirliklar1 ve ziyaretleri baslard:. %!
Iftar davetleri sadece sarayla smirli kalmaz sadrazam da kendi konaginda davetler verirdi.
Sadrazam iftarlar1 on sekizinci yiizyilda daha onceki yillara gore artis géstermistir. Bu ay
icin sadrazam tarafindan 6zel olarak tutulan ascilar 6zellikle Fransiz ve Italyan
mutfagindan yemekler yapmislardir. Diger taraftan saray elitleri arasinda birbirlerine
iftariyelik hediye etme adeti vardir. iftariyelikler yiyeceklerin hediye olarak verilmesinin
en giizel drneklerindendir.® Padisah ve sadrazamdan baska seyhiilislam ve diger devlet
ekabirleri de konaklarinda iftar daveti vermektedir. Ramazan davetleri iftar ile sinirlidir,
sabahin erken saatlerinde yenilen sahur yemegine misafir kabul edilmezdi. Ancak ihtiyag

sahibi olanlara hem matbah hem de devlet erkani sahur yardimlar1 yapardi.®®

Osmanli sarayr Ramazan ayinda sadece kendi halkin1 degil elcileri de agirlamistir. Elgi
davetlerinin disinda Ramazan ay1 igerisinde elcilik heyetleri icin Matbah-1 Amire
tarafindan gida maddeleri alinmistir ve tayinat olarak kendilerine verilmistir. Bu ay i¢in
gosterilen ihtimam ve iase sikintis1 yasanmamasi adina alinan Onlemler elgilerin
sofralarinin da zenginlesmesine neden olmaktadir. 1741 tarihinde Istanbul’a Iran elgisi
Ramazan ay1 icerisinde gelmistir ve el¢i icin mutfaklar iirlin teminine giderek elgilik

heyetinin ihtiyaci olan tiiketim iiriinlerini saglamigtir.%8*

%0 Fadime Asik, Osmanl Istanbul’unda Ramazan Kiiltiirii ve Ramazan Sofialar: (Istanbul: Ketebe
Yaynlari, 2020), 96.

%! Diindar Alikilig, /mparatorluk Seremonisi (Istanbul: Tarih Diisiince Kitaplar1, 2004), 116.

%2 Giil Bezci, “Osmanli Toplumunda Ramazan Kiiltiiri” (Kiitahya: Dumlupmar Universitesi Sosyal
Bilimler Enstitiisti, Yiiksek Lisans Tezi, 2018), 84.

983 Abdiilaziz Bey, Osmanli Adet, Merasim ve Tabirleri, 255-256.

94 Osmanlh Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 45, Gémlek No. 2278, 2-3 (21 Zilkade 1153/7 Subat
1741).
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Tablo 40: Iran Elgisine Verilen Tayinat Listesi

URUN MIKTAR URUN MIKTAR URUN MIKTAR
Seker 532 kiyye Kandil yagi 215 kiyye Nisasta 129 kiyye
Piring 794 kile Tavuk 1.720 adet Karanfil 2.580
dirhem
Has un 3.440 kiyye Siit 1.075 kiyye  Yogurt 930 kiyye
Sadeyag 3.075 kiyye  Yumurta 6.450 adet  Peynir 810 kiyye
Bal 1.134 kiyye Badem 64,5kiyye  Corekotu 21,5 kiyye
Ekmek 13.840 cift Sira 43 kiyye Kestane 258 kiyye
Balmumu 215 kiyye Nar suyu 172 kiyye Arpa unu 3.947
dirhem
645 kiyye Kahve 184 kiyye Kakule 2.150
kiyye
Limon suyu 301 kiyye Tereyagi 306 kiyye Limon 43 kiyye
Tuz 387 kiyye Karabiber 32,25 kiyye
Sirke 974 kiyye Kimyon 64,5 kiyye
Nohut 387 kiyye Safran 1.290
dirhem
Uziim 387 kiyye Tar¢in 3.010 kiyye

Kaynak: BOA, C.SM, No. 45, Gomlek No. 2278.

Yukaridaki tabloda matbah tarafindan Ramazan ayinda verilen tayinatta farkli kiiltiirlerin
yeme-igme pratiklerinin dikkate alindigi, miimkiin oldugunca iran damak tadma yakin
iirtin verildigi sdylenebilir. Bu elgilik heyetine verilen tayinat bir ay i¢in verilmistir. Bu
yiizden de iiriin miktarlari giinliik tayinata gore daha yiiksektir. 1721 yilinda Istanbul’a
gelen Iran elgilik heyetine de 43 giinliik tayinat verilmistir.%®

verilen erzak icin 686,502 akce harcanirken, 1741 yilinda harcama bedeli 700.000

1721 yilinda gelen heyete

civarinda olmustur.®® 20 yil arayla gelen elgilik heyetlerine verilen tayinat listelerine
baktigimizda verilen iirlinler ve fiyatlar1 neredeyse birbiriyle aynidir. Elgilik heyetlerinin
sayisint  bilmememize ragmen bu miktarin aylik olarak heyete yetmis oldugu

diisiintilebilir. Diger taraftan Ramazan boyunca padisah ve diger devlet adamlan

95 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 1708, 3 (04 Rebiiilahir 1135/
12 Ocak 1723).
%6 BOA, C.SM, No. 45, Gémlek No. 2278, 2 (21 Zilkade 1153/7 Subat 1741).
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tarafindan verilen ziyafetlere davet edilen elgiler Osmanli yemekleri ve sofra zenginligi
ile de tanisma olanagi bulmugslardir. Ayrica ziyafetler vasitasi ile iaselerini daha bol
kullanabilmislerdir. Iran heyetinin misafirlerine yemek verip vermediklerini
bilmedigimiz i¢in bu konuda bir sey soyleyemesek de bu gibi durumlarda kendi

ceplerinden harcama yapmis olma ihtimalleri yiiksektir.

Ramazan aymin sonlarinda, bayramdan bir giin dnce sarayda “Arife Divan1” kurulurdu.
Bir toren havasinda gecen divanda padisah Enderun halkinin bayram tebriklerini kabul
ederdi.®®” Ancak vezirler ve devlet adamlar1 divana istirak etmezler, bayramin ilk giinii
yapilacak bayramlagma toreni i¢in hazirlik yaparlardi. “Iyd-1 fitr” veya “1yd-i ekber”
denilen Ramazan bayraminin ilk giinii padisah has odada dualar esliginde tahtina
otururdu. Fatih kanunnamesinde belirlenen protokol kuralarina gore devlet adamlar
yerlerini alirlar ve boylece bayramlasma merasimi baglardi. Torenin bitmesi ile birlikte
padisah, sadrazam ve divan iiyeleri ile birlikte Ayasofya veya Sultan Ahmed Camisine
giderek bayram namazini kilarlardi. Ancak bayram namazi sonrasi saraya tekrar
doniildiikten sonra diger saray halki ile bayramlagma yapilirdi. Bayram alayinin son
bulmasi ile birlikte merasime ve namaz alayina katilanlara ziyafet verilirdi. Verilen bu
ziyafetler tamamen matbah tarafindan karsilanmaktadir. Ornegin 1706 yilinin Ramazan
bayrami ziyafeti i¢in matbah emini 10 bin akce harcamistir.®®® Bayram ziyafetinin
hazirlanmasi i¢in saray firinlarina bayrama 6zel ¢oreklerin pisirilmesi i¢in mutfaklara da
yemeklerin pisirilmesi i¢in fazladan odun verilmektedir.*®® Ayrica bayram miinasebeti ile

padisah ve sadrazam torene katilanlara ihsanlarda bulunmustur.%

“Iyd-1 Adha” denilen kurban bayraminda da Ramazan bayramina benzer bir tesrifat ve
toren yapilmistir. Ancak kurban bayraminda sabah namazindan doniiste yemek
verilmemis, kurban kesme térenine gecilmistir. Kurban i¢in hayvan temini heniiz bayram

gelmeden yapilmig, bu konuda sikinti yasanmami i¢in hayvanlarin temin edildikleri

97 Uzuncarsily, Osmanl Saray Teskilati, 201-202.

98 Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Uciincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 210, Gémlek No. 20296, 1 (08
Sevval 1117/23 Ocak 1706).

%9 Osmanl Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. I11], No. 19, Gémlek No. 1740, 1 (17
Sevval 1137/ 29 Haziran 1725).

%0 Her yi1l Ramazan ve Kurban Bayramlarinda Topkapi Saray1 oniinde medrese talebelerine bedeli
hazineden karsilanmak {izere elbise hediye edilirdi. Bk. Osmanl Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed
[AE. SAMD. III], No. 143, Gomlek No. 13831, 1 (13 Ramazan 1140/23 Nisan 1728). Ayrica toren
esnasinda Padisah ve sadrazamin etekleri opiiliicken de ¢esitli hediyeler verilmistir. Bk. Osmanli Arsivi
(BOA), Ali Emiri Ikinci Mustafa [AE. SMST. II ], No. 120, Gémlek No. 13186, 1 (11 Sevval 1111/ 1
Nisan 1700).
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bolgelere emirler gonderilerek celeplerin isleri kolaylastirilmaya ¢alistimistir. Ornegin,
1716 senesinde Edirne’den Istanbul’a gelen giizergahtaki kadilara, kethiidalara, yenigeri
serdarlarina, vilayet ayanlarina ve is erlerine kurbanlik hayvanlarin muhafaza edilmesi
icin emir gonderilmistir.*®* Baskente kurbanlik getirilen hayvanlar Istabl-1 Amire’ye
getirilerek muhafaza edilmis ve kurban bayraminda talep edilen yerlere
gonderilmislerdir.*®? Oregin, 1706 yili kurban bayraminda kasabbasi tarafindan eski
saraya, odun ambarcilarina, hasbah¢e bostancilarina, yenigerilere, arabacilara, mutfak
sakalarina, saray hekimlerine, kiler ve firin ¢alisanlarina 1.665 adet kurbanlik agnam
verilmistir.®® Kurbanlik secilen hayvanlar 6zel olarak getirilmistir. Ayrica saraym
secimleri de giinliik olandan farklilasmis ve kurban i¢in sakiz kogu tercih edilmistir.
Bunlar da Rami civarinda Kiiclikkdy’de bulunan ve “saya ocagil” tarafindan

karsilanmistir.%%*

Kurban merasimi cami doniisiinde saya ocagi calisanlarinin kurbanlik koglar1 Topkap1
Sarayi’na getirmesi ile baslardi. Ardindan padisah kurban kesimi i¢in has odanin yaninda
kurulan cadira giderdi ve ak hadim agalar1 siislenmis on adet kog¢ getirirdi. Getirilen
koglar silahdar agaya tutmasi icin teslim edilirdi. Cuhadar aga bu sirada hazir bulunur ve
padisaha glimiis bir tepsi icerisinde miislin kumaslara sarilmis has ¢elikten altin islemeli
bigaklar takdim ederdi. Padisah da bu bigaklardan birini segerek koglardan birkagini kendi
elleri ile keserdi. Ardindan da dariissaade agasina vekalet verir, geriye kalan diger koglar
darlissaade agas1 tarafindan kesilirdi. Padisah tarafindan kesilen ilk hayvanin etleri
mutfaklara giderdi. Pisen etler ilk olarak sultana sunulur, O da dualar esliginde kurban
etini tadardi. Kurban kesimi sona erdiginde etlerin biiyiik bir kism1 sadakalarla birlikte
muhta¢ sahiplerine dagitilirdi. Padisahin maiyetindekiler sarayda kurban kesmezlerdi.
Ayrica bayramlarda padisahin huzurunda oynanan cirit oyununda da on iki tane kurban

kesilmekteydi.®

91 Osmanl1 Arsivi (BOA), Divan Kalemi Mithimme Defterleri [A.DVNS. MHM. d], No. 124, Gémlek No.
107, 7-h. 27 (29 Zilkade 1128/ 14 Kasim 1716).

992 Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Mustafa Il [AE. SMST. 1], No. 79, Gémlek No. 8431, 1 ( 09 Zilhicce
1110/ 08 Haziran 1699).

%93 Osmanli Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 19100, 2 ( 03 Zilkade 1117/ 16
Subat 1706).

9%4Ali Siikrii Coruk, “Osmanli Sarayinda Kurban Bayrami”, Din ve Hayat Istanbul Miiftiiliigii Dergisi 11
(2010), 85-87.

95 Alikilig, Imparatoriuk Seremonisi (Istanbul: Tarih Diisiince Kitaplar1,2004), 134-135.
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Osmanl1 bayram torenleri dini gerekliliklerin yerine getirildigi kutlamalar olmalariin
yani sira Osmanli Devleti’nin ihtisamini sergilemeleri agisindan da énemlidirler. Cilinkii
devlet iktidarini saraymn ihtisami ve zengin merasimlerde giiclendirmistir.®®® Ancak
bayramlarda sarayda diizenlenen tdrenler toplumun biitiin kesimlerinin katildigi
faaliyetler degildir. Saray seckinleri arasinda yasanmaktadir. Yine de torenleri izleme

firsat1 bulabilen elgiler ve heyetleri vasitasi ile devlet ihtisamini sergilemislerdir.
3.4. Sur-1 Hiimayun Sofralari

Osmanli Devleti’nde toren ve merasimler imparatorlugun giic ve kudretini yansitmasi
bakimindan 6nemlidir ve iktidarin giiciiniin simgesi haline gelmistir. Bir taraftan da
halkin devlet ile iliskilerini giiclendirdigi faaliyetlerdir.*®’ On yedinci yiizyildaki siinnet
ve diiglin merasimleri ve on sekizinci yiizyildaki gelismeler, Osmanli sarayinin mali krize

ragmen giiciinii sembollerle sergilemeyi siirdiirdiigiinii gostermektedir.%%®

Osmanli torenlerinin hepsinde oldugu gibi sur senlikleri de padisahin iznine tabidir. Sur
senlikleri sadece saray icinde yapilmamis baskente de yayilmistir. Ayrica bazi
durumlarda da tasra kentlerinde de biiyiik merasimler olmustur. Senliklerin biiyiikligi
katilimcilarin ¢oklugu ve hazirliklarin goérkemi ile anlagilmaktadir. Klasik donemde
senliklerin en biiyiikleri siinnet diigiinleri i¢in diizenlenmistir. Bazen de siinnet ve evlilik

diigiinleri bir arada yapilmus, boylelikle senlikler daha kapsamli hale gelmistir.%%°

I1I. Ahmed padisahliginin besinci yilinda ilk biiyiik senlik diizenlenmistir.1°® 1708 yilinin
Nisan ayninda yapilan bu senlik bir diigiine aittir. Diigiin II. Mustafa’nin kizlar1 Ayse
Sultan’in Sadrazam Numan Pasa ile Emine Sultan’in ise Corlulu Ali Pasa ile
evlendirilmesi miinasebetiyle yapilmistir.2%! Bu diigiin merasiminden iki y1l sonra Mart
1710°da III. Ahmed’in kizi Fatma Sultan gosterisli bir torenle Silahdar Ali Pasa ile

Ummiigiilsiim Sultan ise kubbenisin!®®? Vezir Abdurrahman Pasa ile evlendirilmistir.*%%3

96 Alikilig, Imparatoriuk Seremonisi, 114.

%7 Ertug, “The Depiction of Ceremonies in Ottoman Miniatures: Historical Record or A Matter of
Protocol?”, 251-275.

998 Alikilig, fmpamtorluk Seremonisi, 26-27.

999 Alikilig, fmpamtorluk Seremonisi, 195.

1000 Mehmed Rasid Efendi, Tarih-i Rasid ve Zeyli Rasid Mehmed Efendi Celebizade Ismail Asim Efendi 11,
529.

1001 Uzungarsili, Osmanh Tarihi 1V/1, 28-29.

1002 Kubbealt: veziri.

1003 BOA, MA. d, N0.10590, 2 (29 Zilhicce 1121/ 01 Mart 1730) ; Tdarih-i Rasid ve Zeyli II, 803.
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Ayrica Mayis 1710°da II. Mustafa’nin kiz1 Safiye Sultan’in, maktul Mustafa Pasa’nin
oglu Ali Pasa’ya tezvici miinasebetiyle diigiin merasimi diizenlenmistir.}°® Bu evlenme
senliklerinde nikahlardan sonra eglenceler ve donanma diizenlenmistir. Toplar atilmis,
havai fisek gosterileri yapilmis ve gecit alaylari, gliresler yapilmistir. Padisah pehlivan
giireslerini seyrettikten sonra Enderun’a gegerek burada nigsan atma talimi yaptirmis ve
seyretmistir.’%%° Ancak Fatma Sultan’in evliligi esinin 6liimii ile sonlanms ve 1717

yilinda Nevsehirli Ibrahim Pasa ile ikinci evliligini yapmistir.
3.4.1. 1710 Sur-1 Hiimayun Sofrasi

Silahdar Ali Aga ve Fatma Sultan’in evlilik torenlerinde farkli zamanlarda ziyafetler
verilmistir. Nikah giinii verilmis olan ziyafet digerlerine oranla daha kapsamli ve biiyiik
olmustur. Topkap1 Sarayi’nda verilmis olan bu ziyafet i¢in Matbah-1 Amire tarafindan
tedarik edilen triinler giinlik yemeklerden daha 6zel yemekler yapilmasina olanak
saglamaktadir.®® Buna gore nikdh giinii verilen ziyafete ait erzak listesi asagida

listelenmistir.

1004 BOA, TS. MA. d, No.10591, 2-3 (02 Rebiiilevvel 1122/ 01 Mayis 1710).
1005 zdemir Nutku, Zaman Iginde Zaman (Istanbul: Opus Kitap, 2015), 62.
1006 K pzleme, Tiirk Mutfak Kiiltiirii ve Din, 209.
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Tablo 41: 1710 Senligine Verilen Uriinlerin Listesi

URUN MIKTAR URUN MIKTAR URUN MIKTAR
Mi’ad seker 110 kiyye Safran 5 kiyye Bahar 200 kiyye
Has Bursa 110 kile Has ekmek 110 ¢ift Giivercin 30 adet
unu

Et 200 kiyye Giil suyu 10 kiyye Nisasta 40 kiyye
Has Piring 75 kile Bakla 20 kiyye Nane 200 adet
Siit 110 kiyye Uskiidar 30 tabak Tereyag 10 kiyye

kaymagi

Tas Yogurt 30 adet Sebzevat 200 kiyye Asma yapragi 150 kiyye
Tavuk 110 adet Nohut 40 kiyye Misk 50 adet
Sadeyag 250 kiyye Béoriilce 20 kiyye Targ¢in 4 kiyye
Durak otu 200 adet Maydanoz 500 adet Tarhun 200 adet
Sogan 15 kiyye Parca sakiz 40 adet Bugday koftesi 60 kiyye
Mevizat 200 kiyye  Sam kayisi 15 kiyye Razaki iiziimii 100 kiyye
Karanfil 4 kiyye Elma 39 kiyye Kus iiziimii 15 kiyye
Badem 28 kiyye Limon suyu 15 kiyye Cam fistigi 8 kiyye
Tuz 40 kiyye Sirke 10 kiyye Kakule 40 kiyye
Findik ici 6 kiyye Kestane 10 kiyye Balmumu 15 adet
Sabun 2 kiyye Kahve 30 kiyye  Seker 20 kiyye
Amber 2 kiyye Sofra 10 adet Karabiber 2 kiyye

Kaynak: BOA, D.BSM. d, No.1141.

Yukaridaki tablo nikdh merasiminden sonra verilen ziyafette 10 ayr1 sofranin kullanilmis
oldugunu gostermektedir. Mutfak tarafindan verilen listedeki erzakin kilerlere siirekli
aliman triinler oldugunu gormekle birlikte, hangi yemeklerin yapilmis oldugu ve
tirtinlerin yemeklerde kullanilan miktar1 hakkinda bilgi sahibi degiliz. Buna ragmen et,
tavuk ve pirincin varligi ana yemeklerin bunlarla yapildig: izlenimini vermektedir. Ayrica
sebzevat baglig1 altinda verilen 200 kiyye sebze de farkli yemeklerin yapimina olanak
saglarken, meyveler hem yemeklerde hem de tath ve serbetlerde kullanilmis olmalidir.
Asma yapraginin yaprak sarmasi i¢in kullanilmas1 muhtemeldir. 60 kiyye bugday koftesi

Tiirk mutfaginin vazgeg¢ilmezi olan kofte yapimini akla getirirken koftenin tiirli hakkinda
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bilgi vermemektedir. Amber ve misk ise ziyafet sonrasi buhurlarinda kullanilmis

olmalidir.10%7

III. Ahmed’in ilk cocugu olan Fatma Sultan, saray damadi olarak secilen {ist derece devlet
gorevlilerinden Silahdar Ali Aga ile ihtisaml1 bir torenle heniiz dort buguk yasinda iken
evlendirilmistir. Ancak bu evlilik Ali Pasa’nin 1716 yilinda Petervaradin’de sehit olmasi
tizerine sona ermistir. Fatma Sultan, bu sembolik evliligin bitiminden bir y1l sonra tekrar
iist derece devlet gdrevlisi olan ve III. Ahmed’in de ayr1 bir muhabbet besledigi Ibrahim
Pasa ile 1717 yilinda evlendirilmistir.1°® Sultan III. Ahmed’in saltanatinm ilk yillarma
denk gelen ve arka arkaya yapilan diigiin merasimleri Istanbul halkina hanedanin
Edirne’den geri dondiigiinii bildiren gorkemli senliklerdir. Senliklerin zamanlamasi
Istanbul’da siyasi huzursuzluklarin yasandigi, bir yandan da dis baskilarin oldugu bir
doneme denk gelmektedir. Dolayisi ile bu tarihlerde yapilan senlikler padisahin
otoritesinin sergilenmesine aracilik etmislerdir.!%%° Diger taraftan padisah iktidara geldigi
30 yasindan sonra baba olabilmistir ve Fatma Sultan ilk ¢ocugu olarak III. Ahmed ve
hanedan igin biiyiik anlam ifade etmis olmalidir. 1°2° Bu yiizden de kizin1 biiyiik torenlerle
evlendirmistir.1®! Osmanli devletinde tiim cagdaslari gibi diigiin torenleri devletin
zenginligini sergilemesi gorevini Ustlenmistir. Dolayisi ile merasimler ihtisamli ve

masraflidir.
3.4.2. 1720 Sur-1 Hiimayun Sofrasi

Sultan III. Ahmed doneminin en biiyiik senligi 1720 yil1 Eyliil ayinda Tersane bahgesinde
gerceklestirilmis olan siinnet diigiintidiir. Sehzade Siileyman, Mehmed, Mustafa ve
Bayezid'in siinnet diigiinleri (hitan surlar1)) on bes giin slirmiis bu siire igerisinde
sehzadelerin siinnetinin yaninda toplu siinnet torenleri de gergeklesmistir. Sehzadelerle
birlikte bes bin fakir cocugun siinneti de yapildig1 gibi Damad ibrahim Pasa’nin kendi

ogullart Mehmed ve Ismail’in de siinnet edilmesi igin izin istemesiyle III. Ahmed

1007 Erdem, “Buhur”, 384; Serkan Gediik, “Osmanli Saray Kiiltiiriinde Buhur ve Giilsuyu Gelenegi”,
Topkapr Sarayr Miizesi Yillik 6 (2013), 131.

1008 Cagatay Ulusoy, Padisahin Kadinlari ve Kizlari (Ankara: Tiirk Tarih Kurumu,1980), 85.

1009 Tijlay Artan, “18. Yiizyilda Istanbul: Uzlasma ve Yeniden Yapilanma Dénemi”, ed. Dogan Kuban,
Bizantion dan Istanbul’a Bir Baskentin 8000 Yil: (2010), 302-303.

1010111, Ahmed’in 35 kiz1 ve 22 sehzadesi bulunmaktadir. Bk. Nejdet Sakaoglu, Bu Miilkiin Kadin Sultanlar:
(istanbul: Oglak Yaynlari, 2011), 300; Ulucay, Padisahlarin Kadinlar: ve Kizlari, 83-95.

1011 Feridun Emecen, “Osmanli Hanedanina Alternatif Arayislar Uzerine Bazi Ornekler ve Miilahazalar”,
Islam Arastirmalar: Dergisi 6 (2001), 73.
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torunlarinin siinneti i¢in de izin vermistir. Ayrica sultan torunlar1 i¢in bir seker bahgesi
ve dort nahil yapilmasini istemistir. Bunun iizerine Eskisaray’da ciceklerde siislenmis
sekerlerden olusan bir bahg¢e yapilmistir. Nahillar altin varaklarla siislenerek gelecek

hediyeler i¢in hazirlanmistir.11?

Stinnet diigiinii i¢in gerekli olan hazirliklarin yapilmasi i¢in matbah emini Halil Efendi
sur emini olarak gorevlendirilmistir.}%'® Siinnet senliklerinden dort giin sonra da II.
Mustafa’nin iki kizi Musul Valisi Osman ve Maras Valisi Silahtar Ibrahim Pasalarla,
Sultan III. Ahmed’in ii¢ kiz1 ise Kaptan-1 Derya Siileyman, Nisanc1t Mustafa ve Rakka

Valisi Ali Pasalarla evlendirilmislerdir.1914

On bes giin siiren siinnet diigiinii boyunca giindiiz vakitlerinde tebrik merasimleri, hediye

sunumlari, ziyafetler verilmis, mudhik, 1%

oyunbaz ve hokkabaz gdsterileri yapilmais, cirit
ve giires gibi faaliyetler gergeklesmistir. Geceleri ise deniz lizerinde havai fisek gosterileri
yapilmis, bu gosteriler hem davetlilerin hem de halkin yogun ilgisini ¢ekmistir. Geceleri
yapilan bir diger eglence ise kandillerle siislenmis kayik gosterileri ve gesitli ates oyunlari
ile topgu, cebeci ve tersane erlerinin harp oyunlar sergilemeleridir.°

Sur Emini olarak diigiinii organize eden matbah emini Halil Efendi Ismail Gegiti,}0*’

Nigbolu, Sofya ve Edirne ¢evresinden ¢engi, canbaz, zurnazen getirtmistir. Bunlar i¢in
gerekli olan tayinat ve icarat miktar ve tutarlari da matbah emini tarafindan
karsilanmistir. 1928 Diigiin sirasindaki kutlama ve tebrik merasimlerinde her giin bir esnaf
taifesi padisaha hediyelerini sunmus ve ziyafet masasina oturmuslardir. Diigiin
programinin herhangi bir aksama yagsanmadan uygulanmasina dikkat edilmis etkinlikler

zamaninda yapilmistir. Organizasyonun aksakliga meydan birakmayacak sekilde itina ile

1012 Seyid Vehbi, Surname haz. Resat Ekrem Kogu (istanbul: C1gir Kitapevi,1939), 7-9.

1013 Osmanl Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 1284, 2-6 (13 Rebiiilevvel
1133/12 Ocak 1721); Osmanlt Arsivi (BOA), Maliyeden Miidevver Defterleri [MAD.d], No. 4729, 2-4 (19
Muharrem 1133/20 Kasim 1720).

1014 Ali Seydi Bey, Tesrifat ve Teskilatimiz haz. N. Ahmet Banoglu (istanbul: Terciiman Gazetesi
Yaynlar), 17/35.

1015 Giildiiriicii, giildiiren, maskaralik ederek halki giildiiren, Islam tiyatrosunda giildiiriicii sozler sdyleyen
ve hareketler yapan sanat¢i. BK. Ayverdi, Misalli Biiyiik Tiirkge Sozliik, 838.

1016 Faroghi, Osmanli Kiiltiirii ve Giindelik Yasam, 185-186; Volkan Ertiirk, “XVIIL. ve XVIIL. Yiizyillarda
Osmanli Sultanlarmm Bir Eglenme ve Dinlenme Mekani Olarak Tersane Bahgesi”, Tarih Okulu Dergisi
6/15 (2013), 112.

1017 fsmail Gegiti kasabast on altinda yiizy1lin ikinci yarisinda bugiinkii Ukrayna sinirlari igerisinde Tuna
sahilinde Dariissaade Agasi Mehmed Aga tarafindan kurulmustur. Ayrintilt bilgi i¢in bk. Mehmet Akif
Erdogdu, “Tuna Sahilinde On Altinc1 Yiizyilda Kurulmus Bir Osmanli Yerlesimi: Ismail Gegiti Kasabas1”,
Vakiflar Dergisi (2019), 189-208.

1018 BOA, MAD.d, N0.6889, 4-7 ( 05 Sevval 1132/10 Agustos 1720).
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yapilmas1 Osmanli merasimlerinde sik karsilagan bir durumdur. Etkinlikler zamaninda ve
belirlenmis mekanlarda gelenekler c¢ergevesinde belirli bir nizam dahilinde
gerceklesmistir. Diger taraftan Osmanli tebaasinin disinda diigline konuk edilen Fransa,
Ingiltere, Rusya, Hollanda, Dubrovnik ve Venedik elgileri de kutlamalara katilmuslar,
Istanbul, Eyiip, Galata, Kasimpasa, Besiktas ve Uskiidar sakinleri ile beraber ziyafet
sofralarinda agirlanmiglardir. Bu sofralar zengin bir meniiye sahiptir ve padisahin
comertligini sergilemektedir. Diger taraftan kadinlar bu sofralara dahil olmamislardir.
Okmeydani’nda kendilerine ayr1 bir ziyafet sofrasi hazirlanmistir.}%2® Yenigeriler ise
diigiiniin ilk giinii kendileri i¢in verilen ziyafetlere katilmiglardir. Bunu {ist diizey
yOneticilere verilen resmi ziyafetler izlemistir. Yemeklere padisah devletin ileri gelenleri

ile birlikte katilmislardir.

Kurulan ziyafet sofralar1 diiglin etkinliginin ana temalar1 arasinda yer almaktadir. Ayni
zamanda festivaller i¢in yapilan nahillar ve seker bahgeleri de katilimcilara gorsel bir
zevk sunmanin yaninda bir nevi tatl sunumu mahiyetindedir. Nahil ve seker bahgelerinin
liiks tiikketim maddesi olan sekerden imal edilmis olmasi da devletin siyasi oldugu kadar
ekonomik giiciinii de vurgulamaktadir. Ancak bu tiir toplu ziyafetler sadece bayram
kutlamalari, senlikler ve torenler vasitasi iledir. Bunlar disinda sarayda ve halk arasinda

toplu yemek yeme gelenegi bulunmamaktadir.

Stinnet diigilinlinii Levni’nin minyatiirleri ile anlatan Seyid Vehbi diigiin i¢in 1000 6rdek,
2000 hindi, 2000 giivercin, 3000 tavuk, 8000 kaz kesildigini sdyler. Bunlar donem i¢in
liks tiikketim sayilan iriinlerdir ve belirtilen miktar oldukca yiiksektir. Bu sayilar tek
basina ziyafet sofralarinin gérkemini sergilemektedir. Diger taraftan sadece diigiin i¢in
olusturulan seksen kisilik saz heyetinin Nedim, Vehbi Rasit ve Osmanzade Taib gibi
donem sairlerinin siirlerini bestelediklerinden bahseden Vehbi, Okmeydani’nda kurulan

mahyalar igin de 15.000 kandil ve 10.000 kandil kutusu hazirlandigindan bahseder. %2

1019 Seyyid Vehbi, Siirndme, 7-38.
1020 Seyyid Vehbi, Siirndme, 8.
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Tablo 42: 1720 Senligine Verilen Uriinlerin Listesi

URUN MIKTAR URUN MIKTAR URUN MIKTAR

Mi’ad 2.252,5 kiyye Karabiber 92,5 kiyye Kahve 245 kiyye

seker

Has Bursa 1.994 kile Bugday 848 kiyye Fodula unu 4.929 kile

unu

Et 18.125 kiyye  Giil suyu 149 kiyye Pathcan 39.640 kiyye

Has Piring 236 kile Kabak 8.274 kiyye Tarcin 3,5 kiyye

Siit 1.902 kiyye  Uskiidar 169 tabak Tereyag 59,5 kiyye

kaymagi

Tas 209 adet Torba 239 kiyye Ordek 1.262 adet

Yogurt yogurt

Kaymak 169 tabak Nohut 3.475,5 kiyye  Giivercin 3.375 adet

Sadeyag 10.473 kiyye Boriilce 148 kiyye Kar 60 himl

Yumurta 6.155 adet Bakla 147,5 kiyye Bamya 162.100 adet

Bal 9.444 kiyye Kavata 14.080 adet Hurma 181,5 kiyye

Atina bah 20 kiyye Sehriye 330,5 kiyye Razaki 980 kiyye
uziimii

Nisasta 1.594 kiyye Zeytinyagi 12 kiyye Kus iiziimii 499 kiyye

Badem 306 kiyye Limon suyu 470 kiyye Ayva 774,5 kiyye

Tuz 1.353 kiyye  Sirke 3.313 kiyye Kakule 2,5 kiyye

Erik 65 kiyye Kuru sogan 6.460 kiyye Taze limon 2.8170 adet

Tavuk 9.100 adet Pili¢ 3.000 adet  Siyah iiziim 2.740 kiyye

Armut 38 kiyye Sam kayisisi 290 kiyye Kirmizi 108,5 kiyye
uiziim

Maydanoz 312 adet Sebzevat 25.820,5 Tabak sakiz 3 kiyye

kiyye

Elma 288 kiyye Levrek 2 kiyye Fistik 231,5 kiyye

Tarcin 3,5 kiyye Bahk 55 kiyye Kestane 50 kiyye

Karanfil 3 kiyye 100 Safran 43,5 kiyye  Findik 108 kiyye

dirhem 100 dirhem

Nane 172 adet Misk 1.298 adet Asma 2.580 kiyye

yapragi
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Findik i¢i 119 kiyye Kaskaval 8,5adet/306 Susam 2 kiyye

peyniri/ taze adet

peynir
Taze 300 kiyye  Muluhiyye 283 kiyye Kimyon 6 kiyye
iliziim
Nar S kiyye Fistik 231,5 kiyye Nar serbeti 121,5 kryye

Kaynak: BOA, MAD.d, No. 1284, 4729.

Tablo 42’ de 1720 senligi icin Matbah-1 Amire tarafindan verilen erzak miktar:
verilmistir. Genel hatlar ile baktigimizda mutfak muhasebelerinde yer alan iirlinlerin
senlik mutfag: ile hemen hemen ayni iirlinler oldugu goriilmektedir. Ayrica triinler
arasinda balik ve levrek olarak verilen su iiriinleri senlik yemeklerinde balik yemeklerinin
de yer aldigim1 gostermektedir. Ancak tayinati yapilan et miktarina gore daha az yer
tutmustur. Ozellikle ziyafetlere katilan el¢i heyetlerine balik dahil her tiirlii et {iriiniiniin
sunulmus oldugunu diisiinebiliriz. 1720 yilina ait bahsettigimiz siinnet diigiinii sofralar1
daha onceki diigiin sofralari ile kiyaslandiginda ¢ok daha zengin bir igerige sahiptir.19%
Digiin senliklerinde verilen biiyiik ziyafetlerin akabinde miizik dinletisi ile birlikte keyif
verici igecek ikramlar1 da yapilmaktadir. Bu icecekler genelllikle cesitli meyvelerden

yapilan serbetler, kahve ve cubuktur. Bunlarin yaninda tatli sunumu da yapilmaktadir.10%2

Bu tir diigin ve torenlerdeki ziyafetler sultan sofralart olarak nitelendirilebilir.
Dolayistyla sultana ait olmast iktidarin yonetsel kademelenme derecelerinin'®?® de en agik
sekilde hissedildigi alanlar olmasina sebep olmustur. Yemeklere katilan devlet
yoneticileri kendi toplumsal konumlarina gére belirlenen yerler ve goérevlerde ziyafet
sofralarindaki konumlarimi almislardir. Bahsettigimiz hiyerarsik oturma diizeni saray

igerisindeki tiim yemek sofralari i¢in gegerlidir.

Calismamizin genelinde bahsettigimiz gibi hanedanin giindelik yasam alani olan saray,

iagesinin temini i¢in devletin elinde bulunan tiim imkanlar1 degerlendirmistir. Mutfak

10211720 senligi ile ilgili pek ¢ok calisma bulunmaktadir. Bu ¢alismalar i¢in bk. Sinem Erdogan Iskorkutan,
“1720 Senligi’'nde Yemek Uzerinden ifade Edilen Sosyal Hiyerarsileri Anlamak” Osmanli Arastirmalari |
(2017), 117-152; Sinem Erdogan Iskorkutan, The 1720 Imperial Circumcision Celebrations in Istanbul,
(Brill), 2020; Eftal Sevingli, “Senliklerimiz ve Surnamelerimiz:1675 ve 1724 Senliklerine iliskin iki
Surname”, Journal of Yasar University 1/4 (2006), 377-416; Hafiz Mehmed Efendi, Sehzadelerin Diigiin
Téreni (Istanbul: Kitap Yayimevi, 2008).

1022 Metin And, 40 Giin 40 Gece Osmanl Diigiinleri Senlikleri Gegit Alaylari (Istanbul: Yap1 Kredi
Yayinlari, 2020), 183-184.

1023 Bilal Eryilmaz, Kamu Yonetimi (Kocaeli: Umuttepe Yayinlari, 2014), 7.
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hesap cetvellerindeki zengin cesitlilik devlet merasimlerinde kurulan sofralara da
yansimigtir. Saray disindan katilimcilari olan ziyafet sofralar1 hanedanin giicii ve
zenginliginin gostergesi olmasi ile birlikte iktidarin kapsayiciligini da konuklarina
hissettirmektedir. Ayni zamanda yeme-i¢me noktasinda sergilenen bu ihtimam bir yandan
da liiks yagamin simgesi haline gelmistir. Yani toplumsal statii ve gii¢ yemek sofralarinda
simgelesmistir. Bu ylizden ziyafetler doneme ait bir tiir iletisim seklidir. Nitekim saray

soylular1 iktidar sahibi sifatiyla halk ile bir araya gelerek yemegini paylasmaktadir.9%4

Sultan III. Ahmed’in saltanat donemi birbiri ardinca pek ¢ok diigiin merasimine ve
torenlere sahit olmustur. Bu merasimler sosyal baglari giiclendirmek i¢in ara¢ olmus ve
gelenegin devamini saglamistir. Devletin igerisinde bulundugu goreceli barig yillari
esnasinda bunalimli ve zafere a¢ bir dénemdedir. Bu gibi zamanlarda toplumun
duygularina hitap eden merasimler toplumsal coskuyu da arttirmistir. iktidarin kudreti
merasimler ve merasim yemeklerinin sikligi, katilimeilara ikram ettigi yemeklerin niteligi
ve katilimet sayilar sayesinde goriiniir olmustur. Boylelikle devlet kendi toplumu ve dig
diinyaya kars1 padisahin istiinliigli ve ihtisamini sergilemistir. Yerli ve yabanci devlet
adamlar1 ve elciler merasimler sirasinda yapilan harcamalar, agirlanmalarindaki ihtisam

ile padisahin comertliginin sahidi olmuslardir.1%

3.5. Mesire Yerleri ve Sofralar

Osmanl bahge kiiltiirii Tiirk-Islam gelenegi gergevesinde gelisme gostermis ve zaman
icerisinde bu bahgelere verilen anlamlar da degisiklige ugramistir. Bu baglamda klasik
donemde “has bahge” ler ismiyle anilan Osmanli bahgeleri gorsel bir s6lenden 6te meyve
ve sebze ekiminin de yapildigi alanlar olarak karsimiza cikmaktadir.’%?® Osmanl
sehirlerinde bulunan saray, konak, kosk, kasir gibi yasam alanlari ile i¢ ice tanzim edilen
bu bahgeler mekanlarin birer pargasi olarak goriilmektedir. Bahgelerin vazgecilmezi olan
su akarsular vasitasi ile temin edilmis ve mekan buna gore segilmistir. Ardindan da
cesmeler, fiskiyeler, selsebil ve havuzlar vasitasi ile bahgenin tamamina suyun ulagimi

saglanmistir. 0%/

1024 Begirli, “Yemek, Kiiltiir ve Kimlik™, 62.

1025 Alikalig, fmparatorluk Seremonisi, 195.

1026 Murat Yildiz, “ Osmanli Hasbahgelerinin Sultani: Sultaniye Hasbahgesi” Belleten 78/282 (2014), 548.
1027 Sedad H. Eldem, Tiirk Bahgeleri, (Ankara: Kiiltiir Bakanhg Yaymlar1,1976), 292-293.
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Osmanli bahgeleri igerisinde has bahge ismiyle bilinenler padisaha ait olanlardir. Bu isim
statli gostergesi olarak yonetici erke ait olan1 diger bahgelerden ayirmaktadir. Dolayisi ile
bu bahgelerin kullanimi1 sadece padisah ve ailesi ile saray iiyelerine aittir. Ayn1 zamanda
bu bahgeler devlet torenlerinin yapildig: alanlar olarak diger bahgelerden farklilasmistir.
Devlet teskilat1 igerisinde bahgelerin biitiin sorumlulugu Bostanci Ocagina verilmistir.102
Daha 6nce de bahsettigimiz gibi bostancibasinin yonetimindeki has bahgelerden elde
edilen sebze ve meyveler sebzehaneye nakledilmektedir.!?® Has bahgeler bir bina
etrafinda sekillenmemis, tarimsal iiretim alani olarak mekandan bagimsiz olarak da

kurulmuglardir. Has bahgeler halka agik degildir. Hiikiimdara ait olanlarin disindaki

bahgelere ise kurucularinin isimleri verilmistir.

On sekizinci yiizyilla birlikte halka acik olan yesil alanlar 6n plana ¢ikmaya baslamistir.
Bu dénemde has bahgelerin bir kism1 daha genis alanlara yayilan ve halka agik mesire
alanlarma doniistiiriilmiistiir. Ozellikle Bogazici’ndeki has bahgeler genisletilerek yeni
mesire alanlar1 tanzim edilmistir. Ayn1 zamanda sur digsinda kalan bazi bahge ve saraylarin
avlu ve duvarlan yikilarak ¢evresindeki arazilerle birlestirilmistir. Bu ylizyilla birlikte
sayilarinda artig goriilen mesirelerde halkin eglenip vakit gecirmesi yayginlasmaya
baglamistir. On sekizinci yiizyilin ilk yarisinin imparatorlugun en renkli donemlerinden
biri olarak goriilmesinin baslica nedenlerinden biri hazine gelirlerinde harcamalara
kiyasla bir artisin maliyesinin rahatlamasina neden olmasidir.1®® Bu siiregte yapilan
tasarruflar ve alinan vergiler saraylar, kasirlar, kdskler gibi gosterisli binalarin yapiminda
kullanilmigtir. Ayrica lale ve helva sohbetleri ve ¢iragan eglenceleri artan gelirler ile

finanse edilmistir.

Osmanl1 padisahlar1 Istanbul iginde ve disindaki bahgelere giiniibirlik ve uzun siireli
geziler yapmislardir. Bahgelere birkag giinliigiine gidiliyorsa az, uzun siireli bir geziye ise
kalabalik maiyetle gidilmistir.!%! III. Ahmed’in Bogazici ve Hali¢’e bahar ve yaz

aylarinda yaptig1 mevsimlik gb¢ler sahilde sultan icin yeni saraylar inga edilmesine neden

1028 y11diz, “ Osmanli Hasbahgelerinin Sultani: Sultaniye Hasbahgesi”, 550.

1028 Bk. Sebzeler bashigi, 151-162.

1030 Erol Ozvar, “Osmanlilar”, Tirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari, 2007),
33/524.

1081 Osmanli sultanlarimin bu bahgelere giiniibirlik yaptiklari seyahatler binis-i hiimayun, birkag giin kalma
seklinde yapilan gezilere ise yarim gog, daha fazla siireli ve kalabalik bir maiyetle yaptiklar geziler ise
nakl-i himayun ya da go¢-i hiimayun olarak adlandirilmaktaydi. Bk. Pakalin, Osmani: Tarih Deyimleri ve
Terimleri Sozliigii 1, 235.

241



olmustur. Ibrahim Pasa tarafindan yaptirilan bu saraylara “Nesatabad”,0%2
“Emnabad”, 1%  “Ferahabad”'®®* gibi isimler verilmistir%® Ibrahim Pasa’nmn
sadrazamlik déneminde Bogaz’in iki yakasi ve Hali¢’te insa edilen sahil saray sayisi
artmis, yonetici siifin imar faaliyetleri cogalmistir.%%® Bahsedilen bu saraylarin Avrupa
ile kurulan yeni diplomatik iliskiler sonucunda Fransiz saraylarina benzer 6zellikler
tasidigi goriilmektedir. Bununla birlikte saraylara verilen isimlerin farsga kokenli olmasi,
Safevi saraylarinin ¢evresinde duvar olmamasi ve agik halk bahgelerinden Osmanli

mimarisinin etkilenmis olabilecegi diisiiniilmektedir.%%’

Kagithane, Istanbul’un fethinden itibaren bir eglence mekani olarak kabul edilmistir. 0%

Kagithane deresi ve ¢evresi agaglik ve yesilliktir, bu alan uzun yillar gezi yeri ve av sahasi
olarak kullanilmustir.2%® Kagithane padisahin ve devlet erkaninin misafirlerini agirladig
ve sofralar kurdugu bir mesire yeri olarak en ¢ok tercih edilen bahgelerden biridir.
Ornegin, Sadrazam Giircii Yusuf Pasa tarafindan 29 Mart 1712 Sali giinii Sultan III.
Ahmed igin KAagithane’de bir ziyafet diizenlenmistir.'%® Bu ziyafet icin sadrazam

tarafindan sarf olunan erzak listesi asagidaki tabloda gosterilmistir.

1032 Nesatabad Filibelizade Mehmed Bey marifetiyle yaptirilmistir. Bk. Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet
Saray [C.SM], No.61, Gomlek No. 3054, 1 (03 Zilkade 1142/ 20 Mayis 1730).

1033 Emnabad Sarayr’nin 1730 isyani ile yikilmasindan sonra Sultan Abdulmecid kizlar1 Cemile ve Miinire
Sultanlar i¢in Cifte Saray adiyla iki saray insa ettirimistir. Giiniimiizde Mimar Sinan Universitesi Giizel
Sanatlar Fakiiltesi Emnabad Saray1’nin yerinde (Findikli) bulunmaktadir.

1034 Cyragan sahil yalisina verilen ilk isim.

1035 Celebizade Ismail Asim Efendi, Divan, hz. Ozge Oztekin, (Ankara: Uriin Yayinlari, 2010), 1402; Hamit
Dikmen, “Seyyid Vehbi ve Divanimin Karsilastirmali Metni” (Ankara: Ankara Universitesi Sosyal Bilimler
Enstitiisii, Doktora Tezi,1991), 405-406.

1036 By hususta ayrintili bilgi icin bk. Hamadeh, Sehr-i Sefa, 18. Yiizyilda Istanbul, (Istanbul: Iletisim
Yaymlari, 2010); Tiillay Artan, “Architecture as a Theatre of Life: Profile of the Eighteenth Century
Bosphorus” (Cambridge: Massachusetts Institute of Technology, Ph. D. Thesis, 1989).

1987 Hamadeh, Sehr-i Sefa: 18. Yiizyilda Istanbul, 329-331.

1038 Semavi Eyice, Istanbul Halkinin ve Padisahlarin Unlii Mesiresi: Kagithane (Istanbul: Istanbul
Biiyiiksehir Belediyesi Kiiltiir Isleri Daire Baskanligi Yayinlari, 1977), 77.

1039 Aktepe, Kdgithane 've Dair Bazi Bilgiler, 78.

1040 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No.125, Gémlek No. 6286, 1-2 (20 Safer 1124/ 29 Mart
1712).
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Tablo 43: 1712 Ziyafeti Verilen Uriinlerin Listesi

URUN MIKTAR URUN MIKTAR
Masir Pirinci 3.680 kile Nisasta 532 kiyye
Seker 712 kiyye Bal 1.928 kiyye
Kahve 201 kiyye Tuz 128 kiyye
Frenk Sekeri 2.7560 kiyye Hurma 334 kiyye
Sadeyag 264 kiyye Razaki Uziim 185 kiyye
Has un 705 kiyye Meveziat 180 kiyye
Tarcin 1.200 dirhem Karabiber 300 dirhem
Sakiz 150 dirhem Tavuk 5.490 adet
Giivercin 2.400 adet Misir Tavugu 840 adet
Yumurta 908 adet Siit 2.132 kiyye
Balmumu 2.572 kiyye Kayisi (Sam) 162 kiyye

Kaynak: BOA. C.SM. No.125, Gomlek No.6286, 1-2.

1712 Mart ayinda verilen bu ziyafette padisah yaninda sadrazam ve defterdarla birlikte
ziyafet torenine katilanlara hilat giydirmistir.'®*! Bu tiir ziyafetler gerek hilat giydirme
gerekse hediyelesme igin tercih edilen zamanlardir. Verilen yemekte hediyeler vasitasi

ile devlet yoneticileri ile davetliler arasinda yakinlik kurulmaktadir.

1722 yilinda Ibrahim Pasa’nim, III. Ahmed’in bahsettigimiz mevsimlik gécleri igin
Kagithane’de “Sadabad” yazlik saraymi inga ettirmesi ile birlikte bolgede insa siireci
baslamistir.1%%? Bu yeni saray KAgithane’deki mesire yerlerinden delikli bir tas duvarla
ayrilmis, ' Ibrahim Pasa, Sultan I1I. Ahmed’in iznini alarak Alibeykdy’de ii¢ tane havuz
yaptirmistir. Sadabad saraymin etrafinda yOnetici saray soylularmmin koskler
yapabilmeleri i¢in devlet tarafindan miilknamelerle birlikte araziler verilmistir.1%4*
Boylelikle bu bdlgede saray ve kasir insas1 artmistir.1%*° Zamanla buradaki mesire yerleri

Sadabad olarak amlmaya baslanmistir.1%% Ayrica bu sahil saray devlet yoneticilerinin

1041 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No.105, Gomlek No. 5276,1 (02/ Rebiiilevvel /1124- 09
Nisan 1712).

1042 Sakaoglu, Bu Miilkiin Sultanlari, 365-366.

1043 Hamadeh, Sehr-i Sefa: 18. Yiizyilda Istanbul, 105.

1044 Osmanl1 Arsivi (BOA), Ali Emiri Ugiincii Ahmed [AE. SAMD. III], No. 183, Gémlek No. 17742, 1
(17 Zilhicce 1141/ 14 Temmuz 1729).

1045 BOA, C.SM, No. 47, Gémlek No. 2351, 1 (11 Cemazeyilahir 1136/ 07 Mart 1724).

104 Banu Bilgicioglu, “Sadabad”, Tiirkive Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV Yayinlari,
2008), 380.
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katildig1 ihtisaml1 senlik ve torenlere ev sahipligi yapmstir.2%4” Bolgeye pek cok yapay
havuz yapilmis ve havuzlarin cevresi agaclarla ve ciceklerle 6zellikle de lale ile
siislenmistir.'%* Belgelerde Terkos ve ¢evresindeki ormanlik alanlardan karaagag,
thlamur, kestane ve disbudak agaglar1,’%*° iznikmid ve Sile gevresinden de 500 adet

1050 getirtildigi kaydedilmistir.!®? Kagithane’de

thlamur, digbudak ve karaagag¢ fidani
yeni saray ile baslayan imar faaliyetleri siradan Osmanli bireyinin saray bahgelerini
gormelerine, buradaki faaliyetlere katilimlarma olanak saglamistir.1%? Bu sayede de halk
iktidarin yansimalarina merkez saray olan Topkapi ile birlikte bu yeni sahilsaray ve

kosklerde de gormeye baslamistir.

Sadabad en gorkemli donemini III. Ahmed’in saltanatinin son sekiz yilinda yasamistir.
Bu bélge zamanla halkin da bahar ve bayram giinlerinde eglenmeye geldigi bir mesire
yeri haline gelmistir. Halk kayiklar vasitasi ile Sadabad’a gelmis, burada diizenlenen
giires gosterilerini, kosu miisabakalarini ve cirit oyunlarii izlemislerdir. Geceleri ise
aydinlatilan mesire yerinde yapilan saz ve sdz sohbetlerine katilmistir.®® Halk gibi
padisah, sadrazam, diger yoneticiler ve donemin {inlii sairleri de buraya gelmisler ve gece-
giindliz diizenlenen eglencelerde goriinmislerdir. Sadabad’ta geceleri kalinmasi
durumunda kosk aydinlatilmis ve havai fisek gosterileri diizenlenmistir.2%®* Ozellikle
Ibrahim Pasa sadrazam olarak elgilere KAgithane bolgesinde yemekler vermeye

baglamistir.

1047 Rasid Mehmed Efendi, Celebizide Ismail Asim Efendi, Tarih-i Résid ve Zeyli |ll, haz. Abdulkadir
Ozcan-Yunus Ugur- Baki Cakir-Ahmet Zeki Izger (Istanbul: Klasik Yaymlari, 2013), 1293-1296; Ariel
Salzmann, “Lale Devri: Erken Modern Tiiketici Kiiltiirlinde Birlesme ve Catisma”, Tiiketim Arastirmalar
ve Osmanli Imparatorlugu Tarihi 1550-1922, ed. Donald Quataert, ¢ev. Tanju Giinseren (Istanbul: Alfa
Yayinlari, 2020), 108.

1048 Salzmann, “Lale Devri: Erken Modern Tiiketici Kiiltiirii”, 109.

1049 Osmanli Arsivi (BOA), Cevdet Saray [C.SM], No. 179, Gémlek No. 8953, 1 (24 Safer 1136/ 23 Kasim
1723).

1050 Osmanli Arsivi (BOA), Ibniilemin Dahiliye [IE. DH], No. 35, Gémlek No. 3062, 1-3 (27 Safer 1135/
07 Aralik 1722).

1051 Osmanl1 Arsivi (BOA),Cevdet Belediye [C.BLD], No. 21, Gémlek No. 1018, 2-3 (26 Safer 1135/06
Aralik 1722).

1052 S4dabad Saray1 ve gevresine inga edilen kdskler Topkapi Sarayi’na benzer mimari yapilara sahiptir ve
ve III. Ahmed 6ncesi ihmal edilen baskent halkinin saray ile olan iliskilerinin yeniden kurulmasina aracilik
etmistir. Ayrimntili bilgi i¢in bk. Fuat Ozan Birkan, “ Topkap1i’dan Sadabad’a: 15. Yiizyildan 18. Yiizyila
Osmanli Sultaninin Sarayinda ve Inzivasinda Mekansal Doniisiim”, Osmanli Medeniyet Arastirmalar:
Dergisi 15 (2022), 11.

1053 Bilgicioglu, “Sadabad”, 380.

1054 Sedad Hakki Eldem, Sa ddbdd (Istanbul: Kiiltiir Bakanlig1 Yaymnlari, 1977), 19.
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Sadabad bolgesiyle birlikte diger mesire yerleri de halka agilmistir. Boylelikle Istanbul
genelindeki cayirlik yerlerde mesire yerleri olusturulmasi ile doniisim baslamistir.
Neredeyse baskentteki her semt bu donemde mesire yerine sahip olmustur. Bu alanlar,
Silivrikap1’daki Aga Cayiri, Topkapi’da Yeni Bahge, Vefa, Yedikule, Biiyiik ve Kiigiik
Langa Baglari, Yenikapi, Alibeykdy ve Lalezar mesireleri ile sur disinda Topkap1 ve
Edirnekapr disinda Topgular, Otakeilar cayirlart ve Eyiip’tiir.2%® Eyiip halk tarafindan
tercih edilmesine ragmen en fazla ragbet géren bolge Kagithane olmustur.

III. Ahmed, Bogazi¢i’'nde, Besiktas ve Ortakdy arasindaki miilkiinii Sadrazam Damad
Ibrahim Pasa’ya hediye etmistir. Ibrahim Pasa’da buraya esi Fatma Sultan%® i¢in bir yal
saray insa ettirmistir.!®® Bu yazlik saraya “Ferahdbad” ismi verilmistir. Boylelikle saray
I1I. Ahmed ve Ibrahim Pasa’nin siklikla geldikleri, bazen kaldiklari ve sultanin katilimi
ile sik sik ziyafetler diizenlendigi bir mekan haline gelmistir. Sarayin Ferahabad olan
ismi, gece eglenceleri bu sarayin bahgesinde kandil ve mesaleler yakilarak diizenlendigi
i¢cin “Ciragan” ya da “Ceragan” olarak degismistir.1>*® Yapilan bu yazlik saray I11. Ahmed
ve Ibrahim Pasanin sik¢a geldikleri bazen de kaldiklar1 bir yer olmustur. Farkl
zamanlarda insa edilen bu sahilsaraylar ve bahgeleri, has bahgelerden farkli olarak daha
kamusal bir yapidadir. Bu sayede de buralarda diizenlenen eglenceli yemekler devletin

halka yakinlastig1 mekanlar haline gelmeye baslamustir. %%

Daha once de bahsettigimiz gibi devletin tasarruflarinin halka degil binalara ve
eglencelere harcanmasi toplumun tepki vermesine neden olmustur. Bu durumdan
rahatsizlik duyanlar artmis, saray elitlerinin yasam tarzi toplumda olumsuz duygular
yasamasina neden olmustur.'®® Doénemin hareketli yasam ve eglenceleri Patrona Halil

ayaklanmasina kadar siirmiistiir. 25 Eyliil 1730 tarihinde Patrona Halil liderliginde

1055 Mantran, 17. Yiizyin Ikinci Yarisinda Istanbul, 216; Ahmet Refik, Eski Istanbul haz. Sami Onal
(Istanbul: iletisim Yayinlari, 1998), 24.

10% Fatma Sultan I1I. Ahmed’in 1704 yilinda dogan kizidir. Cocuk yasta iken Silahdar Ahmed Pasa ile
evlendirildi. Ali Pasa’nin 1716 yilinda Petervaradin’de sehit olmast iizerine 1717 yilinda Ibrahim Pasa ile
evlendirildi. Bk. Ulusoy, Padisalin Kadinlar: ve Kizlari, 85.

1057 Tayyip Gokbilgin, “Ciragan Saray1”, Islam Ansiklopedisi (Ankara: Milli Egitim Basimevi, 1945) ,3/
390; Selda Ertugrul, “Ciragan Sahilsaray1”, Tiirkiye Diyanet Vakfi Islam Ansiklopedisi (Istanbul: TDV
Yaynlari, 1993), 8/306.

1058 Gokbilgin, “Ciragan Sarayr”, 390-392; Ahmed Refik, Lale Devri, 37-71; Ahmed Refik, Hicri XII.
Asirda Istanbul Hayati, 65-66; Ertugrul, “Ciragan Sahilsaray1”, 390.

1059 Hamadeh, Sehr-i Sefa: 18. Yiizyilda Istanbul, 105.

1080 Abdulkadir Ozcan, “Patrona isyant”, Tiirkive Diyvanet Vakfi Islim Ansiklopedisi (istanbul: TDV
Yayinlari, 2007), 34/189.
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ayaklanan halk dniine gelen her seyi yakip yikmustir.}%! Boylelikle eglenceleri ile anilan
I1I. Ahmed ve Sadrazam Damad Ibrahim Pasa donemi sona ermis, sultanin yerine I.
Mahmut gecmistir. Isyan sonucunda Sadabad dahil olmak iizere bu dénemde yapilan

yapilar tamamen ortadan kalkmigtr.108?

On sekizinci yiizyilin ilk yarisinda degisen eglence mekanlar1 ve halkin eglencelere
katilimi Istanbul’un tiiketim kiiltiiriinii de etkilemistir. Topkap: Saray1r mutfaklari
diizenlenen ziyafetler igin sik sik erzak vermistir.!%® Ayni zamanda sehrin farkh
bolgelerinde saray soylularinin yasadigi yali saraylara da mutfak ve kiler tarafindan erzak
tayinatt yapilmigtir. Saray disindaki eglenceler sayesinde Osmanli ekabirinin yasaminda
tiiketim gereksinimden 6teye taginmistir. Merkezi yonetimin goriinme arzusu talep edilen
ihtiyaclarin da gesitlenmesine neden olmustur. Ozellikle on sekizinci yiizyilin ilk
yarisinda bu goriinme arzusu kendini hayatin her alaninda gdstermistir. Yiizyilin basinda
bahgelere gosterilen ihtimam Osmanli saraymin halka daha ac¢ik bir konuma gelmesine
aracilik etmistir.}%®* Saray ekabirleri i¢in savaslar yoluyla devamlilik saglama ve goriiniir
olma donemi sona erdiginden padisah dahil saray biirokrasisi devamlilig1 vurgular sekilde
giic ve servetlerini sergileme yoluna gitmislerdir. Bu durum yeme-igme pratiginde
saraydan tagan ziyafetlerde kendini gostermektedir. Osmanli elitinin yeme-igme tercihleri
bu vasita ile daha fazla insana ulasir olmakla kalmamus, tiiketim algisinda daha gosterisci
bir tutum takinilmasina olanak saglamistir. Beslenmede tiikketim temel ihtiyaca
dayanmaktadir. Temel ihtiyacin Otesindeki fazla ve pahali tiiketim likks tiiketim
sayilmaktadir. Bu baglamda liiks tiiketim ile servet arasindaki iliski Osmanl ziyafetlerine
ve yemeklerine yansimistir. Diger taraftan saray halkinin goriintirliigii halkin hanedana
olan hayranliginin da korunmasini saglamistir. Bu hayranliga ragmen artan eglenceler ve
harcamalar halki rahatsiz etmistir. Ancak sarayin halka kars1 olan mesafesi ve gizliligi bu
donemde de devam etmektedir. III. Ahmed kendinden onceki padisahlarin Edirne’de

siirdiirdiikleri iktidara son vererek baskent Istanbul’a daimi bir geri doniis

1061 Salzmann, * Lale Devri: Erken Modern Tiiketici Kiiltiirii”, 108.

1062 Bilgicioglu, “Sadabad”, 380,

1063 Ornegin, 1722 tarihinde Istanbul’a gelen Serman Hakimi Murtaza Kuluhan’a Kagithane’de ziyafet
verilmistir. Bk. BOA, TS. MA. d, No. 455, Gomlek No. 18, 1 (29 Zilhicce 1134/10 Ekim 1722); BOA,
MAD.d, No. 18372, 2-6 (29 Zilhicce 1134/10 Ekim 1722).

1084 Salzmann, “Lale Devri: Erken Modern Tiiketici Kiiltiirii”, 123.
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gerceklestirmis, yeni saraylar halka geri doniisii gdsteren bir araci gorevi tistlenmislerdir.

Bu sayede de ihmal edilen baskentte iktidar tekrar kendini gdsterme firsat1 bulmustur.10%°

Ozetle, on sekizinci yiizyil ve IIl. Ahmed’in saltanat1 dsSneminde Imparatorlugun baskenti
Istanbul yiiziinii batiya dénmiistiir. Saraya hakim olan tiiketim aliskanliklar1 ve yeni
olusan kentli sinifi; yeme-igme, giyinme, yasanilan mekanlar ve eglenceler hususunda
yeni aliskanliklar kazanmiglardir. Mesire yerlerinin artmasi ile birlikte kadinlarin kamusal
alanlarda goriiniirliigii artmis, kadin ve erkek birlikte eglenmeye baslamistir.2%¢ Osmanl
elitleri gibi siradan kadinlar da Avrupa’dan gelen kiyafetler, siisler ve takilara itibar
gdstermislerdir.’% Batili kadinlarin giyim tarzindan etkilenen dénemin kadinlar1 daha
rahat giyinmeye baslamis ancak bu durum toplumu rahatsiz edince merkezi yonetim
giyim konusunda kurallar koymak zorunda kalmugtir.1°®® Osmanli devletinde batili tarzda
tiiketim anlayis1 ve iiriinlerinin kullanilmaya baslanmasi bu dénemdedir.!® Saray
ekabiri ile halk arasindaki gecirgenligin artmasi ile ortaya c¢ikan yeni seckin kitlenin
zenginligi artarak tiiketim aliskanliklar1 degismeye baslamis, tiiketim kaliplarinin
degisimi yeni toplumsal ve ekonomik talepleri beraberinde getirmistir.}® Bununla
birlikte padisah, hanedan kadinlari, iist diizey saray memurlar1 gli¢ ve servetlerini

sergilemek yoluyla hanedanin varligin1 ve devamini vurgulamaya devam etmislerdir.0"*

Daha once de soyledigimiz gibi on sekizinci yiizyilin baslarinda kismen de olsa Osmanl
zihniyetinde tiiketime yonelik bakis agisinda bir degisim meydana gelmistir.1%2 Klasik
tilketim anlayis1 sadece hayati idame ettirecek kadar gerekli olan iirlinlerin alinmasi

yoniindedir.’®”® Bu anlayis israftan uzak durulmasim gerektirmistir.2*  Ancak

1085 Nebahat Avcioglu, Turquerie ve Temsil Politikasz, 1728-1876, cev. Renan Akman ( Istanbul: Kog
Universitesi Yaynlari, 2014), 201-203.

1066 Ahmed Refik, Lale Devri, 77-79.

1067 Tg1lay Pinar Ozliik, “Lale Devrinde Kadin Giyimi”, 21. Yiizyilda Egitim ve Toplum 1/1(2012), 152.
10688 Ahmed Refik, Onikinci Asr-1 Hicride Istanbul Hayati (Istanbul: Enderun Yayinlari, 1988), 86-88;
Defterdar, Ziibde-i Vekayiat, 745; Anonim Osmanl Tarihi, 179.

1069 Mehmet Ali Aydemir, “Yetinen Toplumdan Tiiketici Topluma; Tiirkiye’de Modern Tiiketim
Kiiltiirii’niin Tarihsel ve Toplumsal Gelisim Seyri”, Selcuk Universitesi Fen Edebiyat Fakiiltesi Edebiyat
Dergisi 16 (2006), 203.

1070 Hamadeh, Sehr-i Sefa: 18. Yiizyilda Istanbul, 65.

1071 Artan, “18. Yiizy1l Baslarinda Yonetici Elitin Saltanatin Mesrutiyet Arayisina Katilimi”, 300.

1072 Egasinda tiiketim oldukga yeni bir kavramdir. Ancak tiim ekonomik sistemlerde pazarin varolma sebebi
tilketimdir. Dolayisi ile {iretim beraberinde pazari, pazarda tiiketimi dogurur.

1073 Sabri Fehmi Ulgener, Iktisadi Coziilmenin Ahlak ve Zihniyet Diinyas: (Istanbul: Derin Yayinlari, 1991),
69-73.

1074 Mustafa Orcan, Osmanli’dan Giiniimiize Modern Tiirk Tiiketim Kiiltiirii (Ankara: Harf Egitim
Yaymcilig, 2014), 47-49.
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Avrupa’dan gelen giyim kusam firiinleri, ¢esitli takilar ve mekan stisleri bu anlayistan
tamamen uzak bir algi olusturmustur. Geleneksel tiiketim anlayisi bir degisim igerisine
girmistir. Tiiketim aligkanliklart maddi gelir ile iligkilidir. Dolayisiyla saray kiiltiiriiniin
yasam tarzlar1 cesitlenmistir. Ozellikle saray elitlerinin Istanbul Bogazi ve Halig
kiyilarinda yali ve sahil saray edinme yariglar1 harcama aligkanliklarindaki degisimin bir
yansimasidir.’°” Sahil saraylarin Topkap: Saray1’na olan mesafesi elit ziimrenin riitbe ve
konumu ile dogru orantilidir. Saray mutfaklarindan bahsettigimiz yalilara yapilan
tayinatlarin miktar ve tlirlerinde de devlet adamlarinin saray protokoliindeki yerleri

belirleyici olmustur.107

Osmanli devletinde hiyerarsi ile statii zamanla i¢ ige gecmistir. On sekizinci yiizyilla
birlikte saray ekabirinin liiks diiskiinliigli ve emtialar1 alabilirligi yeni bir statii sergileme
alan1 olusturmustur. Bu olusum igerisinde eglencelerde verilen ziyafetler statiinlin bir
diger gostergesidir ve bol ve ¢esitli besin maddeleri, liikks tiikketim emtialar1 bu ziyafetler
vasitasi ile klasik tiiketim anlayisinda degisim yasanmustir. Ziyafetlerin araci roliinii
kazanabilmesindeki bir diger etmen ise Osmanli toplumunun yemege diiskiin bir toplum
olmasidir. Bu noktada besin maddeleri yenilebilecek duruma gelene kadar ki siire¢ yani
yemegin hazirlanis asamasi ve tiiketim asamalar1 belirli ritiiellere bagli olmustur.
Ozellikle sofrada nereye oturulacagi, ne zaman yemek yenilip ne zaman konusulacagi bir
diizen s6z konusudur. Bu da toplumunher sathasinin yemege olan digkiinliigiinii de

gostermektedir. 1077

1075 Tiilay Artan, “Osmanl Elitinin Yemek Tiiketiminin Baz1 Yonleri”, Tiiketim Arastirmalar: ve Osmanli
Imparatorlugu Tarihi 1550-1922, ed. Donald Quataert, ¢ev. Tanju Giinseren (istanbul: Alfa Yayinlari,
2020), 143-144.

1076 By konuda ayrmtili bilgi icin bk. Artan, “Osmanli Elitinin Yemek Tiiketiminin Baz1 Yénleri”, 160.
1077 Artan, “Osmanli Elitinin Yemek Tiiketiminin Baz1 Yénleri”, 146.
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SONUC

Bu arastirma on yedinci yiizyil sonlart ve on sekizinci yiizyilin ilk otuz yilinda saray
mutfaklarinin iagesini, saraya giren Uriinleri, bunlarin hangi mutfaklara dagitildigini, iirtin
cesitliligini ve miktarin1 ortaya koymayi hedeflemistir. Ayni zamanda incelemede
bahsettigimiz donemde Matbah-1 Amire Emaneti tarafindan saray i¢inde ve disinda
diizenlenen ziyafetlere verilen iiriin gesitliligi arastirilmistir. Matbah-1 Amire yapisimnin
anlasilmasi ve iase politikasinin anlasilmasi agisindan 6nemlidir. Belgelerin yapisi her
zaman bir siireklilige izin vermemis olsa da imkanlar 6lgiisiinde biitiinliik yakalanmaya

calisilmgtir.

Topkap1 Sarayi’nin beslenme pratikleri temel iase iirlinleri ¢ercevesinde sekillenmistir.
Bu gercevede incelemis oldugumuz Basmuhasebe Kalemi Defterleri, Matbah-1 Amire
Eminligi Defterleri, Maliyeden Miidevver Defterler, Kamil Kepeci Mutfak Defterleri ve
Cevdet Saray kayitlarinda saray mutfagina kirmizi ve beyaz et, balik, bugday, piring, arpa,
cavdar, serker, bal, siit, yogurt, peynir, kaymak, sadeyag, tereyagi, bitkisel ve hayvansal
yaglar, cesitli sebze ve meyveler, kuru baklagiller, ¢cok cesitli baharatlar ve yumurta,
balmumu, tuz, kahve, buz, kar, sirke, giil suyu, limon suyu, nar eksisi gibi iirlinlerin
alindig1 goriilmektedir. Bu ¢esitlilikten bagka Misir tavugu, Atina bali, Kefe yagi, Mi’ad
ve Resid pirinci, Filibe pirinci, Sam kayisisi, Girit zeytini, hiinkar ayvasi, razaki iziim

gibi tiirlerde goriilmiistiir.

Sarayda kirmizi ve beyaz etle birlikte baligin kullanildig1 goriilmektedir. Et tiim saray
halkinin beslenmesinde kullanilmasina ragmen balik, giivercin, kaz, 6rdek, Misir tavugu,
av eti yonetici ziimre ve 6zellikle padisah icin tedarik edilmistir. Sarayin kirmizi et tercihi
kuzu ve koyun etidir. Bunun yaninda 6zellikle islenmis et {irlinlerinde biiylikbas hayvan
kullanim1 da yaygindir. Sarayda sigir ve keci tiiketimine bu dénemde rastlanmaktadir.
Mesela mutfaga 1705 yilinda 1.384 adet kegi satin alinmustir. Inceledigimiz belgelerden
gordiigiimiize gdre saray ¢ok miktarda koyun eti tiikketmektedir. Ornegin 1718-1732
yillar1 arasindaki 14 yilda 30.170.843 kiyye koyun eti 14 akgeden alinarak saray
mutfaklarina girmistir. Saraymn sakatat tiiketimi yiiksektir ve sirden, mumbar, koyun
kellesi kullaniliyor olmakla beraber en ¢ok tercih edileni koyun pagast olmustur. Mesela
1726-1727 yillar1 arasinda mutfaklara 167.286 tane koyun pagasi alinmistir. Saray beyaz

eti de severek tilketmis ve genel tercih tavuktan yana olmustur. 1704-1730 yillan
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arasinda sarayin aylik tavuk tiiketimi 240 ile 355 tavuk arasinda degismektedir, tane fiyati
ise 14 ve 17 akge arasindadir. Misir tavugu ise yiiksek fiyatinin da gosterdigi gibi liks
tiikketim iiriinlerindendir. Ornegin, 1699-1704 yillar1 arasinda 2.172 adet Misir tavugu 80
akgeden satin alinmistir. Ancak tavuk tiiketiminin ziyafet zamanlarinda yiikseldigi

goriilmektedir.

Topkap1 Saray1’nin bir diger tiiketim kalemi tahillardir. Tahil olarak bugday, piring, arpa
ve ¢avdar kullanilmistir. Bugday islenmemis halde de tiiketilmekle beraber en ¢ok ekmek
imalatinin ana maddesi olarak kullanilmistir. Has bugdaydan sultan ve Enderun halki i¢in
ekmek dretilirken ikinci kalite bir un olan fodula unundan saray i¢in ekmek
iiretilmekteydi. Inceledigimiz yillar araliginda her iki un ¢esidinden de yiiksek miktarda
alimlar yapildigi, has bugdaymn en diisiik 60 akce en yiiksek 130 ak¢eden alindig1 tespit
edilmistir. Saray icin vazgecilmez olan bir diger tahil iiriinii ise piringtir. Piring
yemeklerin ana malzemesi oldugu kadar diger iirlinlerle de kullanimi1 yiiksek olan bir
gidadir. Misir’in fethi ile birlikte piring de yiiklii miktarda ocaklik olarak buradan
getirilmeye baglanmistir. Mutfaklara aylik 500 kile piring alinmaktadir. Belgeler saraya
giren pirincin bu donemde Filibe ve Misir pirinci oldugunu gostermektedir. Ayni
zamanda Misir’dan ocaklik olarak beyaz piring gelmektedir. Miktar olarak yillik 20.000
kile ile 45.000 kile arasinda degismektedir. Bunlar disinda matbaha arpa, ¢avdar, yulaf

hayvan yemi olarak satin alinmistir.

Sarayda yag kullanimda tercih agirlikli olarak sadeyag ve tereyagidir. inceledigimiz
donemde saray mutfaklarinda zeytinyaginin hakimiyetinin artti§1 padisah ve hanedan
tiyeleri i¢in 6zellikle sizma zeytinyagi alindigi ancak susam yaginin kullaniminin azaldigi
goriilmektedir. Mesela, 1700 yilinda aylik olarak 1.845,5 kiyye tereyagi 62 akgeden,
2.562,5 kiyye sadeyag 33 akceden, 28.144 kiyye zeytinyagi ise 32 akgeden satin
alinmistir. 1680 ve 1685 yillarina ait mutfak masraf defterlerinde pamuk yag1 alimina da

rastlanmaktadir. Yine 1694 yilinda keten yagi alimi gézlenmistir.

Siit ve siit tiriinleri de sarayin beslenme pratiklerinde siirekliligi olan iirtinlerdir. Bunlar,
siit, yogurt, kaymak ve peynirdir. Uskiidar kaymag1 ve kaskaval peyniri sarayin éncelikli
tercihleri arasindadir.1680-1730 tarihleri arasinda en ¢ok kaskaval peyniri, taze peynir ve
cevizli peynir alimi olmustur. Yakin pazarlardan yapilan giinliik alimlar hakkinda yeterli

bilgimiz bulunmamaktadir. Bu zaman diliminde siit ve yogurt fiyatlar1 5-11 akg¢e arasinda
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degisirken, kaskaval peyniri 18-36 akgedir. Cevizli peynir i¢lerinde en yiiksek fiyata
sahip olanidir ve 40 akceden satin almmustir. Uskiidar kaymagida 50 akgelik yiiksek bir
fiyata sahiptir. Ancak parga kaymak daha diistik fiyathidir ve 12 ak¢eden satin alinmustir.

On yedi sonu on sekizinci yiizyil baginda veya inceledigimiz tarih araliginda i¢in seker
liiks tiiketim maddesi olmaya devam etmistir. Misir’in salyaneli bir eyalet olarak devlete
ocaklik olarak gonderdigi emtia icerisinde seker de bulunmaktadir. Ocaklik olarak gelen
seker miktar1 zaman icerisinde artig gostermis ve piyasadan yapilan alimlarin diismesine
neden olmustur. Belgelerde 1714 ila 1724 yillarindaki 10 yillik siirecte ise sekerin
fiyatinin yiikseldigi goriilmustiir. Bu tarihlerde fiyat 110 akge ile 165 akge arasindadir.
Bal fiyatlar1 da padisah i¢in getirilen Atina balinda yiiksek seyretmistir. Normal bal 18-
21 akge civarinda fiyatlanirken balin yan iirlinii olan balmumu 132-98 akce gibi yiiksek
bir fiyata sahiptir. Ayrica kayitlarda sar1 ve beyaz olmak tizere iki ¢esit balmumu alimina

rastlanilmagtir.

Matbah-1 Amire’ye nohut, mercimek ve bakla her mevsim bakliyat olarak alman
iriinlerdendir. Belgelere gore kuru bakla diger baklagiller kadar cok tliketilmistir.

Arastirma donemimizde mercimek ve nohut fiyatlar1 4-10 akce arasinda degismistir.

Ayni zamanda meyve tliketimi de yiiksek olan saraya dort mevsim meyve alimi
yapilmakta ve meyveler yaz ve kis meyveleri olarak temin edildigi gibi yas ve kuru olarak
da temini yapilmaktadir. Bu dénemde liziim; Kirim iiziimii, kirmizi {izim, siyah {iziim,
kus lizlimii ve razaki iiziim gibi tiirleri ile saraya en fazla alinan meyve olmustur.
Belgelere gore, 1716 yilinin Haziran ayinda toplamda 1.164 kiyye {iziim toplamda saraya
alimmustir. 1729 yilinda Aralik ayinda bu miktar neredeyse iki kat artarak 3.099’a kadar
cikmistir. Meyvelerde oldugu gibi sebzeler de saray yeme-igme pratiginde siireklilik
gostermektedir. On sekizinci yiizyilda sebzelerden bamya en ¢ok tercih edileni olmustur.
1693 yilindan itibaren kavata da mutfak listelerinde kendine yer bulmustur. Inceledigimiz
belgelerde, 1695 yil1 yaz aylarinda 13.350 adet kavata 3 tanesi 1 ak¢eden satin alinmustir.
Kavatanin domates mi yoksa biber mi oldugu tartismalara konu olsa da farkli bir iiriiniin
stirekli tiiketilmeye baglanmas1 mutfak aragtirmalari i¢in 6nemlidir.1724 yilinin Temmuz
ve Agustos aylarinda toplamda 90.800 adet bamya, 37.170 adet kavata alinmistir. Diger
taraftan saraya ait bah¢e ve bostanlarda sebze ve meyve iiretilmis, matbahin ihtiyaci

buralardan da karsilanmistir. Thtiyag fazlasi olan iiriinler ise pazarlarda satilmistir.
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Inceledigimiz arsiv belgelerine gore, baharatlar yiiksek fiyatlara sahip olmalarina ragmen
matbaha alinan tirtinlerdendir ve en ¢ok safran, aspir, tar¢in, kimyon, karabiber, sinameki,
zencefil, sumak, kisnis, anason, hardal, kakule, karanfil, meyankokii, ravent, havlican,
besbase, misk, demirhindi, ¢orekotu ve hiyarsembedir satin almmistir. Ozellikle
karabiber, sakiz, tar¢cin ve demirhindi 100 akgeyi asan yliksek fiyatlarla her mutfak
kaydinda karsimiza ¢ikmaktadir. Matbaha alinan {iriinler arasinda tuz da bulunmaktadir.
Belgeler saray mutfaklarma giren tuzlar1 Eflak tuzu (tuz-1 Eflak) ve Tuz (tuz-1 harci)
olarak gostermektedir. Tayinatlarda Matbah-1 Has ve Kushéane’ye padisahin kullanimi
icin Eflak kaya tuzu verilmektedir. On yedinci ylizy1l sonlar1 ve on sekizinci yiizyil
kahvenin genis tiiketim alan1 buldugu bir donemdir. Misir’dan ocaklik olarak gelen kahve
yemeklerin sonunda icilmesi gelenek haline gelen bir icecek olmustur. Devlet Istanbul

piyasasinin ve sarayin kahvesiz kalmamasi i¢in 6nlemler almistir.

Kaynaklarda kar, buz ve torba buzun her mevsim alindigi goriilmektedir. Matbahtan
yapilan kar ve buz dagitiminda padisahin, haremin ve Enderun-u Hiimayun’un 6nceligi

vardir.

Inceledigimiz déneme ait belgelerde ayrica serbet, sirke, giil suyu, limon suyu, nar suyu
ve eksisi gibi iceceklerde goriilmistiir. Calismamiz sadece besin maddelerini

icerdiginden matbaha alinan kap-kacak ve diger {liriinlere deginilmemistir.

Matbah-1 Amire i¢in satin alinan iriinler iage sistemi icerisinde belirlenen bdlgelerden
temin edilmistir. Tedarik bolgeleri ayn1 zamanda devletin i¢ ticaret aglarin1 gormemiz
acisindan Onemlidir. Belgelere gore tahil ve et tedarikinde matbahin gereksinimini
saglayan bolgeler Rumeli, Trakya, Bulgaristan, Eflak-Bogdan, Makedonya, Karadeniz ve
Anadolu’da Karaman ve Toroslardir. Saray ic¢in kuzu alimi, Tekirdag, Catalca,
Hayrabolu, Silivri, Kiigiik ve Biiylik Cekmece ve ¢evresinden yapilmistir. Dayaniksiz
tiiketim {iriinleri olan siit ve siit {irlinleri, meyve, sebze ve yumurta Istanbul ve istanbul’a
yakin bolgelerden temin edilmistir. Sadeyag ve tereyagi Kefe, Rusguk ve Silistre’den,
zeytinyag1 Ege ve adalardan satin alinmistir. Ayrica ocaklik sistemi de matbahin iirtin
tedarikinde bagvurulan uygulamalardan biridir. Buna gore, belgelerde ocaklik olarak

Mistr, Filibe, Bursa, Eflak- Bogdan, Kesan, Rodos, Istankdy, Sakiz ve Sam goriilmiistiir.

1680-1730 yillar1 arasinda mutfak tiikketim kalemleri klasik diizenin devami

niteligindedir. Calisma donemimizi saray tiiketim kaliplar1 acisindan geg klasik donem
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olarak nitelendirmek, klasik donem tiiketim pratikleri devam ettiginden yerinde olacaktir.
Osmanli Devleti’nin iage politikasinda da bu devamlilik s6z konusudur. Ayrica bu
donemde, devletin gelir kaynaklar1 artmamasina ragmen harcamalar eskisi gibi devam
etmektedir. Bundan hareketle saray mutfaklar1 i¢in iaseye konu olan ve mutfaga giren
mallarin kalite standartlarinin altina diisiirilmedigi goriilmektedir. S6z konusu yillarda
iriinlerin fiyatlarinda ani dalgalanmalar yaganmamis ancak tiim ekonomik sistemlerde

oldugu gibi mal arzindaki artis ve azalislar bazi durumlarda fiyatlar1 etkilemistir.

Osmanli sarayinda tiikketim gereksinimlerin karsilanmasinin 6tesinde liikks emtiaya kolay
ulagabilmeye dayali bir tiikketim aligkanlig1 vardir. Zengin ve bol bir saray mutfag: ayni
zamanda devletin giiciiniin de gostergesi olmustur. Fiziksel ihtiyag¢lar bagkent i¢in makul
ve beklenilebilen, giinliik somut ihtiya¢ lirtinlerini igermektedir. Bizim inceledigimiz
donemde halen cesitli kus etlerinden baharatlara, sekerden et tiirlerine kadar liikks bir
tiiketimden bahsetmek miimkiindiir. Osmanli Sarayi’na gelen elgilere verilen tayinatlarda
bu liiks tliketim {riinlerini gérmek miimkiindiir ki, bu ayn1 zamanda devletin giiciinii
yansitmasi ag¢isindan da 6nem arz etmektedir. Liiks tiikketimin kendini gosterdigi bir diger

yer yemekli toplantilardir.

Inceledigimiz donemdeki gelismelerden biri III. Ahmed’in hareme kendi igin “yemis
odas1” ad1 verilen yemek odasini ekletmesidir. Bu sayede ilk defa padisaha 6zel mutfak
yani kushane gibi, padisaha 6zel bir yemek odasi algis1 olusmustur. Dolayist ile yeme-
icme pratiklerinde yemek secimi, Ogilinler ve saray kurallari gelenegin devamini

saglarken, tliiketim mekanlarinda farklilagsma yasanmustir.

Yemek seremonileri, yerleri biirokratik hiyerarsi ile belirlenmis devlet erkani ve diger
misafirlerin sofralar etrafina dizilmesi ile ger¢eklesmis, bu ziyafetlerde ¢ok ¢esitli ve bol
miktarda yemege yer verilmistir. Inceledigimiz belgeler ziyafet sofralarina verilen {iriinler
hakkinda da bilgiler vermistir. Ozellikle elgi sofralari, bayram sofralari ve diigiinlerde
matbah tarafindan verilen tayinat miktarlarinin normal alimlardan daha fazla oldugu
gbzlenmistir. Osmanli arsiv belgelerinden elde ettigimiz malzemenin yorumlanmasi
defterlerin smirlar1 dahilindedir. Ozellikle tip ve beslenme arasindaki iliskiyi mekansal
olarak mutfagi da dahi ederek kuran Osmanli’nin belgeleri yemek listeleri vermekten
uzaktir. Yemege konulan malzemenin miktarin1 mutfak belgelerinden 6grenebilmemiz

imkansizdir. Bu bilgiyi bize verebilecek matbah tarif defterlerinin bulunamayis1 nedeni

253



ile bir tahmin yiiriitmek de zor goriinmektedir. Ancak saray disinda yazilmis olan yemek
kitaplarindaki tariflere benzer yemeklerin yapilmis olmasi olasiliklar arasindadir.
Aragtirllan donem igerisinde beslenme aligkanliklarina ve yeme-igme pratikleri klasik
donemin devamu niteligindedir. Bu donemde sadece 1693’lerden sonra mutfak hesap
cizelgelerinde yeni bir iiriin olan kavataya rastlanilmigtir. Piyasadan bol miktarda tane
hesabi ile satin alinan kavatanin {ilke cografyasinda ekiminin yapilmaya baslandig1 ve
ulasilabilen bir besin maddesi oldugunu goriilmektedir. Genel olarak sonugta besin

tedarikinde belirli ve siiregelen bir standartlasmadan bahsetmek miimkiindiir.
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Ek 1: Matbah-1 Amire Emini Musa Efendi Tarafindan 1105/1694 Senesinde Alinan
Erzak
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Ek 2: BOA, KK. d, No.7285 Numarali Belgenin Transkripsiyonu

Defter oldur ki, Matbah-1 Amire Emini saadetlii el-hac Musa Efendimiz hazretlerinin

Asitane’de vekili oldugumuz hasebiyle bin yliz bes senesi sehr-i Rebiiilevveli gurresinden

mah-1 Sevvali’l-miikerremin gayetine gelince vaki olan irad ve kilar-1 amire igin

miibayaa olunan zehairdir ki, zikr olunur. Fi gurre-i Ra sene 1105 ila gaye-i L sene 1105

(1693/1694)

Bin yiiz dort senesi Rebiiilevveli gurresinden yiiz bes senesi mah-1 Saferinin gayetine

gelince bir senede vaki olan irad ve masarifden iizerimizde baki kalan akgedir ki, irad

olundu. 5.523 Kurus

An canib-i Sahin Aga Cizyedar-1 Sivas sene 1104 an akge-i havale-i Matbah-1 Amire

An yed-i el-Hac Veli ba-
temessiik-i hod an vanib-i
Sahin Aga fi 20 Ra sene
1105, 500 kurus

Defa an canib-i Sahin Aga
cizyedar-1 Sivas an yed-i
Ahmed Aga tabi-i Hiiseyin
Efendi katib-i Tokad be-
dest-i gukadar Mustafa tabi-i
efendi fi 27 R sene 1105,
nakd-i serifi kise 10, kurus-1
esedi 4.955

Defa an canib-i Sahin
Aga be-dest-i, Ahmed
Aga tabi-i Hiiseyin
Efendi katib-i Tokad
an akge-i polise an
yed-i Bazergan fi 27
R sene 1105

Kise 11

Be-hesab-1 kurus
5.500

Yekiin Kurus-1 Esedi 10.955

Bi’d-defaat bazerganlardan polise Temessiikleri mucebince kabz olunmusgtur.

Fi’l-as (ber muceb-i temessiik)
Kurus

15.600

02000 Edirne’de pesin

13.600

03200 Edirne’ye gonderildi.

vacib-i sene 1105 ocaklik-1 matbah-1 amire

An yed-i Mehmed Aga Memiszade, an akge-i bedel-i niiziil ve avariz-1 Ankara
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10.400
09612.5 makbuz-1 Asitane
787,5

Yedi yiiz seksen yedi buguk kurus Memiszadede baki kalmakla Temessiikii Edirne’ye

Efendi hazretlerine gonderilmistir.

Minha makbuz der Asitane

An yed-i Mehmed Aga
Memiszade

Kurus

1.500 fi 26 Ra sene 1105
1.500 fi 3 R sene 1104

3.000

Efendi hazretlerine Edirne’ye

mektub ile ilam olunmustur.

Fi 3 R sene 1105

Defa an akge-i mezbur an
yed-i memiszade bi’d-defaat
Kurus

1000 Fi 24 Ca sene 1105
0500fi3C

1075fi9C

1037.5fi19C

0500 fi24 C

4.112,5

1000 fi 5 Receb sene 1105
0500 fi 13 Receb

1000 fi 8 S

6612.5 (toplam)

Edirne’ye gonderilen
polise temesstikleri
Kurus Temessiik
0500 1

1000 2

1200 2

5001

3.200 6 (toplam)
Isbu ii¢ bin iki yiiz
kurusun polise
temesstikleri
Edirne’ye

gonderilmistir.

Yekiin kurus-1 esedi 9.612,5 kurus

An canib-i Ismail Aga ser
cebe der sabik an akge-i
Mukataa-y1 ifraz vacib-i sene
1104

Kurus-1 esedi 1.000

Minha makbuz bi’d-defaat
kurus-1 esedi 9.000 fi 4 R
sene 1105 ila 13 Ca sene
1105

An yed-i Salih Aga Kilarli an
akge-i bedel-i avariz-1 liva-y1
Kiitahiye vacib-i sene 1105
an akge-i havale-i matbah-1
amire an 5 Ca sene 105 ila 10
Ca sene-i minh

Bi’d-defaat kurus 11.779
Efendi hazretlerine mektub

ile ilam olundu.

Zimmetinde bin kurus
kalmakla temesstikii
Edirne’ye Efendi
hazretlerine

gonderilmistir.
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Ek 3: Matbah-1 Amire icmal Defteri (1137/1724-1725)
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Kaynak: BOA, KK. d, No.7305, 1.
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Ek 4: BOA, KK. d, N0.7305,1 Numarali Belgenin Transkripsiyonu

Hesap Oluna

fcmal-i muhasebe-i Matbah-1 Amire bera-y1 nefs-i nefis-i hazret-i sehriyari ve harem-i
hiimayun ve sehzadegan-1 civanbahtan ve sultanan-1 ismet-medaran ve sultanan-1 biruni
ve matbah-1 aga-y1 dariissaade ve matbah-1 aga-y1 babiissaade ve matbah-1 serkilari ve
matbah-1 aga-y1 saray ve kushane ve agayan-1 harem-i hiimayun ve agayan-1
babussaadegan ve oda-y1 has ve hazineli ve seferli ve kilarli ve teberdaran-1 ziiliiflii ve
teberdaran-1 saray-1 atik ve hademe-i iistadan ve sakirdan-1 matbah-1 amire ve helvahane-
I mamure ve ocakha-y1 saire ve ramazaniye-i matbah-1 amire ve tayinat-1 saire der zaman-
1 el-hac Halil Efendi emin-i matbah-1 dmire el-vaki vacib-i sehr-i N sene 1137
(1724/1725)

An Ocaklik
Seker Erz Kahve Kalyonha-y1
2.359 kiyye 2.572,5 keyl 374,5 kiyye Miri
Erz 2.100 keyl

El-miibayaat
Fi 145 Fi 95 Fi 100 Fi 90 Fi 38
fi 155 Fi 100 fi 110 fi 100 fi 38
Seker-i Mi’ad | Seker-i Resid | Erz-i Has Erz-1 Dokme Revgan-1 Sade
370 kiyye 1.200 kiyye 500 keyl 1.200 keyl 13.473 kiyye
57.350 akge 120.000 akge 55.000 akge 120.000 akge 511.993 akge
03700 006000 05000 012000
53.650 114.000 akge 50.000 akge 108000
Fi 20 Fi 40 Fi 12 Fi 2.5 Fi2
fi 20 fi 40 fi 14 fi3.5 fi2.5
Asel 3.294.5 | Badam 784 | Nisasta 1.496 | tuz-1 Eflak 1218 | Tuz-1 ~ Harci
kiyye kiyye kiyye kiyye 5.960 kiyye
65.880 akge 31360 akce 20.944 akge 4.263 akge 14.900 akge

02992 1.218 02980

17.952 akge 3.045 akce 11.920 akge
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Fi 120 Fi 390 sahh Fi 60 Fi 60 Fi3

fi 125 Darg¢in 40 | fi 65 Fi 60 fi3.5

Fulfiil 90 | kiyye zencebil 25| Ab-1 Verd 188 | Sirke  3.087

Kiyye 15.600 akce kiyye kiyye kiyye

11.250 akge 1.625 akge 11.820 akge 10.773

450 125 1.539

10.800 akce 1.500 akce

Fi 7 Fi 8 Fi 10 Revgan-1 Zeyt | Fi 140

fi7 fi 8 fi 14 2.516,5 kiyye fi 155

Nohud Mercimek Sa’iriye 70.826 akge Sem’-i  Asel-i

kiyye 3.263 22.961.5 kiyye | 262 kiyye 10.038 sefid

22.741 akge 183.692 akge | 3.668 akge fi 24 Kiyye 979
2.1000 kiyye | 1.048 fi 80 | 15.1845 akge
kalyonha 2.620 akge (okunmuyor ??) | 014685
1.961,5 kiyye fi 28 13.7060 akge
matbah-1 amire Kiyye 2.509.5

Fi 120 Fi 130 Fi 145 Fi 12 Hinta-i Has

fi 135 fi 135 fi 145 fi 18 1.920 kiyye

Sem-i  Asel-i | kalay Nisadir Ab-1 Limon 168.990 akge

zerd kiyye 279 111.5 kiyye Kiyye 920 003540

1.265 kiyye akce 37.665 16.167 akge 16.560 akge fi 85

170.775 ak¢e | 01395 05520 fi 87 Kuh-

018975 36.280 11.040 Tekfur 1.770

151.800 akge keyl

fi 100 Brusa
150 keyl

Fi 77 Fi 14 Fi6 Fi 15 Fi6

fi 82 Kendir Top-1mes’al | Kavanos Hokka

Hinta-i Fodula | Aded 240 Aded 1090 aded 2 2 aded

5951.5 keyl 33.60 akge 65.340 akge 30 akge 12 akge

488.023 akge

029757
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458.266 akge

Fi 36
Sikembe-i Kav
250 Aded
9.000 akge
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Ek 5: Matbah-1 Amire I¢in Sebzecibasinin Aldig1 Erzak (1123/1711)
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Ek 6: BOA, MAD.d, No.219, 1-2 Numarali Belgenin Transkripsiyonu

An yed-i mezbur Mehmed Aga sersebzei an gurre-i $. Sene 1123 ila 29 $. Sene-i minh

beher-yevm

Fi 160 Fi4 Fi8 Fi [30 aded 1 akge]

sebze Nisadir Madenos aded 2.500

kiyye 886 kiyye 58 aded 1.297 eyyam 29

eyyam 29 eyyam 29 eyyam 29 72.500

kiyye 25.694 kiyye 1.682 38613 aded 2.430 akge

akce akce 6.728 02500 divan eyyam 5

41110 41.113

01763 bedel-i 6d? 3.289 akge

42.873 akce

Fi8 Fi0.5 Fi4 aded 1 akce Fi8

kerefis (...) Badincan Durak otu

aded 550 aded 170 aded 170 aded 150

eyyam 29 eyyam 29 eyyam 29 eyyam 29

159.950 4.970 4.970 4.350 aded

akce 1.276 2.485 1.242 348 akge

Fi 3 aded 1 akge Maas? Madenos 100 Yekiin

Nane? Sebze kiyye 48 |akge 8 61.058 akce

Aded 25 akce 76 01682 zamm-1

eyyam 29 nisadir?

aded 725 62.740 akge

242 tezkireleri
verilmistir.

Saray-1 atik 4.500
akce
Mustafa Usta
18.360 akce

Kayiker 18.000
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Omer Yazici 7.200
kendiiye? 14.680

Yed-i mebru fi Sehr-i N. sene 1123

Beher Yevm
Fi 160 Fi3 Fi8 Fi [30 aded 1 akge]
sebze Nisadir? Madenos aded 3.250
kiyye 886 kiyye 58 aded 1297 eyyam 30
eyyam 30 eyyam 30 eyyam 30 97.500
kiyye 26.580 kiyye 1.740 38.910 aded 3.250 akge
Akgce akce 5.220 3.120 akge
42.528
Fi8 Fi3 aded 1 ak¢e |Fi3 aded 1 akge Fi8
kerefis Badincan Nane Durak otu
aded 550 aded 170 Aded 25 aded 150
eyyam 30 eyyam 30 eyyam 30 eyyam 30
16500 5.100 aded 750 aded 4.500 aded
akce 1.320 1.700 akge 250 akge 360 akge
Kerefis Kokii 6zii Yekiin
akge 6 57.928 akge
eyyam 30 Saray-1 Atik
180 akge 4.500 akge

Osman Yazici

1.8000 akce

kendiiye? 35.428

akce

tezkireleri

verilmistir.
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An yed-i mezbur fi sehr-i L. sene 1123

fi160 ve fi 100 |Fi3 Fi 100 aded 8|Fi[30 aded 1 akge]
Sebze Nisadir akce aded 3.250
886 kiyye kiyye 58 Madenos eyyam 29
eyyam 29 eyyam 29 aded 1297 94.250
25.694 kiyye 1682 kiyye eyyam 29 3140 akge
00048 0030 id 3.8613 aded
25.742 1.712 kiyye 01000 divan
41.187 akce akce 5.136 eyyam 2
01000 id
40.613
3.249 akge
Fi8 Fi 3 aded 1 akce Fi8 Fi3
kerefis Nane Durak otu Havug
aded 550 aded 25 aded 150 kiyye 500
eyyam 29 eyyam 29 eyyam 29 akege 1.500
159.950 725 4.350 aded aslindan  fiirunihade
akce 1.76 242 348 akge olunmustur.
Kok (....) 41.187+5.136+3.249+3.14 | Yekiin 12.000 Mustafa usta
beher yevm 0+1.286+242+348=54.578 |56.252 - 12.000 madenoscuya
akce 6 54.578+1.500+174= 4.500  saray-1/6.000 mehmed (...)
eyyam 29 56.252 atik 14.000 neferat-1
174 akge 51.752 - sebzeciyan
40.000  baska|40.000
baska 11.750 kendiiye iki
yazilmistir tezkire
11.752 -

8.400 bu dahi
basgka
bakiyye
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baska dahi?

3.352 bu dahi

El-hesab-1 ali
36.000

tezkire dade be-
dest-1 hod
mahsub

olunmustur

An yed-i mezbur fi Sehr-i1 Z. sene 1123

Fi 160

sebze

kiyye 886
eyyam 30
26.580 kiyye
42.528 akge

Fi3

varak
kiyye 58
eyyam 30
1.740 kiyye
5.220 akge

Madenos fi 8
aded 1.297
eyyam 30
38.910

1.000 divan
39.910 aded
3.200 akce

Marul fi 30 aded 1
akce

Aded 3.250

eyyam 30

97.500

3.250 akge

Kerefis fi 8

Durak otu fi 8

Nane fi 3 aded 1 akge

Bera-y1 i¢ kilar be-

aded 550 aded 150 aded 25 marifet-i efendi
eyyam 40 eyyam 30 eyyam 30 Kok
16.500 aded 4.500 aded 750 aded akce 6
1.420 akge 360 akge 250 akge eyyam 30

180 akge
Yekiin 4.500 Baska tezkire Kizlar ve has
56.408 480 haseki sultan baska 660 Saliha Kadin matbahga haseki
4.500 reft- saray-|4.020 660 Sehsuvar Kadin |sultanin ayhigr ifrat
1 atik 660 Ivaz kadin olunduktan sonra
51.908 baki 1980 Zilkade icin dort bin

tezkire dade be-

dest-1 sersebzei

verilmistir.

2.040 matbah-1 has-1

saray-1 atik tezkiresi

yirmi akgeye tezkire
verilmistir.

480 sehr-i1 Za
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4.020 070 Sehr-i Z.
kizlarin bin|550

dokuzyiiz seksen |tezkire dade (...)
akceye baska tezkire
verilmistir. Matbahin

dahi verilmistir.
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Ek 7: Matbah-1 Amire’ye Simit¢ibasi Tarafindan Alinan Erzak (1137/1725)
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Kaynak: BOA, MAD.d, No. 208, 2.

300



Ek 8: BOA, MAD.d, No.208,2 Numaral1 Belgenin Transkripsiyonu

Muhasebe-i Ahmed Usta vekil-i sersimidgeran-1 hassa der zaman-1 el-Hac Halil Efendi

Emin-i Matbah-1 Amire an gurre-i M. sene 137 ila selh-i Z. sene 1137

fi’l-asl
hinta-1 Brusa

Keyl

0390 an bak1yye-i sene-i sabik
1.140 miibayaa-y1 Mustafa Aga
1.250,5 bedel-i teslimat-i ati niikud 900 kurus fi 80 keyl 1

Minha e’t-teslimat-1
Has

bedel-1 Dakik-i has
himl 179

keyl 1.790

Firun-1

El-baki der vakt-1 Ahmed
Usta fi gurre-i m. sene 138
Hinta-i Hass

1.090,5 keyl

Def’a fiicret-i yarma ve

girbal ve bargir-i
Mudaniye ve masarif-i
saire ve licret-i asiyab be-
dest-i ahmed usta der
sene 137

zam 29.380 akge

emin-i matbah-1 amire el-vaki der sene 1137

Minha Ahmed Usta an canib-i1 Brusa ameden dakik-1 has dahil-i firun-1 has ber muceb-

1 temessiikat-1 memhur Mehmed Aga-y1 ser habbazin der zaman-1 el-hac Halil Efendi

fi’l-asl-1 irad

hinta-y1 has

keyl

1.090.5 an bakiye-i
sabik fi sene 137
2.068.5 der sene 1138
3.159

sene-i

be-dest-i  Mustafa aga
hinta-i has 750 keyl
miibayaa hinda fi 86 418.5
keyl

hinta fi 80, 450 keyl
hinta fi 80, 450 keyl
Yekiin sag ak¢e 10.7991

[rsaliye-i niikud

kurus

900

108.000

107.991 baha-i hinta ba
ferman
001009

el-baki der

zimmet-1 Ahmed
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(tahminimce hesap hatasi
var. yalmizca 9 akge

kalmasi gerekiyor)

Minha dahil-i firun-1 has der sene 1138

Dakik-i has El- Ucret-i asiyab-1 has ve badem ve grbal ve gayrihu be-
himl 201 baki fi|dest-1 Ahmed Usta der sene 1138

be-hesab-1 keyl 2.010 |gurre-i |Sag akce

m. 32.120 sene 138

sene |32.129 sene 136

139 |29.380 sene 137

Hinta- {92.780

ihas [91.920 baha-i (okunmuyor)

keyl 00860

1149
91.920
akce
91.920
akce
kalan

0

Zimmetinde hinta kalmayub senevi tezkireleri Matbah-1 Amire emini efendi huzurunda

verilip matlubu i¢in bagka tezkire verildi.
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Ek 9: Matbah-1 Amire Emini Halil Efendi tarafindan satin alinan erzak (26
Cemaziyelahir 1137/ 15 Mart 1725)

C.SM.00123.06198.002

Kaynak: BOA, C.SM. No.123, Gomlek No.6198,2.
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Ek 10: BOA, C.SM. No.123, Gémlek No0.6198, 2 Numarali Belgenin Transkripsiyonu

URUN MIiKTAR FIYAT FIYAT TOPLAM
PIYASA NARH
Revgan-1 sade 11.986,5 kiyye 38 akee 34 akge 455.487 akge
Revgan-1 zeyt 2.734,5 kiyye 30 akee 29 akge 82.035 akge
Revgan-1 zeyt 7 kiyye 80 akce 560 akge
(ab)
Stikkar-1 Mi’ad 1.120 kiyye 165 akge 160 akge 184.800 akge
Stikkar-1 Resid 1.000 kiyye 105 akge 100 akge 105.000 akge
Asel 2.143 kiyye 22 akge 18 akge 47.146 akge
Sem-i  asel-i 973 kiyye 155 akge 140 akge 150.815 akge
sefid
Sem-i  asel-i 1.273,5 kiyye 135 akge 120 akge 171.942 akge
zerd
Erz-i Has 500 keyl 120 akge 110 akge 60.000 akge
Erz-i Dokme 1.000 keyl 110 akge 90 akge 110.000 akge
Hinta-i Has 1.500 keyl 75 akge 70 akge 112.500 akge
Hinta-i Fodula 5.740,5 keyl 72 akge 55 akge 413.316 akge
Tuz-1 Harci 5.910 kiyye 2,5 2 akce 14.775 akge
Tuz-1 Eflak 586 kiyye 3,5 akge 3 akge 2.051 akcge
Sirke 2.819 kiyye 3,5 akge 3 akge 9.866 akce
Ab-1 Verd 128 kiyye 100 60 akce 60 akce 7.695 akce
dirhem
Sa’riye 154,5 kiyye 12 akge 12 akge 17.472 akge
Nisasta 1.248 kiyye 14 akce 13 akge
Kal’1 114 kiyye 125 akge 120 akge 14.250 akge
Nisadir 54 kiyye 160 akge 150 akge 8.640 akge
Mercimek 1.591,5 kiyye 8,5 akce 8 akce 13.527 akge
Nohud 144 kiyye 7 akge 6 akce 21.756 akge
Badem 144 kiyye 48 akce 35 akge 6.912 akce
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Dargin 40 kiyye 360 akge 14.400 akce
Fiilfiil 40 kiyye 135 akge 120 akge 5.400 akge
Zencebil 28 kiyye 65 akge 60 akce 1.820 akge
Kebuter 285 adet 14 akge 3.990 akge
Ab-1 Limon 920 kiyye 18 akge 15 akge 16.520 akge
Kahve 240 kiyye 270 akge 64.800 akge
Asfur 30 kiyye 40 akge 3.240 akge
Sikem 2.032 kiyye 58 akge 55 akge 117.856 akge
Ocaklik Stikkar 2.362 kiyye | Misir’dan  ocaklik olarak Matbah-1 Amire’ye
Ocaklik Erz 2.412 keyl | gonderilmistir.
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Ek 11: Matbah-1 Amire Emini Siileyman Efendi Tarafindan Alinan Erzak 1142/1730

T.C.BASBAKANLIK OSMANLI ARSIVI DAIRE BASKANLIG! (BOAYD!
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Kaynak: BOA, D. BSM. MTE.d, No.11004, 2-3.
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Ek 12: BOA, D.BSM. MTE d, No.11004, 2-3 Numarali1 Belgenin Transkripsiyonu

URUN MIKTAR FIYAT FIYAT TOPLAM
PIYASA NARH

Revgan-1 sade 12.928 kiyye 48 akge | 620.524 akce

Revgan-1 zeyt 24 kiyye 26 akce 624 akce

Revgan-1 zeyt 80 kiyye 20 akge 1.600 akge

(ab)

Stikkar-1 790 kiyye 150 akge 145 ak¢e | 114.550 akge

Mi’ad

Stikkar-1 Resid 1.266 kiyye 110 akge 139.260 akge

Asel 3.481 kiyye 24 akge 83.544 akge

Sem-i  asel-i | 1.022,5 kiyye 145 ak¢e | 148.262 akge

sefid

Sem-i  asel-i | 1.418,5 kiyye 132 akge | 187.242 akge

zerd

Erz-i Misir 1.742 keyl 130 akge 125 ak¢e | 217.750 akge

Erz-i Has 500 keyl 135 akge 130 akge 65.000 akce

Hinta-i  Has 1.870 keyl 96 akge | 179.520 akge

Tekirdag

Himnta-i  Has 120 keyl 130 akge 15.600 akge

Bursa

Hinta-i Fodula 2.750 keyl 80 akce | 220.000 akge

Karadeniz

Hinta-i Fodula 2.500 keyl 96 akge | 240.000 akge

Tekirdag

Tuz-1 Harci 5.780 kiyye 25 akge 144.500 akge

Tuz-1 Eflak 823 kiyye 4 akce 3.292 akge

Sirke 2.789 kiyye 4 akge 3,5 akge 9.761,5 akge

Ab-1 Verd 146 kiyye 62 akge 60 akge 8.760 akge

Sa’riye 161,5 kiyye 12 akge 1.938 akge

Nigasta 1.450 kiyye 12 akge 17.400 akce
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Kal’1 144 kiyye 125 akge 18.000 akge

Nisadir 72 kiyye 140 akge 10.080 akce

Mercimek 1.721 kiyye 10 akge 17.210 akge

Nohud 3.335 kiyye 10 akge 33.350 akge

Badem 446,5 kiyye 65 akge 60 akcge 26.790 akce

Dar¢in 30 kiyye 360 akge 10.800 akce

Fiilful 50 kiyye 180 akge 9.000 akge

Zencebil 44 kiyye 60 akce 2.640 akce

Kebuter 480 aded 14 akge 6.720 akge

Muluhiye 300 sepet 15 akge 4.500 akge

Bamya 42.000 aded 15 akge(100 6.300 akge
tanesi)

Kavata 21.000 aded 15 akee(100 3.150 akge
tanesi)

Oturak Kavata 6.900 aded 15 akge(100 1.035 akge
tanesi)

Ocaklik 2.521 kiyye | Misir’dan  ocaklik olarak Matbah-1 Amire’ye

Stikkar gonderilmistir.

Ocaklik Erz 4.080 keyl

Ocaklik Kahve 242.5 kiyye
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Ek 13: 1720 Tarihli Surname-i Vehbi’de Yiiksek Riitbeli Askerlere Ziyafet
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Kaynak: TSM, A. 3593/86a.
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Ek 14: 1720 Tarihli SurnAme-i Vehbi’de Gegit Térenini izleyen Elgileri Gosteren
Minyatiir

Kaynak: TSM, A.3593/140.
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