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OZET

Ates, D., Kahve Ekonomisi ve Kahve Sektoriiniin Cevre Uzerindeki Etkisi, Nuh Naci
Yazgan Universitesi Lisansiistii Egitim Enstitiisii, Iktisat Anabilim Dali, Yiiksek
Lisans Tezi, Kayseri, 2025. Tropikal bolgelerde yetisen kahve bitkisinin
cekirdeklerinden elde edilen kahve, yiizyillardir diinyada birgok iilkede giinliik hayatta en
cok tiiketilen iceceklerden biri olmustur. Sosyal, kiiltiirel ve ekonomik agidan biiyiik
anlam tasiyan kahve, diinyada en ¢ok ticareti yapilan tarim iiriinlerinden biridir. Kahve
ekonomisi, diinya ¢apinda milyonlarca iiretici, tiiketici ve perakendeciyi biinyesinde
barindiran biiyiik bir ekonomidir. Kahve satan igletmeler dis ticaret, imalat, lojistik ve
hizmet gibi kategorilerde ticari faaliyetler ve istthdam agisindan ele alindiginda, kahvenin
iilkelerin ekonomisine olan katkis1 yiiksektir. Latin Amerika, Afrika ve Asya'daki
gelismekte olan iilkeler i¢in de onemli bir gelir kaynagidir. Kahve bir tarim {irlinii
oldugundan asir1 iklim olaylar1 arzimi etkilediginde bu durum kahve fiyatlarina
yansimaktadir. Ote yandan kahve iiretim ve tiiketiminde kullanilan ydntemler ciddi
cevresel etkilere neden olabilmektedir. Uretiminde ormansizlasma, toprak erozyonu, su
kirliligi, biyolojik ¢esitliligin kayb1 gibi sorunlar ortaya ¢ikmaktadir. Ayrica kahve
isleme, tasima ve tiiketim silireglerinde karbon emisyonu ve enerji tiikketimi oldukca
yiiksektir. Gilinlimiizde siirdiiriilebilirlik, atik yonetimi ve kiiresel ¢evre sorunlari
ekonomik kalkinmanin 6nemli unsurlari haline gelmistir. Bu ¢alisma, literatiirde ¢cok fazla
calisilmamig bir konu olan kahvenin ¢evresel etkilerini vurgulamayr ve daha
stirdiirtilebilir ilkelerle tiiketimi tesvik etmeyi, ayn1 zamanda bu alanda yeni calismalara
da kaynak olusturmay1 amaclamaktadir.

Anahtar Kelimeler: Kahve, Kahvenin Ekonomisi, Kahve Ayak Izi
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ABSTRACT

Ates, D., Coffee Economy and the Impact of the Coffee Industry on the
Environment, Nuh Naci Yazgan University, Institute of Graduate Studies,
Department of Economics, Master’s Thesis, Kayseri, 2025. Coffee, obtained from the
beans of the coffee plant grown in tropical regions, has been one of the most consumed
beverages in daily life in many countries around the world for centurie: Coffee, which
has great social, cultural and economic meaning, is one of the most traded agricultural
products in the world. The coffee economy is a large economy that includes millions of
producers, consumers and retailers worldwide. When businesses selling coffee are
considered in terms of commercial activities and employment in categories such as
foreign trade, manufacturing, logistics and services, the contribution of coffee to national
economies is high. It is also an important source of income for developing countries in
Latin America, Africa and Asia. Since coffee is an agricultural product, when extreme
climatic events affect its supply, this is reflected in coffee price: On the other hand, the
methods used in coffee production and consumption can cause serious environmental
impact: Problems such as deforestation, soil erosion, water pollution, and loss of
biodiversity arise in its production. In addition, carbon emissions and energy consumption
are quite high in coffee processing, transportation, and consumption processe: Today,
sustainability, waste management, and global environmental issues have become
important elements of economic development. This study aims to emphasize the
environmental impacts of coffee, a subject that has not been studied much in literature,
and to encourage consumption with more sustainable principles, while also creating
resources for new studies in this area.

Keywords: Coffee, Coffee Economy, Coffee Footprint
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1. GIRIS

Kahve tarih boyunca sosyal, ekonomik ve kiiltiirel yasamda onemli bir yer
edinmis icecektir. Koken olarak Etiyopya’ya dayanan kahve (coffeea) zamanla diger
cografi yerlere yayilmistir. Ilk olarak Arap Yarimmadasi’nda kahvehaneler araciligiyla
yayilan kahve Osmanli Imparatorlugu’nun etkisiyle Avrupa’ya ulasarak kiiresel bir
ticaret iirlinii haline gelmistir. 17. ve 18. ylizyilda popiilerlik kazanan kahve, 19. yiizyilda
sanayilesmenin etkisiyle genis kitlelere ulasmis ve 20. yiizyilda kahve akimlari ortaya
cikmustir.

Kahve akimlar1 geleneksel yontemden iiglincli nesil kahvecilige kadar farkli
yaklagimlar i¢ermektedir. Dordiincli ve besinci nesil kahvecilik literatiir olarak yavas
yavas gelismekle beraber heniliz tam olarak piyasa ve sektoér dilinde yayginlik
kazanmamustir. Birinci nesil kahve, seri tiretim, kolay erisilebilirlik, kolay muhataza, hizli
tiketim gibi belirtecleri var iken, ikinci nesil kahvecilikte espresso bazli kahveler ile
aroma, tat ve lezzet biraz daha &n plana ¢ikmustir. Ugiincii nesil kahvecilikte ise kahvenin
kaynagi, islenmesi ve demleme tekniklerindeki hassaslik 6n planda olup daha
stirdiiriilebilir ve nitelikli kahveye odaklanilmistir.

Kahve diinya genelinde en fazla ticareti yapilan tarimsal iiriinlerden biridir. Latin
Amerika, Afrika ve Asya Onemli kahve iireten bolgelerdir ve Brezilya, Vietnam ile
Kolombiya en biiylik kahve ihracatcilar1 arasinda yer almaktadir. Kahve ticaretinde
biiyiik uluslararasi sirketlerin yani sira kiigiik 6lcekli isletmelerde yer almaktadir. Kahve
iiretiminin ve tiiketimin c¢evresel etkileri ve tiir ¢esitliliginin korunmasi agisindan
stirdiirtilebilirlik giderek daha 6nemli hale gelmektedir.

Strdiiriilebilir kahve {iretimi, sosyal, ekonomik ve ekolojik faktorleri
dengeleyerek sektoriin gelecegini gilivence altina almayi hedeflemektedir. Kahvenin
cevresel etkileri arasinda yliksek karbon ayak izi, su tiikketimi ve atik yoOnetimi
bulunmaktadir. Kahve iiretimi biyolojik ¢esitliligin azalmasina, ormansizlasmaya ve su
kaynaklariin yogun kullanimina sebep olmaktadir. Ayn1 zamanda dongiisel ekonomi
prensipleri kapsaminda kahve atiklar1 biyoyakit, kompost veya hayvan yemi olarak
yeniden degerlendirilebilir ve ¢cevreye etkileri azaltilabilir.

Stirdiirtilebilir kahve tliketimi, karbon saliniminin azaltilmasi agisindan biiyiik bir
fayda saglayabilir. Geri doniistiiriilebilir bardak kullanimi, organik kahve tercihi ve

karbon-ndtr kahve {iretimi gibi uygulamalar, kahve endiistrisinin ekolojik etkisini



minimize etmede Onemli rol oynamaktadir. Kahve iiretimi ve tiiketimi konusunda
ekolojik ve ekonomik dengelerin saglanmasi, sektoriin uzun vadeli siirdiiriilebilirligi
acisindan kritik bir gerekliliktir. Bu ¢calismada ilk olarak diinyanin en popiiler i¢ecegi olan
kahvenin tarihsel siire¢ i¢inde ve farkli bolgelerde nasil yayildig1 ve ticari meta haline
geldiginden bahsedilecektir. Ayrica kahve akimlari ve demleme yontemlerinden
bahsedilmistir. Ugiincii béliimde diinya ¢apinda kahve ekonomisi ve kahvenin cevresel
etkileri hakkinda genel bazi bilgiler yer almaktadir. Kahvenin ayak izinin hesaplandigi
boliim dordiincii boliimiin konusunu olusturmaktadir. Besinci boliimde ise sonug ve genel

bir degerlendirme yer almaktadir.



2. DUNYANIN EN POPULER iCECEGi: KAHVE

Kahve, diinyanin en popiiler iceceklerinden birisidir. Kahve, diinyada su ve
caydan sonra en ¢ok tiiketilen igecek olarak karsimiza ¢ikiyor kesin olamamakla birlikte
diinyada ilk kez Etiyopya’da (o zamanki adi Habesistan) iretilip, kullanilmaya
baslanmistir. Insanoglunun topluluklar halinde ve birbiri ile etkilesim halinde yasamas1
kiiltiirleraras1 aktarima sebep olmustur. Kahve ilk zamanlar her ne kadar Etiyopya’da
uretilip i¢ilse de belli bir zamandan sonra baska {ilkelerde de iiretilip igilmeye
baglanmustir.

Calismanin bu boliimiinde oncelikle kahve tanimi, popiilerligi, tarihsel gelisimi
ve yayllmasindan bahsedilmistir. Tarihsel gelisimini dort ana baglik altinda, Afrika ve
Arap Yarimadasi siireci, Osmanli Imparatorluguna gelisi ve tarihsel siireci, Avrupa
kitasina gegcisi ve yeniliklerle beraber devamlilig: siireci son olarak da Amerika kitasina
yayilma siireci seklinde ele alinmistir. Bu bdliimiin bir diger konusu ise kahvenin diger
disiplinlerle iligkisidir. Tarimdan, sagliga, kiiltirden kahve ekipmanlarina, isleme ve
demlemeye kadar, kahvenin bir¢ok alanda iligkileri bulunmaktadir. Ayrica kahve ve kahve
akimlar ¢ergcevesinde kahvenin kaliteli bir igecek olarak geligsme siirecini kahve akimlari
arasindaki farkliliklara yer verilmistir. Diger yandan kahve ekonomisi, kiiresel kahve
tiretim ve tiikketim miktarlari, sektoriin kazananin kim oldugu sorusunu cevabi olacak olan
kahve sektoriinde pazarlama faaliyetleri agciklanmistir. Bu alanda en ¢ok g6z oniinde olan
ve taninirligi olan ¢cok uluslu kahve firmalarinin ekonomilere katkilari, en ¢ok kahve ithal
ve ihra¢ eden iilkeler ele alimmistir. Bu boliimiin son konusu olarak kahveye mesleki

acidan bakip “barista” meslegi ve bu meslegin gelisimi detaylandirilmistir.
2.1. Kahvenin Tanim

Kahve, kokboyasigiller (rubiaceae) familyasindan, don olaymin olmadigi, bol
yagish, ortalama 18-24 °C sicakliga sahip iklimin bitkisidir (Tastan, 2009, s.53). Ayrica
kokboyasigiller coffea cinsinden olan bu bitkinin meyvesine “kahve kirazi” denir. Resim
2.1. de kahve meyvesinin toplanip ardindan kavrulup 6giitiildiikten sonra yapilan igecege
kahve denir. Kahve rubiaceae familyasinda 120 ye yakin ¢esidi vardir. Temelde iki
tiriiniin Coffea Arabica ve Coffea Robusta tarimi yapilip ticari olarak faaliyeti
stirdiiriilmektedir. En ¢ok bilinen dort kahve cesidi sunlardir (Girginol, 2021, s.20);

> Coffea Arabica,



> Coffea Robusta,
> Coffea Liberica, ve
> Coffea Exelca.

Resim 2.1. Kahve Kirazi (Meyvesi)

Kaynak: URL-1

Kahve kelime olarak Arap dilinde bulunan gahwah kelimesinden gelmektedir.
Qahwah kelimesi Arap dilinde kuvvet ve enerji anlamina gelmektedir. Kahve
bulunusundan sonra Tirkler vasitasiyla tiim diinyaya yayilmistir. Tirkce’de bizim
kullandigimiz kahve kelimesi ise bitkisiyle ilgili olmayip sadece ¢ekirdeginden yapilan
icecegin ismidir (Tastan, 2009, s.55, Tiiziin, 2018, s.11). Kahve kelimesi ile ilgili farkl
rivayetler s6z konusudur. Bir rivayete gore kahvenin yetistirildigi yer olan Habesistan’in
(Etiyopya) eski bir bolge ismi olan Kaffa ‘dan geldigi seklindedir. Kahvenin kelime olarak
bagka bir anlamu1 ise rayiha olan hos koku anlamina gelmektedir (Ttiziin, 2018, s.11). Baz1
rivayetlere gore ise Etiyopya’nin Kaffa sehrinden sarap anlamina gelen kahva kelimesinin
zamanla doniistimiiyle kahve kelimesine evrildigi seklindedir (Giirsoy, 2009, s.19). Arap
dilinde ilk basta sarap kelimesinden gelmesinden dolayr Islam diinyasmnin alimleri
kahvenin tiiketimiyle ilgili uzun zaman kendi aralarinda tartismasina neden olmustur.

Kahve bitkisine ve ¢ekirdegine Arapga’da bunn denilmektedir, bugiin ingilizce’de kahve



cekirdegi yerine kullanilan bean kelimesi de Arapgadaki bunn kelimesinden tiiretilmistir
(Tastan, 2009, s.55). Kahve fakli iilke ve dillerde farkli séylemleri mevcuttur. Ingilizce
coffee, Fransizcada cafe, Almanca kaffe olarak ayni zamanda Hollandalilar koffie,
Polonyalilar kawa, Ruslar kophe, Macarlar kave, Cinliler kafei, Japonlar kohi seklinde
ifade etmisler (Giirsoy, 2009, s.19). Kahve kelimesi ile ilgili bagka bir rivayet ise Ibrani
kokenli koyu anlamina gelen gehe kelimesinden olup oradan Arap diline giren istahi
olmayan anlamindaki qahiya kelimesinden tiiretildigi ileri siiriilmiistiir. Kahvenin kelime
esinin kokeni olarak tartismalar olsa da kahvenin kdkeninin Orta Dogu ve Afrika oldugu

herkesin ittifaki vardir (Tastan, 2009, s.56).
2.2. Kahvenin Popiilerligi

Kahve sadece giinlimiizde degil tarihsel siiregte de popiilerligini korumustur.
Tarihi olarak baktigimizda kesfi lizerindeki birbirinden degisik ve farkli rivayetler ile
anlatilmas1 bu igecege dnem verildigi anlamina gelmektedir. Ayrica Yemen iizerinden
Osmanli imparatorluguna gelmesi ve kullanilmaya baslamasiyla beraber bazen igilmesi
yasak bazense popiiler bir icecek olarak inisli ¢ikigh bir durumu s6z konusudur. Bazi
zamanlar siirlere, sarkilara, beyitlere konu olmustur. Baz1 zamanlarda ise kahvehanelerin
siyasi bir kalkigma yeri olabilecegi disiiniilerek ya da kahve gekirdeginin komiir
derecesine gelene kadar kavrulmasi sebep gosterilerek hakkinda yasaklar mukabilinde
fetvalar c¢ikarilmistir. Tiirk kahvesi 6zellikle Osmanli’dan bu yana popiilerligini hep
korumus sunumundan, kullanilan fincanina ya da pisirme usuliine kadar 6nem verilmistir.
Kahve igecegi diinya cografyasinda yavas yavas yayilirken bazi farkliliklara da onciiliik
etmistir. Kahvenin tilkeden iilkeye degisen demleme ve igim teknikleri olsa da temel
lezzet olarak kahve her zaman popiiler bir icecek olarak yerini korumaktadir. Giintimiizde
kiiresellesmenin etkisiyle kiiltiirler aras1 bu kahve farki nerdeyse yok olur diizeye
gelmistir. Bununla beraber demleme teknikleri, farkli tat ve aromalar hemen her yerde
ulagilabilir olmustur. Kahve tek diizelikten ¢ikip, farkli demleme yontemleri farkli aroma
cesitleri ile her damak tadina uygun olabilecek sekilde ¢esitleri ¢ikmistir. Simdi diinyanin
herhangi bir yerinde istedigimiz kahve ¢esidini igmemiz miimkiin hale gelmistir.

Ticaret hacminin artmasi ve lojistik faaliyetlerin kolaylagsmasi sonucunda kahve

diinyada petrolden sonra en ¢ok ticareti yapilan {iriin haline gelmis (Mussatto vd., 2011).



Ticari hacmi ¢ogu iilkenin milli gelirini asmis durumdadir. Ayrica yetistirilmesinden
fincana kadar olan siiregte birgok kisiye is imkan1 saglayip istihdama faydasi vardir.

Insan bireysellikten uzak topluluk halinde yasayan bir varliktir. Topluluk halinde
yasayan insanlarin bir araya gelip tiim siyasi, politik, sosyal, edebi iletisim ihtiyaglarini
karsiladigi mekanlarin basinda kafe ve kahvehaneler gelmektedir. Bu mekanlarin
vazgecilmez igecegi olan kahvenin insanlik tarihine yon veren bir¢ok 6nemli olaya bu
mekanlarla beraber eslik etmistir (Bedir, 2021, s.1).

Zamanla sadece belirli sekillerde i¢ilip sunulan kahve, uluslararasi kahve
zincirlerinin ortaya ¢ikip yeni kahve gesitleri ve tatlar1 ortaya ¢ikararak kahvenin hem
akimlarin1 baglatip hem de kahveyi damak tadina uygun ve kaliteli igecek haline
gelmesine Onciiliik etmistir. Kahvenin giiniimiizde popiiler olmasinin arkasinda yatan ana
sebeplerden birisi is ve ev disinda sosyallesip, kahve esliginde toplanip hos vakit
gecirilecek mekanlarin basinda gelen kahve diikkanlarinin, kafelerin vazgecilmez
iceceginden olmasidir. Ayrica degisen diinya diizeninde mesai saatlerinin olmamasi
calisanin kendi calisma saatini ve kendi ¢alisma ortamini kendi belirlemesi gibi unsurlar
on planda ve popliler oldugu icin kafeleri farkli ¢alisma ortami isteyenlerin tercihleri
arasinda birinci sirada tutmaktadir. Kisilerin gitmis oldugu kahve diikkanlar1 ve kafelerin
en Onemli icecegi olan kahve bu kisilere ¢alismalar1 esnasinda eslik etmektedir. Kahve
icerdigi degerler ve tadi itibariyle insani1 biraz daha enerjik yapmasi, dinamik hale
biirlindiirdiigii i¢in yetigmesi gereken birgok isin tamamlanmasinda destekleyici ana
unsur, bir¢ok dgrencinin tamamlanmasi gereken derslerinde sonuca ulagsmasindaki ana

unsurdur.
2.3. Kahvenin Tarihi Gelisimi ve Yayilmasi

Kahvenin kim tarafindan bulundugu ve kimin tarafindan igecek yapildigi tam
olarak bilinmemektedir bununla ilgili ¢esitli rivayetler vardir. Her ne kadar tam olarak ne
zaman nasil kullanildig1 bilinmese de kahvenin ilk bulundugu siralarda ekmek olarak
tiketildigi literatiirde ge¢cmektedir. Kahvenin kesfi ile ilgili en popiiler olan rivayet
Etiyopyali (yani Habesistanli) ke¢i ¢obani olan Kaldi’nin hikayesidir. Coban Kaldi
kegilerinin kahve meyvesini yedikten sonra asir1 enerjik olduklarimi fark eder. Bu
durumun farkina varan Kaldi kahve meyvesini toplayip ¢ekirdeklerini kullanmaya baglar

(URL-18; Giirsoy, 2019, s.21). Kahve ile ilgili baska bir rivayet ise de Sufi Sazeli’nin



dergahtan kovulduktan sonra hayatta kalmak icin kahve ¢ekirdegi yiyerek ya da su ile
beraber icerek kullanmasidir. Sazeli kahvecilerin piri olarak kabul edilmektedir. Bu
sebepten dolay1 Sazeli’ye ait olan; “Her seherde besmeleyle a¢ilir diikkanimiz, Hazret-i
Seyh Sazeli’'dir pirimiz iistadimiz” beyti birgok kahve diikkaninin girisini siislemektedir
(Girginol, 2021, s.14). Kahve ile ilgili El- Ceziri’de aktarildig1 {izere kahvenin Yemen’e
gelmesi sebep olan kisi Zehbani’dir. Zehbani tarafindan Etiyopya’dan Aden’e
getirilmistir. Bagka bir rivayet ise bu kisinin Seyh Sazeli oldugu aktarilmaktadir.
Zebhani’nin getirmesi ile ilgili anlatilan ise Zehbani Aden’de fetva elestirisi yapan, boyle
bir mevkide bulunan alimdir. Zehbani Etiyopya’ya ziyaretinde oradaki insanlarin kahve
icecegini ictigini ve Ozellikleri hakkinda herhangi bir sey bilmediklerini gomiistiir,
Zehbani Aden’e geri dondiigiinde hasta olmus, hasta oldugunda aklina kahve igecegi
gelmistir. Ciinkli kahve igtikten sonra yorgunluk ve halsizliginin ortadan kalktigini ve
kahvenin viicuduna enerji verdigini gormiistiir. Kahveyi ictikten sonra iyilesmistir.
Zehbani diger sufilerle beraber bu igecegi geceleri zikirlerde uyanik kalmak icin
kullanmis ve kahve Sufiler araciligiyla diger cografyalara yayilmistir (Hattox, 1998,
s.12). Kahve uzun yillar Arap tekelinde kalmistir. Araplar kahvenin c¢ekirdeginin
kavrulmadan ya da suyun iginde kaynatilmadik¢a iilke dismna c¢ikarilmasma izin
vermemislerdir. Bu sayede Araplar uzun yillar kahveyi ticari imtiyaz olarak tekelinde
tutmay1 bagarmiglardir (Giirsoy, 2019, s.23).

Kahvenin kesfi ve yayilmasi kronolojik olarak asagidaki sekilde siralanabilir
(Girginol, 2021, s.14);

> Kahvenin kesfi,

> Yemen’e gelmesi,

> Sufiler ve Tiiccarlar ile Hicaz, Kahire ve Istanbul’a gelmesi,

> 1543 yilinda Yemen valisi Ozdemir Pasa’nin kahveyi Osmanli sarayina
getirmesi,

> 1669 yilinda Osmanli’da el¢i olarak Paris’e giden Siileyman Aga yaninda
kahve gotiirerek Fransa kralina ve devlet biiyiiklerine ikram etmesi ile Fransa’ya geg¢mesi,

> 1683 yilinda Viyana kusatmasi sonrasinda geri doniiste orada kalan kahve
cekirdeklerinin kullanilmasi sonucunda Avusturya’ya kahve yayilmasi ve

> Avrupa, Amerika ve sonunda en ¢ok kahve iireten Brezilya’ya kahvenin

ulagmasidir.
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Resim 2.2. Kahvenin Yolculugu
Kaynak: Ersdyleyen, 2022

Resim 2.2. de tarihsel olarak kahvenin iilke ve kitalara yayilmasi gdsterilmistir.
Kahve sektorii bu rivayetleri cok benimsemis ve kendi ticari gelisiminde i¢ine sindirmis
ki baz1 kahve markalarinin dogrudan bu rivayetlere dayali isimler (The Goat Coffee,
Soulmate Coffee)aldiklarini gormekteyiz. Bu rivayetler iizerinden kahve sektoriinde cogu

firma bu rivayetleri kendi isimlerine ekleyerek insanlar nazarinda markalastirmislardir.
2.3.1. Kahvenin Afrika ve Arap Yarimadasinda Yayihis1

Kahvenin tarihi kesin olarak bilinmemekle birlikte kesfi ile ilgili cesitli
rivayetlerin olduguna yukarida deginilmisti. Bu hikayelerin ortak 6zelliklerinden birisi
dini hikaye olmasidir. Bunlarin en yaygin olani ise Yemen ve civarinda sufilerin bu
icecegi kullanmalaridir. Sufilerin bu icecegi kullanma amaci bu icecegin keyif
vermesinden ziyade vermis oldugu enerji ve geceleri insan1 ayakta tutmasidir. Sufilerin
gece zikirlerinde ayakta kalabilmek icin bu icecegi igtigi bilinmektedir (Hattox, 1998,
s.24). Kahve Yemen’e Arap tiiccarlar tarafindan getirilip yetistirilip ticareti yapilmaya
baslanmistir. Arap diinyasinda kahvenin sevilmesinin en temel sebebi bu bolgede sarabin
yasak olmasindan ve kahvenin nese, enerji ve keyif vermesinden dolay1 bu icecek popiiler
hale gelmistir. Kahveye ayn1 zamanda Arap Sarab: ismi de verilmistir. Sonrasinda

defalarca yasaklanip serbest kalmasina ragmen her zaman popiiler olmus ve sadece



evlerde degil kahvehanelerde de icilmeye baslanmistir. Kahvehaneler halka acik
oyunlarin oynandigi, bilgilerin aktarildigi, koyu sohbetlerin dondiigii bir mekandir.
Kahvenin 16. yiizyllda Yemen’e gelmesinin ardindan sirasiyla Hicaz oradan Kahire
oradan da Istanbul’a uzanan yolculugu baslamistir. Kahve igilen yer olan kahvehane ilk
olarak 1511 yilinda Mekke’de agilmistir (Giirsoy, 2019, s.23). Mekke’de camiye yakin
yerde ag¢ilan bu mekanlarin sayis1 daha sonra artmistir. 1551 yilinda Memliik Sultani’nin
Mekke i¢in ¢arsiy1r denetleme ve ahlaki gézetme mevkisine atadigi Hayir Beg ElI-Mimar
adindaki kisi bir giin yats1 namazini kilip kabeyi tavaf ettikten sonra evine dogru giderken
caminin kenarinda birkag kisinin bir seyler ictigini goriir, yaklastik¢a telas etmeleri bu
kisiyi iyice kuskulandirir, sonradan 6grenir ki igtikleri sey kahvedir. Hayir Beg EI-Mimar
kahvenin, Mekke’de ¢ok yaygin icildigini yasak olan seylerin yapildigi meyhane tarzi
yerlerde de tiiketildigini 6grenmistir (Hattox, 1998, s.29). Tiim bunlar {izerine kahve
igmeyi yasaklar ve igenlere ceza uygular. Buna benzer bir durum da Kahire’de uygulanir.
Kahire’de kahve El-Ezher tarafindan yayginlasir ve gene kahveye karsi ilk itirazda El-
Ezher tarafindan i¢ilmemesi gerektigi yoniinde agiklamalar yapilmistir. EI-Ezher vaizine
bir giin bir soru sorarlar soru kahveye yonelik degil kahvehaneye yoneliktir yani
insanlarin toplanip bir¢ok katiiliige sebep olan kahvenin i¢ilmesi haram midir helal midir
tartigmasidir. Vaiz bu soruya haramdir cevabini verir ve resmi otoriteden bagimsiz bu
fetvanin arkasindan giden gruplar kahvehaneleri basarlar ve insanlar1 rahatsiz ederler.
Sonunda is kadiya gelir. Kadi olaya bagka bir agidan bakip mecliste birkag kisiye kahve
i¢irir ve sarhos eden, uygunsuz hareketlere sebep olan bir etkisi var m1 kontrol eder ancak
boyle bir etki bulamaz kahve igmede bir sakinca gérmez. Mekke ve Kahire’deki bu
olaylar aslinda kahvenin igeceginden yani i¢ildiginde verdigi sonuglardan degil,
toplanilan mekanda kotii olaylara sebebiyet vermesi, gece toplanmalarinin olmasi gibi

siyasi nedenlerden dolayidir (URL — 19 ; Hattox, 1998, s.31).
2.3.2. Kahvenin Osmanh Iimparatorlugunda Yayilmasi

Kahveyi Habesistan, Yemen’den ¢ikarip diinya cografyasina tanitan Osmanl
Imparatorlugu olmustur. Osmanli imparatorlugu 1500°1ii yillarda genis bir cografyaya
hiikmetmistir. O dénem biiyiik bir toprak parcas1 Osmanli Imparatorlugu etkisi altindaydi.
Kahvenin Osmanli bagkenti Istanbul’a gelmesi demek o zamanda tiim diinyada hem

taninirliginin artmasi ayni zamanda hem de ticari olarak etkinligini artirmas1 demekti.
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Kahvenin bu sekilde yayilmasi kiiltiirel bir degisime sebep olup sosyallesmenin
artmasinda onemli bir etken olmustur. Kahve zamanin Yemen Valisi Ozdemir Pasa
tarafindan ilk kez Osmanli Imparatorlugu’na yani Istanbul’a getirilmistir. Kahve
Anadolu’ya ilk gemiyle 1543 yilinda gelmistir. O zamanin Seyhiilislami Ebussuud Efendi
hem komiirlesene kadar kavrulan bir gidanin yenmesi ve suyunun icilmesinin helal
olmadigint hem de Kur’an’da yeri olmadig1 i¢in i¢ilmesinin haram olduguna dair fetva
cikarmistir. Bu fetva neticesinde Marmara denizine demirlenen gemilerdeki tonlarca
kahve denize dokiilmiistir (Glirsoy, 2019, s.27; Sokmen, 2019, s.29; Tastan, 2009,
$.65;Girginol, 2021, s.18). Osmanli’da ilk kahvehane 1554 tarihinde Kanuni Sultan
Siileyman zamaninda acilmistir. Tahtakale’de acilan bu kahvehaneyi aganlarin isimleri
Sems ve Hakemdir. Sems’in Sam tarafindan, Hakem’in ise Halepli oldugu bilinmektedir.
(Giirsoy, 2019, 5.27; Arslan, 2021, s.13). Sems ve Hakem Istanbul’da 3 y1l kadar kalmis
olmasina ragmen ticari olarak iyi bir gelir ile 0 zamanin maddi degeriyle bes bin altin
kazanip onunla memleketlerine dondiikleri bilinmektedir. Istanbul igin kahvehanelerin
ticari bir firsat olmus ve yayillmasina sebep olmustur. Ankara basta olmak {izere
Anadolu’da kahvehaneler yayginlasmistir (URL-20; Tastan, 2009, s.65).

Osmanli’da bazi zamanlarda kahve yasaklanmistir. Kanuni Sultan Siileyman’in
“Resm-i Bidat” adindaki ¢ikardigi vergi ve 3. Murad, 3. Mehmed, 1. Ahmet, 4. Murad
zamanlarinda da diger baz1 sebeplerle kahve yasaklanmistir. Bu sebeplerden bazilarini
asagidaki sekilde siralayabiliriz (Girginol, 2021, s.18-19);

> Kahvehaneler toplanma yeri oldugu i¢in ¢esitli okumalara, sohbetlere yer
veriliyordu. Bu sohbetlerin i¢inde devlet, politika, siyaset, sosyal yasam gibi konular da
dahil oldugu i¢in saray tarafini rahatsiz etmistir.

> Bazi alimlere gore komiirlesene kadar kavrulan bir gidanin suyunun
i¢cilmesinin haram oldugu fetvasi yasaklanmasinda etkili olmustur.

> Kahvehanelerin 6zellikle ramazan ayinda geceleri ¢ok kalabalik olmasi,

halki cami cemaatinden ayirmasi ve bosa gecen zaman olmasindan dolay1 yasaklanmastir.

> Kahveyle beraber bazi1 donemlerde tiitiin iiriinleri ve afyon gibi {iriinler de
yasaklanmuistir.
> Kahvehanelere yeniceri ve sipahilerin de gelmesi yapilan siyasi

sohbetlerden onlarin da etkilenmesi orduda ayriliklara sebep olmus birligi bozdugu i¢in

yasaklanmuistir.
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Tim bu yasak ve engellemelere ragmen halk kacak yollardan da olsa igmeye
devam etmis kahvenin popiilerligi daha da artmistir. 3. Murad zamaninin Seyhiilislami
kahvenin komiirlesene kadar kavrulmasi sikint1 ise komiir olmadan kavurun ve alin diye
yeni bir fetva c¢ikarmistir. Aslinda farkinda olmadan “Gold” kahvenin bulunusuna
onciilik etmistir (Giirsoy, 2021, s.30). Kahve 4. Mehmed zamaninda ikramlik olarak
saraya girer ve kahveye 6nem verilemeye baslanir. Kahve ile saray teskilatinda ilgilenen
kahvecibas1 gibi bir kol olusur ayrica kahvenin sunumuna, fincanina, sicakligina,
pisirilmesine o kadar énem verilir ki zamanin 19. yilizyilda Saray Haremi (Leyla Saz)
eserinde kahvenin sunumu genis yer almaktadir (Giirsoy, 2021, s.31). Tarihi kaynaklara
gore Kalaylikoz Haci Ahmed Pasa gibi kahvecibasiliktan devam edip en iist mevki olan
sadrazamliga kadar yiikselmistir (Girginol, 2021, s.19). Zamanla halkin mahalli
konumuna gore ve meslek gruplarma gore kahvehaneler olusmustur. Mahalle
kahvehaneleri; genelde camiye yakin yerlerde halkin namaz Oncesinde ve sonrasinda
oturdugu yer olarak bilinir ve ¢ok yaygindir. Mahalle kahveleri ve camiler halkin toplanti
ve tartisma yeri haline gelmistir. Mahalle kahvelerinin yaninda esnaf kahvehaneleri,
yenigeri kahvehaneleri, tulumbaci kahvehaneleri, asik kahvehaneleri, semai
kahvehaneleri, meddah kahvehaneleri bulunmaktadir (S6kmen, 2019, s.29). 2. Selim ve
3. Murad zamaninda Istanbul’da bulunan kahvehanelerin sayisin 600 oldugu
bilinmektedir. Gittikge artan kahvehane sayis1 halkin sosyallesmesi i¢in ihtiya¢ haline
gelmistir. Ayrica eklenen vergiler ile devletin yeni bir gelir kaynagi haline gelen kahve,
halkin bu denli ragbet gostermesiyle kahve isiyle ugrasanlara iyi derecede ticari karlilik

saglamistir (Tastan, 2009, s.67).
2.3.3. Kahvenin Avrupa Kitasinda Yayilmasi

Kahve, Osmanli Imparatorlugun’da genis bir kesim tarafindan bilinmis ve
zamanla giinliik hayatta bir¢cok yerde kendine yer bulmustur. Hemen her sohbete eslik
edip, kiiltiirel olarak da bir taban olusturmaya baslamistir. Kisilerin uyanik kalmasi i¢in,
insana enerji vermesi i¢in, sohbete eslik etmesi i¢in, misafire ikram i¢in, aksamlari
yorgunluk alsin diye, edebi, politik, sanatsal her tiirlii sohbetin yaninda yani giindelik
yasamin her aninda kahve olmustur. Bu kadar popiiler olan bir igecegin sadece Osmanl

sinirlart icinde kalmast miimkiin olmayip hem Osmanl i¢inde diger cografyalara hem de
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Osmanli imparatorluguna komsu diger iilkelere de kahve yayilmistir. Bazen turistik bir
gezi, bazen savasg, bazense ticari faaliyetler ile diger iilkelere taginmustir.

Kahve Avrupa’ya ilk olarak kaynaklara gore Viyana’ya kusatma sebebiyle, Paris’e
Osmanli elgisi ziyareti esnasinda, Londra’ya da ilag olarak gittigi bilinmektedir. Kahve
Avrupa’da Venedik de aliskanlik haline gelip kahvehane agilmasi 1645 yillarindadr. Tlk
olaya bakacak olursak Viyana kusatmasi diyebiliriz. Osmanli Viyana kugatmasi sirasinda
askerler daha ding ve enerjik olmalari i¢in ¢uvallarla kusatma alanina ve yolda kullanmak
tizere kahve gotlirmiisler. Kusatma tamamlanamayip sehrin alinamamasi sonucunda
Osmanli askerleri kahve cuvallarim1 birakip geri donmiislerdir. Bu cuvallar1 goren
Viyanalilar 6nce bunlari hayvan yemi zannedip dokeceklerse de iglerinde Osmanliya
casusluk yapan Kolschitzky adli bir Avusturyali bunlarin kahve oldugunu sdyleyip
kendisine vermelerini istemistir. Kahve konusunda bilgisi olan Kolschitzky kahveyi
isleyip Viyanalilara tattirmis ve bu sekilde kahve ile tanigsmislardir. Viyanalilar kahvenin
rengi ve aci tadindan dolayr ilk baslarda kahveyi begenmemislerdir. Giiniimiizde
Kolschitzky’nin ismi Viyana’da bir sokaga verilmis. Giiniimiizde bu sokak kafeleriyle
tinliidiir ve ad1 hala yasatilmaktadir (Girginol, 2021, s.15).

Kahvenin yayilmasinin 6niindeki bir diger engel ise dini inanglar olmustur. Belli
bir miiddet Tiirklerin yani islam inancina sahip kisilerin getirdigi kahvenin icilmeyecegi
yoniinde inanglar vardir. Papa VIII. Clemens kahvenin tadi hosuna gidince boyle bir tadin
sadece Miisliimanlara ait olamayacagini belirtip kahveyi once vaftiz etmis sonra da
Hristiyan i¢in de kahve helal hale gelmistir (Giirsoy, 2019, s.40) Kahve ayrica yapilan
turistik gezilerde yanlarinda gotiirilen kiiclik hediyelik olarak da farkli cografyalara
yayilmast miimkiin olmustur. Haciya gidenler yanlarinda Osmanliya Avrupa’dan turistik
gezi i¢in Osmanliya gelenler ise yanlarinda Avrupa’ya donerken kahve gotiirmiislerdir.
Bir diger rivayet ise Baba Budan adli bir hacinin hikayesidir. Ilk baslarda Arap tekelinde
olmasindan dolay1 ve yayilmasini 6nlemek i¢in yabanci vatandaglarin kahve bahgelerine
girmesi yasaktir. Baba Budan adli bir Haci kahve c¢ekirdegini Hollanda’ya getirerek
burada yayilmasina sebep olmustur (Giirsoy, 2019, s.24). Kahvenin Avrupa’da
yayilmasina sebep bir baska olay ise, Osmanli-Fransiz siyasi iligkileri olmustur. Osmanl
elcisi olarak gorev yapan Siileyman Aga Paris’teki bulunan evinde Fransiz devlet
adamlarina ve ileri gelenlerine evinde Osmanli adetlerine gore bir ziyafet vermis ve

arkasindan dikkat ¢eken kahve fincanlar ile kahve ikram etmesi Paris ileri gelenleri
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arasinda kahvenin yayilmasina sebep olmustur (Giirsoy, 2019, s. 43). Paris’teki ilk
kahvehane Kahve Evi adindan, 1672 yilinda acilmigtir. Kahve Evi’ni yine Osmanl
vatandasi olan Ermeni asilli Pascal adinda bir kisi tarafindan agilmistir (Giirsoy, 2019, s.
44). Fransa’da bu isyeri 6rnek teskil edip bunlarin sayisi hizla artmistir. Birgok filozof,
sanat¢1, diisiiniir burada bir araya gelmis ve fikir aligverisinde bulunmustur. Hatta bazi
rivayetlere gore Fransa’da kahvehaneler olmasaydi hala Monarsi yonetim olurdu gibi
soylentiler olmustur ki Fransiz Ihtilali’nin temelleri kafelerde atildig1 baz1 kaynaklarda
gecmektedir (Giirsoy, 2019, s.44). Bunu takiben Almanya’da 1679 yilinda Hamburg’da
kahvehaneler agilmis ve hizla yayilmaya baslamistir. Kahvehane ilk agildigi zamanlarda
Avrupa’da Penny University olarak adlandirilmistir. Ciinkii kiigiik bir para karsiliginda
kahve ile orada oturdugunda neredeyse bir iiniversitede derse girmis gibi bilgi sahibi
olundugu disiiniilmiistiir (Giirsoy, 2019, s. 41). Kahve ve sigortaciligin dogusu ile ilgili
kesisim noktast vardir. Edward Lloyd adinda kisi Londra da kahvehane agmis, limana
yakin olmasindan kaynakli bir¢cok is goriismesi bu kahvehanede yapilmistir. Gemi
sigortaciligi ile ilgilenenlere Lloyd sessiz bir kdse ayirmis ve orada islerini goérmeleri i¢in
kolaylik saglamistir. Bir zaman sonra burasi kiiciik gelince sadece gemi sigortaciligi
islerine bakacak Yeni Lloyd kahvehanesini agmistir. O kahvehane ile temelleri atilan
Lloyd sirketi halen faaliyetine devam etmekte olup sigortacilik tarihinin baglangici
acisindan biiyiik bir 6neme sahiptir (Giirsoy, 2019, s. 40).

Farkli kiiltiirlerde kahve farkli tatlarla beraber i¢ilmistir. Osmanli’da kahvenin
yaninda ikram edilen lokum, Fransa’da yerini ¢ikolataya, italya’da ise kiigiik kurabiyelere
birakmistir. Hatta bazi yerlerde kahvenin icine farkli tatlar da eklenmistir. Mesela
Rusya’da limon, Fas’ta karabiber ve Etiyopya’da tuz eklenmistir. Belgikalilar kahveyi
siitli, Yunanistanlilar ise Osmanli usulii cezvelerde pisirip i¢mislerdir. Kahvenin bu
derece hizli yayilmasi kahve ticaretini de etkilemistir. Avrupa’nin dogrudan kahveyi
Yemen’den almalar1 engellenmis, Osmanli iizerinden ticaret yapilmalar1 saglanmistir.

Zamaninda kahve bir nevi Osmanl tekeline ge¢mistir (URL-21; Giirsoy, 2019, s. 46).
2.3.4. Kahvenin Amerika’da Yayilmasi

Amerika, kahvenin gliniimiizde en ¢ok tiiketildigi iilkelerden birisidir. Kahve
Avrupa’dan Amerika’ya Ispanyol bir deniz subay1 tarafindan getirilmistir. Bu Ispanyol

deniz subay1r Gabriel Mathieu de Clieu yaninda getirdigi kahve cekirdeklerini kendi



14

bahgesinde yetistirmis ve bdylece kahve Amerika’ya giris yapmistir. Bununla birlikte
giiniimiizde 6nemli kahve iireticilerinden olan Brezilya’da kahve ile tanigsmistir. Aslen
Japon ama Amerikali bir kimyager olan Satori hazir kahveyi kesfetmis ve hazir kahve
tiim diinyaya hizli bir sekilde yayilmistir (Girginol, 2021, s. 14). Hazir kahvenin kesfi
aynt zamanda kahve dalgalarinin baslamasina sebep olmustur. Kahve Brezilya’ya
yayildiktan sonra diger iilkelerde bir aga¢ hastaligi yiiziinden kahve agaclari zarar
gormiistiir. Bu hastaliktan uzak kalabilen Brezilya kahve {iretimi konusunda biiyiik bir
avantaj elde etmis ve kahve liretiminde 6nemli bir {ilke haline gelmistir (Arslan, 2021, s.
15). Degisen kahve kiiltiirii ile beraber kahve sektorii ticari olarak da farkliliklara
ugramistir. Kahvehaneler artik yerlerini degisen kiiltiir ile beraber kahve diikkanlarina
(coffee shops) birakmistir. Amerika’da ilk olarak kurulan ve zincir haline gelen Starbuck,
Seatle sehrinde 1971 yilinda, Tiirkiye’de ilk subesini 2003 yilinda agmistir.
Kiiresellesmeyle beraber bu yontem kopyalanmig ve giiniimiizde bir¢ok zincir kahve
markasi olugsmustur. Zincir kahve isletmeleri biiyiik 6lgekli bir ekonomi olugturmustur.

(Kefeli ve ark, 2020). Kahvenin Avrupa’da yayilmasi Sekil 2.1.’te gosterilmistir.
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Sekil 2.1. Kahvenin Avrupa’da Yayilmasi
Kaynak: Kefeli vd., 2020
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2.4. Kahveye Multidisipliner Yaklasim

Kahve diinyanin en popiiler i¢ceceklerinden biri olmasi nedeniyle birgok disiplin
ile iligkisi bulunmaktadir. Bu bdéliimde kahvenin tarim ile iligkisini, hangi iklimde
yetistigini, kahve agacin1 ve meyvesini, hangi {ilkelerde hangi kahve ¢esidinin
tiretildigini, kahvenin ¢ekirdek yapisini ve iiretim siirecini, cografi kokenine gore tat
aromast, hastalikli ve kusurlu kahve ¢ekirdeklerine deginilmistir. Kahvenin kimyasi ve
saglik boliimiinde ise kahvenin bilesenlerini, bu bilesenler arasinda kafeini ve bunlarin
saglik tlzerinde etkisine yer verilmistir. Kahve ve kiiltiir iligkisinde ise, toplumsal
hayatimizdaki yerinden bahsedilmistir. Son olarak kahvenin psikolojik ve sosyal etkisine

deginilmistir.
2.4.1. Kahve ve Tarim iliskisi

Kahve 120’ye yakin ¢esidi olan Rubiaceae yani kokboyasigiller ailesindendir.
Birgok ¢esidi olsa da diinyada en ¢ok %70 oraninda Arabica ve %25 civarinda da Robusta
kahve iiretilmektedir. Kahvenin Coffe Liberica diye az da olsa iiretilen bir ¢esidi daha
vardir. Tropikal iklimde 15 — 24 derece sicaklikta yetisen kahve bitkisinin 3 ile 15 metre
araliginda boy uzunlugu vardir ama genelde ulasilabilirlik acisindan kolaylik olsun diye
3 metreye kadar budanmaktadir. Kahve ilk {iriiniinii 3. yilinda vermektedir. Ortalama
omrii ise 20 yildir. Yasemin c¢igegine benzeyen ¢icegi bulunmaktadir. Cicek agtiktan
yaklasik olarak birka¢ saat iginde solmaya baslar ve meyveye doniismesi 9 ile 11 ay
sonunda olmaktadir. Kahve ¢icegi meyveye doniisiirken sirasiyla yesil sonrasinda sar1
renge en son ise kahve kirazi dedigimiz kirmizi renge dontismektedir. Bir kahve agacinda
bu renklerin tamamini gérmek miimkiindiir. Toplama asamasinda kirmizi olanlar yani
olgunlagmis olanlar toplanir diger renkler ise olgunlasmaya birakilir. Ortalama bir kahve
agacindan 5000 gram kahve kirazi elde edilip islendikten sonra kahve c¢ekirdegi olarak
yaklasik 1000 gram kalmaktadir (Girginol, 2021, s. 21). Kahve diinyada tropikal iklim
kusaginda, Ekvator ¢evresinde yetistigi icin bu bolgeye kahve kemeri ad1 verilmektedir.

Giirsoy (2019)’dan yapilan alintiya gére hangi kahve cekirdeginin hangi tlke
tarafindan tretildigi ile ilgili bilgiler Tablo 2.1. de gosterilmektedir.



Tablo 2.1. Kahve Cesidine Gore Uretildigi Ulkeler
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Kahve Cesidi Uretildigi Ulke

1 Arabica Kolombiya, Kosta Rika, Ekvator, El Salvador,
Etiyopya, Guetamala, Hawaii, Kenya, Kamerun,
Meksika, Tanzanya.

2 Blue Mountain | Jamaika

3 Bourbon Santos | Brezilya

4 Celebes Endonezya

5 Chanchanati Peru

6 Hawar Etiyopya

7 Java Endonezya

8 Kilimanjaro Tanzanya

9 Kona Hawaii

10 Maracaibo Venezuela

11 Mocha Yemen

12 Mysore Hindistan

13 Robusto Cava, Hindistan, Kamerun, Glinaydogu Asya,
Dogu Afrika sahil seridi

14 Santo Domingos | Dominik Cumhuriyeti

15 Sumatra Endonezya

Kaynak: Giirsoy, 2019

Kahve cekirdeginin (kahve meyvesi de denilmektedir) yapisi ile bilgi Resim 2.3.

de verilmistir. Resimde gortildiigii iizere disaridan igeriye dogru sirasiyla dis kabuk, etli

kisim ve ¢ekirdekten olusmaktadir.
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Resim 2.3. Kahve Meyvesinin Boliimleri
Kaynak: Girginol, 2021

Bu kadar popiiler olan kahve bitkisinin iiretim siirecinden sevkiyatina dahil olan
stire¢, asagida verilmistir (Morris, 2021, s.2 9);

. Kahve ¢ekirdeginin ekilmesi ve biiyiimesi,

o Kahve ¢icegi,

o Kahvenin olgunlasmis olanlarinin toplanmasi asamasi; Kahveyi iki tip
toplama vardir el ile tek tek toplama ve dali styirma yontemi,

o Dis kabuktan siyirma asamasi; makine ile yapilmaktadir ve siyrilan bu
kabuk geri kahve bitkisine giibre olarak kullanilmaktadir,

J Fermante siireci; iki tip yontem vardir. Birincisi Kuru yontem, toplanan
kahve giinesin alta serilir, belli araliklarla karistirilir, dis kabuktan ayristirilir. Ikinci
yontem ise, yas yontem, bu yontemde suya atilan meyveler ayristirilir olgunlasmis olanlar
alta, olgunlasmamis olanlar su yiizeyine ¢ikmaktadir. Bu siire¢ tamamlandiktan sonra
giinese serilir ve belli araliklar karigtirilip kurumasi saglanir.

. Siiflandirma; belli 6l¢iide eleklerden gegirilerek siniflandirilir,

. Cuval paketleme; genelde 45 veya 60 kilogramlik ¢uvallara doldurulur.
Cogunlukla 60 kilogramlik ¢uvallar tercih edilir.
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. Sevkiyat; silireci tamamlanan kahve kara veya deniz yolu ile sevkiyati
yapilir.Kahvenin tliretiminden sevkiyatina kadarki olan siire¢ gorsel olarak da Resim 2.4.

de yer almaktadir.

e
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Resim 2.4. Kahve Uretim Siireci
Kaynak: Girginol, 2021
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Kahve ¢esitlerinin aromasina gore tadi farklilik gostermektedir. Gurme kahve,
yetistigi bolgeye gore degisiklik gosteren hatta ayni bolgenin iiriinii olup yillar itibariye
bile tatlarinda degisiklik olan kahvedir. “Sohbetin Bahanesi Kahve” kitabinda gurme
kahve tatlarinin bulundugu cografyaya gore Tablo 2.2. de 4 grupta incelemistir (Glirsoy,

2019, s. 57).

Tablo 2.2. Cografi Kokene Gore Kahve ve Tat Aromasi

Cografi Kokeni Tat Aromasi

Afrika

Ethiopian Yirgacheffe Findiksi tat, ¢igeksi aroma

Kenya AA Sarabimsi tat

Yemen Mocha Findig1 andiran hafif aroma, tatlimsi

Orta ve Giiney Amerika

Mexico Altura Estate Zengin aroma

Guatemala Antigua Baharatl tat, ¢ikolata lezzetleri

Costa Rika Miikemmel bir kivam ve ¢igeksi aroma

Sedosa De Colombia Kolombiya’nin en kaliteli kahvesi

Jamaican Blue Mountain Baharatli aroma; otantik ve nadir bulunan bir
kahve

Endonezya

Java “Estate” Cesitli harmanlardan kullanilir

Papua New Guinea Yumusak tat, karamelli aroma

Celebes Kalossi Damakta kaliciligr mitkemmel, zengin lezzet

Sumatra Mandheling Yumusak tat, zengin aroma

Hawaii

Hawaiian Kona Zengin aroma, krema tadini andiran lezzet

Kaynak: Giirsoy, (2019)

Kahvenin tadim1 etkileyen sadece aromasit degil bazi1 sikintilardan da
kaynaklanmaktadir. Yesil kahve ¢ekirdeginde bazi hastalik ve kusurlar bulunmaktadir. Bu
hastalik ve kusurlar1 agsagidaki sekilde siralayabiliriz (Girginol, 2021, s. 34):

. Iklim kosullarindan ve su eksikliginden dolayr daralmis, biiziilmiis kahve

cekirdekleri kusurlu goriiliir, kahvenin tadin etkiler,
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J Kurutma agamasinin dengesizliginden dolay1 kahve ¢ekirdeginin renginin
tam uygun olmamas1 ve soluk olmas1 kusura sebep olur, kahvenin tadini etkiler,

o Depoda ¢ok bekletilen veya kurutma asamasinda ¢ok bekletilen kahve
cekirdeklerinin renginde kusur olur bu ayni zamanda kahvenin tadini da olumsuz
etkilemektedir,

. Kurutma siiresinin kisa tutuldugunda kahve g¢ekirdeginin renginin yesil
kalmas1 ve 1slak goziikmesi kahve cekirdeginde kusur olarak goriiliir ve bu kahvenin
tadin1 etkilemektedir,

. Kabuktan ayristirma islemi makine ile yapilanlarin, tam olgunlagsmamis
kahve c¢ekirdeklerinin kirik veya eksik olmasi kahve ¢ekirdeginde kusur olarak goriiliir
ve bu az da olsa kahvenin tadin1 etkilemektedir,

. Topraktaki demir eksikliginde kaynakli kahve g¢ekirdeginde sarimsi bir
renk olarak meydana gelir ve kahve c¢ekirdeginde kusur olarak goziikiir,

o Fazla kurutulmus cekirdek rengi ve tadi itibariyle kahve ¢ekirdeginde
goziikiir ve bu da kusur olarak goriiliir,

Olgunlasmamig kahve ¢ekirdekleri ham sekilde toplandigi i¢in kahve goériiniimiinde ve
tadinda kusur olarak goriiliir.

En pahali kahve olarak bilinen Kopi Luwak veya Raven’s Brew Coffee, ise
Endonezya adalarinda yasayan bir kedinin diskisindan elde edilir. Paradoxurus olarak
bilinen bu kedi kahve meyvesini yedigi zaman ¢ekirdekleri diskisindan toplanarak elde
edilir. Az miktarda iiretilen bu kahvenin fiyat1 diger kahve ¢ekirdeklerine nazaran ¢ok
daha yiiksektir (Giirsoy, 2019, s. 60; Girginol, 2021, s.70). Bir bagka hayvan digkisindan
tiretilen kahve ise Black Ivory’dir. Kuzey Tayland’da fillerin kahve meyvelerini yedikten
sonra midesinde fermante olup disk1 yoluyla disar1 kahve ¢ekirdeklerini attiginda toplanip

kullanilan ve {iretimi az piyasada ¢ok yiiksek fiyattan giden bir kahve ¢ekirdegidir.
2.4.2. Kahvenin Kimyasi ve Saghk Uzerindeki Etkisi

Kahve, icecek haline gelene kadar bir¢ok asamadan ge¢cmektedir. Yetistirilmesi,
iklimi, hasadi, isleme yontemi, paketlenmesi, nakliyesi, kavrulmasi asamasi, 6giitiilmesi,
farkli demleme yontemlerinden birinin segilmesi ve kullanilan suyun sicakligir gibi
asamalar1 gectikten sonra kahve icilebilmektedir. Kahvenin yapisinda 1000’den fazla

kimyasal bilesen bulunmaktadir. Kahvenin uzun yolculugunda bu bilesenler
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etkilenmektedir. Kahvenin kimyasal yapisinin etkisinin yaninda ayrica aroma ve tat gibi
unsurlarin farkliligi da bu durumdan kaynaklanmaktadir. Kahvenin kimyasal icerigi
ayrica kahvenin yesil ¢ekirdek veya kavrulmus, kahve tiirlerinden Arabica veya Robusta
olma durumuna gore degismektedir. Kahvenin igcerdigi bilesenlerden kafein, klorojenik
asit, kafestrol, kahveol, melanodinlerin saglik acisindan etkileri vardir (Gok, 2021, s.
311). Saglik acisindan kafein 6nemli bir yer tutmaktadir. Kafein, kahvede dogal olarak
bulunur, yar1 émrii yaklasik 4-6 saat arasindadir. Kafein, kahvenin miktarina, tiiriine,
kavrulma tiirli ve sicaklifina gore degisir. Yaklasik olarak bir fincan kahvede 100 mg
kafein bulunmaktadir (S6zlii vd., 2017, s. 33). icecekler arasinda en ¢cok kahvede bulunan
kafeinin oda sicakliginda rengi yoktur ve tadi acidir, bu yilizden bitkileri boceklere karsi
korur. Robusta kahvede Arabica kahveye gore daha fazla kafein icermektedir. Yesil
cekirdek kahvenin kafein miktari, kavrulduktan sonra c¢ok fazla degislige
ugramamaktadir. Kahvenin pisirme ve demleme yontemine gore degisiklik gosteren
kafein 15-20 dakika arsinda kana karigsmaktadir. Giinde alinan kafein miktarma gore
saglik tlizerindeki etkisine baktigimizda; 250-400 mg arasinda alindiginda, daha iyi
odaklanmaya, enerjik ve mutlu hissetmeye, keyif vermeye, iste istek ve motivasyona
yardimci olmasi gibi etkileri goriiliirken, 500 mg iistii alindiginda tedirginlik, huzursuz
olma gibi etkisi vardir. Ayrica giinde 600-900 mg arasinda aliminda, yaklasik 9 fincan
civarinda igildiginde kalp hizinda ve kan basincinda artisa sebep olmaktadir. Bunun
yaninda gilinde 3 fincan ve iizeri kahve igenin Tip 2 diyabette anlamli oranda diisiis
oldugu; giinde 300 mg kafein alinmasinin metabolizmay1 hizlandirdig1 ve kilo vermeye
yardimc1 oldugu; giinde bir fincan kahvenin parkinson hastaligi riskini azalttigi, agr
kesici etkisinin oldugu, migreni, obeziteyi azalttigi, alzaymir hastaligina karsi koruyucu
oldugu yoniinde sonuglara ulagan aragtirmalar vardir. Diger yandan kahvenin uyanikligi
arttirdigl ve uykusuzlugu azalttigr bilinmektedir (Gok, 2021, ss. 319-320; Sozli vd.,
2017). Kisaca bu agiklamalardan sonra kahve ve sagliga etkileri ile ilgili belli seviyede
kahvenin sagliga yararl etkisi, belli bir miktarin {izerinde ise sagliga olumsuz etkileri

olabilecegi sdylenebilir.
2.4.3. Kahve ve Kiiltiir fliskisi

Insan, varolusundan bu yana toplum icinde yasayan bir varliktir. Insan, bir

toplumun pargasi olarak hayatin1 devam ettirebilmektedir. Toplum i¢inde yasayan insan,
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elde etmis oldugu bazi hayat pratiklerini bir sonraki nesle aktarmaktadir. Toplum i¢inde
elde etmis oldugu soyut veya somut tiim hayat pratiklerini kiiltiir olarak ifade
edilmektedir (Kavlak vd., 2022, s. 2). Bagka bir a¢idan bakildiginda kiiltiir bir toplumu
birlestiren ortak noktalardir. Ortak degerler olarak goriilen yagam tarzi, manevi degerler,
dil, diigiince tarzi, yeme — i¢gme aligkanliklari, hukuk yapisi, ekonomik yapis1 gibi bireyi
ve toplumu etkileyen tiim alanlar kiiltiiriin bir par¢asidir (Cosgun, 2012, s. 839). Kiiltiir
bir¢ok alanin sentezi oldugu i¢in kahve ve kiiltiir konusunda ge¢misten giiniimiize bir¢cok
alan1 beraber incelemek gerekmektedir. Kahve ve din iliskisinde; Islam agisindan
kahvenin kavrulma asamasinda yanincaya kadar kavrulmasindan kaynakli helal
olmayacag1 yoniinde fetvalar c¢ikarilmis ve yasaklar getirilmistir. Hristiyan aleminde
“Islam Cigegi” olarak amilmasi, Miisliimanlara ait olarak goriilmesinden kaynakli
kahvenin icilmesini engellemistir. Kahve sevilen bir igecek oldugu icin bunlara ¢6ziim
getirilmistir. Osmanli Seyhiilislam’1 kahvenin haram olmasmin kaynagi kavrulurken
yanmasi ise yanma derecesine gelmeden kavruldugunda helal olacagi yonde fetvalar
cikarmistir Girginol, 2021, s.18). Hristiyan Papa VIII. Clemens ise bu kadar giizel bir
icecegin sadece Miisliimanlara ait olamayacagii belirtip kahveyi vaftiz ederek
icilmesinin Oniindeki engeli kaldirmistir (Gtlirsoy, 2019, s. 40). Kahve ge¢misten
giintimiize ¢ok talep goren bir icecek olmustur. Kahve ve toplumsal kiiltiir arasindaki
iliskide toplumun her kademesinin kahve ile i¢ ige oldugunu bilinmektedir. Kahve
Osmanli saraylarinda ikram olarak tercih edilmistir. Halk arasinda sohbete eslik eden bir
icecek olarak, biraz daha {ist kademelerde ise gosteris mahiyetinde sosyal hayata katki
sunmustur. Istanbul’da Kanuni zamaninda kahvehanelerin sayis1 50, 16. yiizyilda 600, 19.
yiizyilda 2500 civarinda olmasi1 kahve, kahvehane ve toplumsal kiiltiiriin birbirinin
ayrilmaz bir parcasi oldugunu gostermektedir. Bu durum sadece iilkemize Osmanli’ya
haiz degil kahvenin ulastig1 birgok tilkede benzerdir (Akyol, 2019, s. 12). Kahvehaneler
ayn1 zamanda sanatsal faaliyetlerin icrasi, edebi ve fikri tartigmalarin yapildig: yer olarak
toplumsal kiiltiire katki saglamistir. Giinlimiizde kiiresellesmenin de etkisiyle beraber
tilketim aliskanliklar1 degismis, kahve i¢ilen mekanlar kahvehanenin disina ¢ikmustir.
Isletmeler icin satis odakli ve miisteri tarafindan talep gdrmesi agisindan farkli ve kaliteli
menti, gosterisli dekorasyonlar ve mimari esintiler, miizik, renk, gibi unsurlar ile siradan
kahvehanelerin digina c¢ikilmistir. Degisen tiiketim aliskanliklariyla beraber bazi

kavramlar da hayatimiza girmistir. Ugiincii yer kavrami bunlardan bir tanesidir. Buna
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kisilerin ev ve is haricinde vakit gecirdikleri yer diyebiliriz. Giiniimiizde kafeler bu
ihtiyaci karsilamaktadir. Kahvehanelerin toplumsal kiiltiire olan katkisini bir nevi kafeler
tigtincti yer olarak tistlenmistir. Kafe doniistimiiyle beraber mekanlar kahve seven miisteri
kitlesi agisindan daha rahat ve konforlu mekanlar haline gelmistir. Talebin bu sekilde
artmasiyla beraber ciddi miktarlara ulasan ticari bir hacim elde edilmistir. Kahve ile
kiiltiiriin bir baska bileseni ise kendine has ogiitiillme ve pisirme teknigi olan Tiirk
kahvesidir. Tiirk kiiltiiriinlin her yas grubu tarafindan sevilen Tiirk kahvesini hayatin her
alaninda gormek miimkiindiir. Yogun gecen bir giiniin anindan yorgunluk kahvesi, neseli
bir zamanda keyif kahvesi, lizgiin anlarda insanin yaninda, kiz istemeler de cilveli kahve
olarak karsimizda ayni1 zamanda tuz ve karabiber ile damadin agzini tatlandirmada gibi
ornekler ile toplumsal hayatin hemen her aninda kahveyi gdrmekteyiz. Kahve
hayatimizin her aninda oldugu i¢in kiiltiir bileseninden ayirmamiz miimkiin degildir

(Yiiksel vd., 2022, s. 1971).
2.4.4. Kahvenin Psikolojik ve Sosyal Etkisi

Kahve giinliik hayatimizda 6nemli bir yer tutmaktadir. Giinliik olarak farkinda
olalim veya olmayalim kahveyle yolumuz kesismektedir. Kahve igerdigi bilesenler
sayesinde daha enerjik ve mutlu hissetmemizi saglamaktadir. Basladigimiz bir iste
motivasyonumuzu arttirmak i¢in, i yapma istegini arttirmak icin kahve molalari
vermekteyiz. Giiniimiizde genelde insanlar kahve ile giine baslayip yine aksam kahvesi
ile glinlinii tamamlamaktadir. Bazen evde kendimiz demlerken bazen kahve mekanlarina
gidip kahvemizi sohbet esliginde oralarda igmekteyiz. Eski kahvehanelerin yerini
giiniimiiz pazarlama bakis acisina uygun donatilan kafeler yer almaktadir. Kahve sosyal
hayatimizin ayrilmaz bir parcasidir. Kafeler, serbest ¢alisanlarin kahve esliginde islerini
tamamladigi, son gline kalmis yetismesi gereken ddevlerin yapildigi, arkadaslar ile
sohbetin yapildigi, is toplantilarin yapildigi kisacasi gilinliik hayatimizin her alaninda

yanimizda olan mekanlardir (Dogan ve Atsiz, 2024; Qureshi vd., 2022; Bajar ve ark 2022)
2.5. Kahvenin Makine ve Ekipman Yonii

Kahvenin yesil ¢ekirdek halinden sonra kavurma ve demleme/pisirme asamalari
gelmektedir. Bu asamalarin yliriitiilmesinde makine ve ekipmanlar islerimizi 6nemli

Olclide kolaylastirmaktadir. Kahve sektoriinde kullanilan bu makineleri tedarik etmede



24

bazi zorluklar vardir. Ilk boliim olan kavurma béliimiinde kavurmanin inceliklerine,
makine-ekipman tarafina, cevreye verdigi etki konulara ayrica kahve cesitlerine ve

demleme yontemlerine deginilmistir.
2.5.1. Kahve Kavurma Asamasi

Kahvenin kavurma asamasinda gelmeden once, toplama ve iglenme agamalarini
geemesi gerekmektedir. Sonra yesil ¢ekirdek halinde genelde 60 kg’lik cuvallar
vasitastyla kahve son kullaniciya dogru yola c¢ikmaktadir. Kahve kavurma asamasi
iilkelere gore degisiklik gostermektedir. Kahvenin kavrulmasi kavurmayi yapan kisiye
gore de farklilik gostermektedir. Ayni llkenin kahvesini farkli kavurma ustalar
kavurdugunda tat ve aromasi farkli olacaktir. Kahve kavurmada zaman ve sicaklik ¢cok
onemlidir. Eski kavurma ustalari kavurma makinesinin sesinden ve etrafa yayilan
kokudan kavurmanin agmasini tayin edebilirlermis. Gilinlimiizde genelde bunlarin hepsi
zaman ayarl olarak yapilmaktadir. Genelde kahve kavurma zamanlamas: 8 ile 20 dakika
arasinda olup 8 ile 14 dakika arasinda ise hizli kavrulmus, 20 dakikay1 buluyorsa yavas
kavrulmus anlamina gelmektedir. Tercih edilene gore bakacak olursak 8 ile 14 dakika
arasidir. Bunun sebebi kahvenin aromasisin gitmeden acilasmadan hizli kavrulmus
olmasidir (Asilsoy, 2022). Kahve kavurma agsamalar1 asagidaki gibidir (Asilsoy, 2022, s.
59);

. Cekirdek kurutulmasi asamasi, (Kahve 1sitilmis tambura konulur,
kahvenin renk degisiminin ilk oldugu yer burasidir, burada kahve yesilden sariya
donmektedir, ¢ekirdegin sicakligi bu asamada 100 dereceye kadar gelir)

o [lk ¢itlama asamasi, (Sicakligin 160 dereceye kadar ¢iktigi yerdir. Citlama
sesleri gelir. A¢ik kavrulmus ve orta kavrulmus secenegine gegisin olustugu yerdir.)

° Kavurmanin baslamasi, (140 ile 160 derece arasindadir, bu asamada
kavurma sonlandirilabilir veya orta koyu kavrulma asamasina gecilebilir.)

° Mola,

o Ikinci citlama, (Citlama sesleri gelmeye devam eder, koyu kavrulma
asamasidir, bu asamada kahvenin tadi serttir.)

o Son, (Kahve sogutucu boliime alinir.)

Kavrulan kahveleri; az kavrulmus, orta kavrulmus ve koyu kavrulmus kahve

olmak tizere {i¢ gruba ayrilir (Girginol, 2019, s. 61; Arslan, 2021, s. 34). Genelde kahve
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ilk ¢itlama ile ikinci ¢itlama arasinda tercih edilirken (Morris, 2021, s.50), kavrulduktan

sonra bir glin bekletilmesi ve sonrasinda iki gilin icinde satilmasi planlanmaktadir

(Giirsoy, 2019, s. 61).
Asagidaki Resim 2.5.°de kahve kavurma makinesi bulunmaktadir. Kahve

kavurma isleminin bazi zorluklar1 vardir. Bunlar;

Kaliteli yesil ¢ekirdek tedariki,

[ ]
Yetenekli, kavurma makinesi kullanmay1 ve isini bilen kahve kavurma

ustast eksikligi,
Az miktarlarda kavurmak kapasite tam karsilamayacagi i¢in, uygun

miktarda kavrulan kahvenin hizli sirkiilasyonu,
Kahve kavurma makinesi ve yan malzemelerin maliyetli satisi,

[ ]
Kahve kavurma i¢in gerekli idari izinler ve kahve kavurma yerinin gerekli

[ ]
sartlar1 tasimasi, Gibi unsurlar hem kahve kavurmay1 biiylik kapasiteli is sinifina

tasimakta hem de kiigilk miktarda ticaretle ugrasanlarin bu isi yapmasmin oniinii

kapatmaktadir.

oy,
lunuunuuunnl

Resim 2.5. Kahve Kavurma Makinesi

Kaynak: URL-3

2.5.2. Kahve Cesitleri ve Demleme Yontemleri

Kahvenin kavrulduktan sonra igecek olarak onlimiize gelmeden dnceki bir diger
Kavrulan kahveler hangi demleme teknigi

asamas1 ise Ogitiilme asamasidir.
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kullanilacaksa ona uygun olarak taze bir sekilde ogiitiilmektedirler. Genel olarak en
bilenen kahve ¢esitlerini;

° Tiirk Kahvesi,

. Espresso Bazli Kahveler,

. Filtre Kahve (Demleme yontemlerine gore)

o Soguk Kahve, diye siniflandirabiliriz.

Tiirk kahvesi, Tiirk kiiltiirlinde ¢ok 6nemli bir yere sahiptir. Ev ziyaretinden, kiz
istemeye, dostlarla sohbete kadar giinliik hayatta siirekli kullanimdadir. Tiirk kahvesi,
kahvenin en ince 6giitiilmiis halinden yapilmaktadir. Giintimiizde Tiirk kahvesi demlemek
icin elektrikli makineler olsa da bu is geleneksel olarak cezve ile yapilir. Yapilis seklinde
ise; her fincan i¢in 7-8 gr /bir tath kasigi) kahveyle beraber 60 — 80 ml (bir kahve fincani)
oda sicakliginda su kullanilmaktadir. Seker durumu istege gore az sekerli ise yarim kiip
seker, orta ise bir kiip seker, ¢ok sekerli ise iki kiip seker ilave edilir. 2,5 ile 3 dakika
arasinda cezve ile pisirilir (fazla pisirilmesi aromasini kagiracaktir), posasi ile beraber
yaninda su veya lokumla servis edilir. Diger yoresel Tiirk kahveleri ise; ¢orek otu kahvesi,
nohut kahvesi, menengi¢ kahvesi, kenger kahvesi, dibek kahvesi, mirra kahvesi, stivari
kahve, yandan ¢arkli kahve, deve batmaz kahve, Mihrimah Sultan kahvesi, cilveli kahve,
Siiryani kahve, Isparta lavanta kahvesidir (Arslan, 2021, s. 46).

Espresso, Italyan kahve geleneginden gelen bir kahve gesididir. Ilk espresso kahve
makinesini Fransizlar yapmistir. Artik gliniimiizde ¢ogu ayar1 otomatik makineler yapsa
bile espresso i¢in gerekli olanlar1 su sekilde siralayabiliriz; taze ve ince ¢ekilmis kahve,
uygun sicaklikta su, dogru sikistirma ve dogru akis 6nemlidir. Normalde 7-8 gr kahveden
yeterli olsa da giizel bir tat i¢in kahve double shot ¢ekilerek 14-15 gr iki fincana dogru
akigla indirildiginde giizel bir kremas1 ve tadi olusacaktir. Yaklagik olarak bu akis 20 — 30
saniye arasindadir. Siirenin az olmasi kahvenin 6zelliginin eksik olmasi gibi bir sorun
dogururken 30 {istii ise kahvenin yanmasina sebep olacaktir. Espresso fincani mutlaka
isitilmalidir. Krema dengesi 6nemlidir. Bakildiginda findik kabugu rengindedir ve kaplan
sirtt diye isimlendirilir. Espresso bazli kahve cesitleri asagidaki sekilde siralanmaktadir
(Arslan, 2021, s. 54);

- Ristretto, espressoya gore yogun olup espresso bardaginda servis edilir,

- Espresso maccihiato, bir dl¢ii (shot) espressonun {istiine 1-2 kasik siit

koptigli koyuldugunda elde edilir.
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- Espresso lungo, 50-60 ml espresso ¢ekilmesidir. Normal espressodan bir
miktar fazladir. Bu espressonun tadinin ac1 olmasini saglar.

- Flat White, bir 6lcti (shot) espresso iistline sicak kopiiksiiz siit ilavesidir.

- Espresso cordato, bir shot espresso iistiine 30 ml buhar ¢gubugunda 1sitilan
stit dokiiliir.

- Espresso con panna,

- Americano, espressoya sicak su eklenerek yapilir.

- Cappuccino, bir shot espresso kopiik ve siitten olusur.

- Latte, bir shot espresso iistiine krema kivaminda siit konulur.

- Latte macchiato, latte’nin cam bardakta servis edilmesidir. Bu ¢esitte daha
fazla siit vardir.

- Mocha, latte veya latte macchiatonun altina sicak ¢ikolata eklenmesidir.

Filtre kahve, kahvenin uygun demleme yontemine gore 6giitiiliip, filtreden, uygun
sicaklikta su ile gecirilerek elde edilmesiyle hazirlanir, makine ile veya elle yapilabilir.
Bu yontemde kahvenin aromatik tatlar1 biraz daha belirgin olur ve daha yumusak
i¢imlidir. Filtre kahvenin demleme ekipmanlar1 sunlardir (Arslan, 2021, ss. 68-81):

- Hario V60 Demleme; Japon bir firma olan Hario tarafindan 1950’de
tiretilmistir. Uciincii nesil kahve demlemede kullanilir. V seklinde olmasindan ve 60
derecelik agiya sahip olmasindan V60 ismini almistir.

- Chemex demleme, Alman kimyager Dr. Peter Schlumbohm tarafindan
1941 yilinda icat edilmistir. Ugiincii nesil kahve demleme ekipmanidir. Hem demleme
hem servis aracidir. Genelde cok kisili kahve i¢imlerinde tercih edilir.

- Syphon demleme; her ne kadar Fransizlar tarafindan 1840 yilinda icat
edilse de Japonlar tarafindan gelistirilmistir. Uciincii nesil kahve demleme ekipmanidur.

- French press demleme, filtre kahve demlemek i¢in en ¢ok tercih edilen
ekipmandir.

- Moka pot demleme, espresso lezzetine yakin ve yogun bir tat sunan
demleme yontemidir.

- Aeropress demleme, Amerikali bir oyuncak tasarimcist olan Alan Adler
2005 yilinda siringaya benzeyen bu demleme yontemini bulmustur. Espresso 9-10 bar
basingta demleme yapilirken aeropresde 6-7 bar basingta sicak su ile 2 — 3 dakika i¢inde

demleme yapilir. Kahvenin aromasi yogunluktadir.
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- Filtre Kahve Makinesi, filtre kahve yapiminda kullanilir.

Soguk kahveler, 6zellikle sicak yaz giinlerinde soguk kahve tiiketicileri tarafindan
tercih edilmektedir. Soguk kahve genellikle 3. nesil demlemede 3 yontem ile demlenir.

- Damlama yontemi (cold drip), buz ile dolu suyu her saniyede bir
ogitiilmiis kahveye damlayarak elde edilen kahvedir.

- Soguk demleme (cold brew), soguk demleme ile demlenmis kahvenin 8-
12 saat soguk dolapta beklemis halidir.

- Degisik yontemler ile demlenen kahvenin (filtre kahve, espresso vs) buz
ile hizlica sogutulmasi ile elde edilir.

2.6. Kahve Akimlar

Kiiresellesen diinyayla beraber hem sosyal hem de tiiketim aliskanliklarimiz hizl
bir degisime ugramistir. Degisim, toplumsal yapilarda uzun bir siire¢ sonucunda, geriye
dogru veya ileriye doniik olabilmektedir. Kahve ¢ok popiiler ve giinliik yasamda
kullanilan, yiiksek miktarda ticareti olan bir iirlin oldugu i¢in kahvenin bu degisimden
uzak kalmasi imkansizdir (Tiiziin, 2018, s.22). Kahvenin bu degisimi uzun bir siireci
kapsamaktadir. Genel olarak bu degisim, “Kahve Dalgasi”, “Kahve Nesli” veya “Kahve
Akimr” seklinde ifade edilmektedir (Aydin, 2023, s.5). Bu ifadeler kahvenin gegcmisten
giinimiize ugradigr degisiklikleri ifade edebilmek i¢in kullanilmistir (Bayhan, 2023,
s.12). Kahvecilik ile ilgili “dalga” kelimesine ilk kez 2002 yilinda Rothgeb tarafindan
The Flamekeeper gazetesinde yer verilmistir. Kahveyi akimlara/dalgalara ayirmak sosyal,
kiiltiirel, felsefi, tiiketim davranislar1 gibi alanlarda meydana gelen degisiklikleri kolay
anlamimizi saglamaktadir. Dalgay1 kolay anlamamizin sebebi her dalganin kendine ait
Ozellikleri olmasindandir. Kahve, ilk bulunusunda ekmek olarak kullanilmis sonra icecek
olarak tiiketilmeye devam edilmistir. Kahvenin farkl kiiltiirlere yayilmasiyla farkli igecek
sekilleri olusmustur. Osmanli toplumu kahveyi Tiirk kahvesi seklinde icerken, Fransizlar
telvesi olmasin diye Espresso, Almanlar ise yine telveden rahatsiz olup kahveyi filtre
seklinde tiiketmislerdir Amerikalilar ise hazir kahveyir bulup kahve akimlarini
baslatmiglardir (Bayhan, 2023, s. 12, Arslan, 2023, s. 23). Degisen kavurma ve demleme
yontemleri, kahve tiiketim egilimini ayn1 zamanda kahve tiiketim kiiltiiriinii ve felsefesini
degistirmistir (Geldisen, 2019, s. 14). Kahve akimlar1 temelde ii¢ kahve dalgasina ayrilsa
da literatiire yeni giren dordiincii ve besinci dalga kahve akimlarini da gérmekteyiz. Bu

kahve akimlari sirasiyla; birinci dalga kahve akimi, ikinci dalga kahve akimi, {igiincii
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dalga kahve akimi, dordiincii dalga kahve akimi ve besinci dalga kahve akimi seklindedir

(Bayhan, 2023, s. 12).
2.6.1. Birinci Dalga Kahve Akim

Birinci dalga kahve akimi Japon asilli Amerikal1 bilim insan1 Satori’nin kurutma
yontemini kesfetmesi ile baglamaktadir (Avsar, 2021, s. 14). Kahve kurutma yontemi ile
bir takim kimyasal tepkimeler sonucunda kahve, ¢6ziinebilir hale gelmistir. Coziilebilir
kahvenin asamalar1 sunlardir (Arslan, 2021, s. 24):

- Kahve ¢ekirdekleri yliksek basing altinda ve sicak su ile demlenir,

- Elde edilen kahvenin kimyasal islem sonucunda kendisi kaybolur ve
aromas1 kalir,

- Kimyasal islem uygulanan ve aromast kalan kahve hizlica sogutularak
kahvenin kat1 forma ge¢mesi saglanir.

- Kat1 halde bulunan kahve graniil sekline getirilerek hava gecirmez
paketleme iglemi uygulanir.

(Coziinebilir hale gelen kahve vakumlu posetlerle paketlenmistir. Birinci nesil
kahveye vakumlu paketleme sistemi Onciiliik etmistir (Arslan, 2021, s. 23). Vakumlu
paketleme sistemi Hills Bros sirketi tarafindan bulunmustur. Bu bulus endiistrinin
gelismesine bliylik katki saglamistir (Tuziin, 2018, s. 23). Vakumlu paketleme ile
kahvenin uzun siire saklanmasi, tazeligini korunmasi, kokusunda ve tadinda herhangi bir
degisikligin olmamasi saglanmistir. Coziinebilir kahve paketi agildiktan sonra direkt
sicak su ile karistirllmasi sonucunda igilebilir hale gelmektedir (Arslan, 2021, s. 23).
Hazir kahve markas1 Nescafe, ¢dziilebilir kahvenin Ikinci Diinya Savasi sirasinda diinya
capinda taninmasini saglamistir. Brezilya devleti ekonomik krizde yerli ¢ift¢iyi korumak
i¢in bilylik miktarda kahve alimlar1 yapmistir bunun sonucu olarak Nescafe hazir kahveyi
ortaya ¢ikarmistir (Arslan, 2021, s. 23; Bayhan, 2023, s. 13). Birinci nesil kahve akimini
baslatan hazir kahve, tiikketime odaklanmistir. Bu akimda tiiketim 6n plandayken kalite
ikinci planda kalmistir. Hazir kahvenin bozulmamasi, iriiniin standart paket haline
gelmesi, tat ve kokusunun ayni olmasi, erisilebilirliginin kolay olmasindan dolayr bu
kahve kolay pazarlanmis, her eve girer hale gelmistir ve kitlesel bir harekete donlismiistiir.
Coziinebilir kahvenin kolay hazirlanmasi ve zorluk ¢ekilmeden bulunabilmesi kahve

tilketimini 6nemli miktarda arttirmistir (Geldisen, 2019, s. 14; Kahya, 2022,5.2 7).
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2.6.2. Ikinci Dalga Kahve Akim

Birinci dalga kahvecilik ticari kolaylig1 sayesinde diinya ¢apinda en ¢ok tiiketilen
tirlinler arasma girmistir. Bu kahvenin kaliteden ¢cok 6nemsenmezken hizli hazirlanmasi,
kolay erigim gibi avantajlar1 vardir. Tiiketiciler bilinglenip firmalara kars1 artik kalitenin
de 6nemli oldugunu vurgulamaya basladiginda aslinda ikinci dalga kahveciligi baslatmig
oldular. ikinci dalga kahvecilik i¢in kaliteli bir kahve, bilingli bir tiiketici gerekmektedir.
Bilingli tliketiciler ile birinci dalga kahveye tepki olarak ikinci dalga kahve dogmustur
(Arslan, 2021, s. 25). Alfred Peet’in farkli kavurma teknikleri bulup, bu teknikler ikinci
dalga kahve akimini baslatan sebeplerdendir. Alfred Peet’in buldugu kahve kavurma
tekniklerini asagidaki sekilde siralayabiliriz;

- Cok kavrulmus kahve,
- Orta kavrulmus kahve,
- Az kavrulmus kahvedir.

Zamanla daha maliyetli olmasina ragmen Robusto kahve ¢ekirdegi yerine tim
Diinya’da Arabica kahve ¢ekirdegi talep edilir hale gelmistir (Aydin,2023, s.6). Luigi
Bazzera ise espresso makinasi ile bu akima katki saglamistir. Espressonun bulunusuyla
beraber espresso bazli kahveler 6n plana ¢ikmistir (Avsar, 2021, s. 15). Kahve surup gibi
farkli katki maddeleri ile; “Espresso, Espresso Lungo, Espresso Macchiato, Caffe
Americano, Caffee Latte, Latte Macchiato, Cappuccino” gibi gesitleri ile kahve zorunlu
tilketim araci degil, ev disinda da icilen keyif araci olarak kullanilmaya baglanmistir
(Bayhan, 2023, s. 13). Hizl tiiketimden ¢ok, zamanla daha iyiyi arama 6n plana ¢ikmis
kalite ve tat kahve i¢in vazge¢ilmez unsur olmustur. Bu sebepten kahve yapmay1 mesleki
olarak yapan kisilere “barista” denilmis, boylelikle barista meslegi dogmustur (Arslan,
2021, s.26). Ikinci dalga kahvecilikle beraber kahve bir is modeli olarak gelismis,
“franchising” sistemi kurulmustur. Diinyada en bilinir 6rnegi ile franchising yontemi ile
Starbucks Coffee Company bliylimiistiir ve sonrasinda farkli markalar bunu 6rnek alip
diinya ¢apinda subelesmeye gitmistir. Ikinci nesil kahvecilik giiniimiizde hala devam
etmektedir. Subeleserek biiyiime kahveye standart getirmistir. Bu standartla istediginiz
bir kahveyi bir firmanin tiim subelerinde ayni lezzet ve aromayla tiiketebilmekteyiz.
Ikinci dalga kahvecilikle beraber baz kiiltiirel olgularda da degisiklik meydana gelmistir
(Bayhan, 2023, s. 13). Bunlardan bir tanesi Olderburg tarafindan gelistirilen “iiglincii yer”

teorisidir. Oldenburg insanlarin yasadig yeri “birinci yer”, calistigi is yerini “ikinci yer”,
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sosyal ortami olan zaman ge¢irdigi yeri “iiclincii yer” olarak kabul etmistir (Yiiksel vd.,
2022). Ikinci dalga kahveyle beraber zincir kafelerin olusmasiyla kafeler, insanlarin
sadece kahve i¢gmedigi ayni zamanda sosyal anlamda zaman gecirdigi, kahveyi
deneyimledigi bir yer olmustur. Zincir kahve firmalar1 rekabet ortaminda isi biraz daha
ileriye tasiyarak kahve mekanlarini miizige, kokuya, tasarima ve dekorasyona onem
vererek gelen misafirlerine rahat bir mekan saglamaya baglamiglardir. Bazi reklam
hareketleriyle kisinin ismini bardaga yazma, ismiyle telaffuz edip ¢agirma kisilerde
birtakim gosteris, statii kazanma, duygusal tatmin gibi farkliliklara sebep olmus ve ikinci
nesil kahveciligin kisiler iizerindeki etkisini olusturmustur. (Bayhan, 2023, s. 13;
Cakmak, 2020, s.42; Geldisen, 2019, s. 15). Birinci dalga kahve hareketinde hazir kahve
ve erisim kolaylig1 6n planda iken, ikinci dalga kahve hareketinde biraz daha kalite,
sosyallik ve pazarlama 6n plandadir. Bundan sonraki siirecte li¢iincii dalga kahvecilikte

firma ve miisterinin odak noktas1 kahvenin kendisi olmustur.
2.6.3. Uciincii Dalga Kahve Akim

2002 yilinda Trish Rothgeb tarafindan kahve 6zelliklerine ve tarihsel siirecine
gore dalgalara ayirmistir (Arslan, 2021, s. 26). Birinci dalga kahvenin 6zelliklerinden
olan ulagilabilirlik ve hizli olmasidir. Tiiketiciler ulasilabilir ve hizli olmasina ragmen
kaliteli kahveyle ikinci dalga kahveyle tamigsmustir. Kaliteli kahveyle beraber, kahveye
biraz daha anlam yiikleyip onu sanat olarak gérmeye baslamislardir. Uglincii dalga kahve
akiminin ana konusu kahvenin direkt kendisi olup “nitelikli kahve” olarak adlandirilip 6n
plana ¢ikmustir. Ugiincii dalga kahve akiminda kahve topragi, yetisme sartlari, hangi
iilkede yetistigi, cekirdegin kalitesi, toplanmas1 ve isleme yontemleri 6n plana ¢ikmaistir.
Ucgiincii dalgayla beraber “adil ticaret” ve “direkt ticaret” terimleri dogmustur. Adil
ticaret, sertifikasyon ile siirecin takibini ifade ederken, direkt ticarette ise kahvenin
dogrudan iireticiden alinmasi s6z konusudur. Kahveye bir sanat olarak bakildigindan
barista meslegi uzmanlik ve profesyonellik kazanmistir. Kahve, yetistirmeden, toplama
yontemi, isleme yontemi, kavurma yonteminden gecerek uzman kisi elinde aromasi
kaybedilmeden icecek haline getirilmektedir. Ugiincii dalga kahvede demleme
asamasinda biraz farkliliga gidilip farkli kahve demleme ekipmani olarak Hariro V60,
Chemex, Moka Pot, Sifon, Clod Dript, Cold Brew kullanilmistir, bunlar kullanilan

ekipman ile isimlendirilmistir, 6rnek olarak V60 ile demleme ekipmani ile demlenen bir
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kahve meniilerde V60 olarak isimlendirilmektedir. Uciinii dalga kahvenin getirdigi
yeniliklerin arasinda butik kafeler de gelmektedir. Ugiincii nesil kahvecilik zincir
kafelerin yerine daha kiigiik, 6zgiin tasarim, sokak aralarinda agilan nitelikli kahve
iiretmeyi amag¢ edinen kafeler gelmektedir. Uciincii dalga kahveciligin temelini kaliteli
¢ekirdek olusturmaktadir. Her iirtin kendine has tadini, aromasini, karakteristik 6zellik
tagimaktadir. Bunun yaninda standartlasmanin 6niine ge¢ilmek istenmektedir. Kalitesi
yiiksek olan ¢ekirdekler SCA ((Specialty Coffee Association) nitelikli kahve olarak
isimlendirilir. Nitelikli kahve aromasi ¢evreye ve vyetistigi iklime gore Ozellik
tagimaktadir. Bu 6zelliklerin korunmasi asamasinda yetistirilmesinden islenmesine kadar
titiz ig¢ilik gerektirir. Aroma ve tadina uygun olacak sekilde kavurma iglemi yapilir.
Sonrasinda isinde profesyonel olan baristalar tarafindan tiglincii nesil demleme
ekipmanlari ile demlenir. Nitelikli kahve diyebilmek i¢in son asamada kahve tadimcilari
tarafindan bu igleme tadim (cupping) denir, teste sokulur koku, tat ve asiditesine gore not
alir. 100 iizerinden not verilen kahvelerde 80 iistii alan kahveler nitelikli kahve olarak
isimlendirilir “Q Sertifikas1” verilir. Ugiincii nesil kahve akiminda kahve demleme
ekipmanlar1 adiyla kahve isimlendirilir. Mesela; chemex kahve, chemex demleme
ekipmani ile demlendigi i¢in ayni isimle anilir (Arslan, 2021, s. 26; Bayhan, 2023, s. 14;
Tiiziin, 2018, s. 25; Aydin, 2023, s. 9).

2.6.4. Dordiincii Dalga Kahve Akimm

Her kahve akimi bir 6ncekine tepki olarak ger¢eklesmesine ragmen aslinda kahve
akimlarmin aralarinda hiyerarsik bir yap1 yoktur. Ugiincii dalga kahvecilikle beraber ilk
iki kahve akimlar1 da varligini devam ettirmektedir. Ugiincii dalga kahvecilikte nitelikli
kahve cekirdeklerini aromast kaybolmadan demleme ekipmanlari ile igerken, ikinci dalga
kahvecilikte espresso ve espresso bazli kahveleri igcmeye devam ediyoruz ayni zamanda
birinci dalga kahve akimi olan hazir kahveler yine yiiksek diizeyde kullanilmaya devam
etmektedir. Her akimin iistiinde durdugu bir durum varken ayni zamanda eksiklerini bir
sonraki akimda tamamlar niteligindedir. Dordiincii dalga kahvecilik diger dalgalar gibi
ozellikleri tistiinde fikir birligi yoktur, var olup olmadigi ile ilgili net bir bilgi de mevcut
degildir. Bunun sebebi siirecinde daha baginda olmamizdan kaynaklidir. Dérdiincii dalga
kahvecilik akiminin adi “Science of Coffee” dir. Bu akim kahveye bilim goziiyle bakmaya

dayanir. Bu akim kahvenin temelini bilim ile arastirip daha deneysel tatlar sunmaktadir.
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Dordiincii dalga kahve akiminda suyun kimyasi, kahvenin kafeini ve ozellikleri 6n
plandadir. Bu akimda ev tipi kahve bar tercih edilir, demleme asamasindan, gelismis
kahve kavurma tekniklerine, gelismis kahve demleme ekipmanlarindan, kahve demlerken
Olceklendirmeye kadar birgcok teknik 6n plandadir. Bu akimda soguk kahveler daha ¢ok
tercih edilmektedir. Uciincii dalga kahve akimi dérdiincii dalgaya bilingli tiiketici ile
zemin hazirlamustir. Ugiincii dalgada kahve yetistirilmesinden fincana kadar tiim siirece
tiikketici dahil edilirken dordiincii dalgada daha siirdiiriilebilir ve seffaf bir yap1 saglayarak
ticlincii dalgay1 desteklemektedir. Baristalar sadece kahvenin hazirlanmasindan sorumlu
degil yetistirme asamasinda da onemli rol oynamaya baslamistir (URL-5). Dordiincii
dalga kahve akiminda siirdiiriilebilirlik tizerinde durulmasi iklim degisikligiyle ileriki
yillarda kahvenin devamliliginda sorun yasanmasi beklendigindendir. 2021 yilinda
Brezilya’da yasanan don olayindan kaynakli kahve pazarinda sikinti yasanmistir.
Uluslararas1 Kahve Birligi iklim degisikliginin bu sekilde devam etmesi, 2050 yilina
kadar yagis ve sicaklik degismesi gibi sebeplerle kahve arazilerinin %70’inde kahve
iiretilemeyecegini 6n goriilmektedir. Dordiincii dalganin bir diger 6zelligi ise farkl
cografyalarda kahve yetistirilmesi ile ilgili denemeler yapilmasidir. Ulkemizde Gazipasa-
Anamur civarinda kahve yetistirilme denemeleri yapilmaktadir (Bayhan, 2023, s. 15;

URL-4 Allegra Word Coffee Portal)
2.6.5. Besinci Dalga Kahve Akim

Doérdiincti dalgadaki netlestirememe sorunu besinci dalga i¢cin de gecerlidir.
Siirecin basinda ve igerisinde bulunmaktan kaynakli tam olarak 6zellikleri netlesmemistir.
Besinci dalga “Business Of Coffee” olarak isimlendirilmektedir. Bu akim miisteriyi 6n
planda tutan ticaret odakli bir akimdir. Miisteri deneyimi bu akimda ¢ok Onemlidir.
Besinci dalga kahve akiminda gelisen endiistri ile beraber butik kahvecilerin bilinmesi,
taninmasi, teknolojik yatirimlarla, akilli konseptlerle beraber kaliteden ve nitelikli
kahveden ayrilmadan, hatasiz bir sekilde zincirlesmeleri, egitim ve gelistirme programlari
ile insan yetistirip kariyer olanaklar1 saglamalari, kahvede miikemmelligin
gerceklestirilmesi gibi Ozellikleri vardir (Bayhan, 2023, s. 15; URL-4 Allegra Word
Coffee Portal; URL-5 Kahvenin Biiyiik Dalgalar1 Nelerdir?)
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3. KAHVE EKONOMISI VE KAHVENIN CEVRESEL ETKIiSi

Kahve, tarihsel siirecte ve giinlimiizde gittik¢e artan bir popiilaritesi ile gilinliik
hayatimizin vazgecilmez bir parcasi haline gelmistir. Kahve, iiretimi yapan {ilkelerin
kalkinmasina biiyiik katki saglamaktadir. Genelde yesil ¢ekirdek olarak ithal edilen
kahve, ihra¢ eden iilkeler i¢in de katma degeri yiliksek bir {iriin haline gelmistir. Bu
boliimde ekonominin vazgeg¢ilmez bir iiriinii haline gelen kahvenin ekonomisine, iiretim
ve tiiketim miktarlarina, kahvenin katma degerine, kahve sektoriinde pazarlamaya, kahve
sektoriinde ¢ok uluslu sirketlerin etkisine, kahvenin dis ticaret hacmine, uluslararasi
kahve kuruluslarina ve kahve ve ¢evre i¢in 6nemli bir unsur olan meslek dali olarak
barista konularina deginilmistir. Bunlarin yaninda yine kahvenin cevre ile iliskisini,
dongiisel ekonomi ile iligkisini, kahve sektoriinde siirdiiriilebilirlik iligkisini, kahve
tilketim aligkanliklarinin ¢evreye olan etkisini, kahvenin ayak izini ve kahve tiikketiminde

cevreyi koruma bilinci ile ilgili dnerileri ele alinmustir.
3.1. Kahve Ekonomisi

Kahve, Diinya’da petrolden sonra en ¢ok ticareti yapilan {iriindiir (Mussatto vd.,
2011). Bu kadar ¢ok alim satimi yapilip ticaret hacmi olusturan bir emtia olmas1 kahve
sektoriiniin giiclii bir ekonomiye sahip oldugunu gostermektedir. Bu boliimde diinyada
kahve ekonomisi, Diinya’da kahve tliretimi ve tiiketimi yapilan tilkeler, 2023/24 kahve yili
beklentileri, kahve ticaretinde kazananin kim oldugu, kahve ihracat ve ithalat yapan

iilkeler, kahve sektoriindeki ¢ok uluslu sirketlerin iizerinde durulmaktadir.
3.1.1. Kiiresel Kahve Uretim ve Tiiketimi

Diinya’da kahve firetimi Ekvator bolgesinin alti ve iistii olan bolgelerde
gerceklesmektedir. Bu alan Diinya’y1 kemer gibi sardig1 i¢in genelde kahve kemeri diye
anilir. Diinya kahve iiretimi Tablo 3.1°de gosterildigi gibi 2022/23 yilinda (kahve yili
olarak 1 Ekim 2022 — 30 Eyliil 2023 arasin1 kapsamaktadir) %0,1 artigsla 168,2 milyon
torba olmustur (1 torba 60 kg). 2023/24 yilinda (1 Ekim 2023 — 30 Eyliil 2024) bu
miktarin 178 milyon torba olmas1 beklenmektedir. Sekil 3.1.’de goriildiigii gibi 2023/24
yilinda tahmin edilen tiiketim 177 milyon torbadir. Bu verilere gore 2023/24 yilinda 1

milyon torba kahve fazla vermesi beklenmektedir.
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Sekil 3.1. Diinya Kahve Uretim ve Tiiketim Miktar1 (Milyon 60/Kg Cuval)

Tablo 3.1 Diinya Kahve Pazar1 Ozeti

Milyon 60/Kg Cuval
2018/19 | 2019/20 | 2020/21 |2021/22 2022/23 | 2023/24
Uretim 169,8 168,4 170,8 168,0 168,2 178,0
Tiiketim | 171,2 168.,6 169,9 176,6 173,1 177,0
Denge -1,3 0,2 0,9 8,6 -4.9 1,0
Biiyiime Orani, Yilhk
Uretim %3,9 -%0,9 %1,4 %1,7 %0,1 %3,8
Tiiketim | %3.3 %1,5 | %08 %4,0 2%2,0 | %22

Kaynak: URL- 6

Diinya kahve tiretiminin 2022/23 kahve yilinda 94 milyon torbas1 Arabica olurken

74,2 milyon torbast Robusta olarak iiretilmistir. 2023/24 yilinda kahve iiretimi tahmini

olarak Arabica’da 102,2 milyon, Robusta’da ise 75,8 milyon torbadir.

Diinya Kahve Orgiitii (ICO) 2023 Kahve Raporu ve Gériiniimii adl1 raporuna gore

Tablo 3.2.°de gosterildigi tizere 2022/23 kahve yilinda bolgesel olarak iiretim miktarlar

en fazla olan yer 81,3 milyon torba ile %48,3 liikk paya sahip olan Giiney Amerika
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bolgesidir. Giiney Amerika bolgesinde 2023/24 yili tahmini ise 89,3 milyon torba ile
%.50,2 olmasi beklenmektedir.

Tablo 3.2 2022/23 Yih Bolgesel Kahve Uretim Miktari, Yiizdelik Dilimi ve

2023/24 Y1l Beklentisi

2022/23 yih | 2022/23 yili | 2023/24 vili | 2023/24  yih
Uretim Uretim Uretim  Miktar1 | Uretim
Miktar: Kategori Beklentisi Kategori Pay:
(Milyon, 60 | Pay1 (Milyon, 60 kg | yiizdesi
kg torba) yiizdesi torba)

Afrika 17,9 %10,6 20,1 %11,3

Karayip, Orta Amerika | 19,2 %11,4 18,7 %10,5

ve Meksika

Giiney Amerika 81,3 %48,3 89,3 %50,2

Asya ve Okyanusya 49,8 %29,6 49,9 %28

Kaynak: URL- 6

Diinya’da kahve ¢ekirdegi tiretimi yapan lilkeler Brezilya, Kolombiya, Vietnam,

Endonezya ve Etiyopya’dir. Kahvenin iiretim miktarini tlkelerin hava sartlari, tarim

politikalar ve iiretim uygulamalar1 belirlemektedir.

Diinya Kahve Orgiitii (ICO) 2023 Kahve Raporu ve Gériiniimii adl1 raporuna gore

Tablo 3.1.’de gosterildigi gibi diinyada 2023 yilinda toplam 177 milyon torba (60 kg’lik

torba) kahve tiiketilmistir. Bu tiiketimin 56,5 milyon torbasi iiretici iilke iken, 120,5

milyon torbasi liretici olmayan tilkelerdir.

Diinya kahve tiiketiminde Diinya Kahve Orgiitii (ICO) 2023 Kahve Raporu ve

Gorlintimii adli raporuna gore Tablo 3.3’de gosterildigi lizere,diinyada Avrupa bolgesi

53,7 milyon torba ile ve (%30,4’ liikk pay) ile en cok kahve tiiketen bolgesidir.
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Tablo 3. 3. 2023 Yih Bolgesel Kahve Tiiketim Miktari, Yiizdelik Dilimi

2023 yih Tiiketim Miktar: | 2023 yih Kategori Pay1
(Milyon, 60 kg torba) (Yiizde)

Afrika 12,5 %7,1

Karayip, Orta Amerika ve | 6,1 %3.5

Meksika

Giliney Amerika 28 %15,8

Kuzey Amerika 30,9 %17,5

Asya Pasifik 45,7 %25,8

Avrupa 53,7 %30.,4

Kaynak: URL- 6

Tablo 3.3.ten goriildiigii lizere diinyada kahve tiikketimi her gegen giin
artmaktadir. En ¢ok kahve tiiketen iilkeler Amerika, Brezilya, Almanya, Japonya, Fransa,
Italya, Endonezya, Rusya, Kanada, Etiyopya’dir. Diinyada kahve tiiketiminin gittikce
popiilerlesmesi, kahve kiiltiirlinlin artmasi, kafe ve kahvehaneler gibi igletmelerin artmasi,
ticiincli dalga kahve akimi ile kahvenin nitelik ve tadina talebin artmasi tiiketimin hizini

arttiran unsurlar arasindadir.
3.1.2. Kahve Katma Degeri; Kazanam Kim?

Kahvenin katma degeri iiretiminden, islenmesine ve tiikketimine giden yolda artan
degerdir. Bu deger iiretim asamasindan baglayarak, dikim ve yetistirme, islenme ve
nakliye, kavurma ve 6giitme nihai olarak son kullaniciya ulagsma asamalarinda gittikce
artarak devam etmektedir. Kahvenin katma degerini asagidaki unsurlar etkilemektedir
(URL-7):

- Cekirdek tiirli (Arabica, Robusta durumu) ve ¢ekirdegin canlilik, tazelik
ve aroma profili,

- Mevsim sartlar1 ve ¢ekirdege zarar veren hava sartlar1 ve boceklenme,

- Uretim, dagitim ve tiiketim asamasinda, siirdiiriilebilir politikalar izleme

ve ¢evreye duyarliliga dikkat etme,
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- Tedarik kosullar1 ve lojistik uygulamalari (maliyet ve ¢cevre duyarliligi) ve

- Son kullanicit deneyimi ve tekrarlayan talep, gibi unsurlar dogrudan
etkilemektedir.

Ureticiden son tiiketiciye kadar kahvenin parasal degisimi Tablo 3.4. de
verilmistir. Uretim asamasinda 0,07 USD, ihracat asamasinda 0,16 USD (depo ve lojistik,
nakliye ve giimrilk asamalar1), kavurma asamasinda 0,35 USD (satis, sertifikasyon,
kargo, ambalajlama), dagitim asamasinda 0,04 USD (hem dogrudan tiiketiciye hem de
isletmelere), perakende 2,17 USD, kahvenin farkli agamalarinda tiim maliyetler ile

beraber satis fiyat1 2,80 USD’dir (URL-7).

Tablo 3.4 Ureticiden Son Kullaniciya Kadar Kahvenin Parasal Degisimi

Asama Parasal Degisim (USD)
Uretim Asamast 0,07
Thracat Asamasi 0,16
Kavurma Asamasi 0,35
Dagitim Asamast 0,04
Perakende Asamasi 2,17
Son Kullanic1 fiyati 2,80

Kaynak:URL-7
3.1.3. Kahve Sektoriinde Pazarlama

Kahve sektoriinde pazarlama, kahvenin iiretiminden tiiketiciye ulastirilmasina
kadar siirecin her adiminda yer almaktadir. Kahve akimlar1 tizerinden hem tarihsel siiregte
hem de pazarlama anlaminda baktigimizda kahve akimlarin1 asagidaki sekilde kisaca
aciklayabiliriz.

- Birinci Dalga Kahve Akimi ve Pazarlama,

Bu akimin belirleyicisi olan unsurlardan vakumlu paketler i¢inde graniil seklinde,
kahvenin uzun siire saklanmasi, muhafazasi kolay, tazeligi ve kokusunda degisiklik
olmamas1 gibi Ozellikleri kahvenin pazarlanmasi ve satisinda etkili olmustur (Tiiziin,
2018, s. 23; Arslan, 2021, s. 23).

- Ikinci Dalga Kahve Akimi ve Pazarlama,
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Bu akimda pazarlamanin etkisini yogun bir sekilde gdérmekteyiz. Ikinci nesil
kahveciligin 6zelliklerinde; tiiketicilerin hizli gelisen ticari firmalara kars1 kalite ve tat

29 <¢

aramas1 hem farkli kahve deneyimi i¢in surup kullanimini hem de “cok kavrulmus”, “orta
kavrulmus”, “az kavrulmus” gibi nitelikte farklilastirmaya gidilmistir (Aydin, 2023, s.6).
Espresso makinesinin icadiyla beraber sektdre makine ekipman anlaminda yeni bir ticari
sektor ve pazarlama alani acilmigtir. Ayrica biiyliyen sirketler aracilifiyla isletmecilik
alaninda giinlimiizde de kullanilan yaygin franchising sistemi ile beraber baska bir
pazarlama ve is alan1 acilmistir, bunun sonucunda etkin kullanilan pazarlama stratejileri
giiniimiizde hala var olan ¢ok uluslu kahve zincirlerine doniismiistiir (Bayhan, 2023, s.
13)
- Ugiincii Dalga Kahve Akimi ve Pazarlama,

Ugiincii dalga kahve akiminda kahvenin niteli§ine daha gok dikkat edildigi igin
pazarlama olarak dogrudan {iriine yonelim artmig ve literatiire “nitelikli kahve” kavrami
kazandirilmigtir. Kahvenin tiretim ge¢misi, hangi bahgenin {iriinii oldugu, hangi yilin
mahsulii oldugu gibi 6zellikleri 6n plana ¢ikmistir.

Tiim bunlarla beraber gelisen diinya ekonomisinde kahvenin ileriki yillar i¢in
pazarlama alaninda etkin kullanilabilir yontemleri arasinda, ¢evreye zarar vermeyen ve
cevreye duyarli kahve iiretim ve tiikketimi, tiiketici deneyimi ve geri doniisleri, kahve
hazirlamadaki uzmanlik, makine ve ekipman kolay kullanilabilirligi ve akilli sistemlerin
gelistirilmesi etkili olacaktir. Dijital doniisiim ve geleneksel tat birlesimi ile beraber
e- ticaret entegrasyonunu arttirmalar1 firmalarin pazarlama ve rekabet giicii agisindan

ellerini giiglii yapacaktir.
3.1.4. Kahve Sektoriinde Cok Uluslu Sirketlerin Ekonomiye Katkilar:

Kahve sektoriinde ¢ok uluslu sirketler olarak Nestle, Starbucks akla gelmektedir.
Gelisen diinya ekonomisi ve sistemlerin kopyalanmasi sonucu bu sirketlerin yanina
eklenen yeni sirketler de mevcuttur. Cok uluslu sirketlerin bulunduklar1 tlkelerde
asagidaki avantajlar bulunmaktadir (Gorener, A. G. O., 2008, s.1213, Gedikli, A, 2011, s.
100):

- Yapmis oldugu iiretim ile ekonomik biiylimeyi tesvik etmektedir,

- Yeni ve ek istihdam olanaklar1 saglamaktadir,
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- Teknolojik gelismelere daha hizli bir sekilde entegre olmaktadirlar. Bir
tilkede zaman, personel, ham madde gibi maliyetlerde tasarruf saglayan bir sistem ve
makine, ekipman gelistirildiginde hizli bir sekilde i¢inde bulundugu iilkelere
entegrasyonu saglamaktadirlar.

- Isleyis riskini ortadan kaldirirlar. isletmelerin amaclarindan biri olan
devamlilik ilkesini kurmus oldugu sistem ile devam ettirirler,

- Kahve iireten iilkelere 6nemli yatirimlar yaparlar, iiretim kolaylastirici
talimat ve teknolojik gelismeyi temin ederler,

- Yaratmis oldugu istihdam ile uzun vadede yoksullugu 6nlemeye yardimci
olurlar,

- Yapmis oldugu tliretimden kaynakli devlete 6dedigi vergi ile beraber devlet
biitcesine katkida bulunurlar,

- Yapmis olduklar1 yeniliklerle bulunduklar1 yerdeki yerel isletmeciye

onciliik ederler ve inovasyon saglarlar, gibi ekonomiye katki saglamaktadirlar.

3.2. Uluslararasi Kahve Ticareti

Kahve ekvator g¢evresinde kahve kemeri olarak bilinen yerde iiretilmektedir.
Bundan kaynakli olarak belirli bir iklim kosulunda yetistigi i¢in tiretim yapilan iilkelerden
ihrag¢ yolu ile diger iilkelere gitmektedir. Uluslararas1 Kahve Orgiitii’niin 1989 yilinda
kota uygulamasin1 kaldirmasiyla beraber kahve daha kiiresel bir {iriin haline gelmistir.
Kahvedeki ticari serbestlikle gelisen pazarlama stratejileri, tarim politikalarinin
yenilenmesi, gelisen iiretim teknolojileri, ¢ok uluslu sirketlerin iireticilere sagladigi
faydalar, tedarik zincirlerinin etkin kullanimiyla beraber kahve iireten iilkeler i¢in kahve
kaynakli olarak, istthdam, liretim, katma deger gibi olanaklar saglamistir. Kahve bitkisi
iklim kosullarindan etkilendigi icin {iretim miktar1 diisiip bununla beraber ihracat ve
ithalatinda azalmalar meydana gelmektedir. Kahvenin %90’dan fazlas1 yesil ¢ekirdek
olarak ihra¢ edildigi i¢in kahvenin katma degerinden alinan pay ithal eden {ilke ag¢isindan

daha fazla olmaktadir.
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Sekil 2.8 de diinya kahve ihracatindaki ilk on iilke rakamlar1 yer almaktadir.

Brezilya 2024 yilinda diger iilkelere 11,4 milyar USD degerinde kahve ihra¢ etmistir.

Brezilya’y1 isvigre ve Almanya takip etmektedir. Brezilya sadece kahve ihrac eden iilke

olarak degil ayn1 zamanda en ¢ok kahve {iretimi yapan tilkeler arasindadir (URL-12):

Isvigre NN 1.244,08
Birleis Krallik [N 1.327,11
Ispanya [N 1.392,30
Hollanda | 1 55/ 62
Japonya [ 1.560,66
Kanada NS 173503
italya | © /7S 69
Fransa [N 3.272,28
Almanya I /121,38
ABD | 3.201,73

0,00  1.000,00 2.000,00 3.000,00 4.000,00 5.000,00 6.000,00 7.000,00 8.000,00 9.000,00

Sekil 3.3. 2023 Y1li Kahve ithalat1 Yapan Ulkeler (Milyon/USD)

Kaynak: URL-13
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Sekil 3.3’e goriildiigii tizere Amerika Birlesik Devletleri 2023 yilinda 8.2 milyar
USD degerinde kahve ithalati yaparak en ¢ok kahve ithal eden iilkeler arasinda yer
almaktadir. Kahve ithal eden iilkeler sirasiyla Almanya, Fransa, Italya, Kanada, Japonya,

Hollanda, Ispanya, Birlesik Krallik ve Isvigre iilkeleridir (URL-13).

3.3. Kahvenin Ekonomik Etkisi

Kahve diinyada suyun ardindan en ¢ok tiiketilen icecek ve ayn1 zamanda petrolden
sonra en ¢ok ticareti yapilan emtiadir. Kahve iiretimi 6zellikle gelismekte olan tilkeler
i¢in kirsal kalkinmanin en 6nemli bilesenlerinden biridir. Ciftcilerin biiyiik bir gogunlugu
kendi kiigiik arazilerde calisarak temel gecimlerini saglamaya g¢alismaktadir. Kahve,
ozellikle tarim dis1 is olanaginin olmadig1 bolgelerde istihdami korumaktadir. Ayrica
kirsal alanlarda istihdam yaratma potansiyelinden, yoksullugu azaltma ve kirsaldan kente
gbclin engellemesi acisindan stratejik ekonomik bir 6neme sahiptir. Kiiresellesmeyle
beraber biiyiik sirketlerin kar marj1 artarken, geleneksel yontemle kahve tarimi yapan
ciftcilerin gelirleri diisik kalmakta, ayda yaklasik 300 USD gelir elde etmektedir.
Ozellikle aracilar ve biiyiik sirketler katma degerin bilyiik bir kismini alirken iireticiler bu
degerden yeterince pay alamamaktadir (Vargas, 2020).

Kahve endiistrisi zaman zaman dalgali fiyat artis1 ile kars1 karsiya kalmaktadir.
Bu fiyat artiginin baslica nedenleri asagidaki sekilde siralanabilir (URL-17);

e Iklim degisikligi; kahve bitkisi bir tarim iiriinii oldugu icin iklimsel
kosullardan hizli etkilenen bir yapis1 vardir. Bulundugu yerde meydana
gelen sicaklik yiikselmeleri, kuraklik, don olaylari, diizensiz yagislar
kahve tiretimini azaltmakta ve kahve fiyatlarini yiikseltmektedir.

e Siddetli hava kosullari; meydana gelen ani ve siddetli hava kosullart kahve
bitkisinin verimini etkilemekte ve kahve fiyatlarinin yilikselmesine sebep
olmaktadir. Bu duruma 6rnek olarak Brezilya’daki sert hava kosullar
Arabica kahvesinde %15’e varan {iretim kaybina sebep olmustur.

e Isgiicii Sikintis1; kahve hem tarimsal alanda hem de diger asamalarinda
teknik personele ihtiya¢ duyan bir sektordiir. Nitelikli is gliciindeki azalma
kahve fretimini etkiledigi i¢in dogrudan kahve fiyatlarim1 da

etkilemektedir.
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e Uretim Maliyetleri; kahve endiistrisindeki makine-ekipman, giibre, lojistik
gibi alanlarda maliyetlerin yiikselmesi dogrudan kahve fiyatlarinin
yiikselmesine sebep olmaktadir.

e Jeopolitik gerilimler ve ticaret sorunlari; diizenleyici degisiklikler ve ticari
sinirlamalar kahve fiyatlarint etkilemekte ve yiikselmesine sebebiyet
vermektedir.

e Pazar dinamikleri ve tiiketici egilimleri; degisen tiiketici egilimleri
neticesinde nitelikli kahveye olan talep artmakta ve kahve fiyatlarinda

dalgalanmaya sebep olmaktadir (URL-17)

3.4. Uluslararas1 Kahve Orgiitii ve Ozel Kahve Birligi

Kahve ¢ok biiyiik bir piyasanin iiriiniidiir. Bu biiylik kahve piyasasini diizenleyen
ve denetleyen kuruluslardan biri Uluslararast1 Kahve Orgiitii (International Coffee
Organization-ICO) ve bir digeri ise Ozel Kahve Birligidir (The Specialty Coffee
Association-SCA). Uluslararas1 Kahve Orgiitii 1963 yilinda Birlesmis Milletler
himayesinde merkezi Londra’da bulunan bir kurulustur. ICO’nun hedefi, kahve
tireticilerini ve tiliketicilerini bir araya getirip sektorel zorluklara kars1 politika iireterek
¢oziime kavusturmaktadir. ICO, 2007 tarihli halen yiirtirliikte olan Uluslararast Kahve
Anlasmas1 (ICA) cergevesinde faaliyet gosterir ve bu anlasma ile kalkinma planlari
hazirlayip sektorel agidan 6nemli bir rol oynamaktadir. Diinya kahve iireten tlkelerin
%093’1i ve diinya kahve tiiketen iilkelerin ise %63’{inii ICO’nun iiyesidir. ICO’nun en
yiiksek karar karar organi olan uluslararasi kahve konseyi her yil Mart ve Eyliil ayinda
toplanarak politika belirlemede ve tavsiye niteliginde kararlar almaktadir (URL-14).

Ozel Kahve Birligi (SCA), 2017 yilinda Amerika ve Avrupa taraflariin
birlesmesiyle kurulmustur. Diinya genelinde nitelikli kahve iireticilerini, kavurmacilarini,
baristalarini, arastirmacilar1 ve kahve sektoriiniin diger paydaslarini bir araya getiren kar
amaci giitmeyen bir kurulustur. SCA, nitelikli kahveyi tanimlamada, standartlarinin
belirlenmesinde, sektdrde profesyonel egitimler verilmesine, strdiiriilebilirlik
uygulamalar1 gelistirilmesine ve kalite odakli {iretim siirecini destekleme amaciyla
kurulmustur. SCA’nin baslica ¢alismalar1 sunlardir (URL-15, URL-16):

- Kahve kalitesini belirlemede duygusal analiz, iiretim ve isleme

standartlarini olusturmak,
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- Barista, kavurucu, kahve tadimcis1i (Q grader) ve diger
profesyoneller yonelik kapsamli egitim ve sertifika programlar diizenlemek,

- Kiiresel 6l¢ekli sempozyumlar, fuarlar ve yarismalar diizenlemek,

- Strdiiriilebilir taritm ve adil ticaret ilkeleri dogrultusunda
tireticilere destek saglamak,

- Kahve tiiketim kiltiiriinii gelistirmek ve nitelikli kahve ile ilgili
farkindalik saglamaktir.
3.5. Kahve Meslek Dallarindan; Barista

Kahve iiretiminden, islenmesinden, kavrulmasi ve 6giitiilmesi siireglerine kadar
Oonemli ise uzman bir baristanin elinden ge¢medik¢e ve/veya sunulmadik¢a kahveden
bekledigimiz fayday: alamayabiliriz. Bu boliimde Barista kimdir, ne is yapar, meslek
sartlar1 nelerdir, barista yarigmalar1 ve uluslararast sertifikalar1 gibi konulara
deginilmistir. Barista; kahve hazirlama ve sunma asamasinda uzmanlasmis, kahve
ekipman ve makinalarin1 kullanmay1 bilen kisidir. Dilimize Italyancadan geg¢mistir. yi
bir barista olmak i¢in; kahvenin kokeni hakkinda bilgiye sahip olmak gerekir, kahve
ekipmanlarim1  kullanmay1 bilmek ayni zamanda ekipmanlarin kiiclik arizalarini
giderebilmek gerekir. Barista, kullandig1 ekipmanlarin temizliine 6zen gosteren kisidir,
yeni gelismelere acik, siirekli ¢aligma halinde farkli tatlar ortaya koyan kisidir.

Mesleki Yeterlilik Kurumu, Barista olabilmek i¢in teorik ve performansa dayali
egitimi zorunlu tutmaktadir, bu egitimler (URL-11):

- Gida giivenligi ve kalite yonetim sistemleri,

- Is saglig1 ve giivenligi,

- Is organizasyonu ve mesleki gelisim,

- Servis Oncesi islemler,

- Servis islemleri,

- Yiyecek ve igecek servisi,

- Periyodik islemler olarak belirlenmistir.

Baristalar genelde espresso bazli kahvelerle ve 6zellikle de latte kahvesi ile latte
art alanlarinda popiilerlesmislerdir. Baristalar kahvenin hazirlik ve son tiiketiciye sunma
asamasinda bulunduklari i¢in getirilecek olan ulusal ve uluslararasi standartlar ile meslek

etigi geregi yetistirilen baristalar ¢evre sartlarina uygun, cevre kirliligine karst duyarl bir
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is akisi ile yetistirilip yonlendirilirse kahve ve ¢evre arasindaki negatif etkinin azaltilmasi

hususunda 6nemli bir adim atilmis olacaktur.
3.6. Kahve ve Cevre Kirliligi

Kahve, iiretiminden tiiketim asamasina gelene kadar ¢esitli asama ve yollardan
ge¢mektedir. Bunun sonucunda kaginilmaz olarak cevre kirliligine sebep olabilmektedir.
Uretim asamasinda, tarrmda kullanilan geleneksel ydntemlerin fazla atik birakmas,
modern tarim yontemlerinin hizli olmasinin yaninda ¢evreye birakmis oldugu ¢esitli
gazlar ile olumsuz etkileri gdzlenmektedir. Islenme asamasinda kullanilan 1slak ve kuru
yontemde hem su kirliligi hem de ¢esitli gazlar ile ¢evreyi olumsuz etkilemektedir.
Lojistik ve nakliye alaninda kullanilan ambalaj ve tasima sirasinda kullanilan aracin
cevreye saldigr gazlar ¢evre kirliligine sebep olmaktadir. Kavurma asamasinda, belirli
yiiksek sicaklikta islem tamamlandigi i¢in gevreye cesitli zehirli gazlar salinmaktadir.
Tiiketim asamasinda kullanilan bardak ¢esidine gore eger tek kullanimlik bardaklar s6z
konusu ise kahve ¢evre kirliligine sebep olmaktadir. Tiiketim asamasindaki telve ise
cekirdegin 2/3 kismini olusturup atik olarak kalan kismidir. Diinyada bir yilda yaklasik
15 milyon ton kahve telvesi ortaya ¢ikmaktadir. Kahve telvesi karbondioksitten 30 kat
daha fazla zararl etkisi olan meta sera gazina sahiptir. Kahve telvesinin giibre olarak
kullanilmasi, seker kaynagi olarak kullanilmasi, hayvan yemi olarak kullanilmasi gibi
cesitli kullanim olanlar1 olsa da halen biiylik bir miktarda cevre kirliligine etkisi
mevcuttur (Keles, 2023, s. 37). Sekil 3.4. de goriildiigii iizere kahve telvesinin atik olarak
geri donilisiimiinde enerji alaninda, gida ve saglik alaninda ve malzeme alaninda

miimkiindiir (Sahin, 2023, s. 1231).
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3.7.  Kahve ve Dongiisel Ekonomi Iliskisi

Dogrusal ekonomi, ham maddeyi “al, yap, at” ilizerine kurulu bir modeldir.
Dongilisel ekonomi ise daha siirdiiriilebilir, israfi Onleyici, atik yonetiminin etkin
kullanilarak yeniden doniisiimiine odaklanan, “azalt, yeniden kullan, geri dontistiir”
tizerine kurulu bir modeldir (Kurdoglu, 2022, s. 114). Dogrusal ekonomi ve dongiisel
ekonomi arasindaki farklar sunlardir (URL-S8);

- Dogrusal ekonomide yontem “al, yap, at” iken, dongiisel ekonomide ise
“azalt, yeniden kullan, geri doniistiir” seklinde dongiisellik saglanir.

- Dogrusal ekonomide odak “eko- verimlilik” iken, dongiisel ekonomide ise
“eko-etkinlik” olarak farklilasir.

- Dogrusal ekonomide sistem sinirlar1 “kisa vadeli, satin almadan satigsa”
iken, dongiisel ekonomide ise “uzun vadeli, coklu yasam dongiilii” seklindedir,

- Dogrusal ekonomide yeniden kullanim “asagi doniisiim” iken, dongiisel
ekonomide “ileri doniisiim ve yiiksek kalitede geri doniisiim” bulunmaktadir.

Kahve endiistrisi enerji talebi, atik yOnetimi ve sera gazi sorunu ve
stirdiiriilebilirlik gibi sorunlarla kars1 karsiyadir (Mayson & Williams, 2021). Kahve
endistrisinin her asamasinda dongiisel ekonomi modeli uygulama ile ilgili sorunlar
vardir. Kahvenin igleme asamasinda kahve g¢ekirdeginin %20’si kahve kabugundan
olusmaktadir. Ornek verilecek olursa, 1 ton kahve ¢ekirdeginden 200 kg kahve kabugu
at1ig1 olusmaktadir ve bu ¢evreye atilmaktadir. Bu atik hem koku ve gaz olarak hem de
mantar gibi c¢esitli hastaliklara zemin hazirlayarak olarak c¢evreyi etkilemektedir.
Dongiisel ekonominin atig1 geri doniistiir prensibi ile yapilan ¢aligmalar sonucu kahve
kabugunun yeniden islenmesi ve farkli alanlarda kullanilmasi s6z konusudur (Xia vd.,
2024). Kahve sektorii ile dongiisel ekonomi arasinda bag kuracak bir diger unsur da tek
kullanimlik bardaklardir. Kahve isletmeleri hem islev bakimindan hem de maliyet
acisindan daha elverisli olan tek kullanimlik bardaklara gecmistir. Dogrusal ekonominin
“kullan, at” modeli burada tam olarak islemektedir. Diinya’da her giin milyonlarca bardak
kahve i¢ilmektedir. Kullan ve at 6zelligi ile geri dontisiimii desteklenmeyen bir sekilde
tek kullanimlik bardaklarin kullanilmasi siirdiiriilebilirlik ve dongiisel ekonomi ig¢in
problem olusturmaktadir. Dongiisel ekonomiye geciste izlenen yol haritasi plan, hareket,
takip ve iyilestirme (Kurdoglu, 2022, s. 114) etkin bir sekilde kullanildiginda ve cevre

bilinci olusturuldugunda oniine gegilebilecek bir problemdir.
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3.7. Kahve Bitkisinin Cevreye Genel Etkisi

Kahve tiretiminin ¢evresel etkileri genelde olumsuz yonleriyle 6ne ¢ikmaktadir.
Bunun yaninda ¢evreye bir ¢cok &nemli pozitif katkist da bulunmaktadir. Ozellikle
geleneksel ve golgede yetistirilen kahve sistemleri, dogal ekosistemlerin korunmasinda
ve siirdiirtilebilir tarim uygulamalarinin yayginlastirilmasinda énemlidir. Kahve agacinin
karbon tutma, toprak koruma ve biyocesitlilige katki saglama gibi faydalari vardir.
Cevresel siirdiiriilebilir iiretim yontemlerinin yayginlastirilmasit hem ekoloji hem de
ekonomi i¢in 6nem saglamaktadir. Kahve agacinin baglica faydalarini asagidaki sekilde
siralayabiliriz (De Beenhouwer ve ark, 2013; Moguel ve Toledo, 1999; Perfecto ve
Vandermeer, 2015);

e Toprak koruma ve erozyonu dnleme faydasi; Kahve agaclar1 genelde egimli ve
daglik bolgelerde yetistigi i¢in kokleri sayesinde topragi tutarak erozyonun
onlenmesine katki saglamaktadir.

e Karbon tutma faydasi; Kahve agaci fotosentez yoluyla atmosferdeki
karbondioksiti emer ve karbon tutumuna katki saglamaktadir. Kahve agacinin
yogun oldugu bolgelerde bu etki daha da artmaktadir.

e Biyogesitliligi destekleme faydasi: geleneksel kahve tariminin yapildig: alanlarda
kuslar, bocekler ve bir¢ok canli tiirline yagam alan1 sunmaktadir. Kahve agaci bu
alanlarda biyogesitlilige 6nemli bir katki saglamaktadir.

e Ekonomik siirdiiriilebilirlik ile beraber dogal kaynaklarin korunmasi faydasi;
kahve bitkisinin yogun oldugu gelisme olan iilkelerde dogal ekonomik bir yagam
kaynagidir. Ciftgiler dogal ve siirdiiriilebilir tarim i¢in desteklendiginde ayni
zamanda ¢evresel bir pozitif katki da saglanmis olacaktir.

Kiiresel gelismeler ve degisen diinya kiiltiiri kahveye olan ilgiyi her gegen giin
artirmaktadir. Sirketlerin pazarlama stratejileri, marka bilinirlikleri ve marka tatmini, yeni
nesil kahvecilik ile gelen nitelikli ve kaliteli kahveye olan ilgi gibi nedenler kahveye olan
talebi her gegen giin artirmaktadir. Kahve tiretimi yapan tilkelerin iklim kosullar1 ve tarim
politikalar1 elverisli oldugu miiddetge kahvede iiretimin seyri artmaktadir. Genelde
kahvenin katma degerini daha c¢ok ihra¢ eden iilkeler aldigi i¢in ekonomik olarak
kahveden elde edilen gelirin i¢ piyasaya ve {liretime aktarimi arasinda giigliikler
yasanmaktadir. Uygun kosullarda tiretim yapilmadigi icin geleneksel yontemlerde hem

fazla iggiicline hem de etkin kullanilmayan tarimsal yontemlerin tercihi ile ¢evreci bir
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yaklasim saglanamamaktadir. Etkin olmayan tarimsal yontemler ile c¢evreye verilen
zarardan dolay1 c¢evre kirliligine sebep olmakla beraber degisen iklimsel faaliyetler ile
kaliteli ve verimli kahve ¢ekirdegi yetistirmekte gilicliikler yasanmaktadir. Kahve tarimsal
faaliyetlerin etkinligi anlaminda her ne kadar ¢ok uluslu sirketlerin destekleri olsa da
genelde ticari bakis acisiyla yaklasildigi icin istenilen diizeyde performans
alimamamaktadir. Tiikketim asamasinda diinyada her giin milyonlarca bardak kahve
icilmektedir. Bu siirece gelene kadar kavrulma asamasinda g¢evreye cesitli gazlarin
salinimi s6z konusudur. Bu gazlar gerekli filtreleme islemleri yapilabilirse en diisiik
diizeye indirilebilir. Kullanilan ¢esitli ekipmanlar i¢in yiiksek diizeyde enerji talebi s6z
konusudur. Tiiketim sonrasi ortaya ¢ikan tek kullanimlik bardagin ve telvenin direkt cevre
atilmast her giin yiiksek diizeyde kirlilige sebep olmaktadir. Donglisel ekonomi ve
stirdiiriilebilirlik kavramlari dnciiliigiinde yapilan cesitli calismalarin etkin atik yonetimi,
diistik enerji kullanimi ve diigiik gaz salinimi ile yapilabilmesi 6ngdriilmektedir (Keles,

2023; Kiling Sahin, 2023).
3.8. Kahve Sektoriinde Siirdiiriilebilirlik

Giinlimiizde yasanan ¢evresel ve iklimsel farkliliklariyla beraber siirdiirtilebilirlik
kavrami farkli bir 6neme sahip olmustur. Siirdiiriilebilirlik, ¢esitli siire¢ ve unsurlarin
devam edebilmesi ya da bugiiniin kaynaklarin1 gelecek kusaklara ihtiya¢ oldugunda
kullaniminm1 yok etmeden ulastirabilme, siirdiirebilme kapasitesidir. Kahve endiistrisinin
her asamasinda siirdiiriilebilirligin etkisini gozlemlenmektedir. Kahvenin {iretim
asamasindan, islenmesine, dagitim asamasindan, tiliketiciye ulasmasina kadar her
asamada siirdiirebilirli§in izine rastlamak miimkiindiir. Uretim asamasinda girdilerin
cevre dostu olmasi, kullanilan ekipmanlarin ¢evre dostu olmasi, ambalajlama, kavurma
asamasinda c¢evreci bir bakis a¢isinin olmasi siirdiiriilebilirlik agisindan 6nem arz
etmektedir. Kahve {ireticilerinin kurutma asamasinda g¢evreyi kirletmeyen yontemler
gelistirmesi, atik sular1 aritarak ve filtreleme sonucunda yeniden toprakla bulusturma, atik
kahveleri gilibre halinde kullanarak tekrardan doniistiirme gibi cesitli yontemler ile
stirdiiriilebilirlige katki saglamaktadirlar. Siirdiiriilebilir kahve i¢in yapilan ¢alismada
taraflara bakildiginda; {iretici, ticareti yapanlar, isleyicileri, satict ve alici taraflar ve
politika yapicilar olarak goriilmektedir. Bu taraflarin beraber g¢alismasi sonucunda

ekonomik, sosyal, ¢evresel olarak daha siirdiiriilebilir kahve miimkiin hale gelecektir.
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Bunlarla beraber sosyal sorumluluk kapsaminda c¢ok uluslu sirketlerin uygulayacagi
politika ve stratejiler daha siirdiiriilebilir kahveyi miimkiin kilacaktir. Cevre dostu iiretim
icin Starbucks Coffee, Tchibo, Coffee Tropic, Jacops/JDE, Lavazza, Nescafe/Nestle
kahve isletmelerinde yapilan bir ¢calismada (Tekin, 2021, s. 599);

- Atik yonetimi

- Dontistiiriilebilir ambalaj kullanimu,

- Uygun depolama,

- Cevre dostu enerji kullanimi,

- Cevre dostu aydinlatma, 1sitma ve sogutma kullanimu,

- Solar kurutucu kullanima,

- Organik gilibre kullanimi, gibi unsurlara dikkat etmenin, ¢evre
standartlarinin olusmasi, riskin azalmasi, israfin 6niine ge¢ilmesi, maliyetin diisiiriilmesi,

atiklarin geri kazandirilmasi gibi yararlarinin bulundugu sonucuna varilmistir

3.9. Kahve Tiiketim Aliskanhklarimin Cevreye Etkisi

Her giin severek icilen kahvenin ¢evresel etkilerinden bahsedildiginde, kahvenin
yetistirilmesi, tretilmesi ve tiiketilmesinin ¢evremizdeki diinyaya verdigi zarar
anlagilmaktadir. Bir baska deyisle kahve tarimsal iiretiminden baslayarak, tasinmasi,
kavrulmas1 ve oOgiitiilmesi, kahve suyunun isitilmasi ve i¢ine konuldugu fincanlarin
yikanmasina kadar bir dizi asamadan gecer ve her asamanin ¢evresel etkileri vardir.
Kahve yetistirilirken kullanilan bocek ilaglar1 ve diger zararli kimyasallar ile kahve
tretiminde kullanilan kimyasallarin atiklarin sonucu su ve toprak kirliligi ortaya
cikmaktadir. Ayrica kahve icerken kullanilan bardaklar, kahve kapsiilleri, kagit filtreler
ve farkli sekilde hazirlanan kahveler de ¢evresel atiklara yol agmaktadir.

Cesitli kahve hazirlama yontemleri kaynaklari tiikketiyor ve sera gaz1 emisyonuna
neden olabiliyor. Mesela dort farkli kahve hazirlama yonteminin karsilastirmasi sonucu
karbon ayak izi su sekilde dl¢iilmiistiir (The Conversation 5 Jan 2023):

-Geleneksel filtre kahve (25 gram kahve)

-Kapsiillenmis filtre kahve (14 gram kahve)

-Demlenmis kahve (French press) (17 gram kahve)

-Coziinebilir (hazir) kahve (12 gram kahve)
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Arastirma sonucunda geleneksel filtre kahvenin en yiiksek karbon ayak izine
sahip oldugu goriilmiistiir. Bunun baslica nedeni, kahve miktarini iiretmek i¢in daha fazla
miktarda kahve tozu kullanilmasidir. Bu islem ayrica suyu 1sitmak ve sicak tutmak i¢in
daha fazla elektrik tiiketmektedir.

Mokrysz, (2016) yilinda Polonya’da 800 kisi ile yaptig1 ¢alismada katilimcilarin
%351 hazir kahve tiikettigi sonucuna ulagmistir. Czarniecka-Skubina ve arkadaslari,
(2021) yilinda “Polonyalilarin kahve tiiketimiyle ilgili tiikketici tercihleri ve aligkanliklar1™
adli aragtirmasinda 1500 yetiskin iizerinde yaptiklar1 aragtirmada katilimcilarin %50,9’u
hazir kahveyi tercih etmektedirler. Diinyada en ¢ok kahve tiiketen iilke Finlandiya’dir.
Tuomilehto, (2004) 6974 Erkek ve 7655 Kadin arasinda yaptig1 ¢alismada 1987 — 1992
yilinda Finlandiya’da en ¢ok tiiketilen kahvenin Filtre kahve oldugunu belirtmektedir.
Arslan, (2019) yilinda Antalya ilinde 322 katilimci ile yaptig1 ¢alismada katilimceilarin
yogunlukla Tiirk kahvesi tercih ettigi sonucuna varmistir (Arslan, 2019). Ayrica Yiiksel
ve arkadaglari, (2022) yilinda tarafindan 30 kadin ve 30 erkek toplam 60 kisi ile yapilan
bir arastirmada tiiketicilere en ¢ok tercih ettikleri kahve, Tiirk kahvesi sonrasinda ise filtre
kahve olmaktadir.

Kahve tiiketim aligkanliklarimiz ile ilgili diger bir ¢alisma ise Nisan — Temmuz
2017 yilinda Nuran Aksit Asik tarafindan; izmir, Bursa, Balikesir, Ankara ve Antalya
ilinde toplam 487 kisi lizerinde yapilan arastirmaya gore kisilerin en ¢ok tercih ettikleri
kahve tiirleri Tablo 3.5’de verilmistir.

Anket sonucuna baktigimizda Tablo 3.5°de ¢ogunlugun Tiirk kahvesi iizerinde
odaklandig1 goriilmektedir. Kahve tercihinin ¢evresel etkileri asagidaki gibidir (Asik,
2017, s. 310):

° Tek kullanimlik bardak kullanilmasi,

o Siit kullanilmasinin ¢evreye etkisinin daha fazla olmasi,

. Seker kullanilmasinin ¢evreye etkisinin daha fazla olmasi,

J Sonrasinda ¢evreye birakilan telvenin ¢evreye etkisi goriilmektedir.



Tablo 3.5 En Cok Tercih Edilen Kahve Tiirleri

Kahve Tiirii Kisi Sayis1 %
Hazir /Paket Kahve 90 18,5
Tirk Kahvesi 214 43,9
Filtre Kahve 48 9,9
Cafe Latte 46 9,4
Espresso 7 1,4
Soguk Kahve (Frape) 25 5,1
Cappuccino 34 7,1
Americano 8 1,6
Diger (Mocha, Macchiato vb) 15 3,1
Toplam 487 100
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Kaynak: Asik, 2017

3.10. Kahve Tiiketiminde Karbon Ayak izi ve Su Ayak izi

Kahvenin karbon ayak izi ve su ayak izi giiniimiizde tizerinde durulmasi gereken
bir konudur. Karbon ayak izi; kahvenin iiretim, isleme, nakliye ve demleme agamalar
halinde sera gazi igerir. Ayni zamanda fosil yakatlar iiretim asamasinda kullanilan tarim
makineleri tarafindan kullanilmakta, nakliye asamasinda ulasim araclarinda
kullanilmakta, diger asamalarda da enerji yogun kullanilmaktadir. Kahve tarlalarinin
genisletilmesi esnasinda da ormansizlastirma ile beraber karbon salinimina sebep
olunmaktadir. Kahvenin su ayak izi, kahvenin {iretim, isleme ve yikama gibi unsurlarinda
etkilemektedir. Ayrica yikama asamasinda kullanilan suyun geri salinmasi ile su
kirliligine sebep olunmaktadir. Kahvenin ayak izi noktasinda siirdiiriilebilir teknikler
kullanilmasi ile beraber hem kahvenin karbon ayak izi hem de su ayak izi ile ilgili 6nemli
fayda saglayic1 adimlar atilmis olacaktir.

Kahve bir tarim iiriinii olup, kahve bitkisinin ¢ekirdeginden elde edilen igecegin
adidir. Tarim {irlinii olmas1 itibariyle c¢evresel ve iklimsel degismelerden en hizli
etkilenecek olanlardan bir tanesidir. Kahve iiretimi ve tliketiminde g¢evresel etkilerin
azaltilmasi, kahve bitkisinin siirdiirtilebilirligini arttirarak uzun vadede kahve tiiketiminin

devamini saglar (URL-22, URL-23, URL-24).
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4. KAHVENIN AYAK iZi

Kahve kiiresel olarak en ¢ok icilen igeceklerden birisidir. Bununla beraber ¢evreye
etkisi biiyliktiir. Kahve iiretimi ormansizlastirma, su kullanimi, kimyasal kirlilik ve atik
yoluyla gevreye etkisi biiyiiktiir. Kahve {iretimi sonucu ormanlarin yok olmasi, biyolojik
cesitliligi onemli Olclide etkilerken yetistirildigi bolgelerde karbon emisyonlarini da
artirmaktadir. Ayrica farkli kahve tiirleri i¢in kullanilan siit iiretimi i¢in yapilan siit
ciftciligi de sera gaz1 emisyon kaynagi oldugu belirtilmektedir.

Bu boliimde kahvenin cevreye verdigi etkiyi gorebilmek icin tiiketim siireci
acisindan kahve ayak izi kullanilacaktir. Kahve ayak izi hesaplanirken asagidaki kriterler
dikkate alinmistir.

- Gergek kahve ayak 1zi,

- Stirdiiriilebilir olarak kahve ayak izi,

- 2023 yilinda Diinya’da tiiketilen kahvenin siirdiiriilebilirlik kriterlerine
uygun olarak i¢ilmesi durumunda ne kadarlik karbondioksit tasarrufu elde edecegimiz
modellemeye calisildi.

4.1. Calismanin Problemi, Amaci ve Kullanilacak Veri

Calismay1 yaparken bizi hangi sorunun yola ¢ikardigini problem boliimiinde,
hangi amag i¢in yapacagimiz amac¢ boliimiinde, bu calismay1 yaparken hangi verileri

kullanacagimiz ise veri bdliimiinde detaylandirilmistir.
4.1.1. Problem

Kahve Diinya’da en ¢ok i¢ilen igeceklerden birisi ve petrolden sonra ticareti en
cok yapilan bir emtiadir. Kahvenin bu sekilde yaygin olarak tiiketilmesi tiim diinya i¢in
hem karbon ayak izi hem de su ayak izi sorununa sebep olmaktadir. Bu ¢aligma ile tim
Diinya’da 2023 yilinda tiiketilen kahvelerin “tekrar kullanilabilir bardak™ ve
“sturdirtilebilir kahve satin alinmasi” kriterlerine dikkat edildiginde ne kadar

karbondioksit tasarrufu elde edilecegi tahmin edilmeye ¢alisiimistir.
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4.1.2. Amacg

Bu ¢alismada amacimiz 2023 yilinda tiiketilen kahvenin siirdiiriilebilir bir sekilde
tiikketildiginde elde edilecek karbondioksit kazancinin farkinda olup bu alanda ¢aligsmalar
yapmak ve ¢oziim Onerileri ile hem literatiire katki saglamak hem de daha cevreci bir
yaklagimla tiiketicilerin ve kahve isletmelerinin daha duyarli olmasi konusunda giindem
olusturmaktir. Ayn1 zamanda politika yapicilara ¢oziim Onerileri anlaminda destek
olunmak amaglanmistir. Bu ¢alismadan sonraki kahve ve ¢evre kirliligi tizerine ¢alismak

isteyen arastirmacilara kaynak olusturmasi amaclanmustir.
4.1.3. Veri

Bu calismay1 gergeklestirirken, Diinyadaki kahve tiiketim miktari, kahve
seciminde kullanilan kahve orani ve buna bagl olarak ka¢ bardak kahve igilebilecegi
bilgisi, son olarak Zaborowska, L. ve Rafay’in gelistirmis olduklar1 ve 21.02.2025
tarihinde gilincelledikleri kahve ayak izi hesaplama araci kullanilmistir. Verilerin son

kontrolii 20.05.2025 tarihinde belirtilen linkten kontrolii saglanmistir (URL-9).
4.2.  Gerg¢ek Kahve Ayak Izi Hesaplama

Zaborowska, L. ve Rafay tarafindan olusturulan kahve ayak izi hesaplamasinda
baz1 6rnek hesaplamalar yapilmistir. Hesaplama yaparken rastgele 6 cesit kahve se¢imi
yapilmistir. Se¢im esnasinda espresso, caffee latte, cappuccino, flat white, americano ve
filte kahve secenekleri kullanilmistir. Hesaplama yaparken 2023 yilinda tiim diinyada
tilkketilen kahvenin “tekrar kullanilabilir bardak” ve “siirdiiriilebilir kahve satin alinmas1”
kriterleri goz Oniine alinarak tiiketildiginde ne kadar karbondioksit tasarrufu elde
edilebilecegi sonucu tahmin edilmeye calisildi. Sonuca ulasabilmek ic¢in asagidaki
adimlar uygulandi:

- Her giin bir bardak kahve bir y1l boyunca diizenli olarak i¢ildiginde
olusacak karbondioksit miktari, bu karbondioksiti yok etmek icin ka¢ agaca ihtiyag
duyuldugu, olusan karbondioksit ne kadarlik akilli telefon sarjina ne kadar benzin
tikketimine, ka¢ km aragla gidildiginde olusacak karbondioksite es degerdir.

Ikinci olarak bir guval/torba kahve 60 kg olup kavurma ve dgiitme asamasinda

firesi diisiildiikten sonra tahmini 49,2 kg kullanilabilir kahveye ulasilmaktadir. 49,2 kg
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kahveden tahminen kag¢ bardak espresso, caffee latte, cappuccino, flat white, americano,
filtre kahve cikacagi ortalama olarak hesaplanmistir ve sonugta bir yil boyunca her giin
icildiginde olusacak karbondioksit miktar1 hesaplanmistir (URL-10).

- Bir y1l boyunca her giin igilen kahvelerin “tekrar kullanilabilen bardak” ve
“stirdiiriilebilir kahve satin alinmasi1” kriteri goz niine alinarak ne kadar karbondioksitten
tasarruf olusturacagi hesaplanmistir.

- Diger bir hesaplama, bir yil boyunca her giin igilen bir ¢uval/torba
kahvenin siirdiiriilebilirlik kriterleri goz oniline alindiginda elde edilecek karbondioksit
kazanc1 i¢in yapilmigtir

- Son olarak 2023 yili boyunca tiiketilen 177 milyon ¢uval kahve bir giine
484931,51 guval/torba gelecek sekilde hesaplanip toplamda 2023 yilinda tiim Diinya’da
tiketilen kahvenin siirdiiriilebilirlik  kriterine uygun olarak tiiketildiginde

karbondioksitten ne kadar tasarruf saglanacagi tahmininde bulunulmustur.

4.2.1. Bir Bardak Kahvenin Ayak izi

Zaborowska, L. ve Rafay tarafindan olusturulan kahve ayak izi hesaplama
sitesinden yararlanilarak bir bardak kahvenin ayak izi hesaplanmistir. Tablo 4.1. de her
giin bir bardak kahve bir y1l boyunca i¢ildigi zaman ne kadar CO2 iiretimi olacagina dair

hesaplama sonuglarina yer verilmistir.

Tablo 4.1 Bir Bardak Kahvenin Ayak Izi (Yillk)

Kahve Tiirii CO2 Uretimi (kg)
Espresso 34,36
Latte 87,62
Cappuccino 76,67
Flat White 59,92
Americano 18,90
Filtre Kahve 27,49

Kaynak: URL-9
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Tablo 4.1. de gosterilen CO2 miktarina ek olarak hesaplama sitesinde asagidaki
bilgilere erisilmektedir. ilk olarak Espresso se¢imi yapilmis ve sonuglar1 su sekildedir. Bir
kisi, bir y1l boyunca her giin giinde bir bardak (413 ml) espresso kahve i¢tigi zaman kahve
ayak izinin bilesenleri su sekildedir (diger kahve secenekleri EK — 3 de detayli olarak
verilmistir):

- 55193 mg kafein tiiketimi,

- 50960 litre su tiketimi,

(Tiiketilen su miktar1 47 kisinin igtigi su miktarina esdegerdir)

- 34,36 kg karbondioksit iiretimi,

Tablo 4.1. de gosterilmis olan Espresso i¢in salinan karbondioksit miktarini yok
etmek i¢in 2 agaca ihtiya¢ duyulmaktadir. Bu karbondioksit miktar1, ayn1 zamanda 4398
akilli telefon sarjina, ortalama binek araglarla 137,1 km yol gidildiginde ve 14,6 litre
benzin tiiketilmesinde olusan karbondioksite esdegerdir (URL-9).

4.2.2. Bir Cuval Kahvenin Ayak izi

Diinya’da kahve dagitimi genelde 60 kg’lik torbalar/¢uvallar seklinde yapilmakta
ve istatistigi bu sekilde tutulmaktadir. Diinya’da 2023 yilinda kahve tiiketimi iiretici
tilkeler tarafindan 56,5 milyon cuval, iiretici olamayan {ilkeler tarafindan 120,5 milyon
cuval, toplamda ise 177 milyon ¢uvaldir (ICO, Aralik 2023). Kahve tiiketiminde fire hari¢
kullanilabilen kahve miktar: (1 kg’da 180 gr olarak fire orani iizerinden hesaplanmistir)
60 kg cuvalda 49,2 kg tiiketilebilir kahvedir. Yukarida bir bardak farkli kahve gesitleri
acisindan yapilan hesaplamalar bir cuval agisindan yapilmis ve elde edilen sonuglar Tablo

4.2 de verilmistir.

Tablo 4.2 Bir Cuval Kahvenin Ayak izi (Y1llik)

Kahve Tiirii CO2 Uretimi (kg)
Espresso 92.978,16

Latte 237.099,72
Cappucino 207.469,02

Flat White 162.143,52
Americano 51.143.,40

Filtre Kahve 135.250,80

Kaynak: URL-9
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Yukarida belirtildigi iizere hesaplamalarda 60 kg’lik ¢uvallarda kahvenin firesi
diistildiikten sonra yaklasik olarak 49,2 kg kahvenin kullanilabilir oldugu varsayilmistir.
Sonrasinda 1 kg kahveden segilen kahve tiiriinde (espresso, latte, cappiccino, flat white,
americano, filtre kahve) kag¢ bardak kahve ¢ikacagi tahmin edilmis ve ¢ikan kahve adedi
49,2 ile carpilarak bir ¢uval kahveden ka¢ bardak kahve ¢ikacagi tahmin edilmistir.1 kg
kahveden yaklasik olarak 55 bardak espresso ve espresso bazli kahve cikacagi
varsayillmistir. Espresso bazli kahveler, coffee latte, cappicino, flat white, americano
kahve tiirleridir. 1 kg kahveden yaklasik olarak 100 bardak filtre kahve ¢ikacagi
varsayilmistir.

Bir y1l boyunca giinliik bir torba kahve her giin tiiketiminin tamami espresso
olarak tiiketildiginde bir yillik sonuglart (413 ml’lik bir bardakta kullanilabilir bir torba
49,2 kg kahvenin 2706 bardak espresso ¢iktig1 varsayilmistir) Omni Calculator sitesinden
yapilan hesaplamaya gore sonuglart asagidaki sekildedir:

- 137.897.760 litre su tiikketimi,

- Tiiketilen su miktar1 127.182 kisinin i¢tigi su miktarina esdeger,

- 92.978,16 kg karbondioksit liretimi,

- Salinan karbondioksit miktarin1 yok etmek icin 5.412 agaca ihtiyag
duyulmaktadir,

- Bu karbondioksit miktar1 ayn1 zamanda 11.900.988 akilli telefon sarjina,
ortalama binek araglarla 370.992,6 km yol gidilmesinde ve 39.507,6 litre benzin
tilketilmesinde olusan karbondioksite esdegerdir. Diger kahve cesitleri igin yapilan

hesaplamalar EK — 3 de gosterilmektedir.

4.3. Siirdiiriilebilir Kahve Ayak izi

Kahve igerken siirdiiriilebilirlik ilkeleri kapsaminda hareket edilmesi durumunda
kahvenin karbon ayak izi ve su ayak izinde azalmalar meydana gelmektedir. Hesaplama
aracinda kahve tiiketiminde iki 6nemli unsur se¢imi yapilmaktadir. Bunlardan birincisi
“tekrar kullanilabilir bardak kullanimi”, ikincisi “siirdiiriilebilir kahve satin alinmasi”
secenekleridir. Tabloyu olustururken kahve seceneklerine gore ve ilk olarak “tekrar
kullanilabilir bardak™ secenegi kullanilmis ve bunun etkisine bakilmustir. Ikinci olarak
“siirdiirtilebilir kahve satin alinmas1” segenegi kullanilmis ve bunun etkisine bakilmastir.

Ucgiincii olarak her iki secenek beraber kullanilmistir.
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4.3.1. Bir Bardak Siirdiiriilebilir Kahve Tiiketiminin Ayak izi

Bir bardak kahvenin siirdiiriilebilir olarak tiiketildiginde Tablo 4.3. de sonuglarini
gormekteyiz. Giinliik bir bardak Espresso bir yil boyunca “tekrar kullanilabilen bardak”
ile i¢ilmesi durumunda bir yilda 8,66 kg karbondioksitten tasarruf saglanmis olmaktadir.
Glinliik bir bardak espresso bir yil boyunca “siirdiiriilebilir kahve satin alinmasi” yolu ile
tiiketilirse bir yi1lda 27,49 kg karbondioksitten tasarruf saglanmis olur. Giinliik bir bardak
espresso bir y1l boyunca hem “tekrar kullanilabilen bardak™ hem de “siirdiirtilebilir kahve
satin alimmas1” seklinde igilirse bir yi1l boyunca 36,15 kg karbondioksitten tasarruf

saglanmis olur. Diger kahve segenekleri EK — 3 de verilmistir.

Tablo 4.3. Siirdiiriilebilir Bir Bardak Kahvenin Ayak izi (Yilhk)

Kahve Tiirii Tekrar Kullanilabilir Bardak Siirdiiriilebilir Kahve Satin

Kullanilmasi (Tasarruf Edilen Alinmasi (Tasarruf Edilen
CO2/kg) CO2/kg)

Espresso 8,66 27,49

Latte 4,45 35,05

Cappucino 3,9 38,34

Flat White 3,06 37,45

Americano 3,85 15,12

Filtre Kahve 1,17 21,99

Kaynak:URL-9
4.3.2. Bir Cuval Siirdiiriilebilir Kahve Tiiketiminin Ayak izi

Yukarida bir bardak kahve i¢ilmesi ile elde edilen sonuclari, ¢uval cinsinden
Olctildiigiinde karbon saliniminin biiyiikliigii ortaya ¢cikmaktadir. Giinliik bir ¢uval kahve

2

tiketiminde sadece ‘“tekrar kullamilabilir bardak™ olarak se¢imine dikkat edildiginde
tasarruf edilen karbondioksit miktar1 veya sadece “siirdiiriilebilir kahve satin alinmas1”
secenegine dikkat edildiginde kazanilan karbondioksit miktar1 Tablo 4.4’te verilmistir.
Giinliik bir ¢uval kahve, bir y1l boyunca espresso olarak tiiketildiginde “tekrar
kullanilabilir bardak™ secenegine dikkat edildiginde 23.433,96 kg karbondioksit tasarrufu
sadece “siirdiiriilebilir kahve satin alinmas1” se¢enegine dikkat edildiginde 74.387,94 kg

karbondioksit tasarrufu elde edilmektedir. Diger yandan her iki secenege beraber dikkat
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edilmesi durumunda ise 97.794,84 kg karbondioksit tasarrufu elde edilmektedir. Bu
sonuglar basit tercihlerle karbon saliniminin o6nemli Ol¢lide azaltilabilecegini

gostermektedir. Diger kahve secenekleri EK — 3 de verilmistir.

Tablo 4.4. Siirdiiriilebilir Bir Cuval Kahvenin Ayak izi (Yillik)

Kahve Tiirii Tekrar Kullanilabilir Bardak Kullanilmasi | Siirdiiriilebilir Kahve

(Tasarruf Edilen CO2/kg) Satin Alinmasi1 (Tasarruf
Edilen CO2/kg)

Espresso 23.433,96 74.387,94

Latte 12.041,70 94.845,30

Cappucino 10.553.,40 103.720,98

Flat White 8.280,36 101.339,70

Americano 10.391,04 40.914,72

Filtre Kahve 5.707,20 108.190,80

Kaynak: URL-9

4.4. Siirdiiriilebilir Kahve Tiiketimi Toplam Ayak izi (2023 Yil)

2023 ICO raporuna gore 177 milyon ¢uval/torba kahve tiiketimi gerceklesmistir.
Bu rakam giinde ortalama 484.931,51 ¢uval kahve tiiketimine esittir.

2023 yili igerisinde tiiketilen kahvenin tamami espresso olarak ve “tekrar
kullanilabilir bardak” secenegi ile tiiketilmis olmasi durumunda 11 milyar kg
karbondioksit tasarrufu saglanmis olacaktir. Diger yandan “siirdiiriilebilir kahve satin
alinmas1” segenegi ile tiikketimi saglanmis olmas1 durumunda 36 milyar kg karbondioksit
tasarrufu, her iki secenege dikkat edilmesi durumunda ise 47,4 milyar kg karbondioksit
tasarrufu saglanmis olacaktir. Tablo 4.5’te diger secilen kahve secenekleri ile

karbondioksit tasarruf miktar1 yer almaktadir.




Tablo 4.5. 2023 Yih Siirdiiriilebilir Kahve Ayak izi

Kahve Tiirii

Tekrar Kullamlabilir Bardak
Kullanilmasi (Tasarruf Edilen

CO2/kg)

Siirdiiriilebilir

Kahve

Satin Alinmasi (Tasarruf

Edilen CO2/kg)

Espresso

11.363.865.608,08

36.073.056.069,99

Latte

5.839.399.763,97

45.993.474.545,40

Cappucino

5.117.676.197,63

50.310.693.696,74

Flat White

4.015.407.478,14

49.142.813.743,95

Americano

5.052.064.964,33

19.840.836.950,83

Filtre Kahve

2.791.459.744,16

52.465.128.012,11

Kaynak: URL-9
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Dolayisiyla yukaridaki agiklamalardan goriilecegi iizere, farkli kahve hazirlama

yontemleri sonucu olusan ve karbon salinimi cinsinden 6lgiilen ¢evre kirliligi birbirinden

farkli olabilmektedir. Her giin icilen ve ¢evresel etkisi cok da goz oniinde olmayan kahve

tilketiminin, g¢evresel etkilerini azaltmak i¢in harekete gegmek onemlidir. Bir fincan

kahveyi yikamak i¢in kullanilan elektrik ile bir kahve kapsiiliinii iiretip onu ¢opliige

atmak sonucu karbon salinimini diisiinmek, su israfin1 6nleme g¢abalar1 ile baslh basina

kahve ayak izini azaltmak ag¢isindan bir baslangigtir.
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5. SONUC VE GENEL DEGERLENDIRME

Kahve kiiresel ekonomi iginde biiylik bir yer tutan, sosyal ve kiiltiirel etkileriyle
genis bir tiiketici kitlesine hitap eden énemli bir {iriindiir. Uzun yillardir en ¢ok tercih
edilen iceceklerden biri olmasi1 kahveyi biiyiik bir ekonominin 6énemli bir pargas1 haline
getirmistir. Yetistirilen bolgeler itibariyle diinyanin biiyiik bir bolimiinde iilkelerin ana
gelir kaynagi haline gelmistir. Bir¢ok iilke kahve ihracat ve ithalatindan biiyiik bir gelir
elde etmektedir. Milyonlarca iiretici, ihracatci, perakendeci bu biiyiik ekonominin bir
pargast olmus ve milyonlarca istihdam saglamaktadir. Cok uluslu sirketlerin sektorde
olmasi hizli kahve sektoriinde hizli organize olmanin getirdigi avantajin yaninda,
ekonominin biiyiik aktorler lehine islemesini de kaginilmaz hale getirmektedir. Kahve
fiyatlar1 kiiresel dalgalanmalardan ve tarim iiriinii oldugu icin iklimsel degisimlerden hizli
bir sekilde etkilenmektedir. Kahve iiretimi ve tiikketimi ¢evresel etkisi sebebiyle birtakim
sorunlart ortaya ¢ikarmaktadir. Karbon salinimi, su kaynaklarinin agir1 tiiketilmesi, atik
yonetimi gibi konular kahve sektoriiniin siirdiiriilebilirligi acisindan 6nem arz eden
baslica konulardir. Geleneksel iiretim yontemleri, biyogesitliligin azalmasina, toprak
erozyonuna ve su kaynaklarinin tiiketilmesine neden olmaktadir. Sektoriin gelecegi
acisindan siirdiiriilebilir tarim uygulamalarinin  gelistirilmesi ve bu uygulamalara
gecilmesi zorunluluk arz etmektedir.

Sektorde dongiisel ekonomi kriterlerinin gelistirilmesi ve yayginlastirilmasi kahve
iretim siirecinde olusan atiklarin yeniden etkin bir sekilde kullanilmasi anlamina
gelmektedir. Kahve atiklarinin biyoyakit tretiminde degerlendirilmesi, hayvan yemi
olarak kullanilmas1 sektoriin ¢cevreye duyarli hale getirilmesi agisindan 6nemli katkilar
saglanabilir. Karbon-nétr iiretim sistemine gegis ise hem ekosistemin korunmas: hem de
kiiresel iklim degisikligi ile miicadelede 6nemli bir rol oynayacaktir.

Bu calismada 2023 yilinda tiiketilen kahve “tekrar kullanilabilir bardak
kullanilmas1” ve “siirdiirtilebilir kahve satin alinmasi” gibi iki 6nemli secenege dikkat
ederek tliketim saglanmasi miimkiin olunca, ne kadar CO2 f{iretiminden tasarruf
saglanacag belirlenmistir. Calisma sonuglarina gore; tiiketilen kahvenin hepsi espresso
olarak tiiketilse ve sadece tekrar kullanilabilir bardak segenegi ile tiiketilmis olmasi
halinde 11,3 milyar kg, sadece siirdiiriilebilir olarak satin alinip espresso olarak

tiiketilmesi durumunda 36 milyar kg, tekrar kullanilabilir bardak ve siirdiiriilebilir kahve
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satin alinmasi gibi unsurlara dikkat edilse, 47,4 milyar kg karbondioksit iiretiminden
tasarruf saglanmis olacaktir. Dolayisiyla dongiisel ekonomi modeline uygun olarak
stirdiiriilebilir kahve satin alinmas1 ve tekrar kullanilabilir bardak ile kahve tiiketilmesi
halinde ¢evreyi kirletecek olan karbon salinimi1 miktar1 daha az olacaktir.

Uretim anlaminda kahve bitkisinin ekolojik olarak pozitif etkileri bulunmaktadir.
Kahve bitkisi (agac1) egimli ve daglik bolgelerde yetismesi sebebiyle erozyonu 6nlemede,
atmosferdeki karbondioksiti fotosentez yoluyla emerek karbon tutulumuna 6nemli bir
etki saglamada ve yetistigi yerlerdeki bir¢ok canli tiirline yasam alani sundugu ig¢in
biyocesitlilige de olumlu katkilar1 olmaktadir.

Dolayisiyla diinyanin en ¢ok igilen igeceklerinden biri olan kahvenin ekonomik
olarak getirisi yaninda ¢evre lizerindeki negatif etkilerini aza indirecek sekilde liretim ve
tilketiminde politikalar ve yontemler gelistirilmelidir. Bu konuda asagidaki dneriler kahve
sektoriiniin geneli acisindan strdiiriilebilirligin saglanmasi yoniinde olumlu etkiler
saglayabilir.

o Siirdiiriilebilir Tarmm Uygulamalari: Kimyasal giibre
kullaniminin azaltilmasi, dogal tarim tekniklerinin tesvik edilmesi dnem arz
etmektedir. Bunun yaninda organik gilibre kullanimi ve su tasarrufu saglayan
tekniklerin gelistirilip yayginlastirilmas: gerekmektedir.

J Déngiisel Ekonomi ilkelerinin Uygulanmasi: Kahve iiretimi ve
tiiketiminde olusan atiklarin farkli alanlarda yeniden kullanilmasi saglanmalidir.
Kagit bardaklar, kapsiil kahveler ve ambalaj malzemelerinin ¢evreye etkisini
azaltmak i¢in geri doniislim yayginlastirip uygun sekilde atik yonetim standartlari
belirlenmelidir.

. Sertifikasyon ve Denetim: Siirdiiriilebilirlik  sertifikas1
yayginlagtirilmalt bu belgeye sahip iireticiler desteklenmeli ve bu alanda
denetimler siklastirilmalidir.

. Karbon Saliniminin Azaltilmasi: Karbon-nétr iiretim siireclerine
gecis yapilarak yenilenebilir enerji kaynaklarina yonelinmelidir.

. Tiiketici Farkindahgmmin Artirilmasi: Kahve tiiketicilerinin
stirdlirebilirlik sertifikalarina sahip tirlinleri tercih etmeleri tesvik edilmeli bu

alanda egitimler ile tiiketiciler bilin¢lendirilmelidir.
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o Teknik Personel Artirllmali: Bu alanda iiretimden perakende
asamasina kadar bircok farkli teknik bilgi ve beceri gerektiren bir sektér oldugu
icin her alanda hizmet verecek personele uygun siirdiiriilebilirlik egimleri
alinmasi tesvik edilmeli ve bu alanda egitim alan personeller tercih edilmelidir.

. Uluslararas1 Politikalar Gelistirilmesi: Cevre dostu kahve
iretimi ve tiiketimini destekleyen kiiresel standartlar olusturulmali ve
uygulanmalidir.

J Kahve Ayak Izinin Azaltilmasi: Karbon ayak izinin en diisiik
iretim segenekleri degerlendirilmeli ve tercih edilmelidir. Bu alanda {iretim
modelleri desteklenmelidir. Yerel iiretim ve tilketim desteklenmeli bu alanda
tasimadan kaynakli karbon salinimi en aza indirilmelidir.

Kisaca bu calisma ile giinliik hayatta basit gibi goriinen ancak diinya dl¢eginde
bakildiginda 6nemli bir cevresel etkiye sahip olabilen kahve sektdriiniin iiretim ve
tilketim asamalarinda g¢evresel etkilerine kisaca bakilmistir. Son zamanlarda diinyada
kiiresel 1sinma ve iklim degisikleri ile tartisilmaya baslanan ve uluslararasi ¢capta 6nlemler
almmaya calisilan sera gazlarmin saliiimiin azaltilmasi yoniinde gayretler
bulunmaktadir. Bu calismanin sonuglari kahve sektoriiniin karbon salinimina dikkat
cekmek ve dnlemler alinmasinin gerekliligine vurgu yapmaktir. Diger yandan ¢alismanin
hedeflerinden birisi de literatiirde ¢evre agisindan fazla calisilmayan kahve ekonomisi

lizerine yeni ¢aligmalarin ortaya ¢ikmasini tesvik etmektir.
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Thanks to all your sacfices, you monoged to
save:

1 118kg COzeq
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EK-3: Hesaplama Tablosu

1Y) BOYUNCA HER GUN BiR BARDAK KAHVE TUKETILMES] HALINDE GERCEX KAHVE AYAK (2I
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CO2KAG
. 1 R PO — KAC KISININ BiR CO2ABSORBE ETMEK | AXILLI cozw;mng C02 ORTALAMA
KAHVE TUR( | BARDAK | KAFEIN TUKETIMI (mg) (LiTRE) YILDAICTIGI SUYA | CO2URETIMI{kg) = ICINKACAGACA | TELEFON | BENZIN TUKETIMINE | BINEX ARACLAR KAC
IGIN ESDEGER HTIYAG VAR SARNNA ESDEGER KM ESDEGER
| | ESDEGER |
ESPRESSO 413 ML 55143 30,950 47 34,36 2 4338 14,6 1374
LATTE 1652 ML 5755 50.950 47 B7,62 4 11216 373 9,7
CAPPUCCING | 1235 M1 §5%1 50 950 47 76,67 4 3814 27 06
FUATWHITE | 1233 M _52187 50.950 a7 50.92] 3 | %n | 25,5 2293
AMERICANO | 1652 ML 57556 50.950 47 15,9 1 2413 8 754
FILTRE KAHVE | 1552 ML 36050 £0.950 47 27,49 1 3513 1L} 109,7
1YL BOYUNCA HER GUN BIR TORBA KAHVE TUSE TILMES] HALINDE GERCEK RKAHVE AYAXK
co2
BQK_OWVM P ABSORBE OMCAOL:NA
[ 1 ICIN FiRE sutOxerinl | A TISININGIR : ETMEK | CO2KAGAKIL) CO2 KAG LITRE prsesd
XAHVE TURU | BARDAK | 1KG DAKAG BARDAK | DUSULUNCE wiTRe) VLDAICTIGISUYA | COZURETIMI(kz) | IGINKAG | TELEFONSARANA | BENZIN TUKETIMINE ARAGUAR
icin 49,266 ESDEGER AGACA ESDEGER ESOEGER XAGKN
KULLANIABILR IHTIYAG
ESDEGER
VAR
ESPRESSO | 413ML 55 2.706,00]  137.897,760.00 127.182,00 82 978.16| 5.212,00 33,507 40! 370.990.,60
LATTE 1852 ML 55 2.708,00{  137.897.750.00 127.182,00 257.008,72] 10.824,00 109.833 50 946.228,20
CAPPUCCING | 1239 ML 55 2.706,00  157.857.760.00 127.182,00 20746300 10.824,00 5.406.20; 520,036, 00
FLATWHITE | 1239M 55 2006000 137.897.760.00 127.182,00 162.143.52] #.118,00
AMERICANOG | 1652 M1 55 2.706,00 137,897 750.00| 127.182,00 5 lnl&.{llj 2,706,000
FILTRE KAHVE | 1652 M1 L A.990,00]  2:0.723.200.00| Z31.240,0 13525080| 2.920,00]

BiR YILBOYUNCA HER GUN BiR BARDAK KAHVE SURDURULEBILIR OLARAK
ICILDIGINDE AYAK iZi KAZANCI
1 TEKRAR KULLANILAN |SURDURULEBILI
KAHVE TURU |BARDAK | BARDAK iLE NE KADAR | R KAHVE SATIN | iKiSi BERABER
ICiN CO2 KURTARILDI | ALINMASICO2
ESPRESSO 413 ML 8,66 27,49 36,14
LATTE 1652 ML 4,45 35,05 39,5
CAPPUCCINO | 1239 ML 3.9 38,33 42,23
FLATWHITE | 1239ML 3,06 37,45 40,51
AMERICANO | 1652 ML 3,84 15,12 18,96
FILTRE KAHVE | 1652 ML 1,16 21,99 23,16
BiR YILBOYUNCA HER GUN 1 CUVAL KAHVE TUKETILDIGINDE SURDURULEBILIR ILE CO2 KAZANCI
N 1 |60KG GUVAL ICIN FIRE TEKRAR SURDURULEBILIR iKiSi BERABER
KAHVETURU | BARDAK| DUSULUNCE49,2KG | KULLANILAN KAHVE SATIN KURTARILMASI
iCiN KULLANILABILIR | BARDAKILENE | ALINMASICO2
ESPRESSO 413 ML 2.706,00 23.433,96 74.387,94 97.794,84
LATTE 1652 ML 2.706,00 12.041,70 94.845,30 106.887,00
CAPPUCCINO | 1239 ML 2.706,00 10.553,40 103.720,98 114.274,38
FLATWHITE |1239ML 2.706,00 8.280,36 101.339,70 109.620,06
AMERICANO | 1652 ML 2.706,00 10.391,04 40.914,72 51.305,76
FILTRE KAHVE | 1652 ML 4.920,00 5.707,20 108.190,80 113.947,20
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GUNLUK 48.4931,51 TORBA KAHVE BIR YIL BOYUNCA HER GUN TUKETILDIGINDE

177.000.000 TEKRAR

1 |60KGCUVALICINFIRE| TORBABIR KULLANILAN | SURDURULEBILIR sl BERARER
KAHVE TURU |BARDAK | DUSULUNCE 49,2 KG GUNE BARDAK iLE NE KAHVE SATIN SARTARE SASH

iGIN KULLANILABILIR ORTALAMA KADAR CO2 ALINMASI CO2

484.931,51 KURTARILDI

|ESPRESSO 413 ML 2.706,00 484.931,51| 11,363.865.608,08| 36.073.056.069,99 47.423.799.431,41
|LATTE 1652 ML 2.706,00 484.931,51| 5.839.399.763,97] 45.993.474.545,40 51.832.874.309,37
{CAPPUCCINO | 1239 ML 2.706,00 484.931,51| 5.117.676.197,63| 50.297.571.450,08 55.415,247.647,71
[FLATWHITE | 1239 ML 2.706,00 484.931,51| 4.015.407.478,14] 49.142.813.743,95 53.158.221,222,09
|AMERICANO | 1652 ML 2.706,00 484,931,51| 5.038.942.717,67/ 19.840.836.950,83 24,879,779.668,50
FILTRE KAHVE | 1652 ML 4.920,00 484,931,51| 2.767.601.113,87| 52.465.128.012,11 55.256,587.756,27
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KAHVE EKONOMISi VE KAHVE SEKTORUNUN CEVRE
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W.researchgate.net

%1

internet Kaynag
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openaccess.hacettepe.edu.tr
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internet Kaynag & {%1
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Yimam, Meka Taher. "Etiyopya'da Teff {%1
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Ankara Universitesi (Turkey), 2024
Yayin

Turkyilmaz, Gozde. "Istanbul'da ucuncu dalga {%1

kahve kultaranun yayilmasi: Yeni orta sinifin
2000 sonrasi mekan ve kahve tuketimi”,
Istanbul Sabahattin Zaim University (Turkey)
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internst Kaynag & <%1
www.scribd.com
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Necmettin Erbakan University (Turkey), 2021
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Aliskanliklar ve Turk Kahvesi Uzerine Bir
Arastirma"”, Gazi Universitesi, Turizm

Fakultesi, 2017/.
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