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ÖZET

Y. Lisans Tezi

KAZOVA (TOKAT) EKOLOJ NDE YET LEN BAZI ÜZÜM
ÇE TLER NDE ETK  SICAKLIK TOPLAMI VE OPT MUM HASAT

ZAMANLARININ BEL RLENMES

Ay egül EN

Gaziosmanpa a Üniversitesi
Fen Bilimleri Enstitüsü

Bahçe Bitkileri Anabilim Dal

Dan man: Doç. Dr. Rüstem CANG

Bu ara rma, 2006 ve 2007 y llar nda Kazova yöresinde (Turhal) yeti tirilen Bo azkere,
Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Çavu , Emir, Hamburg Misketi, Merlot, Narince,
Riesling ve Öküzgözü üzüm çe itlerinde optimum hasat zaman  ve etkili s cakl k
toplam  (EST) belirlemek amac yla yap lm r. Üzüm çe itlerinde olgunla ma
periyodu boyunca baz  fiziksel ve kimyasal de imler takip edilmi tir. Asmalardan
üzüm numuneleri, ben dü me döneminden hasada kadar bir hafta arayla al nm r.
Üzüm çe itlerinde gözlenen farkl  fenolojik safhalar çe it ve y llara göre de iklik
göstermi tir. En erken olgunla an çe it Çavu , en geç olgunla an çe itler Bo azkere
ve Öküzgözü  olmu tur. Tam çiçeklenmeden hasada kadar geçen süre 86 gün (Çavu )
ile 122 gün (Öküzgözü, Bo azkere) aras nda de mi tir. Uyanmadan hasada kadar
EST 1550,46 gün-derece (Çavu ) ile 1859,2 gün-derece (Bo azkere) aras nda
hesaplanm r. Ben dü me döneminden itibaren olgunla maya kadar tüm çe itlerde
SÇKM, pH de eri ve tane irili i artarken, toplam asit miktar  ise azalm r. Hasat
döneminde, SÇKM  %15,6 (Çavu ) ile % 22,5 (C. Sauvignon); toplam asit %0,491
(Çavu ) ile %  1,10 (Bo azkere); rada pH de erleri 3,29 (Bo azkere) ile 3,80
(Çavu ) aras nda de mi tir. Olgunluk indisi 17,27 (Bo azkere) ile 33,90 (Emir)
aras nda belirlenmi tir. Verim, salk m a rl  ve 100 tane a rl  s ras yla, 902,4 kg /da
(Chardonnay) ile 2332,1 kg/da (Çavu );  122,0 g (Chardonnay) ile 553,0 g (Çavu );
125,02 (Chardonnay)  ile 452,0 g (Çavu ) aras nda saptanm r. Sonuç olarak,  bölgede
yeni yeti tirilen arapl k C. Sauvignon, Chardonnay, Emir, Merlot ve Riesling ile sofral k
Hamburg Misketi çe itleri bölge için yeti tiricilik konusunda ümitvar görülmü tür.
Bo azkere ve Öküzgözü çe itlerinde hasat döneminde saptanm  olan olgunluk indisi
de erleri, bu çe itler için önerilen de erin alt nda kalm r. Bu iki çe itte hasad n
kalite ve kantite aç ndan Ekim ay n sonuna kadar geciktirilmesi tavsiye edilmi tir.

2008,   79 sayfa

Anahtar kelimeler: Kazova bölgesi,  üzüm, optimum hasat zaman , etkili s cakl k
toplam , suda çözünür kuru madde
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ABSTRACT

Ms Thesis

DETERMINATION OF THE EFFECT HEAT SUMMATION AND OPTIMUM
HARVEST TIME OF SOME GRAPE CULTIVARS GROWN IN KAZOVA

(TOKAT) ECOLOGY

Ay egül EN

Gaziosmanpa a University
Graduate School of  Natural and Applied Sciences

Department of Horticulture
Supervisor : Ass. Prof. Dr. Rüstem CANG

This study has been carried out to determine the optimum harvesting time and heat
summations (degree–days) of Bo azkere, Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Çavu ,
Emir, Hamburg Misketi, Merlot, Narince, Riesling and Öküzgözü grape varieties grown
in Kazova region (Tokat) in 2006 and 2007. Quantitative changes in some chemical and
physical parameters of grape varieties were measured during the ripening periods. The
vines were sampled weekly until harvest time from the initial stages of berry ripening
(verasion) was reached. The date of the different phenology stages of grapes cultivars
varied according to varieties and years. The earliest ripening time was Çavu  variety,
whereas the latest ripening time was Bo azkere and Öküzgözü varieties. Number of
days varied from 86 (Çavu ) to 122 (Öküzgözü, Bo azkere) for the period from full
flowering  to  harvest  time.  Effect  heat  summation  for  budbreak  to  maturity  was
determined 1550,46 degree-days in Çavu  and 1859,2 degree-days in  Bo azkere.
The total soluble solids (TSS), pH values and berry weight increased with maturation,
whereas the total acidity was found to decrease till the last observation date.  At harvest,
TSS  ranged  from 15,6 %  (Çavu ) to 22,5  (Cabernet Sauvignon); total acidities
ranged from 0,491 % (Çavu ) to  1,10 % (Bo azkere) and pH values ranged from 3,29
(Bo azkere)  to 3,80 (Çavu ). The maturation index (TSS/acid) were found to be
differed between 17,27 (Bo azkere) and 33,90 (Emir). The yield, bunch weight and 100
berry weight ranged  902,4 kg /da (Chardonnay)  and 2332,1 kg/da (Çavu );  122,0 g
(Chardonnay) and 553,0 g (Çavu ); 125,02 ( Chardonnay) and 452,0 g (Çavu )
respectively. According to the results, it was determined that Cabernet Sauvignon,
Chardonnay, Emir, Merlot and Riesling from wine grape cultivars; Hamburg Misketi from
table grapes cultivar was found to be promising cultivars.  The maturation index values in
latest sampled date of Bo azkere and Öküzgözü varieties was found low for the
optimum maturation index predicted by researchers. Harvest time must be delayed to
the late of October in respect to for both grape quality and quantity.

2008,  74 pages

Keywords : Kazova region, grape, optimum ripening time, heat summation, total
soluble solid
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1. G

Kültür  asmas n  (Vitis vinifera L.) anavatan  olan Anadolu’da, ba n tarihi M.Ö.

3500 y llar na kadar dayanmaktad r. Ülkemiz, dünya ya  üzüm üretiminin (64 754 360

ton) % 5,55 ni sa lamakta olup, Tokat ili ise ba  alan  bak ndan illerimiz aras nda 28.

rada üretim bak mdan ise 31. s rada yer almaktad r. Yörede ba lar genellikle yamaç

araziler üzerine kurulmu  olup, yayg n olan çe it ise Narince’dir (Çelik ve ark, 1998).

Ülkemiz tar nda önemli bir yere sahip olan ba k, halk n toplumsal ya am  ve

beslenmesinde büyük önem arz etmektedir. Buna ra men günümüzde bile çözüm

bekleyen birçok sorunu bulunmaktad r. Birim alandan elde edilen verim dü üklü üne

kalite faktörlerindeki olumsuzluklar n eklenmesi ile art  gösteren problemlerden dolay

ba kla u ra an çiftçilerimizin geliri gün geçtikçe dü mektedir (A ao lu ve ark.,

1988).

1970’li y llar Tokat ba n dönüm noktas  olmu , günümüzde ba n ekli

de meye ba lam r. Bugün eski ve yeni ba lar yan yana, iç içedir. Yerli asmalar n

özellikle köklerinde urlar olu turmak suretiyle zarar yapan ve asmalar n kurumas na

neden olan floksera zararl n Tokat yöresinde 1970’li y llarda ba layan ve artarak

devam eden tahribat  ve di er olumsuz faktörlerin etkisi ile Tokat ba  her geçen

gün kan kaybetmeye devam etmektedir. Tokat ili Turhal ilçesinde 1960–1970‘li y llarda

15 000 hektar olan ba  alan  2002 y nda 4580 hektara kadar dü mü tür (Anonim,

2002).

Tokat yöresinde yap lan bir ara rmada 44 çe it üzüm çe idinin yeti ti i, Narince

çe idinin ise bölge üretiminin yakla k % 90’  olu turdu u bildirilmektedir (Kara,

1990). Tokat bölgesinde üretilen üzümlerin yakla k % 50’si sofral k, % 25’i pekmez,

% 20’si alkollü içecek ve % 5’i köme ve tarana olarak de erlendirilmektedir (K ç ve

ark., 2007).
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Bir bölgede ekonomik anlamda ba k yap lacaksa veya ba k yap lan bölgelerde

yeni üzüm çe itleri yeti tirilecekse, denenmekte olan üzüm çe itlerinin optimum

olgunlu a ula p ula mayacaklar  çok titiz bir ekilde takip edilmelidir.

Üzümlerin olgunla mas  de ik iklim faktörlerinin etkisi alt nda çok de ik geli me ve

olgunla ma durumlar  gösterebildi i gibi, farkl  üzüm çe itleri de farkl  bölgelerde ayn

zamanda olgunla abilirler. Bunlar n nedeni her çe it için ayr  s cakl k, ya  ve

güne lenme süresinin olmas r (Winkler ve ark., 1974).

arapl k ve sofral k üzümlerde olgunlu un belirlenmesinde, meyvenin kimyevi

bile enlerinden SÇKM, pH, tanen içerikleri ile duyusal de erlendirmeler, renk

maddeleri, tartarik ve malik asit gibi özelliklerinin yan  s ra fiziksel özelliklerinden

meyvenin görünü ü, kabuk rengi, tane irili i, sa lam ve dökülmü  tane durumu, tanenin

saptan kopma direnci gibi çok de ik özellikler dikkate al nmaktad r (Kara ve

Gerçekçio lu,1993).

Gerek ihracat gerekse iç tüketim için olsun üretilen üzümlerin hakiki de er ve

özelliklerini bulabilmeleri için, son derece bilgili ve titiz bir hasat zaman  tayini artt r.

Hangi ekilde üzüm de erlendirilirse de erlendirilsin, bünyedeki eker/asit oran  çok

önemlidir. Bunlar uygun bir oranda olmazsa tüketimde gayeye ula lamaz (Eri , 1973).

Üzüm kalitesi üzerine etki edebilecek faktör say  artt kça kalitenin saptanmas  da

zorla makta olup, üzüm çe itlerinin kalitesi tane içeri ine ba r ve olgunluk

zaman na göre de mektedir (Fanizza, 1982).

Olgunla ma s ras nda asman n organlar nda biyokimyasal nitelikte birtak m

de iklikler meydana gelmektedir. Üzümlerin olgunla mas , üzüm ras nda bulunan

eker-asit miktar  ve bu iki maddenin birbirine oran  ile lezzet durumu da dikkate

al narak aç klanmaktad r (Eri  ve Türkben, 1984).
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Üzümlerde olgunlu un ben dü me ile ba lad , hasat ve hasat edilen üzümün

kalitesinin ise tanenin eker-asit içeri i ile renk ve aromatik madde kapsam na ba

oldu u, tane içeri i ve kalitenin;  suda çözünebilir kuru madde,  organik asitler, pH,

fenolik maddeler, antosiyaninler ve di er bile ikler taraf ndan kontrol edildi i rapor

edilmektedir (Calo ve ark., 1996).

Tane geli imi ba lang nda  kuru madde miktar  yok denecek kadar az, genel asit

miktar  çok yüksek iken tane geli imine paralel olarak asitlik azal rken, kuru madde

miktar nda art  meydana gelmektedir (Haris ve ark., 1968). Sofral k ve arapl k

üzümlerin kuru madde ve asit miktarlar ndan faydalan larak bulunan olgunluk indisi

yard yla çe itlerin hasat zaman veya periyotlara göre saptanmaktad r (Winkler ve

ark., 1974). Tanedeki eker ve asit içeri i ve pH de imi ba n kuruldu u yere, rak ma,

yöneye, iklim faktörlerinden s cakl k, ya , nem ve güne lenme süresine, üzüm

çe idinin genetik yap na (Fidan ve Eri , 1974; lter, 1977; Uzun, 1996), kullan lan

anaç (Çelik, 1996) ve teknik kültürel uygulamalara göre de iklik gösterebilmektedir

(Reynolds ve Wardle, 1989). Asman n fenolojik safhalar ile radaki eker miktar n

bölgedeki iklim artlar  ve kültürel uygulamalarla yak n ili ki içerisinde oldu u

saptanm r (Egger ve ark., 1993).

Amerine ve Winkler (1958), üzümlerde man iklim ko ullar na ra men tartarik asit

miktar nda beklendi i gibi bir azalma meydana gelmedi ini, so uk bölgelerde

yeti tirilen üzümlerle k yasland nda, man bölgelerde yeti tirilen üzümlerde tartarik

asit miktar n daha az olmas  gerekti ini ve bunun bir nedeninin olgunlu un ba lang

ile hasat aras nda geçen sürenin uzunlu undan kaynaklanabilece ini bildirmi lerdir

(Deryao lu, 1997).

Gaziantep-Kilis ekolojik ko ullar nda 19 üzüm çe idi ile gerçekle tirilen bir

ara rmada, çiçeklenme ve olgunla ma aras nda geçen sürenin y llardan çok çe itlerin

özellikleriyle ilgili oldu u ve Öküzgözü çe idinin Gaziantep, Kilis ve Nev ehir'de farkl

sürelerde olgunla  aç klam lar ve elde ettikleri verilere göre Öküzgözü ve Bo azkere

üzümlerinin yörede yeti tirilmesinin uygun olabilece i saptanm r (Akman ve

Topalo lu  (1975).
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Çukurova ko ullar nda yeti en yabanc  kökenli erkenci üzüm çe itlerinin adaptasyonu

ile ilgili ara rmada, üzümlerde olgunla man n May s ba nda ba lad  ve çe itlere

göre yakla k 4 haftaya varan derim zaman  fark n s cakl k toplam  ihtiyaçlar yla

alakal  oldu u bildirilmi tir (Ergeno lu, 1988).

Amasya’da 8 üzüm çe idi ile yap lan bir ara rmada, ben dü me ile olgunla ma dönemi

aras nda 15 gün arayla SÇKM, tartarik asit ve pH ölçümleri yap lm r. Bu dönemde

SÇKM ve pH artarken asit miktar n dü tü ü, olgunluk indisinin 16,97/1-32,6/1

aras nda de ti i belirlenmi , üzüm hasad n Eylül ortalar nda yap lmas  önerilmi tir

(Karanis ve Çelik, 2002).

Tokat yöresinde Narince, Çavu , Kardinal, Haf zali, Hatunparma , Götübenli, ve

Misket üzüm çe itlerinde hasat zamanlar n tespiti ile ilgili ara rmada, fenolojik

safhalar,  olgunla ma döneminde tanelerde büyüme,  asit, SÇKM ve pH de erleri

saptanm r. Narince üzüm çe idi için olgunluk indisi 26,0-34,3/1 aras nda de iklik

göstermi tir. Bu ara rmada en önce Çavu  üzüm çe idinin olgunla , Narince üzüm

çe idinin ise Eylül ay n ilk iki haftas nda olgunla  ve goble terbiye sistemine sahip

asmalarda üzümlerin 7-11 gün daha önce olgunla  bildirilmi tir (Ya  ve Odaba ,

2002).

Türkiye Ziraat Mühendisleri Odas  taraf ndan alt nc  düzenlenen kongrede, Türkiye’de

ba kta geli me ve üretim hedefleri ile ilgili olarak, ba  bölgeleri itibariyle ekolojik

ve ekonomik anlamda ba k potansiyeli ile standart üzüm çe itleri ve asma

anaçlar n belirlenmesi, sofral k, kurutmal k ve arapl k– ral k üzüm yeti tiricili inde

özellikle d sat m olanaklar n geli tirilmesine katk da bulunmak üzere, ürün

kalitesinin art lmas na yönelik olarak fidan üretiminden ba layarak, yeti tirme tekni i,

hasat, ambalaj, muhafaza, nakliye, ürün i leme a amalar nda uygulanan tekniklerin

geli tirilmesine yönelik ara rmalara etkinlik ve h z kazand lmas  için ba ta ziraat

fakülteleri ve ilgili bakanl a ba  ara rma kurulu lar  olmak üzere ilgili tüm kamu ve

özel kurulu lar n i birli i içinde hareket etmeleri, ülkemiz ba n gelece i

aç ndan büyük önem ta  bildirilmi tir (Çelik ve ark., 2005).
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Tokat bölgesinde Narince çe idi arapl k, ral k ve sofral k olarak meyvesinden,

salamural k amaçla ise yapra ndan yararlan lan ve getirisi oldukça yüksek tar msal

üründür. Sofral k olarak kullan ld  zaman yola dayan n kötü olmas  Narince için

bir dezavantajd r. Bölgede a  miktarda salamural k yaprak toplanmas  nedeniyle,

araba i lenmek için yörede yeti tirilen Narince üzüm çe idinde kuru madde içeri i

genellikle istenilen düzeyin alt nda kalmaktad r. Bu yüzden arap firmalar  tam

olgunlu a gelmeyen Narince üzüm çe itlerini çok dü ük fiyata almaktad r. Son y llarda

dünyadaki arap tüketicilerinin k rm arab  daha çok tercih etmeleri, beyaz renkli

arapl k üzümlerin pazar sorunu ya ayabilece i kanaatini ortaya koymaktad r. Bu

nedenle, Tokat yöresinde ticari de eri yüksek olan, sofral k ve arapl k çe itlerin

bölgede acilen üretime kazand lmas  gerekmektedir.

Bu ara rmada, Kazova ekolojik ko ullar nda yeti tirilen ticari de eri yüksek 10 üzüm

çe idinde etkili s cakl k toplam  ve optimum olgunluk zamanlar  iki y l süre takip

edilmi tir.
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2. KAYNAK ÖZETLER

Ba k Kuzey yar  kürede 34. paralelden ba lamakta ve 51. paralele kadar

yükselmektedir. Güney yar  kürede ise 32. paralelden ba lay p, 40. paralele kadar

ilerlemektedir. Söz konusu s rlar dahilinde 24 000 çe idin bulundu u (sinonimleri ile

birlikte), ülkemizde ise yakla k 100 civar nda üzüm çe idinin yeti tirildi i, ancak

bunlardan 50-60 kadar n ticari olarak üretildi i bildirilmektedir (Uzun, 2004). Bu

kadar çok çe it zenginli i olan bir meyve türünün, yukar da belirtilen co rafik s rlar

içerisinde yeti tirilmesi de tabii olarak çok de ik etkenlere ba  olmaktad r.

Etkenlerin ba nda da her ekoloji için ayr  önem kazanan iklimsel faktörler gelmektedir.

Kültür asmas n (V.vinifera L.) anavatan  olan Anadolu’da, ba n tarihi M.Ö. 3500

llar na kadar dayanmaktad r. Ülkemiz dünya ya  üzüm üretiminin (64 754 360 ton)

yakla k % 5,55’ni sa lamakta olup, sofral k, arapl k ve kurutmal k olmak üzere

ba ca üç de erlendirme eklinin yan  s ra, toplam üzüm üretimimizin yakla k

%35’ine denk gelen 1 200 000 ton ya  üzüm pekmez, sucuk, pestil, köfter, muska vb.

geleneksel g dalar n üretiminde kullan lmaktad r (Fidan, 1985; Anonim, 2006).

Tokat ili ba  alan  bak ndan illerimiz aras nda 28., üretim bak mdan ise 31. s rada yer

almaktad r. Yörede ba lar genellikle yamaç araziler üzerine kurulmu  olup, bölgeye

hakim çe it Narince üzüm çe ididir. Üzümler sofral k, salamural k, arap, pekmez vb.

di er amaçlarla tüketilmektedir (Çelik ve ark., 1998). Tokat’ n özellikle Niksar, Erbaa,

Zile ve Artova ilçelerindeki Narince ba lar , yine genellikle yerli, çok s k dikilmi , ayn

derecede salamural k yaprak toplanan ba lard r (Çelik ve ark., 2005).

Tokat yöresinde yap lan bir ara rmada 44 üzüm çe idinin yeti ti i, Narince çe idinin

ise bölge üretiminin yakla k % 90’  olu turdu u bildirilmi tir. Ayn  çal mada, en

erken olgunla an çe itlerin Gelin Parma  (1.9.1988 ve 7.8.1989) ile Fenerit (1.9.1988

ve 5.8.1989), en geç olgunla an çe itlerin ise Asmal k (14.10.1988 ve 2.10.1989),

Kömü  C  (8.10.1988 ve 22.9.1989) ve Tilki Kuyru u (8.10.1988 ve 25.9.1989)

çe itleri oldu unu saptam r (Kara, 1990).
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Ya  ve Odaba , (2002) ise yine Tokat bölgesinde yapt klar  bir ara rmada, en erken

Çavu  üzüm çe idinin olgunla , Narince üzüm çe idinin ise Eylül ay n ilk iki

haftas nda olgunla  belirlemi lerdir.

Floksera tahribat  nedeniyle 1970’li y llar Tokat ba  için dönüm noktas  olmu ,

günümüzde ba n ekli de meye ba lam r. Bugün eski ve yeni ba lar yan yana,

iç içedir. Yerli asmalar n özellikle köklerinde urlar olu turmak suretiyle zarar yapan ve

asmalar n kurumas na neden olan floksera zararl n, Tokat yöresinde 1970’li y llarda

ba layan ve artarak devam eden tahribat  ve di er olumsuz faktörlerin etkisiyle ba k

gün geçtikçe kan kaybetmeye devam etmektedir. Tokat ili Turhal ilçesinde 1960–

1970‘li y llarda 15 000 hektar olan ba  alan  2002 y nda 4 580 hektara kadar

dü mü tür (Anonim, 2002).

Ülkemiz ya  üzüm üretiminin % 2,5-3,0’ü araba i lenmektedir. Ülkemizin ekolojik

ko ullar , kaliteli arapl k üzüm yeti tiricili i için mükemmel seçenekler sunmaktad r.

Özellikle Trakya Bölgesinin tamam , Ege Bölgesinin belirli kesimleri, Ortado u (Tokat,

Amasya, Elaz , Malatya) bölgesinin k raç alanlar , s cak ve kurak yaz geli me

döneminde geceleri serinleyen havas yla, kaliteli arap üretimi için tanelerde yeterli

düzeyde eker birikimi (Beyaz çe itlerde % 20-23, siyah çe itlerde % 22-25, yüksek asit

ve aromatik madde ve tanen içeri i sa lamaktad r. Son y llarda, dünyaca ünlü Frans z

kökenli k rm arapl k üzüm çe itleri Cabernet Sauvignon, Merlot, Grenache’nin

uygun klonlar na ait fidanlar kullan larak de ik ba  bölgelerimizde kurulan ba lardan

elde edilen kaliteli araplar piyasada yüksek fiyatlardan al  bulmaktad r.  Kaliteli

beyaz arap üretiminde iki yerli çe idimiz olan Tokat yöresinin Narince’si ile Nev ehir

yöresinin Emir’i ilk iki s ray  almaktad r. Di er yandan, dünyan n tan nm  beyaz

arapl k çe itlerinden Chardonnay, Riesling ve Sauvignon Blanc da belirli bölgelerde

ticari de er kazanacak gibi görünmektedir (Çelik, 2004a). Yukar da belirtildi i gibi,

arapl k üzüm üretimi için, elveri li ekolojik ko ullara sahip k raç alanlarda susuz,

ancak modern ba k tekni ine uygun yeti tiricilik yap lmas  öngörülmektedir (Çelik,

2004b).
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Gerek ihracat, gerekse iç tüketim için üretilen üzümlerin gerçek de er ve özelliklerini

bulabilmeleri için, son derece bilgili ve titiz ki i veya ki iler taraf ndan hasat zaman n

do ru bir ekilde tayin edilmesi artt r (Eri , 1973).

Üzüm kalitesi üzerine etki edebilecek faktör say  artt kça kalitenin saptanmas  da

zorla maktad r. Üzüm çe itlerinin kalitesi tane içeri ine ba  olup olgunluk zaman na

göre de mektedir (Fanizza, 1982).

Üzümler hasattan sonra olgunla maya devam etmeyen nonklimakterik meyvelerden

olduklar ndan, hasat tarihinde kullan m amac na uygun bir olgunlukta olmalar  gerekir.

arapl k ve sofral k üzümlerde olgunlu un belirlenmesinde, meyvenin kimyasal

bile enlerinden; SÇKM, pH, tanen içerikleri ile duyusal de erlendirmeler, renk

maddeleri, tartarik ve malik asit gibi özelliklerinin yan  s ra fiziksel özelliklerinden

meyvenin görünü ü, kabuk rengi, tane irili i, sa lam ve dökülmü  tane durumu, tanenin

saptan kopma direnci gibi çok de ik özellikleri dikkate al nmaktad r (Kara ve

Gerçekcio lu, 1993).

Sofral k ve arapl k üzümlerin kuru madde ve asit miktarlar ndan faydalan larak

bulunan olgunluk indisi yard yla çe itlerin hasat zaman veya periyotlar

saptanmaktad r (Winkler ve ark., 1974).

Sofral k üzüm çe itlerinin uygun olgunluk zamanlar n tayininde yap lan bütün

ara rmalarda esas, üzümün bünyesinde ortaya ç kan kimyasal ve fiziksel de iklikler

olmu tur. Her çe it için ayr  karakter gösteren bünyesel de ikliklere etki eden

faktörler de dikkati çekmektedir. Farkl  ekolojilerdeki tabii iklimsel ve bölgesel

etkenlerin yan  s ra, uygulanan kültürel i lemler ve suni uyarmalar da olgunlu un

zaman  geriye veya ileriye do ru etkilemektedir (Eri  ve Türkben, 1984). Ayr ca

sofral k üzümlerde kaliteyi renk, irilik, çekirdek say n azl , kuru madde miktar ,

genel asitlik, renk maddeleri ve vitaminler gibi kimyasal özelliklerle birlikte çevre

faktörlerinin belirledi i bildirilmektedir (Peynard ve Riberau, 1971).
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Üzüm tanesinde olgunla man n gerçekle mesi, irilikte art n olmamas , h zl  bir

yumu ama, CO2 solunumunun art  ile kendini göstermektedir. Klimakterik bir meyve

olmayan üzümde, olgunla man n ba lamas  klimakterik meyvelere göre çok daha

belirgindir. Çift sigmoid e rinin ikincisi h zl  büyüme devresinin ba lad ,

makroskopik olarak tanenin olgunla maya ba lamas  ile fark edilen, “bendü me” olarak

tan mlanan bu safhada, bir çok fizyolojik de meler 24-48 saat içerisinde

gerçekle mektedir (A ao lu, 2002). Mullins ve ark., (1992), bu dönemde tanenin

yumu amas , büyüme oran n ve madde içeri inin art , hekzos birikimi, titre

edilebilir asit miktar n azal , renkli çe itlerde antosiyanin sentezinin ba lamas  gibi

pek çok de imin gerçekle ti inden bahsetmektedirler.

Üzümlerde olgunluk ben dü me ile ba lamakta, hasat ve hasat edilen üzümün kalitesi

ise tanenin eker-asit içeri i ile renk ve aromatik madde kapsam na ba r (Calo ve

ark., 1996). Tane içeri i ve kalite; SÇKM, organik asitler, pH, fenolik maddeler,

antosiyan ve di er bile ikler taraf ndan belirlenir. Tane geli imi ba lang nda  kuru

madde miktar  yok denecek kadar az, genel asit miktar  çok yüksek iken tane geli imine

paralel olarak asitlik azal rken, kuru madde miktar nda ise art  meydana gelmektedir

(Haris ve ark., 1968).

Tanedeki eker ve asit içeri i ve pH de imi ba n kuruldu u yer, rak m ve yöneye;

iklim faktörlerinden s cakl k, ya , nem ve güne lenme süresine; üzüm çe idinin

genetik yap na (Fidan ve Eri , 1974; lter, 1977; Uzun, 1996); kullan lan anaç (Çelik,

1996) ve kültürel uygulamalara göre de iklik gösterebilmektedir ( Reynolds ve

Wardle, 1989).

Olgunla ma s ras nda asman n organlar nda biyokimyasal nitelikte birtak m

de iklikler meydana gelmektedir. Üzümlerin olgunla mas , üzüm ras nda bulunan

eker-asit miktar  ve bu iki maddenin birbirine oran  ile lezzet durumu da dikkate

al narak aç klanmaktad r (Eri  ve Türkben, 1984).

Herhangi bir üzüm çe idinin kalitesini belirlemede göz önüne al nan en önemli

faktörlerden biri, olgunluk zaman  ile etkilenen ra kompozisyonudur. Üzüm
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ras ndaki pH, olgunla ma süresince SÇKM’deki art a paralel olarak artmakta ve

optimum hasat zaman n saptanmas nda belirleyici bir kriter olarak kullan lmaktad r.

Üzüm nas l de erlendirilirse de erlendirilsin, bünyedeki eker asit oran  çok önemli

olup, bunlar uygun oranda olmazsa tüketimde gayeye ula lamaz (Fanizza, 1982).

Üzüm çe itleri de ik iklim faktörlerinin etkisi alt nda çok de ik geli me ve

olgunla ma durumlar  gösterebildi i gibi, farkl  üzüm çe itleri de farkl  bölgelerde ayn

zamanda olgunla abilirler. Bunlar n nedeni her çe it için ayr  s cakl k, ya  ve

güne lenme süresinin olmas r (Winkler ve ark., 1974).

Üzümün olgunla , ekerinin artmas , asidinin azalmas , kendine has rengi ve lezzeti

almas  ile anla r. Üzümlerde olgunluk konusunda en do ru fikri eker ve asit miktar

verir. Olgunluk indisi olan, balling/asit oran  çe itlere göre de mekte, eker oran  fazla

olan Sultani Çekirdeksiz, Razak ’da  30/1, Çavu  ve Haf zali gibi çe itlerde 25/1 olmas

gerekti i bildirilmektedir. Bu oran n so uk yörelerde daha fazla oldu u,  her bölgede

yeti en üzüm çe itlerinin olgunluk indislerinin belirlenmesinin faydal  olaca

kaydedilmektedir (Oraman, 1972).

Herhangi bir yörenin ba k potansiyelini belirlemede yararlan lan en önemli

parametre “Etkili S cakl k Toplam ” d r. Asma tomurcuklar  günlük ortalama s cakl klar

10 0C olunca uyanmaya ba larlar.  Bütün üzüm çe itlerinin, ürünlerini

olgunla rabilmeleri için belirli bir s cakl k toplam na ihtiyaç duyulmaktad r. Gün

derece (gd) olarak ifade edilen bu de erin hesaplanmas nda genellikle, asma için

geli menin ba lad  ortalama s cakl k de eri olan 10 0C esas al nmaktad r. Bu de erin

hesaplanmas nda uyanma-hasat veya çiçeklenmeden hasada kadar geçen süre dikkate

al nmaktad r.  Üzüm çe itleri etkili s cakl k toplam (EST) istekleri esas al narak

olgunla ma dönemleri erkenciden geççiye do ru bir s fland rma yap labilir (Çelik ve

ark., 1998; Uzun, 2004).

Winkler (1932), erkenci üzüm çe itlerinde tam çiçeklenmeden olgunlu a kadar geçen

periyot içerisinde 1600-2000 0C s cakl k toplam na ihtiyaç oldu unu, bu durumun geççi

üzüm çe itlerinde 3000 0C veya daha fazla oldu unu bildirmektedir.
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Bir ekolojide ba a elveri li etkili s cakl k toplam n alt s  900 gd olarak kabul

edilmektedir (Eggeberger ve ark., 1975).  Ekolojileri EST de erlerine göre a daki

ekilde s fland rmak mümkündür ( Winkler ve ark., 1974).

So uk= 900-1400 gd
Serin =1401-1700 gd
Il man= 1701-1950 gd

cak- man= 1951-2250 gd
cak= 2251 gd ve üzeri

Baz arapl k üzüm çe itlerinin Ankara ko ullar nda saptanan 10 0C’nin üzerindeki

etkili s cakl k toplam istekleri a da verilmi tir (Çelik ve ark., 1998).

Çizelge 1.1. Baz arapl k üzüm çe itlerinin Ankara ko ullar nda saptanan 10 oC’nin
üzerindeki etkili s cakl k toplam istekleri

arapl k Çe itler Olgunla ma Dönemi
(SÇKM, % 20)

EST (gd)

Çavu Orta erken 1233
Pinot Noir Orta erken 1376
Semillon Orta erken 1382
Hamburg Misketi Orta mevsim 1408
Narince Orta mevsim 1418
Kalecik Karas Orta mevsim 1421
Hasandede Orta mevsim 1423
Riesling Orta mevsim 1459
Emir Orta geç 1502
Clariette Geç 1517
Bo azkere Geç 1525
Öküzgözü Geç 1542

Baz  üzüm çe itlerinin de ik dönemlerdeki etkili s cakl k toplam  istekleri ise

daki gibidir (Uzun, 2004).

Çizelge 1.2. Baz  üzüm çe itlerinin de ik dönemlerdeki etkili s cakl k toplam  istekleri
(EST-gd)

Çe it Uyanma-Çiçeklenme Çiçeklenme-Hasat Uyanma- Hasat
Perlette 322 931 1263
Cardinal 373 1051 1424
Alphonse Lavalle 349 1254 1603
Sultani Çek.siz 385 1265 1650
Buca Razak 371 1498 1869
Hamburg Misketi 343 1522 1865
Haf zali 358 1566 1924
Pembe Germe 387 1637 2024
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Tokat ilinde vejetasyon süresinin 219 gün oldu u, etkili s cakl k toplam n ise 1599

derece/gün oldu u bildirilmektedir. Bu durumda Tokat ili serin iklim bölgesinde yer

almaktad r (Çelik ve ark., 1998).

cakl kta oldu u gibi, üzümlerin olgunla mas  için muayyen güne lenme süresine de

ihtiyaçlar  vard r. Asman n y ll k güne lenme süresi en az 1300 saat olmal r (Oraman,

1970). Her üzüm çe idi olgunla mas  ve belli çe it özelliklerine kavu abilmesi için belli

miktarda güne na ihtiyaç duymaktad r. Her ba n güne lenme derecesi ve süresi,

ba n yerine ve yönüne göre de iklik göstermektedir (Fidan ve Eri , 1975). Ekonomik

anlamda bir ba k için bu de erin 1500-1600 saatten az olmamas  gerekti i

bildirilmektedir (Çelik ve ark., 1998).

Ba lardan düzenli ürün al nabilmesi ve verimin art labilmesi için teknik ve kültürel

uygulamalar zaman nda ve tekni ine göre yap lmal r. Ayr ca, normal bir döllenmenin

sa lanabilmesi, kalite ve kantite için optimum hasat zamanlar n da üzüm çe itlerine

göre ayr  ayr  belirlenmesi gerekmektedir (Fidan ve Eri , 1974; Jackson ve Lombard,

1993).

arap sektörünün geli ti i ülkelerde bölgelere göre  arapl k üzüm çe itleri saptanm ,

olgunla ma döneminde meydana gelen fiziksel ve kimyasal de meler incelenmi  ve

optimum hasat zamanlar  belirlenmi tir. Bu konu üzerinde yap lan çal malar de ik

ülkelerde farkl  ara lar taraf ndan hala yap lmaktad r (Kliewer, 1965; Ough ve

Alley, 1970; Gomez ve ark., 1995; Reynolds ve ark., 1996; Farkas, 1988; Deryao lu,

1997).

Üzümlerin olgunla mas  ile ilgili yap lm  baz  çal malar a da sunulmu tur.

Kaliforniya'da yeti tirilen Carignane, Flame Tokay, Sylvaner ve Thompson Seedless

üzüm çe itlerinde yap lan bir ara rmada, üzümlerin olgunla ma periyodunda, 100 tane

rl , balling, toplam asit, tartarik asit, malik asit ve sitrik asitlerdeki de meler

izlenmi tir. Ara rmac lar olgunlu un ba lang nda üzümlerde fazla miktarda serbest

asit bulundu unu, olgunla ma s ras nda serbest asit miktar n giderek azald ,
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olgunla ma s ras nda suda çözünür kuru madde ve pH artarken, toplam asit, malik asit

ve tartarik asidin azald  bildirmi lerdir. Ayr ca, üzümdeki çe itli maddelerin

miktarlar nda, tanenin büyüklü ünün de etkili oldu unu, küçük taneli üzümlerde

tanenin bile imi ile ran n bile imi aras nda belirgin bir fark olmad , büyük taneli

üzümlerde ise, tanenin ve ran n bile imi aras nda önemli farkl klar bulundu unu

saptam lard r. Üzümlerde man iklim ko ullar na ra men tartarik asit miktar nda

beklendi i gibi bir azalma meydana gelmedi ini,  so uk bölgelerde yeti tirilen

üzümlerle k yasland nda, man bölgelerde yeti tirilen üzümlerde tartarik asit

miktar n daha az olmas  gerekti ini ve bunun bir nedeninin olgunlu un ba lang  ve

hasat aras nda geçen sürenin uzunlu undan kaynaklanabilece ini ve man bölgelerde

yeti en üzümler için bu süre çok k sa oldu undan tartarik asit azalmas  için sürenin

yeterli olmad  bildirilmektedir (Amerine ve Winkler,1958).

Üzümlerde eker ve organik asit miktarlar n olgunlu a göre de ti i, ayr ca organik

asitlerin miktar nda s cakl n önemli bir etkisinin oldu u, dü ük s cakl larda organik

asitlerin olu tu u, yüksek s cakl kta ise asitlerin parçaland  ve s cakl n glikoz ve

fruktoz miktarlar  çok az etkiledi i bildirilmektedir (Kliewer, 1964).

Kaliforniya'da Thompson Seedless, French Colombard, White Riesling, Emerald

Riesling, Semillon, Sylvaner, Barbera ve Carignane üzüm çe itlerinde yap lan bir ba ka

ara rmada, üzümlerin olgunla mas  s ras nda toplam asit, malik asit ve tartarik asitteki

de meleri incelemi , genellikle, olgunla ma s ras nda ben dü me a amas n çe itlere

göre de ti i ve bu dönemde ekerlerde ani bir art  ve tartarik asit, malik asit ve

toplam asitte bir azalma oldu u saptanm r (Kliewer, 1965).

Oraman (1970), Türkiye’de yerli çe itlerimiz için kuru madde/genel asit de erlerinin

yakla k 25-30/1 aras nda olmas  gerekti ini ileri sürmü tür.

Nev ehir-Ürgüp çevresi ekolojik ko ullar na uygun 13 yerli ve 4 yabanc arapl k üzüm

çe idi ile gerçekle tirilen bir ara rmada, çe itlerin ekolojik ko ullara ve dona kar

durumlar , olgunlu un gidi ini, olgunluk zamanlar  ve verimlerini belirlemi lerdir.

Ara rmac lar, olgunluk a amas ndaki de meleri 100 tane a rl , eker ve toplam
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asit tayinleriyle izlenmi tir. Tane tutumu ve olgunla ma aras nda geçen sürenin çe itlere

göre de ti ini bildirmi lerdir (Akman ve ark., 1971).

Yap lan bir ara rmada, üzümlerde olgunluk zaman n çe itli faktörlere göre de ti i,

ancak bunun çe ide özgü bir özellik oldu u; ayr ca, tane irili inin ve a rl n çe ide

ve y llara göre de ti i, olgun tanelerin a rl nda özellikle ya n etkili oldu u ve

100 tane a rl n ba  bozumundan bir kaç gün önce en yüksek düzeye ula

bildirilmektedir (Taylan, 1972).

Aralar nda Cabernet Sauvignon, Gewurztraminer, Merlot, Syrah, Pinot Noir, Semillon

ve White Riesling çe idinin de bulundu u 15 üzüm çe idinin man iklim ko ullar nda

olgunluk dönemindeki kuru madde, toplam asitlik ve pH’s ndaki de meler

ara lm r. rada toplam asitlik 7,3 ile 14,0 g/l, pH 2,8 ile 3,6.aras nda de ti i,

olgunla maya yak n toplam asitli in her on günde bir g/l olacak ekilde azald

kaydedilmektedir (Cirami, 1973).

Johnson ve Carroll (1973), taraf ndan Amerika’da arapl k Scuppernong üzüm

çe idinde, ye il büyüme a amas ndan a  olgunluk a amas na kadar eker ve asitlerde

meydana gelen de imler haftal k olarak incelenmi tir. lk örnek alma tarihinden

itibaren tane a rl n ve ben dü me a amas ndan itibaren SÇKM miktar n artt ,

toplam asit miktar n ben dü me a amas na kadar artt , bu a amadan sonra azalmaya

ba lad  ve olgunlu a do ru azalma oran n dü tü ü, malik asitte de toplam aside

benzer bir de me meydana geldi i, tartarik asit miktar n olgunlu un ba lang ndan

itibaren sürekli azald  ve olgunlu un sonuna do ru miktar n hemen hemen sabit

kald  saptanm r. Ben dü me döneminden itibaren glikoz ve fruktoz miktarlar n

artt  ve olgunla mam  üzümlerdeki glikoz miktar n fruktoz miktar ndan iki kat

daha fazla oldu u ve olgun üzümlerde bu iki ekerin hemen hemen e it miktarlarda

bulundu u belirlenmi tir (Deryao lu, 1997).

Yerli ve yabanc  19 üzüm çe idinin Gaziantep-Kilis çevresi ekolojik ko ullar na

uygunlu u ve arapl k de erleri üzerine yap an bir ara rmada, çe itlerde tam

çiçeklenme ve olgunla ma aras nda geçen süre belirlenmi  ve üzümlerde olgunla ma
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ras nda meydana gelen de imler, 100 tane a rl , eker ve toplam asit tayinleriyle

takip edilmi tir. Ara rmac lar çiçeklenme ve olgunla ma aras nda geçen sürenin,

llardan çok çe itlerin özellikleriyle ilgili oldu unu ve Öküzgözü çe idinin Gaziantep,

Kilis ve Nev ehir'de farkl  sürelerde olgunla  aç klam lar ve elde ettikleri verilere

göre Öküzgözü ve Bo azkere üzümlerinin yörede yeti tirilmesinin uygun olabilece i

sonucuna varm lard r (Akman ve Topalo lu, 1975).

Fransa, talya, Almanya gibi önemli ba k ve arapç k ülkeleri incelendi inde,

kaliteli arapl k üzüm yeti tiren bölgelerin belirli ekolojik ko ullara sahip oldu u ve

buralarda ancak belirli kaliteli üzüm çe itlerinin yeti tirildi i anla r. Fransa’da: Do u,

Merkez-Bat  ve Güney-Bat  ba k bölgelerinde ekolojik ko ullar, kaliteli arapl k

üzüm yeti tiren ba  sahalar n artmas  sa lamakta, buna kar k güney ba

bölgesinde kaliteli arapl k üzümler yerine verimi yüksek çe itler tercih edildi i

bildirilmektedir. Dünyada Kuzey s ra ç ld kça yeti tirilen üzümlerdeki toplam eker

miktar n normale göre azalmas , toplam asit miktar n ço almas  ile özellikle beyaz

renkli kaliteli üzüm çe itlerinin yeti tirilmesinin ve arap yap n te vik edildi i

bildirilmektedir. Yine Güney ba k bölgelerine do ru inildikçe üzümlerdeki eker ve

asit miktarlar  tersine geli mekte, bu defa yüksek alkollü, üstün verimli ve özellikle

rm  renkli üzüm yeti tiricili i ve arap yap n artt  kaydedilmektedir ( lter ve

Dokuzo uz, 1975).

zmir’de arapl k üzümlerin verimi ile ilgili 10 üzüm çe idinde 5 y l süreyle

gerçekle tirilen bir ara rmada, Hamburg Misketi ve Merlot üzüm çe itlerinde asma

ba na verim ve ortalama salk m a rl  s ras yla, 10,52 kg-8,72 kg ve 324,5 g – 163,0

g olarak saptanm r ( lter ve Dokuzo uz, 1975).

Ankara ekolojik ko ullar na yerli ve yabanc arapl k üzüm çe itlerinin uygunlu u ve

arapl k de erleri üzerinde yap lan bir ara rmada, üzümlerin olgunluk süreci 200 tane

rl , eker ve toplam asit tayinleriyle izlenmi , olgunluk an nda üzümlerin salk m

özellikleri incelenmi tir. Elde edilen sonuçlara göre, Öküzgözü ve Bo azkere

çe itlerinin yöre için uygun olmad klar  saptanm r (Fidan, 1975).
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Yine Ankara’da yürütülen bir ba ka çal mada, Haf zali, Hamburg Misketi ve

Öküzgözü üzüm çe itlerinde, koltuk sürgünü alman n, verim, salk m say , a rl  ve

büyüklü ü, 100 tane a rl , tane büyüklü ü, kuru madde ve asit miktar  ve ra

rand man  üzerine olan etkileri incelenmi tir. Ara rma sonuçlar na göre, koltuk

sürgünlerini alman n söz konusu özellikler üzerine önemli etkide bulunmad

saptanm r (Eri , 1976).

Bornova Misketin’de olgunluk durumunun arap kalitesine etkisinin inceledi i bir

çal mada, üzümlerin olgunluk durumlar  brix, öksele, pH ve toplam asit tayinleriyle

takip edilmi , öksele ve brix ile toplam asit oranlar  kullan larak çe itli olgunluk

katsay lar  hesaplanm  ve arap kalitesi aç ndan üzümlerde olgunlu un önemli oldu u

belirlenmi tir (Aktan, 1976).

Washington'da yeti tirilen Fonc, Limberger, Chardonnay, Concord ve Müller Thurgau

üzüm çe itlerinde gerçekle tirilen bir ara rmada, ye il büyüme, ben dü me ve

olgunluk a amalar nda tane a rl , malik asit, tartarik asit, toplam asit, pH, çözünür

kurumadde ve potasyum miktarlar ndaki de imler incelemi tir. Ben dü me tarihine

göre Fonc, Limberger ve Müller Thurgau üzüm çe itlerini erken olgunla an çe itler

olarak s fland rm lard r. Ben dü me döneminden önceki a amada çe itlerin hepsinde

malik ve tartarik asit miktarlar n en yüksek miktarda bulundu unu, olgunla ma

amas nda toplam asit, tartarik asit ve malik asit miktarlar n azald  ve örnek alma

süresince tane a rl n, çözünür kurumadde miktar n, potasyum miktar n ve

pH'nin artt  belirlemi lerdir. Ayr ca, örnek al nan süre içerisinde incelenen

bile enlerde meydana gelen de melerin çe itlere göre de ti i saptanm r (Johnson

ve Nagel, 1976).

Berg ve Ough (1977), Kalifoniya' n n de ik bölgelerinde yeti tirilen arapl k üzüm

çe itlerinde yapt klar  bir çal mada, optimum kalitede sofra arab  için en uygun

balling dereceleri belirlemi ler ve s cak bölgeler için, olgunluk ve arap kalitesi dikkate

al nd nda, pH derecesinin toplam asitlikten daha önemli bir kriter olabilece ini

vurgulm lard r (Deryao lu, 1997).
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Dimrit üzüm çe idi üzerinde yap lan bir ara rmada, tane irili i ve a rl n y llara

göre de ti i, tane irile tikçe 100 tane a rl n artt  ve tane irili inin ve buna ba

olarak verimin teknolojik yönden önemli oldu u belirlenmi tir (Canba  1978).

Pirie ve Mullins (1980), Avustralya'da iki farkl arap üretim bölgesinde yeti tirilen

(Shiraz) üzümlerin kabuklar ndaki fenol bile iklerinde meydana gelen de meleri ye il

büyüme, ben dü me ve olgunluk a amalar nda incelemi lerdir. Ara rmac lar, iki ayr

bölgede yeti tirilen üzümlerin olgunla malar  aras nda farkl klar oldu unu

belirlemi ler ve bu farkl n s cakl kla ilgili olabilece ini aç klam lard r. Ayr ca, ben

dü me a amas ndan önceki a amalarda kabuklardaki toplam fenol bile ikleri miktar n

önemli düzeylerde oldu unu, tanede eker miktar  artmaya ba lad ktan bir hafta sonra

antosiyan ve toplam fenol bile ikleri miktarlar n h zla artmaya ba lad

göstermi ler ve k rm arap yap nda araba geçen fenol bile iklerinin önemli bir

sm  ben dü me a amas ndan sonra meydana gelen fenol bile iklerinin

olu turdu unu ileri sürmü lerdir (Deryao lu, 1997).

Sauvignon ve Semillon üzümlerinin olgunla mas  s ras ndaki de imleri ben dü me

amas ndan olgunlu a kadar olan periyotta 60 günlük süreyle incelenmi tir.

Ara rmac lar, olgunla ma s ras nda tane a rl n ve eker miktar n artt  ve

toplam asit miktar n azald  belirlemi ler ve olgunla ma s ras ndaki de melerin

çe ide göre de ti ini aç klam lard r (Dubourdieu ve ark., 1981).

Kuzey Carolina’da yeti tirilen Carlos ve Noble çe itlerinde ye il büyüme a amas ndan

 olgunluk a amas na kadar 80 gün süreyle, üzümlerde meydana gelen fiziksel ve

kimyasal de meler incelenmi  ve örnek alma tarihleri ile üzümlerin bile enleri

aras nda korelasyon belirlenmi tir. Ara rmac lar, iki çe itte de örnek alma tarihleri

(olgunluk) ile tane a rl , briks, nem, toplam asitlik, briks/asit oran , pH, fruktoz,

glikoz, sakkaroz, tartarik asit ve malik asit aras nda önemli bir ili ki bulundu unu

saptam lard r (Carroll ve Marcy, 1982).

ll man iklim bölgelerinde arapl k üzümlerin olgunluk kriterlerini belirlemek amac yla

yap lan bir ara rma, Güney talya'da üç farkl  yörede yeti tirilen 20 arapl k üzüm
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çe idinin balling, toplam asit ve pH lar  belirlenmi  ve bunlar aras ndaki ili kiler

istatistiksel olarak de erlendirilmi tir. ll man iklim bölgelerinde, arapl k üzümlerde

olgunlu un belirlenmesinde en önemli kriter olarak, öncelikle pH olmak üzere, balling

ve pH önerilmi tir (Fanizza, 1982).

Üzümdeki asit miktar n önemli bir kalite faktörü oldu unu ve üzümlerde az veya fazla

bulunmas n, yaln z sofral k üzümlerin tad  de il, ayn  zamanda arapl k üzümlerin

arapl k özelliklerini de etkiledi i bildirilmektedir. S cak iklim ko ullar nda, olgunla ma

ras nda malik asidin parçalanmas  sonucu tanede asit miktar n azald  ve

olgunluk a amas nda üzümlerde daha az miktarda asit bulundu u vurgulanmaktad r

(Ruffner, 1982).

Ureta ve Yavar (1982), Semillon çe idinin kalitesine, azot gübrelemesi, sulama ve

yaprak alman n etkisini inceledikleri ara rmada, olgunla ma s ras ndaki de imlerin

tane a rl , rada eker ve toplam asit tayinleriyle izlemi lerdir. Omcalarda gübreleme

gibi baz  kültürel uygulamalar n verimi önemli miktarda art rd  ve verim art n

kalitenin dü mesine neden oldu unu; arap kalitesini art rabilecek temel faktörler olarak

azot gübresi kullan n azalt lmas  ve yaprak almay  önermi lerdir.

Gallander (1983), Kuzey Ohio'daki ticari ba larda iki y l süre ile gerçekle tirilen bir

ara rmada, üzümler 15'er gün arayla iki farkl  olgunlukta hasat edilmi , ralarda pH,

toplam asit ve briks tayinleri yap lm  ve briks/asit oranlar  hesaplanm r. Ara rma

sonuçlar na göre, olgunlu a ba  olarak rada toplam asidin azald , pH, briks ve

briks/asit oran n artt , iki farkl  olgunluktaki briks/asit oran n 11,1-19,7 aras nda

de ti i ve bu de erlerin bölge ko ullar na göre dü ük oldu u bildirilmi tir.

arapl k üzümlerde olgunla ma döneminde, istenilen briks ve pH de erleri ve olgunluk

durumlar  ile ilgili bir çal mada, beyaz çe itler için istenilen briksin 18,5-23,8, pH' n n

3,0-3,5 ve briks/asit oran n 15.8-34 aras nda, siyah çe itler için istenilen briks'in 21-

24, pH'n n 3,1-3,6 ve briks/asit oran n 23.5-34.3 aras nda de ti i  saptanm r.

Tercih edilen briks ve pH de erleri dikkate al narak yeni bir olgunluk indisi

hesaplanm  ve briks x pH olarak belirledikleri yeni olgunluk indisinin briks/asit
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oran ndan daha belirleyici oldu u ara lar taraf ndan ileri sürülmü tür (Cooke ve

Berg, 1983).

Du Plessis (l984)'e göre, arap kalitesini belirleyen en önemli faktörlerden birisi

üzümlerin bile imi olup; üzümün kalitesi üzerindeki çal malarda fizyolojik, teknolojik

ve endüstriyel olmak üzere üç olgunluk üzerinde durulmaktad r. Fizyolojik olgunluk

genellikle tanede eker art n durdu u, teknolojik olgunluk üzümün optimum kaliteye

ula  ve endüstriyel olgunluk ise en fazla kazanç sa land  a ama olarak kabul

edilmektedir. Ayr ca man iklim ko ullar ndaki arap üretim bölgelerinde olgunlu un

belirlenmesinde çözünür kurumadde, toplam asit ve pH ile beraber üzümün di er

bile enlerinin de dikkate al nmas  gerekti ini ileri sürmektedir.

New York'da De Chaunac üzüm çe idinde, ye il büyüme a amas ndan a  olgunluk

amas na kadar meydana gelen fizyolojik ve biyokimyasal de melerin incelendi i bir

ara rmada; ben dü me a amas nda ve hemen sonras nda briks, pH, potasyum, glikoz,

fruktoz, sakkaroz ve antosiyan miktarlar nda ani bir art n oldu u ve art n,  antosiyan

hariç, hasada kadar devam etti i, antosiyan miktar n ise son üç hafta içinde hemen

hemen sabit kald  bildirilmektedir. Ayr ca, ye il büyüme a amas n sonlar na kadar

malik asit ve toplam asit miktarlar n artt , sonra azalmaya ba lad  ve hasattan

yakla k 5 hafta önce, toplam asit miktar  hemen hemen sabit seviyeye ula rken, malik

asitte azalman n devam etti i; tartarik asit miktar n ilk dört hafta içinde en yüksek

miktarda fakat sabit kald  ve daha sonra azald  kaydedilmektedir (Hradzina ve ark.,

1984).

Kuzey Yunanistan'da Razak  üzüm çe idinde olgunla ma s ras nda meydana gelen

de imlerin incelendi i bir ara rmada, olgunlu un ba lang nda glikoz/fruktoz

oran n 1,95 oldu u, a  olgunluk a amas nda bu oran n 1,55'e dü tü ü, örnek alma

süresince glikozun en fazla bulunan eker oldu u, olgunla ma s ras nda taneler

maksimum a rl a ula ana kadar toplam asit miktar ndaki azalman n devam etti i ve

olgunlukta toplam asit miktar n 1,5 g/l (tartarik asit cinsinden) oldu u saptanm r

(Soulis ve Avgerinos, 1984).
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Chardonnay üzüm çe idinde yap lan bir çal mada, ye il büyüme a amas ndan itibaren

tanede asit, eker, potasyum ve sodyum miktar ndaki de imler ara lm r.

Ara rmac lar, malik asidin ben dü me a amas na kadar artt , ben dü me

amas nda maksimuma ula  ve daha sonra azald , tartarik asidin ilk örnek

alma tarihinden itibaren azalmaya ba lad  ve ben dü me döneminden hemen önce ve

olgunla ma s ras nda tartarik asitteki azalman n yava lad  fakat devam etti ini;

glikoz ve fruktozun ben dü me a amas ndan itibaren artmaya ba lad , art n

olgunla ma süresince devam etti ini; ye il büyüme a amas nda potasyumun önce

azald  sonra artt  bildirmi lerdir (Possner ve Kliewer, 1985).

Ewart, (1986), taraf ndan Güney Avustralya'da yap lan bir ara rmada, denizden

yüksekli i 20 m, 280 m ve 520 m olan üç farkl  ba da yeti tirilen Riesling

üzümlerinden elde edilen ra ve araplarda üzüm olgunlu unun ve ba n yüksekli inin

kalite üzerine etkisi incelenmi tir. Ara rmada, 5 farkl  olgunlukta hasat edilen

üzümlerde radaki eker, tartarik asit, malik asit, gliserol ve toplam uçucu terpenlerin

miktar ndaki de melerin ba n yüksekli ine göre farkl  oldu u, yüksekteki ba da

üzümlerin di erlerine göre daha k sa sürede olgunla , son hasatta malik asit

miktar n daha yüksek ve tartarik asit miktar n daha dü ük oldu u saptanm r

(Deryao lu, 1997).

Hindistan'da man iklim ko ullar nda yeti tirilen Arka Kanchan, Thompson Seedless,

Bangalore Blue ve Arka Shyam üzüm çe itlerinde yap lan bir çal mada, olgunlu unun

etkisi ara lm r. Üzümler erken, normal ve a  olmak üzere üç farkl  olgunlukta

hasat edilmi , ralarda briks, toplam asit ve pH tayinleri yap lm  ve briks/asit oranlar

hesaplanm r. Sonuç olarak, olgunla ma ile briks'in artt  ve toplam asit miktar n

azald  belirlenmi  ve a  olgunlukta Arka Kanchan çe idinde briks'in dü ük ve

Bangalore Blue'da toplam asit miktar n yüksek ve pH'nin dü ük olmas n çe itlerin

karakteristik özelli i oldu u bildirilmi tir (Suresh ve Ethiraj, 1987).

Çukurova ko ullar nda yabanc  kökenli erkenci üzüm çe itlerinin adaptasyonu ile ilgili

ara rma 8 çe itle gerçekle tirilmi  olup, çe itlerde olum süresi belirlenirken tam

çiçeklenme ile derim aras nda geçen süreler de ayr ca saptanm r. Üzümlerde
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olgunla man n May s ba nda ba lad  ve çe itlere göre yakla k 4 haftaya varan derim

zaman  fark n s cakl k toplam  ile alakal  oldu u bildirilmi tir (Ergeno lu, 1988).

Ashwini ve ark. (1992), Gulabi üzüm çe itlerinnde elde edilen ra ve araplarda kalite

üzerine olgunlu un etkisini inceledikleri ara rmada, olgunlu a ba  olarak, rada

çözünür kurumaddenin, pH'nin ve briks/asit oran n artt  ve toplam asit miktar n

azald  belirlemi lerdir.

Cacho ve ark., (1992), yapt klar  ara rmada Tempranillo, Moristel ve Grenache

çe itlerinde olgunla ma s ras nda tane a rl , çözünür kuru madde ve antosiyaninlerde

meydana gelen de meleri incelemi lerdir. Olgunla ma s ras nda tane a rl , çözünür

kuru madde ve antosiyanin miktarlar n artt , bu de melerin çe ide ve y la göre

farkl  oldu u ve y llar aras ndaki fark n çe itler aras ndakine göre, daha fazla oldu unu

kaydetmi lerdir (Deryao lu, 1997).

Fransa'n n güney bat nda, iki y l süren ara rmada Merlot, Malbec ve Tannat çe itleri

olgunluk a amas nda, Negrette, Cabernet sauvignon, Cabernet Franc ve Duras çe itleri

ise olgunluk, olgunluk öncesi ve olgunluk sonras  üç farkl  zamanda hasat edilmi  ve

üzümlerde toplam asit, pH, eker, tanen ve antosiyanin tayinleri yap lm r. Sonuç

olarak, olgunlu a ba  olarak toplam asit miktar n azald , eker miktar  ve pH'n n

artt , olgunluk a amas nda antosiyan miktar  bak ndan çe itler aras nda oldukça

büyük farkl k oldu u, olgunluk durumuna göre çe itlerde antosiyan miktarlar n

de ti i, olgunluk a amas nda çekirdeklerde ve kabuklardaki tanen miktar  bak ndan

çe itler aras nda önemli farkl klar bulundu u ve olgunluk durumuna göre kabuk ve

çekirdeklerdeki tanen miktarlar n da de ti i bildirilmektedir (Roson ve Moutounet,

1992).

Yap lan ara rmalarda, asman n fenolojik safhalar  ile radaki eker miktar n

bölgedeki iklim artlar  ve kültürel uygulamalarla yak n ili ki içerisinde oldu u ayr ca

tespit edilmi tir (Egger ve ark., 1993).
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Tokat ekolojik ko ullar nda yap lan bir çal mada, 12 de ik anaç üzerine a  Narince

üzüm çe idinde, farkl  hasat zamanlar n, SÇKM, toplam asitlik, ve olgunluk indisi

üzerine etkileri incelenmi tir. Hasat dönemlerinde olgunluk indisi 16,59 ile 43,07

aras nda saptanm r (Kara ve Gerçekcio lu,1993).

Üzümlerde ben dü me ile tam olgunluk aras ndaki a aman n üzümlerin ve araplar n

kalitesini belirleyen en önemli a ama oldu u ve bu a amada meyvenin karakteristik

özelliklerinin olu tu u bildirilmektedir. Konu ile ilgili Gomez ve ark., (1995),

taraf ndan yap lan bir çal mada Monastrell, Cabernet Sauvignon ve Tempranillo

çe itlerinin olgunla mas  s ras nda toplam asit, çözünür kuru madde, antosiyan, tane

rl  ve uçucu bile iklerde meydana gelen de meler incelenmi tir. Ara rmada,

olgunla ma s ras nda tane a rl , çözünür kuru madde ve  antosiyan miktarlar n

artt , toplam asit miktar n azald  ve bu de melerin çe itlere göre farkl  oldu unu

belirlenmi tir (Deryao lu, 1997).

Reynolds ve ark. (1996), spanya'da özellikleri farkl  üç ba da yeti tirilen ve olgunluk

an nda hasat edilen Gewürztraminer çe idinde ba n konumunun ve salk

gölgelemenin üzümlerin bile imi üzerine etkisini, be  y l süreyle ara rm lard r. Ba n

yerine göre, üzümlerde çözünür kuru madde, toplam asit miktarlar n ve pH'n n

de ti i ancak salk m gölgelemesinin söz konusu bile ikler üzerinde önemli bir

etkisinin olmad  saptanm r.

Elaz  yöresinde yeti en siyah arapl k Öküzgözü ve Bo azkere üzümlerinde yap lan

bir ara rmada, üzümlerin olgunla mas  s ras nda, tanedeki fiziksel de meler ve ra,

kabuk ve çekirdeklerdeki kimyasal de meler incelenmi tir. Analiz sonuçlar na göre;

olgunla ma s ras nda tane a rl , tane büyüklü ü ve pulp oran n artt , kabuk ve

çekirdek oranlar n azald , olgunluk ile rada, olgunluk katsay , çözünür kuru

madde, glikoz, fruktoz, potasyum, toplam fenol bile ikleri ve pH ile kabuklarda

antosiyan ve toplam fenol bile iklerinin artt , rada toplam asit, tartarik asit, malik

asit, glikoz/fruktoz oran  ve sodyum ile çekirdeklerde toplam fenol bile iklerinin

azald , Öküzgözü ve Bo azkere üzümlerinin olgunla mas  s ras nda fiziksel ve

kimyasal de melerin y llara göre farkl  oldu u, ancak çe itlerin özelliklerini
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korudu u, Bo azkere çe idinin, Öküzgözü çe idine göre daha erken olgunla ,

Öküzgözü çe idinin, Bo azkere çe idine göre, daha iri taneli oldu u, Bo azkere

çe idinin ras nda toplam asit, tartarik asit, malik asit, potasyum, sodyum ve toplam

fenol bile iklerinin, Öküzgözü çe idine göre, daha fazla oldu u, ayn  olgunlukta,

rl a göre, Bo azkere çe idinin kabuklar ndaki toplam fenol bile ikleri miktar n,

Öküzgözü çe idine göre, 2-3 kat fazla oldu u ve her iki çe itte de kabuklardaki

antosiyan ve çekirdeklerdeki toplam fenol bile ikleri miktarlar n ayn  düzeylerde

bulundu u saptanm r (Deryao lu, 1997).

Shiraz üzüm çe idinde a  olgunluk döneminde tanelerdeki a rl k kayb  ile alakal

olarak, tane tutumundan hasada kadar tanelerde K ve Ca içeri inin de imi

incelenmi tir. Çiçeklenmeden 81-95 gün sonra taneler maksimum a rl a ula  olup,

115 gün sonra a rl k maksimum a rl n % 75’e geriledi i, taze a rl n maksimum

düzeye ç kmas ndan 14 gün sonra kuru maddenin en yüksek orana ç kt  bildirilmi tir.

Ayr ca, potasyum içeri inin ben dü me dönemi öncesinde dü ük oldu u, ben dü me

dönemi sonras  3.5 kat artt  ve a  olgunluk dönemi boyunca da artmaya devam

etti i kaydedilmi tir (Rogiers ve ark., 2000).

Amasya’da 8 üzüm çe idi ile yap lan bir ara rmada, taneler bezelye irili ini ald ktan

sonra olgunluk dönemine kadar 15 gün arayla SÇKM, tartarik asit ve pH ölçümleri

yap lm r. Bu dönemde SÇKM ve pH artarken tartarik asit miktar n dü tü ü,

olgunluk indisinin 16,97/1 (A asma) ile 32,6/1 (Amasya Çavu u) aras nda de ti i

belirlenmi  ve üzüm hasad n Eylül ortalar nda yap lmas  önerilmi tir (Karanis ve

Çelik, 2002).

Japonya da 6 üzüm çe idi üzerinde yap lan ara rmada, olgunla ma safhas nda

üzümlerin ra, kabuk ve çekirdeklerinde protein miktarlar  ve proteinlerdeki de imler

incelenmi tir. Olgunla ma döneminde protein miktar n kabuk ve rada artt ,

tanedeki çözülebilir azotlu bile iklerin yakla k % 63’nün protein oldu u, farkl

çe itlerde ayn  dokulardaki proteinlerin aminoasit kompozisyonunun ise benzer oldu u

bildirilmi tir (Yokotsuka ve Fukui, 2002).
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1996 ve 1997 y llar nda Tokat’ta yürütülen bir ara rmada; deneme materyali olarak

her ilçede Narince ve Çavu  üzüm çe itleri ve bunlara ilave Erbaa’da Kardinal ve

Haf zali, Merkez ilçede Hatun Parma , Zile’de Götübenli ve Misket üzüm çe itleri

kullan lm r. Ara rma sonunda, incelenen çe itlerin fenolojik özellikleri; ben dü me

tarihinden itibaren tanenin uzunluk, çap, a rl k ve hacmi; ran n asit, SÇKM ve pH

içeri i tespit edilmi tir. Tokat yöresinde Narince üzüm çe idinin olgunluk indisi iki

n ortalamas  olarak 26,0–34,2:1 aras nda, Çavu  üzüm çe idinin olgunluk indisi

22,4–32,6 olarak belirlenmi tir. Yöredeki ba larda en erken olgunla ma Erbaa ilçesinde

olmu , bunu s ras  ile Turhal, Niksar, Merkez ilçe, Pazar ve Zile takip etmi tir. Goble

eklinde terbiye edilen ba lar yüksek terbiye sistemlerine göre 7-11 gün erkencilik

sa lam r (Ya  ve Odaba , 2002).

Pozant / Adana’da sofral k üzüm çe itlerinin fenolojileri ile salk m ve tane özellikleri

ara lm  olup, sofral k çe itlerden Tilki Kuyru u, Zevük, Hönüsü, Ata Sar , Razak ,

Alphonse Lavallee; arapl k çe itlerden Kabarc k, Narince , Horoz Karas  ve Öküzgözü;

çekirdeksiz çe itlerden Perlette ve King’s Ruby çe itleri ümitvar çe itler olarak

seçilmi tir (Tangolar ve ark., 2002).

Sulama yap lmayan ba  ko ullar nda yap lan bir çal mada, Merlot, Cabernet Franc ve

Cabernet Sauvignon üzüm çe itlerinde toprak, iklim ve s cakl n asman n geli imi ve

üzümün içeri i ara lm r. Toprak ve iklimin asma geli imi ile tane içeri i üzerine

çe itlerden daha fazla etki etti i, meyve kalitesi üzerine iklim ve topra n etkilerinin

muhtemelen asman n su durumu üzerine bu faktörlerin dolayl  etkisi ile gerçekle ti i

bildirilmi tir (Leeuwen, 2004).

Özdemir ve ark., (2005), Diyarbak r ve Adana ko ullar nda baz  sofral k üzüm

çe itlerinde fenolojik devrelerle s cakl k toplam de erleri ile baz  kalite özelliklerini iki

l süreyle incelemi lerdir. Sonuç olarak her iki ilde de EST de erlerinin ba k için

sorun yaratmayacak düzeyde oldu u,  Diyarbak r ilinde fizyolojik aktivitenin daha önce

ba lad  ancak meyve olgunla mas n ise Adana’da daha önce gerçekle ti ini

bildirmi lerdir. Salk m, tane ve ra özelliklerinin ise çe itlere göre de ti ini ancak

iller aras nda de erlerin birbirine yak n oldu unu saptam lard r.
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Adana’da önemli 12 arapl k üzüm çe idi ile 2 y l süre ile yürütülen ara rmada,

fenolojik gözlemlerde çe itler aras nda önemli farkl klar olmad , salk m, tane ve ra

özellikleri bak ndan ise önemli farkl klar n meydana geldi i saptanm r. Sonuç

olarak 12 çe itten, Horoz Karas , Kalecik Karas  ve Öküzgözü bölge için önerilen

çe itler olmu lard r (Tangolar ve ark., 2005).

Tekirda  Ba k Ara rma Enstitüsünde baz  üzüm çe itlerinin üzüm suyuna

uygunluk derecelerinin belirlenmesi amac yla 74 çe itle yap lan çal mada, olgunluk

seyri hasada bir ay kala birer hafta aral klarla SÇKM, toplam asit,  olgunluk indisi ile

takip edilmi tir.  Olgunla ma dönemine yakla ld kça SÇKM miktar n artt , asit

miktar n ise azald  ve bu durumun çe it ve y llara göre de ti i rapor edilmi tir

(Anonim 2007a, 2008a).

ak Karahall  bölgesinde arapl k üzüm çe itlerinde yap lan adaptasyon çal mas nda,

ilk verim y na ait üzümlerde,  SÇKM, toplam asitlik, pH, 100 tane a rl , çekirdek

say , omcada salk m say  ve verim de erleri saptanm r. Ara rmada omca ba na

verim 3,10 kg (Sauvignon Blanch) ile 8,00 kg (Emir) aras nda de ti i, en dü ük

SÇKM oran  % 17,2 ile Öküzgözü çe idinde, en yüksek SÇKM oran  ise % 24 ile

Sauvignon Blanch çe idinde belirlenmi tir (Anonim 2007b).

Türkiye Ziraat Mühendisleri odas  taraf ndan alt nc  düzenlenen kongrede, Türkiye’de

ba kta geli me ve üretim hedefleri ile ilgili olarak, ba  bölgeleri itibariyle ekolojik

ve ekonomik anlamda ba k potansiyeli ile standart üzüm çe itleri ve asma

anaçlar n belirlenmesi, sofral k, kurutmal k ve arapl k– ral k üzüm yeti tiricili inde

özellikle d sat m olanaklar n geli tirilmesine katk da bulunmak üzere, ürün

kalitesinin art lmas na yönelik olarak fidan üretiminden ba layarak, yeti tirme tekni i,

hasat, ambalaj, muhafaza, nakliye, ürün i leme a amalar nda uygulanan tekniklerin

geli tirilmesine yönelik ara rmalara etkinlik ve h z kazand lmas  için ba ta ziraat

fakülteleri ve ilgili bakanl a ba  ara rma kurulu lar  olmak üzere ilgili tüm kamu ve

özel kurulu lar n i birli i içinde hareket etmeleri, ülkemiz ba n gelece i

aç ndan büyük önem ta  bildirilmi tir (Çelik ve ark., 2005).
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Bu çal mada, son y llarda ticari yönden önemli pazar pay  olan sofral k ve arapl k 10

üzüm çe idinin, Kazova ekolojisindeki optimum olgunla ma zamanlar , uyanma ile

hasat aras ndaki de ik fenolojik devrelerde etkili s cakl k toplamlar , olgunla ma

döneminde tanelerde fiziksel ve baz  kimyasal özellikler ile verim de erleri

belirlenmi tir. Çal ma ile Kazova bölgesinde ilk kez yeti tirilen özellikle ticari de eri

yüksek arapl k üzüm çe itlerden hangilerinin bölgede yeti tirilmesinin uygun olaca na

dair ön bulgular ortaya konulmu tur.
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3. MATERYAL VE YÖNTEM

3.1. Kazova Yöresinde Deneme Y llar na Ait klim Özellikleri

Deneme Turhal ilçesine 3 km uzakl ktaki Kazova Vasfi Diren tar m i letmesinde tesis

edilmi  ba da yürütülmü  olup,  ara rma y llar na ait 2006 ve 2007 y  iklim verileri

Çizelge 3.1.’ de verilmi tir (Anonim, 2008b).

Çizelge 3.1. Deneme Y llar nda Kazova Yöresine Ait klim Verileri
AYLAR Ort.

cakl k (ºC)
Max.

cakl k (ºC)
Min.

cakl k (ºC)
Ya
(mm)

Günne lenme
Süresi

(saat/gün)
2006 2007 2006 2007 2006 2007 2006 2007 2006 2007

OCAK -0,2 2,2 13,4 18,9 -14,3 -8,4 29,8 24,8 2,5 3,4
UBAT 2,8 1,9 19,3 17,8 -11,0 -9,3 34,4 29,0 3,4 4,2

MART 9,3 7,5 23,4 25,9 -3,8 -2,4 58,1 58,8 4,9 4,7
SAN 13,1 9,4 27,8 24,0 -1,2 -1,2 83,3 48,5 7,0 7,3

MAYIS 16,5 19,7 33,8 36,0 5,7 5,7 76,0 53,6 8,3 8,9
HAZ RAN 21,9 21,9 36,6 38,0 9,7 11,1 10,4 70,5 11,2 11,1
TEMMUZ 21,8 24,1 33,0 40,0 9,8 10,0 0,4 1,0 9,2 10,7

USTOS 26,5 24,9 40,0 40,3 11,1 13,4 0,0 35,5 10,7 10,3
EYLÜL 19,0 20,6 32,9 38,7 7,6 6,8 86,4 21,6 7,3 8,9
EK M 14,5 15,7 29,0 30,8 7,1 3,5 56,9 43,5 4,6 6,4
KASIM 5,7 7,2 22,1 20,8 -4,3 -5,6 45,2 98,9 4,2 3,8
ARALIK 0,0 3,0 12,0 16,0 -10,4 -8,0 9,5 44,8 3,0 2,5

Denemenin ilk y nda özellikle Mart ve Nisan aylar nda ortalama s cakl k de erleri

yüksek seyrederken, May s ay n ortalama s cakl k de erlerinin ikinci y la göre daha

dü ük oldu u Çizelge 3.1.’de görülmektedir. Bu dönemin özellikle asmalar n uyanma

ve çiçeklenme öncesinde aktif sürgün geli iminin yo un oldu u döneme denk gelmesi

ara rma döneminde dikkatle izlenmi tir.

3.2. Materyal

Deneme 2006 ve 2007 y llar nda, Kazova Vasfi Diren Tar m i letmesinde 2004 y nda

tesis edilen ba da yeti tirilen 10 üzüm çe idi üzerinde yürütülmü tür. Ba  Güney

yamaçta kurulmu  olup, asma s ralar  Do u-Bat  istikametine göre tesis edilmi tir.

Asmalar, 1,25 x 2,5 m dikim s kl nda dikilmi  ve 50 cm yükseklikten kordon
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sistemine göre terbiye edilmi tir. Üzüm çe itleri ve a lanm  olduklar  anaçlar Çizelge

3.2.’de; çe itlere ait özellikler ise ekil 3.1.’de verilmi tir.

Çizelge 3.2. Denemenin Gerçekle tirildi i Üzüm Çe itleri ve A  Olduklar  Anaçlar
Üzüm Çe itleri  Olduklar

Anaçlar
Üzüm Çe itleri  Olduklar

Anaçlar
Bo azkere 1103P Hamburg Misketi 41 B
Cabernet Sauvignon 1103P Merlot 5BB
Chardonnay 99R Narince 41B
Çavu 110R Öküz Gözü 41B
Emir 99R Riesling SO4

ekil 3.1. Denemenin Gerçekle tirildi i Üzüm Çe itlerinin Özellikleri( Çelik, 2006).
ÇE TLER ÖZELL KLER ÇE TLER ÖZELL KLER

BO AZKERE

Olgunla ma: Geç
Budama: Kar k
Renk: Mor-siyah
Tad: Yüksek tanenli
Salk m büyüklü ü: 490 g (Çok
iri)
Tane irili i: 3,4 g (orta)

HAMBURG M SKET

Olgunla ma: Orta mevsim
Budama: Kar k
Renk: Morumsu siyah
Tad:Misket aromal
Salk m büyüklü ü: 500-
600 g (Çok iri )
Tane irili i: 4-5 g (Çok iri
)

CABERNET SAUV GNON

Olgunla ma: Geç
Budama: Kar k- k sa
Renk: Mavi-siyah
Tad: Çe ide özgü biberimsi tad
Salk m büyüklü ü:  230 g
(Orta )
Tane irili i: 1,5 g (Küçük )

MERLOT

Olgunla ma: Geç
Budama: Kar k
Renk: Gri puslu siyah
Tad: Çe ide özgü tad
Salk m büyüklü ü: 250  g
(Orta)
Tane irili i: 1,8 g (Küçük)

CHARDONAY

Olgunla ma: Orta geç
Budama: Kar k
Renk: Ye ilimsi-sar
Tad: Çe ide özgü aroma
Salk m büyüklü ü: 125 g
(Küçük)
Tane irili i: 1,2 g (Küçük)

NAR NCE

Olgunla ma: Orta geç
Budama: K sa-kar k
Renk: Sar
Tad: Çe ide özgü aroma
Salk m büyüklü ü: 350-
450 g ( ri )
Tane irili i:  3-4 g ( ri )

ÇAVU

Olgunla ma: Orta erken
Budama: K sa
Renk: Sar ms  ye il
Büyüklük: Çok iri
Salk m büyüklü ü:400-500 g
(Çok iri )
Tane irili i: 6-7 g (Çok iri )

ÖKÜZGÖZÜ

Olgunla ma: Geç
Budama: Kar k
Renk: Gri puslu siyah
Tad: Çe ide özgü aroma
Salk m büyüklü ü: 450-
550 g (Çok iri )
Tane irili i:  6 g (iri )

EM R

Olgunla ma: Orta geç
Budama: K sa-kar k
Renk: Sar ms  ye il
Tad: Çe ide özgü aroma
Salk m büyüklü ü: 250-350 g

ri )
Tane irili i:  2-3 g (Orta )

ESL NG

Olgunla ma: Orta erken
Budama: Uzun
Renk: Amber sar
Tad: Çe ide özgü
aromatik
Salk m büyüklü ü: 150 g
(Küçük)
Tane irili i:  2-3 g
(Küçük)
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3.3. Yöntem

Dinlenme döneminde, ara rman n yürütülece i ba da olgunla ma dönemi boyunca

fiziksel ve kimyasal de imlerin takip edilece i ve verim de erlerinin al naca

asmalar seçilerek i aretlenmi tir. Verim de erlerinin al naca  parselde bulunan asmalar

budan rken geli me kuvvetleri dikkate al nm r. Çavu  ve Emir çe itlerine ait asmalar

11-13 göz/omca; di er çe itler ise 18-20 göz/omca eklinde yükleme yap lm r.

Deneme alan nda temel gübreleme yap lm  olup, asmalar damlama sulama sistemiyle

geli me döneminde sulanm r. Asmalarda, uç ve tepe alma i lemi ayr ca yap lm r.

3.3.1. Ara rmada Yap lan Gözlem ve Analizler

Ara rmada üzüm çe itlerine ait fenolojik gözlemler, etkili s cakl k toplamlar  (EST),

ben dü me dönemi sonras nda fiziksel ve kimyasal de iklikler ile olgunluk döneminde

verim, salk m ve tane özellikleri belirlenmi tir.

3.3.1.1. Fenolojik Gözlemler

Deneme y llar nda; tomurcuklar n kabarmas , tomurcuklar n sürmesi, çiçeklenme

ba lang , tam çiçeklenme, tane tutumu, ben dü me ve olgunla ma tarihleri ile ilgili

gözlemler yap larak kaydedilmi tir. Yap lan fenolojik gözlemler ve dönemlere ait

dikkate al nan özellikler ekil 3.2.’de verilmi tir. Ayr ca, tam çiçeklenmeden hasada

kadar geçen gün say lar  ise her çe it için ayr ca belirlenmi tir.

ekil 3.2. Ara rmada Üzüm Çe itlerinde Yap lan Fenolojik Gözlemlere Ait A amalar
Tomurcuklar

da
Patlama

Tomurcuklar
da sürme

Tam
Çiçeklenme
(% 70 çiç.)

Tane tutumu Ben dü me Hasat
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3.3.1.2. Etkili S cakl k Toplamlar n Hesaplanmas

Denemeye ait üzüm çe itlerinde, günlük ortalama s cakl k de erlerinden yararlan larak

fenolojik safhalara göre etkili s cakl k toplamlar  (EST) hesaplanm r. Hesaplamada

kullan lan günlük ortalama s cakl k de erleri Turhal lçesi Meteoroloji stasyonundan

al nan iklim verilerinden ve U10 Logger marka hobo aletiyle ba da yap lan

ölçümlerden(15 dakikada 1 kay t) yararlan larak hesaplanm r.

Her çe it için uyanma- tam çiçeklenme, tam çiçeklenme–ben dü me, uyanma-ben

dü me, çiçeklenme-hasat ve uyanma-hasat dönemleri için etkili s cakl k toplamlar  (e ik

cakl k 10 oC) ayr ca belirlenmi tir. Örnek: Uyanma - tam çiçeklenme döneminde EST

u ekilde hesaplanm r. EST= (Tomurcuklar n uyand  günün ortalama s cakl  -10
oC) +…..….+(Tam çiçeklendi i günün ortalama s cakl  – 10 0C) = XXX gün derece.

3.3.1.3. Olgunla ma Döneminde Belirlenen Baz  Fiziksel ve Kimyasal Özellikler

Üzüm çe itlerinde tane içeriklerindeki de iklikler Winkler ve ark. (1974)’e göre

ortaya konulmu tur. Olgunla ma periyodu ile ilgili örneklemeler, ben dü me

döneminden itibaren 1 hafta arayla asmalar n Kuzey ve Güney k sm ndan homojen bir

ekilde 10’ar salk m al narak yap lm r.

Üzümler al nd ktan sonra Gaziosmanpa a Üniversitesi Ziraat Fakültesi Bahçe Bitkileri

Bölümü laboratuar na getirilerek a daki ölçüm ve analizler yap lm r. Tanelerde

yap lan analizler, asmalar n de ik yöneylerinden al nan salk mlar n üst, orta ve alt

sm ndan seçilen 100 tane üzerinde gerçekle tirilmi tir.

SÇKM (%): Tülbentte elle s lan üzüm ras nda FG103/113 (0-32 %) marka el

refraktometresi  ile yap lan 3 okuman n ortalamas  al narak  belirlenmi tir.

Toplam asitlik (%): Tülbentte elle s lan üzüm ras nda pH’metrik yöntemle tartarik

asit cinsinden saptanm r. 10 ml ra örne ine 50 ml saf su ilave edilmi  ve 8,2 pH’ya
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kadar  0,1 N NaOH ile titre edilmi tir (Ough ve Amerine, 1988). Sofral k Çavu  ve

Hamburg Misketi çe itlerinde ise pH 7’ ye geldi inde titrasyon tamamlanm r (Eri ,

1973).

pH: Tülbentte elle s lan üzüm ras nda do rudan cam elektrotlu pH metre ile

ölçülerek saptanm r.

Tane a rl  (g) : Tesadüfen seçilen 100 tanenin ortalamas  al narak dijital terazide

yap lanan tart m sonucunda belirlenmi tir.

Ara rmada veri al nan çe itlerde SÇKM oran  belli bir düzeye ula nda, analizler

sonland lm r. Orta mevsimlik sofral k üzüm çe itlerinden Çavu  üzüm çe idinde

rada  SÇKM  % 16-17, arapl k beyaz üzümlerde SÇKM % 20-21,  arapl k renkli

üzümlerde ise SÇKM % 21-22’ye ula  zaman hasat zaman  olarak dikkate al nm

ve analizlere son verilmi tir.

3.3.1.4. Hasat Döneminde Al nan Veriler

Ara rman n tam olgunluk dönemindeki verilerini almak için gerçekle tirilen k sm ,

tesadüf parselleri deneme desenine göre üç tekerrürlü ve her tekerrürde 4 omca olacak

ekilde planlanm r.  Denemede elde edilen bulgulara varyans analizi yap ld ktan

sonra, ortalamalar aras nda farklar  Duncan testine göre kar la lm r (Düzgüne  ve

ark., 1983).

Tam olgunluk döneminde üzüm çe itlerinde verim, salk m a rl , tane irili i, üzüm

ras nda SÇKM, toplam asitlik, ve pH içerikleri ayr ca saptanm r. SÇKM, pH,

toplam asitlik tayini 3.3.1.2 de anlat ld ekilde gerçekle tirilmi tir. Hasat

dönemlerinde yap lan SÇKM ve toplam asitlik sonuçlar ndan yararlan larak olgunluk

indisi ayr ca hesaplanm r.

Verim (kg/omca): Ara rman n yürütüldü ü y llarda, denemeye ait üzüm çe itlerinden

ilk verimler 2006 ve 2007’de al nm r. lk y l 26 Nisan 2006 tarihinde deneme
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bölgesinde meydana gelen k ra  nedeniyle primer tomurcuklardan süren sürgünler

zarar görmü  olup, sekonder sürgünlerde olu an üzümlerden verim de erleri

ara rmaya dahil edilmemi tir. Tezde sadece ikinci y l verimlerine yer verilmi tir.

Ortalama salk m a rl  (g): Her omcada ayr ca saptanm r.

100 tane a rl  (g): Her omcada tesadüfen seçilen 10 salk mdan al nan 100 üzüm

tanesinin 3 tekerrürlü olarak dijital terazide tart lmas  sonucu elde edilmi tir.

Olgunluk indisi: Optimum olgunluk ve hasat zaman  saptamak için, SÇKM/asit oran

hasat indisi olarak belirlenmi ; olgunluk döneminde elde edilen SÇKM ve asit

miktar ndan yararlanarak hesaplanm r.
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4. ARA TIRMA BULGULARI VE TARTI MA

4.1. Fenolojik Gözlemler

Tokat’ n Turhal ilçesine 3 km mesafede bulunan deneme alan nda, asmalar 2006

nda 6-12 Nisan aras nda; 2007 y nda ise 21-29 Nisan tarihleri aras nda uyanm r.

llar aras nda uyanma bak ndan yakla k 2 haftal k bir farkl k oldu u gözlenmi tir.

Bu durumun, 2006 y  Mart ve Nisan aylar nda s cakl n 2007 y n ayn  aylar na

göre daha yüksek olmas ndan kaynakland  sonucuna var lm r (Çizelge 4.1. ve 4.2.).

Uyanma bak ndan çe itler aras nda yakla k bir haftal k bir süre oldu u, Cabernet

Sauvignon çe idinin en geç uyanan çe it oldu u gözlemlenmi tir.

Çizelge 4.1. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Üzüm Çe itlerinde Kaydedilen Fenolojik
Gözlemler (2006)

FENOLOJ K DÖNEMLERÇE TLER
Tomurcuklarda

Patlama
Tomurcuklar

da sürme
Tam

Çiçeklenme
Tane

tutumu
Ben

dü ümü
Hasat

Bo azkere 6 Nisan 16 Nisan 14 Haziran 18 Haziran 29. A ustos 3 Ekim
Cabernet Sauvignon 12 Nisan 20 Nisan 10 Haziran 15 Haziran 08 A ustos 12 Eylül
Chardonnay 7 Nisan 18Nisan 11 Haziran 16 Haziran 06 A ustos 12 Eylül
Çavu 5 Nisan 14 Nisan 10 Haziran 15 Haziran 05 A ustos 5 Eylül
Emir 8 Nisan 18 Nisan 10 Haziran 15 Haziran 15 A ustos 27 Eylül
Hamburg Misketi 10 Nisan 16 Nisan 11 Haziran 16 Haziran 07 A ustos 22 Eylül
Merlot 11 Nisan 20 Nisan 13 Haziran 18 Haziran 04 A ustos 12 Eylül
Narince 9 Nisan 18 Nisan 10 Haziran 15 Haziran 17 A ustos 19 Eylül
Öküz Gözü 8 Nisan 15 Nisan 13 Haziran 17 Haziran 18 A ustos 3 Ekim
Riesling 10 Nisan 19 Nisan 10 Haziran 16 Haziran 10 A ustos 12 Eylül

Çizelge 4.2. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Üzüm Çe itlerinde Kaydedilen Fenolojik
Gözlemler (2007)

FENOLOJ K DÖNEMLERÇE TLER
Tomurcuklarda

Patlama
Tomurcuklar

da sürme
Tam

Çiçeklenme
Tane

tutumu
Ben

dü ümü
Hasat

Bo azkere 26 Nisan 08 May s 06 Haziran 10 Haziran 25 A ustos 27  Eylül
Cabernet Sauvignon 29 Nisan 11 May s 05 Haziran 09 Haziran 7 A ustos 14 Eylül
Chardonnay 21 Nisan 02 May s 04 Haziran 07 Haziran 8 A ustos 09 Eylül
Çavu 21 Nisan 06 May s 04 Haziran 08 Haziran 1 A ustos 29 A ust
Emir 21 Nisan 07 May s 03 Haziran 07 Haziran 9 A ustos 21 Eylül
Hamburg Misketi 25 Nisan 04 May s 03 Haziran 06 Haziran 5 A ustos 14 Eylül
Merlot 27 Nisan 11 May s 06 Haziran 10 Haziran 6 A ustos 14 Eylül
Narince 24 Nisan 07 May s 04 Haziran 08 Haziran 16 A ustos 21 Eylül
Öküz Gözü 21 Nisan 04 May s 06 Haziran 10 Haziran 13 A ustos 27 Eylül
Riesling 26 Nisan 07 May s 05 Haziran 09 Haziran 11 A ustos 07 Eylül

Kara (1990) taraf ndan Tokat genelinde yap lan çal mada,  1988 y nda en erken
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uyanma Erbaa'da incelenen ral k (18.3.1988) çe idinde görülürken, 1989 y nda en

erken uyanma yine Erbaa'da Kabu u Kal n (3.3.1989) çe idinde belirlemi tir. En geç

uyanma ise her iki y lda da Pazar'da incelenen Kömü  C  (28.4.1988 ve 16.4.1989)

çe idinde, Narince çe idinde ise uyanman n 1-10 Nisan tarihleri aras nda gerçekle ti ini

bildirmektedir. ncelenen çe itlerde uyanma 1988 y nda 41 günde, 1989 y nda ise 40

günde tamamland  bildirilmi tir.

Ya  ve Odaba  (2002) taraf ndan yine Tokat yöresinde 1997 y nda yap lan bir ba ka

çal mada, Turhal bölgesinde Çavu  ve Narince çe itlerinde tomurcuklarda uyanman n

30 Mart - 4 Nisan tarihleri aras nda gerçekle ti i bildirilmektedir.

Kazova bölgesinde yapt z bu çal mada, ilk y la göre ikinci y l asmalarda

uyanman n 15 gün civar nda gecikti i görülmektedir. Bunun ilk y la göre ikinci y l

özellikle Mart ay nda ortalama s cakl n 1,8 ºC, Nisan ay nda ise 3,7 ºC kadar (Çizelge

3.2.) daha dü ük olmas ndan kaynakland  dü ünülmektedir.

Asmalarda tomurcuklarda sürme 2006 y nda Nisan ay n ortalar nda gerçekle irken,

2007 y nda May s ay n ilk haftas nda gerçekle mi tir (Çizelge 4.1. ve 4.2.).

Tomurcuklarda uyanmada oldu u gibi sürme aç ndan da beklendi i gibi y llar

aras nda farkl k ortaya ç km r.

Denemenin ilk y nda Nisan ay n son haftas nda (26 Nisan 2006) bölgeye k ra

dü mesi sebebiyle, asmalarda k k gözlerin primer tomurcuklar ndan süren sürgünler

zarar görmü  olup, daha sonra sekonder tomurcuklardan süren sürgünlerden al nan

üzümlerde verim de erleri denemeye dahil edilmemi , sadece olgunla ma döneminde

yap lan fiziksel ve kimyasal analiz sonuçlar na burada yer verilmi tir ( ekil 4.1. ve

4.2.).
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ekil 4.1. Kazova’da 26 Nisan 2006 tarihinde K ra
Nedeniyle Asmalarda Primer Tomurcuktan Süren
Sürgünlerdeki Zarar ( 29 4 2006)

ekil 4.2. Kazova’da 26 Nisan 2006 tarihinde
ra  Nedeniyle Olu an Zarar Sonras nda

Sekonder Tomurcuktan Olu an Sürgünler (05 06
2006)

Tam çiçeklenme 2006 y nda 10-14 Haziran tarihleri aras nda, 2007 y nda ise 3

Haziran ile 6 Haziran tarihleri aras nda gerçekle mi  olup, çe itlere göre de iklik

oldu u ayr ca gözlenmi tir. Denemenin ilk y nda asmalar 2007 y na göre yakla k 2

hafta önce uyanmas na ra men, ikinci y l tam çiçeklenme bak ndan asmalar ilk y la

göre 1 hafta önce çiçeklenmi tir (Çizelge 4.1. ve 4.2.).

Kara (1990) taraf ndan 1988-1989 y llar nda Tokat’ta yap lan çal mada, en erken

çiçeklenme 1988 ve 1989 y llar nda s ras yla zabel (1.6.1988) ve Çavu  Erbaa ile Gelin

Parma  (18.5.l989) çe itlerinde tespit edilmi tir. En geç çiçeklenme her iki y lda da

Asmal k (22.6.1988 ve 8.6.1989) çe idinde, Narince çe idinde ise çiçeklenmenin 25

May s - 12 Haziran tarihleri aras nda gerçekle ti i saptanm r. lk ve son çiçeklenen

çe itler aras ndaki fark her iki y lda da 21 gün olmu tur.

Ya  ve Odaba  (2002), 1997 y nda yapt klar  çal mada Turhal ilçesinde Çavu  ve

Narince çe itlerinde tam çiçeklenmenin 29 May s ile 1 Haziran tarihleri aras nda

gerçekle ti ini belirlemi lerdir.

lk y l tam çiçeklenmede meydana gelen gecikmenin 26 Nisanda primer tomurcuktan

süren sürgünlerin k ra dan zarar görmesi, daha sonra sekonder tomurcuklardan

sürgünlerin sürmesi ile olu an zaman kayb ndan ve ikinci y l May s ay n ilk y la göre

daha s cak geçmesinden kaynakland  dü ünülmektedir (Çizelge 3.1.).
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Tam çiçeklenme ile ilgili gözlem sonuçlar , Tokat merkez ve Turhal ilçesinde daha önce

yap lan gözlem bulgular yla benzerlik gösterdi i, bu durumda Kazova (Turhal)

yöresinde üzümlerde tam çiçeklenmenin çe itlere göre de mekle beraber 1-15 Haziran

tarihleri aras nda gerçekle ti i görülmektedir.

Tane tutumu ilk y l 15-18 Haziran, ikinci y l ise 7-10 Haziran tarihleri aras nda

gerçekle mi tir. Tam çiçeklenme ile tane tutumu aras nda 5-6 günlük bir süre geçti i

saptanm r.

Üzümlerde olgunla man n ba lang  olan ben dü me tarihinin, gerek y llara gerekse

çe itlere göre farkl k gösterdi i; çe itlerin büyük bir k sm nda ben dü menin genellikle

ustos ay n ilk haftas nda gerçekle ti i gözlemlenmi tir. Ara rman n ilk y nda

ben dü me 4  A ustos (Merlot) ile 29 A ustos (Bo azkere),  ikinci y lda ise 1 A ustos

(Çavu ) ile 25 A ustos (Bo azkere) tarihleri aras nda gerçekle mi tir. Bo azkere

çe idinin di er çe itlerden belirgin bir ekilde ayr ld  ve yakla k di er çe itlerden 2

hafta sonra ben dü me olay n gerçekle ti i saptanm r (Çizelge 4.1. ve 4.2.).  Tam

çiçeklenme ve tane tutumunda oldu u gibi, ben dü me tarihi ilk y l ikinci y la göre

yukar da bahsedilen iklimsel nedenlerden dolay  yakla k 1 hafta sonra gerçekle mi tir.

Kara (1990)’n n Tokat bölgesinde yapt  çal mada, ben dü menin ilk görüldü ü

çe itlerin Çavu  Erbaa (30.7.l988) ve Ç tl k (11.7.1989) çe itleri oldu unu, en geç ben

dü menin ise her iki y lda da Asmal k (28.8.1988 ve 3.8.1989) çe itlerinde gözlendi i

bildirmektedir. Narince çe idinde ben dü menin 17 Temmuz ile 14 A ustos tarihlerin

aras nda saptam  olup, en erken ve en geç ben dü en çe itler aras nda 1988 y nda 29

gün, 1989 y nda ise 23 günlük fark n kaydedildi ini rapor etmektedir. Ben dü menin,

çe itlere göre Çavu  Erbaa'da 19 gün, Ç tl k’ta 22 gün, Asmal k' ta ise 25 gün farkla

gerçekle ti ini saptam r.

Ya  ve Odaba  (2002), 1997 y nda yapt klar  çal mada Turhal ilçesinde Çavu  ve

Narince çe itlerinde ben dü menin 15–27 Temmuz tarihleri aras nda gerçekle ti ini

belirlemi lerdir.
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lk y l ben dü me tarihi aç ndan çe itler aras na 25 gün, ikinci y l ise 20 günlük bir

fark ortaya ç km r. Bu durum büyük olas kla iklimsel ko ullar ve çe itlerin

karakteristik özelli inden kaynaklanmaktad r.

Her iki y lda da en erken olgunla an çe it Çavu  olurken en geç ise Bo azkere ve

Öküzgözü üzüm çe itleri olmu tur. Çe itlerin genellikle Eylül ay n ikinci ve üçüncü

haftas nda olgunla  gözlenmi tir (Çizelge 4.1.,4.2.). Olgunla ma zaman na göre

Çavu  çe idinin bölgede “orta”, Bo azkere ve Öküzgözü çe idinin “çok geç” di er

çe itlerin ise “geç” çe it s  özelliklerini deneme y llar nda koruduklar

görülmektedir (Anonim, 1983).

Kara (1990) taraf ndan Tokat’ta yap lan çal mada, en erken olgunla an çe itlerin Gelin

Parma  (1.9.1988 ve 7.8.1989) ile Fenerit (1.9.1988 ve 5.8.1989), en geç olgunla an

çe itlerin ise Asmal k (14.10.1988 ve 2.10.1989), Kömü  C  (8.10.1988 ve

22.9.1989) ve Tilki Kuyru u (8.10.1988 ve 25.9.1989) çe itleri oldu u belirlenmi tir.

Narince çe idinde hasad n 5-24 Eylül tarihlerinde gerçekle ti i, en erken ve en geç

olgunla an çe itler aras nda 1988 y nda 44 gün 1989 y nda ise 55 günlük fark oldu u

tespit edilmi tir. Erkenci ve geç olgunla an çe itlerin olgunla ma tarihleri aras ndaki

ll k fark ise Gelin Parma 'nda 24, Fenerit'te 26, Asmal k'ta 12, Kömü  C 'nda 16

ve Tilki Kuyru u'nda 13 gün olarak belirlenmi tir.

Ya  ve Odaba  (2002) yapt klar  çal mada Turhal ilçesinde Çavu  ve Narince

çe itlerinde olgunla ma zaman n 26 A ustos–11 Eylül tarihlerin aras nda

gerçekle ti ini belirlemi lerdir.

Çukurova ko ullar nda yeti en yabanc  kökenli erkenci üzüm çe itlerinin adaptasyonu

ile ilgili ara rmada,  çe itlerde olum süresi belirlenirken tam çiçeklenme ile derim

aras nda geçen süreler ayr ca saptanm r. Üzümlerde olgunla man n May s ba nda

ba lad  ve çe itlere göre yakla k 4 haftaya varan derim zaman  fark n s cakl k

toplam  ihtiyaçlar yla alakal  oldu u saptanm r (Ergeno lu, 1988).
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Yap lan bir ara rmada, üzümlerde olgunluk zaman n çe itli faktörlere göre de ti i,

ancak bunun çe ide özgü bir özellik oldu u bildirilmi tir (Taylan, 1972). Üzümlerin

olgunla mas  de ik iklim faktörlerinin etkisi alt nda çok de ik geli me ve

olgunla ma durumlar  gösterebildi i gibi, farkl  üzüm çe itleri de farkl  bölgelerde ayn

zamanda olgunla abilirler. Bunlar n nedeni her çe it için ayr  s cakl k, ya  ve

güne lenme süresinin olmas r (Winkler ve ark., 1974).

Kazova ekolojisinde yap lan bu çal mada, iki y ll k dönemde yap lan fenolojik

gözlemlere göre, Bo azkere ve Öküzgözü d ndaki çe itlerin çok rahatl kla

yeti ebilece i, bu iki çe it hakk nda bir kanaate varmak için, sonbahar döneminde

ya anabilecek olumsuz iklim ko ullar ndan ne derece etkileneceklerinin ve istenilen

olgunluk düzeyine ula p ula amayacaklar n takip edilmesinde fayda görülmektedir.

Tam Çiçeklenmeden Olgunlu a Kadar Geçen Süre

Kazova ekolojik ko ullar nda 2006-207 y llar nda yürütülen çal mada, tam

çiçeklenmeden üzümlerin olgunla mas na kadar geçen sürelere bak ld nda, çe itlere

göre de mekle birlikte ilk y l 87-119 gün, ikinci y l ise 86-122 gün geçmi tir. Tam

çiçeklenmeden sonra en k sa sürede (86-87 gün) olgunla an çe it Çavu  çe idi olurken,

Bo azkere ve Öküzgözü çe idi ise olgunla ma için en uzun süreye (118-122 gün)

ihtiyaç duyan çe it olmu tur (Çizelge 4.3.).

Akman ve ark. (1971), tane tutumu ve olgunla ma aras nda geçen sürenin çe itlere göre

de ti ini belirlemi lerdir. Akman ve Topalo lu (1975), yerli ve yabanc  19 üzüm

çe idinin Gaziantep-Kilis çevresi ekolojik ko ullar na uygunlu u ve arapl k de erleri

üzerinde yapt klar  bir ara rmada çe itlerde tam çiçeklenme ve olgunla ma aras nda

geçen süreyi belirlemi lerdir. Ara rmac lar çiçeklenme ve olgunla ma aras nda geçen

sürenin y llardan çok çe itlerin özellikleriyle ilgili oldu unu ve Öküzgözü çe idinin

Gaziantep, Kilis ve Nev ehir'de farkl  sürelerde olgunla  aç klam lar ve elde

ettikleri verilere göre Öküzgözü ve Bo azkere üzümlerinin yörede yeti tirilmesinin

uygun olabilece i sonucuna varm lard r.
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Çizelge 4.3. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Üzüm Çe itlerinde Tam Çiçeklenmeden
                    Hasada Kadar Geçen Süre

TÇHKGS(Gün) TÇHKGS(Gün)*Üzüm Çe itleri
2006 2007

Üzüm Çe itleri
2006 2007

Bo azkere 118 122 Hamburg Misketi 103 103

Cabernet
Sauvignon

94 94 Merlot 91 100

Chardonnay 93 97 Narince 91 111

Çavu 87 86 Öküzgözü 119 122

Emir 109 110 Riesling 94 94

*TÇHKGS: Tam Çiçeklenmeden Hasada Kadar Geçen Süre

4.2. Üzüm Çe itlerinin De ik Dönemlerdeki Etkili S cakl k Toplam  De erleri

Bir bölgede ba k konusunda dikkate al nmas  gereken önemli kriterlerden birisi,

etkili s cakl k toplam de erleridir. 2006 ve 2007 y llar nda, günlük ortalama s cakl k

de erlerinden yararlan larak, denemeye dahil olan üzüm çe itlerinde de ik fenolojik

safhalara göre etkili s cakl k toplamlar  hesaplanm r. Her çe it için uyanma-tam

çiçeklenme, tam çiçeklenme–ben dü me, uyanma-ben dü me, çiçeklenme-hasat ve

uyanma-hasat dönemleri için EST de erleri Çizelge 4.4. ve 4.5.’te sunulmu tur.

lk y l uyanma-tam çiçeklenme döneminde EST de erleri 370,1 (Merlot) ile 461,3 gün

derece (Bo azkere); ikinci y l ise 353,5 (Hamburg Misketi) ile 388,5 gün-derece

(Bo azkere) aras nda de mi tir.

Adana ve Diyarbak r illerinde sofral k çe itler ile yap lan bir çal mada, uyanma-tam

çiçeklenme aras nda EST Adana’da 231 gd (Perle de Csaba) ile 470 gd (Perlette),

Diyarbak r’da ise 56 (Perle de Csaba ) gd ile 519 gd (Alphonse Lavallee) aras nda

llara göre de ti i saptanm r (Özdemir ve ark., 2005).

Uyanma-ben dü me dönemindeki EST de erleri, ilk y l 973,1 (Merlot) ile 1438,0

(Bo azkere) gün derece; ikinci y l ise 1133,4 (Çavu ) ile 1403,9 gün-derece

(Bo azkere) aras nda oldu u saptanm r (Çizelge 4.4., 4.5.).



40

Özdemir ve ark., (2005) taraf ndan Adana ve Diyarbak r illerinde yap lan çal mada,

uyanma-ben dü me aras nda EST Adana’da 651 gd (Perle de Csaba) ile 1277 gd

(Alphonse Lavallee), Diyarbak r’da ise 724 (Perle de Csaba ) gd ile 1521  gd (Alphonse

Lavallee) aras nda hesaplanm r.

Tam çiçeklenme-olgunla ma dönemi aras nda EST de erlerine bak ld nda ilk y l,

Çavu  çe idi (1168,6 gd) en dü ük, Bo azkere çe idi ise en yüksek (1365,5gd) EST

de erine ula  görülmektedir. kinci y l ise, bu dönemde EST Çavu  çe idinde

(1190,3 gd) en dü ük, Bo azkere ve Öküzgözü çe itlerine ise en yüksek (1481,0 gd)

de ere ula r.

Adana ve Diyarbak r illerinde sofral k çe itler ile yap lan bir çal mada, tam

çiçeklenme-olgunla ma aras nda EST Adana’da 657 gd (Perle de Csaba) ile 1309 gd

(Alphonse Lavallee), Diyarbak r’da ise 896 (Perle de Csaba ) gd ile 1530 gd (Alphonse

Lavallee) aras nda y llara göre de ti i saptanm r (Özdemir ve ark., 2005).

Bir bölgede ba k yap lacaksa veya bölgeye yeni çe it tavsiyesinde bulunulacak ise

uyanma-olgunla ma dönemlerinde bölgenin EST de erleri dikkate al nmaktad r. Bu

bak mdan her iki y lda da Çavu  çe idi (1583,0-1550,4 gd), en dü ük EST de erine

ula rken,  her iki y lda da en yüksek EST de erleri Bo azkere (1816,3-1859,2 gd)

çe idinde hesaplanm r (Çizelge 4.4. 4.5).

Çizelge 4.4. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Farkl  Üzüm Çe itlerinin De ik
                    Dönemlerdeki Etkili S cakl k Toplam stekleri  (gün-derece)  (2006)

FENOLOJ K DÖNEMLERÇE TLER
Uyanma – Tam

Çiçeklenme
Tam Çiçeklenme

– Ben Dü me
Uyanma  -
Ben Dü me

Tam Çiçeklenme-
Olgunla ma

Uyanma-
Olgun
La ma

Bo azkere 461,3 992,1 1438,0 1365,5 1816,3
Cabernet Sauvg. 406,2 738,7 1128,7 1232,7 1629,4
Chardonnay 422,2 697,3 1101,3 1225,8 1646,6
Çavu 433,4 686,0 1099,9 1168,6 1583,3
Emir 417,8 858,1 1259,2 1372,6 1763,0
Hamburg  Mis. 417,6 715,6 1115,0 1319,3 1726,5
Merlot 370,1 622,8 973,1 1189,3 1633,9
Narince 413,5 892,0 1288,0 1298,4 1702,4
Öküz Gözü 445,6 865,1 1294,2 1358,6 1810,2
Riesling 409,9 773,0 1165,9 1234,1 1633,1
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Özdemir ve ark., (2005) taraf ndan Adana ve Diyarbak r illerinde yap lan çal mada,

uyanma-olgunla ma aras nda EST Adana’da 919 gd (Perle de Csaba) ile 1616 gd

(Alphonse Lavallee), Diyarbak r’da ise 992 (Perle de Csaba ) gd ile 2040  gd (Alphonse

Lavallee) aras nda hesaplanm r.

Winkler (1932), erkenci üzüm çe itlerinde tam çiçeklenmeden olgunlu a kadar geçen

periyot içerisinde 1600-2000 0C s cakl k toplam na ihtiyaç varken bu durum geççi üzüm

çe itlerinde 3000 0C veya daha fazla oldu unu bildirmektedir.

Hamburg Misketi üzüm çe idinde EST’nin, uyanma-çiçeklenme döneminde 343,

çiçeklenme-hasat döneminde 1522 ve uyanma-hasat döneminde ise 1865 gün derece

oldu u bildirilmektedir (Uzun, 2004).

 Uzun (1997), Antalya’da 13 üzüm çe idinde de ik fenolojik safhalarda etkili s cakl k

toplam  isteklerini hesaplam  olup, en erkenci çe it olarak Uslu ve Trakya lkeren

çe itlerini, uyanmadan olgunlu a kadar bu çe itlerde EST 1086 derece gün ve 1088

derece gün olarak saptam r.

Özdemir ve ark., (2005) Adana ve Diyarbak r illerinde sofral k çe itlerle yapm

olduklar  ara rmada EST de erlerinin y ldan y la, yöreden yöreye de ti i, çe itlerin

EST iste i ile ilgili karakterlerini ise genellikle her iki yörede de korumu  oldu u,

çe itlerden  Perle de Csaba’n n en önce, Alphonse Lavallee’in ise en geç olgunla

belirlenmi tir.

Ara rma y llar nda (2006-2007), Kazova bölgesinde ya anan ortalama s cakl k

de erlerinden yararlan larak yap lan hesaplama sonras  saptanan EST de erleri (1872,0-

2005,0 dg), bölgenin man iklim s na ( man iklim, 1701-1950 gd) ait özelli i

göstermi tir.

Çelik ve ark., (1998), Tokat ilinin uzun y llar ortalamalar na göre EST de erinin 1599

derece gün oldu u bildirmekte olup, bölge s flamada serin iklim ko ullar na (1401-

1700 gd) girmektedir. Kazova yöresinde iki y ll k verilere göre EST de erinin daha
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yüksek ç km  olmas , yörenin tamamen man iklim özelli i ta  göstermez. Zira

bölgede uzun süre ya anacak iklim verilerini takip etmekte fayda görülmektedir. Ancak,

ya anan küresel nma gerçe ini de göz önüne al rsak, bölgede man iklim

ko ullar nda yeti en ço u üzüm çe idinin bölgede EST aç ndan sorun ya amayaca ,

Öküzgözü ve Bo azkere üzüm çe itlerinin ise istenilen düzeyde kaliteye ula abilmesi

için, en az ndan Ekim ay n son haftas na kadar  olgunla malar n takip edilmesinde

fayda görülmektedir.

Çizelge 4.5. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Farkl  Üzüm Çe itlerinin De ik
Dönemlerdeki Etkili S cakl k Toplam stekleri  (gün-derece)  (2007)

Fenolojik DönemlerÇE TLER
Uyanma - Tam

Çiçeklenme
Tam Çiçeklenme

- Ben Dü me
Uyanma  -
Ben Dü me

Tam Çiçeklenme-
Olgunla ma

Uyanma-
Olgun
La ma

Bo azkere 388,5 1026,7 1403,9 1481,0 1859,2
Cabernet Sauvg. 365,5 805,7 1159,7 1393,4 1748,4
Chardonnay 369,8 881,3 1240,4 1355,0 1703,4
Çavu 369,8 774,3 1133,4 1190,3 1550,4
Emir 358,6 842,6 1201,2 1479,1 1832,7
Hamburg  Mis. 353,5 842,6 1196,1 1415,9 1764,7
Merlot 376,3 825,3 1202,5 1381,4 1757,7
Narince 364,7 848,5 1201,6 1467,8 1822,8
Öküz Gözü 388,5 941,6 1330,1 1481,0 1843,2
Riesling 376.7 918,2 1294,9 1318,2 1684,4

cakl kta oldu u gibi, üzümlerin olgunla mas  için belirli güne lenme süresine

ihtiyaçlar  oldu u (Oraman, 1970), her üzüm çe idi olgunla mas  ve belli çe it

özelliklerine kavu abilmesi için belli miktarda güne na ihtiyaç duymaktad r. Her

ba n güne lenme derecesi ve süresi, ba n yerine ve yönüne göre de iklik

göstermektedir (Fidan ve Eri , 1975). Ekonomik anlamda bir ba k için bu de erin

1500-1600 saatten az olmamas  gerekti i bildirilmektedir (Çelik ve ark., 1998).

Leeuwen ve ark. (2004), 1996-2000 y llar  aras nda yapm  olduklar  ara rmada,

maksimum ve minimum s cakl k ve etkili s cakl k toplamlar n y ldan y la de ti ini,

iklim, toprak ve çe it karakterinin tane kompozisyonu ve asman n performans  üzerinde

etkli oldu unu, toprak ve iklimin etkisinin çe itten daha fazla oldu unu bildirmi lerdir.
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4.3. Üzüm Çe itlerinde Olgunla ma Periyodunda Meydana Gelen Baz  Kimyasal

ve Fiziksel De imler

Ara rmada yer alan üzüm çe itlerinde ben dü me dönemi sonras nda, optimum hasat

zaman  saptamak için birer hafta arayla üzüm numuneleri al nm r. Al nan üzüm

numunelerinde tane irilikleri,  rada SÇKM, toplam asitlik ve pH de erleri

saptanm r.

4.3.1. Olgunla ma Döneminde Yap lan Kimyasal Analizler

Her iki y lda da ben dü me dönemi sonras nda, tüm çe itlerde SÇKM oran  ve pH

de eri hasada kadar artarken, toplam asitlik miktar nda azalma görülmü tür. Bu

bulgular y llara ve çe itlere göre de iklik göstermi tir. (Çizelge 4.6., 4.7., 4.8, 4.9;

ekil 4.3. 4.4, 4.5. ve 4.6).

4.3.1.1. Olgunla ma Döneminde SÇKM Miktar ndaki De imler

Her iki y lda da genellikle ba lang çta % 9-11 civar nda olan SÇKM miktar n, hasat

döneminde arapl k çe itlerin ço unda  % 20’lere, sofral k çe itlerde ise (Çavu ,

Hamburg Misketi)  % 16-18’lere ula r. Olgunla ma döneminde elde edilen SÇKM

miktarlar  genelde OIV kriterlerine göre yüksek (% 20,0-24,0) de erleri içerisinde yer

ald , ancak orta s fa çok yak n oldu u  görülmektedir (Anonim, 1983).

Çizelge 4.6. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Yeti en Üzüm Çe itlerinde Olgunla ma
Döneminde SÇKM Miktar  (%), (2006)

ÇE TLER BEN DÜ MEDEN SONRAK  HAFTALAR
1. Haf.
8 A us.

2. Haf.
15A u.

3. Haf.
22A u.

4. Haf.
29A u.

5. Haf.
5Eylül

6. Haf.
12 Eyl.

7. Haf.
20 Eyl.

8. Haf.
27 Eyl.

9.Haf.
3 Ekim

Çavu 11,50 12,10 14,10 15,00 17,50 - - - -
Cabernet Sauv. 11,50 14,20 17,75 20,50 21,50 22,00 - - -
Chardonnay 12,80 15,80 17,01 17,80 18,50 21,50 - - -
Merlot 13,75 15,40 18,40 20,20 21,60 22,50 - - -
Riesling 12,00 15,40 17,50 19,20 20,50 21,00 - - -
Narince - 9,10 11,20 14,10 17,05 18,90 21.00- - -
Hamburg  Mis. 9,30 10,60 12,00 14,80 15,60 17,90 18,30 - -
Emir 9,50 10,80 12,50 14,50 15,50 17,50 19,20 19,35 -
Bo azkere - - 8,55 11,00 14,80 16,22 17,10 18,35 19,00
Öküz Gözü - 8,90 10,50 12,25 15,00 16,10 17,20 18,70 19,20
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Her iki y lda da, olgunla ma döneminde en dü ük SÇKM miktar  Çavu  üzüm çe idinde

(%17,50-15,60), en yüksek ise Cabernet Sauvignon (% 22,0-21,0) ve Merlot ( % 22)

çe itlerinde belirlenmi tir (Çizelge 4.6. ve 4.7.). Denemedeki çe itlerden en erken

Çavu  çe idi, en geç ise Öküzgözü ve Bo azkere çe itleri olgunlu a ula r (Çizelge

4.6. ve 4.7.). Tokat yöresinde eskiden beri yeti tirilen Çavu  üzüm çe idinin, A ustos

ay n sonu ile Eylül ay n ba nda olgunla  de ik ara lar taraf ndan

saptanm r (Kara, 1990; Ya  ve Odaba , 2002).

Çizelge 4.7. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Yeti en Üzüm Çe itlerinde Olgunla ma
Döneminde SÇKM Miktar  (%), (2007)

ÇE TLER BEN DÜ MEDEN SONRAK  HAFTALAR
1. Hafta
6 A ust.

2. Hafta
13 A u.

3. Hafta
20 A u.

4.Hafta
27 A u.

5. Hafts
6 Eylül

6. Hafta
13 Eylül

7. Hafta
20 Eylül

8. Hafta
27 Eylül

Çavu 11,20 11,95 14,50 15,60 - - - -
Chardonnay 11,5 14,00 17,90 19,00 20,50 - - -
Riesling - 11,50 15,02 18,50 20,90 - - -
Cabernet Sauv. 10,80 13,70 15,01 16,80 20,10 21,00 - -
Hamburg  Misketi 11,20 13,00 15,00 16,30 17,90 18,80 - -
Merlot 12,80 15,20 16,00 18,40 19,25 20,30 - -
Emir 10,60 14,40 15,60 17,00 18,50 19,00 20,10 -
Narince - 10,40 13,00 16,20 17,20 18,20 20,50 -
Bo azkere - - 9,00 11,40 14,50 16,00 17,45 18,00
Öküzgözü - - 10,90 11,50 14,00 16,20 17,15 18,10

Akman ve ark., (1975), Öküzgözü çe idinde olgunla ma s ras nda eker miktar n

llara göre de ti ini ve olgunlu a eri me zamanlar  aras ndaki fark n 20 güne kadar

kabildi ini, bu çe ide ait SÇKM miktar n Gaziantep ve Kilis’te farkl k gösterdi ini

(% 16.8-21.0 ile % 21,4-23,2) saptam lard r.

Kara ve Gerçekçio lu (1993), Tokat’ta 12 farkl  Amerikan asma anac na a  Narince

çe idinde olgula man n seyrini izlemi  olup, hasada 1 ay kala yap lan ölçümlerde

anaçlara göre  SÇKM’nin % 14,1-19,6 aras nda oldu unu, hasat döneminde ise SÇKM’

nin  % 19,0-23,60 yükseldi ini ve anaçlara göre de ti ini saptam lard r.

Deryao lu (1997), Elaz ’da Bo azkere ve Öküzgözü üzüm çe itleri ile yapt

çal mada, rada çözünür kuru maddenin olgunluk dönemine kadar artt , 1992

nda olgunlukta ula lan SÇKM miktar n 1993 y ndaki de erden daha yüksek

oldu u bildirmi tir. Bunun ise, ortalama s cakl n ilk y l daha fazla olmas  ile alakal

olu unu bildirmi tir.
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ekil 4.6. Merlot Üzüm Çe idinde Olgunla ma Döneminde SÇKM ve Toplam Asit
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Dubourdieu ve ark., (1981), Sauvignon ve Semillon üzümlerinin olgunla mas

ras ndaki de imleri ben dü me a amas ndan olgunlu a kadar olan periyotta 60

günlük süreyle incelemi lerdir. Ara rmac lar, olgunla ma s ras nda eker miktar n

artt  ve olgunla ma s ras ndaki de melerin çe ide göre de ti ini aç klam lard r

(Deryao lu, 1997).
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Karanis ve Çelik, (2002),  Amasya’da 1997-1998 y nda yapt klar  ara rmada, taneler

bezelye irili ini ald ktan sonra 15 gün arayla olgunla ma dönemine kadar yapt klar

SÇKM ölçümlerinde, çe itlere göre de mekle birlikte,  ba lang çta yakla k % 3,5-4,0

olan SÇKM oran , hasat zaman nda 13,55-20,40 oran na ula r.

Tekirda  ko ullar nda 2006 ve 2007 y llar nda yap lan çal mada, hasada 5 hafta kala

birer hafta arayla SÇKM ve toplam asitlik miktarlar  takip edilmi tir. Tüm çe itlerde bu

dönemde SÇKM oran n artt , asitlik miktar n ise azald , y l ve çe ide göre

de ikliklerin oldu u saptanm r (Anonim 2007a, 2008a).

Yap lan ara rmalarda, asman n fenolojik safhalar  ile radaki eker miktar n

bölgedeki iklim artlar  ve kültürel uygulamalarla yak n ili ki içerisinde oldu u ve

üzümlerin olgunla  dönemde SÇKM miktar n artt   bildirilmektedir (Akman ve

ark., 1972; Cirami, 1973; Johnson ve Nagel, 1976; Egger ve ark., 1993; Pirie ve Mullins,

1980;  Mullins ve ark., 1992; A ao lu, 2002; Anonim 2007a, 2008a).

Olgunla ma döneminde SÇKM miktar  ile ilgili elde etti imiz bulgular, konu üzerinde

de ik y llarda farkl  ara rmac lar taraf ndan yap lan çal malarda, y l ve çe itlere

göre ç kan farkl klar n iklim ko ullar  ve çe itlerin genel karakteristi i ile alakal

sonuçlar yla uyu tu u görülmü tür.

4.3.1.2. Olgunla ma Döneminde Toplam Asit Miktar ndaki De imler

Olgunla ma döneminde toplam asitlik ile ilgili bulgular Çizelge 4.8. ve 4.9.‘da

sunulmu tur. Beklenildi i gibi üzümlerde saptanan toplam asitlik miktar , ben dü me

döneminden sonra her iki y lda da h zla azalm r (Çizelge 4.6., 4.7., 4.8, 4.9; ekil 4.3.

4.4, 4.5. ve 4.6.).

Ben dü me döneminde y llara göre en dü ük toplam asitlik Çavu  çe idinde % 1,190-

1,167; en yüksek ise y llara göre Bo azkere % 4,163-2,833 ile Öküzgözü çe idinde %

3,320-2,695 olarak de mi tir. Tam olgunluk (hasat) döneminde toplam asitlik miktar
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her iki y lda da Çavu  çe idinde en dü ük düzeyde (% 0,752-0,491) bulunurken, en

yüksek toplam asit Bo azkere çe idinde (%1,100- 0,990 saptanm r (Çizelge 4.8. ve

4.9.).

Kaliforniya'da yap lan bir ara rmada, üzümlerin olgunla mas  s ras nda toplam asit,

malik asit ve tartarik asitteki de meleri incelemi , genellikle, olgunla ma s ras nda

ben dü me a amas n çe itlere göre de ti i ve bu dönemde ekerlerde ani bir art  ve

tartarik asit, malik asit ve toplam asitte bir azalma oldu u saptanm r (Kliewer, 1965).

Çizelge 4.8. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Yeti en Üzüm Çe itlerinde Olgunla ma
Döneminde Toplam Asitlik Miktar  (%), (2006)

ÇE TLER BEN DÜ MEDEN SONRAK  HAFTALAR
1. Haf.
8 A us.

2. Haf.
15A u.

3. Haf.
22A u.

4. Haf.
29A u.

5. Haf.
5Eylül

6. Haf.
12 Eyl.

7. Haf.
20 Eyl.

8. Haf.
27 Eyl.

9.Haf.
3 Ekim

Çavu 1,190 1,120 1,057 0,926 0,752 - - - -
Cabernet Sauv. 2,485 2,020 1,605 1,335 1,180 0,903 - - -
Chardonnay 1,950 1,650 1,460 1,379 1,285 1,035 - - -
Merlot 2,120 1,800 1,645 1,366 1,195 0,950 - - -
Riesling 1,480 1,205 1,096 0,990 0,970 0,925 - - -
Narince - 3,430 2,088 1,217 0,908 0,815 0,780- - -
Hamburg  Mis. 1,660 1,490 1,350 1,262 1,205 0,950 0,820 - -
Emir 1,610 1,510 1,313 1,167 1,125 1,080 1,025 0,870 -
Bo azkere - - 4,163 2,03 1,913 1,630 1,533 1,395 1,100
Öküz Gözü - 3,320 2,950 2,138 1,352 1,119 1,089 1,066 1,043

Johnson ve Carroll (1973), ye il büyüme a amas ndan a  olgunluk a amas na kadar

eker ve asitlerde meydana gelen de imleri haftal k olarak incelemi lerdir. lk örnek

alma tarihinden itibaren tane a rl n ve ben dü me a amas ndan itibaren SÇKM

miktar n artt , toplam asit miktar n ben dü me a amas na kadar artt , bu

amadan sonra azalmaya ba lad  ve olgunlu a do ru azalma oran n dü tü ü,

tartarik asit miktar n olgunlu un ba lang ndan itibaren sürekli azald  ve

olgunlu un sonuna do ru miktar n hemen hemen sabit kald  saptanm r

(Deryao lu, 1997).

Hindistan'da man iklim ko ullar nda yeti tirilen be  üzüm çe idinde yap lan bir

çal mada ise, üzümler erken, normal ve a  olmak üzere üç farkl  olgunlukta hasat

edilmi tir. Sonuç olarak, olgunla ma ile briks'in artt  ve toplam asit miktar n

azald  belirlenmi  ve a  olgunlukta Arka Kanchan çe idinde briks'in dü ük ve
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Bangalore Blue'da toplam asit miktar n yüksek ve pH'nin dü ük olmas n çe itlerin

karakteristik özelli i oldu u bildirilmi tir (Suresh ve Ethiraj, 1987).

Çizelge 4.9. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Yeti en Üzüm Çe itlerinde Olgunla ma
Döneminde Toplam Asitlik Miktar  (%), (2007)

ÇE TLER BEN DÜ MEDEN SONRAK  HAFTALAR
1. Hafta
6 A ust.

2. Hafta
13 A u.

3. Hafta
20 A u.

4.Hafta
27 A u.

5. Hafts
6 Eylül

6. Hafta
13 Eylül

7. Hafta
20 Eylül

8. Hafta
27 Eylül

Çavu 1,167 1,010 0,594 0,491 -
Chardonnay 1,665 1,367 1,146 0,896 0,880
Riesling - 1,258 1,152 1,032 0,875
Cabernet Sauv. 2,130 1,838 1,702 1,368 1,155 0,798 -
Hamburg  Mis. 1,463 1,383 1,127 0,941 0,810 0,702
Merlot 1,793 1,621 1,243 1,017 0,870 0,780
Emir 1,238 1,081 0,776 0,716 0,667 0,617 0,593
Narince - 2,145 2,049 1,169 0,938 0,792 0,743
Bo azkere - - 2,833 1,766 1,554 1,283 1,120 0,990
Öküz Gözü 2,695 1,991 1,688 1,398 1,195 0,902 0,887

Kara ve Gerçekçio lu (1993), Tokat’ta 12 farkl  Amerikan asma anac na a  Narince

çe idinde, hasada 1 ay kala toplam asit miktar n anaçlara göre 7,96-10,24 g/l aras nda

oldu u, hasat döneminde ise toplam asitli in 4,52-7,22 g/l’ye dü tü ünü ve anaçlara

göre de ti ini saptam lard r.

Deryao lu (1997), yapt  çal mada Öküzgözü ve Bo azkere çe itlerinde olgunla ma

ile birlikte toplam asit miktar n h zla azald , toplam asit içerisinde tartarik asit

miktar n malik asitten çok fazla oldu unu bildirmi tir.

Karanis ve Çelik, (2002),  Amasya’da 1997-1998 y lllar nda yapt klar  ara rmada,

taneler bezelye irili ini ald ktan sonra 15 gün arayla olgunla ma dönemine kadar

yapt klar  toplam asitlik ölçümlerinde, çe itlere göre de mekle birlikte,  ba lang çta

yakla k  % 4 olan  toplam asit miktar n, hasat zaman nda % 0,46-0,78’lere kadar

dü tü ünü, y l ve çe itlere göre ise farkl k saptad klar  bildirmi lerdir.

Dubourdieu ve ark., (1981), yat klar  çal mada Sauvignon ve Semillon üzümlerinin

olgunla mas  s ras nda, toplam asit miktar n azald , olgunla ma s ras ndaki

de melerin çe ide göre de ti ini saptam lard r (Deryao lu, 1997).
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Yapm  oldu umuz çal mada, olgunla ma döneminde 10 çe itte toplam asit miktar n

ben dü me döneminden itibaren azalm  oldu u, hasat döneminde ilk y l toplam asitlik

miktar n ikinci y la göre daha yüksek ç kmas , ilk y l Eylül ay nda ortalama s cakl n

daha yüksek olmas  ile alakal  oldu u dü ünülmektedir. Zira, A ao lu (2002),

cakl n tanede toplam asitlik ile malat ve tartarat miktar na etki eden en önemli çevre

faktörü oldu u, ayn  brix derecesindeki bir çe idin meyvelerinde, serin bölgede

yeti enlerin s cak bölgede yeti enlere oranla daha fazla asit bulundu unu

bildirmektedir.

4.3.1.3. Olgunla ma Döneminde rada pH De erleri

SÇKM oran nda oldu u gibi, rada pH de erleri ben dü me döneminden itibaren art

göstermi tir. Ben dü me döneminde en dü ük pH, her iki y lda da Bo azkere ve

Öküzgözü çe itlerinde (2,28-2,32), en yüksek ise Çavu  (3,15-3,10) çe idinde

saptanm r. Hasat döneminde ise, en yüksek pH Çavu  çe idinde (3,72-3,80) çe idinde

belirlenmi  olup, toplam asitli in en yüksek oldu u Bo azkere ve Öküzgözü

çe itlerinde ise en dü ük pH de erleri (3,29-3,34) saptanm r (Çizelge 4.11, 4.12.)

Üzüm ras ndaki pH, olgunla ma süresince SÇKM deki art a paralel olarak artmakta

ve optimum hasat zaman n saptanmas nda belirleyici bir kriter olarak kullan ld

bildirilmektedir (Fanizza, 1982).

Çizelge 4.10. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Yeti en Üzüm Çe itlerinde  Olgunla ma
Döneminde rada pH  De erleri(2006)

ÇE TLER BEN DÜ MEDEN SONRAK  HAFTALAR
1. Haf.
8 A us.

2. Haf.
15A u.

3. Haf.
22A u.

4. Haf.
29A u.

5. Haf.
5Eylül

6. Haf.
12 Eyl.

7. Haf.
20 Eyl.

8. Haf.
27 Eyl.

9.Haf.
3 Ekim

Çavu 3,15 3,42 3,60 3,68 3,72 - - - -
Cabernet Sauv. 2,62 2,95 3,11 3,20 3,42 3,50 - - -
Chardonnay 2,96 3,05 3,26 3,34 3,40 3,45 - - -
Merlot 2,98 3,12 3,23 3,30 3,38 3,41 - - -
Riesling 2,98 3,12 3,18 3,28 3,37 3,46 - - -
Narince - 2,85 3,10 3,23 3,34 3,39 3,42 - -
Hamburg Mis. 2,89 3,10 3,26 3,38 3,46 3,49 3,54 - -
Emir 2,68 2,89 2,98 3,15 3,26 3,29 3,35 3,38 -
Bo azkere - - 2,32 2,40 2,65 2,80 2,95 3,18 3,29
Öküz Gözü - 2,28 2,45 2,56 2,75 2,96 3,14 3,25 3,33
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Çizelge 4.11. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Yeti en Üzüm Çe itlerinde Olgunla ma
Döneminde rada pH  De erleri (2007)

ÇE TLER BEN DÜ MEDEN SONRAK  HAFTALAR
1. Hafta
6 A ust.

2. Hafta
13 A u.

3. Hafta
20 A u.

4.Hafta
27 A u.

5.
Hafts
6 Eylül

6. Hafta
13 Eylül

7. Hafta
20 Eylül

8. Hafta
27 Eylül

Çavu 3,10 3,42 3,55 3,80 - - - -
Chardonnay 3,06 3,32 3,43 3,52 3,58 - - -
Riesling - 2,89 3,12 3,26 3,38 - - -
Cabernet Sauv. 2,85 3,05 3,30 3,44 3,48 3,52 - -
Hamburg  Mis. 3,26 3,39 3,46 3,58 3,65 3,69 - -
Merlot 2,95 3,23 3,34 3,42 3,49 3,53 - -
Emir 3,01 3,14 3,21 3,28 3,33 3,38 3,43 -
Narince - 2,45 2,98 3,12 3,34 3,53 3,66 -
Bo azkere - - 2,80 3,05 3,14 3,24 3,30 3,35
Öküz Gözü - 3,02 3,20 3,26 3,33 3,38 3,44

Cirami (1973), man iklim ko ullar nda arapl k üzüm çe itlerinde olgunluk

dönemindeki kuru madde, toplam asitlik ve pH’daki de meleri ara rm r. rada

toplam asitlik 7,3 ile 14,0 g/l, pH  2,8 ile 3,6. aras nda de ti ini, olgunla maya yak n

toplam asitli in her on günde 1 g/l olacak ekilde azald  saptam r.

Berg ve Ough (1977), yapt klar  ara rmada optimum kalitede sofra arab  için en

uygun balling dereceleri belirlemi ler ve s cak bölgeler için, olgunluk ve arap kalitesi

dikkate al nd nda, pH derecesinin toplam asitlikten daha önemli bir kriter

olabilece ini bildrimi lerdir (Deryao lu, 1996).

Karanis ve Çelik (2002),  Amasya’da 1997-1998 y lllar nda yapt klar  ara rmada,

taneler bezelye irili ini ald ktan sonra 15 gün arayla olgunla ma dönemine kadar

yapt klar rada pH ölçümlerinde, çe itlere göre de mekle birlikte,  ba lang çta

yakla k 1,44-2,82 aras nda olan pH de erlerinin hasat zaman nda 3,30-4,02 lere kadar

yükseldi ini, y l ve çe itlere göre ise farkl k saptad klar  bildirmi lerdir.

Deryao lu (1997), Elaz ’da yapm  oldu u çal mada, Öküzgözü çe idinde rada pH

derecelerinin olgunlu a ba  olarak yükseldi ini, 1992 y nda ilk örnekte 2.25 olarak

belirlenen pH derecesi, olgunlu a ba  olarak artt  ve son örnekte 3.45 olarak

belirledi ini bildirmektedir. 1993 y nda ise ilk örnekte pH derecesi 2.40 ve son örnekte

ise 3.58 olarak bulunmu tur (Çizelge 4 ve 5). Üzümlerin olgunla mas  s ras nda pH
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derecesinin artt  çe itli ara rmac lar taraf ndan da saptanm r (Amerine ve Winkler,

1958; Johnson ve Nagel, 1976; Carroll ve Marcy, 1982; Roumbas, 1983).

Ashwini ve ark. (1992), Gulabi üzüm çe itlerinde elde edilen ra ve araplarda kalite

üzerine olgunlu un etkisini inceledikleri ara rmada, olgunlu a ba  olarak, rada

çözünür kuru maddenin, pH'nin ve briks/asit oran n artt  ve toplam asit miktar n

azald ; Cacho ve ark. (1992), ise olgunla ma s ras nda tane a rl , çözünür kuru

madde ve  miktarlar n artt , bu de melerin çe ide ve y la göre farkl  oldu unu ve

llar aras ndaki fark n çe itler aras ndakine göre, daha fazla oldu unu bildirmi lerdir

(Deryao lu, 1996).

De ik ara rmac lar, yapt klar  çal malarda üzümlerde olgunla ma döneminde,

olgunlu a ba  olarak toplam asit miktar n azald , eker miktar  ve pH'n n

artt , olgunluk a amas nda  antosiyan miktar  bak ndan çe itler aras nda oldukça

büyük farkl klar oldu unu bildirmi lerdir (Singh ve Khanduja, 1978; Dubourdieu ve

ark.,1981; Roson ve Moutounet,1992; Gomez ve ark., 1995; Deryao lu, 1997; Karanis

ve Çelik, 2002).

Üzümlerin olgunla mas  de ik iklim faktörlerinin etkisi alt nda çok de ik geli me ve

olgunla ma durumlar  gösterebildi i gibi, farkl  üzüm çe itleri de farkl  bölgelerde ayn

zamanda olgunla abilirler. Bunlar n nedeni her çe it için ayr  s cakl k, ya  ve

güne lenme süresinin olmas r (Winkler ve ark., 1974). Fidan ve Eri  (1974), ayn

üzüm çe idi de ik iklim faktörleri alt nda, çok çe itli ve olgunla ma durumlar

gösterebildi i gibi, farkl  üzüm çe itlerinin farkl  bölgelerde ayn  zamanda

olgunla abildi ini belirtmi lerdir.

Bu ara rmada olgunla ma döneminde yap lan kimyasal analizlerle ilgili olarak,

üzümler olgunla kça toplam asitlikte azalma, SÇKM ve pH’daki art n y llara ve

çe itlere göre de iklik gösterdi i saptanm r. Y l, dönem ve çe itler aras nda ortaya

kan farkl n, büyük ölçüde ekolojik ko ullar ve üzüm çe itlerinin kendine özgü

özelliklerinden kaynaklanmaktad r. Olgunla ma döneminde rada toplam asit ve pH
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de erleri ile ilgili olarak elde edilen bulgular n, daha önce farkl  ara lar taraf ndan

elde edilen bulgularla uyum içinde oldu u görülmü tür.

4.3.2. Olgunla ma Döneminde Tane riliklerindeki De imler

Kazova yöresinde yap lm  olan bu çal mada yeti tirilen standart üzüm çe itlerinde

2006 ve 2007 y llar nda ilk verimler al nm  olup, bu çe itlerde ben dü me döneminden

hasada kadar al nan örneklerde tane irilikleri ayr ca saptanm r (Çizelge 4.12., 4.12.).

Bu ara rmada, ben dü me dönemlerinden itibaren her iki y lda da, tane irili i artarak

olgunluk döneminde maksimum a rl a ula r. Ben dü me dönemi ba lang nda

ve olgunla ma dönemlerinde her iki y lda da,  en iri tane a rl  Çavu  ve Öküzgözü

çe itlerinde saptanm r. Tane irili i bak ndan en dü ük de er her iki y lda da

Cabernet Sauvignon ve Chardonnay çe itlerinde belirlenmi tir (Çizelge  4.12., 4.13).

Her iki y lda da ben dü me döneminden sonra hasat dönemine kadar taneler yakla k %

30 civar nda bir a rl k art  göstermi tir.

Kliewer (1965), olgunluktan yakla k bir hafta önce tane a rl n maksimuma

ula  bildirmi tir. Uzun (1996) ise, ben dü me döneminde üzümlerin tam

iriliklerinin 3/4’ne ula klar  bildirmektedir.

Döllenme sonras  tane tutumu sonras nda üzüm tanesi çok küçük ve ye il renkli olup,

ilerleyen dönemlerde tane a rl nda, büyüklü ünde ve yap nda önemli de melere

meydana gelmekte ve bu de meler olgunluk a amas nda da devam etmektedir (Amerine

ve ark., 1972, Jackson ve Schuster, 1987; A ao lu, 2002).

Johnson ve Carroll (1973), ye il büyüme a amas ndan a  olgunluk a amas na kadar

eker ve asitlerde meydana gelen de imleri haftal k olarak incelemi lerdir. lk örnek

alma tarihinden itibaren tane a rl n ve ben dü me a amas ndan itibaren SÇKM ve

toplam asit miktar n ben dü me a amas na kadar artt  saptam lard r.
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Taylan, (1972), üzümlerde olgunluk zaman n çe itli faktörlere göre de ti ini, ancak

bunun çe ide özgü bir özellik oldu unu; ayr ca, tane irili inin ve a rl n, çe ide ve

llara göre de ti ini, olgun tanelerin a rl nda özellikle ya n etkili oldu unu ve

100 tane a rl n ba  bozumundan bir kaç gün önce en yüksek düzeye ula

bildirmektedir.

Deryao lu (1997), yapm  oldu u çal mada ilk ölçüm döneminde (25 A ustos1992)

Öküzgözü çe idinde 200 tane a rl n 519 g oldu unu, son ölçüm döneminde ise  bu

de erin 836 grama ç kt , Bo azkere çe idinde ise 200 tane a rl n 337 gramdan 626

grama ula  saptam r.

Çizelge 4.12. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Yeti en Üzüm Çe itlerinde Olgunla ma
Döneminde Tane riliklerindeki De imler (g),  (2006)

ÇE TLER BEN DÜ MEDEN SONRAK  HAFTALAR
1. Haf.
8 A us.

2. Haf.
15A u.

3. Haf.
22A u.

4. Haf.
29A u.

5. Haf.
5Eylül

6. Haf.
12 Eyl.

7. Haf.
20 Eyl.

8. Haf.
27 Eyl.

9.Haf.
3 Ekim

Çavu 3,29 3,432 4,250 4,488 4,520 - - - -
Cabernet Sauv. 1,052 1,098 1,109 1,115 1,160 1,194 - - -
Chardonnay 1,220 1,289 1,305 1,386 1,418 1,462 - - -
Merlot 1,600 1,694 1,720 1,779 1,830 1,916 - - -
Riesling 1,616 1,712 1,820 1,953 2,111 2,150 - - -
Narince - 2,230 2,630 3,031 3,205 3,210 3,290 - -
Hamburg  Mis. 3,15 3,237 3,450 3,632 3,720 3,856 3,962 - -
Emir 2,457 2,682 2,75 2,971 3,23 3,300 3,350 3,410 -
Bo azkere - - 1,832 2,80 3,653 3,504 3,625 3,700 3,750
Öküz Gözü - 3,330 3,590 3,802 4,159 4,350 4,580 4,750 4,820

Çizelge 4.13. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Yeti en Üzüm Çe itlerinde Olgunla ma
Döneminde Tane riliklerindeki De imler (g),(2007)

ÇE TLER BEN DÜ MEDEN SONRAK  HAFTALAR
1. Hafta
6 A ust.

2. Hafta
13 A u.

3. Hafta
20 A u.

4.Hafta
27 A u.

5. Hafta
6 Eylül

6. Hafta
13 Eylül

7. Hafta
20 Eylül

8. Hafta
27 Eylül

Çavu 3,240 3,600 3,908 4,06 - - - -
Chardonnay 1,110 1,250 1,320 1,330 1,342 - - -
Riesling - 0,995 1,320 1,550 1,880 - - -
Cabernet Sauv. 0,760 0,850 0,980 1,040 1,200 1,250 - -
Hamburg  Mis. 2,110 2,400 2,850 3,460 3,870 4,120 - -
Merlot 0,860 0,920 0,985 1.050 1,075 1,090 1,120 -
Narince - 2,145 2,260 2,380 2,405 2,520 2,620 -
Emir 0,850 0,950 1,230 1,409 1,920 2,030 2,180 -
Bo azkere - - 2,240 2,580 2,900 3,070 3,190 3,260
Öküz Gözü - 2,950 3,105 3,250 3,390 3,585 3,630
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Yapm  oldu umuz ara rmada,  tane irili i ile ilgili sonuçlar, bu standart çe itlerin

genellikle sahip olduklar  irili e ula klar  göstermektedir (Çizelge 3.1.).

Üzüm tanesinin büyüklü ü ve a rl  çe itlerin kendine has tane özelli i olup iklim,

gübreleme, sulama, kültürel i lemler irilik ve a rl  etkilemektedir (Galet, 1993).

Üzümlerde olgunla ma döneminde, tane a rl ndaki art n çe ide ve y llara göre

de ti i farkl  ara rmac lar taraf ndan da saptanm r (Roumbas, 1983; Ribereau-

Gayon, 1978; Bisson, 1980). Tanenin nihai büyüklü ü hem genetik hem de çevresel

kontrola ba  baz  faktörlerle ili kilidir (A ao lu, 2002).

4.4. Hasat Döneminde Saptanan Bulgular

Tam olgunluk döneminde hasat edilen üzümlerde, verim, salk m, tane ve rada baz

kimyasal içerikler saptanm r.

4.4.1. Verim

lk y l, 26 Nisan 2006 tarihinde primer tomurcuklardan süren sürgünlerin zarar görmesi

ve sekonder sürgünlerde olu an üzümlerde sa kl  veri olmayaca  dü ünüldü ü için

burada sadece ikinci y l verimlerine yer verilmi tir.

Ara rmada olgunla ma döneminde, Çizelge 4.15. incelendi inde verim bak ndan

çe itler aras nda farkl klar n önemli oldu u görülmektedir. Verim ile ilgili sonuçlar

incelendi inde, en dü ük verimin Chardonnay (2,82 kg/omca-902,4 kg/da), en yüksek

verimin ise Çavu  çe idinde (7,29 kg/omca-2332,1 kg/da) elde edildi i görülmektedir

(Çizelge 4.15., ekil 4.7). Bu de erler asmalar n ikinci verim y  olup, ileride tam ürüne

yatt klar nda verim tüm çe itlerde artacakt r. Son y llarda verimden ziyade arap

kalitesini ay rmaya yönelik az ürün yüksek kaliteli üzüm yeti tiricili inin gündemde

oldu u dü ünülürse, tüm çe itlerde tatminkar verim almak mümkün görülmektedir.

ak Karahall  bölgesinde arapl k üzüm çe itlerinde yap lan adaptasyon çal mas nda,

ilk verim y nda omca ba na verim,  Merlot, Cabernet Sauvignon, Chardonnay,
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Narince, Emir ve Bo azkere çe itlerinde s ras yla 6,13-4,53-3,13-3,66-7,70-8,0-3,13 kg

olarak belirlenmi tir (Anonim 2007b).
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4.4.2. Ortalama Salk m A rl  ve 100 Tane A rl

Deneme y llar nda ortalama salk m a rl  ve 100 tane a rl  incelendi inde, gerek

llar gerekse çe itler aras nda farkl k oldu u görülecektir. Her iki özellik bak ndan

çe itler aras nda istatistiki olarak farkl n ç kt , en hafif salk m a rl na

Charddonnay ve Riesling çe itlerinin, en a r salk m a rl na ise Çavu , Öküzgözü ve

Emir çe itlerinin sahip olduklar  görülmektedir (Çizelge 4.14., 4.1.5.; ekil 4.8.). Tane

irili i bak ndan en a r çe itler Öküzgözü, Çavu  ve Hamburg Misketi, en küçük

taneli çe itler ise Chardonnay ve Cabernet Sauvignon çe itleri olmu tur (Çizelge 4.14.,

4.1.5.; ekil 4.9.). lk y la göre ikinci y l baz  çe itlerde salk m ve 100 tane a rl

artarken, baz  çe itlerde ise dü  olmu tur. Bu durumun, ilk y l 26 Nisan tarihinde

ra  sonras  primer tomurcuklar n zarar görmesi ve akabinde süren sekonder tomurcuk

sürgünlerinde daha az say da salk n omca taraf ndan beslenmesi ve sürme

oranlar ndaki farkl ktan kaynakland  dü ünülmektedir.

zmir’de arapl k üzümlerin verimi ile ilgili bir 10 üzüm çe idi ile 5 y l süreyle

gerçekle tirilen bir ara rmada,   Hamburg Misketi ve Merlot üzüm çe itlerinde asma
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ba na verim ve ortalama salk m a rl  s ras yla,  10,52 kg-8,72 kg ve 324,5 g – 163,0

g olarak saptanm r ( lter ve Dokuzo uz, 1975).

Eri  (1976), Ankara'da Öküzgözü çe idi üzerinde iki y l boyunca yapt  ara rmada,

100 tane a rl  300,5-343,5 g;  Akman ve ark., (1971), Nev ehir yöresinde

Öküzgözü çe idinde 100 tane a rl  445-600 g aras nda; Akman ve Topalo lu

(1975) ise Gaziantep-Kilis çevresinde 375,0-470,0 g aras nda saptam lard r.

Dimrit üzüm çe idi üzerinde yap lan bir ara rmada, tane irili i ve a rl n y llara

göre de ti i, tane irile tikçe 100 tane a rl n artt  ve tane irili inin ve buna ba

olarak verimin teknolojik yönden önemli oldu u belirlenmi tir (Canba  1978).

Ribereau-Gayon (1978), be  farkl  y lda ve iki ayr  ba da ayn  tarihlerde hasat edilen

Cabernet Sauvignon çe idinde 100 tane a rl n Medoc ba lar nda 85-138 g ve

Bordeaux ba lar nda ise 107-140 g aras nda de ti ini bildirmi tir. Roumbas (1983),

br s'da Cabernet Suvignon çe idinde tane irili ini 0.92 g olarak saptam r.

Çizelge 14. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Yeti en Üzüm Çe itlerinde Salk m A rl
ve Tane rilikleri (2006)

ÖZELL KLERÇE TLER
SALKIM A IRLI I (g) 100 TANE A IRLI I (g)

Bo azkere 288,0 B  375,0 CD
Cabernet Sauv. 198,0 C 119,4  G
Chardonnay 122,0 D  146,2 F
 Çavu 345,0 A  452,0 B
Emir 317,0 AB  341,0 D
Hamburg  Misk. 280,0 B  396,2 C
Merlot 196,1 C  191,6 EF
Narince 281,0 B  329,0 D
Öküz Gözü 350,0 A  482,0 A
Riesling 139,0 D  215,0 E

Ayn  sütunda farkl  harflerle gösterilen ortalamalar aras ndaki fark istatistiki olarak
önemlidir (% 5)

Tangolar ve ark., (2005), Adana’da yapm  olduklar  çal mada, Chardonnay, Narince,

Cabernet Sauvignon,  Öküzgözü üzüm çe itlerinde salk m a rl klar ; 135,4-286,8-

85,7-321,9 g; tane a rl lar  ise yine s ras yla, 1,45-3,16-1,13-6,65 g olarak

bulmu lard r.
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Ya  ve Odaba  (2002), yapt klar  çal mada Turhal ilçesinde Çavu  ve Narince

çe itlerinde tane a rl klar ,  4,23-2,73 g olarak bulmu , tane iriliklerinin çe itlere göre

de ti i, hatta ayn  çe idin ayn  ilin de ik yörelerinde farkl k gösterdi ini tespit

etmi lerdir.

Çizelge 4.15. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Yeti en Üzüm Çe itlerinde Verim, Salk m A rl
ve Tane rilikleri (2007)

ÖZELL KLERÇE TLER
VER M

(Kg/omca)
VER M
(Kg/da)

SALKIM
IRLI I
(g)

100 TANE
IRLI I
(g)

Bo azkere 4,07 DE 1302,1 D 308,9 BC 316,0 C
Cabernet Sauv. 5,61 B 1796,0 B 209,4 CD 125,0 G
Chardonnay 2,82 FG 902,4 0F 148,1 D 134,2 G
Çavu 7,29 A 2332,1 A 553,4 A 406,0 A
Emir 4,50 CD 1440,3 D 360,1 B 218,0 E
Hamburg  Misk. 5,14 CB 1643,5 BC 281,4 C 412,0 A
Merlot 3,48 EF 1113,6 E 190,4 C 112,0 G
Narince 4,62 CD 1479,7 CD 311,8 BC 262,0 D
Öküz Gözü 4,56 ED 1460,2 D 326,1 BC 363,0 B
Riesling 3,24 EF 1036,8 FE 146,1 D 188,0 F

Ayn  sütunda farkl  harflerle gösterilen ortalamalar aras ndaki fark istatistiki olarak
önemlidir (% 5)

ak Karahall  bölgesinde arapl k üzüm çe itlerinde yap lan adaptasyon çal mas nda,

ilk verim y nda hasat döneminde 100 tane a rl klar ,  Merlot, Cabernet Sauvignon,

Chardonnay, Narince, Emir, Öküzgözü ve Bo azkere çe itlerinde s ras yla 102,0-101,0-

116,0-254,0-213,0-343,0- ve 336,0 g eklinde saptam r. Çal mada en dü ük tane

irili i Cabernet Sauvignon çe idinde (101,0 g), en iri tane ise Öküzgözü (343 g)

çe idinde belirlenmi tir (Anonim 2007b)..

Bu çal mada yer alan standart çe itlerin, salk m ve tane irilikleri ile ilgili bulgular, bu

çe itlerler ile ilgili bildirilen s r de erler içerisinde (Çizelge 3.3.) yer ald , bu

saptaman n ise çe itlerin kendilerine has salk m ve tane irili i ile ilgili karakterlerini

Kazova ekolojisinde ilk iki verim y nda gösterdikleri görülmü tür (Çelik,2006).

Kazova ekolojik ko ullar nda yap lan çal mada ilk iki y l al nan ürünlerde saptanan,

salk m ve tane irili i de erleri, tüm çe itler için tatminkar sonuçlar vermi tir.
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4.4.3. Hasat Döneminde Yap lan Kimyasal Analizler ve Olgunluk ndisi De erleri

4.4.3.1. SÇKM

Ara rmada, üzümlerde tam olgunluk döneminde (hasat) rada yap lan SÇKM, toplam

asitlik ve pH de erleri y llara ve çe itlere göre de iklik göstermi tir (Çizelge 4.16,

4.17). Hasat döneminde çe itler aras nda rada saptanan SÇKM oranlar  aras nda,

istatistiki olarak ortaya ç kan farkl klar incelendi inde, ilk y l SÇKM’ nin % 17,5-22,5

aras nda, ikinci y l ise 15,6 ile 21,0 aras nda de ti i, her iki y lda da en dü ük SÇKM

oran n Çavu  , en yüksek ise y llara göre Merlot ve Cabernet Sauvignon çe itlerinde

belirlenmi tir. Özellikle ikinci y l çe itler aras nda farkl k daha dü ük olmu tur

(Çizelge 4.16, 4.17; ekil 4. 10., 4.11.).

Akman ve Yaz lu (1960), dengeli bir arap elde edebilmek için, siyah üzüm

çe itlerinde SÇKM miktar n % 21-22 olmas  gerekti ini; Cooke ve Berg (1983) ise

California'daki arap i letmelerinde k rm arapl k çe itlerde tercih ettikleri SÇKM

miktarlar n % 21-24 aras nda oldu unu bildirmi lerdir. Winkler ve ark. (1974), k rm

sofra araplar  için SÇKM miktar % 20.0-23.5 olarak tavsiye etmi lerdir.

Akman ve Topalo lu (1975), Öküzgözü üzüm çe idinde olgunla ma döneminde SÇKM

miktar n y llara göre de ti ini, hasat zamanlar  aras ndaki fark n 20 güne kadar

kabildi ini bildirmektedir. Öküzgözü üzüm çe idinin Gaziantep yöresindeki denemede

SÇKM’nin % 16.8-21.0 ve Kilis'te yeti tirilenlerde ise % 21.4-23.2 aras nda de ti ini

kaydetmektedir. Deryao lu (1997)’nun iki y l süren çal mas nda, Öküzgözü üzüm

çe idinde SÇKM’nin % 19,8-21,8, Bo azkere çe idinde ise % 18,5-29,1 oran nda

belirledi ini, SÇKM’nin y llara ve asmalar n ba daki konumuna göre de ti ini

saptam r.

Cooke ve Berg (1983), Kaliforniya' da, arap i letmelerinin arap üretiminde kulland klar

üzüm çe itleri, üzümlerde istenilen briks ve pH de erleri ve olgunluk durumlar  ve üzüm

almak için tercih ettikleri ba  bölgeleri ile ilgili yapt klar  bir ara rmada, beyaz çe itler
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için istenilen briksin % 18.5-23.8, siyah çe itler için istenilen briks'in ise % 21-24

aras nda de ti ini bildirmi lerdir.

Hindistan'da man iklim ko ullar nda yeti tirilen be  üzüm çe idinde yap lan bir

çal mada, olgunla ma ile briks'in artt  ve toplam asit miktar n azald  belirlenmi

ve a  olgunlukta Arka Kanchan çe idinde briks'in dü ük ve Bangalore Blue'da toplam

asit miktar n yüksek ve pH'nin dü ük olmas n çe itlerin karakteristik özelli i oldu u

bildirilmi tir (Suresh ve Ethiraj, 1987).

Ya  ve Odaba  (2002) taraf ndan yap lan çal mada, Turhal yöresinde çavu  üzüm

çe idinde olgunla ma döneminde SÇKM’nin % 15-16; Narince çe idinde ise % 19,0-

22,4 aras nda bulunmas , her iki y lda da Çavu  ve Narince çe itlerinde elde etmi

oldu umuz sonuçlarla uyu ur oldu unu göstermektedir.

Tangolar ve ark.(2002), üç y l süreyle yapt klar  çal mada Hamburg Misketi çe idinde

SÇKM, toplam asitlik, pH ve olgunluk indisini s ras yla % 18,3 -% 0,637 -3,42- 36,4 / 1

olarak belirlemi  olup, ayn  çe idin bu özellikler bak nda her üç y lda da farkl

de erler verdi ini bildirmi lerdir.

Yine Tangolar ve ark., (2005) Adana’da 2002-2003 y llar nda yapm  olduklar

denemede,  ikinci y l Chardonnay, Narince, Cabernet Sauvignon,  Öküzgözü üzüm

çe itlerinde SÇKM miktar  s ras yla % 24,1-20,7-23,2-19,9 olarak bulmu lard r. Çe it

ve y llara göre SÇKM oran n de ti i saptam lard r.

ak Karahall  bölgesinde arapl k üzüm çe itlerinde yap lan adaptasyon çal mas nda,

ilk verim y nda hasat döneminde SÇKM oranlar ,  Merlot, Cabernet Sauvignon,

Chardonnay, Narince, Emir, Öküzgözü ve Bo azkere çe itlerinde s ras yla % 22,4-21,8-

23,3- 18,0-18,60-17,2-17,4 eklinde saptam r (Anonim 2007b).

Tekirda  ko ullar nda 74 üzüm çe idi ile yap lan çal mada, 2007 y nda saptanan

bulgulara göre, hasat döneminde SÇKM oranlar  Narince, Narince 1131-60, Zile

Narincesi, Öküzgözü, Riesling ve Hamburg Misketi çe itlerinde s ras yla % 19,0-19,4-
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17,8-19,2-22,0-19,20 eklinde belirlenmi tir (Anonim 2008a). Tekirda  ko ullar nda

yap lan bu çal mada, her iki y lda da Narince, Öküzgözü ve Hamburg Misketi

çe itlerinde son analizin yap ld  tarihlerde SÇKM’nin % 20’nin alt nda kald , sadece

Riesling çe idinde % 22 ile hasat için uygun de ere ula ld  saptanm r (Anonim

2007a, 2008a).

Tanedeki eker ve asit içeri i ve pH de imi ba n kuruldu u yer, rak m yöney,  iklim

faktörlerinden s cakl k, ya , nem ve güne lenme süresine, üzüm çe idinin genetik

yap na (Fidan ve Eri , 1974; lter, 1977; Uzun, 1996),  kullan lan anaç (Çelik, 1996),

ve kültürel uygulamalara göre de iklik gösterebilmektedir (Reynolds ve Wardle,

1989). Üzümlerdeki eker miktar n büyük ölçüde ya  ve etkili s cakl k toplam yla

ili kili oldu u bildirilmektedir (Sabatelli ve Stendardi, 1981).

Çizelge 4.16. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Yeti en Üzüm Çe itlerinde Olgunla ma
Döneminde SÇKM, Toplam Asitlik, rada pH ve Olgunluk ndisi De erleri
(2006)

ÖZELL KLERÇE TLER
SÇKM

(%)
Toplam
Asitlik
( %)

rada
pH

Olgunluk
ndisi

Bo azkere 19,00 BC 1,100 A 3,29 D 17,27
Cabernet Sauv. 22,00 BA 0,903 DE 3,50 B 24,36
Chardonnay 21,50 BA 1,035 B 3,45 B 20,78
Çavu 17,50 D 0,752 G 3,72 A 23,27
Emir 19,35 BC 0,805 E 3,38 CD 24,04
Hamburg  Mis. 18,30 C 0,820 E 3,54 B 22,32
Merlot 22,50 A 0,950 CD 3,41 C 23,68
Narince 21,00 BA 0,780 F 3,42 C 26,92
Öküz Gözü 19,20 BC 0,984 C 3,33 D 19,51
Riesling 21,00 BA 0,925 D 3,46 B 22,70

Ayn  sütunda farkl  harflerle gösterilen ortalamalar aras ndaki fark istatistiki olarak
önemlidir (% 5)

Kazova yöresinde yapm  oldu umuz bu çal mada, hasat döneminde elde edilen

SÇKM de erleri ile ilgili olarak, Çavu  ve Hamburg Misketi çe itlerinin sofral k olarak

de erlendirilece i göz önüne al nd nda, hasat için yeterli SÇKM oran na ula klar

görülmektedir. arapl k beyaz çe itlerden Narince, Riesling, Emir ve Chardonay hasat

döneminde her iki y lda da % 20 SÇKM oran na ula lard r. Öküzgözü ve Bo azkere

çe itleri hasat döneminde yeterli SÇKM oran na (%22-23) ula amam r. Denemenin
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yürütüldü ü i letmede, ba  bozumunun ara lar n insiyatifinin d nda önceden

hasat edilmesi sebebiyle, baz  çe itlerde sonraki dönemde üzüm örne i almak mümkün

olmam r. Bu nedenle, Bo azkere ve Öküzgözü çe itlerinde yap lan son analiz

sonuçlar na burada yer verilmi tir.

Benzer bir çal mada, Öküzgözü ve Bo azkere çe itlerinde 28 Eylül ve 10 Kas m

tarihlerinde iki farkl  zamanda saptanan SÇKM oranlar  incelendi inde, her iki çe itte

de,  28 Eylül tarihinde  % 17 civar nda olan SÇKM oran n 10 Kas m tarihinde % 21-

22’ lere yükseldi i saptanm r (Anonim 2007b). Bu sonuç, Kazova ekolojisinde bu iki

çe itte optimum hasat zaman n tayini için Ekim ay n sonlar na kadar kesinlikle

gözlem ve analizlerin yap lmas  gerekti ini göstermektedir.

Çizelge 4.17. Kazova Ekolojik Ko ullar nda Yeti en Üzüm Çe itlerinde Olgunla ma
Döneminde Sçkm (%), Toplam Asitlik, rada pH ve Olgunluk ndisi
De erleri(2007)

ÖZELL KLERÇE TLER
SÇKM

 (%)
Toplam
Asitlik
( %)

rada
pH

Olgunluk
ndisi

Bo azkere 18,0 B 0,950 A 3,35 D 18,18
Cabernet Sauv. 21,0 A 0,798 C 3,52 C 26,32
Chardonnay 20,5 A 0,880 B 3,58 C 23,30
Çavu 15,6 C 0,491 G 3,80 A 31,77
Emir 20,1 A 0,593 F 3,43 CD 33,90
Hamburg  Misk. 18,8 A 0,702 E 3,69 B 26,78
Merlot 20,3 A 0,780 C 3,53 C 26,03
Narince 20,5 A 0,743 DE 3,66 B 27,60
Öküz Gözü 18,1 B 0,887 B 3,44 CD 20,41
Riesling 20,9 A 0,875 B 3,38 D 23,89

Ayn  sütunda farkl  harflerle gösterilen ortalamalar aras ndaki fark istatistiki olarak
önemlidir (% 5)

4.4.3.2. Toplam Asitlik

Kazova yöresinde 2006-2007 y lar nda yapt z çal mada 10 üzüm çe idinden hasat

döneminde rada elde edilen toplam asitlik miktarlar  Çizelge 4.16. ve Çizelge 4.17’de

verilmi tir. lk y l toplam asitlik oranlar n ikinci y la göre daha yüksek oldu u, her iki

lda da çe itler aras nda toplam asitlik aç nda farkl k ortaya ç kt  belirlenmi tir.
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Her iki y lda en dü ük asit miktar  Çavu  çe idinde ( % 0,752- 0,491);  her iki y lda da

en yüksek asit oran  Bo azkere (% 1,100- 0,990) çe idinde saptanm r  (Çizelge 4.16,

4.17; ekil 4. 10., 4.11.).

Olgunla ma döneminde saptanan asit miktarlar n bir miktar yüksek ç km  oldu u,

bunun ise bölgenin  man iklim ko ullar na sahip olmas  ve üzümlerin birkaç hafta

önce hasat edilmesi ile alakal  oldu u dü ünülmektedir.

Tangolar ve ark., (2005) Adana’da 2002-2003 y llar nda yapm  olduklar  denemede,

Chardonnay, Narince, Cabernet Sauvignon,  Öküzgözü üzüm çe itlerinde toplam asitlik

miktar  s ras yla % 0,879-0,853-0,884-0,847 olarak bulmu lard r. Adana’da iki y l

süreyle yap lan çal mada, olgunla ma döneminde, Chardonnay, Narince, Cabernet

Sauvignon,  Öküzgözü üzüm çe itlerinde rada pH de erlerinin, s ras yla 3,07-3,27-

2,92-3,67 olarak bulunmu tur (Tangolar ve ark., 2005).

ak Karahall  bölgesinde arapl k üzüm çe itlerinde yap lan adaptasyon çal mas nda,

ilk verim y nda hasat döneminde titre edilebilir asit miktar ,  Merlot, Cabernet

Sauvignon, Chardonnay, Narince, Emir, Öküzgözü ve Bo azkere çe itlerinde s ras yla

6,88-9,40-5,73-5,56-5,25-5,89 g/l eklinde saptanm r. Ayn  çal mada, Öküzgözü ve

Bo azkere çe itlerinde 28 Eylül ve 10 Kas m tarihlerinde iki farkl  zamanda saptanan

asit miktarlar  incelendi inde, her iki çe itte de 28 Eylül tarihinde saptanan asit

miktar n 10 Kas m tarihinde % 35 kadar azald  belirlenmi tir (Anonim 2007b).

Tekirda  ko ullar nda 74 üzüm çe idi ile yap lan çal mada, 2007 y nda al nan

bulgulara göre, hasat döneminde toplam asitlik Narince, Narince 1131-60, Zile

Narincesi, Öküzgözü,  Riesling ve Hamburg Misketi çe itlerinde s ras yla 5,40-5,25-

6,00-7,05-4,05-4,50 g/l eklinde saptanm r (Anonim 2008a).

Üzümlerde eker ve organik asit miktarlar n olgunlu a göre de ti i, ayr ca organik

asitlerin miktar nda s cakl n önemli bir etkisi oldu u, dü ük s cakl larda organik

asitlerin olu tu u, yüksek s cakl kta ise asitlerin parçaland  ve s cakl n glikoz ve

fruktoz miktarlar  çok az etkiledi i bildirilmektedir (Kliewer, 1964).
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Kliewer (1965), ben dü me dönemine kadar üzümlerdeki tartarik asit ve malik asidin

büyük bir k sm  serbest halde bulunmas ndan dolay  tartarik asit ve malik asidin toplam

miktar n, titrasyonla belirlenen toplam asit miktar na oldukça yak n oldu unu, ancak

taneler renk de tirmeye ba lad ktan sonra toplam asit miktar nda ani bir azalma

meydana geldi ini ve tartarik asit ve malik asidin toplam miktar n, titrasyonla

belirlenen toplam asit miktar ndan daha yüksek oldu unu bildirmi  ve bu durumun asit

tuzlar n olu umuyla ilgili oldu unu aç klam r. Roumbas (1983), tartarik asit ve

malik asidin toplam miktar  ile toplam asit miktar  aras ndaki de melerin y llara göre

farkl  oldu unu göstermi tir. Benzer de meler di er ara rmac lar taraf ndan da

bildirilmi tir (Amerine ve Winkler, 1958; Taylan, 1972; Ribereau- Gayon ve ark., 1975).

Hasat Döneminde SÇKM ve Toplam Asitlik Miktarlar
(2006)
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Hasat Döneminde SÇKM ve Toplam Asitlik Miktarlar
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Riberiau-Gayon (1978), Cabernet Sauvignon çe idinde toplam asit miktar n, y llara

göre, 7.1-11.2 g/1 aras nda de ti ini göstermi tir. Amerine ve ark. (1972), k rm

sofra araplar  için rada asit miktar n 6.5 g/l'den fazla olmas  gerekti ini

aç klam lard r.

Tanedeki eker ve asit içeri i ve pH de imi ba n kuruldu u yer, rak m yöney,  iklim

faktörlerinden s cakl k, ya , nem ve güne lenme süresine, üzüm çe idinin genetik

yap na ba  oldu u bildirilmektedir (Fidan ve Eri , 1974; lter, 1977; Uzun, 1996).

Nitekim, yapm  oldu umuz çal mada, ilk y l ikinci y la göre genellikle SÇKM

oran n biraz daha yüksek toplam asit miktar n ise daha dü ük oldu u görülmektedir.

Bunun özellikle ilk y l 26 Nisan tarihinde k ra dan sürgünlerin zarar görmesi ile

geli mede 10 günlük bir gecikme ve olgunla man n gerçekle ti i Eylül ay  ortalama

cakl n ikinci y l yakla k 1,5 °C daha fazla olmas  ile ili kili oldu u

dü ünülmektedir. Bu farkl klar n, iklimsel faktörler ve çe itlerin karakteristik özelli i

ile alakal  oldu u kanaatine var lm r.

4.4.3.3. rada pH

Ara rmam zda,  tam olgunluk a amas nda rada pH de erleri gerek y llara gerekse

çe itler aras nda farkl k göstermi tir. lk y l en dü ük pH Bo azkere (pH 3,29), en

yüksek Çavu  (pH 3,72, ikinci y l ise en dü ük Bo azkere (pH 3,35), en yüksek Çavu

(pH 3,80) çe idinde saptanm r (Çizelge 4.16, 4.17).

Boulton (1980),  pH derecesinin, arab n tad , rengi, renk stabilitesi ve mikrobiyolojik

stabilitesi aç ndan da önemli oldu unu bildirmektedir (Deryao lu, 1997). Bilhassa, s cak

bölgelerde üzümlerin olgunluk kriteri olarak pH derecesi de önerilmektedir (Fanizza,

1982).

Tangolar ve ark., (2005) Adana’da 2002-2003 y llar nda yapm  olduklar  denemede,

ikinci y l Chardonnay, Narince, Cabernet Sauvignon,  Öküzgözü üzüm çe itlerinde
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rada pH de erlerini s ras yla 3,07- 3,27-2,92-3,67 olarak bulmu lard r. Çe it ve y llara

göre SÇKM oran n de ti ini saptam lard r.

Crisci (1930)’ye göre, pH ile asit tad , pH ile toplam asitlikten daha yak n ilgili

oldu unu, Winkler ve ark., (1974), üzüm olgunla ncaya kadar pH’n n da önemli

derecede artt , pH’daki bu de im ile lezzette ve yeme kalitesindeki uygun olmayan

tatlar n örtüldü ünü ve de ti ini bildirmi lerdir.

Cooke ve Berg (1983), Kaliforniya'da arapl k üzümlerde yapt klar  ara rmada,  beyaz

çe itler de rada,  pH'n n 3.0-3.5 siyah çe itlerde pH'n n 3.1-3.6 aras nda de ti ini

bildirmi lerdir.

Ya  ve Odaba  (2002), yapt klar  çal mada Turhal ilçesinde Çavu  ve Narince

çe itlerinde hasat döneminde rada pH de erlerini, s ras yla 3,71- 3,43 olarak

bulmu lard r. Bu sonuç ayn  çe itlerde bizim buldu umuz sonuçlar gibi, çavu

çe idinde daha yüksek ç km r.

Amerine ve ark., (1972), sofra araplar nda, kabul edilebilir en dü ük asit miktar n

0.65 g/100 ml olmas  k rm  sofra araplar nda pH derecesinin 3,4'den dü ük olmas

gerekti ini bildirmektedir.

 U ak Karahall  bölgesinde arapl k üzüm çe itlerinde yap lan adaptasyon çal mas nda,

ilk verim y nda hasat döneminde rada pH de erleri,  Merlot, Cabernet Sauvignon,

Chardonnay, Narince, Emir, Öküzgözü ve Bo azkere çe itlerinde s ras yla 3,47-3,11-

3,68-3,29-3,44-3,27 ve 3,22 g/l eklinde saptanm r (Anonim 2007b).

Gerek toplam asitlik gerekse rada pH de erleri, daha önceki y llarda arapl k

üzümlerde elde edilen bulgulara benzer ekilde y llara ve çe itlere göre de ti i, ikinci

l toplam asitlik de erlerinin ilk y la göre dü ük olmas na paralel olarak pH

de erlerinin yüksek olmas na neden olmu tur. Bu durumun ikinci y l olgunla ma

döneminde, ortalama s cakl n ilk y la göre biraz daha dü ük olmas ndan
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kaynakland  dü ünülmektedir. rada pH ile ilgili bulgular farkl  y llarda yap lan çok

say daki ara rmayla benzerlik göstermi tir.

4.4.3.4. Olgunluk indisi

Üzüm çe itlerinin optimum hasat zaman n en önemli göstergelerinden birisi olan

olgunluk indisi, yapm  oldu umuz ara rmada y l ve çe itlere göre de iklik

göstermi tir. lk y l olgunluk indisi 17,27 (Bo azkere) ile 26,92 (Narince) aras nda,

ikinci y l ise 18,18 (Bo azkere) ile 33,90 (Emir) aras nda de mi tir. Çavu  ve

Hamburg Misketi çe itlerinin sofral k de erlendirilece i göz önüne al rsa, bu

çe itlerde elde edilen olgunluk indis de erlerinin optimum hasat için uygun oldu u

dü ünülmektedir. Özellikle Bo azkere çe idinin olgunluk  döneminde asit miktar n

yüksek olmas , olgunluk indisine ula ma aç ndan oldukça dü ük de er vermi tir (Çizelge

4.15, 4.16.).

Herhangi bir üzüm çe idinin kalitesini belirlemede göz önüne al nan en önemli

faktörlerden birisi,  olgunluk zaman  ile etkilenen ra kompozisyonudur (Fanizza,

1982).

Cooke ve Berg (1983), siyah çe itlerde % 21-24 SÇKM miktar  için en uygun olgunluk

katsay n 23.5-34.3 aras nda de ti ini bildirmektedir. Bu durumda yapt z

çal mada elde edilen sonuçlara göre, her iki y lda da Öküzgözü ve Bo azkere çe itleri

uygun olgunluk katsay lar na ula amam r (Çizelge 4.15, 4,16).

Ough ve Alley (1970), Thompson Seedless üzümlerinde olgunluk indisinin 30-32

oldu unu bildirmi lerdir.

Amerine ve ark., (1972), sofra araplar nda kabul edilebilir en dü ük asit miktar nda

(0.65 g/100 ml) çözünür kuru madde içerikleri (balling dereceleri) de ik ralar için en

yüksek balling/asit oran n; 20 balling için 31; 22 balling için 34 ve 24 balling için 37

olarak aç klam lard r.
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Gallander (1983), iki y l süreyle yapt lar  çal mada,  üzümleri 15'er gün arayla üç farkl

olgunlukta hasat etmi , ralarda pH, toplam asit ve briks tayinleri yapm  ve briks/asit

oranlar  hesaplam r. Ara rma sonuçlar na göre, olgunlu a ba  olarak rada toplam

asitin azald , pH, briks ve briks/asit oran n artt , üç farkl  olgunluktaki briks/asit

oran n 11.1-19.7 aras nda de ti ini ve bu de erlerin bölge ko ullar na göre dü ük

oldugunu aç klam  ve arap kalitesinde, üzümlerin olgunluk durumunun önemli

oldu unu bildirmi tir.

Cooke ve Berg (1983), Kaliforniya'da arapl k üzümlerde yapt klar  ara rmada,  beyaz

çe itler briks/asit oran n 15.8-34 aras nda, siyah çe itler için istenilen briks/asit

oran n 23.5-34.3 aras nda de ti ini bildirmi lerdir. Ara rmac lar, tercih edilen briks

ve pH de erlerini dikkate alarak yeni bir olgunluk indisi hesaplam lar ve briks x pH olarak

belirledikleri yeni olgunluk indisinin briks/asit oran ndan daha belirleyici oldu unu ileri

sürmü lerdir.

Tokat ekolojik ko ullar nda yap lan bir çal mada, 12 de ik anaç üzerine a  Narince

üzüm çe idinde, farkl  hasat zamanlar nda, SÇKM, toplam asitlik, ve olgunluk indisi

incelenmi tir. Hasat dönemlerinde olgunluk indisi anaçlara göre 16,59 ile 43,07

aras nda saptanm r (Kara ve Gerçekçio lu,1993).

Ya  ve Odaba  (2002), yapt klar  çal mada Turhal ilçesinde Çavu  ve Narince

çe itlerinde hasat döneminde olgunluk indisini, s ras yla 24,9-32,3 olarak bulmu lard r.

Karanis ve Çelik (2002), Amasya’da 9 üzüm çe idi ile yapt klar  çal mada, olgunluk

indisinin 16,65 (As asma) ile 36,97 (Antep üzümü) aras nda de ti ini saptam lard r.

Tangolar ve ark., (2005) Adana’da 2002-2003 y llar nda yapm  olduklar  denemede,

ikinci y l Chardonnay, Narince, Cabernet Sauvignon,  Öküzgözü üzüm çe itlerinde

olgunluk indislerini s ras yla 27,5-27,0-26,3-23,6 olarak bulmu lard r.

Tekirda  ko ullar nda 74 çe it ile yap lan çal mada, 2007 y nda al nan bulgulara göre,

hasat döneminde olgunluk indislerini, Narince, Narince 1131-60, Zile Narincesi,



70

Öküzgözü,  Riesling ve Hamburg Misketi çe itlerinde s ras yla 35,20 - 36,95 - 29,70 -

32,80 - 54,30 - 38,80 eklinde saptanm r (Anonim 2008a).

Üzüm çe itlerinde olgunluk indislerinin y llara, üzüm çe iltlerine, hatta bölgelere göre

de ti i de ik ara lar taraf ndan bildirilmektedir ( lter, 1977; lter ve ark., 1992;

Kara ve Gerçekcio lu, 1993; Deryao lu, 1997; Ya  ve Odaba , 2002; Karanis ve

Çelik, 2002; Tangolar ve ark., 2005).

Yapm  oldu umuz ara rmada elde etmi  oldu umuz olgunluk indisi sonuçlar na göre,

Bo azkere ve Öküzgözü çe itleri d nda kalan di er 8 çe idin Eylül ay  içerisinde

istenilen  optimum olgunluk indisine rahatl kla ula abildikleri, geççi olan bu iki çe idin

istenilen optimum olgunluk düzeyine ula amad klar  belirlenmi tir.
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5. SONUÇ VE ÖNER LER

Kazova ekolojik ko ullar nda 2006-2007 y llar nda gerçekle tirilen bu ara rmada,

üretici ba nda bulunan 10 üzüm çe idinin optimum hasat zamanlar  ve etkili s cakl k

toplam istekleri ara lm r. Denemede bulunan çe itlerden  Narince ve Çavu  Tokat

bölgesinde y llardan beri yeti tirilen bölgeye has çe itlerdir. Hamburg Misketi çe idi

Erbaa ilçesinde yakla k 6-7 y l önce çok s rl  alanda üreticiler taraf ndan yeti tirilmi

olup, ticari üretimi yayg nla mam r. Ara rmada yer alan di er arapl k 7 üzüm

çe idi ise bölgede ilk   kez çal ma yapm  oldu umuz ba da yeti tirilmektedir. Bu

çe itlerin bölge ekolojisine adaptasyonu ile ilgili ön bulgular bu ara rma ile ortaya

koyulmu tur.

Ara rmada yer alan üzüm çe itleri y l ve çe itlere ba  olmakla beraber Nisan ay n

ilk üç haftas  içerisinde uyand , tam çiçeklenmenin Haziran ay  ba lar nda

gerçekle ti i ve ben dü menin ise A ustos ay  içerisinde gerçekle ti i saptanm r.

Üzüm çe itleri genellikle Eylül ay  içerisinde olgunla  olup, olgunla ma en erken

Çavu , en geç ise Bo azkere ve Öküzgözü çe itlerinde belirlenmi tir.

Denemede yer alan üzüm çe itlerinde hesaplanan EST de erleri y l ve çe itlere göre

de iklik göstermi  olup, en dü ük EST (1583,0-1550,4 gd) de eri Çavu  çe idinde, en

yüksek EST de erleri ise Bo azkere (1816,3-1859,2 gd) çe idinde hesaplanm r.

Ben dü me döneminden olgunla ma dönemine kadar birer hafta aral klarla yap lan

kimyasal analizlerde, üzümler olgunla kça toplam asitlikte azalma, SÇKM ve pH’da

ise art  oldu u, bu parametrelerin y llara ve çe itlere göre de iklik gösterdi i

saptanm r.

Ben dü me döneminden itibaren, tane irili i artarak olgunluk döneminde maksimum

rl a ula r. Ben dü me dönemi ba lang nda ve olgunla ma dönemlerinde her

iki y lda da,  en iri tane a rl  Çavu  ve Öküzgözü çe itlerinde saptanm r. Tane

irili i bak ndan en dü ük de er her iki y lda da Cabernet Sauvignon ve Chardonnay
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çe itlerinde belirlenmi tir. Her iki y lda da ben dü me döneminden sonra hasat

dönemine kadar taneler yakla k % 30 civar nda bir a rl k art  göstermi tir.

En dü ük verim Chardonnay (902,4 kg/da), en yüksek ise Çavu  çe idinde (2332,1

kg/da) çe idinde saptanm r. En küçük salk m a rl  Chardonnay (122,0 g) çe idinde,

en a r salk m a rl na ise Çavu  (553,0 g) ve Öküzgözü (482,0 g) çe itlerinde

belirlenmi tir. 100 tane irili i bak ndan en a r çe it Çavu  (452,0 g), en küçük taneli

çe it ise Chardonnay (125,02 g) olmu tur.

Hasat döneminde rada SÇKM, toplam asitlik ve pH de erleri y llara ve çe itlere göre

de iklik göstermi tir. Her iki y lda da en dü ük SÇKM oran  Çavu  çe idinde, en

yüksek ise y llara göre Merlot ve Cabernet Sauvignon çe itlerinde belirlenmi tir.

arapl k beyaz çe itlerden Narince, Riesling, Emir ve Chardonay hasat döneminde her

iki y l da da optimum hasat olgunlu una (% 20 SÇKM) ula  olup, arapl k renkli

üzüm çe itlerinden Merlot ve Cabernet Sauvignon optimum olgunlu a ula rken

Öküzgözü ve Bo azkere çe itleri hasat döneminde yeterli SÇKM oran na (% 22-23)

ula amam r. Hasat döneminde rada en dü ük asit miktar  Çavu  çe idinde; en

yüksek ise Cabernet Sauvignon ve Bo azkere çe itlerinde saptanm r. Hasatta rada

pH de erleri en dü ük Bo azkere, en yüksek ise Çavu  çe idinde saptanm r.

Olgunluk indisi 18,18 (Bo azkere) ile 33,90 (Emir) aras nda de mi tir.

Sonuç olarak, iki y ll k veriler nda, Bo azkere ve Öküzgözü çe itleri d nda kalan

di er 8 çe idin Kazova ekolojisinde ekonomik anlamda rahatl kla yeti tirilebilecekleri

görülmü tür. Öküzgözü ve Bo azkere çe itlerinin elde ki verilere göre optimum

olgunlu a ula amad klar , bu çe itler hakk nda daha sa kl  bir karara varmak için Ekim

ay n sonlar na kadar olgunluklar n en az 5 y l takip edilmesinde fayda görülmektedir.

Tokat bölgesinde yo un olarak Narince üzüm çe idinin yeti tirildi i ve elde edilen gelirin

büyük bir k sm n salamural k yapraktan sa land  dikkate al nd nda, bölgeye adapte

olan ticari de eri yüksek arapl k üzüm çe itlerinin üretime kazand lmas  bölge

ba na yeni bir ivme kazand racakt r. Ara rmada elde edilen bulgular n düzenli

sulama yap lan ba da üretilen üzümlerde saptanm r. Tokat bölgesinde ba  alanlar n
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büyük bir k sm nda yaz sulamas  yap lmad  dikkate al nd nda, k raç artlarda bu

çe itlerin verim ve kalite de erlerinin ayr ca ara lmas  gerekmektedir. Çünkü, son

llarda arap üretiminde verimi dü ük kalitesi yüksek olan üzümler tercih edilmektedir.

Bölgedeki k raç alanlarda bu çe itlerle yeti tiricili in Yinebu çe itlerle üretimin bölgede

yayg nla abilmesi için üreticilerin arap fabrikalar  ile sözle meli üretime geçmesinde

yarar görülmektedir.

Denemede yer alan arapl k üzüm çe itlerinin kaliteleri  ile ilgili olarak fenolik bile ik,

antosiyan vb. maddelerin de ik ara rmalarla saptanmas ; bu çe itlerden üretilecek

araplar n kalite durumlar  daha sonra yap lacak ara rmalarla ortaya konulmal r.

Bo azkere ve Öküzgözü çe itlerinin arap için optimum olgunluk düzeyine

ula amamalar  durumunda, üzüm suyu sanayinde de erlendirme konusunda ekonomik

analizlerin yap lmas  gerekti i kanaatindeyiz. ne derece ekonomik olaca  mutlaka

ortaya koyulmal r.
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