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Calismada, Tiirkiye nin Kuzey Ege (Canakkale-Bursa-Balikesir-Izmir-Manisa), Giiney Ege
(Aydin-Mugla), Akdeniz (Antalya-Adana-Mersin-Hatay) ve Giineydogu Anadolu
(Gaziantep-Kilis) bdlgelerinden 1. Uretim Yili {iretim yilinda hasat edilmis 40, 2. Uretim
Yili diretim yilinda hasat edilmis 59 farkli zeytin 6rneginin dane agirliklari, et/cekirdek
oranlari, kuru madde ve yag miktarlar1 ile bu zeytinlerden elde edilen yaglarin serbest
asitlik, peroksit, konjuge dien, K»3,, AK ve kirilma indisi degerleri, yag asidi dagilimlari,
iyot sayilar1 ve sabunlasma sayilar1 arastirilmistir. Bu 6rnekler; memecik, uslu, gemlik,
edremit yaglik, celebi, glilimbe, domat, antalya yaglik, girit, mersin yaglik, saurani, halhali,
hasabi, kalamata, nizip yaglik, kilis yaglik ¢esitleridir.

Bulgulara gore, Gilineydogu Anadolu Bolgesi’nden (Gaziantep-Kilis) elde edilen zeytin
orneklerinin dane agirliklar1 en diisiik (2.18 g), kuru madde miktarlar1 (% 61.06) ve yag
miktarlar1 en yiliksek (% 25.81), buna karsin Giiney Ege Bolgesi’nden hasat edilen
orneklerin dane agirliklart en yiiksek (3.87 g), kuru madde miktarlar1 (% 45.58) ve yag
miktarlar en diisiiktiir (% 17.25). Giineydogu Anadolu Golgesi’'nden elde edilen yaglarin
serbest asitlik ve peroksit degerleri digerlerine gore daha yiiksektir. Giiney Ege bolgesi
yaglarmin oleik asit miktarlar1 diger bolgelere gore yiiksek (% 73.77), linoleik asit
miktarlar1 daha diisik (% 8.74), buna karsin Akdeniz Bolgesi yaglarinin oleik asit
miktarlar1 en diisiik (% 69.30), linoleik asit miktarlar1 da en yiiksektir (% 11.44). Ayrica
Gilineydogu Anadolu Bolgesi yaglarinin palmitik asit miktarlari en yiiksektir (% 15.23).
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ABSTRACT
Master Thesis

DETERMINATION OF SOME QUALITY AND GENUINENESS OF TURKISH OLIVE
OILS
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This research was conducted in Fats and Oils labs of Food Engineering Dept., Faculty of
Engineering, Ankara University, between 2006-2008 years.

In this work, piece weights, flesh/seed ratios, dry matters and oil contents of 40 different olive
samples harvested at 2006-2007 crop season and 59 different olive samples harvested at 2.
Uretim Yili crop season from North Aegean, South Aegean, Mediterranean and Southeast
Anatolia regions in Turkey were determined. Olive oils of these varieties were also
analysed for their free fatty acids, peroxide value, conjugated dien, K3, AK, refractive
index, fatty acid composition, iodine number and saponification number. These samples are
memecik, uslu, gemlik, edremit yaglik, ¢elebi, giiliimbe, domat, antalya yaglik, girit, mersin
yaglik, saurani, halhali, hagabi, kalamata, nizip yaglik, kilis yaglik.

According to the results, the olive samples harvested from Southeast Anatolia have the
lowest piece weights (2.18 g), but the highest dry matter (61.06 %) and oil content (25.81
%). However, piece weight is the highest (3.87 g) while fruit dry matter (45.58 %) and fruit
oil content (17.25 %) are the lowest for the olive samples belonging to the South Aegean
region. Free fatty acid and peroxide values of olive oils obtained from the olives harvested
from Southeast Anatolia region are higher than the others. South Aegean olive oils have
higher oleic asit (73.77 %) but lower linoleic acid contents (8.74%), whereas the oils
obtained from Mediterranean varieties contained the lowest oleic acid (69.30%) but the
highest linoleic acid contents (11.44%). Also, palmitic acid percentages of the olive oils
obtained from the varieties of Southeast Anatolia region are highest(15.23 %).

October 2008, 87 pages
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1. GIRIS

Zeytin agact meyvesinden dogal niteliklerinde degisiklige neden olmayacak bir 1sil
ortamda sadece yikama, sizdirma, santrifiij ve filtrasyon islemleri gibi mekanik veya
fiziksel islemlerin uygulanmasiyla elde edilen, berrak yesilden sariya degisebilen
renkte, kendine 6zgii tat ve kokuda olan, dogal halinde gida olarak tiiketilebilen yaglara

zeytinyagi denir.

Zeytinyag1 dogal haliyle yemeklik olarak tiiketilebilen tek yag olmasi nedeniyle, diger
yemeklik bitkisel yaglara kiyasla daima ayricalikli bir {iriin olarak degerlendirilmistir.
Kendine 6zgii tat ve kokusu yaninda, Ozellikle sahip oldugu yag asitleri bilesimi,
oksidatif bozulmalara kars1 diren¢ gosteren bir Ozellik kazanmasini saglamistir.
Ozellikle son yillarda zeytinyaginin saglikli beslenme yéniinden 6zgiin degerini ortaya
koyan yogun arastirma sonuglarinin Diinya kamu oyuna sunulmasindan sonra, bilingli
tiikketicinin begenisini lizerine toplamis ve tiikketimi oldukca siiratli bir tirmanisa

gecmistir.

Deginilen tiim bu {iistiin nitelikleri yaninda, gerek zeytin meyvesinin iiretilmesi, gerekse
yemeklik yaga ve yemeklik salamuraya islenmesi agamalarinda 6zgiin teknik ve
teknolojileri gerektirmesi, zeytinyaginin ulusal ve uluslar arasi piyasalarda daima
ylksek fiyatla satilmasina yol agmistir. Bunun dogal bir sonucu olarak da, zeytinyagi
her zaman haksi1z kazanca yonelik eylemlerin odak noktasini olusturmustur. Bu nedenle
hem {iiriinii hem de iireticinin, sanayicinin ve tiiketicinin haklarim1 korumak {izere,
zeytinyagimin standardize edilmesi ve istiin niteliklerine ait bazi 6nemli kriterlerin

belirlenmesi ka¢inilmaz bir zorunluluk haline gelmistir (Kayahan ve Tekin 2006).

Zeytinyaglarinin yag asidi bilesimlerinin, elde edildigi bolgeye gore farklilik gosterdigi
ve bu bilesim iizerine yiikseklik, iklim, c¢esit ve hasat zamanindaki olgunlugun etkili
oldugu ifade edilmistir. Ayrica zeytinyaglarinda diisiik oranlarda da olsa trans yag

asitleri bulunmaktadir (Boskou 1996).



Tirkiye’de halen zeytinyaglarinin bilesimlerine ait ayrintili bilgilere ulasmak miimkiin
degildir. Ayrica zeytinyagi, fiyatinin yiiksek olmasi nedeniyle tagsise acik bir iirlindiir.
Bu sebeplerle i¢ ve dis ticarette biiyiik sikintilar yasanabilmektedir. Tamamlanan tez
calismasinin da iginde bulundugu ve halen vyiiriitiilmekte olan bir TUBITAK projesi
kapsaminda Tiirkiye zeytinyaglarina ait bir veri tabani olusturulmasi planlanmaktadir.
Boylece 6zellikle Tarim ve Koyisleri Bakanligi’nin kodeks calismalari sirasinda ihtiyag
duyacagi veriler ortaya konacagi gibi, ayn1 zamanda ulusal veya uluslararasi diizeyde
aragtirma yapan kisi ya da kuruluglarin da bu verilerden yararlanmasi miimkiin

olabilecektir.

Tezin amaci, Tiirkiye’de yetisen ve iki yetistirme yili siiresince temin edilen yaghk
zeytin cesitlerinin, pilot isletmemizde bulunan iki fazli santrifiij-dekantor sistemiyle
yaga islenmesiyle elde edilen yaglarinda, bazi1 kalite ve saflik kriterlerinin ¢esit, bolge
hasat zamani1 ve yetistirme yillarina gore tespit edilmesi ve bulgularin, zeytinyaglari igin

Tiirk Gida Kodeksi’nde belirlenen kriterlere ait alt ve iist limitlerle karsilastirilmasidir.



2. KURAMSAL TEMELLER ve KAYNAK ARASTIRMASI

Bir gidayi tikketmeden 6nce onun hakkinda olumlu ya da olumsuz bilgi edinebilmek i¢in
bazi analizlerle onun tiiketime uygunlugunun test edilebilirligi tiiketici agisindan her
zaman istenen bir durumdur. Bundan dolay1 her gegen giin bir gidanin tiiketilebilirliginin
tespiti adina yeni On testler gelistirilmektedir ve bu testlerden elde edilen sonuglar o

gidanin kalitesinin iyi ya da kotiiliigiini olusturmaktadir.

Sizma zeytinyagi bilinen en eski yaglardan biridir ve ham olarak, islem gérmeden
tiiketilebilen tek bitkisel yagidir. Zeytinyagina gosterilen ilgi ve verilen deger; onun iyi,
dengeli, lezzetli ve kendine has aroma ve lezzete ve ayrica uzun raf Omriine sahip
olusundan kaynaklanmaktadir (Kiritsakis 1998). Bugiin zeytinyaginin biyolojik, besinsel
acidan ve saglik acisindan faydalarn tiim diinyaca bilinmektedir (Sciancalepore 1985,
Visioli and Galli 1998). Sizma zeytinyaginin kalitesi; zeytin ¢esidi, zeytin agacinin
yetistigi toprak yapisi, iklimsel kosullar, meyvelerin hijyen kosullari, olgunluk seviyesi,
hasat zamam ve sekli, tasima sekli ve isleme teknolojileri gibi bir ¢ok faktérden

etkilenmektedir.

2.1 Zeytinyaginin Kimyasal Bilesimi

Zeytinyag1 yaklasik % 98 oraninda bulunan trigliseritlerle birlikte, % 2 oraninda da
fenolik maddeler, serbest yag asitleri, steroller, hidrokarbonlar, alifatik ve triterpenik
alkoller, ugucu bilesenler ve antioksidanlar gibi 230 ayr1 mindr bilesenden olusan
karmagik bir karisimdir. Bu nedenle zeytinyaginin bilesimini temel bilesenler ve diger
bilesenler olarak iki boliimde incelemek miimkiindiir. Bunlardan temel bilesenler
icersinde yag asitleri ve trigiliseritler yer alirken, diger bilesenler kapsaminda 6zellikle
fenolik maddeler, steroller, fosfatitler ve pigmentler ile tat ve koku maddeleri sayilabilir.
Ancak zeytinyag1 s6z konusu oldugunda, diger bilesenler sinifina dahil edilen ve
miktarlar1 temel bilesenlere kiyasla oldukga diisiik olan bilesikler 6nem kazanmaktadir.

Bu bilesiklerden bir¢ogunun yagdaki oransal degeri, zeytinyaglarinin saflik ve



kalitelerini dogrudan belirleyen 6zelliklerdir. Ciinkii gerek uluslar arasi, gerekse ulusal
kodeks ve diger yasal diizenlemelerde, zeytinyaglarinin saf ve belirli kalitede olmasi

icin, Ozellikle mindr bilesenlerin belirli limitler arasinda olmasi gerekmektedir

(Kayahan ve Tekin 2006).

2.1.1 Yag asitleri ve trigliseritler

Zeytinyaglarimin temel yag asitlerini, oleik, linoleik, palmitik ve stearik asitler
olusturmaktadir. Bunlarin yaninda daha diisiik oranlarda ise, miristik, palmitoleik,
heptadekanoik, heptadesenoik, linolenik, gadoleik, behenik ve lignoserik asitler
bulunmaktadir. Tiirk Gida Kodeksi’ne gore, bu asitlerin zeytinyaglarindaki miktarlari,
Cizelge 2.1°de verildigi gibi belirlenmistir. S6z konusu yag asitlerinden doymamis
yapida olanlarin biiyiik bir ¢ogunlugu dogal haliyle cis formdadir (Kayahan ve Tekin
2000).

Zeytinyaglariin temel gliseritleri OOO, POO, OOL, POL ve SOO seklinde olup, bu
trigliseritlerin toplam gliseritler i¢indeki oran1 % 85’in lizerindedir. Ancak miktarlar1 az
da olsa, esdeger karbon sayisi 42 olan (ECN42) trigliseritlerin oransal degerleri
zeytinyaglariin linoleik asitge zengin tohum yaglariyla tagsislerinin tespitinde dnemli

bir parametre olarak kullanilmaktadir (Kayahan ve Tekin 2006).

Zeytinyaginda ozellikle yagin hidroliziyle olusan mono ve digliseritler de
bulunmaktadir. Bu  bilesikler  zeytinyagi  kalitesinin  degerlendirilmesinde
kullanilmaktadir ve serbest asitlik ile digliserit orani arasinda dogrusal bir iliski oldugu

ifade edilmistir (Kayahan ve Tekin 2006).



Cizelge 2.1 Tiirk Gida Kodeksi’ne gore zeytinyaginin yag asidi bilesimi

Yag Asitleri Icerik(%)
Miristik asit (C14:0) <0.05
Palmitik asit (C16:0) 7.5-20
Palmitoleik asit (C16:1) 0.3-3.5
Heptadekanoik (C17:0) <03
Heptadesenoik (C17:1) <03
Stearik asit (C18:0) 0.5-5.0
Oleik asit (C18:1) 55.0-83.0
Linoleik asit (C18:2) 3.5-21.0
Linolenik asit (C18:3) <1.0
Arasidik asit (C20:0) <0.6
Gadoleik (C20:1) <04
Behenik asit (C22:0) <0.2
Lignoserik asit (C24:0) <0.2

2.1.2 Gliserit olmayan bilesenler

Zeytinyaginin temel bileseni olan gliseritler disinda, naturel zeytinyaglarinda % 2
civarinda serbest yag asitleri ve gliserit olmayan bilesikler bulunmaktadir. Bunlarin
baslicalari; fenoller, steroller, fosfatitler, hidrokarbonlar, mumlar, alifatik alkoller, renk
maddeleri ve aroma maddeleridir. Bu bilesiklerin bazilar1 sadece naturel zeytinyaginda
bulunurken, kimilerinin oranlar1 da Cizelge 2.2’de goriildiigii gibi, rafinasyon sirasinda

olusan kayiplar nedeniyle degismektedir (Kayahan ve Tekin 2006).



Cizelge 2.2 Natiirel ve rafine zeytinyaglarinin gliserit olmayan bilesenleri
(ppm) (Kiritsakis1998)

Gliserit olmayan Naturel zeytinyag1 Rafine zeytinyag1
bilesen

Hidrokarbon 2000 120
Skualen 1500 150
B-karoten 300 120
Tokoferol 150 100
Fenoller 350 80
Esterler 100 30
Aldehitler ve ketonlar 40 10
Yag Alkolleri 200 100
Terpen alkoller 3500 2500
Steroller 2500 1500

2.2 Cesidin Zeytinyag Kalitesine EtKisi

Bugiin diinyada 1275 civarinda farkli zeytin ¢esidi bulunmaktadir (Bertolini et al.
1998). Zeytin cesidi; gosterdigi periyodisite, igerdigi yag miktari, gosterdigi kimyasal
bilesim gibi bir takim 6zelliklerden dolay1 zeytinyag: kalitesini etkilemektedir. Asiri
derecede periyodisite gosteren zeytin ¢esitlerinden elde edilen yag miktar1 meyvedeki
yag oran1 anlaminda olmasa da bir zeytin agacindan elde edilen meyve miktarini ve
dolayistyla elde edilecek toplam yag miktarim1 etkilemektedir. Bu nedenle
periyodisiteye karst hassas olan cesitlerden elde edilen yag miktar1 yillar bazinda
diistintildiigiinde diisiik olmaktadir ve bu Ozellikle ticari ag¢idan  kayip olarak

degerlendirilmektedir.

Zeytin ¢esidinin etkiledigi bir diger 6zellik meyvedeki yag oranidir. Bazi ¢esitlerden
elde edilen yag miktar1 digerlerine gore diisiik olmaktadir veya tam tersi de s6z

konusudur. Tiirkiye’de yetisen zeytin ¢esitleri ele alindiginda Giineydogu Anadolu ve



Akdeniz Bolgesi’nde yetisen ¢esitlerin (Nizip yaglik, Kilis yaglik, Saurani, Hagabi) yag
iceriklerinin diger bolgelere gore daha yiiksek oldugu goézlenmistir. Bu farkliligin
bubdlgede yetisen zeytin cesitlerinin dane agirliklarinin  kiigiik, kuru madde

miktarlarinin yiliksek olmasindan kaynaklandigi diistiniilmektedir.

Cesit, yaglarin kimyasal bilesimini etkilemektedir. Yapilan ¢alismalarda farkl
cesitlerden elde edilen zeytinyaglarmin yag asidi miktarlar1 arasinda farklilik oldugu
gbzlenmistir. Zeytinyagi temel yag asitlerinden oleik asit ¢esit, bolge, iklim ve olgunluk
asamasi gibi bir ¢ok faktdrden etkilenmektedir (Ranalli et al. 1997). Arjantin’de 4 farkl
(Arbequina, Ascolano, Manzanilla, Nevadillo) zeytin cesidiyle yapilan bir ¢aligmada
Nevadillo ¢esidinin oleik asit miktarinin en yiiksek (> % 73), Arbequina ¢esidinin en
diisiik (< % 63), bununla baglantili olarak da Nevadillo’nun linoleik asit seviyesinin en
diisiik, Arbequina ¢esidinin en yliksek oldugu ortaya konmustur (Torres and Maestri
2006). Pardo ve arkadaslar1 (2007) Ispanyol zeytin cesitleriyle (Picual, Cornicobra,
Manzanilla, Arbequina, Local) yaptiklar1 bir calismada palmitik asit iceriginin en
yiiksek Arbequina ¢esidinde, margarik asit ve palmitoleik asit igeriginin Arbequina
cesidinde digerlerinden gozle goriiliir sekilde yiiksek, Manzanilla ve Local cesitlerinin
linoleik asit iceriginin en yiiksek, Picual ve Cornicobra gesitlerinin oleik asit seviyesinin
yiiksek, linoleik asit seviyesinin de en diislik oldugunu belirtmislerdir (Alba et al.1996).
Ayni ¢aligmada Arbequina ve Picual cesitlerinin oleik/linoleik asit seviyelerinin diisiik
olmasindan dolay1 oksidatif stabilitelerinin diisiik oldugu belirtilmistir. Ayrica Picual ve
Cornicobra cesitlerinin arasidik ve gadoleik asit igeriklerinin digerlerinden gozle
goriiliir sekilde farkli olmasindan dolayr bu iki ¢esidin tanimlanmasinda bu yag
asitlerinin oldukca kullanisli olabilecegi belirtilmistir. Matos ve arkadaslar1 (2007)
Portekiz zeytin ¢esitleriyle (Cobrangosa, Madural,Verdeal Transmontana) yaptiklari
calismada en yliksek doymus yag asidi seviyesini Cobrancgosa (% 14.65) cesidinde, en
yiiksek ¢coklu doymamis yag asidi seviyesini Madural (% 13.06) ¢esidinde ve en yliksek
tekli doymamis yag asidi seviyesini Verdeal Transmontana ¢esidinde gozlemislerdir. 10
farkli Italyan zeytin ¢esidiyle Tuskana bdlgesinde yapilan bir calismada diger gesitlerin

oleik asit miktar1 % 72’nin altina diismezken Leccio Moremmono ¢esidinin oleik asit



seviyesinin % 59 fakat buna karsin, digerlerinin linoleik asit seviyesi % 9.19°u
geemezken (Ranalli et al. 2000) bu ¢esidin % 19.8 linoleik asit icerdigi, oleik/linoleik
asit seviyesinin Tondino ¢esidinde en yiiksek (13.9), Leccio Moremmono ¢esidinde en

diisiik (2.98) oldugu belirtilmistir (Pinelli et al. 2003).

Ayni sekilde Tunus’ta yetistirilen 9D ve 6H cesitlerinin oleik asit miktarlarinin (%
68.70 ve % 68.56 sirastyla) Tunus’ta en ¢ok yetistirilen Chemlali (% 55) cesidinden
fazla oldugu Baccouri ve arkadaslar1 (2006) tarafindan ortaya konmustur. Fakat yag
asitleri dagilimi ve orani sadece yagin temel bilgileri hakkinda bilgi vermekte ve farkl
cesitlerden elde edilen yaglari birbirinden ayirmada etkili olamamaktadir (Bianchi et al.,

2003).

Zeytinyaginda bulunan temel trigliseritler OOO, PLO, POO ve LOO’ dur. Bu
trigliseritlerin oran1 % 85’in ilizerindedir ve zeytinyaginda temel trigliserit OOO’ dur
(Baccouri et al. 2006). Farkli cesitlerin yag asitleri dagilimlarinin farkli olmasi
dolayistyla trigliserit dagilimlar1 da farkli olmaktadir. Tunus’ ta iki yeni gesitle (9D, 6H)
yapilan bir calismada bu iki ¢esidin oleik asit miktarlarinin fazla olmasindan dolay1
00O yiizdeleri de yiiksek bulunmustur. Ayrica bu iki ¢esidin LLL, OLLn ve PLLn
seviyeleri bolgede yetisen diger cesitlere nazaran goreli olarak daha yiiksek ve LLO

seviyesi daha disiiktiir (Baccouri et al. 2006).

2.3 Bolgenin Zeytinyag Kalitesine Etkisi

Zeytin meyvesinde, cografi konum ve iklimin 6ncelikli etkisi meyvenin ulasabilecegi en
fazla yag seviyesidir. Farkli bolgelerdeki zeytinlerden elde edilen yag miktarlar1 farkl
olmaktadir. Tiirkiye’de Gilineydogu Anadolu bdlgesindeki ¢esitlerin meyvedeki yag

orani yiiksek olmaktadir. Bu da ticari olarak diisiiniildiiglinde olumlu bir &zelliktir.



Diger bircok etken gibi meyvenin yetisti§i bolge de zeytinyagi kalitesinde Onemli
parametrelerdendir.iklim, olgunluk {izerine ve dolayisiyla yagin kimyasal bilesimi
tizerine biiyliik etkide bulunmaktadir (Aparicio and Luna 2002). Bdlge; zeytinyagi
bilesimindeki  dogal antioksidanlari, fenolleri, tokoferolleri ve yagmn oksidatif

stabilitesini etkilemektedir (Ranalli et al. 1997).

Deniz seviyesinden diger bolgelere gore daha algak bolgelerden elde edilen yaglarin
sterol, tokoferol ve polifenol igeriginin yiiksek, fakat klorofil ve doymamis yag asidi

seviyesi diisiiktiir (Mousa ef al. 1996).

Bolgenin zeytinyagi kimyasal bilesimine etkisi, oncelikle yag asidi dagilimi agisindan
olmaktadir (Ranalli et al. 1997, Salvador et al. 2003). Yunanistan’da (Tsimidou and
Karakostas 1993), italya’da (Lanza et al. 1998) ve Ispanya’da (Motilva et al. 2001) baz1
arastiricilar bu {ilkelerin yaglarini birbirinden ayirmada yag asidi dagilimiin yeterli
olacagini diisiinmektedirler. Bu nedenle, gerek uluslar arasi, gerekse ulusal Standart ve
Kodekslerde verilen siirlar oldukca genistir. Sicaklik diistiikce ve yiikseklik arttikga,
doymamis yag asitlerinin seviyesi artmaktadir (Kiritsakis 1998, Osman et al. 1994).
Yiiksek rakimli bolgelerden elde edilen zeytinyaglarinda oleik asit iceriginin yiiksek,
linoleik, palmitik, palmitoleik ve stearik asit igeriklerinin diisiik oldugu belirlenmistir.
Benzer sekilde soguk bolgelere ait zeytinyaglarinda da oleik asit seviyesinin yiiksek,
linoeik asit seviyesinin diisiik oldugu tespit edilmistir (Lotti ez al. 1982). Bunun yaninda
bazi Kuzey Afrika zeytinyaglarinda ise, diisiik oranlarda oleik (% 43.7), yiiksek
oranlarda linoleik asit (% 30’dan fazla) tespit edilmistir (Rana and Ahmed 1981).
Ayrica Uzakdogu (6zellikle Avustralya) zeytinyaglarinda ise % 1.5’lere varan linolenik
asit degerleri tespit edilmistir (Kayahan ve Tekin 2006). Ozkaya ve arkadaslar1 (2004)
Tiurkiye’de yetisen 10 farkli cesitle yaptiklar1 calismada bu cesitlerden elde edilen
yaglarin yag asidi dagilimlarinin TGK, TSE ve UZK’nin belirledigi limitler arasinda

oldugunu tespit etmisglerdir.



Bolgenin yag asidi dagilimina olan etkisi trigliserit dagilimini da etkilemektedir. Tunus’
ta 7 farkli bolgede ayni gesit ile yapilan bir caligmada elde edilen sonuclara gore;
Avrupa genelinde elde edilen yaglarin OOO (% 37,88) ve POO (% 18,02) miktarlari
yiiksek ve LOO (% 19,03) miktar1 diisiik iken, Tunus’tan elde edilen yaglarin OOO (%
29,59), POO (%15,11) miktarlar1 diisiik ve LOO (% 24,74) miktar1 yiiksek bulunmustur
(Temime e. 2008, Fedelli 1997).

2.4 Hasat Zamaninin Zeytinyagi Kalitesine Etkisi

Olgunluk, hasat zamaninin belirlenmesinde en baskin parametredir ve meyvelerin hasat
zamaninin olgunluga bagl olarak belirlendigi evrensel olarak kabul goérmiis bir
gercektir. Ciinkill yagdaki yag asidi birikimi ve yag veriminin artmasi olgunluga ve hasat
zamanina baghdir. Hasat zamani Oncelikle meyvedeki yag oranimi etkilemektedir.
Genellikle hasat zamani ilerledikge meyve uygun olgunluga erisinceye kadar yapidaki
yag sentezi reaksiyonlar1 devam etmektedir ve yag miktar1 artmaktadir (Chimi and
Atoutai 1994, Gutierrez et al. 1999). Fakat yine de bazi durumlarda ve farkli yillarda
olgunluk ilerlerken bazi asamalarda  meyvedeki toplam yag  miktar
diismektedir.(Salvador ef al. 2000). Bununla baglantili olarak erken ya da
olgunlasmamis olarak hasat edilen zeytinlerden elde edilen yag miktarlar1 diisiik
olmaktadir. Zeytinlerin hasat edildigi donem geciktikce meyveden alinan yag orani
artmakta fakat goreli olarak klorofil icerigi (Minquez-Mosquera and Fernandez 1986),
fenolik miktar1 (Maestro-Duran 1990)  ve bazi aromatik bilesiklerin miktar1
azalmaktadir. Dolayisiyla farkli donemlerde hasat edilen zeytinlerden elde edilen
yaglarin oksidatif stabiliteleri de farkli olmaktadir. Baccouri ve arkadaslari (2008) 9D
ve 6H cesitleriyle yaptiklar1 ¢calismada iki ¢esidin de en fazla yag miktarina kasim ay1
sonunda ulastigin1 ve ayrica bu donemde elde edilen yaglarin kalite anlaminda bu

cesitler icin en yliksek seviyede oldugunu belirtmislerdir.
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Hasat zamani ilerleyip meyve olgunlastikca yag asidi dagilimi degismektedir (Zorrouk
et al. 1996). Olgunlasma ilerledik¢e zeytinyagi ana yag asitlerinden oleik asit azalmakta,
stearik ve linoleik asit miktar1 artmaktadir (Salvador et al. 2001). Oleik asit miktarinin
azalip linoleik asit miktarinin artmasinin sebebi; meyve olgunlastikca yapidaki Oleat
desaturaz enziminin aktivitesinin artip, oleik asidi linoleik aside doniistiirmesidir
(Gutierrez et al. 1999). Tunus’ta 6H ve 9D cesitleriyle yapilan ¢aligmada iki ¢esidin de
oleik asit miktarinin ilk 5-6 hafta Onemli derecede arttigi, meyve gelisiminin
baslangicinda palmitik asit icerigi ¢ok yiiksek iken ciceklenmeden sonra ilk 10 haftaya
kadar hizl bir sekilde azaldigi, baslangicta oldukea yiiksek olan linoleik asit miktarinin
ciceklenmeden sonra ilk 5 hafta hizli bir sekilde azaldigi, palmitoleik ve stearik asit
miktarlarinda 6nemli bir degisme olmadigi gozlenmistir (Baccouri et al. 2006).
Chemlali ve Chetoui c¢esidiyle yapilan ¢alismada olgunluk ilerledikge palmitik asit
iceriginin Chemlali ¢esidinde % 12.44’ten % 9.42’ye ve Chetoui ¢esidinde % 12.97’den
% 10.57’ye gozle goriiliir sekilde azaldig1 ortaya konmustur (Baccouri et al. 20006).

2.5 Zeytinyag1 Kalite Kriterleri

Cizelge 2.3°de TGK’ne gore zeytinyagi kalite ve saflik kriterleri verilmistir. Bu degerler
yillar i¢inde siliren ¢alismalar sonucu ortaya konmus ve hala bu kriterlerin yasal {ist
sinirlarinda, bulunan yeni bulgular 1s18inda degisiklikler ya da oynamalar
yapilabilmektedir. Cizelgede goriilen kalite kriterleri kapsaminda, serbest asitlik, nem
ve ugucu madde miktari, ¢oziinmeyen safsizliklar, peroksit degeri, UV 15181inda 6zgiil
sogurma, sabunlasmayan maddeler ve halojene solvent miktar1 yer almaktadir.
Glinlimiizde ticari acidan bakildiginda, bir takim analizler sonucu safligindan emin
olunan yaglarin duyusal 6zellikleri ve ozellikle % oleik asit cinsinden serbest asit

miktar1 o yagin kalitesi hakkinda bize bilgi vermektedir (Angerosa 2002).

Serbest asitlik, zeytinyaglar1 i¢in 6nemli bir kalite dlgiitiidiir. Ciinkli yagin serbest asit

icerigi bir taraftan zeytinyaginin siniflandirilmasinda, yani ticari degerinin

11



belirlenmesinde kullanilirken, diger taraftan da zeytinyaginin yemeklik veya rafinajlik

olmas1 hakkinda bilgi vermektedir.

Naturel zeytinyaglarinda izin verilen en yiiksek nem ve ugucu madde miktar1 % 0.2°dir.

Ayrica zeytinyaglari igin verilen ¢oziinmeyen safsizlik degeri de en fazla % 0.1°dir.

Peroksit degeri, yaglarin oksidasyonunda olusan hidroperoksitlerin dogrudan 6l¢iimiine
dayanmaktadir. Natiirel zeytinyaglar1 i¢in kabul edilen yasal {iist limit, diger zeytin ve
pirina yaglari icin verilen st limitlerden oldukga yiiksektir. Zeytinyagindaki degeri en

fazla 20 meqO,/ kg olmalidir.

Ultraviyole 1s1kta ozgiil sogurma, zeytinyaglarinin kalitelerinin belirlenmesinde yaygin
bir sekilde kullanilmaktadir. Zeytinyaginin sabunlasmayan madde miktar: en fazla 15

mg/kg olmalidir (Kayahan ve Tekin 2006).
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Cizelge 2.3 TGK’ne gore zeytinyaglar1 ve prina yaglari i¢in belirlenen kalite dl¢iitleri

Serbest | Nem ve | Coziinmeyen Per?ks.it UV 1sikta bzgiil Sabunlas Topl.am
asitlik ucucu safsizhiklar degeri sogurma mayan halojen
Zeyinyag Tipleri (oleik | madde | (en ¢ok %) (meq madde cozelti
asit, % ) | (en ¢cok 02/kg) 270 AE (mg/kg) | (mg/kg)
%) (en ¢ok) nm
S1zma <0.8 0.2 0.10 20 <0.25 <0.01 15 <0.2
N
g g Birinci <2.0 0.2 0.10 20 <0.25 <0.01 15 <0.2
<5 ikinci <33 0.2 0.10 20 | <030* | <o0.01 15 <02
gQc
Ham(Lampant) >33 B B } B B B <02
Rafine Zeytinyagi <0.3 0.1 0.05 5 <1.10*% | <0.16** 15 <0.2
Riviera Zeytinyagi <1.0 0.1 0.05 15 <0.90** | <0.15%* 15 <0.2
Ham - - - - - - <0.2
<
o%i E Rafine <03 0.1 0.05 5 <20 <0.2 - <0.2
o
= ° Karma <10 0.1 0.05 15 <170 | <0.18 30 <02

*  Aktif aliiminyum oksitten gegirildikten sonra, 6rnegin 270 nm dalga boyunda dlgiilen dzgiil sogurmasi 0.11°e esit veya daha az olmalidir.

** Yurt i¢inde iiretilen yemeklik klimatolojik ve agronomik kosullara gore 6zelliklerinde olusabilecek degisiklikler, zeytinyagi komisyonu tarafindan
zeytin iiretim bolgelerinden gelen izleme ¢alismalarinin degerlendirilmesiyle belirlenir.
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3. MATERYAL ve METOT

3.1 Materyal

Arastirmada Tirkiye’nin farkli zeytin boélgelerine (Marmara, Ege Akdeniz ve
Gilineydogu Anadolu) ait zeytin cesitlerinden, bdlgeleri temsil edecek sekilde,
(memecik, uslu, gemlik, edremit yaglik, ¢elebi, giilimbe, domat, antalya yaglik, girit,
mersin yaglk, saurani, halhali, hasabi, kalamata, nizip yaglik, kilis yaglik) iki hasat
dénemi boyunca birinci yil 40, ikinci yil ise 59 6rnek olmak tizere iki paralelli olarak
toplanan 6rnekler yaga islenmis ve elde edilen zeytinyaglar1 aragtirmada materyal olarak

kullanilmistir.

3.2 Metot

3.2.1 Ornek hazirlama

Zeytinlerden yagin ekstraksiyonunda iki fazli santrifiij dekantdr (Olimio) kullanilmistir.
5 kg zeytin Ornegi 3500 devir/dakika hizla calisan dekantor tizerinden kirilip
parcalandiktan sonra, makine bigaklarinin devri 350 devir/dakika‘ya diistiriiliip yaklagik
25 dakika siireyle 25 °C sicaklikta malaksiyona tabi tutulmustur. Malaksiyon asamasi
gerceklestikten sonra makine devri tekrar 3500 devir/dakika’ya yiikseltilmis ve
makineye yan kisimdan yagin alinmasina yardimci olmasi amaciyla saatte 3 L olmak
iizere su verilmistir. Yagm c¢ikis borusundan ortalama 40 dakika sonra gelmeye
baslayan saf (susuz) zeytin yagi, darast bilinen bir kaba alinmistir. Yag, cikis
borusundan su ile karisik gelmeye basladiktan sonra islem durdurulmustur. Orneklerden

yagin alinmasi iki paralelli olarak gergeklestirilmistir.
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3.2.2 Zeytin analizleri

3.2.2.1 Dane agirhgi (g)

Isletmeye gelen zeytinlerden rastgele 10 adet alinip ayr1 ayr tartilmis ve elde edilen

toplam agirlik 10’a boliiniip, ortalama olarak bir meyvenin agirligi bulunmustur.

3.2.2.2 Et/¢cekirdek orani (g/g)

Zeytinler arasindan rastgele 10 adet zeytin secilip ayr1 ayr tartilmis ve daha sonra
meyvelerin et kismi ¢ikarilip sadece ¢ekirdekleri alinmis ve bir pegeteyle iizerlerindeki
nem kurutularak, kurumus cekirdekler tartilmis ve aradaki fark 10 adet meyvenin

toplam et miktar1 olarak hesaplanmistir. Buradan da et/¢ekirdek orani elde edilmistir.

3.2.2.3 Nem miktar tayini (%)

Meyvelerin igerdigi toplam nem miktar etiivde kurutma (103-105°C) yontemine gore

belirlenmis ve sonuglar % olarak ifade edilmistir.

3.2.2.4 Yag miktar tayini (%)

Meyvelerin igerdigi toplam yag miktar1 Sokshilet yontemine gore belirlenmis ve

sonuglar % olarak ifade edilmistir.
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3.2.3 Zeytinya@ analizleri

3.2.3.1 Yag asitleri ve izomerlerinin analizi

Bu analizler AOCS Official Method Ce 1-62 ( Anonymous 1989a )’e gore yapilmustir.
Metotta belirtildigi gibi hazirlanmis metil esterleri ¢alisma kosullar1 asagida verilen
Shimadzu marka 2010 model gaz kromatografisinde analiz edilmis ve elde edilen

sonuclar % metil esteri olarak verilmistir.

Gaz Kromatografisi : Shimadzu 2010

Dedektor : FID (Flame Ionization Dedector)

Kolon : Kapillar kolon, 60 m x 0.25 mm ve 0.25 pm film
kalinlig :(J&W Scientific)

Tasiyic1 Gaz : He (1 ml/dk)

Split Oran1 : 1:80

Sicakliklar

Enjektor :230°C

Kolon 1195 °C

Dedektor 1240 °C

3.2.3.2 Serbest asitlik

Ornekler AOCS Official Method Ca 5a-40 (Anonymous 1989b)’e gore analiz edilmis

ve elde edilen sonuglar % oleik asit cinsinden ifade edilmistir.
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3.2.3.3 Peroksit sayisi

Ornekler AOCS Official Method Cd 8-53 (Anonymous 1989c)’e gdre analiz edilmis ve

elde edilen sonuglar meq O,/ kg olarak ifade edilmistir.

3.2.3.4 Ultraviyole 151k altinda 6zgiil sogurma degerleri

Ornekler AOCS Official Method Ch5-91°e gére yapilmistir (Anonymous 1989d).

3.2.3.5 Kirilma indisi, iyot sayis1 ve sabunlasma sayisi

Analizler sirasiyla, AOCS Official Method, Cc7-25, Cdl1-21 ve Cd3-25’e gore
yapilmistir (Anonymous 1989e¢).
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4. ARASTIRMA BULGULARI ve TARTISMA

Arastirma kapsaminda 2006/2007 (1.) tiretim yilinda 40, 2007/2008 (2.) hasat yillinda
ise 59 farkli 6rnek iki paralelli olarak yaga islenmis, zeytin meyvesi ve elde edilen
yaglarin analizleri ayr1 ayr1 yapilmistir. Sonuglar ¢izelgeler halinde verilmis ve her iki
tiretim yili i¢in bulgular c¢esit, bolge ve hasat zamani degiskenleri dikkate alinarak
tartistlmistir. Iki dénemin sonuglarmin tartisiimasindan sonra hasat zamani dikkate
alimmaksizin, ¢esit, bolge, ayni bolgedeki g¢esitler ve farkli iller dikkate alinarak zeytin
meyvesi dane agirhigi, et/cekirdek oram1 ve kurumadde miktari, zeytinyaglar ise yag

miktar1 ve yag asidi dagilimlar1 yoniinden istatistiksel olarak karsilastirilmistir.

4.1 1. Y1l Hasat Edilen Orneklere Ait Arastirma Bulgular ve Tartisma (1. Uretim
yil)

Caligmanin 1. yilinda toplam 40 c¢esit zeytin 6rnegi toplanmis ve bu zeytinlerden 40
farkl1 zeytinyagi Ornegi elde edilmistir. Toplanan zeytin Orneklerinin kuru madde
miktarlari, yag miktarlari, dane agirliklar1 ve et/¢ekirdek oranlari belirlenmistir. Elde
edilen yag orneklerinde ise, serbest asitlik, peroksit degeri, konjuge dien, K,3,, AK ve

kirilma indisi degerleri bolgelere ve hasat sirasina gore tespit edilmistir.

4.1.1 Zeytin meyvelerinin dane agirhklari, et/cekirdek oranlari, kuru madde ve
yag miktarlarina ait arastirma bulgular

Calismada kullanilan zeytin gesitlerine ait baz1 6zellikler Cizelge 4.1-4.4’de verilmistir.
Cesitlere ait dane agirliklar1 1.86-5.40 g arasinda, et/cekirdek oranlari ise 2.88-6.37 g/g
arasinda degismektedir. Genellikle giiney bdlgelerine ait zeytin c¢esitlerinin dane

agirliklart daha diisiiktiir.

Cesitlere ait kuru madde ve yag icerikleri de tespit edilmistir. Edremit ¢esidinin yag

icerigi ortalama % 21.38, Memecik ¢esidinin % 18.22, Uslu ¢esidinin %17.29, Mersin
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yaglik c¢esidinin % 19.37, Gemlik cesidinin % 18.4, Nizip yaglik ¢esidinin % 30.99,
Saurani ¢esidinin % 24.31, Kilis yaglik ¢esidinin % 29.39, Erkence ¢esidinin % 27.23

Antalya yaglik ¢esidinin % 21.97 ve Giiliimbe ¢esidinin % 15.81 olarak belirlenmistir.
Tespit edilen yag oranlarinin hasat zamanindan ¢ok c¢eside gore degisim gosterdigi

goriilmektedir.

Bulgular bolgelere gore degerlendirildiginde, zeytin meyvesine ait 6zelliklerden dane
agirhig1 ve yag oranlarinin genelde zit iliskili oldugu gozlenmistir. Hasat donemleri de
dikkate alinarak incelendiginde, Akdeniz ve 6zellikle Giineydogu Anadolu Bolgelerine
ait cesitlerin daha kii¢iik daneli, buna karsin yiiksek yagli olduklar1 goriilmektedir. Bu
farklihk bolgenin yaninda ¢esit bazinda da s6z konusudur. Ornegin Giineydogu
Anadolu Bolgesi ¢esitleri olan Nizip yaglik ve Kilis yaglik cesitlerinde yag oranlari
oldukca yiiksek, dane agirliklar1 ise diisiiktiir. Yine de Glineydogu Anadolu Bolgesi
cesitlerinin yag miktarlarinin fazla olmasinda bolge ve cesidin yani sira meyvelerin
hasat edildigi olgunluk asamasi da 6nemli bir faktordiir. Ciinkii Giineydogu Anadolu
Bolgesi’nde yetisen zeytinler Tiirkiye’nin diger bdlgelerine goére daha erken
olgunlagsmakta fakat meyvelerin kiiciik olmasindan dolay1 {ireticiler hasat sikintisi
yasamakta ve meyvelerin uygun olgunluk asamasindan biraz daha geg, meyvelerin
sapindan kolay ayrilacagi asamalarda hasat yapmaktadirlar. Bu durum bu boélgede
yetisen zeytin cesitlerinden elde edilen yag miktarlarinin diger bolgelere kiyasla daha
fazla olmasinda etkili bir faktdr olarak diisiiniilmektedir. Ciinkii zeytin meyvesinde
uygun olgunluk asamasina kadar yag sentezi devam etmekte ve bu asamada
durmaktadir. Bu asamadan sonra meyvede olusan su kaybindan dolay1 hiicrelerdeki
yagin, toplam agirliktaki nispi orani artmaktadir. Ayrica meyvede olusan bu su
kaybindan dolay1 yag oranlar yiiksek olan cesitlerin kuru maddeleri de yiiksek

olmaktadir.
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Cizelge 4.1 Kuzey Ege Bolgesi zeytin gesitlerinin bazi 6zellikleri (1. Uretim y1l1)

Kuzey Ege (Izmir- Balikesir- Manisa-Canakkale)

. Hasa?;::ik o Dancagrhi(g) | Et/Cekirdek orami (g/g) K““(‘o/':‘)adde Yag (%)
Uslu Balikesir- Edremit 02.11.2006 4.81 6.37 384 10.86
Gemlik Manisa-Kadidag 12.11.2006 3.66 6.07 42.7 16.26
Memecik [zmir-Torbali 15.11.2006 3.66 5.70 44.5 17.73
Gemlik (trilye) Izmir-Torbali 15.11.2006 2.16 3.21 52.8 19.04
Gemlik [zmir-Torbali 15.11.2006 3.65 3.70 50.5 20.86
Memecik (tekir) Izmir-Torbali 21.11.2006 3.58 5.70 45.7 18.67
Uslu Manisa-Gokcekoy 21.11.2006 3.50 5.11 437 16.11
Uslu [zmir-Torbali 21.11.2006 3.58 5.70 48.1 24.92
Gemlik (tekrar) Manisa-Kadidag 21.11.2006 3.72 6.07 48.9 17.98
Edremit Balikesir-Edremit 01.12.2006 3.66 3.05 53.4 24.06
Edremit Balikesir-Burhaniye 01.12.2006 3.46 3.47 58.5 19.36
Edremit Balikesir-Giire 03.12.2006 3.36 395 50.1 19.14
Erkence [zmir-IYTE 05.12.2006 2.86 3.55 53.4 23.26
Edremit Balikesir-Altinoluk 05.12.2006 3.27 3.62 52.7 22.51
Edremit Balikesir-Ayvalik 08.12.2006 3.63 3.11 52.9 20.24
Edremit [zmir-Dikili 09.12.2006 3.18 3.82 52.1 22.93
Edremit [zmir-Bergama 17.12.2006 2.88 2.46 65.6 25.58
Edremit Canakkale-Kiigiikkuyu | 18.12.2006 3.14 2.44 59.1 21.75
Erkence [zmir-Torbali 26.12.2006 2.66 3.18 66.9 31.21
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Cizelge 4.2 Giiney Ege Bolgesi zeytin gesitlerinin bazi 6zellikleri (1. Uretim y1lr)

Giiney Ege (Aydin-Mugla)

Cesit Hasa?;::ik Hasat tarihi Dane agirhig: (g) | Et/Cekirdek oram (g/g) Kurl(l‘)/r;l)adde Yag (%)
Edremit Mugla-Yatagan 26.10.2006 4.22 5.79 37.5 12.59
Memecik Mugla-Gdkova 27.11.2006 3.35 5.97 46.2 21.90
Memecik Mugla-Yatagan 28.11.2006 4.20 5.44 38.7 13.63
Memecik Mugla-Yesilyurt 29.11.2006 5.40 3.48 44.2 17.66
Edremit Mugla-Yesilyurt 29.11.2006 3.94 3.47 52.7 22.51
Memecik Aydm-Umurlu 09.12.2006 2.93 3.40 45.9 15.26
Memecik Aydin-Mesutlu 09.12.2006 4.17 4.02 413 15.95
Memecik Aydin-Incirliova 09.12.2006 3.83 5.25 47.6 20.40
Memecik Aydin-Kocarli 25.12.2006 3.91 5.12 51.6 23.53
Giiliimbe Aydin-Cine 16.02.2007 3.26 3.25 44.0 15.81
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Cizelge 4.3 Akdeniz Bélgesi zeytin gesitlerinin bazi 6zellikleri (1. Uretim y1l1)

Akdeniz (Antalya-Mersin-Hatay)

. Hasa?;::ik o Dancagrhi(g) | Et/Cekirdek orami (g/g) K““(‘o/‘:‘)adde Yag (%)
Mersin yaglik Mersin-Silitke 02.11.2006 2.97 3.80 51.6 19.37
Edremit Mersin-Silifke 02.11.2006 2.88 3.09 61.5 24.59
Gemlik Hatay-Antakya 03.11.2006 2.52 4.85 51.6 17.86
Saurani Hatay-Antakya 07.11.2006 2.51 4.10 55.0 2431
Edremit Antalya-Serik 12.12.2006 1.91 2.88 69.6 23.85
Yag zeytini Antalya-Serik 15.12.2006 3.07 5.88 48.7 21.97
Edremit Konya-Karaman 26.12.2006 1.86 3.24 57.4 18.79
Cizelge 4.4 Giiney Anadolu Bolgesi zeytin cesitlerinin bazi dzellikleri (1. Uretim y1l1)
Giineydogu Anadolu (Gaziantep-Kilis)

Cesit Hasa?;:rzk Hasat tarihi Dane agirhigi (g) | Et/Cekirdek oram (g/g) Kurl(l‘)/r;l)adde Yag (%)
Nizip Yaghk Gaziantep-Nizip 07.11.2006 1.34 3.12 74.2 32.38
Kilis yaglhk Kilis-Agdere 09.11.2006 2.24 5.93 49.6 22.12
Kilis yaglk Kilis-Besenli 21.11.2006 1.76 4.63 74.5 36.67
Nizip yaglik Gaziantep-Nizip 02.12.2006 2.94 4.77 59.8 29.61
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4.1.2 Zeytinyaglarinin serbest asitlik, peroksit, konjuge dien, K>3, ve AK degerleri
ile kirllma indislerine ait arastirma bulgulari

Elde edilen yaglarin serbest asitlik degerleri incelendiginde (Cizelge 4.5-4.8), 40
ornekten 34’linilin serbest asitlik degerinin natiirel sizma zeytinyaglari i¢in belirlenen %
0.8 sinir degerinin altinda oldugu goriilmektedir. Mersin-Silifke’den 2.11.2006 tarihinde
hasat edilen Edremit ¢esidinden elde edilen yag % 1.26, 7.11.2006 tarihinde Gaziantep
Nizip’ten hasat edilen Nizip yaglik cesidinden elde edilen yag % 1.57 ve Izmir
Torbali’dan 15.11.2006 tarihinde hasat edilen Gemlik ¢esidinden elde edilen yag ise %
0.98 serbest asitlik degerine sahip olup, natiirel birinci zeytinyagr olarak
siiflandirilmaktadir. S6z konusu yaglarin serbest asitlik degerlerinin yiiksek olmasinin,
hasat sirasinda zeytinlerin zedelenmesinden veya hasattan sonra zeytinlerin igletmeye
nakledilmesi sirasinda gecen zamanda olusan zararlanmalardan kaynaklandigi
diistiniilmektedir. Bunlara ilaveten, 26.12.2006 tarihinde Izmir Torbali’dan hasat edilen
Erkence ¢esidinden elde edilen zeytinyag1 % 2.18 serbest asitlik degerine sahiptir ve bu
yag natlirel ikinci olarak siniflandirilmaktadir. Bu zeytin ¢esidi ayn1 zamanda sofralik
olarak da degerlendirilmekte ve meyve daha heniiz dalindayken Phoma olea adli mantar
araciligiyla olgunlasmakta ve aci suyunu birakmaktadir. Normalde, isminden de
anlasilacag gibi erken olgunlasan bir ¢esit olmasina karsin, iireticiler sofralik olarak da
degerlendirmek adina hasadini ge¢ yapmakta ve bundan dolayi elde edilen yagin serbest
asitlik degeri artmaktadir. Calismada Izmir Torbali’dan 26.12.2006 tarihinde hasat
edilen Erkence ¢esidinde de yukarda s6z konusu olan asir1 olgunluk sebebiyle yiiksek
serbest asitlik degeri gozlenmistir. Clinkii uygun olgunluk sinirinda hasat edilmeyen
zeytinlerde danenin fazlaca su igermesi nedeniyle Ozellikle lipolitik enzimler basta
olmak tiizere enzim aktivitesinin artmasi, patojenik zararlilar ve mekanik olumsuzluklar
(Salvador et al. 2001) sebebiyle trigliseritler hidrolize olarak serbest yag asidi miktar1
artmakta ve bu oranda da nétr yag kaybi s6z konusu olmaktadir. Ispanya’da Cornicobra
(Salvador et al. 2001), Blanqueta ve Arbequina (Gracia et al. 1996) ile Picual ve
Hojiblanca (Gutierrez et al. 1999) cesitleriyle yapilan c¢alismalarda da ayni etki
gbzlenmis ve hasat zamani ilerledikce serbest asit miktarinin arttig1 belirtilmistir. Buna
karsin ayn1 ¢esidin Izmir Yiiksek Teknoloji Enstitiisii bah¢esinden 05.12.2006 tarihinde
hasat edilen diger Orneginde hasadin dogru zamanda yapilmasindan dolay1 serbest

asitlik degeri % 0.28 olarak gozlenmistir. Ayni ¢esidin iki farkli 6rnekleri arasindaki bu
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farklilik yukarda belirtilen goriisii desteklemektedir. Ayrica, 21.11.2006 tarihinde
Kilis’ten hasat edilen Kilis yaglik 6rnegi % 4.20’lik serbest asitlik degerine sahiptir ve
lampant yag olarak siniflandirilmaktadir. Tespit edilen degerin yiiksek olmasinin sebebi
yagin ‘dip zeytin’ olarak isimlendirilen, fazla olgunluk sebebiyle yere diislip, yerde
beklemis danelerden elde edilmis olmasidir. Genel olarak bakildiginda ¢aligma
orneklerinden Giineydogu Anadolu Bolgesi’nden hasat edilenler diger bolgelere gore
daha yiiksek serbest asitlik degerine sahiptir. Bunun sebebi yukarda da bahsedildigi gibi
bu bolgede yetisen zeytinlerin erken olgunlasmast ve hasat sirasinda yasanilan
giicliiklerden dolay:r hasadin ge¢ yapilmasidir. Ayrica Antalya ilinin Serik ilgesinden
12.12.2006 tarihinde hasat edilen Edremit (% 0.82), 15.12.2006 tarihinde hasat edilen
Antalya Yag zeytini (% 0.72), 12.11.2006’da Manisa’ nin Kadidag kasabasindan hasat
edilen Gemlik (% 0.98), 15.11.2006’da Izmir’in Yazibas: kasabasindan hasat edilen
Gemlik (% 0.98) ve 21.11.2006’da Manisa’nin Kadidag kasabasindan hasat edilen
Gemlik (tekrar) (% 0.86) cesitlerinin serbest asitlik degerlerinin diger 6rneklere gore
yiiksek olmasimin sebebinin meyvelerin hasattan sonra hemen isletmemize

ulastirilamayip, istenmeyen nedenlerle bir siire beklemesi oldugu diisiiniilmektedir.

Cizelge 4.5-4.8’de verilen peroksit degerleri incelendiginde, Tiirk Gida Kodeksi
Zeytinyag1 Tebligi’nde natiirel zeytinyaglar i¢in belirlenen 20 meq Oy/kg yag simirini
asan iki 6rnegin bulundugu goriilmektedir. Ayni1 orneklere ait konjuge dien ve Kois;
degerleri de diger Orneklere kiyasla yiiksektir. Her iki Ornek de yine Giineydogu
Anadolu Boélgesi’nde Gaziantep’in Nizip ilgesinden 07.11.2006 tarihinde hasat edilen
Nizip yaglik (20.16 meq Oy/kg) ve Kilis ilinden 21.11.2006 tarihinde hasat edilen Kilis
yaglik (33.76 meq Oy/kg) cesitleridir. Bu ¢esitlerin peroksit degerlerinin yiiksek olmasi,
bir onceki baglikta Gilineydogu Anadolu Bolgesi i¢in s6z konusu olan meyvelerin ge¢
hasat edilmesi aligkanligt ya da hasat sirasinda zedelenen danelerdeki yagin
oksidasyonudur. Ciinkii bahsedildigi gibi bu bélgede zeytinler ge¢ hasat edilmekte
bundan dolayr meyvelerin oksidasyonu heniiz dalda baslamakta ve yere diisen dip

zeytinlerinde devam etmektedir. Zeytinyag1 orneklerine ait AK degerleri Tiirk Gida
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Kodeksi’nde belirlenen 0.01 degerinin altinda olup, bir¢ogunda negatif olarak

belirlenmistir.

Tirk Gida Kodeksi Zeytinyag1 Tebligi’nde natiirel zeytinyaglarinin kirilma indisleri igin
belirlenmis deger 1.4677-1.4705 arasinda degismektedir. Bu ¢alismanin 6rneklerine ait

degerler 1.4680-1.4696 arasinda degismektedir ve belirlenen sinirlarin i¢indedir.

Zeytinyaglarmin kalite kriterleri bolgelere gore incelendiginde, kalite kriterlerindeki
degisimlerin bolgeden ¢ok, hasat zamani ve zeytinin olgunlagma diizeyine gore degistigi
sOylenebilir. Ayrica bu kalite kriterlerindeki degisimlerde yukarda bahsedilen 6zellikler
yaninda iiretici bilincinin de etkili oldugunu séylemek miimkiindiir. Ciinkii bilindigi gibi
zeytinyagl kalitesinde etkili olan parametrelerin degisiklik gdosterdigi en Onemli
asamalardan biri de hasattan sonra meyvelerin islenecegi yerlere nakledildigi asamadir.
Hasat sonrasi nakil agamasi, meyvede solunumun devam etmesi sonucu oksidasyonun
arttigi ve hidrolitik parcalanmalar sonucu serbest asitlik miktarinin en ¢ok artig
gosterdigi asamadir. Bu sebeple hasat, uygun yontemlerle yapilmali ve sonrasinda
meyveler zaman kaybetmeden islenecegi yere tasinip dogru yontemlerle hizli bir
sekilde islenmeli ve sonrasinda da dogru sekilde ambalajlanip depolanmalidir. Bu
noktada iilkemizde her bolgedeki iireticinin ayni bilince sahip oldugunu sdéylemek dogru
bir yaklasim olmamaktadir. Clinkii ¢alisma esnasinda farkli bolgelere numune temini
icin yapilan ziyaretler sirasinda fireticilerle yapilan diyaloglarda Kuzey Ege’den
Gilineydogu Anadolu’ya kadar tiim boélgelerde iiretici bilincinin aynm1 seviyede
olmadigini ve Gilineydogu Anadolu Bolgesi’ne dogru azaldigini ve dogru hasat sekilleri

ve igleme yontemlerinin uygulanmasinin yeterince bilinmedigini sdylemek miimkiindiir.
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Cizelge 4.5 Kuzey Ege Bolgesi zeytinyaglarina ait baz1 kalite kriterleri (1. Uretim y1li)

Kuzey Ege (Izmir- Bahikesir- Manisa-Canakkale)

Ornek Serbest asitlik | Peroksit sayis1 | Konjuge .Kl.r 1.lma0
Cesit Hasat yeri Hasat tarihi | (% oleik asit) | (meq O,/kg) dien Ko | AK 1nd121)(20
Uslu Balikesir- Edremit 02.11.2006 0.28 6.09 1.74 2.15 | 0.0029 1.4695
Gemlik Manisa-Kadidag 12.11.2006 0.98 10.82 1.45 1.80 |-0.0002 | 1.4682
Memecik Izmir-Torbali 15.11.2006 0.30 8.81 1.24 1.55 1-0.0021 1.4686
Gemlik (trilye) | Izmir-Torbali 15.11.2006 0.28 6.66 1.16 1.45 1-0.0051] 1.4682
Gemlik Izmir-Torbali 15.11.2006 0.98 6.18 1.32 1.64 |-0.0012| 1.4688
Memecik (tekir) |izmir-Torbali 21.11.2006 0.26 9.34 1.32 1.64 |-0.0022| 1.4684
Uslu Manisa-Gokgekoy 21.11.2006 0.31 8.16 1.61 1.99 |-0.0010| 1.4688
Uslu Izmir-Torbali 21.11.2006 0.29 7.21 1.21 1.51 |-0.0026| 1.4680
Gemlik (tekrar) | Manisa-Kadidag 21.11.2006 0.86 12.94 1.03 1.30 |-0.1759] 1.4684
Edremit Balikesir-Edremit 01.12.2006 0.64 6.02 1.03 1.30 [-0.0019] 1.4688
Edremit Balikesir-Burhaniye 01.12.2006 0.73 5.50 0.99 1.25 |-0.0033| 1.4693
Edremit Balikesir-Giire 03.12.2006 0.48 4.18 1.14 143 |-0.0016| 1.4687
Erkence [zmir-IYTE 05.12.2006 0.28 7.04 1.38 1.72 1-0.0386| 1.4692
Edremit Balikesir-Altinoluk 05.12.2006 0.58 6.76 1.43 1.77 1-0.0017] 1.4686
Edremit Balikesir-Ayvalik 08.12.2006 0.55 4.22 1.24 1.55 | -0.002 1.4680
Edremit I[zmir-Dikili 09.12.2006 0.56 4.30 1.07 1.34 1-0.0025] 1.4686
Edremit Izmir-Bergama 17.12.2006 0.33 4.57 1.04 1.31 [-0.0043| 1.4686
Edremit Canakkale-Kiigiikkuyu | 18.12.2006 0.45 5.67 1.24 1.54 | 0.0005 1.4682
Erkence Izmir-Torbali 26.12.2006 2.18 14.73 1.80 2.22 1 0.0009 1.4690

26



Cizelge 4.6 Giiney Ege Bolgesi zeytinyaglarina ait baz1 kalite kriterleri (1. Uretim y1l1)

Giiney Ege (Aydin-Mugla)

Ornek Serbest asitlik | Peroksit sayis1 | Konjuge K AK Kirilma indisi
Cesit Hasat yeri Hasat tarihi (% oleik asit) (meq O,/kg) dien 232 (20°0)
Edremit Mugla-Yatagan 26.10.2006 0.25 8.89 1.65 2.03 0.0005 1.4687
Memecik | Mugla-Gdkova 27.11.2006 0.57 6.99 0.85 1.08 | -0.1477 1.4691
Memecik | Mugla-Yatagan 28.11.2006 0.37 5.95 1.27 1.58 | -0.1649 1.4687
Memecik | Mugla-Yesilyurt | 29.11.2006 0.29 5.50 1.26 1.57 | -0.0016 1.4689
Edremit Mugla-Yesilyurt | 29.11.2006 0.40 6.41 1.26 1.57 0.0005 1.4688
Memecik | Aydin-Umurlu 09.12.2006 0.29 4.51 1.31 1.63 | -0.0078 1.4687
Memecik | Aydin-Mesutlu 09.12.2006 0.33 11.91 1.39 1.72 | -0.0046 1.4690
Memecik | Aydmn-incirliova | 09.12.2006 0.47 7.40 1.34 1.67 0.0506 1.4686
Memecik | Aydin-Kogarlt 25.12.2006 0.35 7.14 1.04 1.30 | -0.0034 1.4687
Giiliimbe | Aydin-Cine 16.02.2007 0.47 6.49 0.19 0.30 0.0007 1.4688
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Cizelge 4.7 Akdeniz Bélgesi zeytinyaglarina ait bazi1 kalite kriterleri (1. Uretim y1l1)

Akdeniz (Antalya-Mersin-Hatay)

Ornek Serbest asitlik | Peroksit Sayis1 | Konjuge K AK Kirilma indisi
Cesit Hasat yeri Hasat tarihi | (% oleik asit) | (meq O,/kg) dien 232 (20°C)
Mersin yaglik | Mersin-Silitke 02.11.2006 0.29 7.32 1.32 1.64 |-0.0047 1.4696
Edremit Mersin-Silitke 02.11.2006 1.26 8.18 1.27 1.58 1-0.0022 1.4687
Gemlik Hatay-Antakya 03.11.2006 0.19 591 1.09 1.37 |-0.0024 1.4685
Saurani Hatay-Antakya 07.11.2006 0.32 7.95 1.09 1.37 1-0.0023 1.4681
Edremit Antalya-Serik 12.12.2006 0.82 6.16 1.18 1.48 |-0.0021 1.4682
Yag zeytini Antalya-Serik 15.12.2006 0.72 8.23 0.28 0.41 ]0.0013 1.4694
Edremit Konya-Karaman | 26.12.2006 0.33 4.03 1.24 1.54 |-0.0010 1.4687
Cizelge 4.8 Giineydogu Anadolu Bolgesi zeytinyaglarina ait bazi1 kalite kriterleri (1. Uretim y1l)
Giineydogu Anadolu (Gaziantep-Kilis)
Ornek Serbest asitlik | Peroksit sayis1 | Konjuge K AK Kirilma indisi
Cesit Hasat yeri Hasat tarihi | (% oleik asit) | (meq O,/kg) dien 232 (20°C)
Nizip Yaglik | Gaziantep-Nizip 07.11.2006 1.57 20.16 1.69 2.08 |-0.0014 1.4684
Kilis yaghk |Kilis-Agdere 09.11.2006 0.53 9.47 1.20 1.49 |-0.0026 1.4685
Kilis yaghik | Kilis-Besenli 21.11.2006 4.20 33.76 1.87 2.29 10.0020 1.4687
Nizip yaglik | Gaziantep-Nizip 02.12.2006 0.79 10.47 1.24 1.54 |-0.0038 1.4683
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4.1.3 Yag asidi dagihhmlarina ait arastirma bulgular

Aragtirma kapsaminda, 1. hasat doneminde elde edilen zeytinyaglarna ait yag asidi
dagilimlar1 gerek cesit, gerekse hasat zamani ve bolgelere gore Cizelge 4.9-4.12°de
verilmigstir. Cizelgelerin incelenmesinden de anlasilacagi gibi, Tiirk zeytinyaglarinin
temel yag asitleri oleik, palmitik ve linoleik asitlerdir. Zeytinyaginda en ¢ok bulunan
yag asidi olan oleik asit, incelenen 40 6rnekte genellikle % 70 degerinin iizerinde tespit
edilmis ve en diisiik, 15.12.2006 tarihinde Antalya-Serik’ten elde edilen Yag zeytini
orneginde % 62.41, en yiiksek ise 29.11.2006 tarihinde Mugla-Yesilyurt bolgesinden
elde edilen Edremit ¢esidinde % 80.26 olarak belirlenmistir. Oleik asidin diisiikk oldugu
orneklerde genel olarak palmitik asit veya linoleik asit degerleri yiiksektir. Ornegin, en
diisiik oleik aside sahip Yag zeytininde linoleik asit oran1 % 18.50 iken, palmitik asit
orani % 14.43’tiir. Yine oldukga diisiik oranda oleik asit igeren (% 65.21) ve 07.11.2006
tarihinde elde edilen Nizip yaglik ¢esidinde de linoleik ve palmitik asit oranlar1 sirasiyla
% 10.94 ve % 17.60’tir. En yiiksek oleik asit iceren Edremit ¢esidinde ise bu degerler
sadece % 4.57 ve % 10.86 dir. Bu cesitler arasinda Antalya’ dan hasat edilen Yag
zeytininin oleik asit seviyesinin diisiik olup palmitik asit ve linoleik asit seviyelerinin
yiiksek olusunun sebebinin gesitten kaynaklandig1 diisiiniilmektedir. Italya’nin Tuskana
bolgesinde 10 farkli italyan zeytin ¢esidiyle yapilan bir ¢calismada diger ¢esitlerin oleik
asit miktar1 % 72’ nin altina diismezken Leccio Moremmono ¢esidinin oleik asit
seviyesinin % 59 buna karsin, digerlerinin linoleik asit seviyesi % 9.19’u ge¢mezken
(Ranalli et al., 2000) bu ¢esidin % 19.8 linoleik asit icerdigi belirtilmistir (Pinelli et al.
2003). Buna gore, palmitik asit oranlar1 Akdeniz ve Giineydogu Anadolu Bolgesi
cesitlerinde daha fazla olmak tizere % 10.37-17.60 arasinda degismistir. En yliksek oran
daha 6nce de deginildigi gibi, 07.11.2006 tarihinde elde edilen Nizip yaglik ¢esidine ait
iken, en diisiik oran ise Cizelge 4.11° de Akdeniz Bolgesi i¢inde verilen, ancak rakimi
olduk¢a fazla olan Karaman ilinden elde edilen Edremit ¢esidine aittir. Linoleik asit

degerleri ise % 4.57 ile % 18.50 arasinda degismistir.

Sonu¢ olarak, Giiney bolgelerine ait zeytinyaglarinin genellikle daha doymus
karakterde, yani palmitik asit seviyelerinin diger bolgelere gore daha yiiksek (ortalama

% 16) ve oleik asit seviyelerinin daha diisiik (ortalama % 68) oldugu sdylenebilir. Ege
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bolgelerine (6zellikle Giiney Ege) ait zeytinyaglar ise daha doymamus karakterde,
palmitik asit seviyeleri daha diisiik (ortalama % 13) ve oleik asit seviyeleri de daha
yiiksektir ( % 75). Bu sonuglara gore oleik asitce zengin orneklerin, genel olarak rakimi
daha yiiksek bolgelerden elde edildigi sOylenebilir. Diinyada farkli bolgelerde yapilan
calismalar sonucunda da bulgularimiza benzer sonuglar elde edilmis, sicaklik diistiikce
ve yiikseklik arttikga, doymamis yag asitlerinin oranmin arttigi (Osman et al., 1994;
Kiritsakis,1998), yiiksek rakimli bolgelerden elde edilen zeytinyaglarimin oleik asit
iceriginin yiiksek, linoleik, palmitik, palmitoleik, ve stearik asit igeriklerinin diisiik
oldugu belirlenmistir. Benzer sekilde soguk bolgelere ait zeytinyaglarinda da oleik asit
seviyesinin yiiksek, linoeik asit seviyesinin diisiik oldugu tespit edilmistir (Lotti et al.
1982)
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Cizelge 4.9 Kuzey Ege Bolgesi zeytinyaglarinin yag asidi dagilimlari (%) (1. Uretim y1l1)

Kuzey Ege (izmir- Balikesir- Manisa-Canakkale)

Hasat

Cesit Hasat yeri tarihi 14:0 | 16:0 | 16:1 | 17:0 (17:1|18:0| 18:1 | 18:2 {18:3(20:0(20:1(22:0(24:0
Uslu Balikesir-Edremit 02.11.06 | 0.02 {1242 1.41 | 0.08 [0.22|1.23(70.37(12.79(0.96|0.200.26 | 0.04 | 0.01
Gemlik Manisa-Kadidag 12.11.06 | 0.01 |14.07| 1.49 | 0.12 [0.23|2.40|72.69| 7.45 |0.84]0.36|0.21]0.07|0.04
Memecik [zmir-Torbali 15.11.06 | 0.01 | 12.81| 0.84 | 0.04 [0.05|2.40|74.76| 7.82 |0.57|0.36|0.23|0.07 | 0.02
Gemlik(trilye) [zmir-Torbali 15.11.06 | 0.01 |14.53| 1.22 | 0.14 [0.20|3.28|71.01| 8.14 |0.62]0.47]|0.22(0.11|0.05
Gemlik [zmir-Torbali 15.11.06 | 0.01 |14.84| 0.79 | 0.13 |0.19|2.40|68.56|11.71|0.61|0.39/0.25]0.11]0.03
Memecik(tekir) | Izmir-Torbali 21.11.06 | 0.01 |13.31| 0.99 | 0.04 |0.07 |2.36|74.55| 7.31 {0.63]0.37|0.25|0.12|0.01
Uslu Manisa-Gokcekoy 21.11.06 | 0.02 |13.99| 1.21 | 0.09 |0.22|1.33|71.08]|10.38{0.84|0.52|0.28|0.05|0.01
Uslu [zmir-Torbali 21.11.06 | 0.01 |1599| 1.44 | 0.12 |0.21]2.48|73.12| 5.55 10.51]0.33]0.16[0.05]0.03
Gemlik Manisa-Kadidag 22.11.06 | 0.01 |13.77| 1.18 | 0.13 |0.24|2.75|75.33| 5.11 {0.73]0.39|0.23|0.08|0.05
Edremit Balikesir-Edremit 02.12.06 | 0.01 | 14.18| 1.02 | 0.10 [0.182.04|71.22|10.07|0.52]0.34]0.24(0.08 | 0.01
Edremit Balikesir-Burhaniye 01.12.06 | 0.01 |13.85]| 092 | 0.10 |0.17]2.17(70.53|11.10]|0.50{0.33|0.20|0.08 |0.03
Edremit Balikesir-Giire 03.12.06 | 0.01 |12.93]| 0.81 | 0.11 |0.18|2.11|73.21| 9.12 |10.61[0.42|0.30|0.16|0.04
Erkence [zmir-IYTE 05.12.06 | 0.01 |11.63| 0.66 | 0.11 |0.18]2.38(72.24]11.64|0.53(0.32|0.23(0.07|0.03
Edremit Baliksir-Altinoluk 05.12.06 | 0.02 |15.98| 094 | 0.14 10.2212.29(67.76|11.49|0.54]0.33]0.19(0.10|0.01
Edremit Balikesir-Ayvalik 08.12.06 | 0.02 | 14.74| 1.16 | 0.12 [0.20|1.80]68.53|12.04/0.32]0.33|0.27[0.11|0.02
Edremit Izmir-Bergama 17.12.06 | 0.01 |11.33| 0.64 | 0.13 |0.21|2.30|76.55| 7.58 |0.52]0.37|0.25]0.10| 0.02
Edremit [zmir-Dikili 09.12.06 | 0.01 |13.31| 091 | 0.10 |0.18]2.09(71.12]10.84]|0.61(0.39|0.27|0.13]0.04
Edremit Canakkale-Kii¢iikkuyu | 18.12.06 | 0.01 |12.35] 0.68 | 0.13 [0.19|2.49|71.18|11.19]0.72|0.44]0.31|0.15|0.14
Erkence [zmir-Torbali 26.12.06 | 0.01 |11.94| 0.61 | 0.12 {0.20|2.60|71.66|11.46|0.67|0.37|0.24]0.10|0.03
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Cizelge 4.10 Giiney Ege Bolgesi zeytinyaglarinin yag asidi dagilimlar1 (%) (1. Uretim y1l1)

Giiney Ege (Aydin-Mugla)

Cesit Hasat yeri I;I;Si;‘; 14:0 | 16:0 | 16:1 | 17:0 | 17:1 | 18:0 | 18:1 | 18:2 | 18:3 | 20:0 | 20:1 | 22:0 | 24:0
Edremit Mugla-Yatagan 26.10.06| 0.02 [ 13.25| 1.63 | 0.11 | 0.23 | 2.16 [71.47] 9.58 | 0.90 | 0.32 | 0.24 | 0.07 | 0.03
Memecik | Mugla-Gokova 27.11.06| 0.01 | 15.45| 1.05 | 0.04 | 0.06 | 2.43 [68.50|11.04| 0.69 | 0.38 | 0.23 | 0.09 | 0.02
Memecik | Mugla-Yatagan 29.11.06| 0.02 | 12.65| 0.89 | 0.04 | 0.08 | 1.84 [76.61| 6.44 | 0.76 | 0.31 | 0.26 | 0.08 | 0.01
Memecik | Mugla-Yesilyurt 29.11.06| 0.01 [ 13.81| 0.76 | 0.03 | 0.06 | 1.80 |74.59| 7.54 | 0.67 | 0.32 | 0.27 | 0.09 | 0.04
Edremit Mugla-Yesilyurt 29.11.06| 0.01 [10.86| 0.83 | 0.13 | 0.30 | 1.76 [80.26| 4.57 | 0.64 | 0.27 | 0.30 | 0.04 | 0.02
Memecik | Aydin-Umurlu 09.12.06| 0.02 |13.46| 0.93 | 0.05 | 0.06 | 2.34 [75.69| 5.96 | 0.73 | 0.38 | 0.28 | 0.08 | 0.02
Memecik | Aydin-Mesutlu 09.12.06| 0.02 | 11.34] 0.91 | 0.04 | 0.06 | 2.00 |76.98| 6.93 | 0.85 | 0.39 | 0.31 | 0.12 | 0.05
Memecik | Aydimn-incirliova 10.12.06| 0.04 | 14.24| 1.19 | 0.03 | 0.05 | 2.02 |73.11] 7.86 | 0.75 | 0.30 | 0.22 | 0.15 | 0.03
Giilimbe Aydin-Cine 16.02.07| 0.01 |10.97| 095 | 0.12 | 0.27 | 1.79 [76.25| 8.32 | 0.60 | 0.31 | 0.31 | 0.07 | 0.02
Memecik | Aydin-Kogarl 25.12.06| 0.01 |15.25| 0.77 | 0.04 | 0.05 | 2.54 [72.91| 7.15 | 0.51 | 0.35 | 0.25 | 0.11 | 0.02
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Cizelge 4.11 Akdeniz Bélgesi zeytinyaglarinin yag asidi dagilimlari (%) (1. Uretim y1l1)

Akdeniz (Antalya-Mersin-Hatay)

Cesit Hasat yeri I;I;Si;ti 14:0 | 16:0 | 16:1 | 17:0 | 17:1 | 18:0 | 18:1 | 18:2 | 18:3 | 20:0 | 20:1 | 22:0 | 24:0
Mersin yaglik | Mersin-Silifke 02.11.06 | 0.02 | 14.46| 0.88 | 0.13 | 0.20 | 2.39 |65.68|14.74| 0.74 | 0.39 | 0.26 | 0.08 | 0.04
Edremit Mersin-Silitke 02.11.06 | 0.02 | 15.07 | 1.00 | 0.14 | 0.22 | 2.39 |67.57]12.23] 0.60 | 0.39 | 0.24 | 0.11 | 0.02
Gemlik Hatay-Antakya | 03.11.06 | 0.01 [13.43] 0.92 | 0.17 | 0.24 | 3.32 |72.72]| 7.40 | 0.83 | 0.50 | 0.28 | 0.12 | 0.05
Saurani Hatay-Antakya | 07.11.06 | 0.01 | 14.04 | 091 | 0.17 | 0.23 | 3.84 {72.97| 6.30 | 0.59 | 0.50 | 0.22 | 0.19 | 0.04
Edremit Antalya-Serik 12.12.06 | 0.02 | 13.72| 1.01 | 0.16 | 0.27 | 3.31 |71.13] 8.71 | 0.76 | 0.43 | 0.28 | 0.13 | 0.07
Yag zeytini Antalya-Serik 15.12.06 | 0.01 | 14.43| 1.00 | 0.11 | 0.19 | 2.09 [62.41|18.50| 0.65 | 0.32 | 0.21 | 0.06 | 0.01
Edremit Karaman 26.12.06 | 0.01 {10.37| 0.90 | 0.10 | 0.17 | 2.45 |75.25| 9.35 | 0.63 | 0.38 | 0.28 | 0.10 | 0.02
Cizelge 4.12 Giineydogu Anadolu Bélgesi zeytinyaglarinin yag asidi dagilimlari (%) (1. Uretim y1l1)
Giineydogu Anadolu (Gaziantep-Kilis)

Cesit Hasat yeri I;I;si;ti 14:0 | 16:0 | 16:1 | 17:0 | 17:1 | 18:0 | 18:1 | 18:2 | 18:3 | 20:0 | 20:1 | 22:0 | 24:0
Nizip Yaglik | Gaziantep-Nizip | 07.11.06 | 0.02 |17.60| 1.16 | 0.12 | 0.17 | 3.20 |65.21]10.94| 0.72 | 0.49 | 0.20 | 0.11 | 0.06
Kilis yaglik |Kilis-Besenli 09.11.06 | 0.01 | 15.79] 1.08 | 0.13 | 0.18 | 3.14 [69.50| 8.47 | 0.69 | 0.55 | 0.27 | 0.15 | 0.06
Kilis yaghk |Gaziantep-Agdere | 21.11.06 | 0.04 | 15.57| 1.07 | 0.10 | 0.15 | 2.95 |169.09| 9.53 | 0.65 | 0.46 | 0.22 | 0.12 | 0.06
Nizip Yaglik | Gaziantep-Nizip | 02.12.06 | 0.01 [ 15.01 | 1.20 | 0.17 | 0.22 | 3.32 |70.51| 8.12 | 0.65 | 0.46 | 0.20 | 0.08 | 0.04
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Cizelge 2.1°de, TGK’nde naturel zeytinyaglari i¢in belirlenen yag asidi limit degerleri
verilmektedir. Bu degerler ile Cizelge 4.9-4.12 kiyaslandiginda, incelenen tim
orneklerde bulunan 13 adet yag asidinin s6z konusu limitler icerisinde yer aldigi
goriilmektedir. Bu noktada kritik olan deger linolenik asidin oranmidir. Ciinkii, 6zellikle
Avustralya ve Yeni Zelanda gibi iilkelerin girisimi ile uluslarasi kodekste bu degerin %
1.5 seviyelerine ¢ikarilmasi istenmistir. Son diizenleme ile (3 Agustos 2007) linolenik
asitin TGK’ndeki limit degeri % 1.0 degerine ¢ikarilmistir. Cizelgelerden de goriildiigii
gibi, incelenen tiim Orneklerdeki linolenik asit igerikleri % 1.0 degerinin altindadir.

Sadece bir 6rnekte, bu deger % 0.9-1.0 degerleri arasinda tespit edilmistir.

Elde edilen zeytinyaglarinda 18:1 trans asit tespit edilememistir. 18:2 + 18:3 trans asit
toplam1 ise %0.0-0.03 arasinda degismistir. TGK’nde isel8:1 ve 18:2 + 18:3 trans
asitler i¢in limit deger % 0.05’tir. Incelenen tiim drneklerde TGK’de verilen bu limitin

astlmadig1 gézlenmistir.

4.1.4 Zeytinyaglarinin iyot ve sabunlasma sayilarina ait arastirma bulgular:

1. hasat doneminde elde edilen zeytinyaglarinin iyot ve sabunlagsma sayilarma ait
arastirma bulgularn Cizelge 4.13-4.16’da verilmistir. Cizelgeler incelendiginde, iyot ve
sabunlagma sayis1 degerlerinin TGK’nde verilen limitler arasinda degisim gosterdigi
goriilmektedir. TGK’de naturel zeytinyaglart igin iyot sayis1 75-94, sabunlagsma sayisi
ise 184-196 mg KOH/kg arasinda verilmistir. Incelenen tiim zeytinyaglarinda
sabunlasma sayilarinda c¢ok kiigiik degisimler gézlenmis ve genelde 192-193 arasinda
degerler elde edilmistir. Bilindigi gibi sabunlagma sayis1 yag asitlerinin zincir
uzunlugunu gosteren bir degerdir. Zeytinyagi ise bilyiik ¢cogunlukla 18 ve 16 karbonlu
yag asitlerinden olusmustur ve bulgular bunlarin kendi icindeki degisiminin dengeli

oldugunu gostermektedir.

Iyot sayis1 yaglarin doymanuslik derecesini ifade eden bir degerdir ve incelenen
zeytinyaglarinda 75.63-89.88 degerleri arasinda degisim gostermistir. En diisiik deger
25.12.2006 tarihinde Aydin-Kocarli’dan elde edilen Memecik ¢esidinden, en yiiksek
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deger ise 15.12.2006 tarihinde Antalya-Serik’ten elde edilen Yag zeytini c¢esidinden
elde edilmistir. Aydin-Kocarli’dan elde edilen Memecik ¢esidinde palmitik ve stearik
asitler yiiksek iken, oleik ve linoleik asit seviyeleri diisiiktlir. Antalya-Serik’ten elde

edilen Yag zeytini ise % 18.50 ile en yliksek linoleik asit seviyesine sahiptir.

Cizelge 4.13 Kuzey Ege Bolgesi zeytinyaglarinin iyot ve sabunlagma sayilari
(1. Uretim y1l1)

Kuzey Ege (Izmir-Balhkesir-Manisa-Canakkale)
Cesit Hasat yeri Hasat iyot Sabunlasma
tarihi sayis1 | sayisiimg KOH/kg)
Uslu Balikesir-Edremit 02.11.06 | 87.94 193
Gemlik Manisa-Kadidag 12.11.06 | 80.46 193
Memecik [zmir-Torbali 15.11.06 | 81.33 192
Gemlik(trilye) | izmir-Torbali 15.11.06 | 79.35 193
Gemlik Izmir-Torbali 15.11.06 | 83.20 193
Memecik(tekir) | izmir-Torbali 21.11.06 | 81.05 192
Uslu Manisa-Gokcekdy 21.11.06 | 85.70 192
Uslu Izmir-Torbali 21.11.06 | 76.65 193
Gemlik Manisa-Kadidag 22.11.06 | 78.05 193
Edremit Balikesir-Edremit 02.12.06 | 82.43 193
Edremit Balikesir-Burhaniye 01.12.06 | 83.45 193
Edremit Balikesir-Giire 03.12.06 | 82.47 192
Erkence [zmir-I'YTE 05.12.06 | 85.55 192
Edremit Balikesir-Altinoluk 05.12.06 | 82.01 193
Edremit Balikesir-Ayvalik 08.12.06 | 83.51 193
Edremit Izmir-Bergama 17.12.06 | 82.17 192
Edremit [zmir-Dikili 09.12.06 | 83.79 192
Edremit Canakkale-Kiiciikkuyu | 18.12.06 | 84.44 192
Erkence Izmir-Torbali 26.12.06 | 85.11 192
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Cizelge 4.14 Guney Ege Bolgesi zeytinyaglarinin iyot ve sabunlagma sayilari
(1. Uretim y1l1)

Giiney Ege (Aydin-Mugla)

Cesit Hasat yeri Hasat iyot Sabunlasma
tarihi sayisl sayisi(mg KOH/kg)
Edremit Mugla-Yatagan 26.10.06 | 83.36 193
Memecik Mugla-Gokova 27.11.06 | 82.22 193
Memecik Mugla-Yatagan 29.11.06 | 81.13 192
Memecik Mugla-Yesilyurt 29.11.06 | 80.98 192
Edremit Mugla-Yesilyurt 29.11.06 | 80.77 192
Memecik Aydin-Umurlu 09.12.06 | 79.49 192
Memecik Aydin-Mesutlu 09.12.06 | 82.46 192
Memecik Aydin-incirliova 10.12.06 | 80.85 193
Giilimbe Aydin-Cine 16.02.07 | 82.97 192
Memecik Aydin-Kocarl 25.12.06 | 75.63 193

Cizelge 4.15 Akdeniz Bolgesi zeytinyaglarinin iyot ve sabunlagma sayilari
(1. Uretim y1l1)

Akdeniz (Antalya-Mersin-Hatay)

Cesit Hasat yeri Hasat iyot Sabunlasma
tarihi sayisl sayisi(mg KOH/kg)
Mersin yaglik | Mersin-Silifke 02.11.06 | 86.28 193
Edremit Mersin-Silitke 02.11.06 | 83.34 193
Gemlik Hatay-Antakya 03.11.06 | 79.63 192
Saurani Hatay-Antakya 07.11.06 | 77.42 192
Edremit Antalya-Serik 12.12.06 | 80.66 192
Yag zeytini Antalya-Serik 15.12.06 | 89.88 193

Cizelge 4.16 Gilineydogu Anadolu Bolgesi zeytinyaglarinin iyot ve sabunlagma sayilari
(1. Uretim y1h)

Giineydogu Anadolu (Gaziantep-Kilis)

Cesit Hasat yeri Hasat Iyot Sabunlasma
tarihi sayisl sayisi(mg KOH/kg)
Nizip yaglik Gaziantep-Nizip 07.11.06 | 79.56 193
Kilis yaghk Kilis-Agdere 09.11.06 | 78.72 193
Kilis yaglik Kilis-Besenli 21.11.06 | 80.04 193
Nizip yaglik Gaziantep-Nizip 02.12.06 | 78.98 193
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4.2 2. Yil Hasat Edilen Orneklere Ait Arastirma Bulgular1 ve Tartisma
(2007/2008)

2007-2008 (2. yil) hasat doneminde bir dnceki donemden farkli olarak 22 adet zeytin
ornegi daha elde edilmis ve bu orneklere ve yaglaria ait baz1 kriterler belirlenmistir.
Sadece 2007/2008 iiretim yilinda hasat edilen 22 Ornek ¢izelgelerde * simgesiyle
gosterilmigstir. Bir onceki yil hasat edilen 3 adet 6rnek (Gemlik Manisa-Kadidag 2.
ornegi, Giilimbe Aydin-Cine ve Edremit Konya-Karaman) kuraklik nedeniyle bolgede

bulunmadigi i¢in temin edilememistir.

4.2.1 Zeytin meyvelerinin dane agirhklari, et/cekirdek oranlari, kuru madde ve
yag miktarlarina ait arastirma bulgular1 (2. Uretim yih)

2007-2008 hasat donemi zeytin Orneklerine iliskin arastirma bulgular1 Cizelge 4.17-
4.20’de verilmistir. Projenin ikinci hasat doneminde Gemlik, Domat, Uslu, Memecik,
Edremit, Erkence, Celebi, Kalamata, Saurani, Sar1 ulak, Mersin yaglik, Halhali, Hasabi,
Girit, Antalya Yag zeytini, Nizip yaglhk ve Kilis yaglik cesitleri ve bu ¢esitlerden elde
edilen yaglar analiz edilmistir. Cesitlere iliskin dane agirliklar1 0.83-6.74 g, et/¢ekirdek
oranlar1 ise 1.92-7.67 g/g arasinda bulunmustur. Antalya’ nin Manavgat il¢esinden
01.12.2007 tarihinde hasat edilen ve iilkemizde yetistiriciligi ¢ok genis alanlarda
yapilmayan Girit ¢esidinin dane agirligi 0.83 g bulunmustur. Bu ¢esidin diisiik dane
agirhigina sahip olusuna, heniliz uygun olgunluk siirina gelmeden 6nce hasat edilmis
olmasinin sebep oldugu soylenebilir. Ciinkii bu ¢esidin yurdumuzda yetisen
meyvelerinin uygun olgunluk sinirinin hangi dénemlere denk geldigi hakkinda fazla
bilgi yoktur. Genellikle Domat ve Uslu gibi sofralik olarak degerlendirilen gesitlerin
dane agirlig1 ve et/cekirdek oranlar1 yiiksek, Kilis yaglik ve Nizip yaglik gibi sadece
yaglik olarak degerlendirilen cesitlerin dane agirlig1 ve et/cekirdek oranlari oransal
olarak diisiik tespit edilmistir. Cizelgeden de goriilecegi gibi Domat ¢esidinin yag
icerigi diger cesitlere gore daha diisiiktiir. Bu sebeple bu ¢esit yurdumuzda biiyiik
oranda sofralik olarak degerlendirilmektedir. Ulkemizde en fazla yaghk olarak
degerlendirilen c¢esitler Memecik ve Edremit’tir. Memecik c¢esidine ait Orneklerin

ortalama kuru madde igerikleri % 44.72, ortalama yag icerikleri % 16.26’dir. Aym
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degerler Edremit ¢esidi i¢in sirasiyla % 49.72 ile % 16.26’dir. Diger ¢esitler i¢in elde
edilen ortalama kuru madde ve yag icerikleri sirastyla; Gemlik; % 44.88 ve % 16.32;
Domat % 30.42 ve % 5.15; Uslu % 49.72 ve % 16.26; Celebi % 41.22 ve % 11.47;
Saurani % 58.39 ve % 20.78; Kalamata % 53.66 ve % 25.81, Sar1 ulak % 39.33 ve %
10.16; Mersin yaglik % 46.71 ve % 16.00; Halhal1 % 50.62 ve % 18.23, Hasabi % 49.09
ve 15.58; Girit % 47.69 ve % 12.99; Antalya Yag zeytini % 46.42 ve % 14.83; Nizip
yaglik % 51.87 ve % 16.77; Kilis yaglik % 63.31 ve 26.05; Erkence % 51.51 ve %
16.66’dir. Halhali, Nizip yaghk ve Kilis yaglk gibi gliney orneklerinin su igerikleri
daha diisiiktiir. Cesitlerin su igerikleri diistiikce dane agirliklar ve et/cekirdek oranlari
da diismektedir. Domat, ¢esitler arasinda en diisiik yag icerigine, Kilis yaglik ise en
yiiksek yag icerigine sahiptir. Cizelgede de goriildiigii gibi 05.10.2007 tarihinde
Hatay’in Reyhanli ilgesinden hasat edilen Kalamata ¢esidinin diger ¢esitlere gore bir ay
daha erken olgunlastig1 sdylenebilir. Clinkii 2. hasat doneminde ilk islenen 6rnek bu
cesittir ve uygun olgunluk smirinda islendigi, arastirilan kriterlerin yasal sinirlar
arasinda oldugu ve meyvelerdeki yag miktarinin daha ge¢ hasat edilen c¢esitlere gore
daha yiiksek oldugu gozlenmistir. Sonuglar bir 6nceki hasat yiliyla karsilastirildiginda
2007 yilinda yaganan kuraklik sebebiyle zeytin drneklerinin yag iceriklerinin diistiigii de

sOylenebilir.
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Cizelge 4.17 Kuzey Ege Bolgesi zeytin cesitlerinin bazi 6zellikleri (2. Uretim y1l1)

Kuzey Ege (Izmir- Balikesir- Manisa-Canakkale)

Ornek s Et/Cekirdek Kuru madde -

Cesit Hasat yeri Hasat tarihi Dane agirhg (g) orani (g/g) (%) Yag (%)
Gemlik* Bursa-Iznik 26.10.2007 5.55 6.80 39.71 19.52
Domat* Balikesir-Edremit 31.10.2007 6.74 6.31 30.42 5.15
Uslu Balikesir-Edremit 08.11.2007 4.43 7.67 30.47 12.82
Uslu* Manisa-Akhisar-Zeytinliova 09.11.2007 4.50 6.60 38.92 20.72
Uslu [zmir-Torbali 25.11.2007 2.81 4.37 48.14 15.67
Gemlik [zmir-Torbali 25.11.2007 2.70 3.58 54.31 18.73
Uslu Manisa-Akhisar 26.11.2007 3.00 4.64 45.16 15.34
Gemlik Manisa-Kadidag 27.11.2007 4.77 4.54 40.24 13.59
Memecik [zmir-Torbali 27.11.2007 4.21 4.59 48.65 15.35
Memecik (tekir) Izmir-Torbali 27.11.2007 3.98 5.59 48.83 18.08
Edremit Balikesir-Edremit 01.12.2007 2.41 3.04 47.64 13.93
Edremit Balikesir-Altinoluk 02.12.2007 2.63 3.70 52.05 15.91
Edremit Balikesir-Giire 02.12.2007 1.71 2.18 48.78 10.97
Edremit Balikesir-Ayvalik-Altinova 03.12.2007 2.22 4.57 45.63 13.89
Edremit [zmir-Dikili 04.12.2007 4.00 491 45.09 16.05
Edremit Balikesir-Burhaniye 04.12.2007 2.61 3.67 52.46 16.36
Edremit* Balikesir-Ayvalik 06.12.2007 2.78 4.08 53.44 18.21
Erkence [zmir-IYTE 07.12.2007 2.93 3.67 51.07 16.20
Gemlik (trilye) Izmir-Torbali 19.12.2007 1.53 1.92 45.85 10.47
Erkence Izmir-Torbali 23.12.2007 2.90 3.60 51.97 17.14
Edremit Izmir-Bergama 26.12.2007 2.88 2.46 59.30 25.82
Edremit Canakkale-Kiigiikkuyu 29.12.2007 2.46 2.97 55.16 18.73
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Cizelge 4.18 Giiney Ege Bolgesi zeytin gesitlerinin bazi 6zellikleri (2. Uretim y1li)

Giiney Ege (Aydin-Mugla)

. T y?r’i'“ek o Dancagrhi(g) | Et/Cekirdek orami (g/g) K““(‘o/‘:‘)adde Yag (%)
Edremit Mugla-Yatagan 27.10.2007 6.09 5.01 47.36 16.07
Memecik* Mugla-Yatagan 28.10.2007 4.57 6.17 42.74 21.14
Memecik* Mugla-Yesilyurt-Kafaca 28.10.2007 3.62 4.71 41.24 11.75
Memecik* Mugla-Milas 28.10.2007 6.08 5.60 39.66 11.00
Memecik Mugla-Gokova 27.11.2007 4.16 5.08 42.88 14.85
Memecik Mugla-Yatagan 30.11.2007 3.07 4.62 50.51 15.12
Memecik Aydin-Sultanhisar 30.11.2007 3.69 5.24 41.65 14.88
Memecik* Aydin-Cine 05.12.2007 5.16 6.60 42.80 16.24
Memecik Mugla-Yesilyurt 08.12.2007 2.37 3.47 44.68 12.86
Edremit Mugla-Yesilyurt 08.12.2007 2.12 2.40 50.80 17.37
Memecik Aydin-Incirliova 15.12.2007 6.68 6.77 47.35 18.87
Memecik Aydm-Umurlu 15.12.2007 3.13 5.09 40.42 12.53
Celebi* Aydin-Soke 16.12.2007 3.96 3.39 41.22 11.47
Memecik* Aydin-Soke 16.12.2007 2.78 4.08 40.24 16.76
Memecik* Aydin-Ortaklar 16.12.2007 4.45 4.62 48.88 21.47
Memecik Aydin-Kogarl 08.01.2008 3.35 3.90 50.33 23.05
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Cizelge 4.19 Akdeniz Bolgesi zeytin gesitlerinin bazi1 6zellikleri (2. Uretim yil1)

Akdeniz (Antalya-Mersin-Hatay-Karaman-Adana)

Cesit HasatO;l:'fi:k Hasat tarihi Dane agirhi@gi (g) | Et/Cekirdek orani (g/g) Klll'l(l()/[(l)l)adde Yag (%)
Kalamata* Hatay-Reyhanh 05.10.2007 431 4.87 53.66 25.81
Saurani Hatay-Reyhanli 05.10.2007 2.23 2.96 64.99 24.96
Edremit* Mersin-Mut 27.10.2007 4.11 6.28 43.65 13.43
Sar1 Ulak* Karaman 07.11.2007 6.15 4.92 39.33 10.16
Mersin yaglik Mersin-Silitke 10.11.2007 2.70 2.98 46.71 16.00
Edremit Mersin-Silitke 10.11.2007 2.57 3.45 47.93 15.57
Halhalr* Hatay-Kirikhan 13.11.2007 1.36 3.09 53.05 18.98
Halhal1* Hatay-Reyhanh 14.11.2007 2.89 3.72 54.50 22.60
Saurani* Hatay-Altinozi 18.11.2007 2.01 4.27 51.80 16.61
Hagabi* Hatay-Antakya 18.11.2007 4.05 4.18 49.09 15.58
Edremit* Adana-Kozan 22.11.2007 2.86 3.87 49.07 17.36
Girit* Antalya-Manavgat 01.12.2007 0.83 2.70 47.69 12.99
Edremit Antalya-Serik 18.12.2007 2.46 2.97 47.87 14.34
Yag zeytini Antalya-Serik 18.12.2007 2.95 4.26 46.42 14.83
Gemlik Hatay-Antakya 20.12.2007 4.01 5.87 48.05 18.54

41



Cizelge 4.20 Giineydogu Anadolu Bélgesi zeytin gesitlerinin baz1 6zellikleri (2. Uretim y1l1)

Giineydogu Anadolu (Gaziantep-Kilis)

. Hasag‘;‘:k s Dancagarhi (g) | Et/Cekirdek orami (g/g) K““(‘o/‘(‘)‘)adde Yag (%)
Gemlik* Kilis-il Tarim 25.10.2007 3.88 5.01 44.33 19.48
Halhali* Gaziantep-Nizip 13.11.2007 2.65 3.25 43.87 13.11
Nizip yaglhik Gaziantep-Nizip 13.11.2007 2.82 4.59 59.00 18.06
Nizip yaglik (2) Gaziantep-Nizip 13.11.2007 2.72 3.77 44.75 15.54
Kilis yaglik Kilis-Agdere 14.11.2007 1.58 3.73 59.19 22.82
Kilis yaglhk Kilis-Besenli 14.11.2007 2.03 3.66 67.43 29.29
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4.2.2 Zeytinyaglarinin serbest asitlik, peroksit, konjuge dien, K3, ve AK degerleri
ile kirllma indislerine ait arastirma bulgulari

2. hasat donemi zeytinyag1 orneklerine ait bazi kalite kriterleri Cizelge 4.21 — 4.24’de
verilmistir. Elde edilen yaglarin serbest yag asidi igerikleri incelendiginde 51 6rnegin
serbest asitlik derecesinin TGK’nde natiirel sizma zeytinyaglari i¢in verilen iist limit
degerinin (% 0.8) altinda oldugu goriilmektedir. Geri kalan 8 Ornekten 3.12.2007
tarihinde Balikesir Ayvalik Altinova’dan hasat edilen Edremit ¢esidine ait yagin %
0.87. 4.12.2007 tarihinde Izmir Dikili’den hasat edilen Edremit cesidine ait yagin %
1.43, 6.12.2007 tarihinde Balikesir Ayvalik’ tan hasat edilen Edremit ¢esidine ait yagin
% 0.90, 5.12.2007 tarihinde Aydin Cine’den hasat edilen Memecik ¢esidine ait yagin %
1.12, 15.12.2007 tarihinde Aydin Incirliova’dan hasat edilen Memecik cesidine ait
yagin % 0.81 ve 20.12.2007 tarihinde Hatay Antakya’dan hasat edilen Gemlik ¢esidine
ait yagin % 1.66 serbest asitlik derecesi ile TGK’ne gore natiirel birinci sinifina girdigi
goriilmektedir. Bu ¢esitler arasinda sadece Hatay’dan hasat edilen Gemlik ¢esidinin geg
hasattan dolay1, digerlerinin de nakil sirasinda yasanan gecikmeden dolay1 yiiksek
serbest asitliklere sahip olduklar diistiniilmektedir. 27.11.2007 tarihinde Manisa
Kadidag’dan hasat edilen Gemlik ¢esidine ait yag % 2.57’lik serbest asitlik derecesi ile
natiirel ikinci sinif zeytinyagi sinifina girmektedir. Bu ¢esidin yiiksek serbest asitlige
sahip olusunun, agzi kapali bir naylon i¢inde tasinmasi sirasinda olusan kizismadan
kaynaklandig1 diisiiniilmektedir. Ciinkii hasat sonrasinda kapali ve havasiz ortamlarda
tutulup hemen islenmeyen zeytinlerden elde edilen yaglarin serbest asitligi siiratli bir
sekilde artmaktadir. 18.12.2007 tarihinde Antalya Serik’ten hasat edilen Yag zeytini
cesidine ait yag % 5.12’°lik serbest yag asidi igerigine sahiptir ve lampant zeytinyagi
olarak siniflandirilir. Antalya’dan elde edilen bu 6rnegin serbest asitliginin de bu denli
yiiksek olmasinin sebebinin, hem uygun olgunluk siirindan ge¢ hasat edildigi, hem de
hasattan sonra ulasimda gegen siire oldugu diisliniilmektedir. Caligmada zeytinlerin
biiylik kismi bolgelerden kargo araciligi ile gonderilmistir. Asitlik yiikselmesinde
ulagim agamasinda meydana gelen beklemelerin de etkili oldugu diisiiniilmektedir. Buna
ragmen, bu drnekler arastirma disinda birakilmamistir. Ciinkii s6z konusu yiiksek asitli
zeytinyaglarinin da arastirmada yer almasi dnemlidir ve asitlik yiikseldik¢e naturel

sinifa ait kalite kriterlerinin nasil degistiginin belirlenmesi 6nem arz etmektedir.
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Cizelge 4.21-4.24°de verilen peroksit degerleri incelendiginde Tiirk Gida Kodeksi’nde
natiirel zeytinyaglari icin belirlenen 20 meqO,/kg yag sinirin1 asan 6rnek bulunmadigi
goriilmektedir. Aym sekilde Kj3s, konjuge dien ve AK degerlerinin de diisiik oldugu
tespit edilmistir. TGK’ne gore natiirel zeytinyaglarinin AK degerlerinin 0.01°1 agmamasi
gerekmektedir. Cizelgelerde bu duruma aykir1 bir sonug bulunmamaktadir. Ikinci hasat
doneminde elde edilen yaglarin kalite kriterlerinin birinci doneme goére daha olumlu ve
yasal smnirlarin daha altinda olmasinin sebebinin, ikinci dénemde meyvelerin daha
uygun donemlerde hasat edilmesi ve isletmemize daha hizli bir sekilde ulastirilmasi

oldugu soylenebilir.

TGK Zeytinyag1 Tebligi’nde natiirel zeytinyaglarinin kirilma indisleri belirlenmis ve
1.4677-1.4705 arasinda degismesi gerektigi ifade edilmistir. Orneklere ait degerler ise

1.4681-1.4697 arasinda degismektedir ve belirlenen sinirlarin i¢indedir.

Gortildiigi gibi, serbest asitlik yiiksek olmasina ragmen TGK’nde yer alan onemli
kalite kriterlerinde herhangi bir sorun yaganmamis ve tiim degerler belirlenen limitlerin
altinda tespit edilmistir. O halde zeytinyaglarinda asitlik artis1 bagimsiz olarak
geligebilir ve zeytinyaglarinin siniflandirilmasinda sadece asitlik derecesine gore bir
degerlendirme yapmak son derece dogru bir yaklasimdir. Cilinkii bu deger hasattan
zeytinyagl elde edilmesine kadar gecgen siirecte uygulanan islemlerin temel bir

gostergesidir.
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Cizelge 4.21 Kuzey Ege Bolgesi zeytinyaglarina ait bazi kalite kriterleri (2. Uretim yil1)

Kuzey Ege (Balikesir-Manisa-Izmir-Canakkale)

Ornekler Serbest asitlik | Peroksit sayis1 | Konjuge K AK Kirllma
Cesit Hasat yeri Hasat tarihi | (% oleik asit) | (meq O,/kg) dien 232 indisi (20°C)

Gemlik* Bursa Iznik 26.10.2007 0.49 9.04 1.22 1.52 ] 0.0012 1.4686
Domat* Balikesir Edremit 31.10.2007 0.17 6.40 0.97 1.22 | 0.0002 1.4691
Uslu Balikesir Edremit 08.11.2007 0.47 6.96 2.03 2.49 | 0.0035 1.4694
Uslu* Manisa Akhisar-Z,liova 09.11.2007 0.24 5.40 1.24 1.55 ]-0.0002 1.4689
Uslu Izmir Torbali 25.11.2007 0.29 4.52 1.44 1.79 1-0.0027 1.4688
Gemlik Izmir Torbali 25.11.2007 0.26 4.00 1.02 1.28 1-0.0040 1.4689
Uslu Manisa Akhisar 26.11.2007 0.20 4.22 0.46 0.62 [-0.0012 1.4692
Gemlik Manisa Kadidag 27.11.2007 2.57 9.09 1.16 1.45 | 0.0048 1.4686
Memecik Izmir Torbali 27.11.2007 0.29 3.19 1.23 1.54 1-0.0030 1.4688
Memecik(tekir) | izmir Torbali 27.11.2007 0.23 2.68 1.46 1.80 |-0.0034 1.4688
Edremit Balikesir Edremit 01.12.2007 0.19 2.34 0.69 0.89 [-0.0018 1.4689
Edremit Balikesir Altinoluk 02.12.2007 0.54 3.62 0.94 1.19 ]-0.0017 1.4692
Edremit Balikesir Giire 02.12.2007 0.21 8.05 0.73 0.94 | 0.0017 1.4688
Edremit Balikesir Ayvalik Altinova| 03.12.2007 0.87 3.05 1.18 1.48 |-0.0021 1.4689
Edremit [zmir Dikili 04.12.2007 1.43 5.46 1.44 1.78 |-0.0007 1.4693
Edremit Balikesir Burhaniye 04.12.2007 0.26 4.34 1.27 1.58 |-0.0025 1.4689
Edremit* Balikesir Ayvalik 06.12.2007 0.90 5.20 1.10 1.38 |-0.0010 1.4684
Erkence [zmir-IYTE 07.12.2007 0.35 5.97 1.37 1.70 |-0.0035 1.4697
Gemlik(trilye) |izmir Torbali 19.12.2007 0.23 8.84 1.46 1.81 |-0.0110 1.4689
Erkence [zmir-Torbali 23.12.2007 0.64 5.08 1.59 1.96 |-0.0018 1.4694
Edremit Izmir Bergama 26.12.2007 0.82 7.97 0.60 0.79 | 0.0009 1.4690
Edremit Canakkale Kiiciikkuyu 29.12.2007 0.36 3.01 1.19 1.48 |-0.0025 1.4688
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Cizelge 4.22 Giiney Ege Bolgesi zeytinyaglarina ait bazi kalite kriterleri (2. Uretim yilr)

Giiney Ege (Aydin-Mugla)

Ornekler Serbest asitlik | Peroksit sayis1 | Konjuge K AK Kirilma
Cesit Hasat yeri Hasat tarihi | (% oleik asit) | (meq O,/kg) dien 232 indisi (20°C)

Edremit Mugla Yatagan 27.10.2007 0.33 8.28 1.11 1.39 | 0.0045 1.4686
Memecik* Mugla Yatagan 28.10.2007 0.23 3.95 0.97 1.22 |-0.0006 1.4687
Memecik* Mugla Yesilyurt Kafaca 28.10.2007 0.22 4.27 1.18 1.47 | 0.0022 1.4686
Memecik* Mugla Milas 28.10.2007 0.23 7.05 1.14 1.43 1-0.0010 1.4690
Memecik Mugla Gokova 27.11.2007 0.73 4.17 1.35 1.68 | 0.0005 1.4689
Memecik Mugla Yatagan 30.11.2007 0.25 3.09 1.44 1.79 1-0.0034 1.4687
Memecik Aydin Sultanhisar 30.11.2007 0.32 4.40 1.13 1.41 |-0.0013 1.4682
Memecik* Aydin Cine 05.12.2007 1.12 8.45 1.68 2.07 | 0.0004 1.4691
Memecik Mugla Yesilyurt 08.12.2007 0.20 2.06 1.22 1.52 1-0.0027 1.4691
Edremit Mugla Yesilyurt 08.12.2007 0.19 3.22 0.40 0.54 |0.0013 1.4684
Memecik Aydin Incirliova 15.12.2007 0.81 6.71 0.62 0.81 |-0.0025 1.4692
Memecik Aydin Umurlu 15.12.2007 0.32 4.04 1.29 1.60 |-0.0025 1.4687
Celebi* Aydin Soke 16.12.2007 0.29 4.76 0.45 0.61 |-0.0036 1.4689
Memecik* Aydin Soke 16.12.2007 0.56 6.38 0.59 0.77 1-0.0005 1.4688
Memecik* Aydin Ortaklar 16.12.2007 0.65 5.37 0.72 0.92 [-0.0015 1.4689
Memecik Aydin Kogarli 08.01.2008 0.62 7.84 0.60 0.78 1-0.0012 1.4690
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Cizelge 4.23 Akdeniz Bolgesi zeytinyaglarina ait bazi kalite kriterleri (2. Uretim y1l1)

Akdeniz (Antalya-Mersin-Hatay-Karaman-Adana)

Ornekler Serbest asitlik | Peroksit sayis1 | Konjuge K AK Kirllma
Cesit Hasat yeri Hasat tarihi | (% oleik asit) | (meq O,/kg) dien 232 indisi (20°C)

Kalamata* Hatay Reyhanl 05.10.2007 0.50 6.17 0.97 1.23 | 0.0004 1.4686
Saurani Hatay Reyhanl 05.10.2007 0.24 542 0.96 1.22 1-0.0020 1.4687
Edremit* Mersin Mut 27.10.2007 0.70 3.97 1.00 1.26 | 0.0000 1.4687
Sar1 Ulak* Karaman 07.11.2007 0.23 4.12 0.95 1.20 ]-0.0022 1.4689
Mersin yaglik | Mersin Silitke 10.11.2007 0.31 6.47 1.39 1.73 -0.0034 1.4690
Edremit Mersin Silifke 10.11.2007 0.69 4.77 1.23 1.54 1-0.0019 1.4685
Halhal* Hatay Kirikhan 13.11.2007 0.24 5.18 1.26 1.57 |-0.0089 1.4681
Halhali* Hatay Reyhanh 14.11.2007 0.41 5.20 1.10 1.38 1-0.0019 1.4688
Saurani* Hatay Alt16zii 18.11.2007 0.24 543 1.29 1.60 |-0.0033 1.4691
Hagabi* Hatay Antakya 18.11.2007 0.20 3.78 1.18 1.47 1-0.0015 1.4689
Edremit* Adana Kozan 22.11.2007 0.41 4.95 1.30 1.61 |-0.0015 1.4689
Girit* Antalya Manavgat 01.12.2007 0.22 7.34 1.39 1.73 1-0.0084 1.4679
Edremit Antalya Serik 18.12.2007 0.22 6.58 0.67 0.86 |-0.0048 1.4689
Yag zeytini Antalya Serik 18.12.2007 5.12 12.25 1.13 1.41 | 0.0046 1.4685
Gemlik Hatay Antakya 20.12.2007 1.66 11.07 1.25 1.55 | 0.0027 1.4684
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Cizelge 4.24 Giineydogu Anadolu Bolgesi zeytinyaglarina ait bazi kalite kriterleri (2. Uretim yilr)

Giineydogu Anadolu (Gaziantep-Kilis)

Ornekler Serbest asitlik | Peroksit sayis1 | Konjuge K AK Kirilma
Cesit Hasat yeri Hasat tarihi | (% oleik asit) | (meq O,/kg) dien 232 indisi (20°C)
Gemlik* Kilis il Tarim 25.10.2007 0.39 8.71 1.17 1.47 1-0.0006 1.4687
Halhali* Gaziantep Nizip 13.11.2007 0.22 5.22 1.34 1.67 |-0.0137 1.4691
Nizip yaglhik Gaziantep Nizip 13.11.2007 0.33 7.47 1.39 1.72 |-0.0038 1.4681
Nizip yaglik(2) | Gaziantep Nizip 13.11.2007 0.37 4.96 1.20 1.50 |-0.0024 1.4684
Kilis yaglhk Kilis Agdere 14.11.2007 0.38 6.32 1.20 1.50 [-0.0033 1.4685
Kilis yaglhk Kilis Beserli 14.11.2007 0.64 9.98 1.26 1.57 1-0.0020 1.4684
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4.2.3 Yag asidi dagihhmlarina ait arastirma bulgular

2. hasat doneminde elde edilen yag orneklerinin yag asidi dagilimlar1 Cizelge 4.25 —
4.28’de verilmistir. Zeytinyaginda en ¢ok bulunan oleik asit 6rneklerde % 60.15 ile %
80.47 arasinda degisen degerler almistir. En diisiik oleik asit icerigine sahip Ornek
31.10.2007 tarihinde Balikesir Edremit’ten hasat edilen Domat ¢esidine ait yagdir. En
ylksek oleik asit i¢erigine sahip olan yag ise 1.12.2007 tarihinde Antalya’dan hasat
edilmis Girit ¢esidine ait yagdir. Domat cesidinde daha meyveler heniiz tam olarak
olgunlagsmadig1 icin oleik asit miktarmin yiiksek olmasi beklenirken ¢esitsel bir
ozellikten dolay1r diisiik oldugunu ve Girit ¢esidinin olgunlugun heniiz baglangic
asamalarinda hasat edilmesinden dolay1 oleik asit miktarinin yiiksek (% 80.47), palmitik
asit (% 9.77) ve linoleik asit (% 5.35) miktarlarinin  diisiik oldugunu sdylemek
miimkiindiir. Ciinkii olgunlugun baslangi¢ asamalarinda elde edilen yaglarin oleik asit
miktar1 yliksek olup, olgunlagma ilerledik¢e azalmakta, stearik ve linoleik asit miktar
artmaktadir (Salvador et al. 2001). Arastirmanin ilk yilinda elde edilen sonuglarda
oldugu gibi, 2007-2008 hasat doneminde de Gilineydogu Anadolu Bdlgesi’nden elde
edilen yaglarin daha doymus yapida oldugu goriilmektedir.

Orneklerde oleik aside ait trans form tespit edilmemistir. Linoleik ve linolenik aside ait
trans formlarin toplamlart TGK’nde verilen % 0.05’lik limiti asmamis ve bir¢ok

ornekte bu deger % 0.01°le sinirli kalirken, bazi 6rneklerde % 0.02 degeri bulunmustur.
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Cizelge 4.25 Kuzey Ege Bolgesi zeytinyaglarina ait yag asidi dagilimlari (%) (2. Uretim y1l1)

Kuzey Ege (Izmir- Balikesir- Manisa-Canakkale)

Cesit Hasat yeri }tlaisl;tl 14:0 | 16:0 | 16:1 | 17:0 | 17:1 | 18:0 | 18:1 | 18:2 |18:3[20:0[20:1 |22:0|24:0
Gemlik* Bursa-iznik 26.10.2007 | 0.01 |13.86| 1.57 | 0.10 | 0.20 | 2.24 | 72.64 | 8.08 |0.60/0.32[0.22]0.13]0.02
Domat* ggﬁiﬁir 31.10.2007 | 0.01 |17.41| 1.34 | 0.13 | 0.19 | 2.45 | 60.15 | 16.30 |1.05|0.44|0.21]0.13]0.20
Balikesir-
Uslu Edromit 08.11.2007 | 0.02 |1027] 1.92 | 0.05 | 023 | 0.81 | 70.44 | 14.66 |1.11]0.17]0.27]0.04|0.01
Uslu* Manisa-Akhisar- | 5 11 70071 0.02 | 13.55| 1.16 | 0.10 | 024 | 1.50 | 73.45 | 9.54 |0.69]0.22]0.22]0.05|0.02
Zeytinliova
Uslu fzmir-Torbali 25.11.2007 | 0.01 |11.97] 1.47 | 0.13 | 026 | 2.41 | 72.56 | 9.75 10.75]0.32]0.24]0.09]0.03
Gemlik [zmir-Torbal 25.11.2007 | 0.01 |12.75]| 1.08 | 0.12 | 0.19 | 2.93 | 73.41 | 8.08 |0.67]|0.38|0.24]0.09]0.06
Uslu Manisa-Akhisar | 26.11.2007 | 0.02 | 11.27 | 1.06 | 0.13 | 027 | 1.83 | 73.45 | 10.58 |0.84|0.23[0.26]0.05|0.01
Gemlik Manisa-Kadidag | 27.11.2007 | 0.02 | 13.90| 1.60 | 0.11 | 0.23 | 2.76 | 69.76 | 9.98 |0.91/0.38]0.23]0.08[0.06
Memecik [zmir-Torbali 27.11.2007 | 0.01 |13.33| 1.02 | 0.03 | 0.04 | 2.35 | 71.95 | 9.85 |0.69]|0.36|0.22]0.11]0.03
Memecik(tekir) | izmir-Torbali 27.11.2007 | 0.01 [13.31] 1.03 | 0.03 | 0.05 | 2.34 | 73.06 | 8.80 |0.69]0.33]0.24/0.09[0.01
Edremit Balikesir Edremit | 01.12.2007 | 0.02 | 12.43 | 1.05 | 0.14 | 025 | 2.26 | 72.36 | 9.86 |0.73]0.39]0.35/0.12[0.04
Edremit 2?:;{11‘315&1 02.12.2007 | 0.02 |13.01| 0.83 | 0.15 | 0.21 | 2.50 | 68.46 | 13.30 |0.66|0.40]0.29]0.13|0.04
Edremit Balikesir-Giire | 02.12.2007 | 0.01 | 11.56 | 1.14 | 0.14 | 021 | 2.38 | 74.73 | 8.14 |0.72]|0.41[0.35/0.14]0.06
Edremit Balikesir- 03.12.2007 | 0.02 |12.42| 0.86 | 0.15 | 0.24 | 2.17 | 72.32 | 10.32 |0.65]0.38]0.29]0.12|0.04
Ayvalik Altinova
Edremit {zmir-Dikili 04.12.2007 | 0.02 [13.56| 1.54 | 0.10 | 0.20 | 1.63 | 63.84 | 17.63 |0.8410.29(0.25]0.08]0.02
Edremit Balikesir- 04.12.2007 | 0.02 |10.16| 0.89 | 0.12 | 0.20 | 1.80 | 74.25 | 11.20 |0.7010.25]0.32]0.08|0.02
Burhaniye
Edremit* Balikesir Ayvalik | 06.12.2007 | 0.01 | 13.21] 1.08 | 0.11 | 0.18 | 2.07 | 71.69 | 10.40 |0.52]0.33]0.24]0.11[0.04
Erkence fzmir-IYTE 07.12.2007 | 0.01 | 1224 0.74 | 0.16 | 023 | 2.37 | 66.48 | 15.89 |0.8210.42[0.26]0.09]0.29
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Cizelge 4.25 Kuzey Ege Bolgesi zeytinyaglarina ait yag asidi dagilimlari (%) (2. Uretim yil1) (devam)

Gemlik(trilye) | izmir-Torbali 19.12.2007 | 0.01 [10.16] 0.76 | 0.18 | 0.26 | 2.34 | 77.73 | 6.71 |0.90[0.4410.35/0.13]0.03

Erkence izmir-Torbali 23.12.2007 | 0.01 |12.50| 1.18 | 0.14 | 023 | 2.05 | 63.51 | 18.78 [0.91]0.32]0.24]0.10]0.03

Edremit {zmir-Bergama | 26.12.2007 | 0.01 | 11.93] 0.66 | 0.11 | 0.20 | 2.13 | 73.06 | 10.56 |0.52/0.37]0.29]0.12[0.04

Edremit (anakkale 29.12.2007 | 0.01 [11.65| 0.81 | 0.15 | 020 | 2.72 | 72.49 | 10.44 [0.65]0.42]0.330.11]0.02
Kiiciikkuyu
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Cizelge 4.26 Giiney Ege Bolgesi zeytinyaglarina ait yag asidi dagilimlari (%) (2. Uretim y1li)

Giiney Ege (Aydin-Mugla)

Cesit Hasat yeri It{:rsl‘i‘ltl 14:0 | 16:0 | 16:1 | 17:0 | 17:1 | 18:0 | 18:1 | 18:2 | 18:3 [20:0|20:1| 22:0 |24:0
Edremit | Mugla-Yatagan 27.10.2007 [ 0.01 [ 14.30 | 1.80 | 0.10 | 0.24 | 2.22 [71.98 | 7.99 | 0.74 [0.29]0.20] 0.08 [0.04
Memecik* | Mugla-Yatagan 28.10.2007 [ 0.01 [ 15.07 | 1.69 | 0.11 | 0.25 | 2.50 | 71.05| 7.89 | 0.37 [0.36]0.20] 0.08 [0.04
Memecik* | Mugla-Yesilyurt Kafaca | 28.10.2007 [0.02]13.89 ] 0.92 | 0.04 | 0.07 | 2.25 [74.26| 7.11 | 0.69 [0.38]0.23] 0.10 [0.04
Memecik* | Mugla-Milas 28.10.2007 [0.02] 15.11] 1.11 | 0.04 | 0.06 | 1.99 | 67.72]12.32] 0.81 [0.38]0.29] 0.10 [0.06
Memecik | Mugla-Gokova 27.11.2007 [0.02] 11.62] 1.40 | 0.03 | 0.06 | 1.72 [68.55]15.14] 0.85 [0.26/0.27] 0.06 [0.02
Memecik | Mugla-Yatagan 30.11.2007 |0.01]10.82 | 1.02 | 0.03 | 0.05 | 2.08 | 76.32] 8.39 | 0.67 [0.30]0.22] 0.07 |0.01
Memecik | Aydin-Sultanhisar 30.11.2007 [0.02]13.02 ] 1.00 | 0.04 | 0.07 | 2.13 [72.69] 9.32 | 0.88 [0.39[0.29] 0.11 [0.04
Memecik* | Aydin-Cine 05.12.2007 [0.01 | 11.16 | 1.13 | 0.05 | 0.09 | 1.67 | 74.42[10.02| 0.78 [0.28]0.28| 0.08 |0.02
Memecik | Mugla-Yesilyurt 08.12.2007 | 0.01 [ 12.35| 1.14 | 0.03 | 0.06 | 2.34 |73.86 | 8.75 | 0.74 [0.35]0.24] 0.09 [0.02
Edremit | Mugla-Yesilyurt 08.12.2007 | 0.01 [ 11.61] 0.74 | 0.15 | 0.25 | 2.37 [73.88] 9.73 | 0.47 [0.37[0.29] 0.10 [0.03
Memecik | Aydin-Incirliova 15.12.2007 | 0.02]10.82 | 0.93 | 0.02 | 0.05 | 1.55 | 72.62[12.51| 0.85 [0.27]0.28] 0.07 |0.01
Memecik | Aydin-Umurlu 15.12.2007 [0.01 | 11.77] 1.14 [ 0.05 | 0.09 | 2.25 [75.25]| 7.81 | 0.87 [0.37]0.26] 0.10 [0.03
Celebi* | Aydin-Séke 16.12.2007 [0.01 [ 12.16] 1.13 | 0.12 | 0.15 | 2.64 | 71.51]10.60 | 0.93 [0.40]0.22] 0.10 [0.02
Memecik* | Aydin- Soke 16.12.2007 | 0.02] 13.46 | 1.32 | 0.04 | 0.06 | 2.32 | 66.56 | 14.38 | 0.98 [0.39]0.27] 0.10 [0.10
Memecik* | Aydin-Ortaklar 16.12.2007 | 0.01 | 11.48 | 1.26 | 0.03 | 0.05 | 1.71 |76.37] 7.70 | 0.76 [0.2810.25] 0.09 [0.02
Memecik | Aydin-Kogarl 08.01.2008 | 0.01[12.09 | 0.95 | 0.07 | 0.13 | 2.02 [ 72.61]10.68] 0.71 [0.32]0.26| 0.12 [0.03
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Cizelge 4.27 Akdeniz Bolgesi zeytinyaglarina ait yag asidi dagilimlari (%) (2. Uretim y1l1)

Akdeniz (Antalya-Mersin-Hatay-Karaman-Adana)

Hasat

Cesit Hasat yeri tarihi 14:0 | 16:0 | 16:1 | 17:0 | 17:1 | 18:0 | 18:1 | 18:2 | 18:3 |20:0|20:1| 22:0 |24:0
Kalamata* Hatay-Reyhanli 05.10.2007 |0.01|11.81| 1.73 | 0.08 | 0.19 | 1.63 |73.49| 9.86 | 0.73 {0.22|0.21| 0.04 [0.01
Saurani Hatay-Reyhanli 05.10.2007 {0.03]10.80 | 094 | 0.15 | 0.23 | 3.02 |66.87| 8.01 | 0.68 [0.41/0.20| 0.15 |0.08
Edremit* Mersin-Mut 27.10.2007 {0.02|16.16 | 1.34 | 0.10 | 0.18 | 1.99 |66.88 | 11.86| 0.72 |0.36]0.25| 0.08 |0.06
Sar1 Ulak* Karaman 07.11.2007 {0.01|13.89| 0.69 | 0.18 | 0.22 | 3.70 | 68.52|11.03| 0.79 |0.54(0.23| 0.15 |0.06
Mersin yaglik | Mersin-Silitke 10.11.2007 10.01|13.93| 094 | 0.12 | 0.22 | 2.12 | 67.72|13.50| 0.71 [0.35/0.23| 0.09 |0.05
Edremit Mersin-Silifke 10.11.2007 |0.02]12.62| 1.23 | 0.09 | 0.23 | 1.61 |73.81| 9.08 | 0.63 |0.27(0.29| 0.07 |0.04
Halhal1* Hatay-Kirikhan 13.11.2007 |0.01 | 15.36| 1.11 | 0.15 | 0.18 | 4.16 |71.07| 6.33 | 0.56 |0.61|0.21| 0.16 |0.09
Halhali* Hatay-Reyhanli 14.11.2007 10.09|11.71| 0.80 | 0.10 | 0.17 | 2.17 |75.03 | 8.34 | 0.55 |0.69(0.23| 0.08 |0.04
Saurani* Hatay-Altinozii 18.11.2007 |0.01|12.15| 0.68 | 0.25 | 0.27 | 4.12 | 67.44|13.36| 0.76 |0.51]0.28| 0.14 [0.04
Hagabi* Hatay-Antakya 18.11.2007 10.01|10.97| 093 | 0.03 | 0.05 | 1.89 | 67.59|17.31| 0.61 |0.28|0.26| 0.07 |[0.01
Edremit* Adana-Kozan 22.11.2007 {0.01]12.27| 0.84 | 0.12 | 0.17 | 2.79 |71.94|10.48 | 0.60 [0.37/0.28| 0.09 |0.04
Girit* Antalya-Manavgat | 01.12.2007 [0.01| 9.77 | 1.29 | 0.03 | 0.08 | 1.47 |80.47 | 5.35 | 0.89 [0.26]0.28 | 0.09 |0.02
Edremit Antalya-Serik 18.12.2007 10.02|12.09| 1.04 | 0.17 | 0.25 | 2.68 | 71.81|10.16| 0.84 [0.43|0.32| 0.14 |0.05
Yag zeytini Antalya-Serik 18.12.2007 |0.0213.71| 1.09 | 0.12 | 0.24 | 1.95 |63.49|17.76| 0.82 |0.37|0.28| 0.11 [0.05
Gemlik Hatay-Antakya 20.12.2007 |0.01| 9.05 | 1.85 | 0.07 | 0.22 | 1.32 |75.36|10.83 | 0.80 |0.17]0.24| 0.05 |0.01
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Cizelge 4.28 Giineydogu Anadolu Bolgesi zeytinyaglarina ait yag asidi dagilimlar1 (%) (2. Uretim y1l)

Giineydogu Anadolu (Gaziantep-Kilis)

Cesit Hasat yeri It{aarsl:tl 14:0 | 16:0 | 16:1 | 17:0 | 17:1 | 18:0 | 18:1 | 18:2 | 18:3 [20:0|20:1| 22:0 |24:0
Gemlik* Kilis-il-Tarim 25.10.2007 [0.01 [ 14.73] 1.59 | 0.12 | 0.22 [ 2.90 [70.75] 8.17 | 0.78 [0.40]0.21] 0.09 [0.04
Halhali* Gaziantep-Nizip | 13.11.2007 |0.01] 15.08 | 0.86 | 0.06 | 0.05 | 3.93 |63.35]15.32] 0.59 [0.43[0.20] 0.09 [0.03
Nizip yaglk |Gaziantep-Nizip | 13.11.2007 [0.01]15.95] 1.34 [ 0.12 | 0.16 | 3.25 | 67.63]10.06 | 0.58 [0.50[0.20] 0.12 [0.06
Nizip yaglik(2) | Gaziantep-Nizip | 13.11.2007 |0.01]13.40 | 1.17 | 0.14 | 0.23 | 2.85 | 76.33| 4.55 | 0.60 [0.41]0.21] 0.09 |0.03
Kilis yaghk | Kilis-Agdere 14.11.2007 [ 0.01 ] 14.26 | 0.89 | 0.14 | 0.19 | 3.26 | 71.07| 8.69 | 0.65 [0.46]0.23] 0.10 [0.05
Kilis yaglik | Kilis-Beserli 14.11.2007 | 0.01 | 14.24] 1.05 | 0.12 | 0.17 | 3.35 | 71.37| 8.10 | 0.62 [0.51]0.24] 0.13 [0.07
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4.2.4 Zeytinyaglarinin iyot ve sabunlasma sayilarina ait arastirma bulgulari

2. hasat doneminde elde edilen zeytinyagi orneklerine ait iyot ve sabunlagma sayilari
Cizelge 4.29 — 4.32°de verilmistir. Orneklerin iyot sayilarinin 75.89 ile 91.99 arasinda
degistigi anlagilmistir. En diisiik iyot sayina sahip 6rnek 18.11.2007 tarihinde Hatay’dan
hasat edilen Saurani ¢esidine ait yag drnegi, en yiiksek iyot sayis1 degerine sahip drnek
ise 29.12.2007 tarihinde Canakkale Kiiciikkuyu’dan hasat edilen Edremit ¢esidine ait
yagdir. Tirk Gida Kodeksi’ne gore iyot sayisimin 75-94 arasinda degisen degerler
almas1 gerekmektedir ve incelenen Orneklerde bu limit disina c¢ikan Ornek

bulunmamaktadir.

Orneklere ait sabunlasma sayis1 degerleri ise 192-193 mg KOH/kg olarak bulunmustur.
TGK’ne gore zeytinyaglarinin sabunlasma sayilar1 184-196 mg KOH/kg arasinda

degismelidir ve bu duruma aykirt sonug¢ gézlenmemistir.
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Cizelge 4.29 Kuzey Ege Bolgesi zeytinyaglarinin iyot ve sabunlasma sayilart
(2. Uretim y1l1)

Kuzey Ege (Bahikesir-Manisa-Izmir-Canakkale)

Cesit Hasat yeri Hasat tarihi iyot Sabunlasma
sayist | sayisi((mg KOH/kg)
Gemlik* Bursa-Iznik 26.10.2007 80.83 193
Domat* Balikesir-Edremit 31.10.2007 85.38 193
Uslu Balikesir-Edremit 08.11.2007 91.95 192
Uslu* Manisa-Akhisar- | 9 11 5007 | 8332 193
Zeytinliova
Uslu Izmir-Torbali 25.11.2007 83.92 192
Gemlik Izmir-Torbali 25.11.2007 81.13 192
Uslu Manisa-Akhisar 26.11.2007 85.98 192
Gemlik Manisa-Kadidag 27.11.2007 82.53 193
Memecik Izmir-Torbali 27.11.2007 82.88 193
Memecik(tekir) | Izmir-Torbali 27.11.2007 82.01 193
Edremit Balikesir-Edremit 01.12.2007 83.90 192
Edremit Balikesir-Altinoluk | 02.12.2007 83.31 192
Edremit Balikesir-Glire 02.12.2007 83.61 192
. Balikesir-Ayvalik
Edremit 03.12.2007 85.77 192
Altinova
Edremit Izmir-Dikili 04.12.2007 82.61 192
Edremit Balikesir- 04.12.2007 | 83.93 192
Burhaniye
Edremit* Balikesir Ayvalik 06.12.2007 90.53 193
Erkence Izmir-IYTE 07.12.2007 87.14 192
Gemlik (trilye) | izmir-Torbali 19.12.2007 83.38 192
Erkence Izmir-Torbali 23.12.2007 88.76 192
Edremit Izmir-Bergama 26.12.2007 82.72 192
Edremit G anakkale- 29.12.2007 | 91.99 193
Kiictikkuyu
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Cizelge 4.30. Giiney Ege Bolgesi zeytinyaglarinin iyot ve sabunlasma sayilari

(2. Uretim y1l1)

Giiney Ege (Aydin-Mugla)

Cesit Hasat yeri Hasat Iyot Sabunlasma sayis1
tarihi sayisi (mg KOH/kg)
Edremit Mugla-Yatagan 27.10.2007 | 84.38 192
Memecik* | Mugla-Yatagan 28.10.2007 | 84.13 192
Memecik* | Mugla-Yesilyurt Kafaca | 28.10.2007 | 80.75 193
Memecik* | Mugla-Milas 28.10.2007 | 79.72 193
Memecik | Mugla-Gdkova 27.11.2007 | 80.10 193
Memecik | Mugla-Yatagan 30.11.2007 | 84.12 193
Memecik | Aydin-Sultanhisar 30.11.2007 | 89.94 192
Memecik* | Aydin-Cine 05.12.2007 | 83.15 192
Memecik | Mugla-Yesilyurt 08.12.2007 | 85.53 193
Edremit Mugla-Yesilyurt 08.12.2007 | 85.67 192
Memecik | Aydin-incirliova 15.12.2007 | 82.88 192
Memecik | Aydin-Umurlu 15.12.2007 | 83.63 192
Celebi* Aydin-Soke 16.12.2007 | 88.35 192
Memecik* | Aydin-Soke 16.12.2007 | 82.77 192
Memecik* | Aydin-Ortaklar 16.12.2007 | 84.55 192
Memecik | Aydin-Kocarli 08.01.2008 | 87.18 193

Cizelge 4.31 Akdeniz Bolgesi zeytinyaglarinin iyot ve sabunlagma sayilari

(2. Uretim y1l1)

Akdeniz (Antalya-Mersin-Hatay-Karaman-Adana)

Cesit Hasat yeri Hasat Iyot Sabunlasma sayisi
tarihi sayisl (mg KOH/kg)
Kalamata* Hatay-Reyhanli 05.10.2007 | 83.32 192
Saurani Hatay-Reyhanli 05.10.2007 | 84.89 192
Edremit* Mersin-Mut 27.10.2007 | 85.07 192
Sar1 Ulak* Karaman 07.11.2007 | 83.08 194
Mersin yaglik | Mersin-Silifke 10.11.2007 | 82.73 193
Edremit Mersin-Silifke 10.11.2007 | 82.05 193
Halhal* Hatay-Kirikhan 13.11.2007 | 85.75 193
Halhali* Hatay-Reyhanli 14.11.2007 | 83.38 192
Saurani* Hatay-Altinozii 18.11.2007 | 75.89 193
Hagabi* Hatay-Antakya 18.11.2007 | 82.35 192
Edremit* Adana-Kozan 22.11.2007 | 85.00 192
Girit* Antalya-Manavgat | 01.12.2007 | 91.71 192
Edremit Antalya-Serik 18.12.2007 | 83.67 192
Yag zeytini Antalya-Serik 18.12.2007 | 83.08 192
Gemlik Hatay-Antakya 20.12.2007 | 83.84 192
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Cizelge 4.32 Giineydogu Anadolu Bolgesi zeytinyaglarinin iyot ve sabunlagma sayilar
(2. Uretim y1l1)

Giineydogu anadolu (Gaziantep-Kilis)

Cesit Hasat yeri Hasat Iyot Sabunlasma sayisi
tarihi sayisi (mg KOH/kg)
Gemlik* Kilis-il-Tarmm 25.10.2007 | 79.94 193
Halhali* Gaziantep-Nizip 13.11.2007 | 84.60 193
Nizip yaglik Gaziantep-Nizip 13.11.2007 | 79.78 193
Nizip yaglik (2) | Gaziantep-Nizip 13.11.2007 | 77.48 192
Kilis yaglik Kilis-Agdere 14.11.2007 | 80.01 193
Kilis yaglik Kilis-Besenli 14.11.2007 | 79.33 193

4.3 Arastirma Bulgularinin Istatistiksel Degerlendirilmesi

Her iki yetisme yilinda da (2006/2007 ve 2007/2007) hasat edilen 37 zeytin meyvesinin
dane agirliklan, et/cekirdek oranlari, kuru madde miktarlari, yag miktarlar1 ve bu
zeytinlerden elde edilen yaglarin yag asidi dagilimlarmin istatistiksel degerlendirme

sonuclar1 Cizelge 4.33-4.47°de verilmistir.

4.3.1 Cesit ozelliklerine ait bulgularin istatistiksel degerlendirilmesi

Calisma kapsaminda yurdumuzda yetistiriciligi en fazla yapilan ve farkli illerden elde
edilen 10 farkli zeytin ¢esidinin (memecik, uslu, gemlik, edremit, erkence, mersin
yaglik, saurani, antalya yaglik, nizip yaglik ve kilis yaglik) dane agirliklari, et/cekirdek
oranlar1, kuru madde miktarlari, yag miktarlar1 ve elde edilen yaglarin yag asitleri

dagilimlarina ait istatistiksel degerlendirme sonuglar1 Cizelge 4.33-4.36’da verilmistir.
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Cizelge 4.33 Farkl1 zeytin ¢esitlerinin bazi 6zelliklerine ait sonuglar

Cesit Dane agirhig1 (g) 'f:: gﬁ:‘i“}'e)k K”’”({/?)‘"dde Yag (%)
Memecik 4.07 % 5.03 bed - 44.36 " 16.95 edet
Uslu 3.89 cdef 5.88<4 41.48 17.150cdef
Gemlik 3.66 %f 478 46.18 " 17.78 bedet
Edremit 3.05 Pedef 3.69 % 52.43 cdfe | g 57 cdefe
Erkence 2.84 bedet 3.50% 55.84 °t 21.95 °feh
Mersin yaglik 2.84 bedef 339 49.16 %" | 17.69 %"
Saurani 2.19 % 3.90 % 55.90 °f¢ 20.62 %t
Antalya yaghk 3.01 et 5.07 * 47.56 18.40 <’
Nizip yaglik 2.46 4.06 ™ 59.44 23.90 &
Kilis Yaglik 1.90 * 449 | 62.68¢ 27.73"
Domat 6.74 6.31¢ 30.42° 5.15°
Celebi 3.96 %* 3.39%® 41.22° 11.47 *°
Kalamata 431° 487 53.66 9t 25.81 ¢
Sar1 ulak 6.15¢ 4,925 39.33 % 10.16 ™
Halhali 2.30 3.35% 50.47 bedel | 18,03 cdefe
Hasabi 4.05 " 4.18 ™ 49.09 Pedel [ 1558 bede
Girit 0.83° 2.70 2 47.69 "% 12.99 4
Giiliimbe 3.26 cdef 3.25® 44.00 ¢ 15.81 Pede

*h. Simgeleri arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0.05).

Cizelge 4.33 de farkli zeytin cesitlerine ait sonuclar verilmistir. Belirlenen sonuglar
incelendiginde cesitler arasinda en yliksek dane agirliklarina Domat (6.74 g) ve Sari
ulak (6.15 g), en diisik dane agirhigina Girit (0.83 g) c¢esitlerinin sahip oldugu
goriilmektedir. Domat ve Sar1 ulak ¢esitleriyle diger biitiin ¢esitler arasinda dane agirligi
yoniinden fark bulunmaktadir (p< 0.05). Aym sekilde Girit ¢esidiyle Kilis yalik, Halhali
ve Saurani ¢esitleri haricinde biitiin ¢esitler arasinda dnemli fark bulunmaktadir (p<
0.05). Et/cekirdek oranlart agisindan en yiiksek degere Domat (6.31 g/g), en diisiik
degere Girit (2.70 g/g) ¢esitleri sahiptir ve bu iki ¢esit arasindaki fark istatistiksel olarak
onemlidir (p< 0.05). Diger ornekler arasindaki fark istatistiksel olarak énemsizdir (p>
0.05). Orneklerin kuru maddeleri arasinda en diisiik degere Domat (% 30.42), en yiiksek
degere Kilis yaglik (% 62.68) cesitleri sahiptir ve bu iki ¢esit arasinda onemli fark
bulunmaktadir (p< 0.05). Bunun yani sira Celebi (% 41.22), Sar1 ulak (% 39.33), Uslu
(% 41.48), Giiliimbe (% 44.00) ve Memecik (% 44.36) ¢esitleriyle Erkence (% 55.84),
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Saurani (% 55.90) ve Nizip yaglik (% 59.44) gesitleri arasindaki fark onemlidir ( p<
0.05). Orneklerin yag miktarlar1 arasinda en yiiksek degere Kilis yaglik (% 27.73), en
diisikk degere ise Domat (% 5.15) ¢esitleri sahiptir. Domat ve Sar1 ulak (% 10.16)
cesitleri ile bunlarin haricindeki biitiin ¢esitler arasinda ve Kilis yaglik ¢esidi ile
Erkence (% 21.95), Saurani (% 20.62), Nizip yaglik (% 23.90) ve Kalamata (% 25.81)
cesitleri haricinde biitiin ¢esitler arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir

(p< 0.05). Diger ¢esitler arasindaki fark énemsizdir (p> 0.05).

Cizelge 4.33°de belirlenen 6zellikler kendi aralarinda incelendiginde dane agirligi, kuru
madde miktar1 ve yag miktar1 arasinda bir iligki oldugunu sdylemek miimkiindiir.
Kiictik taneli cesitlerin yag icerigi daha yiliksek ve zeytin meyvesinde yagin kuru
maddeye dahil oldugu diisiiniildiigiinde, kuru madde miktar1 yiiksek olan ¢esitlerin yag
miktarlarmin daha yiiksek oldugu sdylenebilir. Yine benzer sekilde biiyiik taneli ve
diisiikk kuru madde miktarina sahip g¢esitlerin yag miktar1 daha disiiktiir. Sonuglarda da
goriildiigi gibi Domat ve Sar1 ulak cesitlerinin dane agirliklar1 yiiksek, kuru madde
miktarlar diisiik ve yag miktarlar diisiik, buna karsin Kilis yaglik ve Nizip yaglik
cesitlerinin dane agirliklar1 diisiik, kuru madde miktarlar1 yliksek ve yag miktarlar
yiiksektir. Fakat et/cekirdek oranlari incelendiginde meyvedeki yag miktartyla

et/cekirdek orani arasinda bir iliski oldugunu sdylemek miimkiin degildir.
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Cizelge 4.34 Farkli zeytin cesitlerinden elde edilen yaglarin yag asidi dagilimlarina ait sonuglar (%)

Cesit 14:0 16:0 16:1 17:0 17:1 18:0 18:1 18:2 18:3 20:0 20:1 22:0 24:0
Memecik 0.02 | 13.06°% [1.09° [0.04%® |0.08% 2.11% | 7285% [927%® 0.73% | 03454 | g25%° 0.09%4 | 0.03°
Uslu 0.02 | 12.88%%* [ 135 |[0.10¢ |0.24°® 1.64 % 72.24°%€ 11035 080%™ [0.28 [024% [0.05® |0.02°
Gemlik 0.01 |13.33%% [ 134° [0.12° |022%% [259%" |7234¢% [g57%® 0.75 | 038" [ 024%™ [0.10°* | 0.04°
Edremit 0.01 | 12.81°% [ 1.04* [0.12°¢ [021%% [220% |72.13° [10.09* |0.63° [035°% [0.27° [0.10°% |0.04°
Erkence 0.01 |12.08%¢ [ 0.80° [0.149 [021%% [235% |6847°%0 [ 1444 [0.73% |036%% [0.24° |0.09° [0.10°
Mersin yaghk | 0.02 [ 14.20°° [091* [0.13° [021%% [226" |66.70™ |14.12° [0.73%™ [037°%* 025%™ ]0.09™ |[0.05®
Saurani 0.02 |1229%¢ [291° |021° [025% 3.78 ¢ 68.68 % | 10.26™ | 0.70™ | 0.48 | 0.25%° 0.09>¢ | 0.05%
Antalya yaghk | 0.02 | 14.07°° | 1.05* [0.12¢¢ ]0.22%% |2.02%¢ |62.95* |18.13¢ ]0.74™ [0.35"* 025" [0.16% |0.03"
Nizipyaglk | 0.01 |[1549° [1.22* [0.14¢ [020°" [3.16" ]69.92¢ |842® 0.64° 047" [020° 0.10°° | 0.05®
Kilis yaglik 002 |1497% |1.02* [0.12¢¢ [0.17°® |3.18% 7026 [ 8.70% 0.65® |0.50" 024% [0.13%% [ 0.06%
Domat 001 |1741° 1.34* 0149 [0.19°% [245%% ]60.15° 16.30 ¢ 1.05¢ [044° [021%® 0.13%% | 0.20°
Celebi 001 |12.16%™¢ | 1.13* |0.12°¢ |0.15% 264% 17151 [10.60™ [0.93° |0.40% [0.22% [0.10° |0.02°
Kalamata 0.01 |11.81% [1.73%™ [0.08™ [0.19° [1.63% 73.49% 986" |0.73% [0.22° 021% 0.04° |0.01°
Sar1 ulak 0.01 | 13.89°¢ [0.69* |0.18° [022%% [370¢ 68.52°4 [ 11.03% | 0.79% | 0.54" 023% 10.15% |0.06™
Halhali 0.01 | 14.05° [0.92* [0.10¢ ]0.13" 3.42¢ 69.82°¢ | 10.00* [057* |0.58’ 021 0.11°% [ 0.05®
Hasabi 001 |1097® 1093* [0.03* [0.05° 1.89 ™4 16759 [ 17319 Jo061* [028" [026™¢ [0.07° |0.01°
Girit 0.01 |9.77° 1.29* [0.03* [0.08° 1.47° 80.47 " 5.35° 0.89™ | 026 0.28 < 0.09 ¢ | 0.02°
Giilimbe 0.01 |1097* [095* [0.12°¢ |0.27¢8 1.79 ¢ 7625 [ 8.32% 0.60* |031%®¢ [031¢ 0.07*° | 0.02°

*J: Simgeleri arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0.05).
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Cizelge 4.34°de farkli cesitlere ait yag asidi dagilimlar1 verilmistir. Sonuglara gore
zeytinyaginda en ¢ok bulunan yag asidi olan oleik asit (18:1), en yiiksek Girit (%
80.47), en diisiik Domat (% 60.15) cesitlerinde gozlenmistir. Girit ¢esidiyle, Giiliimbe
(% 76.25) ¢esidi haricindeki biitiin ¢esitler arasindaki fark ve Domat ¢esidiyle, Antalya
yaglik (% 62.95) ¢esidi haricindeki, biitlin ¢esitler arasindaki fark istatistiksel olarak
onemlidir (p< 0.05). Diger cesitler arasindaki fark istatistiksel olarak 6nemsizdir (p>
0.05). Zeytinyaginda ikinci temel yag asidi olan palmitik asit (16:0) miktarlar
incelendiginde en diisiik miktara Girit (% 9.77), en yiiksek miktara Domat (% 17.41)
cesitlerinin sahip oldugu goriilmektedir. Girit ¢esidiyle, Hasebi (% 10.97) ve Giiltimbe
(% 10.97) haricindeki biitiin ¢esitler arasindaki ve Domat ¢esidiyle, Kilis yaglik (%
14,97) ve Nizip yaghk (% 15.49) cesitleri haricindeki biitiin cesitler arasindaki fark
istatistiksel olarak onemlidir (p< 0.05). Diger ¢esitler arasindaki fark onemsizdir (p>
0.05). Ugiincii yag asidi olan linoleik asit (18:2) yiizdeleri kiyaslandiginda; en diisiik
linoleik asit (18:2) miktarina Girit (% 5.35), en yliksek linoleik asit miktarlarina ise
Antalya yaglik (% 18.13), Domat (% 16,30) ve Hasabi (% 17.31) ¢esitleri sahiptir.
Domat, Antalya yaglik ve Hasabi cesitlerinin Erkence (% 14.44) ve Mersin yaglik (%
14.12) gesitleri haricindeki gesitlerle aralarindaki fark istatistiksel olarak onemlidir (p<
0.05). Diger yag asitlerinden stearik asit (18:0) en diislik Girit (% 1.47), en yiiksek
Saurani (% 3.78), Sar1 ulak (% 3.70) ve Halhali (% 3.42) ¢esitlerinde gozlenmistir. En
diistik stearik icerigi ile en yiiksek stearik asit icerigi arasindaki fark onemlidir (p<
0.05). Ayn siitunda ayni simgeleri bulunduran yag asitleri arasinda istatistiksel olarak

fark bulunmamaktadir (p> 0.05).

Sonu¢ olarak oleik asit (18:1) yilizdesi diisiik olan cesitlerin, linoleik asit (18:2) ve
palmitik asit (16:0) miktarlarinin yiiksek oldugu sdylenebilir. Sonuc¢larda da goriildiigi
gibi oleik asit miktar1 yiiksek olan Girit ve Giiliimbe gibi ¢esitlerin palmitik ve linoleik
asit miktarlar1 diisiik, buna karsin oleik asit miktar1 diisilk olan Domat, Antalya yaglk

gibi ¢esitlerin palmitik ve linoleik asit miktarlar1 yiiksektir.
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4.3.2 Aym bolgeden hasat edilen oOrneklerde cesitlere ait bazi o6zelliklerin
istatistiksel degerlendirilmesi

Calismanin yapildig1 bolgeler Kuzey Ege, Gliney Ege, Akdeniz ve Gilineydogu Anadolu
bolgeleri olarak dorde ayrilmis ve her bolgeden hasat edilen ¢esitler kendi aralarinda
dane agirliklari, et/¢ekirdek oranlari, kuru madde miktarlari, yag miktarlar1 ve elde
edilen yaglarin yag asitleri dagilimlar1 agisindan istatistiksel olarak karsilastirilip

sonuclar1 Cizelge 4.35-4.42° de verilmistir.

Cizelge 4.35 Kuzey Ege bolgesi zeytin gesitlerinin bazi 6zelliklerine ait sonuglar

Kuzey Ege (izmir-Balkesir-Manisa-Canakkale)

- Ornek - Dane Et/Cekirdek Kuru < o
Cesit Hasat yeri agirhgi (g) orgm (9/g) mz’z;:le Yag (%)
Memecik 1 [zmir-Torbali 3.94 % 5.15 % 46.58 % | 16.54
Memecik(tekir)2 | Izmir-Torbali 3.78% 5.65% 4727 1838
Uslu 1 Balikesir- Edremit 4.62° 7.028 34.44*° 11.84°
Uslu 2 Manisa-Gékgekdy 3.25%° 4.88 < 4443 | 1573
Uslu 3 [zmir-Torbali 3.20%° 5.04 °%f 48.12 %% [ 2030
Gemlik 1 Manisa-Kadidag 422" 531°¢ 41.47" |14.93*
Gemlik 2 [zmir-Torbali 243° 3.40 53.56 “* | 18.89 %
Gemlik (trilye) 3 | Izmir-Torbal 2.59% 2.81% 48.18 ™% | 15.67*
Edremit 1 Balikesir- Edremit 3.04" 3.05% 50.52 ' 1 19.00*°
Edremit 2 Balikesir-Burhaniye 3.04% 3.57% 5548 % [ 17.86™
Edremit 3 Balikesir-Giire 2.54° 3.07% 49.44 °%® | 1506
Edremit 4 Balikesir-Altinoluk 295 3.66 ¢ 52.38 %% | 1921
Edremit 5 Balikesir-Ayvalik 2.93% 3.84 e 49.27 "% | 17.07*
Edremit 6 [zmir-Dikili 3.59%¢ 4,37 Pedet 48.60 % | 19.49%
Edremit 7 Izmir-Bergama 2.88% 2.46° 62.45¢ 25.70°
Edremit 8 Canakkale-Kiigiikkuyu | 2.80% 2.71% 57.13 % | 20.24%
Erkence 1 [zmir-IYTE 290 3.61 52.24 < | 19,73
Erkence 2 [zmir-Torbali 2.78% 3.39 59.44 " | 24.18°

“€: Simgeleri arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0,05),

Cizelge 4.35’de Kuzey Ege Bolgesi’nden hasat edilen zeytin g¢esitlerinin bazi
ozelliklerine ait sonuglar verilmistir. Sonuglara gore en diisiik dane agirligina Gemlik 2
(2.43 g), Edremit 3 (2.54 g) ve en yiiksek dane agirligma Uslu 1 (4.62 g) ornekleri

sahiptir. En yiiksek ve en diisilk dane agirliklar1 arasindaki fark istatistiksel olarak
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onemlidir (p< 0.05). Diger ornekler arasindaki fark onemsizdir (p> 0.05). Orneklerin
et/cekirdek oranlar1 karsilastirildiginda en diisiik degere Edremit 7 (2.46 g/g), en yiiksek
degere Uslu 1 (7.02 g/g) cesitleri sahiptir. Uslu 1 6rnegi Memecik(tekir) 2 (5.65 g/g)
ornegi haricindeki biitlin 6rneklerden istatistiksel olarak farklhidir (p< 0.05). Diger
ornekler arasinda fark dnemsizdir (p> 0.05). Ornekler arasinda en diisiik kuru madde
miktarma Uslu 1 (% 34.44), en yiiksek ise Edremit7 (% 62.45) 6rnekleri sahiptir ve bu
iki Ornek arasindaki fark istatistiksel agcidan dnemlidir (p< 0.05). Uslu 1 6rnegi, Gemlik
1 (% 41.47) 6rnegi haricindeki biitiin drneklerden, Edremit 7 6rnegi ise Gemlik 2 (%
53.56), Edremit 2 (% 55.48), Edremit 8 (% 57.13) ve Erkence 2 (% 59.44) ornekleri
haricindeki 6rneklerden farklidir (p< 0.05). Diger o6rnekler arasindaki fark onemsizdir
(p> 0.05). Orneklerin yag miktarlar1 kiyaslandiginda en diisiik degere Uslu 1 (%
11.840), en yiiksek degerlere ise Edremit 7 (% 25.70) ve Erkence 2 (% 24.18) 6rnekleri

sahiptir ve istatistiksek olarak aralarindaki fark dnemlidir (p< 0.05).

Sonu¢ olarak Kuzey Ege Bolgesi’nden elde edilen Ornekler arasinda dane agirligi
yiiksek, et/cekirdek orani yiiksek ve kuru madde miktar1 diisiik olan ¢esitlerin yag
miktarlarinin diger orneklerden daha az oldugu sdylenebilir. Cizelge 4.3.2.1’de de
goriildiigii gibi dane agirligt en yiiksek, et/¢cekirdek orani yiliksek ve kuru madde miktari
en diisiik olan Uslu 1 6rneginin yag miktar1 en diisiik buna karsin, dane agirlig diisiik,
et/cekirdek orani en diisiik ve kuru madde miktar1 en yiiksek olan Edremit 7 6rneginin

yag miktar1 en yliksektir.

Cizelge 4.36°da Kuzey Ege Bolgesi’nden elde edilen yaglarin yag asidi kompoziyonlari
verilmistir. Sonuglara gore zeytinyagi temel yag asitlerinden oleik asit (18:1) en diistik
Edremit6 (% 67.48) en yiiksek Edremit7 (% 74.81) orneklerinde gozlenmistir ve bu
ornekler arasindaki fark istatistiksel olarak onemlidir (p< 0.05). Linoleik asit (18:2)
yilizdeleri incelendiginde en diisiik degere Uslu3 (% 7.65), en yiiksek degere ise
Erkence2 (%15.12) 6rneginin sahip oldugu goriilmektedir ve bu ornekler birbirinden
farklidir (p< 0.05). Ornekler arasinda en diisiik stearik asit (18:0) miktarma Uslul (%
1.02), en yiiksek Gemlik(trilye)3 (% 3.11) ornekleri sahiptir. Uslul (% 1.02), Uslu2 (%
1.58), Gemlik1 (% 2.58) ornekleri ile Edremit8 (% 2.61), Gemlik2 (% 3.11) ornekleri
arasindaki fark istatistiksel acidan 6nemlidir (p< 0.05). Diger 6rnekler arasindaki fark

onemsizdir (p> 0.05).
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Diger yag asitleri i¢in; ayni slitunda ayni simgeleri tasiyan yag asitleri arasinda

istatistiksel olarak fark bulunmamaktadir (p> 0.05).

Sonug olarak Kuzey Ege Bolgesi’nden elde edilen drnekler arasinda Erkence 2, Edremit
6 gibi oleik asit (18:1) miktar1 diisiik olan 6rneklerin linoleik asit (18:2) miktarlarinin
yiiksek oldugu, Edremit 1, Edremit 7 gibi oleik asit miktar1 yiiksek olan Orneklerin

linoleik asit miktarlarinin diisiik oldugu sdylenebilir.
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Cizelge 4.36 Kuzey Ege Bolgesi zeytin ¢esitlerinden elde edilen yaglarin yag asidi dagilimlarina ait sonuglar (%)

Cesit Hasat yeri 14:0 16:1 17:0 17:1 18:0 18:1 18:2 18:3 20:0 20:1 22:0 24:0
Memecik 1 izmir-Torbali 0.01* | 0.93% 0.04° 0.05% | 2.38°% 7336% | 8.84 % 0.63 % 0.36° | 0.23%° 0.09 % [ 0.03%
Memecik (tekir) 2 | Izmir-Torbal 0.01° | 1.01™9 | 0.04° 0.06° |235°® |7381%® |8.06% 0.66 ™ 035° [025™ [0.11°%T | 0.01°

Uslu 1 Balikesir- Edremit 0.02° | 1.677 0.07® 023° [ 1.02° 7041 | 13.73%® 1.04° 0.19% [ 027%™ 0.04° 0.01°

Uslu 2 Manisa-Gokgekdy 0.02° [ 1.14%% [o0.11% 025° | 1.58° 7227 | 1048 ™% | (.84 0.38° [ 027 0.05%® 0.01°

Uslu 3 [zmir-Torbal 001* | 1.46%" | 0.13% 024° [ 245% 72.84% | 7.65° 0.63 % 0.33° ]020° 0.07 0.03%®
Gemlik 1 Manisa-Kadidag 0.02° [155°¢ 0.12% 0.23° [258° 7123 | 872%™ 0.88 ™ 037° [022% 0.08%% ]0.05%
Gemlik 2 [zmir-Torbali 0.01* | 1.15%% [0.13% 020° [311° 7221%® | 811% 0.65® 0.43° [ 023% 0.10°° | 0.06%
Gemlik (trilye) 3 | Izmir-Torbali 001> 078%™ [0.16° 023° [237°% [73.15%® [9.21% 0.76™ 1042° [030™ [o12% [003®
Edremit 1 Balikesir- Edremit 0.02° | 1.04%® | o0.12% 022° | 215 71.79% | 9.97 3k 0.63™ 0.37° | 030% 0.10 ° 0.03%
Edremit 2 Balikesir-Burhaniye 0.02° [091™ [o0.11% 0.19° 1997 | 7239%® | 11.15™% | 0.60™ 029" |026™ |0.08™% |0.03®
Edremit 3 Balikesir-Giire 0.01* | 0.98% 0.13° 0.20° | 2.25°% 73.97%® | 8.63 % 0.67% 0.42° | 033°¢ 0.15°7 0.05%
Edremit 4 Balikesir-Altmoluk 0.02° | 0.89% 0.15% 022° [240% 68.11%° | 12.40 ™% | 0.60% 0.37° | 024 0.12°%" 1 0.03%
Edremit 5 Balikesir-Ayvalik 0.02° [ 1.01™ ]0.14% 022° 199" 17043%™ [11.18™% [049° 036° | 028" [o0.12° |0.03®
Edremit 6 [zmir-Dikili 0.02° | 1.23°% 0.10" 0.19° | 186" 6748 14.24 % 0.73® 0.34° | 026%™ 0.11°%F [ 0.03™
Edremit 7 [zmir-Bergama 0.01*° [0.65™% |0.12% 021° [222°% [7481° |9.07™ 0.52° 037° 027 [011°% |0.03®
Edremit 8 Canakkale-Kiigiikkuyu | 0.01* | 0.75% 0.14¢ 020° | 261° 71.84™ | 10.82%% | 0.69%® 043° 032" 0.13 0.08°

Erkence 1 [zmir-IYTE 001* [070%® 0.14% 021° [238°® [6936%® | 13.77°% 0.68% 0.37° | 025® 0.08 ™ 1 0.03%
Erkence 2 [zmir-Torbali 0.01* | 0.90% 0.13 0.22° | 233 67.59%® | 15.12° 0.79 *° 0.35° | 0.24% 0.10 ° 0.03%

! Simgeler arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0.05).
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Cizelge 4.37 Giiney Ege Bolgesi zeytin ¢esitlerinin bazi 6zelliklerine ait sonuglar

Giiney Ege (Aydin-Mugla)

i _ 5 Da[\e Et/Cekirdek Kuru Yag (%)
Cesit Hasat yeri agirhg (g) orani (g/g) madde (%)

Memecik 3 Mugla-Gokova 3.76 5.53 % 44.54% 1838
Memecik 4 Mugla-Yatagan 3.64 5.03 ° 44.61% 14.38 °
Memecik 5 Mugla-Yesilyurt | 3.89 3.48 % 44.44% 15.26°
Memecik 6 Aydin-Umurlu 3.03 4.25 2 43.16% 13.90°
Memecik 7 Aydin-Soke 3.48 4.05 ™ 40.77° 16.11°
Memecik 8 Aydin-incirliova | 5.26 6.01 ¢ 47.48% 19.64%°
Memecik 9 Aydin-Kogarli 3.63 4514 150.97° 23.29°
Edremit 9 Mugla-Yatagan 5.16 5.40 42,43 14.33°
Edremit 10 Mugla-Yatagan 3.03 2.94° 51.75° 19.94%

¢ Simgeler arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0.05).

Cizelge 4.37°de Giliney Ege Bolgesi’nden hasat edilen 6rneklerin baz1 6zelliklerine ait
sonuglar verilmistir. Ornekler arasinda en diisiik dane agirligina Memecik 6 (3.03 g), en
ylksek Memecik 8 (5.26 g) cesitleri sahiptir ve dane agirliklar1 arasinda istatistiksel
olarak fark yoktur (p> 0.05). Orneklerin et/gekirdek oranlar1 kiyaslandiginda; en diisiik
degere Edremit 10 (2.94 g/g), en yiiksek degere Memecik 8 (6.01 g/g) drnekleri sahiptir.
Edremit 10 6rnegiyle Edremit 9 (5.40 g/g), Memecik 3 (5.53 g/g), Memecik 4 (5.03
g/g), Memecik 8 (6.01 g/g) ornekleri arasindaki fark istatistiksel olarak onemlidir (p<
0.05). Kuru madde miktarlar1 kiyaslandiginda; en diisiikk degere Memecik 7 (% 40.77).
en yiiksek degerlere ise Memecik 9 (% 50.97) ve Edremit 10 (% 51.75) ornekleri
sahiptir ve aralarindaki fark istatistiksel olarak 6nemlidir (p< 0.05). Orneklerin yag
miktarlart (%) karsilastirildiginda; en diisiik yag miktarina Edremit9 (% 14.33), en
yiiksek ise Memecik9 (% 23.29) ornekleri sahiptir. Edremit 9 6rnegi, Memecik 4 (%
14.38). Memecik 5 (% 15.26), Memecik 6 (% 13.90) ve Memecik 7 (% 16.11)
orneklerinden farklhidir (p< 0.05).

Sonu¢ olarak Giiney Ege Bolgesi’'nden elde edilen orneklerde de oOnceki istatistik
sonuclarina benzer sekilde sonucglar ortaya ¢ikmis ve kuru madde miktar1 yiiksek olan

orneklerin yag miktarlarinin yiiksek oldugu ortaya konmustur.
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Cizelge 4.38’de Giiney Ege zeytin ¢esitlerinden elde edilen yaglarin yag asitleri
dagilimlarina ait sonuclar verilmistir. Zeytinyaginda en ¢ok bulunan yag asitlerinden
oleik asit miktar1 en diisiik Memecik 3 (% 68.53), en yiiksek Memecik 4 (% 76.47) ve
Edremit 10 (% 77.07) 6rneklerinde bulunmaktadir. Memecik 4 (% 76.47) ve Edremit 10
(% 77.07) ornekleri Edremit 9 (% 71.73) ornegiyle, Memecik 3 (% 68.53) Ornegi
Memecik 4 (% 76.47), Memecik 5 (% 74.23), Memecik 6 (% 75.47), Memecik 7 (%
74.84) ve Edremit 10 (% 77.07) ornekleriyle istatistiksel olarak farklidir (p< 0.05).
Diger yag asitlerinden linoleik asit miktarlar1 kiyaslandiginda; en diisiik degerlere
Memecik6 (%6.89) ve Edremit 10 (% 7.15) ve en yiiksek degere Memecik 3 (% 13.090)
ornekleri sahiptir ve aralarindaki fark énemlidir (p< 0.05). Ornekler arasinda en diisiik
palmitik asit miktarina Edremit 10 (% 11.24), en yliksek Edremit 9 (% 13.78) 6rnekleri
sahiptir ve drnekler arasinda istatistiksel olarak fark yoktur (p> 0.05). Diger yag asitleri
arasindaki istatistiksel farkliliklar her siitunda degerlerin iizerinde farkli harflerle

belirtilmistir
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. Cizelge 4.38 Giiney Ege Bolgesi zeytin cesitlerinden elde edilen yaglarin yag asidi dagilimlarina ait sonuglar (%)

Cesit Hasat yeri 14:0 16:0 16:1 17:0 17:1 18:1 18:2 18:3 20:0 20:1 24:0

Memecik 3 | Mugla-Gokova 0.02% [13.54]1.23% [0.04™ |0.06* |6853° 13.09° 077" 032" [025% [0.02%
Memecik 4 | Mugla-Yatagan 0.02* |11.741096™ |0.04™ |0.07*° |76.47° [7.42° 072%™ [031® |0.24* |0.01°

Memecik 5 | Mugla-Yesilyurt 0.01° |13.08]095® [0.03* |0.06° |7423> [815® [0.71™ |0.34* |0.26™ |0.03*
Memecik 6 | Aydin-Umurlu 0.02° 1262 ]1.04® ]0.05™ [0.08* |7547™ |6.89° 0.80™ |0.38% |0.27* |0.03"
Memecik 7 | Aydin 0.02" 12181096 [0.04™ [0.07° |74.84™ [8.13® ]0.87° [039° [030° [0.05°

Memecik 8 | Aydin-incirliova 003° [12.53]1.06® [0.02* [0.05* |72.87™ [10.19™ [080™ [029* |0.25™ |0.02®
Memecik 9 | Aydin-Kogarl 0.01% [13.67]086™ [0.06° [0.09* |72.76™ [892%® [082>™ [034® |0.26™ |0.03™
Edremit 9 Mugla-Yatagan 0.02* |1378 [1.72¢ |0.11¢ [0.24° [71.73® [879%™ 10.61* 031" 022" ]0.04™
Edremit 10 | Mugla-Yatagan 001* |11.24[079° 0.14° |0.28° |77.07° |7.15° 056 |0.32% ]0.29™ ]0.03"

¢ Simgeler arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0.05).
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Cizelge 4.39 Akdeniz Bolgesi zeytin g¢esitlerinin bazi 6zelliklerine ait sonuglar

Akdeniz (Antalya-Mersin-Hatay)

. Ornek . ] Dazle Et/Cekirdek Kuru Yag (%)
Cesit Hasat yeri agirhg (g) orani (g/g) madde (%)
Mersin yaglik 1 Mersin-Silitke | 2.84 3.39% 49.16 17.69
Edremit 11 Mersin-Silitke | 2.73 3.27° 54.72 20.08
Edremit 12 Antalya-Serik 2.19 2.93° 58.74 19.10
Gemlik 5 Hatay-Antakya | 3.27 5.36°¢ 49.83 18.20
Saurani 1 Hatay-Antakya | 2.37 3.53% 60.00 24.64
Yag zeytini 1 Antalya-Serik 3.01 5.07" 47.56 18.40

¢ Simgeler arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0.05).

Cizelge 4.39°da Akdeniz Bolgesi’nden hasat edilen c¢esitlerin baz1 meyve 6zelliklerine
ait istatistik sonuclar1 verilmistir. Ornekler arasinda en diisiik dane agirigina Edremit
12 (2.19 g) en yiiksek ise Yag zeytini 1 (3.01 g), en diisiikk kuru madde miktarina Yag
Zeytini 1 (% 47.56) en yiiksek kuru madde miktarina ise Saurani 1 (% 60.00), en diisiik
yag miktarina Mersin Yaglik 1 (% 17.69) en yiiksek ise Saurani 1 (% 24.64) ornekleri
sahiptir. Fakat bolgeden elde edilen 6rneklerin dane agirliklari. kuru madde miktarlari
ve yag miktarlar1 Ozelliklerinin kendi aralarindaki farkliliklar: istatistiksel olarak
onemsizdir(p>0.05). Orneklerin et/cekirdek oranlar1 kiyaslandiginda, en diisiik
et/cekirdek oranina Edremit 12 (2.93 g/g) ve Edremit 11 (3.27 g/g), en yliksek ise
Gemlik5 (5.36 g/g) ornekleri sahiptir ve aralarindaki fark istatistiksel olarak 6nemlidir
(p<0.05).

Cizelge 4.40°da ise Akdeniz Bolgesi zeytin cesitlerinden elde edilen yaglarin yag
asitleri dagilimlarma ait sonuglar verilmistir. Zeytinyaginda en ¢ok bulunan yag
asitlerinden oleik asit en diisik Yag Zeytini 1 (% 62.95), en yiiksek Gemlik 5 (%
74.04) orneklerinde bulunmustur. Saurani 1 6rneginin, Mersin Yaglik 1 (% 66.70)
ornegi disindaki Orneklerle arasindaki farkhiliklar 6nemlidir(p< 0.05). Ornekler
arasinda en diisiik palmitik asit Gemlik 5 (% 11.24), en yiiksek Mersin Yaglik 1 (%

14.20) 6rneklerinde bulunmustur ve bolgedeki biitlin 6rneklerin palmitik asit miktarlar
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arasindaki fark istatistiksel olarak onemsizdir (p> 0.05). Orneklerin linoleik asit
miktarlart karsilastirildiginda en diisiik miktara Sauranil (% 7.16), en yliksek miktara
Yag Zeytini 1 (% 18.13) drnekleri sahiptir. Saurani 1 (% 7.16), Gemlik 5 (% 9.12) ve
Edremit 12 (% 9.44) ornekleri ile Mersin Yaglik 1 ve Yag Zeytini 1 ornekleri arasinda
ve Mersin Yaglhk 1 ile Yag Zeytini 1 ornegi arasindaki farklar istatistiksel olarak

onemlidir (p< 0.05).
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Cizelge 4.40 Akdeniz Bolgesi zeytin ¢esitlerinden elde edilen yaglarin yag asidi dagilimlarina ait sonuglar (%)

Akdeniz (Antalya-Mersin-Hatay)

Cesit Hasat yeri 14:0 16:0 16:1 17:0 17:1 18:0 18:1 18:2 18:3 20:0 20:1 22:0 24:0
Mersin yaghik I | Mersin-Silifke | 0.02 [ 14.20 [ 091 [0.13 [021* |226 |66.70™ [ 14.12° | 0.73™ [0.37 [025® |0.09° [0.05
Edremit 11 Mersin-Silifke [ 0.02 [ 13.85 [ 1.12 [0.12 [0.23® |2.00 |70.69™[10.66™|0.62° [0.33 [027" |0.09*° [0.03
Edremit 12 Antalya-Serik | 0.02 [ 1291 [1.03 [0.17 [0.26° |3.00 |71.47™ [9.44* |0.80° 043 [030° |0.14* ]0.06
Gemlik 5 Hatay-Antakya | 0.01 | 11.24 [1.39 [0.12 [0.23® [232 [74.04° [9.12* [0.82° [034 |026™ [0.09*° [0.03
Saurani 1 Hatay-Antakya | 0.02 [ 1242 ]0.92 [0.16 |0.23® [343 [69.92™ [7.16* [0.64* [046 |021° [0.17° [0.06
Yag zeytini | Antalya-Serik [ 0.02 [ 14.07 [1.05 [0.12 [022® [2.02 [62.95° [18.13° [0.74™ [035 025™ [0.09° [0.03

¢ Simgeler arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0.05).
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Biitiin bolgelerde oldugu gibi Akdeniz Bolgesi 6rneklerinde de ayni sonug gozlenmis ve
oleik asit miktar1 diisiik olan Yag zeytinil Orneginin palmitik ve linoleik asit
miktarlarmin yiiksek, oleik asit miktar1 yliksek olan Gemlik 5 6rneginin palmitik ve

linoleik asit miktarlarinin diisiik oldugu ortaya konmustur.

Cizelge 4.41 Giineydogu Anadolu Bolgesi zeytin ¢esitlerinin baz1 6zelliklerine ait

sonuclar
Giineydogu anadolu (Gaziantep-Kilis)

Ornek Dane Et/Cekirdek Kuru Yag (%)

Cesit Hasat yeri agirhg (g) orani (g/g) madde (%) g%
Nizip yaghik 1 | Gaziantep-Nizip | 2.83 3.86 66.60 25.22
Nizip yaghk 2 | Gaziantep-Nizip | 2.08 4.27 52.28 22.58
Kilis yaghk 1 | Kilis-Agdere 1.91 4.83 54.40 22.47
Kilis yaghik 2 | Kilis-Besenli 1.90 4.15 70.97 32.98

Cizelge 4.41°de Giineydogu Anadolu Bolgesi’nden hasat edilen orneklerin bazi
ozelliklerine ait sonuglar verilmistir. Ornekler arasinda en diisiik dane agirhigina Kilis
yaglik 2 (1.90 g), en yiiksek Nizip yaglik 1 (2.83 g), en diisiik et/¢ekirdek oranina Nizip
yaghk 1 (3.86 g) en yiiksek Kilis yaglik 1 (4.83 g), en diisiik kuru madde miktarina
Nizip yaglik 2 (% 52.28), en yiiksek Kilis yaglik 2 (% 70.97), en diisiik yag miktarina
Kilis yaglik 1 (% 22.47) ve en yiiksek yag miktarina Kilis yaglik 2 (% 32.98) 6rnekleri
sahiptirler. Orneklerin biitiin 6zelliklerinin kendi aralarindaki farklar istatistiksel olarak

onemsizdir (p> 0.05).

Cizelge 4.42’de Giineydogu Anadolu Bolgesi’nden hasat edilen 6rneklerden elde edilen
yaglarin yag asitleri dagilimlarina ait sonuglar verilmistir. Sonuglara goére oleik asit en
diisiik Nizip yaglik 1 (% 66.42) en yiiksek Nizip yaghk 2 (%73.42) orneklerinde
gozlenmistir ve bu iki Ornek istatistiksel olarak birbirinden tamamen farklhidir(p< 0.05).
Palmitik asit (16:1) miktar1 en diisiik Nizip Yaglik 2 (% 14.21), en yiiksek Nizip Yaglik
1 (% 16.8) 6rneklerinde gdzlenmistir. Orneklerin palmitik asit miktarlar arasmdaki fark
onemsizdir (p> 0.05). Linoleik asit miktar1 en diisiik Nizip yaglik 2 (% 6.34) en yiiksek
Nizip yaglik 1 (% 10.50) orneklerinde bulunmustur ve iki 6rnek arasindaki fark
istatistiksel olarak 6nemlidir (p< 0.05).
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Cizelge 4.42 Glineydogu Anadolu Bolgesi zeytin ¢esitlerinden elde edilen yaglarin yag asidi dagilimlarina ait sonuglar (%)

Cesit Hasat yeri 16:0 16:1 | 17:0 | 17:1 | 18:0 18:1 18:2 | 18:3 | 20:0 | 20:1 | 22:0 24:0
Nizip yaghik 1 | Gaziantep-Nizip | 16.78 |1.250° | 0.12 [0.17°] 3.23 [66.42°]10.50° | 0.65 | 0.50™ | 0.20 [ 0.12"° | 0.06"
Nizip Yaglik 2 | Gaziantep-Nizip | 14.21 | 1.19% | 0.16 [0.23°] 3.09 [73.42°] 6.34* | 0.63 | 044* | 021 [ 0.09" | 0.04°
Kilis yaglk 1 Kilis-Agdere 1492 | 0.98* ] 0.12 [0.17*| 3.11 [70.08*]9.11* | 0.65 | 046 | 023 | 0.11*® | 0.06°
Kilis yaglik 2 Kilis-Besenli 15.02 [ 1.07* ] 0.13 |0.18*] 3.25 [70.44*[ 829" [ 0.66 | 0.53° | 0.26 | 0.14° | 0.07"

*®. Simgeler arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0.05).
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4.3.3 Farkh bolgelerden elde edilen zeytinlere ait bazi1 ozelliklerin istatistiksel
degerlendirilmesi

Cizelge 4.43’de farkli bolgelerden elde edilen 6rneklerin baz1 6zelliklerine ait sonuglar
verilmistir. Sonuclar kiyaslandiginda boélgeler arasinda en diisik dane agirlina
Gilineydogu Anadolu (2.18 g), en yiiksek ise Giliney Ege (3.87 g) drneklerinin sahip
oldugu goriilmektedir. Kuzey Ege, Gliney Ege ve Gilineydogu Anadolu boélgelerinden
elde edilen orneklerin ortalama dane agirliklar istatistiksel olarak birbirinden farklidir
(p< 0.05). Farkli bolgelerden elde edilen orneklerin et/cekirdek oranlari arasinda
istatistiksel olarak bir fark yoktur (p> 0.05). Kuru madde miktarlar karsilastirildiginda
en diisiikk miktara Giliney Ege (% 45.57) en yiiksek miktara Giineydogu Anadolu (%
61.06) bolgeleri sahiptir ve Giiney Ege, Akdeniz, Giineydogu Anadolu bdlgelerinden
elde edilen 6rneklerin ortalama kuru madde miktarlar1 birbirinden farklidir (p< 0.05).
Bolgeler arasinda en diisiik yag miktarina Giiney Ege (% 17.25), Kuzey Ege (% 18.32)
ve Akdeniz (% 19.68), en yiliksek yag miktarina Gneydogu Anadolu (% 25.81)
bolgeleri sahiptir ve en yliksek yag miktarina sahip Giineydogu Anadolu Bolgesi’nden
elde edilen Orneklerin ortalama yag miktar1 diger bolgelerden istatistiksel olarak

farklidir (p< 0.05).

Sonu¢ olarak Gilineydogu Anadolu Bolgesi’'nden elde edilen Orneklerin dane
agirhiklarinin daha diisiik ve kuru madde miktarlarinin daha yiiksek olmasi nedeniyle
yag miktarlarinin diger bolgelere gore daha yiiksek, Giliney Ege Bolgesi’nden elde
edilen Orneklerin dane agirliklarinin daha yiiksek ve kuru madde miktarlarinin daha
diisiik olmasindan dolay1 yag miktarlarinin diger bolgelere gore daha diisiik oldugu

sOylenebilir.
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Cizelge 4.43 Farkl1 bolgelerden elde edilen zeytinlerin baz1 6zelliklerine ait sonuglar

Bolge Dane agirhg Et/Cekirdek Kuru <
(2) orami (g/g) madde (%) Yag (%)
Kuzey Ege 3.19° 4.05® 50.05 *° 18.32°
Giiney Ege 3.87°¢ 4.58° 45.57° 17.25°
Akdeniz 2.73% 3.92° 53.33° 19.68 °
Gilineydogu Anadolu | 2.18* 4.28"° 61.06 ° 25.81°

“¢. Simgeler arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0.05).
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Cizelge 4.44 Farkli bolgelerden elde edilen zeytinlerin yaglarinin yag asidi dagilimlarina ait sonuglar (%)

Bolge 14:0 16:0 16:1 17:0 17:1 18:0 18:1 18:2 18:3 20:0 20:1 22:0 24:0
Kuzey Ege 0.01 [12.85*]1.04 |0.11° [0.19° [222% [71.50® [10.62* 0.69 [0.36* [0.26 |0.10 |0.04
Giiney Ege 002 [ 12.71*[1.06 [006% [0.11* [2.09° [73.77° [8.74°? 074 1033% [0.26 |0.09 |0.03
Akdeniz 0.02 |13.11* [ 1.77 [0.13° [023° [250° [69.30* [11.44° [0.72 [038* |0.25 |0.11 |0.04
Giineydogu Anadolu | 0.02 | 15.23° | 1.12 [0.13° [0.18° [3.17¢ [70.09* [8.56° 0.65 |0.48° [022 [0.11 [0.05

¢ Simgeler arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0.05).
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Cizelge 4.44°de farkli bolgelerden elde edilen zeytinlere ait yaglarin yag asidi
dagilimlarina ait sonuclar verilmistir. Zeytinyaginda en ¢ok bulunan yag asitlerinden
oleik asit (18:1) bolgelere gore kiyaslandiginda en diisiik miktara Akdeniz (% 69.30) ve
Glineydogu Anadolu (%70.09), en yiiksek miktara Giiney Ege (% 73.77) bolgeleri
sahiptir ve bu bolgeler arasindaki fark istatistiksel olarak onemlidir (p< 0.05). Oleik
asitten sonra zeytinyaginda ikinci 6nemli temel yag asidi olan palmitik asit en diisiik
Giliney Ege (%12.71), daha sonra Kuzey Ege (% 12.85) ve Akdeniz (% 13.11). en
yiiksek Giineydogu Anadolu (%15.23) bolgelerinden elde edilen orneklerde tespit
edilmis ve aralarindaki fark onemli bulunmustur(p< 0.05). Linoleik asit miktar1 en
diisiikk Giiney Ege (% 8.74) ve Gilineydogu Anadolu (% 8.56), en yliksek Akdeniz (%
11.44) bolgelerinden elde edilen 6rneklerde bulunmustur ve aralarindaki fark dnemlidir

(p< 0.05).

Sonug olarak Giiney Ege Bolgesi yaglarinin oleik asit (18:1) miktarlart diger bolgelere
gore yliksek dolayisiyla linoleik asit (18:2) miktarlar1 daha diisiiktiir. Buna karsin
Giineydogu Anadolu Bolgesi yaglarinin oleik asit ve linoleik asit miktarlar1 daha diisiik.
palmitik asit (16:0) miktarlar1 daha yiiksektir. Ayrica Akdeniz Bolgesi yaglarinin oleik

asit miktarlar1 daha diisiik, linoleik ve palmitik asit miktarlar1 yiiksektir.

4.3.4 Farkh illerden elde edilen zeytinlere ait bazi ozelliklerin istatistiksel
degerlendirilmesi

Calisma kapsaminda yurdumuzda zeytin yetistiriciliginin en fazla yapildigi 9 farkh
ilden (Balikesir, Izmir, Manisa, Aydin, Mugla, Antalya, Mersin, Hatay, Gaziantep)
hasat edilen Orneklerin dane agirliklari, et/cekirdek oranlari, kuru madde miktarlari, yag
miktarlar1 ve bu oOrneklerden elde edilen yaglarin yag asidi dagilimlariyla yapilan

istatistik ¢alismasi sonuglar1 Cizelge 4.45-4.46°da verilmistir.
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Cizelge 4.45 Farkli illerden elde edilen 6rneklerin bazi 6zelliklerine ait sonuglar

Sehir Dane Et/Cekirdek Kuru < ‘o
agirhgi (g) | oram (g/g) | madde (%) Yag (%)

Balikesir | 3.41 ™ 420° 47.64 *° 15.96 °
[zmir 312 3098 51.82° 19.87 %
Manisa 3.86 ° 551° 43.27° 16.67°
Aydin 3.95 % 4.67%° 44.87 17.40°
Mugla 4.14°¢ 4.87% 44.24° 15.97°
Antalya 2.23° 3.66° 52.59 ¢ 18.10°
Mersin 3.05 3.92° 50.28 ™ 17.79°
Hatay 2.88 % 421° 53.53 ¢ 20.58 *
Gaziantep | 2.40 ™ 425" 57.67°¢ 2391°

¢ Simgeler arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0.05)

Cizelge 4.45°de farkli illerden elde edilen zeytinlerin bazi 6zelliklerine ait sonuglar
verilmigtir. Sonuglara gore dane agirligi en diisiik olan 6rnekler Antalya (2.23), en
yiiksek olan Ornekler Mugla (4.14) illerinden elde edilmistir. Antalya ili Ornekleri.
Mugla (4.14), Aydin (3.95), Manisa (% 3.86) ve Balikesir (3.41) illeri 6rneklerinden
farkli, Mugla ili 6rnekleri de Mersin (3.05), Hatay (2.88) ve Gaziantep (2.40) illerinden
elde edilen orneklerden istatistiksel olarak farklidir (p< 0.05). Diger illerden elde edilen
ornekler arasindaki farkliliklar istatistiksel olarak onemsizdir (p> 0.05). Farkli illerden
elde edilen Orneklerin et/¢ekirdek oranlar1 kiysalandiginda en diisiik degere Antalya
(3.66), en yiiksek degere Manisa (5.51) illerinden elde edilen Ornekler sahiptir ve
Manisa ilinden elde edilen Orneklerin et/cekirdek oranlar1 Aydin ve Mugla illeri
haricindeki biitiin illerin 6rneklerinin ortalama et/¢cekirdek oranlarindan farkhidir (p<
0.05). Farkli illerden elde edilen Orneklerin ortalama kuru madde miktarlar
karsilagtirlidiginda; en diisiik miktara Mugla (44.24) en yiiksek miktara ise Gaziantep
(57.67) illerinin Ornekleri sahiptir. Gaziantep ilinden elde edilen 6rneklerin ortalama
kuru madde miktarlar1 Hatay ili haricindeki biitiin illerin ortalama kuru madde
miktarlarindan farklidir (p< 0.05). Farkli illerden elde edilen 6rnekler arasinda en diistik
yag miktarina Manisa (16.67), en yliksek yag miktarina Gaziantep (23.91) illerinden
elde edilen Ornekler sahiptir. Gaziantepten elde edilen Orneklerin ortalama yag
miktarlar1 Hatay (20.58) ve izmir (19.87) illeri haricindeki biitiin illerin ortalama yag
miktalarindan farklidir (p< 0.05).
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Sonug olarak onceki istatistik sonuglarinda da goriildiigii gibi ortalama dane agirhigi
diisiik. ortalama kuru madde miktar1 yiiksek drneklerin elde edildigi Hatay ve Gaziantep
gibi illerin ortalama yag miktarlan yiliksek, buna karsin ortalama dane agirlig: yiiksek,
ortalama kuru madde miktar1 diisiik orneklerin elde edildigi Mugla ve Antalya gibi

illerin ortalama yag miktarlar1 ise diistiktiir.

Cizelge 4.46°da farkli illerden elde edilen 6rneklerin ortalama yag asidi dagilimlarina ait
sonuglar verilmistir. Sonuglar kiyaslandiginda zeytinyaginda en ¢ok bulunan yag
asitlerinden oleik asidin en diisiik miktarina Mersin (% 68.33), en yiiksek miktarina ise
Aydmn (% 73.61) illerinden elde edilen 6rneklerin sahip oldugu goriilmektedir ve bu
illerden elde edilen orneklerin ortalama oleik asit miktarlar1 arasindaki fark 6nemlidir
(p< 0.05). ikinci yag asidi olan palmitik asidin (16:0) en diisiik miktar1 Hatay (%
12.15), Aydin (% 12.40) ve Antalya (% 12.74), en yiiksek miktar1 ise Gaziantep (%
15.16) illerinden elde edilen orneklerde bulunmustur ve istatistiksel olarak bu illerin
ortalama palmitik asit miktarlar1 birbirinden farklidir (p< 0.05). En ¢ok bulunan iigiincii
yag asidi olan linoleik asidin en diisiik miktarina Manisa (% 8.84), en yiiksek miktarina
ise Mersin (% 12.28) illerinin 6rnekleri sahiptir ve istatistiksel olarak bu iki ilin

orneklerinin ortalama linoleik asit miktarlar1 birbirinden farklidir (p< 0.05).

Sonug olarak oleik asit miktar1 yiiksek olan illerin palmitik ve linoleik asit miktarlar
diisiik iken, oleik asit miktar1 diisiik olan illerin palmitik ve linoleik asit miktarlar1 daha

yiiksektir.
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Cizelge 4.46 Farkli illerden elde edilen zeytinlerin yaglarinin yag asidi dagilimlarina ait sonuclar (%)

Sehir 16:0 16:1 | 17:0 | 17:1 | 18:0 18:1 18:2 18:3 | 20:0 | 20:1 [ 22:0
Balikesir | 13.18% [1.10*™ [0.12° |021° [2.01® |7043%° [11.49% [0.69® [034* |027° [0.10°
[zmir 12.86™ 10.98* [0.11° ]0.18™ [2.38% | 71.62°™ [10.45® [0.67% |0.37® [0.25"™ [0.10°
Manisa 13.43% 1 1.28% [0.11° [024° [2.10* |72.63™ |[8.84° 0.81° 10.35% [0.24™ [0.06°
Aydin 1240* [1.05* [0.05* 10.09* [2.08* [73.61° [9.17® ]0.79% |034* [0.27° [0.10°
Mugla 13.00° [ 1.14* [0.07* ]0.13* [2.08* [73.08™ [9.06® [0.71* [0.33* [0.25® |0.08°
Antalya 12.74* 1 1.09* [0.12° [021° [230* |69.86™ [12.10® ]0.79* [0.36* [0.27° |o0.11°
Mersin 14.45° [1.08" [0.12° 021" [2.10*° [6833° [1228° [0.68* [0.35® [0.25® [0.09%
Hatay 12.15*  12.03° [0.13° [020° [2.83" |71.39°™ (975 ]0.68* [0.43° [0.24® [0.11°
Gaziantep | 15.16° | 1.14™ [0.12° [0.17™ [322°¢ [6948% 920 [0.65* |047¢ [022a [0.11°

¢ Simgeler arasinda istatistiksel olarak fark bulunmaktadir (p< 0.05).
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5. SONUC

Calisma kapsaminda ayni yerden iki yil st {iste hasat edilen 6rneklerin serbest asitlik,
peroksit, dien konjugasyon, Kj3,, AK ve kirilma indisi gibi degerlerinin bolge ve
cesitsel farkliliklardan etkilenmedigini, bu 6zelliklerin tamamen isleme teknikleri ve
hasattan sonra gecen siireye bagli olarak degisiklik gosterdigini sdylemek miimkiindiir.
Ciinkii 1. iiretim y1linda hasat edilip kalite kriterleri yoniinden yiiksek degerler gosteren
ornekler bir sonraki hasat yilinda belirlenen kalite kriterleri agisindan bir 6nceki yila
gbre daha olumlu ve kabul edilebilir degerler gostermislerdir. Bunun yani sira zeytin
dane agirligi, et/cekirdek orani, meyve kuru madde miktar1 ve meyve yag miktar1 gibi
Ozellikler ise hasat zamaninin yani sira gesitsel ve bolgesel farkliliklardan oldukca
etkilenmistir. Sonug¢ olarak Giineydogu Anadolu Boélgesi’nden elde edilen 6rneklerin
dane agirliklarinin daha diisiik (2.18 g) ve kuru madde miktarlarinin (% 61.06) daha
yiiksek olmas1 nedeniyle, yag miktarlarinin (% 25.81) diger bolgelere gore daha yiiksek,
buna karsin Giiney Ege Bolgesi’nden elde edilen 6rneklerin dane agirliklarinin (3.87 g)
daha yiiksek ve kuru madde miktarlarinin (% 45.57) daha diisiik olmasindan dolay1 yag
miktarlariin (% 17.25) diger bolgelere gore daha diisiik oldugu sdylenebilir.

Baz1 bolgelerimizde, uygun olmayan olgunluklarda hasat, hasat sonrasi islemeye kadar
gecen silirenin fazla olmasi gibi olumsuz etmenlerden dolay1 zeytinyaglarinin kalite
kriterleri yasal iist limitlere daha ¢ok yaklasmakta veya yasal list limitleri agsmaktadir.
Uygun olgunluk doénemini gectikten sonra hasat edilen ve istenmeyen sebeplerle
hasattan hemen sonra islenemeyen orneklerden elde edilen yaglarin serbest asitlik,
peroksit, dien konjugasyon. K3, ve AK degerleri digerlerine gore daha yiiksek tespit

edilmistir.

Yag asidi dagilimlart acisindan bolgeler ve ¢esitler irdelendiginde, diinyada zeytin
iretiminin yapildig: iilkelerdeki ¢aligmalarla paralel sonuglar gozlenmis ve oleik asit
ylizdesi diisiik olan c¢esitlerin, linoleik asit ve palmitik asit miktarlarinin ytiksek oldugu
tespit edilmistir. Sonuglarda da goriildiigii gibi oleik asit miktar1 yiiksek olan Girit (%
80.47) (2007/2008) ve Giiliimbe (% 76.25) (2006/2007) gibi ¢esitlerin, palmitik (Girit,
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% 9.77; Giiliimbe, % 10.97) ve linoleik asit (Girit, % 5.35; Giiliimbe, % 8.32) miktarlar1
diisiik, buna karsin oleik asit miktar diisiik olan Domat (% 60.15), Antalya yaglik (%
62.95) gibi ¢esitlerin palmitik (Domat, % 17.41; Antalya yaglik, % 14.07) ve linoleik
asit (Domat, % 16.30; Antalya yaglik, % 18.03) miktarlar1 yiiksektir. Gliney Ege
Bolgesi yaglarinin oleik asit (% 73.77) miktarlart diger bolgelere gore yiiksek
dolayistyla linoleik asit (% 8.74) miktarlar1 daha diisiiktiir. Buna karsin Gilineydogu
Anadolu Bolgesi yaglarinin oleik asit (% 70.09) ve linoleik asit (% 8.56) miktarlar1 daha
diistik, palmitik asit (% 15.23) miktarlar1 daha yiiksektir. Ayrica Akdeniz Bolgesi
yaglariin oleik asit (% 69.30) miktarlar1 daha diisiik, linoleik (% 11.44) ve palmitik asit
(% 13.11) miktarlar ytiksektir.
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