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OZET
KAHVE KULTURU VE KAHVE FINCANININ GELIiSiMi

BAGAN, Oznur
Yiiksek Lisans Tezi, Seramik Cam Ana Sanat Dah
Tez Damismani: Dog. Dr. Oya ASAN YUKSEL
Subat, 2023, 90 sayfa

Kahve, bulunusundan itibaren tiim diinyaya yayilmis ve kiiltiirel bir deger
halini almistir. Bahsi gegen kiiltiir modern hayatin hizina ayak uydurarak farkl
cografyalarin kiiltlirel ve sosyal yapisina bagl olarak g¢esitlenmistir. Cesit olarak artis
gosteren kahve, icim yapilacak kaplarm (fincan, bardak, vb.) pisirilme yonteminin ve
kullanilan malzemelerin de (kahve makineleri gibi) c¢esitlenmesine ortam hazirlamistir.
Kahve c¢esidi kullanilan fincan ve sunum sekilleri ile 6zdeslesmis ve giliniimiizde

herkesin ulasabilecegi bir igecek haline gelmistir.

Kahve gegmiste 6zellikle Osmanli doneminde énemli misafirlere ikram edilen
bir igecek olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Giintimiizde ise kafe restoran, kahvehane gibi
mekanlarda, evlerde siklikla tiiketilen ve kolay ulasilabilen bir igecek haline gelmistir.
Kahve gecmisten giliniimiize degerini kaybetmeyen bir igecek olarak karsimiza
cikmistir. Ulkemizin kahve kiiltiiri Osmanli donemine dayanmaktadir. Kahve
kiiltliriinde 6nemli yer tutan fincanlar da zamanla kahve kiiltiiriindeki ¢esitlenme ve
yenilikler ile birlikte degisim gostermistir. Bu calismada literatiir arastirmalar1 yapilarak
kahvenin tarihgesi arastirilmistir. Bununla birlikte kahve ile 6zdeslesen fincan gesitleri
ve fincan tasarmmi ile ilgili literatlir arastirmalar1 yapilarak yine geleneksel bir
sekillendirme yontemi olan ¢camur torna ile giinlimiize uygun 6zgiin fincan tasarimi
uygulamalarmma yer verilmistir. Calismanin amaci geg¢misten giliniimiize degerini
koruyan kahvenin sunumunda kullanilan fincanin geleneksel seramik sekillendirme
yontemiyle giinlimiize uygun tasarimlar yapilarak gelecek nesillere de bu degerlerin

aktarilmasidir.

Anahtar Kelimeler: Fincan Tasarimi, Fincan, Kahve Cesitleri, Kahve, Kahvehane
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ABSTRACT
COFFEE CULTURE AND THE DEVELOPMENT OF THE COFFEE CUP

BAGAN, Oznur
Master's Thesis, Ceramics Glass Major Art
Thesis Advisor: Assoc. Prof. Oya ASAN YUKSEL
February, 2023, 90 pages

Since its discovery, coffee has spread all over the world and has become a
cultural value. The aforementioned culture has diversified depending on the cultural and
social structure of different geographies by keeping up with the pace of modern life.
Coffee, which has increased in variety, has prepared the environment for the variety of
the cooking method of the containers (cups, glasses, etc.) and the materials used (such
as coffee machines). The type of coffee is identified with the cup used and the way it is

presented, and today it has become a beverage accessible to everyone.

In the past, coffee appeared as a beverage served to important guests,
especially during the Ottoman period. Today, it has become a beverage that is
frequently consumed and easily accessible in places such as cafes, restaurants and
coffee houses. Coffee has emerged as a beverage that does not lose its value from the
past to the present. The coffee culture of our country dates back to the Ottoman period.
Cups, which have an important place in the coffee culture, have also changed over time
with the diversification and innovations in the coffee culture. In this study, the history
of coffee was investigated by making literature researches. In addition, literature
research on cup types and cup design that is identified with coffee has been made and
original cup design applications, which are suitable for today with mud lathe, which is a
traditional shaping method, are included. The aim of the study is to transfer these values
to future generations by making designs suitable for the present with the traditional
ceramic shaping method of the cup used in the presentation of coffee, which has

preserved its value from the past to the present.

Keywords: Coffee Types, Coffee, Coffeehouse, Cup Design, Cup
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TEZ METNI



GIRIS

Giinlik hayatimizda 6nemli bir yere sahip olan kahve; bir i¢cecek olmanin
diginda kiiltiirel bir deger olarak da karsimiza ¢ikmaktadir. Kahve onceleri yiyecek
olarak tiiketilirken, ilk olarak 13. yy. da Yemen’de su ile karigtirilmig ve icilmeye
baslanmigtir. Bahsi gecen icecegin Anadolu topraklarmma ise 16. yy.da geldigi
bilinmektedir. Osmanli topraklarina girmesi ile birlikte kahve kendine has yontemlerle
kavurma, 6giitme ve pisirme teknikleriyle gelismis, giiniimiize kadar gelen bir kiiltliriin
olusumunu saglamistir. Osmanli’da zenginlik gostergesi olarak bas gosteren kahve
tilketimi, zamanla saraylardan halka kadar her kesime sunularak kahve Kiiltiiriiniin
olusmasma neden olmustur. Kahvenin halk tarafindan da tiiketilmeye baslamasi
kahvehane kiiltiiriiniin olusumunun da temellerini atmistir. Kahve tiikketiminin hizli bir
sekilde yayilmasiyla birlikte, icim sekli, sunumu, yapim teknik ve yontemleri gelisme
gostererek ¢esitlenmeler ortaya ¢cikmistir. Kahve icimi i¢in kullanilan fincan formlar1 ve
kahve yapim ve sunumlarinda kullanilan malzemelerde cesitlilik arayislar ile birlikte
sosyo kiiltiirel bir alt yap1 olusmustur. Tiirk kahvesi tiim kahveler icerisinde en ¢ok
degeri gormiis, kavrulmasindan ogiitiilmesine, sunumundan i¢imine kadar Ozenle
hazirlanan bir kahve kiiltiirii olusturmustur. Osmanli saraylarinda olusan ve seremoni
haline gelen Tiirk kahvesi gliniimiize de 6ziinii bozmadan gelmistir. 17. yy. da kahve,
Anadolu’dan Avrupa topraklarina tasinmasiyla, Avrupa’ya da yayilarak, farkli
yontemlerle pisirilip igilen bir igecek haline gelmistir. Zamanla diinyaya yayilmus,
bulundugu cografi bolgelerin kiiltiirel ve sosyal yapilarma gore cesitlenmistir. Tiirk
kahvesi, cappucino, latte, espresso gibi ¢esitlerin olustugu bir kiiltiir haline gelen kahve,
insanlar tarafindan giinliik hayata yansiyarak sik tiiketilen bir icecek olmustur.
Cesitlenen her kahvenin yapiligi, tane boyutu ve i¢im sirasinda kullanilan fincan, bardak
gibi kaplar kahvenin ¢esidine gore uyarlanmistir. Tiirk kahvesi kiigiik fincanlar ile
sunulurken her kahve tiirii i¢in farkli fincanlar kullanilmistir. Soguk kahve, espresso,
latte gibi kahveler ise porselen seramik gibi fincanlarla sunulmasinin yani sira cam
bardak ya da fincanlar ile de sunulmaktadir. Bu calismada kahvenin tarihgesi,
giiniimiize kadar yasanan gelisimi, kahvenin diinyada ve iilkemizdeki 6nemi, tiiketim
araci olarak kullanilan fincan ¢esitleri, fincan tasariminda ¢izgiden forma, malzemeden,
dekorlamaya ve bir fincan tasariminda énemli olan unsurlar literatiir taramasi yapilarak
arastirilmistir. Calismanin son boliimiinde ise Turk kahvesi, espresso, latte, filtre,

capucino ve duble Tiirk kahvesi fincanlarmm giliniimiiz modern tasarim anlayigina



uygun Ozgiin form tasarimlarma yer verilmistir. Diger arastirmacilar i¢in dnemli bir
kaynak olacagi diisiiniilerek hazirlanan bu c¢alisma, teorik olarak kahve ve kahve
kiiltiirtinii irdelemememizi saglarken, uygulamali alanda da yeni alternatif kahve fincani

tasarim ve uygulamalar1 incelememize olanak saglamaktadir.



BIiRINCIi BOLUM

GECMISTEN GUNUMUZE KAHVE KULTURU



1.1. TARTHSEL SURECTE KAHVE VE KAHVE KULTURU

Kahve Latin kokenli “coffea” isminden tiiremistir. Arapga “kahva”dan gelen ve
Tiirkgeden muhtelif Avrupa dillerine kaffee, kaffe, koffie, kahvi, coffee, cafe, caffe gibi
varyasyonlarla gegmis olan kahve kelimesinin ilk ¢ikis noktasina dair uzmanlar goriis

birligine varamamistir (Naskali, 2012, s.3).

Kahvenin yeryliziinde yetisen ¢esitli tiirleri olmasina ragmen daha ¢ok Arabistan
Kahvesi (Coffea Arabica), Robusta kahvesi (C. Robusta) ve Liberya kahvesi (C.
Liberica) tiirlerinin tarimi yapilmaktadir (Age, 2011, s.177).

Gorsel 1.1: Kahve Bitkisi

Kaynak: Bayramova, 2019, s. 13.

Kahve; tohumlarinin kavrulup 6giitiilmesi ve belli yontemlerle hazirlanarak
elde edilen bir igecek olarak tanimlanabilmektedir (Durmaz, 2015, s. 4). Ancak kelime
olarak kahve, tanelerinin kavrulup 6giitiilmesi ile yapilan sicak igecek manasinda 14.

yy. dan once karsimiza ¢ikmamaktadir (Naskali, 2012, s.3).

Kahve diinya genelinde su ve ¢aydan sonra en ¢ok tiiketilen igeceklerdendir.
Bazi kaynaklara gore kahvenin diinya yetigkin niifusunun %80’ i tarafindan tiiketildigi
diisiiniilmektedir, Tiirkiye’de bu oran daha diisiiktiir. Ulkemizdeki kahve ¢esitlerinin
tiketim siklig1 %21,3 iken, hi¢ kahve tiiketmeyenler ise %37,8 olarak belirtilmistir
(Ulger, 2015, s. 3; Bigikogin, 2012, s. 4). Bu bilgiler dogrultusunda kahve tiiketiminin
yaygin oldugu goriilmektedir ve bahsi gecen veriler farkli kahve cesitlerinin bir arada

degerlendirilmesi sonucunu ortaya ¢ikarmaktadir.

Yeryiiziinde bugiin kahve tarimmin en genis yer kapladigi saha Amerika
kitasidir. Amerika kitasinda 5,580,000,000 hektar1 bulan kahve tarimi alanindan diinya

kahve iiretiminin %62.9' u saglanmaktadir Amerika kitasinda en ¢ok kahve yetistirilen



iilkeler, diinya kahve tiretiminin %50.2' sini karsilayan Giiney Amerika'da yer alir.
Giiney Amerika'da Brezilya Diinya kahve iiretiminde ilk sirada gelmektedir. Amerika
kitasindaki Kolombiya, Meksika, Peru, Guatemala, Honduras, EIl Salvador ve

Venezuela kahve tiretiminde 6nemli diger tilkeler arasindadir (Naskali, 2011, s.186).

Kahvenin kesfi ile ilgili kesin bir bilgi bulunmamakla birlikte kaynaklarda farkli
rivayetler bulunmaktadir. Bu bilgilerin 1s18inda genel olarak kahvenin Araplar

tarafindan bulundugu inanc1 kabul gormektedir.

Kahvenin ilk ortaya ¢ikis hikdyesi kaynaklarda Etiyopyali bir c¢obanin
kecilerinin bazilarin1 bir agactan besledigini ve bu kegilerin zinde ve hareketli
olduklarmi fark etmesi ile basladigini yazmaktadir. Bahsi gegen ¢obanmn bu agagta
bulunan kahverengi tohumlar1 yemesi ile birlikte kendini de zinde hissettigini fark

etmesi, kahvenin ilk bulunusu olarak bilinmektedir (Koz vd, 2011, s.15).

Bir bagka kaynakta ise; agacin meyvelerini kaynatarak igen ve kendisinin de
ayni canliligi hisseden Seyh’in bitkinin ig¢indeki kafeinin uyarici etkisini bularak onu
tim din adamlarina tavsiye etmesi ile basladigi yoniindedir. Belirli saatlerde ndbet
tutmay1 ya da dua etmeyi gerektiren manastir kurallarma uymay1 kolaylastiran bu icecek

tiiccarlarin da ilgisini gekmis ve yayilmaya baslamistir (Age, 2011, s.17).

Baska bir goriise gore ise; kahvenin anavataninin Habesistan oldugu
bilinmektedir. Habesistan’da kahvenin kendiliginden yetismis oldugu ve oradan

Yemen’e gotiiriilerek halk tarafindan yetistirilmeye baslandigi tahmin edilmektedir.

15. yiizyilda Yemen'de dervisler arasinda hizla yayilan ve biiyiik iltifata
kavusan kahve i¢in 16. ylizyilin altin ¢ag oldugunu sdylemek biraz iddiali gibi olsa da,
yerel bir lezzet olmaktan ¢ikarak, Hicaz bdlgesi basta olmak iizere once, Arabistan
Yarmmadasi1 sonra Kahire, 1skenderiye, Bagdat, Sam, Halep ve nihayet [stanbul'a yani
biitiin Osmanli cografyasma hatta Iran'a yayilarak, dogunun en popiiler i¢ecegi haline
geldiginden bu donemin kahve igin bir doniim noktast oldugu rahatlikla soylenebilir.
Girdigi hemen her toplum ve cografyada yasaklama girisimlerine maruz kalan kahve
icin 16. ylizyilin bir diger 6nemli yani da bu donemde bazi din adamlarmnin dikkatini
tizerine ¢ekmesi ve ilk yasaklama girigimi ile kars1 karsiya kalmasidir (Naskali, 2012,
s.9).



Kaynaklarda kahve tartigmasi ile ilgili birka¢ geleneksel agiklamayla
kaginilmaz olarak karsi karsiya gelinmektedir. Bir¢ok agiklama asagidakilerden birini
ya da birden fazlasmi igermektedir( Hattox, 1998,s.5)

Kahve fiziksel ya da kimyasal yapisi bakimindan 6yle bir maddeydi ki,
tiikketimi halinde bir sekilde Islami kurallarin ¢ignenecegi, ciinkii zehirleyici ya da insan
bedeni i¢in zararli oldugu, ornegin ¢ekirdeklerinin komiir haline gelinceye kadar
kavrularak hazirlanmasi yiiziinden makbul olmadigi disiiniilmekteydi. Kahve sirf
yenilik diye gorildigi i¢in asm1 dindar cevrelerce reddedilmisti. Kahvehanedeki
toplumsal yasamin 6nemli bir pargas1 haline gelen siyasal faaliyetler yonetici segkinleri
giderek daha cok tirkiitmiistii. Kahvehane miidavimleri kumardan sug teskil eden aykiri
cinsel iliskilere bulagsmaya kadar varan cesitli yakisiksiz eglencelere karismis, sonugta
da halkin ahlakinin bekciligiyle gorevlendirilmis memurlarin dikkatlerini tizerlerine

cekmislerdi seklinde agiklanmaktadir.

Kahvenin ortaya ¢ikisindan itibaren kahveye bakis genel olarak olumlu bir
tavir icermektedir. Ancak yukarida bahsedildigi iizere karsit goriisler ilk olarak 16. yy.
baslarinda ortaya ¢ikmaya baslamistir. Kahve ile ilgili ilk yasaklama 1511°de Hayir Bey
tarafindan Mekke’de yapilmistir. Kahire’den gelen fermanla bu yasak ortadan
kaldirilmistir. Mekke’de kahvenin ikinci defa yasaklanmasi ise 1525 ve 1526 yilinda
gerceklesmistir. Buradaki yasaklama kahve igilmesinden c¢ok igilen yerlere olan
tepkiden kaynaklanmistir. Yasagi getiren Muhammed-b. El-arak’in  6limi ile

kahvehaneler yeniden ag¢ilmistir (Gudaoglu, 2019, s. 19-20).

Kahve 16. yy. baslarinda yaygin bir icecek olarak tiiketilmeye baslanmustir.
Kahvenin yaygmlasmasinda dervislerin onemli katkilarmin oldugu bilinmektedir.
Ayrica kaynaklarda geceleri daha uzun siire ibadet edebilmek i¢in kullanilan kahve,
1470 yillarinda Sufi bir alim tarafindan Yemen’de gergek bir (icki) icecek haline
getirilmistir. Boylece kahvenin bir i¢ecek olarak Yemen’den ¢iktigi sonucuna da
ulasiimaktadir. Yemen’de baslayan bu seriiven Mekke, Kahire, Sam, Halep, Istanbul ve
sonra Avrupa’ya kadar yayilmistir. Kahve, diinya genelinde sevilerek kullanilan bir
icecek haline gelmistir. Kahvenin Istanbul’a gelisi ile ilgili olarak Kabe’ye giden
hacilarin getirmig olduklarma da inanilmaktadwr. Diger rivayetlerden birisi ise 16.
yiizyllda Yemen Valisi Ozdemir Pasa’nmn Osmanli’ya dahil edilen Yemen topraklarinda
igcmis oldugu ve cok begendigi kahveyi Istanbul’a getirerek kahvenin Osmanli sinirlari

icerisine girmesini sagladig1 yoniindedir. Kahve tiiketimi Osmanli da ilk olarak



saraylarda baslamis, sonrasinda ise zengin ailelerin evlerinde yer almistir (Parlak ve

Sekerci, 2021, s. 327; Gudaoglu, 2019, s. 18-19).

Giin gectikge kahve Islami ¢evrede de 6nemli bir yere sahip olmustur. {lk defa
“Ayderiisiye” tarikatinin kurucusu Aden’in kahve i¢cmeyi gelenek haline getirdigi
bilinmektedir. Miiridlerin ibadetleri sirasinda daha istekli zikir yapmalar1 icin kahve
tercih edilmistir. Ayn1 zamanda Yemen sufilerinin arasinda da kullanilmistir. Kahve
kullanimi tasavvufi ve dini bir ritiiel (téren) haline gelmistir. Yemen Sufileri gece
ibadetlerinde, zikir torenlerinde uykularmi kagirmak, gafleti gidermek ve miiridlerine
tarikat ayinlerine istekli bir sekilde katilimlarini saglamak amaci ile tavsiye edilmistir.
Sufiler kahve konusunda daha da ileri giderek kahvenin bu ama¢ i¢in yaratildigini,
kahveden faydalanmanim hayirli oldugunu (kalbin ag¢ilisin1 sagladigini) sdylemislerdir.
Bu amaca yonelik igilen kahve “Sufi kahvesi” ya da “Manevi kahve” olarak
adlandirilmistir. Ali b. “Umer-es Sazili”’nin kahvenin zemzem gibi her derde deva
oldugu ne niyetle icilirse ona fayda sagladigimi sdyledigi bilinmektedir. Ahmet b. “Alevi
Ba Cahdeb” hayatmin son yillarinda agzina kahveden baska bir sey koymamustir.
Cahleb “viicudunda bir miktar kahve varken 6len kimsenin cehenneme gitmeyecegi”

gorisiini savunmustur (Ceviz, 2004, s. 346).

Osmanli doneminde 6nemli bir yere sahip olan kahve bol miktarda tiiketilmis
ve ikrami, 6zel torenlerle yapilmistir. Saraylarda yapilan bu servis “saray usulii kahve”
olarak ikinci Abdiilhamit’in kizi Ayse Osmanoglu tarafindan isimlendirilmistir. Saray
usulii kahve bir yudumluk ve ac1 bir kivamda hazirlanmaktadir. Déneme ait minyatiir

calismalarindan bu kahvenin tek bir fincandan elden ele gegerek i¢ildigi goriilmektedir

(Pala, 2019, s. 120).

Gorsel 1.2: 16. Yiizyilda Sarayda Kahve I¢imi Minyatiirii, Hoca Ali Riza Bey.

Kaynak: Yalgimn, 2018, s. 224.



1544 yili hac déneminde Sam’dan Hicaz’a gelen bir kervan ile birlikte Osmanli
padisahinin kahveyi yasakladigi ve kahve satanlarin bu isten vazgecmeleri gerektigi
haberi yayilmistir. Ancak Mekkeliler benimsedikleri bu igecegi istanbul’dan gelen bu
fermana ragmen birakmamislardir. Yasak sadece bir giin uygulanmis ve sonra kahve

normal siirecine kaldig1 yerden devam etmistir (Ceviz, 2004, s. 347-348).

Bu veriler 1s1ginda  1600’li  yillarda kahvenin artik tim Osmanl
Imparatorlugu'nda tiiketilen bir icecek oldugu kanitlanmstir. Kahve ilk olarak esnaf ve
ulema sinifi arasinda yayilmis, 16. yiizyilin ilk yarisinda ise sarayin giindelik hayatinda

yerini almistir (Koz vd, 2011, s.18).

1600'lii yillarda kervan yollari {izerinde sehir garnizon icecek cadir1 ve de
hamamlarda Iran korfezinden Budapeste'ye Kizildeniz kiyisindaki ¢ollerden,
Kafkaslara, Yemen'den Giiney Hindistan'a kadar yoksul zengin kadin erkek herkes
giindelik yasamda kahve igmeye baglamistir. O donemde kahve Hristiyan Avrupa i¢in
dogunun simgesi Kuzey Afrika'dan, Giiney Hindistan'a kadar tiim kamusal ve ozel
alanlara girmis olan kiiltirel ve sosyal bir igecek olarak anilmistir. Kahve
cekirdeklerinin birbirinden ¢ok farkli nedenlerle Avrupa'ya gotiiren ilk kisiler gezdikleri

yerlerde kahveyle tanisip tiryakisi olan seyyahlar olmuslardir (Heise, 2001, s,32).

Kahve tiikketiminin 1900'den sonra tiim sanayi iilkelerinde ve son zamanlarda
iiclincli diinya {iilkelerinde arttig1 saptanabilir, ancak kahve tiiketimi doneme ya da
ckonomik krizlere bagl olarak (6rnegin diinya savaslari sirasinda ve sonrasinda)
azalabilmektedir. Geleneksel olarak ¢ay icen iilkelerde bile kahve tiiketim egrisi yavas
da olsa siirekli yiikselmektedir. Giderek daha ¢ok basariya kitlenen ¢alisma diinyasinda
basariy1 tesvik eden ayrica her sosyal ¢evreye ve her giindelik ya da 6zel duruma uyan
kahvenin evrenselliginin yan1 sira kahve i¢cmenin artisinda etkili olan ve iilkeden iilkeye
degisen bas etmenlerde mevcuttur. Ornegin ABD kahve tiiketiminin ansizin artmasimin
baslica nedeni alkollii igki yasagi ve birinci Diinya savasi sirasinda iriinlerin Avrupa

pazarinda siiremeyen Brezilya'dan ucuz kahve ithal etmesidir (Age, 2001, s.106).

16. yy. da Avrupa’nin kahve g¢ekirdegi ile tanigmasi ile ilerleyen zamanlarda
kahve ticareti ve tliketimi hizla artmis. Tipki Osmanli da oldugu gibi donem donem
yasaklanmalar yasansa da 20. yy. a kadar fazlaca tercih edilen ve tiiketilen bir icecek

olarak tiim diinyaya yayilmstur.



1.2. KAHVE HAZIRLANMASINDA KULLANILAN OBJELER

Kahve ¢ekirdeklerinin temelde ayni olmasima karsin yapilis sekli ve kullanilan
malzemelerin degigskenligi kahvenin ¢esitlenmesinde etkili olmustur. Kahve nin Tiirk
kiiltiirlinlin  zenginlik gostergesi olmasi, sunumu yapilirken oldukg¢a g6z alict
aksesuarlarla siislenmesini de beraberinde getirmistir. Islem asamasmnda sunulan
kahvenin sunumunda kullanilan ara¢ geregler gorsel acisindan oldukca farkliliklar
gostermektedir. Kahve pisiriminde, kahve ocagi (kahvenin pisirildigi 1s1 kaynag1), cezve
(kahvenin su ile kaynatildig1 uzun sapli madeni kap), kahve dolab1 (kahve ¢ekirdeginin
kavrulmasi i¢in kullanilan ve bir eksen etrafinda siirekli donen madeni kutu), kahve
tavasi (uzun saph tava), kahve tablas1 (kavrulan ¢ekirdegin sogutuldugu ahsap tepsi),
kahve degirmeni (¢ekirdeklerin ogiitiildiigii alet), kahve kasigi, kahve tepsisi ve kahve
fincan1 gibi geregler kullanilmaktadir. Gliniimiizde artik bu gereglerin birgcogu sadece
miizelerde karsimiza c¢ikmaktadir. Teknolojinin gelismesi ve endiistriyel iiretimin
geleneksel yontemlerin Oniine gegmesi bu durumun sebebi olarak gosterilmektedir.
Glinlimiizde kahve makinelerinin kullanimi yayginlagsmistir. Buna ragmen cezve,
kahvenin lezzetini veren pisirme araci oldugunu diisiinen kisiler tarafindan kullanilmaya
devam edilmektedir. Fincan bigimsel ve boyut olarak farklilik gosterse de kahve

kiiltliriiniin vazgecilmez en 6nemli pargasidir.

Kisaca bir fincan kahve icebilmek igin 5 asamanm gergeklestirilmesi
gerekmektedir. Kahve c¢ekirdeklerinin kavrulmasi sogutulmasi 6giitiilmesi kahvenin
uygun sartlara gore pisirilmesi ve servis edilmesi i¢in ara¢ geregler ve servis fincan

takimlar1 gereklidir (Age, 2001, s.77).

1.2.1. Kahve Kavurma Tamburu

Kavurma tava ve tamburlar1 savas sonras1t donemin sonuna dek her biiyiik ailede
bulunmaktadir. Kahve kavurmaciligi, sehirlerde daha 17. ve 18. yiizyilda kahve
kavurmanin biiyiik bir beceri gerektirdiginin ve biiyiikk miktarlarda yapildiginda daha
avantajli oldugunu anlasilmasi lizere bir meslek haline gelmisse de, ¢ok ¢esitli bicimleri

olan kahve kavurma tamburlar1 hemen hemen her evde bulunmustur (Age, 2001, s.79).

Kahve ¢ekirdeklerinin kavrulma derecesi i¢in bir standart bulunmamaktadir.
Bu sebeple istenilen sertlik ya da yumusaklik i¢in kahvenin kavurma derecesi

degismektedir. Kahve c¢ekirdeginin kavrulma asamasimi etkileyen en O6nemli unsur,
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kahvenin nem orani, ortamin 1sis1 ve kahvenin kavrulacagi makinenin 6zelligidir.
Kavrulma sonrasinda ise kahvenin hizla sogutulmasi 6nemli bir siirectir (Ayseli, 2015,

s. 4; Ozgiir, 2012, s. 3).

Gorsel 1.3: a) Milli Saraylar Koleksiyonunda Bulunan Kahve Kavurma Tamburu b)

Giliniimuzde Kahve Firmalar1 Tarafindan Kullanilan Kahve Kavurma Makinesi

a) b)

Env. No. 58 — 2892, Yiikseklik: 68 cm, En: 42 cm, Boy: 50 cm.

Kaynak: a)Koz, vd, 2011; b) https://kubanmakina.com.tr/, 2022.

Gorsel 1.3 b’de goriilen kahve kavurma makinesi, eski ile kiyaslandiginda
gelisen teknolojiye bagh olarak farkliliklar gdsterdigi goriilmektedir. Elektronik yapisi
ile kullanim kolaylig1 saglamasi agisindan kavrulma islemi sirasinda hem zamandan
tasarruf edilmekte, hem de her kavrulma sirasinda belirli bir standart yakalanmasi

saglanmaktadir.

1.2.2. Kahve Sogutucusu

Kavurma isleminin bitiminde 1silar1 neredeyse 200 C° ‘yi asan ¢ekirdeklerin
kendi kendilerine kavurma iglemlerinin devam etmemeleri i¢in sogutulmalari
gerekmektedir. Kahve hazirlamanin i¢imi kadar keyifli oldugunu diistinen Dogu insani
icin kendi kahvesini kavurup ¢ekmenin ayr1 bir dnemi vardir, sogutma isleminde bu

stirecin keyifli bir pargasidir (Koz vd, 2011, s 23).

Istenilen kivamda kavurma islemi yapilan kahve hizlica sogutma siirecine tabi
tutulmaktadir. Karistirillarak sogutma islemi geceklestirildikten sonra mevcut kahve
cekirdekleri depolanmaktadir. Kahvenin sogutulmasi i¢in; yuvarlak hatlara ve ortasi
diiztabana sahip bir gere¢ kullanilmaktadir. Gorsel 1.4°de 19. yiizyil Istanbul
Biiyiiksehir Belediyesi Sehir Miizesi Koleksiyonunda bulunan kahve sogutucusu yer

almaktadir. Gorselde goriildiigii tlizere sogutucunun agiz kismi uzun olarak


https://kubanmakina.com.tr/
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tasarlanmigtir. Bu durum sogutma islemi tamamlanan kahvenin baska bir kaba

aktarilmasinda kolaylik saglamaktadir (Kivangli, 2011, s. 16-17).

Gorsel 1.4: 19. yiizy1l Istanbul Biiyiiksehir Belediyesi Sehir Miizesi Koleksiyonu.

Kaynak: Koz, vd, 2011, s.141.

1.2.3. Kahve Ogiitiiciisii

Kahvenin kavrulma isleminden sonra sogutulan cekirdekler depolandiklari
alandan 6giitiilmek tlizere degirmenlere gonderilmektedir. Kahvenin lezzetini, demlenme
sirasinda suda c¢oziinen bilesenleri olusturmaktadir. Kahvenin ince ya da kalin
ogiitiilmesi bu acidan onemlidir. Hazir olan kahve ¢ekirdekleri hangi tip kahve icin
ogiitiilecekse o kahvenin yapimina en uygun kalinlikta 6giitiilmektedir. Kahvenin kalin,
ince ya da orta gibi farkli kalinliklarda 6giitiilmesi kahvenin hangi tip oldugu ve pisirme

teknigine gore degiskenlik gostermektedir.

1665'te Londra'da birkag tesviyeci kahve degirmeni iiretildigi bilinmesine karsin,
kahve 6giitme islemi 18. ylizyila kadar mutfakta sifali otlar1 ve baharatlilar1 dovmekte
kullanilan havanlarda gergeklestirilmektedir. Marsilya, Londra ya da Viyana'daki ilk
profesyonel kahvecilerin nasil bir zahmete ve giiriiltiiye katlandiklarmi anlamak ig¢in
100 gram kahveyi havanda dovmeye caligsmak yeterlidir. Talebi karsilayabilmek i¢in her
giin biiyiikk miktarlarda kahvenin doviilmesi gerekmektedir. Bu surumda 1950'lerde
ortaya ¢ikan elektrikli 0gilitme makinelerine biiyiikk bir yenilik goziiyle bakilmistir.
Elektrikli ev degirmenleri 1950'den sonra hizli bir sekilde yaygmlasmislardir (Heise,
2001, s.80).

Ogiitme islemi giiniimiizde sanayi tipi degirmenlerde gergeklesmektedir (Gorsel
1.5 b). Tarihsel siiregte, kahve 6giitme islemi Gorsel 1.5 a’da yer alan kahve degirmeni
ile yapilmistir. (Kivangli, 2011, s. 18). Gorsel 1.5 a)’da yer alan kahve degirmeni eski

doneme ait bir makine olup kullanimi mantiel bir sekilde saglanmaktadir. Gorsel 1.5 b)’
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de yer alan makine ise giiniimiizde elektronik ve kullanim agisindan kolaylik saglayan

bir gerec olarak var olmaktadir.

Gorsel 1.5: Kahve Degirmenleri

Kaynak: https://kazannakliyeciler.com/obj-osmanl-kahve-degirmeni-9304.html, https://
kubanmakina.com.tr, 2022.

1.2.4. Kahve Saklama Kabi

Gerek Ogiitiilmiis kahve, gerekse kavrulmus kahve ¢ekirdegi oldukca hassas bir
yapiya sahiptir. Havadaki oksijen, saklama ortaminmn 1sis1 ve nemi, kahveyi ciddi
sekilde etkileyen faktorlerdendir. Bu nedenle kahve kapali hava almayan kaplarda ve
ag1iz kismi kontrol torbalarda saklanmalidir. Sicak ve nemli ortamda kahve hizla
bozulacagindan kahvenin soguk veya serin bir yerde saklanmasi gerekmektedir. Kahve
saklama kutular1 taze ¢ekilmis kahvenin saklanmasi i¢in yapilmistir (Koz,vd, 2011, s
27).

Tirk kahvesi ve diger kahve ¢esitlerinin nem, 151k ve hava almadan saklanmasi
gerekmektedir. Muhafaza edilecegi kabin bu sartlar1 karsilayacak nitelikte olmasi
gerekmektedir. Gorsel 1.6°da Milli Saraylar Miizesinde bulunan kahve saklama kabi
gorseli bulunmaktadir. Bu kahve saklama kabi yuvarlak hatli olup genis bir hazneye
sahiptir. ki kulp yapisina sahip kapak kisminda bir kilidi mevcut olup bakirdan
yapimistir.  Giinlimiizde cam, seramik ve ahsap saklama kutular1 daha ¢ok

kullanilmaktadir (Ozgiir, t.y., s. 4 ).


https://kazannakliyeciler.com/obj-osmanl-kahve-degirmeni-9304.html
https://kubanmakina.com.tr/
https://kubanmakina.com.tr/
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Gorsel 1.6: Milli Saraylar Koleksiyonu

Kaynak: Koz,vd, 2011, s.136.

Gorselde 1.7°de 19. yy Istanbul Biiyiiksehir Belediyesi Sehir Miizesi
Koleksiyonunda bulunan bir bagka kahve saklama kabi goriilmektedir. Gorselde
dikdortgen boyutlara sahip ahsap kahve kabi iizerinde oyma teknigi kullanilmis olup
kapag siirgiilii formlardir. Gorsel 1.8’de ise 19. yiizyill Amerikan, Tiffany&CO Milli
Saraylar Koleksiyonunda bulunan kahve saklama kab1 yer almaktadir. (Kogak, 2011, s.
423).

Gorsel 1.7: 19. Yiizyil istanbul Biiyiiksehir Belediyesi Sehir Miizesi Koleksiyonu

Kaynak: Koz,vd, 2011, s.137.

Form olarak farklilik gosteren kahve saklama kaplar1 yuvarlak, kare, dikdortgen
hatlara sahiptir. Uzerlerindeki kurdele motifleri gévdeyi saran aplikler ve bitkisel

motiflerden esinlenerek yapilmistir (Age, 2011, s. 423).
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Gorsel 1.8: 19. yiizy1l Amerikan, Tiffany &CO Milli Saraylar Koleksiyonu

Kaynak: Koz,vd, 2011, s. 139.

1.2.5. Kahveci Ocag

Dokuz pargadan olusan ocak takimi su haznesi, ateslik, iki masa ve bes
cezveden olusmaktadir. Her cezvenin altinda kag kisilik oldugu yazmaktadir. Ocak
yaklasik bir litrelik su haznesine sahiptir. Pirincten bir kulpa sahip olan ocagin bir
muslugu bulunmaktadir. Su haznesinin alt kisminda yakmak i¢in kdmiiriin bulundugu
haznesi mevcuttur. Dort ayak iistiinde duran dikey bir yap1 olup kahvenin sogumadan

fincana ulagmasini saglayan bir yapiya sahiptir (Koz vd, 2011, s. 143).

Gorsel 1.9: Kahveci Ocagi

Kaynak: Koz,vd, 2011,s. 143.

1.2.6. Cezve

Tirk kiiltirinde yer alan Tirk kahvesi tarihsel siirecte nesilden nesile
aktarilarak giliniimiize kadar ulagmistir. Tirklerin misafirperverliklerini gosteren Tiirk
kahvesi ikrami bir gelenek haline gelmistir. Tiirk kahvesi icin tasarlanan mutfak
gerecleri bulunmaktadir. Cezve de Tiirk kahvesine has bir pisirim gerecidir. Cezvelerin

geleneksel degeri ve formlar1 giiniimiize kadar 6ziinli korumustur (Eren, Sezgin, 2018,
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s.703). Oldukga fazla model ve ¢eside sahip olan cezve, kahve yapimmimn olmazsa
olmaz pargalarindan bir tanesidir. Gorsel 1.10’da yer alan cezve, genis govdeli, kapakl
ve uzun saplidir. Glimiis olup kapagin tutamag¢ kisminda stilize edilmis asma yapraklari
bulunmaktadir. Siisleme ve kullanilan malzeme (bakir, giimiis, ¢elik, vs.) degiskenlik

gosterse de form olarak 6ziine bagl kalinmistir (Koz, vd, 2011, s. 144).

Gorsel 1.10: 19. Yiizyil Milli Saraylar Koleksiyonu Cezve

Kaynak: Koz, vd, 2011, s. 144,

1.2.7. Mangal

Mangal, icerisine k6z halinde ates konulan, isitma ve 1smma araci olarak
kullanilan bir aragtir. Mangal bu islevlerinin disinda kahve pisirmek icin de
kullanilmaktadir. Mangalda Tiirk kahvesi pisirimi giinlimiizde yapilmaya devam
etmektedir. Mangalda yapilan kahveye kiil kahvesi de denilmektedir (Tufan, 2019, s.
37).

Gorsel 1.11: Mangal

Kaynak: Koz,vd, 2011, s. 146.

1.3. KAHVEHANELER

Diinya genelinde her yil ortalama 400 milyon bardak tiiketilen kahve,
gliniimiizde petrolden sonra en 6nemli iKinci ticari triindiir ve Giiney Amerika'daki
ciftliklerden zincir diikkanlara kadar milyonlarca insanin dogrudan yahut dolayli

istihdamin1 saglamaktadir (Naskali, 2012, s.22).



16

1990'lardan beri kahvehane ve benzer sosyal, kiiltiirel sehir kurumlari iizerine
yapilan ¢aligmalar kamusal 6zel hayata ve yapilarina yonelik iiretilen yeni fikir ve
kavramlarin etkisi altinda kalmaya baslamistir.  Ozellikle Jigen Habermas’m
kavramsallastirdigi kamusal alan birgok arastirmaci, tarih¢i ve teorisyenin kullanim
alanina girmis, farkli duruslarla ele almmarak yeni tartigmalarinda olmasma olanak

saglamistir (Yasar, 2009, s.17).

Kahvehanelerin ilk ortaya cikigi ile ilgili net bir bilgi olamamakla birlikte

kaynaklarda farkl tarih ve rivayetler mevcuttur;

Gregoire ve Georgeon’nun Dogu’ da Kahve ve Kahvehaneler (1998) kitabinda;
“Kahvehanelerin dogusu i¢in ¢ikis noktasini olusturabilecek bir tarih verecek olursak
R.J. Hattox’la birlikte 1511 yilin1 Oniine siirebiliriz. Gergekten de kahvehane ilk Mekke
‘de kahve tiiketilen kamusal bir alanda (bir caminin yaninda) ortaya ¢ikmistir. Bu tarihte
Memliik yoneticisi kahve tiikketimini yasaklamis oldugundan bu igcecegi paylagmak
iizere toplanma aliskanlifinin bu sehirde daha o zamanlarda yerlestigi aciktir.
Kahvehane Kahire’ye 16. yiizyilin ilk on yilinda girmis yilizyilin ortalarinda ise Suriye

ve Istanbul'a gelmistir” seklinde agiklamaktadir.

Kahve i¢im orani 15. ve 16. yy’ larda git gide yayginlik kazanmistir. Kahvenin
icecek olarak tiiketimi ve satilmasi ile birlikte o zamana kadar olmayan bir olusum olan
kahvehaneler ortaya c¢ikmistir. Bununla birlikte evlerde igilen kahve daha g¢ok
kahvehanelere tasinmustir (Sen, 2005, s. 10). Kadir Sen (2005), “Telvenin izinde Kahve
ve Kahvehane Kiiltiri” adli c¢alismasinda kahvenin ortaya c¢ikisi ile Dbirlikte
kahvehanelerin var olduklar1 konusunda yapmis oldugu arastirmalar yer almaktadir. Bu
stirecte kahvehaneler simgesel bir deger tasidigi i¢in camilerin yaninda yer aldigma
vurgu yapmaktadir. Kahvehaneler yerlilerin ve yabancilarin bir araya gelip
sosyallestikleri miidavimi olunan mekénlar olarak tanimlanmistir. Cami ile biitiinlesen
bu mekanlardan sonra kahve tiiketimi i¢in 6zel mekanlar kurulmustur. Kisa siirede hic
beklenmeyecek oranda gosterisli bir mekan haline gelen kahvehaneler, fiziksel olarak
degisimlere ugramistir. Kahvehanelerin insanlar1 bir araya getirmesinin yaninda farkli
toplumlara ait insanlarinda bir araya gelmesinde de etkisi biiyiik olmustur. Bu dénemde
kahvehaneler sadece erkeklerin toplu olarak zaman gecirdikleri ve cesitli kiiltiirel

faaliyetler yaparak, eglenip sosyallestikleri mekanlar olarak bilinmektedir.
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16. yy. Baslarinda kahve Mekke, Kahire’de ve Sam’dan 1543 yilinda
Istanbul’a gelmistir. O dénem Osmanli padisahi Kanuni Sultan Siileyman’dir.
Kahvehanelerin ise ilk olarak Istanbul’a 1550’lerin baslarinda geldigi bilinmektedir
(Can, 2018, s. 12).

16. yy.’ da Halepli Hakem adinda bir tiiccar ve Samli Sems Efendi adinda biri
Istanbul’a gelmis her ikisi de birer diikkan (kahvehane) acip alicilarina kahve sunmaya
baglamiglardir. Kahve icin ticari sicilde vergi kaydi ise ilk olarak 1554 yilinda
getirilmistir. Kahvehaneyi agarken giinlimiizde de oldugu gibi miisteri kapasitesini goz
oniinde bulundurarak sehrin en kalabalik, ticaretin yogun olarak yapildig1 yer
secilmistir. Tahtakale, gerek konumu, gerek ticaret bolgesi olmasi sebebi ile esnaflarin
yogunlukta oldugu bir bolge haline gelmistir. Bolgenin her tabakadan ve farkl
topluluklardan olusmasi, ¢ok ragbet gormesine sebep olmustur. Kahvehanelerdeki
stireklilik asirlar boyunca devam etmis ilk kahvehane sakinleri de bu bolgeden ¢ikmistir

(Sen, 2005, s. 27).

Tarih¢i Hammer’e gore; kahvehaneye stirekli gidip gelen kimselerin toplumun
sosyokiiltiirel bakimdan alt kesimini olusturdugudur. Yalniz bu genellemeye sehrin
biitlin kahvehane mekanlar1 adina saptamak dogru bir yaklasim degildir. Tahtakale’nin
bu algidan tenzih edilmesi, barindig alt-list kimlik profili ile daha dogru olmustur. Daha
kiiciik ve bliyiik bolgelerdeki kahvehaneler (Tahtakale ve benzeri genis sosyokiiltiirel
degeri yiiksek yerlerdeki kahvehaneler ve Tophane, Galata ve boyunca dizilen
mekanlar) disartya yonelik kesimlerin temelini olusturmustur (Atik ve Ozdogan, 1999,

s. 33).

Osmanli’da ¢ok Onemli bir yere sahip olan kahve kiiltiiri, kahvehanelerin
acilmasi ile birlikte farkli bir boyut kazanmistir. 1590 yilinda kahvehaneler bir siire
yasaklanmis ancak kahve tiiketimi kontrol edilememistir. 1590-1617 Dervis Pasa ile
Nasuh Pasa’nin kahveleri fenalik kapisi goziiyle baktiklarini ve yasakladiklar
kaynaklarda yer almaktadir. Ancak biitiin bu yasaklara karsin bazi kisilere “koltuk
kahvesi” adi altinda ¢ikmaz sokaklarda kahvehane agma izni verildigi de yine
kaynaklarda yer almaktadir (Birsel, 1991, s. 14).

Seyhiilislam Bostanzade Mehmet Efendi (1539-1605) de goriiniiste eski fetva
ile ayn1 temellere oturan, ama bi¢im ve uygulama bakimindan onunla ¢elisen bir fetva

yayinlar. Bu yeni yorum iizerine III. Murat koydugu kahve yasagini kaldirir. 1592°den
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sonra artik her sokak basinda bir kahvehane agilir. Kissahanlar, c¢engiler de bu
kahvelerde hiiner gosterir. Bu durum halki olumsuz etkiler. Carsida aligveris durma
noktasina gelir ve padisahtan dilenciye varinca halk birbirini kesip bigmekle ugrasir.
Bunun tizerine IV. Murat 1633 yilinin sonlarinda biitiin Osmanli imparatorlugu
tilkesindeki kahvelerin kapatilmasini buyurur, kahve igilmesi de yasaklar arasina girer

(Age, 1991, s. 19).

16. yy. sonlarma dogru kahvehanelerin yasaklanmasi sonrast 17. yy sonlarina
dogru kahvehanelere karsi olan yasaklanma ve baskilara son verilmeye baslanmistir.
1640-1648 kahvehaneler yeniden acilir artik kimse kahve yasagina uymaz, vezirler bile
kendilerine kar saglamak diisiincesiyle kahvehaneler yaptirir (Age, 1991, s. 20). Bu
nedenle kahve yasal bir icecek haline gelip, kahvehaneler sehrin ayrilmaz pargalarindan

biri olur (Sen, 2005, s. 44).

Bir siire sonra kahvehaneler halkin birer dinlenme yeri olmasi nedeniyle yeniden izin
verilir, sehrin farkli semtlerinde yeni kahvelerin agilmasina da géz yumulur. Sonraki
yillarda kahvehaneler bir daha boyle bir olumsuz goriisle karsi karsiya kalmaz. Genel
olarak kahvelere kotii gozle bakmak aliskanlhigi ortadan kalkar. Hatta kahvelerden Kimi
edebiyatgilarm, bilim adamlarmnin, aydmlarmn toplant1 yeri haline gelmeye baslar (Birsel,

1991, s. 20).

19 vyiizyllda sadece Istanbul'daki sayilar1 birkag binle ifade edilen
kahvehanelerin biiylik bir ¢ogunlugu mahalle kahvehanelerini olusturmaktadir (Sen,

2005, s. 41).

Gorsel 1.12: Kahvehane

Kaynak: Soley, Ogel, 2015, s. 51.
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Kahvenin Avrupa’da ilk olarak taninmasi 1664 yilinda Osmanlilar araciligi ile
olmustur. IV. Mehmet’in elgisi tarafindan Paris’e gotiiriilen kahve ilk olarak XIV.
Louis’in sarayinda i¢ilmistir. Avrupa'nin gergek anlamda tiiketilebilecek miktarda kahve
ile tamigmasi Osmanli Imparatorlugu'nun 1683 Viyana kusatmasi ile olmustur. Bu
kusatmadan sonra Viyana'ya Avrupa'nin ilk kahvehanesi (Mavi Sise) acilmistir (Age,
2005, s. 18).

Avrupa'da yaklasik 1645' ten sonra (Venedik, Marsilya) agilmaya baslanan
kahvehaneler birer ev degil kahve servis edilen bir ya da iki salondan olusan yerler ya
da tavernalar olarak karsimiza g¢ikmaktadir. 18. ve 19. yiizyilda pazarlarda ve
panayirlarda seyyar kahveciler mevcuttur. Yeterli miisteri bulunan her yerde seyyar
kahve tezgahlar1 kurulmustur. Avrupa'nin biiyiik sehirlerinde kahvehane agilan ilk
yabancilar buralar1 iilkelerinden bildikleri tarzda diizenlemistir. 1672 yilinda Paris'te
acilan ilk kahvehane Ermeni tarzinda olusturulmustur. Kisa siire sonra agilan bir baska

kahvehane ise iran bir baskasi ise Yunan tarzlarini yansitmistir (Heise, 2001, s. 111).

Avrupa’da kahvenin ¢ok popiiler olmasi insanlarin bu mekanlarda vakit
gecirmeleri donemin sosyal hayatini da etkilemis bu durum sanat alanina da yansimstir.

Donemin sanatgilar kahve ve kahvehane temalarmi ¢alismalarinda kullanmustir.

Gorsel 1.13: Cornelis Troost, “Bir Kahvehanenin Servis Mekanr”, Tual Uzerine

Yagliboya, 1748 Civari

Kaynak: Age, 2001, s.114.
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Cornelis Troost Hollanda’nin 18. yy’daki en 6nemli ustalarindan biri ayni
zamanda Amsterdam Schhouwburg tiyatrosunda oyuncu ve tiyatro ressamidir. Gorsel
1.13’de yer alan c¢aligmasinda ger¢ek bir Amsterdam kahvehanesinin mi Yyoksa
sahnedeki bir mekanin tasarimmin mi s6z konusu oldugu simdiye kadar bir acikliga

kavusturulamamistir (Age, 2001, s.117).

Gorsel 1.14: “Kafe Terasta Gece”, Vincent Van Gogh 1888

Kaynak: Age, 2001, s.116.

Kahvehanelerin degisim algisin1 gozler 6niine seren ve Cafe terimini barindiran
Vincent Van Gogh'un 1888 Kafe Terasta Gece isimli ¢alismasi yine Avrupa’da yayinlan

kahve ve kahve kiiltiirtiniin gostergesidir (Age, 2001, s.117).

Kahvehaneler 21. yiizyila kadar yasanilan bdlgenin ¢arsi ve meydanlarida
halkin yogun oldugu, kolay ulasilabilen noktalarda yer almaktadir. 21. yiizy1l baslarinda
kahvehanelerin yani sira kafe kiiltiirii yaygmlasmaya baslamistir. Bu mekanlar baglarda
mesire yerlerine ve su kenarlarina kurulmuslardir. Sonralari, nehir kenarlari, parklarin
icinde bulunan havuz kenarlarina kurulmaya baslanmistir. Kahve icilebilen bu
mekanlar, zamanla ¢ay bahcesi, kafeterya, pastane gibi olusumlar ile birlikte modern
zamanin getirdikleri ile gelisim gostermistir. Giiniimiizde sadece kahve cesitlerinden
olusan ikramlara sahip mekanlar bulunmakla birlikte akla gelebilecek her tiirlii yeme

icme sektoriine dahil mekanlarda da kahve ikrami yapilmaktadir (Bilge, 2010, s. 84).

1.4. KAHVE CEKIRDEKLERI CESITLERI

Kahve, “Rubiaceae” familyasinda 120 'ye yakin tiire sahip bir bitkidir. Bu
tiirlerin iginde en Onemli yer tutan ve diinya flretiminin biiyilk g¢ogunlugunu

kapsayanlar1 Arabica ve Robusta tiirleridir. Uretimin %70'lik kism1 Arabica, %25'lik
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kismi ise Robusta’dan (diger ad1 ile coffee canephora) olusur. Belirli bolgelerde yetisen
ticiinci tiir olarak Coffee Liberica 1843 yilinda literatiire eklenmistir. Bu tiir diger kahve
tiirleri gibi yetistirilse de tiiketimde ¢ok onemli bir paya sahip degildir (Girginol, 2016,
s.21).

Robusto kahve ¢ekirdekleri Arabica ya gore daha diisiik kalitede oldugu i¢in
daha az tercih edilmektedir.

Arabica g¢ekirdekleri Espresso karigimlarinda siklikla tercih edilen ve en ¢ok
adint duyulan tiirdiir. Ayn1 zamanda "Dag Kahvesi" adiyla da bilinirler. Bu ismi
almasinda ki pay ise Arabica kahve agaclarmin deniz seviyesinden ¢ok yiikseklerde
yetismesidir. Ayni zamanda bu kahve c¢ekirdeklerinin bir diger adi da "Arap
Kahvesi"dir. Bu kahve ¢ekirdekleri en ¢ok bu isimle anilirlar. Nihayetinde bu ismi ilk
kahve cekirdeklerinin geldikleri yerler olan; Etiyopya ve Yemen'den almustir. Ustelik
mutlaka bilinmesi gerekir ki, ilk kesfedilen kahve g¢ekirdekleri de yine Arabica kahve
cekirdekleridir (Ender, 2019, s.24).

Arabica kahve cekirdekleri sahip olduklar1 kalite sebebi ile tat ve aroma
acisindan ¢okca tercih edilmektedir. Arabica, diger tiirlere kiyasla daha yumusak bir
tada sahiptir ve daha az kafein igerir. Tadinin yumusak olmas1 ise az miktarda kafein

icermesinden aynaklanmaktadir.

Robusta, "Coffea Canephora" kahve agacmin g¢ekirdeklerinden ortaya ¢ikmis
bir kahve ¢ekirdegi tiiriidiir. Robusta kahve ¢ekirdeklerinin kesfi, Arabica'dan yaklasik
bir asir sonra olarak tahmin edilmektedir. Robusta kahve c¢ekirdekleri, Arabica
smifindan hemen sonra gelerek en cok talep gorenler arasinda ikinci swrada yer alir

(Age, ty. s.26).

Arabica ve Robusta en ¢ok bilinen kahve tiirleri olsalar da Liberica da onlarin
hemen arkasindan gelen bir kahve ¢ekirdegi tiiriidiir. Liberica, Liberya'da kesfedilen ve
adin1 da oradan alan bir kahve ¢ekirdegidir. Bu kahve tiirlinlin agaclari, diger kahve
agaclarina kiyasla ¢ok daha biiyiik, neredeyse devasa boyutlardadirlar. Yiikseklikleri
yaklasik 20 metreye kadar rahatlikla ¢ikabilir. Biiyiikliikleri yalnizca kahve agaclariyla
da smirli degil, kahve meyvelerinden elde edilen kahve ¢ekirdekleri de yine diger kahve

tiirlere oranla ¢ok daha biiyiiktiir (Age, ty. s.28).
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Liberia kahvesi sadece Asya’da yetigsmesi ve ¢ekirdeklerinin Arabica ve

Robusta kadar kaliteli bulunmamas: sebebi ile bu kahve tiiriine ticari olarak ¢ok

rastlanmamaktadir. Smirlt miktarda yetisen bu tiir sadece yetistigi bolgede tiiketilmesi

sebebi ile satigina siklikla rastlanmamaktadir.

Diinyada kahve tiretimi Kolombiya, Kenya, Brezilya, Endonezya, Kosta Rika,

Etiyopya, Guatemala, Peru, Hindistan, Vietnam da yogun olarak yapilmaktadir. Tablo

1.1°de kahve c¢ekirdeklerinin firetim yerleri, diinya siralamasindaki siralamalari,

yetistirilen kahve tiirleri miktarlar1 ve diinya pazarindaki paylar1 ayrintili olarak

verilmistir.

Tablo 1.1: Diinyada Kahve Uretimi

Uretim Yeri Diinya Sirlamasinda

Yetistirilen Kahve Tiirii

Diinya Pazarindaki

Yeri Pay1
Kolombiya 4. Arabica % 6
Brezilya 1. % 80 Arabica % 20 Robusta % 35
Endonezya 3. % 25 Arabica % 75 Robusta %7
Kosta Rika 14. Arabica %1
Kenya 22. Arabica % 0,5 den az
Etiyopya 5X Arabica %5
Guatemala 10. %98 Arabica %2Robusta % 2.5
Peru 9. Arabica % 3
Hindistan 6. % 40Arabica %60 Robusta % 3,5
Vietnam 2. %5 Arabica %95 Robusta %14

Kaynak: Girginol, 2016, s. 68-77.

Kahve cekirdekleri yetistirildigi bolge ve tiire gore tatlarinda, aromalarinda

farklilik goriilmektedir (Gorsel 1.15)

Gorsel 1.15: Kahve Aroma ve Tat Cizelgesi

GENEL TAT PROFILI

Kaynak: Girginol, 2016, s.78.

TAT KARAKTERLERI
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Gorsel 1.15°de genel tat profilinde ve tat karakterleri agikca goriilmektedir. Bu

durum kahvenin aromasmi ve kalitesini dogrudan etkilenmesine sebep olmaktadir.

1.5. KAHVE CESITLERI

Kahve c¢ekirdeginin kavrulma derecesi, ogiitiirken tane boyutunun inceligi,
pisirilme teknigi gibi durumlar kahvenin c¢esitlenmesine sebep olmustur. Kavurma
derecesi kahvenin tadmin sertlik oranmni etkilemektedir. Kahvenin kaynatilmasi,
stiziilmesi ve ilave malzemeler ile (siit, kopiik, aroma vb) ile bu cesitlilik artmigtir. Bu
cesitlerin bazilary; telvesi ile servis yapilan Tiirk kahvesi, birka¢ kez demlenerek i¢cime
hazir edilen ac1 bir kahve olan mirra (Sanlrfa’ya 6zgii) koyu kavrulmus makine ile
hazirlanan Italyan kiiltiiriine ait olan Espresso, Espresso’ya ¢ikolata ve krema ilavesi
yapilarak hazirlanan kahveye Viennese, kagit filtre kullanilarak filtre edilen orta
kalinlikta 6giitiilmiis filtre kahve isimleri ile karsimiza ¢ikmaktadir (Ersdyleyen, 2022,
s. 10; Kaya ve Toker, 2019, 5.147-148).

Bu bilgilerin 1518inda kahve cesitlerinin temelde ayni uygulamada farkli
yontemler kullanilarak c¢esitlendigi goriilmektedir. (Durmaz, 2015, s. 22; Celik,
Karahanger ve Laz, 2014, s. 236).

Giiniimiizde baslica bilinen Espresso, Doppio, Lungo, Ristretto, Macchiato,
Cortado, Affogato, Cafe Au Lait, Cafe Latte Cappucino, Cafe Americano, Flat White,
Cafe Mocha, White Chocolate Mocha, Latte Macchiato, Caremel Macchiato, Frappe,

Tirk kahvesi, Filtre olarak siralanabilir.

1.5.1. Tiirk Kahvesi

Tiirk kahvesi, Kahve coffea kokenli bir agacin farkli teknikler sonucu bdlge
bolge ¢esitlilik arz eden farkli demleme tiirleriyle ortaya ¢ikan bir icecek cesididir. Bu
bitkilerin ¢ekirdekleri farkli demleme yoOntemleri ile tiiketilmektedir. Her toplumun
damak zevkine gore, farkli yapilis tiirleri ile meydana gelip insanlarin hayatinda 6nemli
ve biiyiikk bir yere sahip olmustur. Kahvenin tadi, tiiketimi bir yana insanlarin
gecimlerini saglayan bir ekonomik unsur olarak da fayda saglamistir. Giin gectikge
insanlarin ilgisini ¢ekmeye, begenisini kazanmaya ve toplumlar arasi hi¢ durmadan
yayilmaya devam etmektedir. Ayn1 zamanda kahve en ¢ok ticareti yapilan maddelerin
basinda gelmektedir. Kahve g¢ekirdekleri her cografyanin kendine 6zgii damak zevkini

karsilayacak sekilde iretilip, tiikketime sunulmustur. Tiirk kahvesi cezve yardimi ile
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pisirilen sunumu fincan ile yapilan kahve cesididir. Asagida verildigi gorselde oldugu
gibi kiiclik bir fincan da servis edilmektedir. Kahvenin Tiirkiye topraklarina gelisi de
daha Once bahsettigimiz gibi Kanuni Sultan Siilleyman doneminde olmustur

(Bayramova, 2019, s. 31).

Gorsel 1.16: Turk Kahvesi Sunumu

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Kiiciik kahve fincan1 yardimiyla yapilan Tiirk kahvesi cezve, yardimi ile

pisirilen sunumu, fincan ile yapilan kahve ¢esididir.

1.5.2. Espresso

Italyanlar tarafindan 1950°1i ve 1960’11 yillarda ortaya ¢ikan espresso modern
kahve Kkiiltiirlinlin bir parcasi olmustur. Diinyaya yayilan ve hizli bir demleme
yontemine sahip olan kahve tiiriidiir. Genellikle espresso agir bir kahve tiirii oldugundan
kiigiik porsiyonlarda sunulmaktadir. Espressoyu gilinlimiizdeki kahve taneleriyle

karsilastiracak olursak tane boyutlarinin daha iri oldugu goriilmektedir ( Morris, 2021,
S. 168-169).

Espresso kahvesi liretiminde temel nokta yliksek basincin kullanilmasidir.
Espresso makinasi trettigi yliksek basing ile sinirli miktardaki sicak suyun kavrulmus
ve Ogiitiilmiis kahve lizerinden siiziilerek ge¢mesini saglamaktadir. Yiiksek basingla
gelen sicak su sikistirilmis kahve keki (espresso makinesine yerlestirilmis ogiitiilmiis
kahve) {izerinden geger ve kiigiik fincana siiziilmektedir. Boylece yogunlastiriimis ve

koptiklii bir igecek elde edilmektedir (Elmaci, 2018, s. 16).
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Gorsel 1.17: Espresso Yapimi

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Sikistirilmis kahve c¢ekirdeklerinin yiiksek basing ile smirli miktardaki sicak

suyun kavrulmusg ve 6giitiilmiis kahve lizerinden stiziilerek gegmesini saglamaktadir.

Yapim asamasi ise; Ogiitme, pisirme siiresi, tane boyutu, miktar1 espressonun
pif noktalaridir. Kahve taneleri porta filtre denilen makinenin haznesine koyularak,
sikistirma islemi yapilir. Daha sonra espresso bardagi yerlestirilip 30 ml su kahve
tanelerinden gecirilip 30 saniye kadar siiziilmesi beklenir. Bunun sonucunda bir
porsiyon espresso elde edilmektedir. Iyi bir espresso yapimi ancak kullanilacak teghizat
ve Ogiitiicii ile saglamak miimkiindiir. Yapilan espresso genellikle bir miktar su ile

servis edilmektedir (Morris, 2021, s. 226).

Gorsel 1.18: Espresso Sunumu

Kaynak: Kisisel Arsiv

1.5.3. Doppio

Doppio, Double Espresso, Single Espresso'nun iki kati olarak tanimlanir.
"Duble" olarak ya da bilinen Italyanca diger bir adiyla "Doppio" olarak bilinir.
Igerisindeki kafein, seker, asitlik, su gibi oranlarm hepsi Single Espresso'nun iki kat1
olacak sekildedir. Icerisinde tipki Espresso'da oldugu gibi, kahve ve su disinda, siit,
aroma gibi hi¢cbir katki maddesi igermez. Ancak genellikle diger kahve cesitleri;
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Espresso, Lungo, Ristretto, Con Panna... gibi g¢esitler Double Espresso fincanlarinda
servis edilir (Ender, 2019, s.51).

1.5.4. Lungo

Lungo Italyanca olarak "uzun" anlamma gelen, Espresso ¢ekmenin farkli
yontemiyle yapilan sicak bir kahvedir. Ayn1 zamanda Fransizca'da "Cafe Allonge"
olarak da bilinir. Cogunlukla porselen kahve fincanlar1 yerine estetik bir goriintiiye
sahip cam fincanlarda servis edilir. Espresso'nun daha yumusak ve daha ¢ok su iceren
bir striimiidiir. Her ne kadar cogunlukla Espresso makinesi ile yapilsa da diger

demleme yontemleriyle de yapilabilir (Age, ty. s.51).

1.5.5. Ristretto

Ristretto, Espresso'nun kiiciik kardesi olarak da bilinir. Ayrica Italyanca olarak
smirly, kisith" gibi anlamlara gelir. Espresso'nun daha az su kullanilarak yapilan bir
stirimiidiir, Kisaca daha siki1 ¢ekilmis halidir. Kahve tozu daha sik1 ¢ekilmis olmasina
ragmen tam olarak ¢ekilmedigi i¢in daha az kafein igerir, ama yine daha az olmasina
ragmen en sert tada sahip kahvedir; kahve c¢ekirdeklerinin acimsi tadina tamamen
sahiptir. Espresso'ya gore daha az su kullanilarak yapildigi icin kahvenin bitter tadini

daha baskin olarak hissettirir (Age, ty. s.55).

1.5.6. Macchiato

Espresso Macchiato ¢ok ama ¢ok az miktarda siit iceren Espresso bazli bir
kahve cesitidir. Normal single Espresso'nin {izerine siit kremas1 ya da kopiikli siit
eklenerek yapilir. ilave olarak seker, surup gibi ya da aroma veren baska hicbir katki
maddesi icermez. Single Macchiato & Double Macchiato Espresso'ya alternatif olarak

tiiketilebilecek bir kahvedir (Age, ty. $.57).

1.5.7. Cortado

Cortado, Ispanyol kahve kiiltiiriinii lanse eden ve goriiniis olarak kahverengi
tonlarmin hakim oldugu Espresso bazli bir siitlii kahve cesitidir. Ispanyolca olarak
"kahveyi kes" gibi bir anlam1 vardir. Ayn1 zamanda bir diger adiyla "slitle boyanmis

kahve" Café Manchado olarak da bilinir. Espresso lezzetini farklilagtrmak icin
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bulunmustur. Kisaca Espresso'nun kiigiik Latte'yi andiran siitlii bir tiiriidiir (Age, ty.

s.59).

1.5.8. Affogato

Affogato adindaki bu kahve nadir bilinen leziz Italyan klasiklerdendir.
Espresso kahvesinin leziz vanilyali dondurma ile birlikte servis edildigi bir tiirdiir.
Bahar ve yaz aylarinda oldukga talep goren bir kahve cesitidir. Kelime olarak
Italyanca'da, "bogulmus" gibi bir anlama gelmektedir. Dondurmanm kahvenin
icerisindeki goriintiisiinden dolayr bu adi aldigma inanmiyorum Affogato'nun farkl
iceriklerle yapilan gesitli varyasyonlar1 da bulunmakta. Nadiren de olsa bazi yerler
ekstrem olarak dondurmanimn iizerine krem santi de kullanir. Affogato, daha ¢ok

Ispanyol kahvesi Cortadoyu andiran cam bardaklarda servis edilir (Age, ty. s.60).

1.5.9. Cafe Au Lait

Cafe Au Lait, Fransa'daki derin ve essiz kafe kiiltiirtinde ortaya ¢ikmis ve kisa
zamanda popiiler olmus bir kahve cesitidir. Cafe Au Lait, Fransizca etimolojisine
bakildiginda "siithi kahve" gibi sade bir anlam tasir. Bu kahve Cafe Latte ve Flat While
iceceklerine kiyasla biraz daha baskadir. Igilebilirligi daha kolaydir ve yogun olmayan,
kendisine has yumusaklikla 6zgiin bir tada sahiptir. Fransizlar i¢in, kruvasanlarin

yaninda sabah kahvaltilarinin vazgeg¢ilmezi olarak bilinir (Age, ty. 5.62).

1.5.10. Latte

Cafe Latte, en gdozde Espresso klasiklerinden birisidir, siitli kahve denilince ilk
olarak akla gelen kahvedir. Latte, ayn1 zamanda italyanca'da "siit" anlamini tasidig1 igin
neredeyse tiim siitlii kahvelerde Latte ismi kullanir. Bu kahvenin igeriginde yalnizca
Espresso ve siit vardir. Higbir sekilde ekstra seker ya da aroma icermeyen, sade bir
kahvedir (Age, ty. s.62). Unlii kahve cesitlerinden biri olan Latte, espressonun siit ile
yumusatilarak meydana gelmesi sonucu olusan essiz bir lezzettir. Bu sozciik Latince

ayni anlama gelen lac, lact sdzciiglinden evrilmistir (Avsar, 2021, s. 23).
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Gorsel 1.19: Latte Sunumu

Kaynak: Kisisel Arsiv.

1.5.11. Cappuccino

Rivayetlere gore, 2. Viyana kusatmasi siirecinde verdigi vaazlar sayesinde
savasta biliylik basarilarin mimar1 olan ve Fransisken tarikatinin Marco de Aviano adli
bir iiyesinin, Viyana’da kendisine ikram edilen kahvenin aci bir tada sahip olmasi
dolayisiyla igerisine siit ve su ilave edilip seyreltilmesini ve tatlandirilmasini istemesi
sonucu su, siit ve bal ilavesi ile ortaya cikan icecek giinlimiizde cappuccino olarak
bildigimiz kahve ¢esidinin dogus hikayesi olarak bilinmektedir. Cappuccino adini ise
Viyana’nin kurtaricisi olarak bilinen papaza saygidan dolayr “Cappuchin” meshebinin

isminden almistir (Eregiz, 2017, s. 83).

Gorsel 1.20: Cappuccino Sunumu

Kaynak: https://www.cpkahve.com/, 2022.

Cappuccinonun diinya standartlarina gore; 150-175 ml. bir fincan igerisine 30
ml. espresso (bardagin dortte biri kadar) konularak {lizerine 120 ml. kadar siit ve siit

koptigii ilave edilerek hazirlanmaktadir.

1.5.12. Cafe Americano

Cafe Americano, tarihi ¢ok eski zamanlara dayanan klasik bir kahvedir. Pek

¢ok Avrupali tarafindan &zellikle Italyanlar tarafindan "Amerikan Kahvesi” olarak
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tanimlanir. 2. Diinya Savasi sirasinda, Nazi Almanya'sina karst Avrupa kitasinda yer
alan Italya'ya destege giden Amerikali askerlerinin kendi kahvelerine tat olarak benzer
bir sey ortaya g¢ikarmak icin Espresso'ya sicak su ilave etmeleriyle ortaya g¢iktigi
soylenmektedir. Daha sonralarda da adi degismeyerek, boyle kalmistir (Ender, 2019,
5.68).

1.5.13. Flat White

Flat White, Giiney Yarim Kiirede yer alan kita iilkesi Avustralya'nin ve Yeni
Zelanda'nin en gozde siitii kahve gesiti olarak bilinmektedir. Sidney ve Melbourne'deki
kafelerin birbirleriyle olan siddetli rekabet ortaminda 1985 yilinda ortaya cikmis
yumusak i¢imli bir kahvedir. Flat White, Ingilizce olarak "diiz beyaz" anlamma gelen
klasik bir kahvedir. Ad1 gibi yapilis1 da diiz ve pratiktir. Porselen kahve fincanlarinda
servis edilir. Yalnizca ¢ok ince bir kremaya sahip sicak siit ve Ristretto kullanilirak

yapilir (Age, ty. s.70).

1.5.14. Cafe Mocha

Cafe Mocha ya da ¢ok sik kullanilmasa da bilinen bir diger adiyla "Mocaccino"
cikolatal bir kahvedir. Cafe Mocha, Espresso'ya ¢ikolata aromasi eklenmesi ile yapilan
bir kahve ¢esit olarak geger. Bu kahve ¢ikolatali Latte olarak da bilinir. Genelde Latte
fincanlarinda servis edilir ve ekstra olarak seker icermez. Aslinda Mocha kahvesi
Ozlinde Yemen'de yetisen, dogal olarak c¢ikolatali kahve c¢ekirdeklerinin adidir. Tiim
diinyada belirli bir populariteye sahip bu kahve ¢ekirdekleri kisa zaman 6nce diinyanin
en iyileri arasinda yer edinmeyi basarmistir. Ancak nadir bulunur olduklar1 i¢in fiyatlar1

da buna oranla, kahve endiistrisinde bir hayli yiiksektir (Age, ty. 5.72).

1.5.15. Mocha White

Mocha White, Chocolate Mocha, bir¢ok kisiye kahveyi sevdirmeyi basarmis,
son zamanlarin en gdzde ¢ikolatali kahveleri arasinda yer alir. Beyaz ¢ikolatali tatl
lezzetiyle, genellikle kahve kiiltiirii ile ilk kez etkilesime girenler tarafindan 6zellikle
tercih edilir. Bu ylizden kafelere gitme aligkanligini yeni edinmis kisilere sik sik tavsiye

edilen kahveler arasinda ilk siralarda yer alir (Age, ty. s.74).
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1.5.16. Latte Macchiato

Latte Macchiato, siitlii kahveler arasinda olduk¢a popiilerdir. Hos goriintiisii,
pek cok kisi tarafindan tercih edilmesinde goz ardi edilemeyecek kadar giiglii bir
faktordiir. Latte kelimesi Italyanca'da "siit, siitlii gibi anlamlara gelirken "Macchiato" ise
"benekli, isaretli" gibi anlam tasir. Latte Macchiato, Cafe Latte'nin daha yumusak ve
koptkli bir surumu olarak gegmektedir. Higbir katki maddesi igermedigi igin, saglikl
olan kahveler arasinda yer alir. Bu yiizden son zamanlarda yiikselise gegen saglikli

tirtinleri tiiketme egilimi ile en ¢ok satilan kahveler arasinda yerini korur (Age, ty. s.76).

1.5.17. Caramel Macchiato

Bu karamelli kahve, hi¢ siiphesiz pek ¢ok kisiye kahveyi sevdirmeyi basarmis
cok Ozel bir karisimdir. Bu nedenle en ¢ok talep edilen kahvelerin basinda yer alir.
Bunun sebebi de oldukca leziz bir i¢ime sahip olmasmin yaninda ¢ok dengeli bir tat
sunmasidir. Espresso ruhu baz alinarak yapilan bu kahve, kahve c¢ekirdeklerinin acimsi

tadin1 gizleyen hassas bir yumusakliga sahiptir (Age, ty. s.78).

1.5.18. Luwak Kahvesi

Gilintimiizde uzak dogu iilkelerinde kahve cekirdeklerinin bazi hayvanlar
tarafindan tiiketilerek sindirim sisteminde fermente edilmesi suretiyle gerceklesen
geleneksel kahve {iretim tekniklerinin oldugu bilinmektedir. Bunlardan diinyaca
bilinenlerden birisi Kopi Luwak kahvesidir. Bu iiriin, iiretim proseslerinin 6zgiin olmas1
ve miktarmin da ¢ok az olmasi gibi nedenlerle diinyadaki en pahali kahvelerden
birisidir. Kopi Luwak kahvesi sinirli miktarda tiretime sahiptir ve orijini Endonezya’nin
Java adalaridir. Yaklasik 0,5 kilogrami, 500 dolara karsilik gelen essiz bir kahve ¢esidi
olan bu kahve, Civet (Paradoxurus hermaphroditus) adiyla bilinen bir ¢esit misk

kedisinin gastrointestinal sisteminden elde edilmektedir (Kiigtikata, Yetim, 2021, s.10).

1.5.19. Menengi¢ Kahvesi

Menengi¢ fosforlu, koyu pembemsi ya da mor renginde kiigiik meyveler veren
makimsi bir agactir. Koyu renkte ve macun kivami 6zelliginde olan Menengi¢ Kahvesi,
bu agacin meyvelerinden elde edilir. Bilesiminde kimyasal katki maddesi icermedigi ve
kafeinsiz oldugu icin tercih edilmektedir. Kavrulmus ve c¢ekilmis Antep fistiginin

tohumlarindan yapilan Menengi¢ Kahvesi, siitle ya da suyla pisirilmekte ve uzun bir
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slire kaynatilmaktadir. Gliniimiizde Gaziantep halki tarafindan tohum yerine konserve
halinde hazir olarak satilan sivi kahve tercih edilmektedir. Bu siviya su ya da siit eklenip
kaynatilarak Menengi¢ Kahvesi elde edilmektedir(Eren Yonet, Sezgin Ceyhun, 2018, s.
707)

1.5.20. Filtre Kahve

Filtre kahve demleme olarak ¢ok fazla sekilde demleme yOntemi wvar
olmaktadir. Bunlarm bir ka¢i Pour Over demleme teknigi olan Hario v 60, ayni
zamanda filtre kahve demleme teknigi olarak ta nitelendirebilinir. Bir digeri ise metal
filtre kullanacak olursaniz elde edeceginiz kahve french press kahve gibi, eger kagit
filtre kullanacak olursaniz auto drip kahve gibi bir kahve demlemis olursunuz. Bu
teknik ayn1 zamanda Melitta Process kahve demleme teknigi olarak da bilinir. Yapilmis
olan filtre kahve demlemeleri yumusak i¢im veya sert i¢im olarak yapilacak olan

kahvenin su orani ile alakali olmasidir (Age, ty. s.74).

1.5.21. Yumurtah Vietnam Kahvesi

Vietnam usulii yumurtali kahve ise Isve¢’te yapilan yumurtali kahveden daha
farklidir. “Ca Phé Trung” adiyla bilinen Vietnam usulii yumurtali kahve yapmak i¢in
yumurta sarisi, yogunlastirilmig siit ve vanilya 6zii ¢upilir. Kahvenin koyulacagi
bardaklar yarisina kadar sicak su dolu kaselere oturtularak kahvenin daha uzun siire
sicak kalmasi saglanir. Ardindan taze demlenmis kahveden bardaklara bir miktar
koyulur, ardindan yumurtali karisimdan eklenir ve en iiste tekrar kahveden koyulur. En
son iizerine bitter ¢ikolata rendesi eklenir ve kasikla servis edilir (Bozage1, 2019, s.

118).

Genel olarak bakildiginda kahve, kahve ¢ekirdeginin tiiremis olup farkli isimler
alarak giliniimiize kadar cesitlenerek gelmistir, kimi kahve basing yontemi, kimisi drip,
kimisi damitma yontemi, kimisi ise filtrelenerek cesitlilik kazanmaktadir. Kahvenin
dogusundan itibaren cesitlenip giiniimiize kadar gelmesi ve kahve kiiltiiriiniin bitmeyen
bir seriiven olmasi ve her gecen giin daha da cesitlenerek hayatlarimizda yer almasi s6z

konusu olmustur.



IKiNCi BOLUM
FINCAN TASARIMINDA BiCiM VE iSLEV
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2.1. FINCAN TASARIMINDA BIiCiM VE iSLEV OZELLIKLERI

Dogada var olan her seyin bir bigimi vardir. Bigim, nesnenin ya da bir cismin
gorsel ve dokunsal algiy1 olusturan bir gerg¢ekligidir. Cizginin hareketi ile olusan bigim
tasarim igin en Oonemli unsurlardan birisidir (Asan Yiksel, 2014, s. 5). Giliniimiizde de
kullanilan kap kagak, bardak, canak, ¢comlek, testi vb. formlar insanlarin ihtiyaglarma
yonelik olarak ortaya ¢ikmistir. Seramik sanati insanin bigimlendirme, renklendirme ve
dekorlama konusunda ¢alistig1 ilk alan olarak bilinmektedir. Bu bigimlerin ana islevleri
siv1 ya da kat1 gidalarin tasinmasi, depolanmasi ya da bir yemegi pisirip servis edilmesi
yoniindedir. Zamanla ihtiya¢ dahilinde bu formlarin bigimlerinde ¢esitlenmeler

olusmustur (Er ve Cizer, 2013, s.75).

Kahve fincanlar1 ise kahve igimi i¢in 6zel olarak diisiiniilmiis siv1 tiiketimine
uygun sekilde kiiciik kase biciminde sekillendirilmis kaplardir. Kahve ¢esitliligi ve
gerekliligi agisindan fincanlar farkli boyut ve bigimlerde olabildikleri gibi kulplu,
kulpsuz, tek kulplu ya da ¢ift kulplu olarak da tasarlanabilmektedirler. Kahve fincani ile
bir biitiinii olusturan diger bir 6ge ise fincanin lizerine konuldugu tabaktir ve bu bigime
fincan tabagi adi verilmektedir. Farkl ¢esitlerde bircok kahve g¢esidinin varhigi farkl
sunum sekillerini de ortaya ¢ikarmistir. Kahve fincani seramik, porselen, cam, agag gibi
farkli malzemelerin kullanilarak yapildig1 bir form olarak bilinmektedir. Fincan
tasarimlar islev ve ihtiyaglar dogrultusunda tasarlanmis formlardir. Kahve fincani igin
gelistirilen bu tasarimlar sadece kahve i¢iminde kullanilmasi amaciyla yapilmstir.
Bigim 06zelliklerini belirleyen kenar ¢izgileri fincan formunun kendini gevreleyen ve
ayrilabilen bir alani olarak algilanmistir. Ayrica iriiniin islev pargalarina ait bigim
ogelerinin de bunlara paralel olarak degistigi ve gelistigi goriilmektedir. Uriiniin islev
parcalart yani kulplari, sir ayaklar1 form bicimleri olarak birbirinden farklilik
gostermektedir. Ana govde farkli bigimlere sahip olsa da formun karakter kazanmasina

onemli 6lglide etki etmektedir (Uzunkoprii, 2006, s. 13; Bigikogin, 2012, s. 72-74).
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Gorsel 2.1: Fincan Kulp ve Hacim Yapilar1

5 ) 5 [

W W W w

Kaynak:https://www.istockphoto.com/tr/vekt%C3%B6r/kahve-ve-tee-fincan-simge-
seti-buhar-ile-s%C4%B1cak-i%C3%AT7ecek-kupa-siluetleri-vekt%C3%B6r-
gm1239434118-362548554, 2022.

Tasarim asamasinda kullanilan ilkelerin formun olusturulmasinda 6nemli bir
etkisi bulunmaktadir. Bu calismada kahve fincanlar1 s6z konusu olup bir kahve
fincaninin tasariminda ana govde kulp, fincan, hacim ve boyut 6zelliklerinin bir arada
bir biitiin olusturarak uyumlu bir sekilde kullanilmasiyla saglanabilmektedir (Age, 2012,
s. 81). Uriiniin islev pargalar1 yani, kulplari, sir ayaklari, form bigimleri, hacim yapilar1

yapilan kahve formlari, gérselde goriildiigii gibi farklilik gostermektedir.

Yukarida verilen bilgiler 15181nda fincan tasarimi bigim ve islev ana basliklar1
altinda siniflandirilmistir. Bu ana basliklarin 1s18inda ilerleyen boliimlerde fincan

tasarimi agagida goriilen smiflandirmalar ¢ergevesinde irdelenecektir.

a. Fincan Tasarimida Govde

b. Fincan Tasariminda Yiizey

c. Fincan Tasariminda Islev

d. Fincan Tasarimida Malzeme

e. Fincan Tasariminda Kulp ve Zarflar

2.1.1. Fincan Tasariminda Govde

Fincan tasarimlarinda govde ve form bigimlenisi cesitlilik gostermektedir.
Genis, uzun, govdeden agiz kismma dogru genisleyen, geometrik, amorf, organik
govdeli olarak gesitlenmektedir. Bir fincanin govde yapisi o fincanin (iiriiniin) hangi
doneme ait oldugu hakkinda da bilgiler vermektedir. Govde yapilar1 her dénemde
farklilik gostermistir. Fincan formlarinda en temel aywric1 6zelligi govde olarak

tanimlanmaktadir (Ersdyleyen, 2015, s. 43).


https://www.istockphoto.com/tr/vekt%C3%B6r/kahve-ve-tee-fincan-simge-seti-buhar-ile-s%C4%B1cak-i%C3%A7ecek-kupa-siluetleri-vekt%C3%B6r-gm1239434118-362548554
https://www.istockphoto.com/tr/vekt%C3%B6r/kahve-ve-tee-fincan-simge-seti-buhar-ile-s%C4%B1cak-i%C3%A7ecek-kupa-siluetleri-vekt%C3%B6r-gm1239434118-362548554
https://www.istockphoto.com/tr/vekt%C3%B6r/kahve-ve-tee-fincan-simge-seti-buhar-ile-s%C4%B1cak-i%C3%A7ecek-kupa-siluetleri-vekt%C3%B6r-gm1239434118-362548554
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Kahve tiiketimi artik¢a, kahve ritiieli ile ilgili malzemelerin ve 6zelikle kahve
fincanlarinin iretimleri artmustir. Gorsel 2.2°deki Cin porselenlerinden esinlenilerek
yapilan Kiitahya ¢inisi fincanlar buna drnek olarak verilmistir (Ogel ve Soley, 2014, s.
16).

Gorsel 2.2: Dénemlerine Gére Fincan (Fincanlar 18. yiizyilm Ikinci Yarisi).

Kaynak: Ogel, Soley, 2014, s. 15.

Fincan tasarimida govdeyi olusturulan unsurlar bigimin dokunsal ve gorsel
farkliliklar1 ile birlikte nesneler arasinda ayirt edici 6zelliklerin olugsmasini saglarlar.
Kahve fincani1 formlar, geometrik, organik bi¢imlere dayali olarak siniflandirabilirler.
Elips, kiire, oval gibi li¢ boyutlu bi¢imler gelistirilerek yeni form ve bigimler

olusturulabilmektedir.

GoOvde tasariminda geometrik Ogelerin yani sira ¢izgi de 6nemli bir unsur
olarak karsimiza c¢ikmaktadir. Cizgi tasarimm baslangic olarak govde ana hattini
olusturan nesnenin 6nemli bir yapisi olarak goriilmektedir. Cizgi organik, dogrusal,
egrisel veya ritimli olarak formu ifade ederek farkli bir bicim kazandirmaktadir.
Ornegin yatay ¢izgi duraganhg, diiz ¢izgi sadeligi, dikey yiikselmeyi ve tirmanmayt,
egimli ritmi, kirik ¢izgi ise karmasayi ifade etmektedir. Cizgilerin bir araya gelmesi
sonucu yapilan fincan formunun boyutu ve hacmi meydana gelmektedir (Kura, 1989, s.

33).

Gorsel 2.3: Cizgisel Ozelliklerine Gére Fincan Boyutlari

Kaynak: https://tr.pinterest.com/pin/187392034484277042/, 2022.


https://tr.pinterest.com/pin/187392034484277042/
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Cizgi, tasarimin olusumunda gorsel bir enerji iiretir ve bu da olusturulan
boslukta diizenlemede ilk adimi olusturmaktadir. Yapilmas: istenen ya da yapilacak
olan kupa, fincan vb. formlarin teknik ¢izimlere uygun sekilde formun istenen boyutta

hacmi belirlenir ve yapilacak olan form olusmaya baslamaktadir.

Gorsel 2.4: Cizgilerin Bir Araya Gelmesi ile Elde Edilen Sekiller

Kaynak: https://tr.pinterest.com/pin/542120873904317761/, 2022.

Seramik bi¢imlerde ¢izgi genellikle egri esashidir. Ciinkii seramik tiretiminde
keskin c¢izgi hem sekillendirme asamasinda hem de sirlama sonrasinda olumsuz
sonuglar dogurmaktadir. Seramikte dayanakliligi artirmak adma degisken egriler

kullanilmaktadir (Bigikogin, 2012, s. 87).

Yapilan govde tasariminda ilk olarak ¢izgisel orant1 govdenin olusumunda
onemli bir etmen olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Cizgisel oranti pargalarin birbiri ile olan
baglantisina verilen addir. Bu sebeple ii¢ boyutlu bir gévdenin derinligi ve iki boyutlu
bir nesnenin eni ve boyunun birbiriyle kiyaslanmasi oranti kavramini tanimlamakta
onemli bir yer tutmaktadir. Yapilacak olan nesnelerin karmagik goériiniimii estetik bir
yapiya kavusmalarina yol agmaktadir. Cizgisel orantinin kurgusal 6zelliklerini giinliik
yasantimizda da sik¢a karsimiza gikmaktadir. Ornegin dogadaki agag yiikseltilerinin
ince, kalinlik ve dallarmin hatlarinda da buna sik¢a rastlanir. Kimisi uzun ince

govdesine baglantili dal yapist ile zayif dlgiilere sahipken, kimisi kalin gévde yapisina


https://tr.pinterest.com/pin/542120873904317761/
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sahiptir. Anlatilmak istenen pargalarin biitiinliikkle bir baglanti igerisinde olmasidir. Bu
hesaplama endiistriyel fincan form bigimlerinde de goriilmektedir. Tiirk kahvesi fincani
ebat ve ham madde Ozelligi agisindan kirillgan ve hassas bir yapidadir. Fincan
formlarinda ise ayni 6zellik kulp ve sir ayaklarinda da gegerlidir. Formun bi¢im yapilari
arasindaki genislik, darlik, biiyliklik, uzaklik gibi tiim ayrintilar orant: kavramini

olusturmaktadir (Age, 2012, s. 89-90).

Cizgisel tasarimin ardindan fincan formunun ana govdesinin olugsmasi i¢in en
onemli O0zellik ana hattir. Ana hatt1 saglayan 6nemli bir unsur ise geometrik bigimdir.
Geometrik bi¢cimi diger fincan formlarindan ayiran 6zelliklerden birisi ise geometrik
yapilaridir (Onder, 2019, s. 55). Fincan tasarimlar1 sahip oldugu bi¢im &zelliklerine gore
kulp ve ayak uzuvlarmim da gévdeye dahil oldugu geometrik formdur. Fincanin kulp ve
ayak bicimi de bu 6zelligi kapsamaktadir. Tek bir geometrik bigimin kullanilabilecegi
gibi farkli geometrik bigimlerin bir arada kullanilmasi ile de tasarim yapilabilmektedir.
Tasarimlarda geometrik bicimler kullanilabildigi gibi organik form olarak adlandirilan
herhangi bir geometrik bigime benzemeyen tasarimlarda yapilabilmektedir (Gudaoglu,
2019, s. 55; Bigikogin, 2012, s. 82- 83).

Gorsel 2.5: Geometrik Ozelliklerine Gore Fincan

-
k
e

Kaynak: https://tr.123rf.com/photo_52188233 b%C3%BCy%C3%BCk-%C3%A7ay-
barda%C4%9F%C4%B1.-ad%C4%B1m-%C3%A7izim-
%C3%B6%C4%9Fretici-ad%C4%B1m..html, 2022.

Geometrik bi¢imin kullanilabilecegi gibi farkli geometrik bi¢imlerin bir arada
kullanilmast ile de tasarim yapilabilmektedir. Fincan formlar1 da Gorsel 2.5°de
goriildiigli gibi cizgilerin ve geometrik boyutlarn bir araya gelmesi ile hacim

kazanmaktadir.
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2.1.2. Fincan Tasariminda Yiizey

Yiizey; iki boyutlu ve ii¢ boyutlu nesnelerin formunu belirleyen bi¢im olarak
tanimlanmaktadir. Fincan tasariminda yiizey, formun kimliginin olusmasinda énemli bir
etkiye sahiptir. Fincanda ylizey; doku, renk ve dekor 6zelliklerine gore ii¢ ana baglik
altinda incelenebilir. Fincan tasarimlarindaki yilizeyin sahip oldugu alan yiizey
ozellikleri bakimmdan degerlendirildiginde fincan tasariminin biitiintine farkli etkiler
sagladig1 goriilmektedir. Formun islevine uygun dekorlama, kabartma, oyma, kesme
(ajur), astar gibi uygulamalar da formun ana hattin1 olusturan gorsel estetiklige katki

saglamaktadir (Gliveng, 2014, s. 18; Aktas, 1999, s. 6).

2.1.3. Fincan Yiizeyinde Doku

Seramik yiizeylerde doku olusumu, eski ¢aglarda insanlarin parmaklarmni
kullanarak sekil verdigi ¢camura tirnak ve parmaklarmi bastirmak suretiyle baslamistir.
Bu durum dogal malzemeler ve farkli aletlerin kullanilmaya baslanmasiyla
cesitlenmistir. Zamanla gelisen dekorlama ve sekillendirme yOntemleri ticaretin de
baslamasiyla farkli toplumlarm birbirlerinden etkilenmesine yol agmistir. Her toplumun
kendi kiiltiir ve inanci, donemine has siislemeler yaptigi seramiklerde farkli doku

olusumlarina yardimc1 olmustur (Agatekin, 2002, s. 26-27).

Dogru sekilde uygulanan doku, kullanildigi yilizeye canlilik katmaktadir.
Sayilan bu doku ozellikleri glinlik hayattan endiistriyel kullanim triinlerine, kadar
akimiza gelebilecek her alanda karsimiza ¢ikmaktadir. Seramik kahve fincanlarini ele
alacak olursak, tiim gorsel objelerde oldugu gibi doku kavrami kahve fincanlarmin
tasarimlarinda da karakteristik Ozellik olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Fincan
tasarimlarinda doku 6zellikleri kahvenin sicak soguk iliskisi goz 6niinde bulundurularak
tasarima yansitilmaktadir. Fincan bi¢imleri tasarlanirken kullanima uygunlugu da goz
onilinde bulundurulmalidir. Sicak i¢cim kahveler i¢in kulplu ve yiizeyi dokulu, soguk
icim kahveler i¢in ise fincanlar genellikle kulpsuz ve dokulu olarak tercih edilmektedir.
Yapilan dokularin forma ve kullanima uygun olmasi gerekmektedir. Asagida verilmis
olan doku 6zelliklerine gore fincan drneginde goriildiigi gibi sicak i¢im i¢in tasarlanmis

dist dokulu fincan 6rnegimizi gormekteyiz (Bigikogin, 2012, s. 99-100).
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Gorsel 2.6: Doku Ozelliklerine Gore Fincan

Kaynak: https://tr.aliexpress.com/item/4000697364095.html, 2022.

Doku gorsellerine bir 6rnek olarak da Pmar Baklan’in iz adli fincan1 6rnek
olmaktadir. Tamamen el izlerinin bulundugu ve her fincanin ayr1 ayr1 kalip yontemi ya
da camur torna kullanilmadan, ¢amur gramajlar1 belirlenerek tek tek el ile
sekillendirmesi kendisi tarafindan yapilmistir (“Topragin, suyun, atesin izini siirdiik
ylizyillardir. Sekil verirken sekil aldik toprakla. Doganin ve yasamin biraktigi tim
izlerle ben olduk, biz olduk, bir olduk. izler, bizi biz yapan...Ruhumda, kalbimde
tasidigim aci, umut, sevgi yiikli tiim izleri parmaklarimin izine ekledim, her dokunusta
biitiinlestigim ¢amura sabitledim. “Iz Kupa”... I¢ boslugunda evreni tasiyan, disinda

yasamin izlerini..."). (https://www.blend1601.com/el-sanati-iz-porselen-kupa, 2022).

Gorsel 2.7: 1z

Kaynak: https://www.instagram.com/p/CWQ-5w9jdJe/?igshid=Nzg3NjIINGI, 2022.


https://tr.aliexpress.com/item/4000697364095.html
https://www.blend1601.com/el-sanati-iz-porselen-kupa
https://www.instagram.com/p/CWQ-5w9jdJe/?igshid=Nzg3NjI1NGI
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2.1.4. Fincan Yiizeyinde Renk

Seramigi olusturan malzemelerin kendine 6zgii fiziksel ve kimyasal 6zellikleri
bulunmaktadir. Seramik iiriinlerin renklendirilmesinde kullanilan ¢amurun 6zelligine
bagli olarak uygulanilacak renkler belirlenmektedir. Seramigin etkin bir bi¢imde
iretilmeye baglanmasi Neolitik doneme rastlamaktadir. Bu donemden sonra renk
onemli bir yere sahip olmustur. Bu sebeple kullanilan renk verici maddelerde gesitlilik
artmigtir. Kullanilan renkler oksit, boya ve sirlar olarak ¢esitlenmistir. Seramik biinyeyi
renklendirmek dekorlamak anlammna gelmektedir. Pisirim Oncesi ve sonrasi
renklendirme iki farkli sekilde yapilabilmektedir. Birincisi kullanilan ¢amurun
renklendirilmesi, ikincisi seramik bilinyenin yilizeyine renk uygulanmasiyla elde
edilmesidir. Uygulanan renklerin formlara uygun kullanilmas1 formun estetikligine
dikkat edilmesi agisindan 6nemli bir unsurdur (Balyemez, 2017, s. 4,5,12). Seramik
bilinyeyi renklendirmek, dekorlamak anlamina gelmektedir. Verilen 6rnekte bej bir renk

kullanilarak siyah renkle kombine edilmis bir 6rnek goriilmektedir.

Gorsel 2.8: Renk Doku Hacim Uyumlulugu

Kaynak:https://www.sirmaison.com/esma-dereboy-tube-kahve-fincan-siyah-fildisi-
renk, 2022.

2.1.5. Fincan Yiizeyinde Dekor

Dekor tarihin en eski donemlerinden bu yana insanoglunun yasadigi ortami ya
da kullandig1 esyalar1 siisleme ihtiyaci duymasi ile birlikte baglamigtir. Dekor yani siis
kavrami, gecmisten giliniimiize kadar cografi bolgelere ve ¢aglara gore, degiskenlik
gosteren ancak 0zlindeki anlami korunarak tanimlanmigtir. Seramikte ise dekor yiizeyi
boyanan, ¢izilen, sirlanan vb. iglemler ile desen uygulanan esya ile kisi arasinda 6zel bir

iliski olusturulmakta ve ona farkli anlamlar yiiklenmesi olarak da tanimlanmaktadir.


https://www.sirmaison.com/esma-dereboy-tube-kahve-fincan-siyah-fildisi-renk
https://www.sirmaison.com/esma-dereboy-tube-kahve-fincan-siyah-fildisi-renk
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Tarihsel silirecte insanoglu toplumlarin  kiiltiirel —diizeylerini, duyarliliklarini,
davranislarini ve inanglarini yansitmak i¢in dekor kullanmislardir (Isiktan, 2007, s. 15-
18). Endiistri devrimi ile teknolojik ¢agin getirdigi liretim yontemleri sanat1 etkilemistir.
Ozellikle bu devrin sonrasi seri iiretime dahil olan seramik iiriinlerde teknolojiden
faydalanmak zaruri bir ihtiyag¢ haline gelmistir. Ayn1 zamanda bu teknolojik gelismeler,
seri tiretimi dekor yontemleri agisindan etkilemistir. Seramik iiretiminin tarihsel siireci
icerisinde seramik yiizeylerde pek ¢ok dekor yontemi kullanilmustir. {lkel dénemlerde
deneme yanilma yOntemi kullanilarak daha sonralari ise bilimsel verilerin ve
teknolojinin kullanilmasi ile dekor yontemlerini gelistiren insanoglu, dekor yontemlerini

bir ifade ve siisleme arac1 olarak kullanmislardir (Age, 2007, s. 32-33).

Gorsel 2.9: Justin Rothshank Dekorlu Fincan

Kaynak: https://bluespirall.com/artist/1008-justin-rothshank 2023.

Geleneksel tekniklerin yaninda teknolojinin gelisimi farkli materyallerin ve
tekniklerin ¢esitlenmesine olanak saglamistir. Bu teknikler yas camur iizerine, biskiivi
iizerine, sir uygulanmis ancak sir pisirimi ger¢eklesmemis iirlin iizerine (ham sir iisti
dekor) ve sirh pisirimi gerceklesmis iriin {izerine de uygulanmaktadir. Bu
uygulamalardaki kullanilan boya, pisme derecesi, blinyenin ham, biskiivi ya da sirli
olmasma gore dort grupta toplanmaktadir. Siralti,siri¢i,siriistli ve yas ¢amur lizerine
yapilan dekorlardir. Bu dekorlar tek bir iirlinde hem yas ¢amur iizerine, hem sir alt1

hem de sir istii olarak ayni biinye i¢in kullanilabilmektedir (Tekiyeh, 2015, s.19).

2.1.6. Fincan Tasariminda islev

Islevsel ozelliklerine gore fincan tasarimlart formun bigimini dogrudan ve
biiylik oranla ortaya koyan bir unsur sayilabilmektedir. Genel olarak tiim nesneler

fiziksel gereksinmenin sonucunda ortaya c¢ikmaktadir. Kullanim amacina yonelik


https://bluespiral1.com/artist/1008-justin-rothshank%202023
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formun ya da {rliniin yapilis amacina islev denilmektedir. Bu yilizden giiniimiizde
kullanilmakta olan endiistriyel seramik triinlerin ¢ogu islevlerine gére isim almislardir.
Ormegin; kahve fincam sadece kahve igmek igin tasarlanmis ve bigimlendirilmistir.
Ancak tarihsel siirecte kahve cesitlenerek giiniimiize gelmistir. Ilk zamanlarda Tiirk
kahvesi kiiciik kaplarda (fincan) karsimiza ¢ikmaktadir. Cesitlerin ortaya ¢ikmasiyla
birlikte kullanilan fincanlarin boyut ve bi¢imleri de kahvenin yapim ve i¢im sekline

gore islevsel bir boyut kazanmistir (Kura, 1989, s.51).

Insanin giinliik kullanimi igin var olan her nesne, insan hayatinda kolaylik
saglamak amaci ile gelistirilmektedir. Uretim siirecinde iireticinin, yapilan iiriin ile
kullanic1 arasindaki bir bag kurarak tercih edilmesini saglamak 6nemli olmaktadir.

1800'lerin sonlarma dogru sosyal statii fark etmeksizin neredeyse tiim erkeklerin
biy1g1 vardi. Otoriter bir goriintii yarattig1 icin de Ingiliz ordusu iiniformasinin zorunlu
bir pargas1 haline gelmisti. Bu akim Ingiltere’den Avrupa’ya, oradan da kuzey
Amerika’ya biiyiik bir hizla yayildi. Biyik bakiminin dikkat edilmesi gereken pek ¢ok
hususu mevcuttu pek tabii. Ideal biyik; siki, sert ve cok uzun veya cok kisa
olmamaliydi. Biyiklarin bakimimna fazlasiyla 6zen gosteren bazi erkeklerin giin boyu
yanlarinda kiigiik bir tarak tasimasiyla da karsilasilmaktaydi. Hatta daha iyi bir gériiniim
icin ¢ogunun biyiklarmi boyadigini da soyleyebiliriz. Biyiklarin sabit durmasi ig¢in
balmumu kullanimi ¢ok yaygindi. Ozellikle sicak iceceklerin tiiketimi karsisinda
balmumunun dayaniksizlig1 biiyiik bir problem olusturmaktaydi. Cay ve kahve icerken
balmumunun sicaktan erimesi ve biyiklara igecegin bulagmasi sorununa ¢oziim
getirmek igin 1860 yillarinda Ingiliz ¢omlekei Harvey Adams biyik fincanlarini icat
etti(http://seyler.eksisozlok.com7biyiklari-degdirmedecay-icmeyi-saglayan-vikktorya-

devri-icadi-biyik-fincani).

Gorsel 2.10: Biyikli Kupa

B>

Kaynak: https://yemek.com/-kupa-tasarimlari/ 2023.



http://seyler.eksisozlok.com7biyiklari-değdirmedeçay-içmeyi-sağlayan-vikktorya-devri-icadi-biyik-fincanı
http://seyler.eksisozlok.com7biyiklari-değdirmedeçay-içmeyi-sağlayan-vikktorya-devri-icadi-biyik-fincanı
https://yemek.com/-kupa-tasarimlari/
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Bu durum formun kullanima uygun bir sekilde tasarlanip tiretilmesi seklinde
aciklanabilmektedir. Sofra seramiklerine 6rnek olarak bir kahve fincani seti tasarimi
yapilirken, kahvenin servis edilmesi sirasinda, servisi yapanin ve ikrami alan kisinin de
hareket kisithilig1 olmadan fincanin tutulmasi, i¢im kolayligi, tutma gibi 6zellikleri géz
onilinde bulundurulmalidir. Yapilan formlarin ¢ap, boy, incelik, kalinlik gibi detaylarin
kullanim ag¢isindan insan eline uygun bir bigcimde tasarlanmasi gerekir. Bunun yani sira
tasarlanan iirliniin tiretim asamasini da etkileyen faktorler arasinda, formun ¢api, boyu,
inceligi, iretim sekline uygunlugu (dokiim, elle sekillendirme, pres, vb.) yer almaktadir.
Kahve fincanlarinin iiretiminde en sik rastlanan problem formun kulp ve agiz
kisimlarinda olusmaktadir. Uretim sekline gére bu siireg dogru bir sekilde
planlanmalidir (Ozkan, 2019, s. 95). Var olan bir forma (fincan) islev kazandirmak ve
bu islev ile birlikte gorsel bir farklilik katmak miimkiindiir. Ancak ne kadar degisime
ugrasa da forma bakan bir kisi onun fincan oldugunu bilmektedir. Yani islevsellik

formun geleneksel yapisini bozmamaktadir (Cizer, 2013, s. 77).

Bir fincan tasarimida denge ve simetri 6nemli bir rol oynamaktadir. Form,
boyut ve hacme uygun olarak tasarlanmalidir. Tasarim boyut, yiikseklik, derinlik,
kalmlik, sir ayagi ve kulp yapilar1 denge ve simetriye uygun olarak yapilmalidir.
Bunlardan herhangi birinin hatali yapilmasi iiretimden kullanim asamasina kadar
olumsuz sonuglar olusturmaktadir. Ornegin sir ayagmm boyut, hacim oranina uygun
sekilde yapilmamasi fincanin estetik goriintiisii yaninda kullanim asamasinda da
sikintilar olugsmasina sebep olur. Bir bagka 6rnek olarak hacim ve boyutu biiylik olan bir
fincanin kulpunun ¢ok kiiclik ya da gereginden biiyiik olmas1 kullanim1 zorlastirmakta
ve kotii bir goriiniime sebep olmaktadir. Bu sebeple tasarimin fiziksel denge ve oranti
kavraminin dikkate alinarak yapilmasi gerekmektedir bu durum estetik bir goriiniime
kavusmasini desteklemektedir. Fincan formlar1 genellikle kii¢iik form yapilarina sahip
olmaktadir. Ebatlarina gore kulp ve sir ayaklarinin dogru se¢ilmesi ve dogru sekilde

oran orant1 kavramu ile desteklenerek yapilmasi gerekmektedir (Kurtaslan, 2005, s.205).
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Gorsel 2.11: Tasarimda Oran - Oranti - slev

-

Kaynak: https://elphceramics.com/products/piccolo-mug 2023.

Genel olarak kafeterya veya kahvehanelerde sunumuna dikkat edilen ve her
kahvenin i¢imine uygun boyutlar1 ve cl Ozellikleri mevcuttur. Kahvenin miktari,
yogunlugu kahve bardagi veya fincan boyutlar1 olarak 6zelliklere sahiptir. Bu nedenle
Tirk kahvesi fincaninda latte, latte fincaninda espresso, espresso fincaninda tiirk
kahvesi icilmemektedir. Yapilan her kahve dogru bir sekilde servis edilmesi
gerekmektedir. Kahve fincani gesitleri cappuccino, latte ve espresso kahve fincanlari

birbirlerinden farkli formlara sahip tasarim iiriinleridir.

Gorsel 2.12: Hacim Farkliliklar1

[T D
L

Kaynak:https://nestle-nespresso.com/news/modern-design-meets-pure-elegance-in-

nespresso-s-new-porcelain-collection 2023.

Tiirk kahvesi, Americano, Espresso, Latte, Machiato kahvelerinin her birinin
ayr1 ve farkli formlarin oldugu fincanlardir, tiirk kahvesi ve espresso miktarlar1 hemen

hemen ayni azmlikta olsa bile formlar1 birbirlerinden oldukga farklidir.


https://elphceramics.com/products/piccolo-mug
https://nestle-nespresso.com/news/modern-design-meets-pure-elegance-in-nespresso-s-new-porcelain-collection%202023
https://nestle-nespresso.com/news/modern-design-meets-pure-elegance-in-nespresso-s-new-porcelain-collection%202023
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Gorsel 2.13: Espresso Fincani

Kaynak: https://www.ebay.com/itm/194873036250, 2023.

Kahvenin tadin1 ve aromasini dogru sekilde anlamak i¢in kahvenin sicakligini
sirdiirmesi ve heterojen yapisini korumasi i¢in fincanlar oldukca 6zenle segilir
(https://www.espressoperfetto.com/blog/icerik/cafelerde-kullanima-uygun-ve-kullanisli-
kahve-fincani-modelleri, https://kahvebaz.com/kahve-fincani-ne-kadar-onemli/, 2021).

Estetik Olgiitlere uygun olarak c¢evrenin diizenlenmesi insanin kendini
cevreleyen nesneler ile ilgili olan iliskisinde ©nemli rol oynamaktadir. Insan
yasantisindaki ilkel bi¢imi su anki giiniimiize kadar olusan gelismeler (Teknolojik ve
sanatsal) farkli toplum ve cografya, yapilan formun yiiksekligi, algakligi, genisligi,
darligi, hacmi ve rengi gibi bir¢ok detayi etkiler. Bu sebeple bazi toplumlarda formlarin
ve malzemenin aymi sekilde kullanilmasi o toplumun kiiltiirel yapisi, iklimi ve

teknolojik kosullari ile baglantilidir.

Tasarlanan fincanin kullanilacagi yere (mekan) uygunlugu, islevselligi, estetik
deger tasimasi onemlidir. Cafe ve restoran gibi isletmeler fincan se¢imini mekanin
tasarimina, miisteri portfoyiine, ikram edilen kahve ¢esidine ve kullanilan malzemeye
(seramik, porselen, cam, vb.) gore belirlemektedirler (Acar, Cakirbas ve Cizmeci, 2019,
s. 137). Ayn1 zamanda oteller cafe ve restoranlara gore daha standart form seciminde
bulunmaktadirlar. Gilinlimiizde bu durum bazi1 butik otellerde daha modern bir tarz
olusumlar1 ile farkli bir noktaya gelmeye baslamistir. Fincan formunun bigimleri kisisel
kullanima yonelik olarak tasarlanmaktadir, kirilgan ve hassas yapida olduklar1 igin
mekan icerisinde rahatga istif edilmesi, hassas kirilgan olan yapilarina karsin daha
dayanikli ve kullanima uygun olmalar1 gerekmektedir. Yan yana veya iist iiste istif
edilen birbirine ge¢meli formlarn tasarlanmis oldugundan, servis edildiginde ve yikama
esnasinda kolaylik saglamasi ve bulundugu yerde kalabalik yaratmadan diizenli ve

tertipli bir sekilde bulunmasi kolaylik saglamaktadir (Age, 2019, s. 137).


https://www.ebay.com/itm/194873036250
https://www.espressoperfetto.com/blog/icerik/cafelerde-kullanima-uygun-ve-kullanisli-kahve-fincani-modelleri
https://www.espressoperfetto.com/blog/icerik/cafelerde-kullanima-uygun-ve-kullanisli-kahve-fincani-modelleri
https://kahvebaz.com/kahve-fincani-ne-kadar-onemli/
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Gorsel 2.14: Kullanim Cergevesi Ozelliklerine Fincan Stand1

Kaynak:https://www.cafemarkt.com/biradli-tabakli-doner-fincan-standi-56-fincan-
kapasiteli, 2022.

2.1.7. Fincan Tasariminda Malzeme

Fincanlar kullanim amacina ve sekillendirildikleri ham maddelere gore farklilik
gostermektedir. Kulp, ayak, rolyef, boyut, dekor oldugu gibi hammadde olarak da
seramik cam, porselen ve terracotta fincanlar, metal, bakir gibi bir¢ok materyalden
olusan fincanlar bulunmaktadir (Serinsu, 2022, s.68 ). Ham maddelerine gore fincanlar
cesitli gruplara ayrilmaktadir. Porselen fincanlar kahve tiryakileri tarafindan en ¢ok

tercih edilen kahve igme araci olarak deger gormektedir.

Gorsel 2.15: Ug Kisilik Cay ve Kahve Takimi, Porselen, 1774 - 1814, Meissen,

Almanya, Topkap: Saray1 Miize 145. Koleksiyonu, Istanbul

Kaynak: Tayyar, 2015, s.72.

Bu fincanlara, bakildiginda ¢ok ince bir et kalinligna sahiptir ve bazilar1 seffaf
ozellik gostermektedir. Ayn1 zamanda porselen, malzeme olarak sert, dayanikl,
hijyenik ve gozeneksiz olmasi agisindan diger malzemelerden daha {istiin bir degere
sahiptir. Porselen fincanlar 70-90 cc i¢ hacme sahip Olgiilerde {iretilmektedir
(Ozgiindogdu, 1992, s. 26-27; Giiral, 1999, s. 32-33).


https://www.cafemarkt.com/biradli-tabakli-doner-fincan-standi-56-fincan-kapasiteli
https://www.cafemarkt.com/biradli-tabakli-doner-fincan-standi-56-fincan-kapasiteli

47

Stoneware fincanlar, porselen fincanlara yakin bir goriintiide olmalarma
ragmen hammadde icerigi porselen gibi ince bir goriintliiye sahip olmalarina imkan
saglamamaktadir. Stoneware fincanlar genellikle cappuccino, nescafe gibi kahvelerin
iciminde kullanilan formlardir, giiniimiizde kupa olarak tabir edilen 250-300 cc hacme

sahip tabakli ya da tabaksiz olarak tiretimi yapilmaktadir (Tacyildiz, 2015, s. 22).

Gorsel 2.16: Stoneware Fincanlar

Kaynak: https://tr.pinterest.com/pin/69313281756188367/ 2023.

Cam fincanlar, tlizerine desenler yapilarak tasarlanmis estetik bir goriintiiye
sahiptirler ancak porselenin degerli oldugunu diisiinenler tarafindan c¢ok fazla ilgi

gormemislerdir. Cam fincanlar1 Beykoz camlarinda rastlanmaktadir (Giiral, 1999, s. 35).

Gorsel 2.17: Beykoz Camlari

Kaynak: Kiigiikerman, 2021, s. 269.

Terracotta fincanlarin en belirgin ozelligi tamamen, Kirmizi ¢amurdan
yapilmig olmalaridir. Bu fincanlar gilinlimiizde fabrikalarda iiretilmemektedir. Cini
fincanlar Tirk kiiltiriinde en ¢ok 18. yiizyilda Kiitahya ¢inilerinde rastlanmigtir.

Doneme ait fincanlar giinlimiizde Kiitahya arkeoloji miizesinde sergilenmekte ve bazi


https://tr.pinterest.com/pin/69313281756188367/
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ozel koleksiyonlarda yer almaktadir, giinimiizde daha ¢ok modernlesmis tasarimlar ile

karsimiza ¢ikmaktadir.

Gorsel 2.18: Terracotta Fincan

Kaynak:https://www.amazon.in/ExclusiveLane-Handmade-Clay-Earthen-
Brown/dp/BO7TDWPBDWR 2023.

Genel olarak hamuru beyaz astarli, seffaf, renksiz siralt1 kobalt mavi, sari,
kirmizi ve yesil, konturlar da siyah kullanilarak bezenmistir. Seramik fincanlar
giinimiizde sik¢a kullanilan, porselene kiyasla daha uygun fiyatl olmasi bakimindan

tercih sebebidir (Giiral, 1999, s. 36).

Osmanli déneminde sosyal yasamin bir uzantisi olan kahve kiiltiirii, Ttirklerin
kiiltiirel bir degeri olan misafirperverlik adeti ile siki bir bag kurmustur. Ancak,
Modernizm’in  etkisiyle farklilasip degisen kahve kiltiri kahvenin tiikketim
aligkanliklarin1 da degistirmistir. Seramik, porselen ve cam fincanlar yerlerini hizli

tiiketimi destekleyen plastik ve karton bardaklara birakmustir.

Gorsel 2.19: Kullan At Karton Bardak

Kaynak: Kisisel Arsiv.


https://www.amazon.in/ExclusiveLane-Handmade-Clay-Earthen-Brown/dp/B07DWPBDWR
https://www.amazon.in/ExclusiveLane-Handmade-Clay-Earthen-Brown/dp/B07DWPBDWR
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Hindistan da siklikla tercih edilen kullan at fincanlarin seramik malzemeden

yapilmis olmasi ilging bir detay olarak karsimiza ¢ikmaktadir.

Gorsel 2.20: Terracotta Kullan At Fincanlar

Kaynak: Serinsu, 2022, s.70-73.

2.2. FINCAN TASARIMINDA KULP VE ZARFLAR

16. yy. ortalarinda Osmanli bagkentine gelmesi ile beraber kahve tiiketimi
yayginlagmistir. Bununla birlikte fincan kullaniminin asil amaci kahve icmek olmustur.
Genellikle ¢cay ve kahve igmek i¢in kullanima uygun olan fincanlar, ilk olarak Cin
porseleninden yapilmis olup “kallavi” admi tasimaktadir. Giinlimiize kadar tabakl ve
kulplu, kulpsuz, zarfli sekillerde degisiklik gostermistir. Giiniimiizde ise boyut olarak
daha cok kiiciiltiilerek genellikle Tiirk kahvesi i¢in kullanilmaktadir (Gediikk ve
Erdogdu, 2015, s. 283). Kulp, tutma yeri anlamina gelmektedir. Tencere, dolap, kupa,
fincan gibi formlarin tutulmasi igin biinye {izerine kulp adi verilen ¢esitli sekillerden
olusan eklemeler yapilmaktadir. Kulp, ahsaptan metale, camdan seramik ve porselen
gibi bircok materyal i¢in islevsel bir 6neme sahiptir (Kalaycioglu, Aras, Cinar, 2017,s.
1191). Seramik kabin islevi ve bigimine gore kulplar yatay, dikey, tek ve ¢ift olarak
cesitlenmektedir. Kahve fincanlar1 gibi kiiclik formlarda genel olarak tek dikey kulp
kullanilmaktadir, bu kulplar formlara estetik deger katmasi sebebi ile Onemli yer
tutmaktadir (Kivrak, 2000, s. 28). Bazi fincanlar kulpsuz tasarlanmistir. Ancak bu
kulpsuz fincanlar zarf adi verilen fincani c¢evreleyen, tasima gorevi yapan kullanim
araglaridir. Literatiirde ilk kahve fincanlarinn hem kulpsuz hem de zarfsiz oldugu

belirtilmektedir.
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Gorsel 2.21: Kulpsuz Fincan

Kaynak: Erdogdu, Gediik, s. 293.

Bu doneme ait 340 mavi-beyaz fincanin tamami kulpsuz ve ortalama 9.5 cm.

capinda ve 5.5 cm. yiiksekligindedir.

Kahve igme aliskanligi toplumun her kesimine yayildigi diisiinildiigiinde,
fincanlar farkli sekillerde (kulplu, kulpsuz, zarfli, zarfsiz vb.) formlar kullanilmistir.
Zarf kullanimi estetik bir degere sahip olsa da zarfin asil kullanim amac1 fincanlarin el

yakmamasi i¢indir (Bigikogin, 2012, s. 109).

2.2.1. Kulp Ozelliklerine Gére Fincan

[k zamanlarda fincanlar kulpsuz olarak iiretilmislerdir. Ciinkii {ireticiler
kulbun govdeye eklenmesi sirasinda dogru agi ve noktalar1 belirleyememislerdir. Bu
sorun bir¢ok denemeye ragmen ¢oziilememis ve bir donem fincanlar kulpsuz olarak
kullanilmistir. Kulbun gévdeye dogru bir sekilde eklenmesi durumu ¢oziimlendikten
sonra kulplu fincan iiretimine geg¢ilmistir (Yilikoglu, 2009, s. 27). Kulplu fincanlar
kullanim1 bakimindan en ¢ok tercih edilen modellerdir. Kahve fincanlarinin kulplar1 son
derece kullanigh bir sekilde tasarlanmistir. Fincanlarin kulplar1 tutma, kaldirma, tasima
ve asma gibi fonksiyonlara sahiptir. Kulplar insanlarin fiziksel 6zelliklerine (el ve
parmak eklemleri) uygun bir sekilde tasarlanmalidir. Aksi halde tutma, tasima ve
kaldirma sirasinda elin yorulmasina ya da incinmesine sebep olmayacak bigimde
sekillendirilmelidir. I¢ilen kahve cesidi fincanin formunda nasil farkliliklar yaratiyorsa
kulp 6zellikleri de fincan formuna gore sekillenir, 6rnegin; Latte en genis i¢ hacme
sahip olan fincanlarda tiiketilmektedir. Bu fincanlarin bigimsel 6zellikleri ile kulp
bicimi uyumludur, kulp biyiiktiir tutup kaldirma islevi bes parmak kullanilarak
gerceklesmektedir. Buna karsin Tiirk kahvesi fincan1 ¢ok kiigiik bir boyut ve hacme
sahiptir. Formun 0dlgiilerine uygun kulp kullanilmaktadir (Gtiral, 1999, s. 38). Kulbun

tutulup kaldirilma islevini iki parmak ile gergeklestirmek miimkiindiir. Kahve fincani
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kulbu tasarlanirken, fincan biciminin kulba ihtiyagc duyup duyulmadigimm el ve
parmaklarin rahat ve giivenilir bir sekilde kulbu nasil kavrayacagini, kahve c¢esidine
uygun (kahve fali i¢in fincanin ters c¢evrilmesine uygunlugu) olup olmadigi, fincan
govdesinde kulbun nerede olmasi gerektigi estetik degerler tasiylp tasimadigi, gibi
durumlar g6z 6niinde bulundurulmalidir. Bu 6zelliklerin yani sira {iretim yontemlerine
ve sekillendirme yontemlerine gore de farklilik gostermektedir. Kulplar el ile
sekillendirme (plaka kulp, fitil kulp ve ¢ekme kulp), kalip ile sekillendirme (dokiim ve
Pres ile sekillendirme) olmak {izere iki sekilde elde edilmektedir (Giiral, 1999, s. 38;
Bigikogin, 2012, s. 110- 111).

2.2.1.1. Tek Kulba Sahip Fincanlar

Kahve fincanlar1 tek kulplu formlar olarak kullanim kolaylig1 saglamaktadir.
Genel olarak tek kulplu fincanlar tabak ile birlikte kullanilmaktadir. Bu formlar fincan
boyut ve sekillerine gore degisiklik gostermektedir. Kulplarin kullanim sekli biinyenin
ag1z kismindan baslayip govdeye kadar aldig1 egimle tamamlanabilmektedir. Boyun ve

govde arasinda da bir baglanti olusturmaktadir (Gtiral, 1999, s. 38).

Gorsel 2.22: Tek Kulplu Fincanlar

Kaynak:https://kutahyaporselen.com/kutahya-porselen-ruya-kahve-takimi-lacivert,
2023.

Gorsel 2.22°de goriildiigii gibi forma uygun kulp yapist tek kulplu olarak

belirlenmis, govde ve boyun arasinda bir baglant1 olugmaktadir.

2.2.1.2. Dikey Kulpa Sahip Fincanlar

Seramik, ¢ini ve porselenden yapilan kahve fincanlarinda kulp, gévdenin agiz
kismma dikey olarak sabitlenmis formlar olarak tasvir edilebilmektedir. Kulp fincanin

agiz boliimiine yakm bir noktadan govdenin orta kisimlarma dogru dik bir sekilde


https://kutahyaporselen.com/kutahya-porselen-ruya-kahve-takimi-lacivert
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baglanabilmektedir. Fincan gibi formlar torna ile sekillendirilmektedir. Torna ile
sekillendirme (¢amur torna ya da sablon torna ile) merkezde donen bir zemin iizerinde
gerceklesmektedir. Sekillendirme sirasinda kulp takilmasi teknik olarak miimkiin
olmamaktadir. Kulp, fincanin sekillendirme islemi bittikten sonra govdeye
yapistirilmaktadir. Kulbun govdeye eklenmesi i¢in kuruma sirasinda yasanacak
olumsuzluklar hesaplanarak dogru agidan yerlestirilmelidir. Kahve fincanlarma eklenen
kulp, kullaniciya rahat bir kullanim imkéan1 saglamaktadir. Ayrica giiniimiizde dokiim
kaliplar1 ve ¢ektirmeli sablon tornalar ile yapilan iiretimlerde fincan gibi kulplu formlar

bir biitiin olarak sekillendirilebilmektedir (Bigikogin, 2012, s. 115).

Gorsel 2.23: Dikey Kulplu Fincanlar

Kaynak:https://dornob.com/bevel-cup-healthier-easier-to-dry-twist-on-typical-mugs/
2023.

Kahve fincanlarma eklenen kulp, kullaniciya rahat bir kullanim imkéani
saglamaktadir. Fincanlarda goriildiigii gibi kulp yapilar1 modellere gore degisiklik

gostermektedir.

Gorsel 2.24: Fincan Kulp Ornegi

Kaynak: https://www.itsliquid.com/esmadereboy.html 2023.


https://dornob.com/bevel-cup-healthier-easier-to-dry-twist-on-typical-mugs/
https://www.itsliquid.com/esmadereboy.html
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2.2.1.3. Kulpsuz Fincanlar

Ilk zamanlarda kahve, corba kaselerinde ya da taslarda igilmeye baslanmis
zamanla boyutlar1 kiiglilerek fincan boyutunu almigtir. Baz1 minyatiir eserlerde kulpsuz

ve biiyiik kahve fincanlar1 da goriilmektedir.

Gorsel 2.25: Kulpsuz Fincan Minyatiir Ornegi

Kaynak: https://wannart.com/icerik/25481-osmanli-sarayinda-kahve-kulturu, 2022.

Kulpsuz fincanlar genellikle tek yudumluk olup kiiltiirel agidan farklilik
olusturmaktadir. Tek yudumluk kahveye mirra fincan1 Ornek olarak verilebilir

(Bayramova, 2019, s. 53; Eregiz, 2017, s. 49).

Gorsel 2.26: Muirra Fincani

Kaynak: Gaspar, 2022, s. 25.

2.2.1.4. Zarfh Fincanlar

Zarf, kulpsuz fincanlarin i¢ine konuldugu ayakli formlardir. Zarflar fincan
boyundan daha asagi bir mesafededir. Bu mesafe dudak pay1 dedigimiz bdliim i¢in
hesaplanarak yapilmistir. Onceleri kulpsuz olarak kullanilan fincanlarda 17.yy. dan

itibaren zarf kullanilmaya baslanmistir. Kahve ikrami yapan ve kahve igen kiginin elini


https://wannart.com/icerik/25481-osmanli-sarayinda-kahve-kulturu
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yakmasina karsin eklenen zarflar zamanla kahve sunumuna kattig1 estetik agidan deger
kazanmistir. Fincan zarflar1 Ozellikle degerli taglar ve madenlerin kullanildig:
porselenden iiretilmiglerdir. Bu zarflar, altin, piring, bakir ve giimiis gibi madenler,
abanoz agaci, kuka, sandal gibi agaglardan baga ve fil disi gibi bazi hayvan kemik
kabuk ve boynuzlarindan da yapilmiglardir. Bu zarflarda telkari, kalemisi, ve kakma
gibi tekniklerin kullanildig1 bilinmektedir. Asagidaki gorsel 6rnegin de goriinen
bakirdan olusan fincan zarfi yer almaktadir. 17. yyda kullanilan zarflara ornektir

(Okumus, 2000, s. 36; Eregiz, 2017; s. 49, Giiral, 1999, s. 41).

Gorsel 2.27: Bakirdan Olusan Fincan Zarfi

Kaynak: Kalay, 2018, s. 151.

2.2.1.5. Zarfsiz Fincanlar

Zarf goriiniimii veren kendinden zarfli, zarfi temsil eden alt boliime sahip ve
kahvenin konuldugu fincanin ayr1 yapilarak birlestirilmesi sonucu yapildigi
bilinmektedir. Bu bilgiye Izmir agorasi kazisinda bulunmus olan kirik bir fincanin

olustugu, anlasilmaktadir (Yal¢in, 2018, s. 201).

Gorsel 2.28: Kendinden Zarfli Fincanlar

Kaynak: Gok Giirhan, 2015, s.105-106.
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Diger 6rnekte goriinen ise Beyaz/krem renkli camurlu, beyaz astarli, kirmizi,
kobalt mavisi ve siyah renkle dekorlanmis olup, iki kademeli konik govdeli, disa ¢ekik
agizli ve halka kaideli olarak goziikmektedir. Govdedeki iki sira halinde yapilmis olan
dalgali hattin igleri beneklerle doldurulmustur. Dalgali hatlarin uglarina ince sarkitlar
eklenmistir. Fincanin merkezi stilize bitki motifiyle belirginlestirilmistir. Fincan bu

haliyle kendinden zarfl1 gibi goriinmektedir

Gorsel 2.29: Kendinden Zarfli Fincan

18. yiizyilin ikinci yaris1 y. 5,6 cm, agiz ¢. 6.6 cm, kaide ¢. 2.8 cm Env. No: PMK 342

Kaynak: Atag, 2015, s. 45.



UCUNCU BOLUM
FINCAN TASARIMI VE UYGULAMALAR
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3.1. KiSISEL UYGULAMALAR

Fincan elle sekillendirme, ¢amur torna ile sekillendirme, seri iiretimde sablon
pres ve dokiim ile sekillendirme yontemleri ile yapilabilmektedir. Tez kapsaminda
yapilan literatiir taramasinda elde edilen bilgiler 1s1g8inda kahve c¢esitlerine ait fincan
Ozellikleri gbz Oniinde bulundurularak giiniimiiz kahve kiiltiiriine uygun fincan
tasarimlari yapilmistir. Bu uygulamalarda tasarim ilkelerine bagh kalinarak yapilan
fincanlar gévde, hacim, boyut, bigim, islev gibi ozellikler géz oniinde bulundurularak
tasarlanmistir. Yapilan tasarimlar camur torna ile sekillendirilmis ve kullanilacak
camur, renk ve sir Ozellikleri kahve temas: ile baglantili olarak planlanarak

belirlenmistir.

Yapilan uygulamalar da giiniimiizde en ¢ok popiiler olan ve tiiketilen Tiirk
kahvesi, Latte, Cappucino, Filtre Kahve ve Espresso ya uygun fincan formlar1 ile
smirlandirilmigtir. Tasarim asamasinda ilk olarak bahsi gecen kahvelerin hazirlama ve
tilkketim Ozellikleri g6z Oniinde bulundurulmustur. Bu baglamda; yapilacak olan
fincanlarm cc ozellikleri dikkate alinarak Tirk kahvesinin 90 ml, Latte 200 ml, Filtre

kahve 325 ml Espresso 60-90 ml olarak tasarlanmustir.

Kahvelerin tiiketim miktarlar1 da g6z Oniinde bulundurularak yapilan
tasarimlarda ilk olarak hacim hesaplar1 yapilmis ve tasarim ilkeleri dogrultusunda kulp,
sir ayagi, fincanlarin agiz genisligi gibi hem bigimsel, hem de fonksiyonel 6zellikler goz
oniinde bulundurulmustur. Sekillendirme asamasma ge¢meden kullanilacak olan
camurun kuruma ve pisme kiiciilme 6zellikleri hesaplanmistir. Bu baglamda kullanmis

oldugumuz seramik ¢amuru %6 oraninda pigme kii¢iilmeye sahip oldugu anlasilmistir.

Yapilan tasarimlar Bal Petegi, Dudak Payi, Pisi Pisi ve Eli Belinde isimleri ile
4 seriden olusmaktadir. Her bir seri de, Tiirk kahvesi, Latte, Cappucino, Filtre Kahve ve

Espresso olmak iizere 4’er fincan tasarimi bulunmaktadir.

Yapilan tasarimlar ¢amur torna ile sekillendirilmistir. Camur torna ile
sekillendirme sirasinda ilk olarak gdvde olusturulmus. Deri sertligine gelen gdvdelerde
sir ayaklar1 olusturulduktan sonraki agamada kulplar da yine ¢amur torna yardimi ile

sekillendirilerek deri sertliginde govdeye yapistirilmistir.
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Gorsel 3.1: Camur Torna ile Sekillendirme Yapim Asamasi

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Gorsel 3.2: Dudak Pay1 Serisi Modelleme Asamasi

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Bal Petegi, Dudak Payi, Pisi Pisi ve Eli Belinde tasarimlar1 sekillendirme
asamasindan sonra rotiigleri yapilmis ve kontrollii bir sekilde kurumaya birakilmistir

(Gorsel 3.2).

Gorsel 3.3: Kurutma Asamasi

Kaynak: Kisisel Arsiv.
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Kurutma igleminin gergeklesmesiyle 1slak bir siinger yardimi ile tekrar rétus

yapilarak elektrikli firnda 1040 °C’de fincanlarin biskiivi pigirimleri yapilmaistir.

Gorsel 3.4: Rotus Asamasi

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Fincan formlarinin biskiivi asamasi sirasinda, fincanlara uygulanacak sirlar
secilerek sir denemeleri yapilmistir. Kullanilan sirlar hazir sir olup farkh oksitlerle

renklendirilmistir.

Gorsel 3.5: Sir Denemesi

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Yapilan renk ve sir denemelerinin ardindan ¢ikan sonuglar igerisinden mat,
opak benekli ve transparan benekli sirlar kahve temasma uygunlugu ve kullanima
uygunlugu agisindan tercih edilmistir. Beneklerin gerek doku gerekse goriiniim olarak

kahve ¢ekirdeklerini ve telvesine gonderme yapmasi sebebi ile tercih edilmistir.

Gorsel 3.6: Sirlama Asamasi

Kaynak: Kisisel Arsiv.
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Hazirlanan 4 adet seri uygun goriilen sirlarla daldirma yontemi ile sirlanarak

1100 °C’de elektrikli firinda pisirimleri gergeklestirilmistir.

Gorsel 3.7: Firin Yerlestirme

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Sirht pigirimi yapilan fincan formlarmmin gorselleri asagida yer almaktadir.
Tasarlanan fincan formlar1 kulp, govde, hacim 6zellikleri 6n planda tutularak igilecek
kahvenin 6zelligine uygun olarak tasarlanmistir. Fincanlarda uygulanan sir opak mat
benekli ve transparan benekli sirlardir. Sirlarin igerisinde ‘mika-demir’ karigimi

taneciklerin var oldugu bu taneciklerin pisirimden sonra daha net goriilmektedir.

Bal petegi serisinin kullanima ve igime uygun bir sekilde kulp tasarmmi
yapilarak govdeye eklenmistir. Fincana uygun kulpun hem estetik hem fonksiyonel
olmas1 amaglanmistir. Bal petegi formunda kullanilan kulp, diger fincanlara gore
farklilik gostermektedir. Genel olarak kulp fincan gdvdesinin alt ve tist govdeleri bos
birakilarak eklenmektedir. Ancak bu formda kulp formun agiz kismindan baslayip

tabanda bitirilmistir. Bu durum 6zgiin bir formun olugmasina katki saglamistir.

Gorsel 3.8: Bal Petegi Fincan

Kaynak: Kisisel Arsiv.
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Gorsel 3.9: Bal Petegi Fincan

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Dudak pay1 tasarimda hem gévde, hem de kulp geometrik olarak dairelerden
olusmaktadir. Bu fincanin en 6nemli 6zelligi fincanin agiz kisminda dudaga oturacak
sekilde bir hareket verilmis olmasidir. Bu 6zellik estetik bir gériinlimiin yaninda islevsel

bir etki de yaratmaktadir.

Gorsel 3.10: Dudak Pay1 Fincan

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Formun daha yuvarlak hatlara sahip olmasi sebebi ile elin formu daha iyi
kavramas1 amaci ile kulp gévdeye gore daha gosterisli ve biiyiik tasarlanmistir. Yapilan
denemelerde capucino ya daha uygun oldugu tespit edilmistir. Fakat yapilan fincan
formunun agiz genisligi sebebi ile kahve daha c¢abuk sogumustur. 200 ml Latte

fincanindaki kulp biiyiikliigii sebebi ile denge problemi ortaya ¢iktig1 saptanmigtir.

Gorsel 3.11: Dudak Pay1 Fincan.

Kaynak: Kisisel Arsiv.
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Eli belinde tasariminda fincanin govdesi yuvarlak hatlara sahiptir. Formun
altinin yuvarlak {istiiniin keskin hatlara sahip olan yiizeyinde, daha keskin hatl koseli
bir kulp eklenerek tasarimda zitlik ilkesi kullanilmis olup, formun geometrik 6zellikleri

on plana ¢ikarimistir.

Gorsel 3.12: Eli Belinde Fincan.

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Bu form ismini Tiirk kilim desenlerinden ¢ikisli olarak eli belinde motifinden

almistir. Bu motif yorumlanarak fincan formu olusturulmustur.

Gorsel 3.13: Eli Belinde Fincan

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Transparan benekli sir uygulanan Pisi Pisi serisinde fincan kulpu diger
fincanlara gore farklilik gdstermektedir. Asimetrik bir yapiya sahip olan kulp tasarima

hareketlilik katmaktadir.
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Gorsel 3.14: Pisi Pisi Fincan

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Gorsel 3.15: Pisi Pisi Fincan

Kaynak: Kisisel Arsiv.

Pisi pisi fincan formu tasariminda sarmal kediden yola ¢ikilarak sarimtirak bir
sir uygulanmigtir. Kedinin kuyrugunun kivrimindan esinlenilmis ve  kulp kismina
aktarilmistir. Alt ve iist kismi1 daha keskin olup gobek kismina siskin bir goriiniim
verilmis, kulp kismi ise sucuk yontemi kullanilarak yapilmistir. Kuruma esnasinda
kulbun kivrimli olmasindan kaynakli olarak, kontrollii bir sekilde kurutmaya

brrakilmaistir.
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SONUC

Kahve, gec¢misten giiniimiize farkli amaglarla tiiketilmistir. Ik olarak
ibadethanelerde; bilinglerin daha uzun siire acik tuttugu inanciyla gece ibadetleri icin
kullanilmistir. Zamanla Osmanli doneminde giinliik saray yasaminin bir pargasi haline
gelmistir. Kahve kiiltiirtin, Tirk toplumunun sosyal yapistyla sik1 bir bag kurmustur.
Modern hayata gecis ile birlikte kahve endiistrisi de farkli bir boyut kazanmustir.
Diinyanin birgok yerinde popiiler hale gelen kahve, farkl pisirim yontemleri, teknikleri
ile gesitlenmis ve giinlimiize kadar ulasmustir. Farkli kahve cesitleri, g¢ekirdegin,
ogutiilme orani, kavrulma miktari, yapim yontemi ve i¢im sekline bagli olarak
olugsmustur. Kahvelerin ¢esitlenmesi, iciminde kullanilan fincanlarin ¢esitlenmesini de
beraberinde getirmistir. Latte, cappucino ve espresso gibi kahveler, genellikle porselen,
seramik ve cam bardaklarda tiiketilmis ancak fincanlarin hacim 6lgiileri her bir kahve
icin farklilagmustir. Kisacasi her i¢ecegin fincani (kab1) kendine 6zgii olmustur. Kahve
genel olarak seramik ve cam malzeme ile 6zdeslesmis olsa da giintimiizde hizl tiiket at
mantig1 plastik ve karton bardaklar1 da bu kiiltiire dahil olmasmi saglamistir. Yasamin
hizlanmasiyla; is temposu, kiiltiirler arasi etkilesim gibi durumlar kahve tiiketim
aliskanliklarini da etkilemistir. Bunun yani sira kahve cesitliliginin artis1 kullanilan
fincanin boyut, govde, hacim, kullanilan materyal gibi 6zelliklerinin de ¢esitlenmesine

de sebep olmustur. Bu ¢esitlenme ile birlikte islevsellik te onemli bir yer kazanmuistir.

Onceleri kulpsuz olarak kullanilan fincanlarda 17.yy. dan itibaren zarf kullanilmaya
baslanmistir. Zamanla zarflarin yerini kulplu fincanlar almaya baslamistir. Bir siire
zarfli fincanlar ¢ogunlukta iken, kulplu fincan iiretimi hizla yayilmistir. Kulp, fincanin
kullanimini kolaylastiran ( sicak bir i¢cime sahip olan kahvenin eli yakmamasi), ayni
zamanda estetik deger katan bir parcasi haline gelmistir. Kulpsuz fincanlar ve zarfli
fincanlar giiniimiizde de kullanilmaktadir. Fincan formlarinda bicim, islev, denge,
simetri gibi tasarim 6zellikleri olduk¢a 6nemli oldugu gozlemlenmistir. Bicim ve islevin
yan1 sira denge ve simetri de fincan tasariminda dnemli yer tutmaktadir. Bu ¢aligmada
tasarlanan fincanin, icilecek kahve cesidinin icimine uygun boyut ve hacim ozellikleri
g6z Oniine alinarak yapilmasinin Onemi anlagilmistir. Tasarimda boyut, yiikseklik,
derinlik, kalinlik, sir ayagi ve kulp yapilar1 denge ve simetriyi olusturan unsurlar olarak
kahve fincan tasariminda On plana ¢ikmaktadir. Ancak tiim kahve g¢esitlerinde
cogunlukla kulplu fincanlar karsimiza ¢ikmaktadir. Kulplu fincanlara 6rnek olarak

Latte, en genis i¢ hacme sahip olan fincanlarda tiiketilmektedir. Bu fincanlarin bigimsel
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ozellikleri ile kulp bigimi uyumludur, kulp biiyiiktiir tutup kaldirma islevi bes parmak
kullanilarak gergeklesmektedir. igilen kahve ¢esidi fincanin formunda nasil farklihiklar
yarattyorsa kulp ozellikleri de fincan formuna gore sekillenmektedir. Tasarimda olmasi
gereken, bicim, islev, denge, simetri gibi 6gelerin bir tanesinin dahi hatali yapilmasi
iiretimden kullanim asamasma kadar olumsuz sonuglar olusturmaktadir. Ornegin; sir
ayagmin boyut, hacim oranmna uygun sekilde yapilmamasi fincanin estetik
gorlintlisiiniin yaninda kullaniminda da sikintilara sebep olmaktadir. Bir bagka 6rnek
olarak hacim ve boyutu biiyiik olan bir fincanin kulpunun ¢ok kiigiik ya da gereginden
biiylik olmasi kullanimi zorlastirmakta ve kotii bir goriiniime sebep olmaktadir. Biiytik
bir fincanin i¢ hacmi de biiylik olacagindan kulpunun ¢ok kiiciik olmasi tutusun
zorlagsmasina ve dengeyi bozmasma sebep olmaktadir. Bu durum her ne kadar estetik
degerini bozsa da asil sorun kullanim sirasinda agir bir fincani kiiciik bir kulpla iki
parmakla kavramaya calisirken kazalarinda olugsmasina yani islevsel bakimda da
tamamen hatali bir sonu¢ olusmasina sebep olmasi s6z konusudur. Fincan formlarin
tasarim ilkelerine uygun tasarlanmasi 6nem tasimaktadir. Ancak, tasarlanan fincanin
kullanildig1 mekan, mekandaki islevi, estetik uyumu, mekana uygunlugu asil biitiini
olusturan etkenlerden bir tanesidir. Mesela kahvehanede i¢ilen kahvenin konuldugu
fincan, standart sade bir form olarak karsimiza ¢ikarken, belli bir konsepte sahip sik bir
restoranda mekanin rengi, esyalarm modeli, hitap ettigi miisteri portfoyiine gore

sekillenmektedir.

Yapilan literatiir ¢alismasinda ¢ok eski bir tarihe sahip olan fincanin zamanla
gelisip ¢esitlenmesine ragmen her tasarimin farkli oldugu ve donemine has o6zellikler
tasidigr goriilmektedir. Yapilan fincan tasarimlarinda tasarim ilkelerine uygunlugu,
kullanima uygunlugu, g6z Onilinde bulundurularak eskiye nazaran giiniimiiziin
modernligine ayak uyduran form ve kulp yapilar1 secilerek sunumu yapilmistir. EsKi
donem fincanlarina nazaran giinlimiize uygun form yapilar1 ve renk uygunlugu goz
oniinde bulundurularak yapilmis olan uygulamalar, kullanim agisindan ve estetik agidan

dikkate alinarak yapilmigtir.
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