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KISA OZET

Bu tez calismasinda, Tiirkiye’de piyasaya arz edilen gidalarin giivenilirliginin 6l¢tilmesi
icin kullanilan Gida Giivenligi Bilgi Sistemi (GGBS) ve Avrupa Birligi gida ve yem
erken uyari sisteminde (GYEUS) hayvansal gidalar icin bildirilmis olan mikrobiyolojik

tehlikeler kapsaminda karsilastirilmasinin yapilmast amaglanmustir.

Tiirkiye ve Avrupa Birliginde kullanimda olan bu bilgi sistemlerine ait verileri, Diinya
Saghk Orgiitii, Gida Kaynakli Hastahk Yiikii Epidemiyoloji Referans Grubu'nun
caligmalarindan alinan ilham ile degerlendirmek, onerilerde bulunmak ve nihayet ulusal
gida giivenirligine dolayisi ile Halk Saghgina katki saglanmasinin temini ¢aligmanin bir

baska hedefidir.

Avrupa Gida ve Yem Erken Uyar1 Sisteminin ¢alisma i¢in tespit edilen tarih
araligindaki hayvansal kokenli gidalar i¢in yapilan bildirimlerin nedeni olan
mikrobiyolojik tehlikelerin tasnifi sonucunda en fazla bildirimi yapilan hayvansal gida
grubunun balikk ve balik iiriinleri oldugu, bu iiriinler i¢in gergeklesen bildirimlerin
%10.40’1n1n paraziter enfestasyonlar, %8.62’sinin ise Listeria monocytogenes varligi ile
ilgili oldugu tespit edilmistir. Avrupa Gida ve Yem Erken Uyar1 Sisteminin tehlike
bildirimi sayis1 bakimindan ikinci siradaki hayvansal gida grubunu kanath eti ve
iriinlerinin olusturdugu, yapilan bildirimlerin % 85.30 nispetinde Salmonella spp.,
kaynaklt  %3.34’tiniin Campylobacter sp., %2.20’sinin ise Listeria monocytogenes

kaynakli oldugu goriilmiistiir.

Gida Giivenligi Bilgi Sistemi, 2013, 2014, 2015, 2016, 2017 yillarimin verileri
incelendiginde en fazla mikrobiyolojik tehlikeye ait bildirimin kanath eti ve bu etlerden
hazirlanan mamuller icin yapilmis oldugu, en sik izole edilen patojen

mikroorganizmanin ise Salmonella spp. oldugu, mamul gida maddelerinde (tavuklu
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corba, tavuklu pilav v.b.) ise Staphylococcus aureus, Bacillus cereus, Escherichia coli,

Listeria monocytogenes gibi patojen mikroorganizmalarin varlig1 bildirilmistir.

Gida Giivenligi Bilgi Sistemi Verilerinde 2018 yil1 icerisinde en fazla bildirimin kirmizi
et kiymasi icin yapildig tespit edilmistir. Kirmizi et kiymalarindan en yaygin bulunan

patojen mikroorganizma ise Salmonella Enteritidis oldugu goriilmiistiir.

RASFF sistemi incelendiginde Tiirkiye’den AB iilkelerine kirmizi et ve et iiriinleri
thracat1 varligina iliskin bir veriye rastlanilmamis olmasi ayni sekilde GGBS’nde ithal
edilen kirmizi et ve et iiriinlerine iliskin herhangi bir verinin olmamasi bu iki sistemin
kirmizi et ve et triinlerindeki tehlikeler yoniinden kiyaslanmasina imkan vermemistir.
Benzer tarzda siit ve siit iriinleri ile yumurta ve yumurta iiriinleri icin RASFF
sisteminde Tiirkiye’den, AB iilkelerine ihracata veya GGBS’de AB iilkelerinden
Tiirkiye’ye ithalat yapildig: ile ilgili olarak herhangi kayit olmadig1 i¢cin bu grup gidalar

icinde iki sistemi degerlendirme imkani bulunamamagtir.

Gida Giivenligi Bilgi Sistemi Verilerinde gore, gida kaynakli olarak ortaya ¢ikan vaka
ya da salgmlardan en fazla izole edilen patojen mikroorganizma Bacillus cereus

olmustur.

Ulusal diizeyde giivenilir gida iiretiminin yonetimi icin oncelikle risklerin belirlenmesi

ve risklerin belirli kriterlere gore derecelendirilmeleri gerekir.

Mikrobiyolojik tehlikelerden kaynaklanan riskler toplum saghiginin tehdit eden 6nemli
ve sonuglar1 bakimindan ciddi bir endise kaynagidir. Gidalarin giivenilir 6zelliklerde
iretilmesi, piyasaya arzi ve sunumu ancak risk analizinin etkin bir sekilde ele alinmasi

ve incelenmesi ile gerceklestirilebilir.

Anahtar Kelimeler: Risk degerlendirmesi, Tehlike, RASFF, GGBS, Halk saghgi,
Hastalik yiikii.
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ABSTRACT

In this study, the Food Safety Information System used to measure the reliability of
food placed on the market in Turkey (FSIS) and the European Union Rapid Alert
System for Food and Feed (RASFF) have been reported for food of animal origin are

intended to make comparison within the scope of microbiological hazards.

Turkey and the European Union belong to those information systems that are in use data
from the World Health Organization, Foodborne Disease Burden evaluated according to
the results of Epidemiology Reference Group's work, make suggestions, to contribute to

and Public Health due to national food safety is another goal of the study.

According to the RASFF, the most food group received the most notifications as a result
of the classification of the microbiological hazards which are the cause of the
notifications made for the foods of animal origin in the date range determined for the
study, and 10.40% of the notifications realized for these products are parasitic
infestations, 8.62% were related to the presence of Listeria monocytogenes. In terms of
the number of hazard notifications of the RASFF, it is seen that poultry meat and
products constitute the second group of animal food, 85.30% of the notifications are
from Salmonella spp., 3.34% from Campylobacter sp. And 2.20% from Listeria

monocytogenes.

According to FSIS, 2013, 2014, 2015, 2016, 2017, the highest microbiological hazard
notification was made for poultry meat and products prepared from these meats, while
the most frequently isolated pathogenic microorganism Salmonella spp. pathogenic
microorganisms such as Staphylococcus aureus, Bacillus cereus, Escherichia coli,
Listeria monocytogenes have been reported in finished foodstuffs (chicken soup,

chicken rice etc.).
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In the FSIS Data, it was determined that the most notifications were made in 2018 year
for minced meat. Salmonella Enteritidis was the most common pathogenic

microorganism found in red meat minced meat.

When the RASFF system is examined, there is no data on the presence of red meat and
meat products export to EU countries via Turkey. Similarly, there is no data on
imported red meat and meat products in the FSIS. Therefore, it was not possible to
compare the two systems in terms of hazards in red meat and meat products. For a
similar manner, there are no records for milk and milk products and eggs and egg
products in the RASFF and in the FSIS systems in Turkey, it was not possible to

compare the two systems in terms of milk and milk products and eggs and egg products.

According to FSIS data, Bacillus cereus was the most isolated pathogen microorganism

from food-borne cases or outbreaks.

For the management of reliable food production at national level, the risks must first be

identified and graded according to specific criteria.

Risks resulting from microbiological hazards are a major threat to public health and a
serious concern for its consequences. The production, presentation and presentation of
foods with reliable properties can only be realized by considering and analyzing the risk

analysis effectively.

Key Words: Risk evaluation, Hazard, RASFF, FSIS, Public health, Disease burden.
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1. GIRIS VE AMAC

Giivenilir gida, yasam hakkini muhafaza altina alan faktorlerden bir tanesidir.
Yiyecekten alman her lokma mikrobiyolojik ve kimyasal kontaminasyonlar: ifade eden
tehlikelerin organizmaya girisi icin ayn1 zamanda bir kaynak gorevi goriir. Yeryiiziinde
milyarlarca insan bu riskin etkisi altinda yasamini siirdiiriirken, giivenilir olmayan
gidalarin tiikketimine bagli olarak her sene milyonlarca insan hastalanmakta ¢cok sayida

insan hayatin1 kaybetmektedir.

Gida giivenirligi ile ilgili endiselerin resmi otoriteler tarafindan yeterince ele
alinmasmin Oniindeki en biiyiikk engel, politika yapicilarin halk sagligir alanindaki
onceliklerini belirleme ve kaynaklari tahsis etmelerini saglayacak, gida kaynakli

hastaliklarin kapsami ve maliyeti hakkinda dogru verilerin temin edilememesidir.

Gida kaynakli hastaliklar hakkindaki epidemiyolojik veriler, 6zellikle gelismekte olan
ilkelerde olduk¢a smirli kalmaktadir. En belirgin 6zelliklere sahip gida kaynakli
salginlar bile cogu zaman tanimlanamaz, bildirimi yapilamaz veya arastirilmaz. Gida
kaynakli hastalik yalnizca genel halk sagligi tehdidi olarak goriililyorsa veya ekonomi

tizerine belirgin etkileri s6z konusu ile ciddiye alinmaktadir.

Gida kaynakli hastaliklar, insanlik var oldugundan beri toplumlar i¢in 6nemli bir sorun
olmustur. Gidalarin neden oldugu hastaliklarin tipi, ciddiyeti ve etkileri ¢aglar boyunca
degismis ve bolgeler, iilkeler ve topluluklar arasinda cesitlilik gostermistir. Gida
kaynakli enfeksiyon, toksikasyon ve toksienfeksiyonlar i¢in toplumun genelinde hakim
olan davramig kalibi biiyiikk 6lciide resmi otoriteye bildirim yapilmamasit bunun
sonucunda istatistiklere yansimayan bu 6nemli halk saglig1 problemine iligkin tablonun
tam olarak ortaya konulamamasidir. Gidalarda bulunan tehlikelere bagh olarak ortaya
cikan; kanser, bobrek veya karaciger yetmezligi gibi bazi kronik hastaliklar, gida
alimindan ¢ok sonra ortaya ¢ikar ve her vaka icin nedensel baglanti yapilmasi soz

konusu olamaz.



Belirtilen olumsuzluklar Gida kaynakli hastaliklarin giinliik yasam tizerindeki yiikiinii

ve ekonomi iizerindeki etkisinin tespit edilmesi imkansiz kilmaktadir.

Bu tez caligmasinin amaci, Giivenilir Gida kavraminim 15181nda, Tiirkiye’de iiretilenlen
hayvansal gidalar icin Gida Giivenligi Bilgi Sistemi (GGBS) ile Avrupa Birliginde
kullanilan Gida ve Yem Erken Uyari Sistemlerinin; Diinya Saglik Orgiitii, Gida
Kaynakli Hastalik Yiikii Epidemiyoloji Referans Grubu'nun caligmalar1 kapsaminda

gerceklestirilen risk analizi kriterleri 6rneginde degerlendirilmesidir.



2. GENEL BiLGIiLER

Insanlarin hayatlarmi saglikli bir sekilde devam ettirmek icin yeterli gidaya ulagmalar1
ve gidalarin giivenli olmasi, devredilemez ve ertelenemez temel hak olarak

goriilmektedir (Erol, 2007).

Insanlarda goriilen enfeksiyon kaynakli hastaliklarn %60’ nin zoonotik oldugu ve gida
kaynakli hastaliklarin %90’nmdan fazlasmin da hayvansal gidalardan kaynaklandigi
bilinmektedir (Alkan ve Istanbulluogullar1 2000). Diinya niifusu 2004 yil itibar1yla 6.37
milyara ulagsmis olup, 2025 yilinda 8.47 milyar olacagi ve bununda % 61’nin biiyiik
sehirlerde yasayacagi tahmin edilmektedir (Erol, 2007). Bu durum gida kaynakli
enfeksiyonlarin hizla yayilmasina zemin hazirlamaktadir. Her ¢esit iiretimde oldugu gibi
gida iiretiminde de en belirleyici unsur kaliteli ve giivenilir gida iiretmektir (Arikbay
2002). Ozellikle Avrupa’da ortaya ¢ikan BSE ve dioksin krizleri ile Kuzey Amerika’da
goriilen sigir eti kaynakh E. coli O157:H7 enfeksiyonlarma bagh olarak (Erol 2007)
gida giivenligini saglayan kuruluglara olan toplum giiveni, ne kadar riskin ele alindig1 ve
¢oziildiigii hususunda azalmistir (Wilcock ve ark 2004, Marvin ve ark 2009). Bu durum
devletler bazinda gida giivenligi stratejilerinin yeniden ele almmasini gerektirmistir.
Takip eden siirecte yasal ve uygulama bazmda yeniliklerin yapilmasi zorunlulugu

dogmustur (Erol 2007).

Gida kaynakli hastaliklar gelismis iilkelerin halk sagliginda mevcut ciddi bir sorundur.
Az gelismis lilkeler ise, saglik ve kalkinmanin kendileri icin tehdit olusturan fakat
izerinde ¢ok da durulmayan biiyiik problem oldugunu belirtmistir. Gida giivenliginin
saglanmasinin oldukca zor bir durum olmasindan dolayr da ancak hiikiimet, tiiketici
orgiitleri ve sanayii dahil tiim sektorlerle bir caba ile miimkiin olacagini

vurgulamislardir (Raspor 2008).



2.1. Gida Giivenligi

Giivenli gida iiretimi toplumlarin saglikli beslenmesinde biiyiik onem tasimaktadir.
Ozellikle hayvansal gidalar, icerdikleri iistiin kaliteli ve dengeli dagilima sahip esansiyel
aminoasitler, vitaminler, mineraller ve baz1 biiyiime faktorleri ile beslenme
fizyolojisinde vazgegilmez Oneme sahiptir. Saglkli olmayan hayvanlardan elde
edilmeleri veya uygun olmayan isleme, iiretim, muhafaza ve dagilim kosullarina bagh
olarak gida kaynakli salginlara neden olmaktadir. Bu cercevede, degisik Salmanella
serotipleri basta olmak {izere, Staphylococcus aureus, Clostridium perfringens,
Campylobacter  jejuni, Escherichia coli, Listeria monocytogenes, Yerninia
enterocolitica ve Bacillus cereus gibi patojen bakteriler, mikotoksinler ve bazi viriisler
ile kontamine hayvansal gidalarin tiiketilmesi siklikla saglik sorunlarina neden
olmaktadir. Ayrica gida infeksiyon ve zehirlenmelerine bagl olarak sekillenen is giicii
ve tedavi masraflari1 da Onemli ekonomik kayiplara neden olmaktadir. Hayvansal
gidalardan kaynaklanan saglik riskleri arasinda sadece mikroorganizmalar degil, kalinti
ve kontaminantlar da Onemli bir yer tutmaktadir. Gidalarin kimyasal maddelerle
kontaminasyonu, bu maddelerin kaliciligi, biyoakiimiilasyonu ve insanda olusturduklari
ciddi akut ve kronik toksik etkileri yonii ile biiylik Onem tasimaktadir. Gidalara
katilmasina izin verilmeyen maddelerin katilmasi veya katilmasma izin verilenlerin
limitlerin iizerinde katilmasi sonucu gidalarda olusan zararli kaltilar, teknolojik
islemlere bagli olarak ortaya ¢ikan nitrozaminler, polisiklik aromatik hidrokarbonlar ile
cevresel kirlenme sonucu gidalara bulasan agir metal ve pestisitlerin gidalar ile alinmasi
ile basta karsinojenik olmak iizere ciddi saglik sorunlar1 ( intoksikasyonlar, sistemik
fonksiyonel bozukluklar vd.) ortaya ¢cikmaktadir. Veteriner hekimlikte kullanilan ila¢ ve
anabolik hormon kalintilarindan kaynaklanan halk saghgi sorunlar1 tiim diinyada

giderek artan 6nem kazanmaktadir (Erol, 2007).

Gidalardaki mikrobiyel patojenler, biotoksinler ve kimyasal bulaganlar nedeniyle ortaya
cikabilecek hastaliklar insan sagligma ciddi tehlikeler olusturmaktadir. Gegtigimiz
yillarda meydana gelen gida kaynakli hastalik salginlari; gida kaynakli vakalarin
gecmiste hic olmadigr kadar artan bir ilgiyle izlenmesine neden olmustur. Salginlar,
eskiye gore ¢ok daha genis alanlarda etkili olmakta ve daha uzun siireli problemler
olusturmaktadir. Ote yandan gida kaynakli hastaliklar sadece kisilerin saghgini

etkilemekle kalmayip; ailelerin gelirine olan etkisi, is yiikii kaybi, iilkelerin saglik



sistemlerine olusturdugu yiikk ve ekonomik verimlilige etkileri nedeniyle daha genis

kapsamli sonu¢lar da dogurmaktadir (Adigiizel, 2008).

Gida zehirlenmeleri olarak bilinen ve gidalarin tiiketilmelerinden kisa bir siire sonra
baslica mide, bagirsak gibi sindirim sistemi ve diger sistemlerde farkl siddette izlenen
rahatsizliklarda, mikrobiyel infeksiyon ve intoksikasyonlarin yam sira pek ¢ok bagka
faktor etkili olabilmektedir (Ugur ve ark 1996, Tunail 2000). Giiniimiize kadar 250
farkli besin zehirlenmesi tamimlanmis olup, bunlarm 2/3’niin bakteriler tarafindan
olusturuldugu bildirilmistir (Loir ve ark 2003). Gida kaynakl infeksiyonlar, izole bir
sporadik vaka olarak goriilebilmekte veya daha az siklikla ortak kontamine gidadan
kaynak alan birden fazla kisiyi etkileyen bir salgin seklinde karsimiza ¢ikabilmektedir.
Giiniimiizde gida kaynaklarinm belli merkezlerden saglanmasi iilke capinda salgin
riskini arttirmaktadir. Gida kaynaklarinin kiiresellesmesi ise diinyanin diger
bolgelerinden gida kaynakli patojenlere maruziyeti hizlandirmaktadir. Ayrica artan
oranda immun diistikliigii ve endiistrilesme daha fazla insan populasyonunu gidanin

mikrobiyal kontaminasyonuna son derece duyarl hale getirmistir ( Kartal, 2006 ).

Gida giivenliginin saglanmasi ve halk sagligmin korunmasi ile gida kayiplarinin en az
diizeye indirgenmesi i¢in, liretimden tiikketime kadar olan tiim asamalarda uygun
hijyenik ve teknolojik kosullarmm saglanarak istenilen kalitede {iiretim yapilmasi,
tikketicinin bilin¢lendirilmesi, ulusal ve uluslararas1 diizeyde yasa ve yonetmelikler
cercevesinde gida kontrol mekanizmalarinin en etkin sekilde calistirilmasi gerekli
olmustur. Gida iiretimine yonelik hijyenik kurallara uyulmasi yani sira, iyi organize
olmus yetkili otorite tarafindan, gida mevzuati kapsaminda risk analizini esas alan
kontrollerin yapilmasi1 ve tiiketicinin bilin¢lendirilmesi gelismis {ilkelerde halk

sagligimin korunmasinda ki temel stratejiyi olusturmaktadir ( Erol,2007).

Gida giivenligi, insan gidasi ve hayvan yemi olarak kullanilan her tiirlii ham, yar1
mamul ve mamul gida maddelerinin ¢iftlikte yetistirilmesi, tiretimi, bakimi, hasadi ve
depolamasi da dahil olmak iizere isleme, paketleme, siniflama, tasima, hazirlama,
dagitim, satiy asamalarindan olusmakta olup, tedarik zinciri boyunca insan sagligma
zararli olabilecek biyolojik, kimyasal ve fiziksel kokenli tehlike ve zararlilarin
bulagmasindan ve karismasindan korunmasi i¢in tasarlanan islemler ve uygulamalardan

olusan bir eylemler biitiiniidiir (Cebeci, 20006).



Epidemiyolojik caligmalar ile veri tabaninin iyi yapildigi gelismis iilkelerden yalnizca
ABD’de yillik yaklasik 6-80 milyon insanin gida kaynakli hastaliklardan etkilendigi,
bunlarin 9000’ inin 6liimle sonu¢landig: ve bunlara iliskin ekonomik kaybin yillik en az
6.5 milyar dolar oldugu tahmin edilmektedir. Mevcut kayiplarin ingiltere’ de 300-600
milyon pound, Avustralya’ da 2.6 milyar Avustralya dolar1 civarinda oldugu

bildirilmektedir (Erol, 2007).

Gida izlenebilirligi ise gida giivenliginin saglanmasinda en temel araclardan biri olup
herhangi bir istenmeyen durum olustugunda iiriin ve siirecleri geriye dogru izleyerek
sorun kaynagmin saptanmasini; ileriye dogru izleyerek geri toplama gibi kriz yonetim
mekanizmalar1 icin gerekli bilgi sisteminin kurulmasini hedefleyen bir yaklagimdir

(Cebeci, 2006).
2.2. Gida Giivenliginin Gelisimi

Gecmiste gida kaynakli enfeksiyonlarin etiyolojisi ve kaynagi mahalli bir saglik
kurulusu tarafindan tespit edilmeye c¢alisgilmistir. Hastalikla miicadele etmek igin
enfeksiyona neden olan isletmelerin kapatilmasi, s6z konusu gida maddelerinin imha
edilmesi ya da gida iireticilerinin ve ¢alisanlarmin egitimi tarzinda yerel uygulamalar
seklinde gerceklesmistir (Tauxe 2002). Ikinci Diinya Savasmn’ dan sonra gida
iiretiminde endiistriyel diizeye gecilmistir. Uretim ve isleme tesislerinde iiretilmis
gidalar oldukca yayginlagsmis genis bir cografya ve insan topluluklarina ulagsmistir. Bu
durum aym1 zamanda gida kaynakli salginlarin ortaya cikmasmna da sebep olmustur
(Hulebak ve Schlosser 2002, Tauxe 2002). Bu gelismelerin neticesinde, 1945 yilinda
Birlesmis Milletlerin himayesinde FAO’nun organizasyonuyla kiiresel gida giivenlik

sistemi baslatilmistir (Cizelge 2.2.1) (Sperber, 2005).



Cizelge 2.2.1. Kiiresel giivenlik sistemi gelisimi (Yoriik, 2012).

1945  Gida ve Tarmm Orgiitii (Food and Agricultural Organization, FAO)

1947  Giimriik ve Ticaret Uzerine Genel Antlagmalar (General Agreement on Tariffs and
Trade, GATT)

1948  Diinya Saglik Orgiitii (World Health Organization, WHO)

1963 FAO/WHO Kodeks Alimentarius Komisyonu, (CAC)

1994  Sanitasyon ve Bitki Sanitasyonun Uygulanmas1 Uzerine Antlasma (SPS)
1995  Diinya Ticaret Orgiitii (WTO)

1997  HACCP Kurallar1 ve Uygulamasi Uzerine Kodeks Dokiimanlar1

Ulkelerin insan, hayvan ve bitki saghgimni korumak icin gerekli 6nlemlerin alinmasi ve
uygulanmasi hususlar1 1947 yilinda yiiriirlige giren giimriik ve ticaret antlagmasinda
belirtilmektedir. Tiiketicilerin sagligin1 korumak ve diinya ticaretinde etik uygulamalar:
saglamak tizere 1963 yilinda FAO/WHO Kodeks Alimentarius Komisyon (CAC)’u
olusturuldu. HACCP sistemi ilk olarak 1971 yilinda bir konferansta ortaya konuldu ve
oldukca seffafti, Amerika Birlesik Devletleri’nde Pillsbury Sirketi tarafindan gida
triinlerinin iiretiminde HACCP kavraminm uygulamas: ise 1972 yilinda olmustur.

(Ropkins ve Beck 2000; Sperber, 2005).

I¢ pazarin tesis edilmesi icin gerekli olan ulusal kanunlarin yayginlastirilmasi, ortak
ticaret ve halk saglig1 politikas: ve tiiketicilerin korunmasi konusunda yetkiler 1957
yilinda imzalanan Roma Antlagmasiyla acik¢a Topluluga verilerek gida alaninda
mevzuat olusturulmasinin yolu agilmistir. Avrupa Birligi’nde ilk gida kanunlari, gida
riinleri icin ortak pazarin tesis edilmesine yonelik olarak Avrupa Toplulugunun
1958°de kurulmasi ile hazirlanmugtir. i1k yillar da, gida maddelerinin iiretimi ve saklama
kosullar1 geleneksel yontemlerle yapilmaktaydi. Muhafaza yontemlerinin kullanilmadig:
donemde gida maddeleri sezonunda tiiketilmekteydi. Gida maddeleri ¢ok uzun siire taze
olarak muhafaza edilemedigi i¢in gida ihtiyaci giinliik olarak yerel marketlerden tedarik

edilmekteydi.




Hayvan saghgi ile ilgili kurallarin siki bir sekilde uygulanmadigi donemde, biiyiikbas
hayvanlar bugiine gore daha biiyiik oranda hastalik riski tasimaktaydi. Ornek olarak
Sigir Tiiberkiilozu, Tricihinosis ve Sap Hastaligi dikkati ¢ekmektedir. Bu durumun
insan saglig1 ve dolayisiyla ekonomik maliyeti nedeniyle hayvan saglifina Onem
verilmesi, gelistirilmesi Oonem kazanmis olup, netice itibartyla standart veteriner
prosediirleri ve uygulamalar: gelistirilmistir. Avrupa Birligi’nde 1960’11 yillarda goriilen
cok sayida hayvan hastaligma karsi, hayvansal iriinlerin giivenligini saglamak icin
kurallar diizenlenmistir. Bu tedbir uygulamalarinin hayvansal kokenli gidalarin
giivenliginin saglanmasi ve salgin hastaliklar nedeniyle ortaya cikan ekonomik

maliyetlerin azaltilmasinin amaclandig: goriilmektedir (Anonim, 2007a).

Uygulanmaya baslayan cagdas yontemlerle birlikte gida maddelerinin iiretimi,
islenmesi, ambalajlanmasi, muhafaza edilmesi ve nakliyesi ile ilgili gelismeler
yasanmaya baslamistir. Meskenlerde gida muhafazasi imké&nlarinin artmasi ve satin
alma cesitliliginin genislemesiyle birlikte tiiketim aligkanliklar1 da farklhiliklar
gostermistir. Uretim merkezlerinin biiyiik miktarlarda gida maddesi iiretmesiyle birlikte

gida giivenligi sorunu bas gostermistir.

Avrupa Birligi iilkelerinde gida hijyenine dair ilk diizenleme 1964 yilinda taze et icin
yapilmistir. Etin iiretimi ve pazari icin 64/433 nolu direktifle Avrupa Ulkeleri ici
ticarete kurallar1 getirilmeye baslanmistir. Bu kurallar bazi iiriin ya da iiriin guruplarmi
ilgilendirmektedir. Bir siire sonra yumurta, siit ve siit iirlinleri, kanatl eti, su iiriinleri ve
av hayvanlar1 icin de hijyen direktifleri gelistirilmistir. Hijyen kurallarmma dair bu
direktifler bakteri, parazit, kimyasal maddeler ve diger gida maddelerinde istenmeyen
maddelerin 6nlenmesi anlaminda gida giivenligi diizeyinin artmasima katki saglamigtir.
Sigir cinsi hayvanlarda uygulamaya konulan 20 yillik olarak belirlenen tiiberkiilozu
eradike plani yiiksek oranda basar1 elde etmistir. Bu basar1 biiyiik bir bulagsma kaynagini
da ortadan kaldirmistir. Denetimlerin ciddiyetle ele alimmas: ette ki problemleri ve
istenmeyen durumlar1 biiyiik oranda azaltmistir. Avrupa Ulkeleri genelinde kanatli eti
tiretiminde uygulanacak olan hijyen kurallar1 1971 yilinda olusturulmustur. Sigir,
domuz ve taze et ithalati icin saglik kurallar1 belirlenerek trichinella spiralis denetimleri

olusturulmustur.

Kadinlarin is hayatinda daha ¢ok yer almaya basladig1 1970’1i yillarla birlikte Avrupa’

da yemek aligkanliklar1 degismis olup, ekonomik gelir seviyesinin artmasma ve sonug



olarak disarda yemek yeme aligkanliklar1 baslamistir. Gida maddelerinin iiretimi,
paketlenmesi ve tasinmasinda ki teknikler gelismeye devam etmistir. Avrupa’da bu
yillarda iiretilen siitiin %10’u UHT ( Ultra High Temperature ) denilen ve uzun raf
omriine sahip siitlerden olusmaktadir. Avrupa Ulkelerinde yaygmlasan sogutma
imkanlar1 dondurulmus gida maddesi pazarmin biiyiimesine imkan tammugtir. Ithalat
artmasina ragmen i¢ pazarda da biiylime olmustur. Ticari faaliyetlerin artmasi i¢in yeni
kanun ve kurallar getirilmesine devam edilmistir. Avrupa Toplulugu ici ticarette bir

doniim noktasi olarak bilinen “Cassis de Dijon” davasi gergeklesmistir.

Alman siipermarket zincirinin Fransa’dan Cassis de Dijon adli, meyve likoriinii ithal
etmek istemesiyle gerceklesen dava, 1979 yilinda baslamistir. Alman makamlar1 ulusal
mevzuatlarinda % 25 olarak belirtilen alkol oraninin, s6z konusu iiriinde % 20 oldugunu
belirterek diisiik alkol oraninin genglerin yiiksek alkol oranli igeceklere gore daha fazla
oranda tolerans gelistirmesine neden olacaginmi ifade etmistir. Alman kanunlarina alisik
olan tiiketicilerin daha yiiksek oranli alkol beklentisiyle bu iiriinleri satin aldiginda,
kandirilmis olacaklarini ifade etmisler ve iiriiniin ithalatina izin vermemislerdir(Meulen

and Velde 2006).

Bir iiye iilkede yasal olarak iiretilen ve piyasaya siiriilen bir gida maddesinin, sorunsuz
olarak Avrupa i¢i pazarda dolasabilmesine Adalet Divani karar vermistir. Avrupa
Toplulugunda karsilikli tanmima ilkesi olarak bilinen bu ilke, Avrupa Birligi gida
kanunlarinin merkezini teskil etmektedir. i¢ pazarin Tamamlanmasi-Gida Maddelerinde
Topluluk Mevzuatinin yaymlanmasiyla bu ilke 1985 yilinda Avrupa Birliginde resmiyet

kazanmustir.

Uye bir iilkede yasal olarak iiretilen ve piyasaya siiriilen iiriinlerin, iiye iilkeler arasinda
ticarette sinirlama icin 6zel bir neden olmadik¢a, ulusal kurallara uyumlu olmamasi
halinde bile iiye iilkelerden girisinin yasaklanamamasina Karsilikli Tanima Prensibi
denmektedir. Bu prensibin temel sebebi ortak Pazar felsefesi altinda bir iiye iilke
tiikketicileri icin 1yi olan iriiniin diger bir liye iilke tiiketicileri i¢in de yeterli iyilikte

oldugu farkindaligimin olusturulmak istenmesidir.

Toplulukta ki baz1 kesimler Karsilikli Tanima Prensibinin iiriin standartlar1 konusunda
en diisik seviyede olan iilkenin rekabette avantaj saglayacagi endiselerini
belirtmiglerdir. Uriin standartlarinin daha da ileri seviyelere yiikseltilmesi gerektigi

diisiincesinin, bu sakincalar1 giderecegi Ongoriisiinde bulunulmustur. Ortak pazarin
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yiirlitiilmesi icin bir sart olarak goriilen uyum, bu davadan sonra ortak pazarin olasi
olumsuz etkilerin seviyesini diisiirmek olarak anlagilmistir. Gida iiretim, isleme,
paketleme, dagitim ve muhafazasi gibi standartlarin artirilmasi, iiye iilkeler icin komsu

tilke standartlarinin artirilmasina sebep olmustur.

Gida ve yem maddelerinde bir sorun ¢ikmasi halinde “hizli alarm sistemi” olarak ifade
edilen ve halen uygulanmakta olan giivenlik sistemi 1979 yilinda kullanilmaya
baslanmistir. Avrupa Toplulugu iiyesi iilkeleri icinde gida ve yem maddelerinde insan
ve hayvan sagligmi tehdit eden bir faktoriin belirlenmesi durumunda ulusal makamlar
arasinda hizli bir sekilde bilgilendirme faaliyetinin yapilmasma imkan saglamaktadir.
Bu sayede gida ve yem giivenligiyle ilgili olarak alinan karar ve uygulamalar hakkinda

iletisim saglanmaktadir.

Tarimsal iiretim faaliyetlerinde bulunanlar, iirtinlerini zararlilardan korumak amaciyla
1970’11 yillarda yiiksek miktarlarda kimyasal maddeler kullanmislardir. Tarimsal
tiretimde kullanilan pestisitler, iiretim faaliyetlerinin modernlesmesiyle birlikte artan
oranlarda kullanilmaya baslanmis olup, geregi gibi kullanilmadigi durumlarda cevre,
insan ve hayvan sagligina etkilerinden dolayr bu konuyla ilgili diizenleme ihtiyaci
ortaya ¢ikmigtir. Toplulukta, pestisit kullanimini diizenleyen kurallar 1976 yilinda kabul
edilmistir. Gida maddelerinde bulunmasina miisaade edilen kalint1 limitleri
belirlenmistir. Bitki koruma amaciyla kullanilacak olan sadece onayli aktif maddelerin
kullanimina 1991 yilinda baglanmis olup, kullanimi onayli aktif madde listesi zamanla

giincellenmektedir.

Gida maddeleri ticareti 1980°li yillar itibariyla gittikge kiiresellesme egilimi
gostermistir. Artik yayilim sadece ulusal degil kitalararasi: olmaktaydi. Kiiresel boyutta
tiretim yapan firmalarin iiriinleri Avrupa marketlerinde yerini almistir. Fast food
seklinde hizmet veren isyerleri Avrupa’da yaygmlasmasma hiz vermistir. Gida
maddelerinde ki piyasaya arzinin artmasi Italya’da hormon, Ingiltere’de Salmonella
vakalar1 gibi krizleri beraberinde getirmis, insan sagligina etkileri konusunda kamu

otoritelerinin ilgisini bu tarafa ¢cekmistir.

Italyan medya kuruluslar1 1980 yilinda yiiksek oranda biiyiime hormonu iceren dana
oziitii kullanilarak yapilan bebek mamalarinin tiiketilmesi sonucunda cocuklarin erken
cinsel gelisimi ve biiyiime arasindaki iliskiye dikkat cekmistir. Netice olarak Italya ile

birlikte ii¢ iilke sigir yetistiriciliginde bu hormonun kullanimini yasaklamistir. Avrupa
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Birligi genelinde 1985 yilinda biiyiime hormonu kullamilmis sigir etinin ithalati
tamamen yasaklanmustir. Ingiltere’de 1988 yilinda yasanan yumurta ve siit iiriinlerinde
ki Salmonella vakalar1 sonucunda Saglik Bakaninm istifa etmesine neden olan gida

giivenligi problemleri gergeklesmistir.

Avrupa iilkelerinin bazilarinda bu donemde ilk defa goriilen gida giivenligi problemleri
giindeme gelmistir. Gida maddelerinden yogurtta, konservede ve karideste goriilen
botulismus vakalari, yeni bir tip viriilant olarak oldiiriicii E.Coli (O157:H7,1982)
sorunlar1 ortaya cikmustir. Ingiltere’ de ilk defa 1986 yilinda Deli Dana Hastalig1 olarak
bilinen BSE hastalig1 tespit edilmistir.

Avrupa Toplulugunda 1990’1 yillar gida kaynakli hastaliklardan dolay1 ki en basta
Irlanda ve Ingiltere disinda dokuz iiye iilkede daha deli dana hastahinin goriilmesi gida

giivenligi politikalar1 bakimindan bir doniim noktas1 olmustur.

Belgika’da 1999 yilinda hayvan yemlerinde tespit edilen kanserojen etkisi oldugu
bilinen dioksinden dolay1 piyasadan ¢ok sayida hayvan ve gida maddesi toplatilarak
imha yoluna gidilmistir.

Avrupa Ulkelerinde yasanan biitiin bu gida ve yem kaynakli problemler mevcut gida
kanunlarmin yetersiz oldugunu ortaya ¢ikarmakla birlikte yapisal reform ihtiyacini

giindeme getirmistir.

Avrupa Birligi Komisyonunun “Avrupa Birligi’nde Gida Yasasimin Genel Ilkelerine
Iligkin Yesil Kitap’ yaymlamas: gida mevzuatinm giiclendirilmesine yonelik olarak
onemli bir adim olmustur. Bu kitap tiiketicinin korunmasini en birinci vazife olarak

gormustur.

Bu siirecte Avrupa genelinde gida ve yem giivenlik seviyesinin artirilmasina ¢ok dnemli
katki saglayacak iki yeni kurum olusturulmustur. Bunlardan biri Dublin/irlanda’da 1997
yilinda kurulan Gida ve Veterinerlik Ofisi (FVO) dir. Bu birim Avrupa gida giivenligi
ve hayvan saghgi kurallarinin uygunlugunun saglanmas: i¢in denetim ve kontrolleri
gerceklestirmek iizere daha once “veterinerlik denetim birimi” adi altinda faaliyet
gosteren yapmin bir uzantisidir. Digeri ise Onceleri daginik bir yapi altinda islevini
siirdiiren gida birimlerinin genel miidiirliikk catis1 altinda birlestirildigi *“Tiiketicinin

Korunmasi ve Saghk Genel Miidiirliigii’diir. Bu iki birim bugiin gida giivenligi
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alaninda Avrupa Birligi adina 6nemli yetkileri kullanmaktadir. Bu kurumlar AB’ye gida

ithalatinda da 6nemli gorevler iistlenmektedir.

Komisyon 2000 yilmin Ocak ayinda, Avrupa gida kanunun gelecek ilerlemesi i¢in
“Gida Giivenliginde Beyaz Kitabr” ilan etmistir. Gida Giivenliginde Beyaz Kitap,
Komisyon’un ortak pazarin gelisiminin temininde yiiksek seviyede gida giivenligi
saglanmasina dogru odak noktasinin degisim amacim gostermektedir. Beyaz Kitabin
yaymlanmasindan sonra, cok sayida mevzuat ¢ikarilmistir. Komisyon tarafindan gida

giivenligine iligkin benimsenen ilkeler, Beyaz Kitapta asagidaki gibi siralanmustir:

a. (Gida zincirinin tiimiinii kapsayan ve entegre bir yaklagimn takip edilmesi,
b. Gida zincirindeki tiim unsurlarin rollerinin agik bir sekilde tanimlanmasi (yem

tireticileri, ¢iftciler, gida isletmeleri, iiye devletler, Komisyon ve tiiketiciler)

c. Yem ve gidalarin ve bunlarin iceriklerinin izlenebilir olmasi,

d. Tutarl, etkin ve dinamik bir gida politikasi,

e. Risk degerlendirmesi, risk yonetimi ve risk iletisimini kapsayan bir risk analizi,

f.  Bagmmsizlik, bilimsel yetkinlik ve seffaflik bakimlarindan en iist diizeyde bilimsel

tavsiye,
g. Risk yonetiminde ihtiyati tedbir ilkesinin uygulanabilmesi (Anonim, 2007b).
Komisyon, bu ilkeler kapsaminda, AB’de uygulanacak olan mevzuat, uygulama kontrol
ve denetim vs. tiim unsurlariyla birlikte bir gida sisteminin olusturulmasinda, gida
zincirinin timiinii kapsayan ve “ciftlikten catala” veya “tarladan sofraya” olarak

adlandirilabilecek olan bir yaklasimin benimsenmesini teklif etmistir (Adigiizel, 2008).

2.3. Avrupa Gida Ve Yem Erken Uyan Sistemi (Rapid Alert System For Food And
Feed, RASFF)

RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed) Gida ve Yemler i¢in Hizli-Erken Uyar1
Sistemi, gida giivenligi acgisindan ortaya cikabilecek tiim tehlikelere karsi tiiketiciyi
korumak ve iiye iilkeler arasinda hizli bilgi aligverisi saglamak, gida giivenligine
yonelik kontrol ve denetim mekanizmalar1 arasindaki bilgi akisimmi saglamak iizere
olusturulmus bir sistemdir. Hizli uyar1 sistemiyle, iiriin pazara girer girmez, tiiketici
acisindan bir risk iceriyorsa biitiin liye iilkeler ve ilgili makamlara alarm verilmektedir.
Ayrica iriin pazara girmeden de, risk igceren iiriiniin sinirda durdurularak iilkeye girmesi
engellenmektedir. Boylece sorunlu iiriinden kaynaklanabilecek bir tehlikeden biitiin

topluluk iiyesi iilkelerin tiiketicileri korunmaktadir. RASFF sisteminde tiiziik; iiye
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devletler, Komisyon ve Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi arasinda gida giivenligine
ilisgkin olusturulacak bilgi akisinin icerigini ve niteligini belirlemektedir (Anonim,

2011).

RASFF 1979’da kurulmus olup, iiyeleri (AB-28 ulusal gida giivenligi otoriteleri,
Avrupa Komisyonu, ACA iilkeleri, EFSA, EFTA, Norveg, Lihtenstayn, Izlanda ve
Isvigre) arasinda bilginin etkin bir sekilde paylagilmasini saglamakta ve acil durumun
Onlenmesi i¢in bir 24 saat hizmet vermektedir (Annual Report, 2015). AB'nin gida ve
yem i¢in olusturdugu giivenlik politikasinda erken uyar1 sistemi veya hizli alarm sistemi

Oonemli bir yer olusturmaktadir (Celen, 2013).

RASFF' m yasal dayanagi, 178/2002 Sayili Tiiziik' tiir. Bu yonetmeligin 50’nci
maddesi, Uye Devletlerin, sistemin iiyesi ve yoneticisi Komisyonun ve EFSA' nin
katildig1 bir ag olarak gida ve yem icin hizli uyar: sistemini belirlemektedir. Bu ag
iyeleri, gidalardan veya yemlerden kaynaklanan insan sagligina ciddi, dogrudan veya
dolayli bir risk bulunduguna dair herhangi bir bilgiye sahip olduklarinda, bu bilgi
RASFF uyarinca derhal Komisyona bildirilmektedir. Komisyon derhal bu bilgileri tiim
tiyelere iletmektedir (Annual Report, 2015).

Yonetmeligin  50.3 maddesince bir RASFF bildirimi gerektiginde ilave kriterler
koyabilmektedir. Uye Devletler pesin hiikiim vermeden, diger Topluluk mevzuatma ve
Komisyona asagidakileri igeren hizli uyar sistemi kapsaminda derhal bilgi vermektedir

(Annual Report, 2016):

a. Insan sagligmi korumak ve hizli bir sekilde eyleme ge¢mek igin gida ve yemlerin
pazardaki yerini kisitlamak veya piyasadan ¢cekmek veya geri cagrilmasmi zorunlu
kilmak i¢in herhangi bir tedbir;

b. Insan saghgma ciddi bir tehlike olusturan gida ya da yemlerin pazara siiriilmesiyle
ilgili spesifik sartlar1 onleme, sinirlama veya dayatma veya goniillii ya da zorunlu
olarak gida veya yemlerin nihai kullanimin1 amaglayan profesyonel operatorler ile
yapilan herhangi bir 6neri veya anlagma i¢in hizli hareket etmek;

c. Avrupa Birligindeki bir smir gorevinde yetkili bir makam tarafindan insan saghgi
icin dogrudan veya dolayl: bir risk iceren yiyecek ya da yem yi1gmi, konteynir1 veya
kargonun reddi.

31 Ocak 2011°de yiiriirliige giren 16/2011 Sayili Yonetmelik, RASFF i¢in uygulama

kurallarin1 ve ag iiyelerine farkli bildirim tiirlerinin iletim usuliine iliskin sartlar1 ortaya
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koymaktadir. Hizl1 bir islem gerektiren uyarilar (uyar: bildirimleri) ve diger bildirimler
(bilgi bildirimleri ve smir reddini bildirimleri) arasinda ki farklar asagida

anlatilmaktadir (Annual Report, 2016).
2.3.1. RASFF'in Calisma Prensibi

RASFF bildirimleri, genellikle bildirim alanindaki iilkelerde piyasaya siiriilen ya da bir
AB komsu iilkesiyle sinirda bir AB giris noktasinda gozlemlenen gida, yem veya gida
temas malzemelerinde tanimlanan riskleri bildirmektedir. Bildirilen iilke, tespit ettigi
riskleri, iirlinii ve izlenebilirligini ve aldig1 6nlemleri rapor etmektedir (Annual Report,
2015). RASFF sisteminde yapilan piyasa, sinir tiiketici kontrolleri ve uluslararasi
degerlendirmeler dikkate alinarak, liye iilkeler tarafindan RASFF' a bildirmektedir.
Sistem, ayrica uluslararasi gelismeleri, yenilikleri de takip etmektedir. RASFF
degerlendirme sistemi; bilgilendirme, uyarma, haber verme, limit kontrolii gibi islevlere
sahiptir. Tiim bu degerlendirmeler sonucunda, elde edilen veriler, veri tabanina ve yillik
rapor arsivine eklenmektedir. Ulkeler online sistemden bu aglara ulasarak gerekli
takiplerini  gerceklestirmektedir. Yapilmas: gereken Onlemler, degerlendirmeler
sonucunda gerekli tilkelere iletilmektedir. Gerekli 6nlemler almip kontroller yapildiktan
sonra geri bildirimler tekrar RASFF sistemine ulastirilmaktadir (Sekil 2.3.1.1)( Celen,
2013).

RASFF sistemi, Avrupa Birligi (AB) icin olusturulmus olsa da, aday iilkeler ve ii¢lincii
iilkeler icin de bildirimler yaymlamaktadir. Uye iilkeler Avrupa Komisyonu ile etkili
iletisim saglanmasi icin, 7/24 ¢alisan bir RASFF iletisim noktasi olusturmak, RASFF
iletisim noktast bildirimleri incelemek, standart bildirim formunu kullanarak analiz
raporlari, fatura ve izlenebilirlik icin gerekli evraklar ile birlikte AB Komisyonuna bilgi
vermek, iiye iilkelere alman onlemler ile ilgili olarak AB Komisyonuna geri bildirim
vermek durumundadir. AB Komisyonu RASFF sistemini yOnetmektedir ve iiye
ilkelerden gelen bildirimleri paylasmadan onceki yasal gereklilikleri; RASFF bildirim
kapsamini incelemek, bildirim formlarmi Ingilizceye ¢evirmek, bildirimi smiflandirmak
ve daha Once konu hakkinda benzer bildirimin yapilip yapilmadigini arastirmaktir.
Bilgileri geciktirmeden sistem iiyelerine, sorunun kaynagi olan iiciincii iilkeye veya
sorunlu iirliniin dagitildig: tilkeye bilgi vermektedir. EFSA ise, liye iilkelerin risk analizi
yapabilmesi i¢in gerekli olan bilimsel ve teknik bilgiyi saglamaktan sorumludur (AB
178/2002 madde 35 nolu yasal diizenleme) (Yurdakul, 2012).



15

Market Kontrolii
Medya / )
Smir Kontrolii Uye Ulke Bildirimi Ugitincii Ulke /
j Uluslararasi
Sirketei/Tiiketici Organizasyon
RASFF
Degerlendirme
Uyarn Bildirimi
o e
RASFF Uvaril . :
yarilari Haberleri
portal veri | < Yallik
Rapor
Uye Ulke Geri RASFF Usiingii Ulke
Bildirim Geri Bildirim
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Sekil 2.3.1.1. RASFF akis diyagraminin sematik gosterimi (Annual Report, 2016).

Gida ve yemler i¢in hizli alarm sistemi, gida ve yem zincirinde insan saghg ile ilgili
riskler saptandiginda ve ilgili iirliniin alikonmasi, geri toplatilmasi, el konmasi ve
reddedilmesi gibi Onlemler alindiginda, yetkili otoriteler arasinda bilgi degisimini
saglayan hizli ve etkili bir ara¢ olmaktadwr. Bu hizli bilgi degisimi, tiim iiyelerin
problemden etkilendigi durumlarda bile hizlica dogrulama yapmasmna olanak
tamimaktadir. Uriiniin raflarda oldugu ve tiiketilmemesi gereken durumlarda, otoriteler,
gerektiginde topluma dogrudan bilgi vermek de dahil tiim acil 6nlemleri alma yetkisine
sahip olmaktadir. Sistem tiiketiciyi korumayi, bilgi akisini saglamayi ve riskli iiriiniin

dolagimmin engellenmesini saglamaktadir (Yurdakul, 2012).
2.3.2. RASFF Bildirimleri

Tespit edilen risklerin ve iiriiniin piyasadaki dagilimmin ciddiyetine gore, RASFF

bildirimi, tiim ag tiyelerine iletilmeden 6nce Komisyon temas noktasi tarafindan uyari,
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bilgi veya smirdan uzaklastirma bildirimi olarak siniflandirilmaktadir (Annual Report,

2015).
2.3.2.1. Uyan bildirimleri

Ciddi bir risk arz eden gida, yem veya gida temas materyali piyasaya ciktiginda,
bildirim yapan iilke disindaki bir tiye iilkede hizli bir islem yapilmasmin gerekmesi
durumunda bir 'uyar1 bildirimi' veya 'uyar1' gonderilmektedir. Uyarilar, sorunu tespit
eden ve geri ¢agirma gibi ilgili 6nlemleri baslatan ag iiyesi tarafindan baslatilmaktadir.
Bu bildirim, agm tiim iiyelerine, ilgili tiriiniin piyasada olup olmadigini dogrulamak ve
gerekli 6nlemleri alabilmeleri icin bilgilendirme yapmaktadir. Uyar: bildirimiyle birlikte
ilgili iiriinlerin piyasadan geri cekilme siireci baslatiimaktadir. Uye Devletlerin,
gerektiginde medya araciligiyla ayrintili bilgi saglanmasi da dahil olmak iizere, bu tiir

eylemleri gerceklestirmek i¢in kendi mekanizmalar: vardir (Annuel Report, 2016).
2.3.2.2.Bilgi bildirimleri

Bilgi bildirimi, ciddi risk olarak smiflandirilmayan veya bildirim sirasinda {iriiniin
piyasaya siiriilmedigi bir gida, yem veya gida temas materyali ile ilgili, aciliyeti
olmayan bir bildirimdir. Komisyon Tiiziigii (AB) 16/2011, bilgi bildiriminin iki alt
tiirlinii tammmlamaktadir (Annuel Report, 2016):

a. 'Takip i¢in bilgi bildirimleri' bagka bir liye iilkede piyasaya siiriillen veya piyasaya
siiriilebilecek bir iiriindiir;
b. 'Dikkat i¢in bilgi bildirimleri' asagidakilerden olusur:
1) Yalnizca bildirimde bulunan iiye iilkede mevcutsa
2) Piyasaya siiriilmemisse

3) Artik piyasada olmayan bir iiriin ise olabilmektedir.
2.3.2.3. Sinir reddi bildirimleri

Sinir reddine iligkin bildirim; gida, yem veya gida ile temas eden malzemelerin insan
saglhigl ve hayvan saghigi acisindan ayn1 zamanda yemlerden dolayr ¢cevreye de risk
olusturmas1 durumunda ag iiyesi iilkelere girmesi reddedilen sevkiyat ile ilgilidir

(Annual Report, 2016).
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2.3.2.4. Orijinal bildirimler ve takip bildirimleri

Daha 6nce RASFF' a bildirilmeyen bir gida yem veya gida temas materyali; uyari, bilgi
veya sinir reddine iligkin bildirim olarak smiflandirilarak, orijinal bildirim olarak
adlandirilmaktadir. Boyle bir bildirime cevaben, ag iiyeleri tarafindan orijinal bildirim’
e bu iiriinle ilgili ortaya c¢ikabilecek riskler, iiriin izlenebilirlik durumu ve alinacak
onlemler hakkinda bilgiler eklenmekte ve ‘takip bildirimleri’ olarak iletilmektedir
(Annual Report, 2016).

2.3.2.5. Reddedilen ve geri ¢ekilen bildirimler

RASFF iyesi tarafindan gonderilen orijinal bir bildirim, eger bildirim kriterleri
karsilanmamis ya da aktarillan bilgi yetersiz ise, bu durumun bildirimi yapan iilke
tarafindan dogrulanmasi ve onaylanmasiyla birlikte, komisyon tarafindan Onerilerek
RASFF iletim sistemi vasitasiyla engellenmektedir (Annual Report, 2016). RASFF
araciligiyla iletilen orijinal bir bildirim, iizerine alinan onlemlerin asilsiz oldugu ortaya
cikarsa veya bildirimin iletilmesi hatali bir sekilde yapilmigsa, bildirim yapan iilkenin

de onaylamasiyla Komisyon tarafindan geri ¢cekilmektedir (Annual Report, 2016).
2.3.2.6. RASFF haberleri

RASFF haberleri, uyari, bilgi veya smir reddine iligkin bildirim olarak bildirilmemis
ancak liye iilkelerdeki gida ve yem kontrol yetkililerinin ilgilendigi gida veya yem
giivenligine iliskin her tiirlii bilgiyi icermektedir. RASFF haberleri, ¢ogunlukla,
medyada toplanan ya da ilciincii iilkelerdeki gida ve yem otoriteleri, Avrupa
Komisyonu delegeleri ya da uluslararasi kuruluslardaki meslektaslarin ilettigi, ilgisine
gore her bir iilke tarafindan dogrulandiktan sonra iletilen bilgilere dayanmaktadir.

(Annual Report, 2016).
2.3.3. RASFF Bildirimlerinin Degerlendirilmesi

RASFF bildirimleri 2012° den 2016 yilina kadar smiflandirildiginda Uyari
bildirimlerinin arttig1 goriilirken sinir reddi ve bilgi bildirimleri azalmistir (Cizelge

2.3.3.1.).
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Cizelge 2.3.3.1. Yillara gore Bildirim sayilarindaki degisim (Annual Report, 2016).

Sinir Reddi Dikkat icin Bilgi Takip icin Bilgi
Bildirimi Bildirimi
2012 523 1712 679 507
2013 584 1438 679 429
2014 725 1357 605 402
2015 748 1376 475 378
2016 821 1160 578 371

RASFF' 1 iiye iilkelerine yapmis oldugu bildirimler, 2008 yili ile karsilastirildiginda,
2016' da azalma gostermistir. Uye iilkeler icinde, genel bir degerlendirme yapildiginda,
en az bildirim Izlanda’ya yapilmistir. En fazla bildirim alan iilkeler ise italya, Ingiltere

ve Almanya’dir (Cizelge 2.3.3.2.).
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Cizelge 2.3.3.2 2008-2016 yillar1 arasi1 iiye iilkelere yapilan RASFF bildirimleri
(Annual Report, 2016).

‘ Ulke 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016
Avusturya 87 110 88 65 49 46 46 56 46
Belcika 107 117 94 128 143 164 198 179 129
Bulgaristan 22 26 33 116 75 54 87 99 92
Hirvatistan 0 0 0 0 0 8 11 20 28
Kibris 65 53 52 76 47 44 55 39 29
Cekya 55 68 90 96 71 70 70 59 79
Danimarka 127 122 131 151 130 112 99 94 80
Estonya 11 13 18 9 17 32 12 17 15
Finlandiya 93 141 130 111 105 88 98 55 57
Fransa 137 157 171 199 275 249 266 235 194
Almanya 438 412 399 416 392 331 330 275 369
Yunanistan 106 160 157 128 65 65 60 64 57
Macaristan 17 10 20 13 10 3 15 9 20
izlanda 1 1 2 6 3 1 1 4 1
irlanda 27 30 33 49 53 40 42 57 31
italya 470 466 541 544 515 528 503 506 417
Letonya 32 14 21 17 26 27 20 42 28
Litvanya 50 33 48 39 51 28 36 30 42
Liiksemburg 11 16 23 25 8 17 12 13 13
Malta 30 18 12 27 11 12 8 13 15
Hollanda 246 212 214 202 173 264 252 258 287
Norveg 50 30 23 51 61 45 44 31 67
Polonya 156 141 140 226 180 120 132 90 74
Portekiz 14 8 18 22 28 40 38 30 33
Romanya 13 18 25 21 14 14 17 23 16
Slovakya 56 52 56 35 35 35 38 34 40
Slovenya 76 73 56 45 43 34 30 39 32
Ispanya 141 255 285 300 239 200 189 174 148
Isvec 50 60 73 72 95 91 67 74 94
Isvicre 0 4 7 6 20 40 34 24 47
Birlesik 346 334 319 509 516 327 279 337 349

Kralhk
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Uye olmayan iilkelerin takip bildirimleri incelendiginde ise ilk siray1 67 bildirimle Hong
Kong almaktadir. ikinci sirada 55 bildirimle Tiirkiye gelmektedir. Uciincii sirada ise 52
bildirimle Brezilya bulunmaktadir. Listenin son sirasinda bulunan ve sadece bir bildirim
alan iilkeler ise Vietnam, Togo, Japonya, Israil, Kosta Rika, Afganistan, Andora,
Singapur, Yeni Zelanda, Papua Yeni Gine, Fas, Meksika, Svaziland, Moritus
bulunmaktadir (Cizelge 2.3.3.3.).

Cizelge 2.3.3.3. 2009-2012 yillar1 aras1 iiye olmayan iilkelere yapilan RASFF takip
bildirimleri (Annual Report, 2016).

Takip Bildirimi Takip Bildirimi
Afganistan 1 Moritus 1
Arnavutluk 2 Meksika 1
Andora 1 Mogolistan 2
Arjantin 6 Fas 1
Bosna Hersek 13 Mozambik 4
Brezilya 52 Namibya 6
Sili 8 Yeni Zelanda 1
Cin 4 Papua Yeni Girne 1
Kosta Rika 1 Rusya 2
Hirvatistan 2 Senegal 16
Ekvator 5 Singapur 1
Giircistan 8 Sri Lanka 10
Hong Kong 67 Svaziland 1
Hindistan 3 Tayland 40
Endonezya 20 Togo 1
Israil 1 Tiirkiye 55
Japonya 1 Amerika 5
Madagaskar 5 Vietnam 1
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2016 yilinda yapilan bildirimlerin tehlike durumlar1 incelendiginde; sirasiyla patojenik
mikroorganizmalar, kompozit iiriinler, alerjenler, mikotoksinler ve agir metaller en ¢ok

bildirim yapilan basliklar olarak goriilmektedir (Cizelge 2.3.3.4.).

Cizelge 2.3.3.4. 2016 Risk kategorileri (Annual Report, 2016).

Simir Reddi Dikkat icin Takip icin
Bilgi Bildirimi  Bilgi Bildirimi

Hileli Gida - 107 1 4
Alerjenler 87 4 16 6
Biyokontaminantlar 18 6 22 -
Biyotoksinler 12 - 6 1
Kimyasal - - 1 1
Kontaminasyonlar
Kompozitler 93 15 35 36
Yem Katki 1 2
Maddeleri
Gida Katki 41 62 43 22
Maddeleri ve
Tatlandiricilar:
Yabana Cisimler 76 14 10 34
GDO 12 11 18 52
Agir Metaller 78 57 71 12
Endiistriyel 23 14 19 5
Kontaminasyonlar
Kusurlu Etiketleme 8 5 7 8
Migrasyon 9 40 18 11
Mikotoksinler 82 418 79 2
Patojenik olmayan 2 22 8 30
Mikroorganizmalar
Tammsizlar 4 3 1
Kotii Goriiniimlii 2 27 3 8
Kusurlu Paketleme 5 15 1 4
Parazitli 3 11 9
Patojenik 250 159 183 93
Mikroorganizmalar
Pestisit kalintis1 38 142 62 11
Yetersiz Kontrol 2 78 4 13
Radyasyon 1 2 2
Veteriner Tibbi 10 12 12 13
Uriin Kahintis1
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Uriinlere gore yapilan bildirimlere bakildiginda ise sebze ve meyveler ilk sirada yer
almakta olup, bunlar1 balik, balik iiriinleri, diyet gidalar, gida katki maddeleri, takviye

gida iiriinleri, kirmizi et ve iiriinleri takip etmektedir (Cizelge 2.3.3.5.).

Cizelge 2.3.3.5. 2016 Uriin Kategorileri (Annual Report, 2016).

Uriinler Uyar Simir Reddi Dikkat icin Takip icin Bilgi
Bilgi Bildirimi Bildirimi
Alkollii icecekler 5 - 1 2
Cift Kabuklu 42 10 32 -
Yumusakcalar ve Deniz
Kabuklular:
Ahtapotlar ve Ur. 3 21 15 -
Firmcihk Uriinleri 74 16 8 14
Kakao Kahve Cay 21 27 2 8
Uriinleri
Yem bilesimleri 3 - 2 8
Tatlandiricilar 9 8 5 2
Kabuklu ve iiriinleri 6 26 25 12
Diet gidalar: ve Takviye 83 16 32 67
Gidalar
Yumurta ve Uriinleri 8 - 6 4
Sivi ve Kat1 Yaglar 10 7 6 -
Yem Katki Maddeleri - - 1 3
Yem Materyalleri 9 22 28 79
Yem Premiksleri 1 - 1 2
Balk ve Uriinleri 98 102 103 24
Gida Katki Maddeleri ve - 4 - 1
Tatlandiricilar:
Gida Temas Maddeleri 27 62 28 15
Sebze ve Meyveler 100 272 98 27
Salyangozlar - 1 - -
Otlar ve Baharatlar 22 106 41 7
Bal ve joleler 2 1 3 1
Dondurma ve Tathlar 3 - - -
Kirmmz Et ve Uriinleri 75 10 30 32
Siit ve Uriinleri 39 - 7 13
Dogal Mineral Suyu 1 - - -
Alkolsiiz Icecekleri 5 2 2 5
Kuruyemisler 47 362 25 9
Diger Gida Maddeleri 7 7 1 3
Pet Hayvan Mamalari 14 20 8
Kanath Eti ve Uriinleri 70 47 57 10
Hazir Gidalar 24 5 6 8
Corbalar, Et sulari, 12 4 4 7

Soslar ve Cesniler

icme Sular 1 - 1 -




23

Orijjinlere gore 2016 yilinda yapilan bildirimlerde, Tirkiye sebze ve meyve
iriinlerindeki pestisit kalintilar1 ile 77, aflatoksin kalintilar1 ile 40 bildirim alirken,
kuruyemislerde bulunan aflatoksin ile de 68 bildirim alarak toplamda 185 bildirim ile
ilk siradadir (Cizelge 2.3.3.6.).

Cizelge 2.3.3.6. 2016 Risk faktorleri ve Orjinleri (Annual Report, 2016).

Uriinler Orjinleri Bildirim Sayis1
Pestisit kalintisi Sebze ve Meyveler Tirkiye 77
Aflatoksin Kuruyemisler Tiirkiye 68
Civa Balik ve Uriinleri Ispanya 62
Aflatoksin Kuruyemisler fran 56
Aflatoksin Kuruyemisler Cin 49
Aflatoksin Kuruyemisler ABD 45
Salmonella Sebze ve Meyveler Hindistan 46
Aflatoksin Sebze ve Meyveler Tiirkiye 40
Aflatoksin Kuruyemisler Misir 32
Aflatoksin Otlar ve Baharatlar Hindistan 32

Bildirimin yapildig: iilkeler ve iiriinler incelendiginde 116 bildirimle Hollanda ilk siray1
alirken, 111 bildirimle Italya ve 89 bildirimle Almanya onu takip etmistir (Cizelge
2.3.3.7.).

Cizelge 2.3.3.7. 2016 yilinda bildirimde bulunan iilkelere gore risk faktorleri (Annuel
Report, 2016).

Uriinler Bildirim Sayis1

Pestisit kalintisi Sebze ve Meyveler Bulgaristan 71
Aflatoksin Kuruyemisler Almanya 65
Aflatoksin Kuruyemisler Hollanda 63
Civa Balik ve Uriinleri Italya 59
Aflatoksin Kuruyemisler Italya 52
Salmonella Sebze ve Meyveler Birlesik Krallik 48
Aflatoksin Kuruyemisler Birlesik Krallik 31
Salmonella Kanatli Eti ve tiriinleri  Hollanda 29
E. coli Deniz Kabuklular1 Italya 28
Yiiksek Kafein Diyet Gidalar1 ve Almanya 24
miktari Gida Katki maddeleri

ve Tatlandiricilar

Pestisit kalintis1 Sebze ve Meyveler Hollanda 24
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2.4. Tiirkiye’de Gida Giivenligi Bilgi Sistemi (GGBS)

Ulkemizde Gida Giivenligi Bilgi Sistemi (GGBS), gida ve yem giivenligini ve
kontroliinii saglamak amaciyla, yetkilendirilmis resmi otorite olan, Tarim ve Orman
Bakanlig: teskilatlarinca gerceklestirilen faaliyetlerin kayit edildigi internet veri tabanly,
merkezi sistem mimarisi ve merkezi veri tabani yapisi iizerinde kullanilmakta olan bir

uygulama sistemidir (T.C. Resmi Gazete, 13 Mayis 2010, sayr: 27641).
2.4.1. GGBS’ nin ortaya cikma sebebi

Gida maddesi temininde endiistriyel iiretime gecilmesi, konserve ve hazir gidalarin
ortaya cikmasma sebep olmustur. Gida, yem ve gida ile temas eden maddelerin
profesyonel olarak iiretilme cabalar1 tiiketime hazir son iirliniin genis bir cografya ve
insan topluluguna ulagmasini hedeflemistir. Gida maddelerinin iiretiminde hedef olarak
genis insan topluluklarinin secilmesi gida giivenligi anlaminda resmi otoriteleri

diizenleme yapmak mecburiyetinde birakmistir (Erol, 2007).

Resmi kurumlar ve yetki verilmis 0Ozel tesekkiiller araciligi ile yiiriitillen gida
giivenligine dair yapilan is ve islemlere ait verilerin rutin ya da olagandis1 durumlarda
zamaninda miidahale etmek amaciyla anlik ve giincel olarak bilgiye ulasilabilen bir
ortama kayit edilmesi gerekmektedir. Bircok birim tarafindan gergeklestirilecek
islemlere ait verileri toplamakta ve tasnif etmekte karsilasilan is giicli, zaman ve maddi
kayiplar internet veri tabami olarak kullanilmasini gerekli kildigi gibi, verilerin
geleneksel yontemlerle toplanip tasnif edilmesi esnasinda hata ve zaman sorununun
olusmasi kacmilmaz olacaktir. Elde edilen verilerle bircok karsilastirma, raporlama ve
sorgulama yapma ihtiyaci etkin bir bilgi ag1 ihtiyacim1 olusturmustur (Cebeci, 2006).
Tiim bu durumlar g6z 6niinde bulundurularak tasarlanan ve iilkemizde 2010 yilindan
itibaren kullanilmakta olan, stabil sunucular tizerinde faaliyet gosteren Gida Giivenligi
Bilgi Sistemi (GGBS) bulunmaktadir. Bu sistemde mevcut olan yardim meniileri,
kullanic1 personellere genis icerikle yardim saglayarak veriler kaydedilmekte boylece
istenilen raporlarin ve istatistiki verilerin alinmasi saglanmaktadir. Bildirimler
neticesinde kamu kurumlar1 arasinda numune akisi ile ilgili hizli bilgi aligverisini
miimkiin kilmaktadir ve diger bilgi sistemleriyle entegre olabilecek tarzda
tasarlanmistir. Bu veri tabaninda katalog ve temel veriler ile standart veri girisleri

saglanmakta olup, sonugta dogru raporlarin alinmasim miimkiin kilmaktadir (T.C.
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Resmi Gazete, 17 Aralik 2011, say1:28145, Gidanin Resmi Kontrolii ve Idari

Yaptirimlar Prosediirii).
2.4.2. GGBS’ nin faaliyet alanlar

Gida ve Yem maddeleri ile ilgili faaliyet gosterecek olan isletme bilgilerinin resmi
otorite tarafindan yetki verilen personellerce kaydedilmesi neticesinde bu isletmelerin
numaralandirilmas: Gida Giivenligi Bilgi Sistemi iizerinden yapilmaktadir. Bu is
yerlerine resmi otorite tarafindan yapilan her tiirlii denetim ve kontrol faaliyetleriyle,
bildirimler neticesinde alinan numunelerin kaydedilmesi ve neticesinde uygulanan idari
islemler sisteme girilmektedir. ithal ya da ihrac edilecek olan gida ve yem maddeleri
ithalat¢1 ya da ihracatgilar tarafindan on bildirim olarak sisteme girilerek resmi denetim
elemanlar: tarafindan iiriinlerin ithalatina ya da ihracatina izin verilmesi anlamina gelen
belgeler diizenlenmektedir. Denetimler ve kontroller neticesinde alinan ve laboratuvara
gonderilen gida ve yem numunelerine ait analiz sonuglar1 vakit gecirilmeksizin
laboratuvar yetkilileri tarafindan sisteme girilmektedir. Gida isletmelerinde yapilan
denetimlerin ardindan sistemde yapilan riske dayali denetim puanlamasi sonucu
isletmeye yapilacak bir sonraki denetimin tarihi sistem tizerinden belirlenmektedir. Gida
kaynakli vaka ya da salgin hastalik siiphesi durumunda yapilan iglemlere ait bilgiler
sistemdeki Ozel bir ekrana girilmektedir. Gida Giivenligi Bilgi Sistemi kapsamindaki
tiim faaliyetlere iliskin istatistiki veriler sistem tizerinden raporlanarak kullanilmaktadir.
Ilgili yonetmelikler geregi kamuoyuna duyurulmasi zorunlu onayli isletmeler listesi
GGBS’ veri tabani kullanilarak yayimlanmaktadir ve takviye edici gida iiriin onay: ile
ilgili islemler takviye edici iiriin onay numaras: yine GGBS tarafindan verilmektedir
(T.C. Resmi Gazete, 17 Aralik 2011 say1:28145, Gidanin Resmi Kontrolii ve Idari

Yaptirimlar Prosediirtii).
2.4.3. Tiirkiyede Gida ve Yem Kontrolleri ve GGBS

Gida ve yem maddelerinin kontrol edilmesi, insan ve hayvanlara yonelik dogrudan veya
cevre araciligiyla olusabilecek risklerin Onlenmesi, bertaraf edilmesi veya kabul
edilebilir seviyelere indirilmesinden, resmi otorite olan Tarim ve Orman Bakanligi
yetkilendirilmigstir. Bu baglamda, resmi yetkili olan Tarim ve Orman Bakanlig1 gida ve
yem giivenligine dair resmi kontrolleri yapmak, idari yaptirimlar1 uygulamak, her
tiretim ve satig yerine girmek ve numune almak, izlenebilirligi tesis etmek, hizli uyar:

sistemi, acil durumlar, ihtiyati tedbirler, kriz yonetimi, kamuoyunun bilgilendirilmesi,
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yulik ve ¢ok yillik ulusal kontrol planlar1 yapmak dahil olmak iizere tiiketici
menfaatlerinin korunmasindan ve haksiz rekabetin Onlenmesinden sorumludur (T.C

Resmi Gazete, 13.06.2010, say1:27641)

Resmi kontroller, gida ve yem maddesi iireticisine bilgi verilmeden diizenli olarak risk
esasma gore uygun siklikta resmi kontrol gorevlileri tarafindan yapilmaktadir (Sekil
2.4.1.). Bu gorevler denetim, gozetim, tetkik, izleme, takip, dogrulama, numune alma ve
analiz gibi metot ve teknikler uygulanarak yiiriitiilmektedir. Bu islemler esnasinda gida
ya da yemin, resmi gorevliler tarafindan yapilan fiziksel muayene sonucunda tiiketime
uygun olmadigmin belirlenmesi veya gida ve yem vasfin1 kaybetmis olmasi halinde
analiz bile yapilmadan imha yoluna gidilmektedir. Elde edilen bilgilerin
degerlendirilmesi sonucunda herhangi bir gida veya yemin insan ve hayvan sagligi
lizerinde zararli bir etkisinin olmas1 ihtimali belirmesi, kapsamli bir risk
degerlendirmesine imkan saglayacak, daha fazla bilimsel veri elde edilinceye kadar
resmi otorite, gecici olarak iiretimin durdurulmas: piyasaya arz ve tiiketimin
engellenmesi, iirlinlerin toplatilmasi ve benzeri ihtiyati tedbirleri alabilmektedir (T.C

Resmi Gazete, 13.Haziran.2010, say1:27641, 17 Aralik 2011, say1: 28145 ).

Ithal edilen hayvansal kokenli olan ya da olmayan gida ve yem maddelerinin kontrolleri
ilkeye giris noktasi, serbest dolasim i¢in birakilacagi nokta, antrepo, iiriinleri ithal eden
gida ve yem isletmecisinin tesisleri veya gida ve yem zincirinin diger asamalarinda
yiiriitilmektedir. Resmi otorite yem ve gida maddesinin uygun kontrol donanimina
sahip giris noktalarmi belirlemektedir. Ithal edilen gida ve yem maddesinin
belgelerinde, varis yerinde ya da iiriin kimliginde bir siiphe duyulmasi halinde ya da
tereddiit olmasi durumunda detayli kontroller yiiriitiilmekte ve kontrol sonuclanincaya
kadar iiriin alikoyulmaktadir. Ithal edilen gida ya da yem maddesinin uygun olmamasi
halinde, imha, 6zel isleme tabi tutma, geri gonderme gibi islemler uygulanacag gibi
eger piyasaya sunulmus ise takibi yapilarak toplatilmasina karar verebilmektedir (T.C

Resmi Gazete, 13.Haziran.2010, say1:27641, 17 Aralik 2011, say1: 28145).

Denetimi yapilacak gida ve yem isletmesi i¢in resmi yetkili tarafindan GGBS’ de dosya
acilmaktadir ve giinliik olarak isletmeye ait kontrol sonuglar1 ve degerlendirme verileri
girilmektedir. Thbar ya da sikdyete esas isletme bagka bir resmi otorite sorumlulugunda
olan bir yerde ise, yetkili birime durum resmi yollarla vakit gecirilmeksizin

bildirilmektedir. Yazili ya da gorsel medya organlar1 ya da internet ya da radyolar
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vasitasityla satis1 gerceklesen gida ve yem maddelerinin analiz ve izlenebilirlikle ilgi
tiim asamalar1 il otoritesi tarafindan takibi ve tedbiri saglanmaktadir. 11 resmi
otoritelerinin denetim, kontrol ya da analiz gibi konularla ilgili olarak islerini
kolaylastirict bilgiler GGBS mevzuat modiiliinde giincellenerek yayimlanmaktadir.
Yetkili otorite tarafindan yapilan Resmi denetim ve kontrol sirasinda gida ya da yem
ireten isletmenin tamammin ya da bir kisminin insan saghgi ve gida giivenligi
acisindan tehlike olusturmasi durumunda isletmenin bir kismi ya da tamaminin
faaliyetleri durdurulmaktadir ve eksiklikler giderilinceye kadar faaliyetine izin
verilmemektedir. Denetim ve kontrol sonucunda gida ve yem isletmesinde icra edilen
numune ve idari islemlerle ilgili bilgiler GGBS’ ye kaydedilmektedir. Numune bilgileri
GGBS iizerinden 1ilgili laboratuvara gonderilerek riske dayali denetim sikliginin
belirlenmesi amaciyla tablolar doldurulmaktadir. Gida ve yem maddelerinin denetim ve
kontrolleri neticesinde toplatilmasi karar: verilen iriin risk géz oniinde bulundurularak
piyasaya arz ve tiikketimin engellenmesi amaciyla derhal s6z konusu iiriin bilgileri tiim
yetkililere  bildirilmektedir (Gidanin Resmi Kontrolii ve Idari Yaptirimlar

Prosediirii,2010) .
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Planlama
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hazirlanilmasi
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yapilacaklar Idari
- Resmi kontrol formu yaptirimlar
- Alinacak Onlemler —> .
- Riske yonelik Cumhuriyet
degerlendirme Bagsaveiligi

l

GGBS’ye giris

Sekil 2.4.1. Gida ve Yem Isletmesi Resmi Kontrol Akis Diyagrami (Gidanin Resmi
Kontrolii ve Idari yaptirimlar Prosediirii)
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2.4.4. Bildirimlerin Alinmasi ve Siniflandirilmasi

Insan saghigini korumak ve hizli bir sekilde eyleme ge¢mek icin resmi kurum ve
kuruluglar, 6zel saglik kurulugslari, Alo 174, faks, dilekce, mail ya da telefon, gazete,
yazili ya da gorsel medya kuruluslaridan gelen ya da yer alan tiim bilgiler 11 otoritesi
tarafindan bildirim olarak kabul edilmektedir. Her il resmi otoritesi biinyesinde
olusturulan irtibat noktalar1 bildirimlerin kaynagini arastirarak ve resmi kayitlar1 diger
kurumlardan ivedi bir sekilde teyit ederek bu bilgiler dogrultusunda bildirimleri
simflandirmaktadir.  Irtibat noktasi tarafindan vaka ya da salgin olarak
degerlendirilmeyen bildirimlerde de isletme, denetim ve kontrole tabi tutulmaktadir.
Irtibat noktas1 tarafindan gida kaynakli vaka ya da salgin olarak degerlendirilen
bildirimler, 24 saat icerisinde Bakanlik biinyesinde olusturulan salgin hastalik vakasi
irtibat noktasina bildirilmektedir, GGBS’ de bulunan gida kaynakli vaka/salgm bildirim
formu doldurulmaktadir ve denetim ve kontrol gorevi yerine getirilerek numune
alinmaktadir. Numune sonuglar1 gelince GGBS’ye girilen bilgiler yeniden
giincellenmektedir. Numune alma esnasinda izlenebilirlikle ilgili kayitlar (irsaliye ve
fatura kayitlar1 ile hammadde girdi ¢iktilari, iiriin formulasyonlar1) talep edilerek geri
izleme yapilmaktadir. Geri izleme kayitlarin1 beyan edemeyen isletmeler hakkinda ceza
islemleri uygulamasi yapilmaktadir. Salgina neden olan mihrak isletmesinin denetim ve
kontrol bilgileri GGBS’ ye girilirken risk puanlamas1 yapilmaktadir ve yedi giin sonra
HACCP tetkiki yapilmaktadir. Salgin olaylarinda alman numune derhal ilgili
laboratuvara elden teslim edilmektedir. Numuneler mikrobiyolojik kriterler
yonetmeliginde belirtilen referans metotlara gore analize tabi tutulmaktadir. Genis ¢capl
halk saglig1 riski olusturan salginlarda hizli test yontemleriyle analiz yapilmaktadir.
Hizli test yontemlerini uygulayan laboratuvarlar GGBS’ de analiz bilgilerini siirekli
giincel tutmaktadir. Salginin gerceklestigi yerle, gida maddesinin iiretildigi yerin farkli
olmas1 durumunda irtibat noktalar1 ivedilikle irtibata gegmektedirler. Salgina neden olan
gida ya da yem maddesinin hizla piyasadan cekilmesi icin, bilgileri analiz sonug¢larinin
cikmasina miiteakip ivedilikle iilke geneli irtibat noktalarma ve iireticiye bildirilerek
geri ¢cekme siireci baglatilmaktadir. Resmi otorite olan Tarim ve Orman Bakanhigi
tarafindan Gida kaynakli ulusal kiiltiir koleksiyonuna izolat saglamak amaciyla, yapilan
mikrobiyolojik analiz sonucu mevzuata aykiri ise, izole edilen Salmonella spp., Listeria
monocytogenes, E.coli, E.coli O157, Termotolerant Campylobacter spp., koagulaz

pozitif stafilokok, Bacillus cereus, siilfit indirgeyen aneorop bakteriler, stafilokokal
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enterotoksinler gibi patojen mikroorganizmalara ait saf izolatlar ilgili laboratuvarlar
tarafindan, ulusal gida referans laboratuvarina gonderilmektedir (17 Aralik 2011, sayi:

28145, GKHIRK Prosediirii 2010).

2.5. Gida Kaynakh Hastalik Yiikii ve Gida Kaynakh Hastalik Yiikii Epidemiyoloji

Referans Grubu

Kiiresel gida kaynakli hastalik yiikii ve meydana gelen dliimlerin dl¢iimii icin 2006
yilinda Diinya Saglik Orgiitii (DSO)’ne bagh Gida Giivenligi, Zoonozlar ve Gida
Kaynakli Hastaliklar subesi (Department of Food Safety, Zoonoses and Foodborne
Diseases; FOS) tarafindan, Gida Kaynakli Hastaliklarin Kiiresel Yiikiinii Tahmin
Girisimini baslatmistir. DSO 2007'de Gida Kaynakli Hastalik Yiikii Epidemiyoloji
Referans Grubu'nu (Foodborne Disease Burden Epidemiology Reference Group;
FERG) kurarak kiiresel gida kaynakli hastalik insidansi, mortalitesi ve hastalik yiikiiniin
Yeti Yitimine Ayarlanmis Yasam Yili (Disability Adjusted Life Years; DALY)
Olciitiine gore tahminlerini gerceklestirmektedir (WHO, 2019).

Ulusal diizeyde giivenilir gida iiretiminin yonetimi icin oncelikle riskerlin belirlenmesi
ve risklerin belirli kriterlere gore derecelendirilmeleri gerekir. Bu kriterler genellikle
riskin hastalik yiikiine ait metrik degerler géz Oniine alinarak tespit edilir. Belirlemis
olan metrik degerler, gida kaynakli hastaliklarin azaltilmas1 i¢in hedeflerin
belirlenmesini ve hastalig1 azaltmak i¢in tasarlanmig belirli miidahalelerin (politika ve
projeler) etkinliginin degerlendirilmesini kolaylastirir. Metrik verilerin elde edilmesinde
en 6nemli zorluk, lizerinde ¢alisilan hastaligin insidansinin ve siddetinin biitiinlestirmesi
ile 6liimciil ve 6liimciil olmayan sonuclarmin birlestirilmesidir. Diinya Saglik Orgiitii
tarafindan olusturulan kiiresel hastalik tahminleri yiikiiniin ¢alismalar1 dogrultusunda
giiniimiizde Yeti Yitimine Ayarlanmis Yasam Yili (DALY) metrigi, hastalik yiikiiniin
bir dlciisii olarak kabul gormektedir (Lake ve ark., 2010).

Hastalik yiikii kavrami, diinyanin oOliimlere, hastaliklara ve yaralanmalara yonelik
kapsamli, siirekli ve karsilastirilabilme ©6zelligine sahip olan kiiresel bilgi ihtiyacini
ifade eder. Hastalik yiikii yaklasimi; hastaliklar, yaralanmalar ve Oliimlerin yam sira
saglik sorunlar1 ile iligkili risk faktorlerine dair tahminler yapilabilmekte ve risk
faktorlerinin boyutlar1 hesaplanabilir 6zellikler kazandirilabilmekte, belirlenen 6lgiitler
ve hesaplanan standart degerler araciligi ile iilkeler ve toplumlar arasinda kiyaslamalarin

yapilmas1 miimkiin olabilmekte, yasal otorite i¢cin detayli ve kanita dayali somut veriler
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sunulabilmekle birlikte, toplum saghg: iizerine gerceklestirilecek projelerin etki ve

maliyet verileri saptanabilmektedir (Paksoy Erbaydar, 2009)

FERG’in misyonu; yas, cinsiyet ve bolgelere gore gida kaynakli hastaliklarm kiiresel
yiikii hakkinda olctimlerin gergeklestirilmesidir. Bu kapsamda, gida giivenligi politika
analizlerine paralel olarak, gida kaynakli hastalik yiikii icin degerlendirmelerin
yapilmasi, iilke kapasitelerinin giiclendirilmesi, gida giivenligi politikas1 ve
standartlarinmn uygulanmas: konusunda kiiresel farkindaligi ve baghiligm artirilmasi,
gida kaynakli hastalik yiikii icin, onleme, miidahale ve kontrol 6nlemlerinin maliyet -
etkinlik analizlerinin gergeklestirilmesi i¢in iilkelerin tesvik edilmesi konularinda
caligmalar yapilmakadir. FERG biitiin bunlara ilave olarak, gidalarin enterik ve
parazitik patojenler, kimyasallar ve toksinlerle kontaminasyonu iizerine odaklanmis bir

inisiyatif olarak 6n plana ¢ikmaktadir (Havelaar ve ark., 2013; WHO, 2019)

Mikrobiyolojik tehlikelerden kaynaklanan riskler toplum saghiginin tehdit eden 6nemli
ve sonuglar1 bakimindan ciddi bir endise kaynagidir. Gidalarin giivenilir 6zelliklerde
iretilmesi, piyasaya arzi ve sunumu ancak risk analizinin etkin bir sekilde ele alinmasi

ve incelenmesi ile gerceklestirilebilir (WHO, 2019)

Gida ve 6zelde hayvansal gidanin hammaddesi olan yem giivenilirliginin saglanabilmesi
icin Kodeks Alimentarius Komisyonunun (CAC), Birlesmis Milletler Gida ve Tarim
Orgiitii (FAO) ile Diinya Saglik Orgiitii’niin (WHO) esgiidiimii ile gelistirilmis olan risk
analizi; risk degerlendirmesi, risk iletisimi ve risk yOnetimi olmak iizere iic ana

unsurdan meydana gelir (CAC, 1999; Omurtag Korkmaz ve Dogruer, 2018).

FERG, kiiresel Ol¢ekte, 31 adet gida kaynakli tehlikenin (11 diyarel hastalik etkeni:1
viriis, 7 bakteri, 3 protozoa; 7 invaziv enfeksiyon hastalik etkeni: 1 viriis, 5 bakteri, 1
protozoon; 10 helmint ve 3 kimyasal madde), 32 adet hastalifa neden oldugunu
bildirmistir. Bununla birlikte, 31 kiiresel tehlike 2010'da 600 (% 95 giivenle; min 420-
max 960) milyon gida kaynakli hastaliga ve 420.000 (% 95 giivenle; min 310.000- max
600.000) oliime neden olmustur. Gida kaynakli hastaliklarin en yaygin nedeninin
diyarel hastalik etkenleri oldugu (6zellikle noroviriis ve Campylobacter spp.)
bildirilmistir. Gida kaynakl diyarel hastalik etkenleri, 230,000 (% 95 giivenle; min
160,000-max 320,000) 6liime, (6zellikle de non tifoid Salmonella enterica'ya; NTS)
neden olmustur. Gida kaynakli oliimlerin diger baslica nedenleri Salmonella Typhi,

Taenia solium, hepatit A viriisii ve aflatoksin olarak smralanmistir. Belirtilen 31
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tehlikenin, 2010 yili i¢in kiiresel gida kaynakli yiikii 33 (% 95 giivenle; min 25- max
46) milyon DALY olarak hesaplanmis olmakla birlikte %40 diizeyinde 5 yas alt1
cocuklari etkiledigi belirtilmistir (WHO, 2019).

Kiiresel olgekte, 18 (% 95 giivenle; min 12- max 25) milyon DALY, gida kaynakli
diyarel hastalik etkenlerine, ©zellikle NTS ve enteropatojenik Escherichia coli'ye
(EPEC) baglh olarak meydana geldigi tahmin edilmistir. Salmonella Typhi ve Taenia
solium' da kiiresel hastalik yiikiine etki eden Onemli gida kaynakli etkenler olarak
belirtilmistir. Cocuk ve yetigkinler iizerindeki hastalik yiikii bolgesel olarak onemli
farklhiliklar gosterdigi belirli bir popiilasyon i¢in en yiiksek gida kaynakli hastalik
yiikiiniin Afrika kitasinda oldugu, Giiney Dogu Asya, Giiney Akdeniz bolgelerinin ise
takip ettigi bildirilmistir (WHO, 2019)

Gida kaynakl bir riskin degerlendirilmesine iliskin siirecin yonetilmesi i¢in baslangi¢
basamaklarimni, riskin kanita dayali olarak tespit edilmesi ve riski yoneten sorumlu

otoriteye iletilmesi olusturur.

Lake ve arkadaslar1 (2010), Yeni Zelanda Gida Giivenligi Otoritesi i¢in, Yeni Zelanda
icin secilen bazi enterik patojenlerin neden oldugu hastaliklar i¢in gida kaynakli hastalik
yiikiinii ile ekonomik maliyet tahminlerini Hollanda i¢in uygulanan yaklasim izlenerek

cizelge 2.5.1°de belirtildigi sekilde 6zetlemislerdir.
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Cizelge 2.5.1. Yeni Zelanda i¢in Baglica Gida kaynakli Enfesiyoz Barsak Hastaligi
etkenlerinin hastalik yiikiiniin Yeti Yitimine Ayarlanmis Yasam Yii (DALY)

Tahminleri
Hastalik insidens YLD YLL DALY
(Y1llik vaka sayist) (years lived with | (years of life
a disability) lost)
Engelli olarak Mortaliteye
yasanan yil bagli yasam
yil1 kaybi
Campylobacteriosis ve sekelleri
Gastroenteritis 123000 508 (438-571) 30
(86000-177000) (3-114)
GBS 28 (24-32) 186 (31-432) 18 (2-82)
ReA 3200 (2300-4200) 290 (206-388)
IBD 49 (36-64) 535 (376-709)
Toplam 1520 (990-1990) | 48 (9-156) 1568 (1030-2060)
Salmonellosis ve sekelleri
Gastroenteritis 16800 (5100-32200) 66 (46-94) 46 (3-185)
ReA 365 (162-631) 27 (15-50)
IBD 4 (1-8) 47 (4-104)
Toplam 140 (87-196) 46 (3-189) 186 (108-340)

Listeriosis (perinatal)

Toplam ‘ ‘ 0.5 (0.2-10) ‘ 228 (119-358) ‘ 229 (199-359)
Listeriosis (nonperinatal)

Toplam ‘ ‘ 5 (4-7) ‘ 21 (3-57) ‘ 26 (8-62)
STEC enfeksiyon ve sekelleri

Gastroenteritis 340 (169-744) 1.0 (0.5-2) 33 (0-170)

HUS 10 (3-19) 0.5 (0.1-0.9) 26 (0-152)

ESRD 1.2 (0-4) 16.6 (0-50) 14 (0-77)

Toplam 18 (0.9-52) 73 (0-248) 91 (1-271)
Yersiniosis ve sekelleri

Gastroenteritis 7900 (5500-10900) 57 (14-115) 29 (3-71)

ReA 80 (45-122) 7 (4-11)

Toplam 64 (21-122) 29 (3-70) 93 (37-161)
Norovirus Enfeksiyonu

Gastroenteritis 403000 (51000-1200000) | 530 (100-1370) 6 (1-14)

Toplam 530 (100-1370) 6 (1-14) 536 (104-1350)

Not: Aritmetik ortalama (%95 giiven ile). GBS = Guillain-Barré sendromu; ReA =

reaktif arthritis; IBD = yangisal barsak hastaligi;; HUS = hemolitik iiremik sendromu;

ESRD = son evre bobrek hastaligi (end-stage renal disease).

Mikrobiyolojik tehlikelerden kaynaklanan riskler insan sagligi icin acil ve ciddi bir

endise kaynagidir. Mikrobiyolojik risk degerlendirme siireci, riskin tahmininde
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miimkiin olan en yiiksek diizeyde nicel bilgi icerecek sekilde yapilmalidir.
Mikrobiyolojik risk degerlendirmesi heniiz gelismekte olan bir bilim olarak kabul
edilmektedir (CAC,1999).

Mikrobiyal riskin degerlendirmesi, gida kaynakli patojen mikroorganizmaya bagh riskin
tahmin edilmesi icin gerceklestirilen bilimsel calismalar seklinde ifade edilebilir.
Mikrobiyal risk degerlendirmesi, halk sagligina yonelik kalitatif ve kantitatif verileri
icermesinin yaninda gidanm iiretim, dagitim ve tiikketim asamalarinin her birinde
olusabilecek potansiyel tehlikeleri tahmin etmeye yonelik kapsamli bir siireci incelemek
tizerine kurgulanir. Elde edilen veriler ile kantitatif mikrobiyal risk degerlendirmesi
miimkiin olabilmektedir. Yapilan caligmalar ile hammaddeden itibaren gida isleme
siirecinin biitiin asamalarinda mikrobiyal risklerin durum ve etkinlikleri ortaya
konabilmektedir. Kantitatif mikrobiyal risk degerlendirme calismalari, kanita dayali
senaryo olusturarak risk modellemelerinin yapilmasi gibi simiilatif ¢caligmalar i¢in de

kullanilabilir (Omurtag Korkmaz ve Dogruer, 2018).



3. MATERYAL VE METOT

Bu calismada AB, Gida ve Yemler icin Hizli-Erken Uyar1 Sistemi (Rapid Alert System
for Food and Feed, RASFF) ile Tirkiye’de Gida Giivenligi Bilgi Sisteminde (GGBS),
hayvansal kokenli gidalarda (kanath eti ve triinleri, yumurta ve yumurta iiriinleri, siit ve
slit Uirtinleri, kirmizi et ve et liriinleri, balik ve balik {iriinleri, deniz kabuklusu hayvanlar

ile bal) mikrobiyolojik tehlikeler hakkinda yapilmis olan bildirimler karsilagtiriimstir.

Avrupa Birligi; RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed) Gida ve Yemler i¢in
Hizli-Erken Uyar1 Sistemi, gida giivenligi acisindan ortaya c¢ikabilecek tiim tehlikelere
karg1 tiiketiciyi korumak ve iiye iilkeler arasinda hizli bilgi aligverisi saglamak, gida
giivenligine yonelik kontrol ve denetim mekanizmalar1 arasindaki bilgi akigini saglamak
izere olusturulmus bir sistemdir. Tiirkiye’de Gida Giivenligi Bilgi Sistemi (GGBS),
gida ve yem giivenligini ve kontroliinii saglamak amaciyla, yetkilendirilmis resmi
otorite olan, Tarim ve Orman Bakanlig: teskilatlarinca gergeklestirilen faaliyetleri kayit
altmna alinmas1 amaci ile dizayn edilmis uygulama sistemidir. Caliyjmamizin kapsamini

RASFF ve GGBS’nin yapisi, gorevleri ve bildirimlerinin incelenmesi olugturmaktadir.

Bu literatiir arastirmasinda; AB ve Tiirkiye’de hayvansal kokenli gidalar icin RASFF
icin; 01.01.2016-25.07.2019 tarihleri, GGBS i¢in Tarim ve Orman Bakanligi’nin
01.01.2019 tarihine kadar almis oldugu mikrobiyolojik tehlikelere iligkin bildirimler
karsilagtirilarak, gida giivenirliginin saglanmasmnda Onemli bir ara¢ olan bilgi

sistemlerinin bir birleri ile kiyaslanmas1 amaglanmustir.

RASFF’nin bildirimleri degerlendirildiginde gida giivenirliginin temini boyutunun
disinda 6nemli ticari sonuglar1 bulunan bir ifsa mekanizmasi olarak ta kullanildig:
goriilmektedir. Bu ¢alismayla Tiirkiye ve diinya gida ticaretinde 6nemli rol oynayan AB
ici ve dist gida maddesi dolagiminda 6nemli bir kontrol mekanizmasi olan RASFF

bildirimlerine iliskin farkindalik olusturulmasi amag¢lanmaistir.
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RASFF ve GGBS sistemleri kanath eti ve iiriinleri, yumurta ve yumurta iiriinleri, siit ve
slit Uirtinleri, kirmizi et ve et Uiriinleri, balik ve balik {iriinleri, deniz kabuklusu hayvanlar
ile bal icin yapilan bildirimler, istatistiksel veri setleri irdelenerek, iki sistemin ¢aligma
prensiplerindeki farkliliklarin ortaya konulmasi, ulusal gida giivenirligi yonetiminde
kullanilan bilgi sistemimizin gelisimine katki saglayabilecek veri olusturulmasi

hedeflenmistir.

RASFF ve GGBS verilerinin Gida Kaynakli Hastalik Yiikii Epidemiyoloji Referans
Grubu (Foodborne Disease Burden Epidemiology Reference Group; FERG) kiiresel
gida kaynakli hastalik insidansi, mortalitesi ve hastalik yiikiiniin Yeti Yitimine
Ayarlanmis Yasam Yili (Disability Adjusted Life Years; DALY) Oolciitleri ile
tehlikelerin Olgiilebilir degerler olarak ifade edilmesinin 6nemi de bu c¢alisma

kapsaminda vurgulanmasi amac¢lanmaktadir.

RASFF bildirimleri sistem web sayfasindan giinliik olarak erisime agilmaktadir. GGBS
bildirimler, Gida ve Kontrol Genel Miidiirliigii, Gida Kontrol ve Laboratuvarlar Daire

Bagkanliginm yayinlamis oldugu yillik verilerde yer almaktadir.

Calisma yontemi 2 asamali olarak planlanmistir. Birinci asamada kaynaklarin taramasi
ikinci asamada ise taranan kaynaklardan elde edilen verilerin yorumlanmasi,
degerlendirilmesi ve sentezlenmesi ile bilgi sistemlerinin kiyaslanmasi islemi

gergeklestirilmistir.



4. BULGULAR

4.1. Hayvansal Kokenli Gidalar icin RASFF Bildirimlerinin Degerlendirilmesi

Avrupa Gida ve Yem Erken Uyar1 Sistemi web sorgulama sayfasi iizerinden
01.01.2016-25.07.2019 tarihlerini kapsayan donem i¢in, hayvansal kokenli gidalar
smiflandirmas: icerisinde yer alan; kanath eti ve iiriinleri, yumurta ve yumurta {iriinleri,
siit ve siit uriinleri, kirmiz1 et ve et iiriinleri, balik ve balik iiriinleri ile deniz kabuklusu

hayvanlar hakkinda yapilmis olan bildirimler incelenmistir.

RASFF internet portalinda (Annonymous, 2019) 01.01.2016-25.07.2019 tarihleri
arasinda kanath eti ve et iriinleri hakkinda toplam 1136 adet bildirim oldugu
goriilmektedir. Bildirimlerden 969 adedi Salmonella spp., 38’1 Campylobacter sp., 2’si
Escherichia coli, 25’1 Listeria monocytogenes,” ¢ bagl olarak gerceklesmis, diger
bildirimleri ¢esitli kimyasal ve fiziksel tehlikelerin varligi, etiket ve donmus muhafaza
kosullarinin uygunsuzlugu nedeni ile yapilanlar olusturmustur. Kanath eti ve et iiriinleri

icin sistemde bulunan son bildirim ¢izelge 4.1’de verilmistir.



Cizelge 4.1.1. Kanatl eti ve et {iriinleri icin yapilan son on bildirim
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Bildirim Bildirimi Uriin veTehlike Risk | Bildirim
tarihi yapan iilke
25/07/2019 | Cek Salmonella enterica ser. Enteritidis ( +/25g) Ciddi | Dikkat
Cumhuriyeti | sogutulmus pili¢ gégsii, Polonya menseili icin bilgi
25/07/2019 | Biiyiik Salmonella (5 6rnekten 4 tinde) dondurulmus tuzlu Ciddi | Sinir
Britanya yarim pili¢ gogsii Brezilya mensgeili, reddi
24/07/2019 | Cek Salmonella enterica ser. Infantis (5 6rnekten 2 sinde Ciddi | Dikkat
Cumhuriyeti | /25g) sogutulmus pili¢ but, Polonya menseili degil | icin bilgi
23/07/2019 | Litvanya Salmonella enterica ser. Enteritidis (5 6rnekten 3 tinde | Ciddi | Uyan
125g) ve Salmonella enterica ser. Infantis (5 drnekten 3
tinde /25g), dondurulmus pili¢ fileto, Polonya menseili
23/07/2019 | Polonya Salmonella enterica ser. Enteritidis (5 ornekten 1 inde | Ciddi | Dikkat
/25g), sogutulmus pilig eti, Cek Cumhuriyeti menseili icin bilgi
23/07/2019 | Litvanya Salmonella enterica ser. Thompson (5 ornekten 2 sinde | Ciddi | Takip
/25g), dondurulmus pili¢ but, Polonya menseili degil | icin bilgi
23/07/2019 | Fransa Salmonella enterica ser. Enteritidis Ciddi | Uyan
(+/25g),dondurulmus pili¢ parcalari, Polonya menseili
19/07/2019 | Hirvatistan Salmonella enterica ser. Enteritidis (+/25g), Ciddi | Dikkat
sogutulmus pili¢ gogsii fileto, Polonya menseili icin bilgi
18/07/2019 | Fransa Salmonella (/25g), dondurulmus dilimlenmis baharathh | Ciddi | Uyan
¢ig pili¢, Polonya mengeili
18/07/2019 | Hollanda Salmonella enterica ser. Typhimurium (+/25g), Ciddi | Uyan
dondurulmus ve sogutulmus pili¢ et tiriinleri, Hollanda
menseili
18/07/2019 | Birlesik Salmonella (5 d6rnekten 1 inde /25g), dondurulmus Ciddi | Siur
Krallik tuzlanmig yarim pili¢ gogsii, Brezilya mensgeili reddi

RASFF portalinda, 01.01.2016-25.07.2019 tarihleri arasinda yumurta ve yumurta

triinleri ile iliskili olarak toplam 183 adet bildirim yapilmistir. Bildirimlerden 50’si

Salmonella spp., 1’ 1 Listeria monocytogenes, 111°1 ise Fipronil tespitine yonelik olarak

gergeklestirilen bildirimlerdir. Yumurta ve yumurta iirtinleri hakkinda sistemde mevcut

son on bildirim ¢izelge 4.2’de belirtilmistir.




Cizelge 4.1.2. Yumurta ve yumurta iiriinleri i¢in yapilan son on bildirim

39

Bildirim Bildirimi Uriin veTehlike Risk Bildirim
tarihi yapan iilke
25/07/2019 | Litvanya Salmonella enterica ser. Enteritidis (+ /25g), Ciddi Dikkat
yumurta beyazi tozu, Ukrayna menseili icin bilgi
22/07/2019 | Litvanya Salmonella enterica ser. Infantis (+ /25g) in Ciddi Dikkat
yumurta beyazi tozu, Ukrayna menseili icin bilgi
15/07/2019 | Cek Salmonella enterica ser. Bareilly (+/25g), Ciddi Uyar1
Cumhuriyeti | yumurta tozu, Cek Cumhuriyeti menseili
12/07/2019 | Fransa Salmonella enterica ser. Enteritidis (+ /25g), Ciddi Uyar1
tavuk yumurtasi, Fransa menseili
25/06/2019 | Almanya Salmonella enterica ser. Enteritidis (+/25g), Karar Dikkat
yumurta, Hollanda menseili verilemedi | i¢in bilgi
07/05/2019 | Litvanya Salmonella enterica ser. Enteritidis (n=5, c=2 Ciddi Sinir
125g) ve Salmonella enterica ser. Typhimurium reddi
(n=5, ¢=3 /25g), sogutulmus s1v1 yumurta beyazi,
Ukrayna menseili
26/04/2019 | Litvanya Salmonella enterica ser. Enteritidis (+ /25g), Ciddi Uyar
yumurta iiriinleri, Ukrayna
26/04/2019 | Giiney Uygunsuz saglik sertifikasi, yumurta kabuk Ciddi Siur
Kibris Rum | membrani tozu, Cin Halk Cumhuriyeti menseili reddi
Yonetimi degil
12/04/2019 | Birlesik Salmonella siiphesi, B sinif yumurta, Birlegik Ciddi Takip
Krallik Krallik menseili icin bilgi
degil
12/04/2019 | italya Yetersiz izlenebilirlik kayidi ve illegal ithalat Ciddi Dikkat
stipheli cesitli gida maddeleri, Cin Halk icin bilgi
Cumbhuriyeti menseili
11/04/2019 | Almanya Salmonella tam yumurta tozu, Isve¢ mengeili Ciddi Uyari

RASFF internet portalinda, 01.01.2016-25.07.2019 tarihleri arasinda siit ve siit iiriinleri

hakkinda toplam 243 adet bildirim

yapilmis oldugu goriilmektedir. Yapilan

bildirimlerin 80’1 Listeria monocytogenes, 2’si Listeria sp., 54’u Escherichia coli, 26’

st Salmonella spp., 1’1 Clostridium sporogenes, 1’ 1 Clostridium sp., 2’si1 yiiksek maya

icerigi, 1’1 Cronobacter sakazakii, 1’1 Bacillus cereus, 1’1 Pseudomonas fluorescens

varligi, 5’1 kiif enfestasyonu, 5’1 koagiilaz pozitif Staphylococcus, 1 tanesi Bruselloz

gida enfeksiyon vakasi,

I'1 yiksek diizeyde genel canli igerigi dolayis1 ile
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gerceklestirilmistir. Sistemde belirtilen diger bildirimler, iriinlerin etiket bilgileri,
muhafaza kosullari, katki ve kalint1 analizlerindeki olumsuzluklarla ilgili olarak
yapilmigtir. Siit ve siit iirtinleri ile ilgili olarak sistemde bulunan son on bildirim ¢izelge

4.3’te gOsterilmistir.

Cizelge 4.1.3. Siit ve siit iiriinleri i¢in yapilan son on bildirim

Bildirim Bildirimi | Uriin veTehlike Risk Bildirim
tarihi yapan

iilke
23/07/2019 | Fransa Salmonella enterica ser. Enteritidis (+ /25g), gida | Ciddi Uyar1

kaynakli salgin stiphesi, ¢ig koyun siitii peyniri,
Fransa menseili

19/07/2019 | Almanya | Sigatoksijenik Escherichia coli (stx1+ stx2- eae-), | Ciddi Uyari
organik yumusak peynir, Belgcika menseili

05/07/2019 | Fransa Yiiksek Escherichia coli (< 1 100 000 kob/g) Karar Uyar1
varligi, kegi peyniri, Fransa menseili verilemedi

05/07/2019 | Fransa Yiiksek Escherichia coli (190 000 CFU/g) varligi, | Ciddi Dikkat
sogutulmus burrata peyniri, Italya menseili icin bilgi

05/07/2019 | Fransa Listeria monocytogenes (160; <40 kob/g), Ciddi Uyar1
gorgonzola peyniri, Italya menseili

05/07/2019 | Fransa Listeria monocytogenes (+ /25g), ¢ig inek siitii Ciddi Dikkat
peyniri, Fransa mengeili icin bilgi

02/07/2019 | Isvigre Salmonella (+ /125g), ¢ig siit yumusak peyniri, Ciddi Uyar1
Fransa menseili

25/06/2019 | Belcika Listeria monocytogenes (+ /25g), cesitli peynir Ciddi Uyar1
tipleri, Bel¢ika menseili

23/05/2019 | Slovenya | lizozim (E 1105) (>2 mg/kg - ppm), peynir, Ciddi Uyar1
Hirvatistan menseili

21/05/2019 | Polonya | Pastorize keci siitii peynirinde cam parcaciklari, Karar Takip
Fransa menseili verilemedi | icin bilgi

16/05/2019 | Belgika Gluten tespiti (arpa ve bugday), acidifiye yarim Ciddi Uyari

yagl siit, Belcika menseili

RASFF web sayfasinda 01.01.2016-25.07.2019 tarihleri arasinda, kirmizi et ve et
tiriinleri ile iliskili olarak toplam 665 adet bildirim bulunmaktadir. Bildirimlerden 181
adedi Salmonella spp., 160 adedi E.coli, 92 adedi L. monocytogenes, 3 adedi Listeria
sp., 2 adedi Pseudomonas spp., 1 adedi Campylobacter coli, 2 adedi Cl. botulinum ve 1
adedi CL botulinum toksini ile ilgili iken, 5 adet kiif ile kontamine, 1 adet
Echinococcus granulosus ile kontamine karaciger, 1 adet Przhevalskiana silenus ile
kontamine koyun eti, 2 adet yiiksek Enterobacteriaceae varlig: tespit edilen et olmak
tizere bildirimler yapilmistir. Diger bildirimler, etiket bilgisi, tasima ve depolama

kosullarindaki uygunsuzluklar, katki ve kalint1 tespitleri ile ilgilidir. Kirmiz1 et ve et
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riinlerine iliskin RASFF sisteminde gosterilmis son on bildirim cizelge 4.4’te

belirtilmistir.

Cizelge 4.1.4. Kirmiz1 et ve et iiriinleri i¢in yapilan son on bildirim

Bildirim Bildirimi | Uriin veTehlike Risk Bildirim
tarihi yapan
iilke
24/07/2019 | Almanya | Karaciger pate’sinde plastik partikiilleri, Belcika Karar Uyari
menseili verilemedi
22/07/2019 | Birlesik | Dondurulmus sigir eti uygun olmayan paketleme, Ciddi Stur
Krallik Brezilya menseili degil reddi
17/07/2019 | isvigre Azaperone (6.7; 7.1 pg/kg - ppb) sogutulmus sigir Ciddi Dikkat
eti, Arjantin menseili degil icin bilgi
16/07/2019 | italya Sigatoksijenik Escherichia coli (stx1+ stx2+ eae- Ciddi Dikkat
/25g) sogutulmus si1g1r eti, Arjantin menseili icin bilgi
15/07/2019 | irlanda Gida kaynakli salgin Salmonella enterica ser. Ciddi Uyar1

Bredeney (+ /25g) pisirilmis sogutulmus hazir
domuz eti, Romanya menseili

15/07/2019 | italya Sulfadimethoxine maksimum rezidii limitlerinin Karar Takip
tizerinde (190.4 pg/kg - ppb), sogutulmus ve verilemedi | i¢in bilgi
dondurulmus domuz etleri, italya menseili

12/07/2019 | Almanya | Sigatoksijenik Escherichia coli, sogutulmus s1gir Ciddi Uyari
parca et, Uruguay menseili

12/07/2019 | Estonya | Listeria monocytogenes (+ /25g), kan sucuklari, Ciddi Uyar1
Estonta menseili

11/07/2019 | Slovakya | Salmonella enterica ser. Infantis (+ /25g), Ciddi Uyar1
sogutulmus domuz ve si1gir eti kiymasi, Polonya
menseili

11/07/2019 | Belgika Sigatoksijenik Escherichia coli (stx+ eae+ Ciddi Uyari

/25g),sogutulmus s1gir eti, Belgcika menseili

RASFF portalinda 01.01.2016-25.07.2019 tarihleri arasinda balik ve balik iiriinleri ile
iligkili olarak toplam 1183 adet bildirim yapilmistir. Bildirimlerden 102 adedi L.
monocytogenes, 123’1 cesitli paraziter enfestasyonlar (Anisakis, Trianephorus spp.,
Nematod, Pseudoterranova, parazit larvalari gibi), 2°si CL botulinum tip E, 2’si Vibrio
cholera ve Vibrio paraheamolyticus varligi, 1’1 Salmonella tespiti ile yiliksek seviyede
Enterobacteriaceae ve Pseudomonas varligl dolayis: ile yapilmistir. Balik ve balik
iriinlerinde, 137 yiiksek diizeyde histamin, 362 adedi yliksek civa varligi nedeni ile
yapilmigken, diger kimyasal ve fiziksel tehlikeler ile donmus muhafaza kosullarinin
bozulmas1 bildirimlerde neden olarak belirtilmistir. Balik ve balik iiriinleri ile ilgili

RASFF sisteminde bulunan son on bildirim ¢izelge 4.5’te verilmistir.



Cizelge 4.1.5. Balik ve balik iiriinleri i¢in yapilan son on bildirim
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Bildirim Bildirimi | Uriin veTehlike Risk Bildirim
tarihi yapan
iilke

25/07/2019 | italya Anisakis parazit enfestasyonu, sogutulmus Ciddi Takip
uskumru, Fransa mensgeili degil icin bilgi

25/07/2019 | Hirvatistan Histamin (332.17 mg/kg _ ppm)’ géziilmﬁs tuna Ciddi lekat ’
fileto, italya menseili igin bilgi

25/07/2019 | Litvanya E 210 - benzoik asit (2624 mg/kg - ppm) ve E 200 | Ciddi Dikkat
- sorbik asit (1521 mg/kg - ppm), kurutulmus degil icin bilgi
atistirmalik balik eti, Rusya Federasyonu menseili

25/07/2019 | Litvanya E 200 - sorbik asit (632.4 mg/kg - ppm) Ciddi Dikkat
kurutulmus mezgit fileto, Cin Halk Cumhuriyeti degil icin bilgi
menseili

25/07/2019 | italya Civa (1.50 mg/kg - ppm), ¢oziilmiis vakum paketli | Ciddi Uyar1
kilicbalig1 fileto (Xiphias gladius), Ispanya
menseili

24/07/2019 | Almanya E 300 - askorbik asit (1485 mg/kg - ppm), Ciddi Takip
dondurulmus tuna balig filetosu, Vietnam degil icin bilgi
menseili

24/07/2019 | italya Civa (1.3 mg/kg - ppm), dondurulmus kiligbaligi, Ciddi Uyar1
Portekiz menseili

23/07/2019 | Ispanya Siilfit (25; 46 mg/kg - ppm), deklare edilmemis, Ciddi Uyar1
tiitsiilenmis sardalya, Ispanya menseili (hammadde
Hollanda)

22/07/2019 | italya Civa (1.8 mg/kg - ppm), tuna balig1 (Thunnus Ciddi Dikkat
alalunga), Yunanistan mensgeili icin bilgi

19/07/2019 | italya Soya, deklare edilmemis, dondurulmus hamsi Ciddi Uyari

filetosu, Hirvartistan menseili

Deniz kabuklular1 hakkinda ayni tarihler arasinda 253 uyar1 yapilmistir. Bunlardan 22’si

Salmonella varhgi, 7’si Vibrio cholera, 13’i diger vibrio tiirleri (parahaemolyticus,

vulnificus, alginolyticus) bulunusu, 8’1 L. monocytogenes, 2’si yiiksek sayida aerobik

genel canli, 11’1 yiiksek diizeyli civa, 15’1 yiiksek diizeyli kadmiyum, 62’si yiiksek

diizeyli siilfit tespitine yonelik olarak gerceklesmistir. Deniz kabuklular1 hakkinda

yapilmig son on bildirim ¢izelge 4.6’da gosterilmistir.
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Cizelge 4.1.6. Deniz kabuklular1 i¢in yapilan son on bildirim

Bildirim Bildirimi Uriin ve Tehlike Risk | Bildirim

tarihi yapan iilke

23/07/2019 | isveg Vibrio parahaemolyticus (+ /20g), pisirilmis Ciddi | Dikkat
dondurulmus kerevit (Procambarus clarckii) dereotu icin bilgi

salamurasinda, Cin Halk Cumhuriyeti menseili

01/07/2019 1spanya Yetersiz sicaklik kontrolii (-12.7, -11.3, -12.3,-12.2,- | Ciddi | Sinir
14.3,-14.6,-15.1, -14.5,-17.7,-17.2. °C) dondurulmus | degil | reddi
karides, Fas menseili

27/06/2019 | Birlesik Uygun olmayan saglik sertifikasi, pastorize yengeg Ciddi | Swur
Krallik eti, Endonezya menseili degil | reddi

25/06/2019 | Fransa Listeria monocytogenes (<10 kob/g), sogutulmus Ciddi | Uyar
karides pane, Fransa menseili

11/06/2019 | Fransa Vibrio vulnificus (+ /25g), dondurulmus, biiyiik Ciddi | Dikkat
kaplan karides (Penaeus monodon),Vietnam menseili icin bilgi

11/06/2019 | italya Yetersiz sicaklik kontrolii (-1 °C’nin iizerinde), Ciddi | Sinir
dondurulmus karides (Penaeus spp), Madagaskar degil | reddi
menseili

07/06/2019 | Ispanya Yetersiz sicaklik kontrolii - soguk zincir kirilmasi - Ciddi | Swur
(4.64 °C), dondurulmus karides, Cin Halk degil | reddi
Cumhuriyeti menseili

29/05/2019 1spanya Yetersiz sicaklik kontrolii (-9.1, -9.1, -10.6 °C), Ciddi | Sinr
Dondurulmus 1stakoz (Panulirus spp), Fas menseili degil | reddi

29/05/2019 | Fransa Vibrio parahaemolyticus (ToxR+ Tdh+ /25g), Ciddi | Uyar
dondurulmus ¢ig tam karides, Ekvator menseili

24/05/2019 | Fransa Yetersiz prezervasyon (renk bozulmasi), Ciddi | Swur
dondurulmus dogal karides (Pleoticus muelleri), degil | reddi

Arjantin mengeili

Avrupa Gida ve Yem Erken Uyar1 Sistemi web sorgulama sayfasi iizerinden
01.01.2016-25.07.2019 tarihlerini kapsayan donem i¢in, hayvansal kokenli gidalar
smiflandirmasi icerisinde yer alan; kanath eti ve iiriinleri, yumurta ve yumurta iiriinleri,
siit ve siit iiriinleri, kirmiz1 et ve et iiriinleri, balik ve balik iiriinleri, deniz kabuklusu
hayvanlar ile bal hakkinda yapilmis olan bildirimlerin degerlendirilmesinde en fazla
bildirimin 1183 bildirim ile balik ve balik {iiriinleri i¢in yapildigi, sistemde yer alan
bildirimlerin  %10.40’mnin  paraziter enfestasyonlar, %8.62’sinin ise Listeria
monocytogenes varligi ile ilgili oldugu bildirilmistir. Hayvansal kokenli gidalarda ikinci
sirada 1136 bildirim ile kanatl eti ve tiriinleri yer almaktadir. Kanath eti ve iiriinleri i¢in

yapilan bildirimlerin % 85.30 Salmonella spp., %3.34 Campylobacter sp., %?2.20
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Listeria monocytogenes varligma iliskin uygunsuzluklardan ileri geldigi
goriilmektedir. Kirmizi et ve et driinleri toplam 665 bildirim ile bildirim sayisi
bakimindan {ciincli swrada yer almaktadir. Kirmiz et ve et iirlinleri icin; %27.22
Salmonella spp., %24.06 Escherichia coli, %13.83 Listeria monocytogenes yoniinden
uygunsuzluk bildirimi yapilmistir. Kabuklu deniz hayvanlari i¢in toplam 253 bildirimin,
%8.70 Salmonella spp., %2.80 Vibrio cholera, %5.14 diger Vibrio tiirleri
(parahaemolyticus, vulnificus, alginolyticus), %3.16 Listeria monocytogenes ile iliskili
oldugu tespit edilmistir. Siit ve siit iriinleri 243 bildirim yapilan hayvansal gida
olmustur. Siit ve siit iiriinleri i¢in yapilan bildirimlerin %32.92 Listeria monocytogenes,
9%22.22 Escherichia coli, %10.70 Salmonella spp. mevcudiyetine baglanmustir.
Hayvansal kokenli gidalar icerisinde incelenen donem i¢in en az bildirim 183 ile
yumurta ve yumurta iriinlerine gerceklesmistir. Yumurta ve yumurta iirlinleri igin

yapilan bildirimlerin %?27.32’s1 Salmonella spp. varligi nedeni ile meydana gelmistir.
4.2. Hayvansal Kokenli Gidalar icin GGBS Bildirimlerinin Degerlendirilmesi

Gida kaynakli vaka/salgin bildirimi sayilarmin ve bildirimlerin degerlendirilmesi
sonucuna gore alinan numune sayilarinda azalma meydana gelirken, numune analizleri
sonuglarinda ki olumsuzluk oranlar1 2016 yilindan sonra 2017, 2018 yillarinda artig
gosterdigi tesit edilmistir (GGBS verileri, 2018) (Cizelge 4.2.1.).

Cizelge 4.2.1. 2015-2018 yillar1 aras1 Gida Kaynakli Vaka/Salgin Bildirim Sayilar1 ve
Analiz Sonuglarina Gore Olumsuzluk Oranlar1 (GGBS verileri, 2018)

2015 2016 2017 2018*
Bildirim Sayis1 1386 2165 1695 956
Numune Alinan 631 971 938 590
Bildirim Sayisi
Olumsuz* 121 104 171 123
Olumlu 474 781 678 256
Sonuclanmadi - - 4 138
Ret 36 86 85 73
Olumsuzluk % 8,7 % 4,8 %10 9012
Oranlar

* (2018 Y1l verileri 23.10.2018 tarihine kadar olan bildirimleri kapsamaktadir.)
* Analiz sonucu olumsuz olan numunelere ait bildirimlerin sonucu olumsuz kabul edilmektedir.
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Gida kaynakli vaka ve salginlarin bildirim yollar1 incelendiginde, en ¢ok Tarim ve
Orman Bakanlig1 biinyesinde faaliyet gosteren Alo 174 isimli telefon hatti
kullanilmakla beraber, bunu giivenlik giicleri, saglik miidiirliigii ve adli makamlar takip
etmektedir. Genel toplamdaki Saghk Miidiirliigiinden almman bildirim oranmnin arttigi

goriilmektedir ( GGBS verileri, 2018) (Cizelge 4.2.2.).

Cizelge 4.2.2. 2014, 2015, 2016, 2017, 2018 yillarina ait gida kaynakli vaka/salgin
bildirimlerinin, bildirim yollarma gore dagilimi (GGBS verileri 2018).

Bildirim merkezleri 2014 2015 2016 2017 2018*
Alo 174 796 1115 1740 1305 652
Bimer 1 1 3 2 0
Emn./Jand. 96 98 87 106 96
Thbar/sikayet 29 42 41 46 24
Saghk Md. 78 75 86 153 105
Saveihk 19 19 16 17 46
Diger 46 30 38 57 32

(*) 23.10.2018 tarihine kadar olan veriler belirtilmektedir.

[llerin, gida kaynakli enfeksiyonlar bakimindan aldig: bildirimler incelendiginde 2014
yilindan itibaren en ¢ok bildirimi Istanbul ili almaktadir. Gida kaynakli vaka ya da
salgin bildirimlerinde 2014, 2015, 2016, 2017 yillar1 itibariyla en ¢ok bildirim alan iller
strasiyla Istanbul, Ankara, Antalya, Bursa, [zmir, Kayseri, Diyarbakir, Denizli ve Aydin
olmaktadir. Gida kaynakl enfeksiyonlarin 2017 yilinda en fazla yasandig iller sirasiyla
Istanbul, Ankara, izmir, Antalya, Bursa, Diyarbakir, Kayseri, Tekirdag, Konya ve
Denizli olmustur (GGBS verileri 2018) (Cizelge 4.2.3.).



46

Cizelge 4.2.3. 2014, 2015, 2016, 2017 yillarinda illere gore alinan bildirim sayilari.
(GGBS verileri, 2018)

Sehir 2014 Oran 2015 Oran 2016 Oran 2017 Oran
Istanbul 262 %25 277 %20 675 %34 476 %28
Ankara 120 %11 186 %13 298 %15 255 %15
Antalya 99 %9 160 %12 121 %6 92 %5
Bursa 54 %5 71 %5 87 %04 58 %3
Kayseri 33 %3 53 %04 35 %2 41 %3
Izmir 47 %5 36 %3 49 %2 100 %6
Samsun 25 %2 - - - - - -
Afyonkarahisar 22 %2 - - - - - -
Aydin - - 38 %3 34 %2 - -
Mersin 22 %02 - - - - - -
Diyarbakir - - 35 %3 48 %2 43 %3
Denizli - - 33 %2 40 %2 32 %2
Tekirdag - - - - - - 33 %2
Konya 20 %2 30 %2 - - 32 %2
Gaziantep - - - - 54 %3 -

Diger iller 361 %34 461 %33 570 %28 524 %31

[llere gore gida kaynakli vaka ya da salgin bildirimleri neticesinde 2013 yilinda tespiti
yapilan etkenler incelendiginde, sirasiyla en ¢ok Bacillus cereus, Salmonella Enteritidis,
Salmonella Infantis, Staphylococcus aureus, Listeria monocytogenes, Salmonella
Mbandaka, E. coli O157:H7, E. coli patojen bakterileri yer almaktadir. Ayn1 donemde
hayvansal kaynakli gidalar icerisinde patojen mikroorganizma varligr bakimindan ilk
sirada tavuk etleri ve bu etlerden hazirlanmis mamullerin almis oldugu goriilmektedir.
Tavuk etlerinin Stap. aureus, Salmonella Infantis, Salmonella Mbandaka, Salmonella
Enteritidis, Listeria monocytogenes, B. cereus etkenlerini tasiyicilik yoniinden 6n plana
ciktig1 dikkati cekmektedir (Staph. aureus;  soslu ¢ig tavuk parca, tavuklu nohutlu
piring pilavi, koy peyniri, Salmonella Infantis; tavuklu pilav, dokme tavuk eti, soslu ¢ig
tavuk parca, biitiin pili¢, Salmonella Mbandaka; dana kiyma, tavuk gogiis flato kusbasi
eti, Salmonella Enteritidis; tavuk sote, Listeria monocytogenes; hamburger, dokme
tavuk eti, E.coli O157:H7; dana kiyma, sucuk, B. cereus; tavuklu pilav, tavuk sote,

soslu ¢ig tavuk parca, tavuklu pilav) (Cizelge 4.2.4.).
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Cizelge 4.2.4. 2013 yilinda gida kaynakli salgin ve vaka olaylarinda tespit edilen
patojen mikroorganizmalar (Tarim ve Orman Bakanlig1 verileri, 2018)

‘ Bildirim noktasi

Numunenin cinsi

Numuneye ait izolat

Kayseri Soslu ¢ig tavuk parca Staph. aureus

Samsun Tavuklu Nohutlu Piring Pilavt ~ Staph. aureus
Adiyaman Koy Peyniri Staph. aureus

Edirne Tavuklu Pilav Salmonella Infantis
Kayseri Kremal1 yas pasta Salmonella Enteritidis
Eskisehir Ekler Pasta Salmonella Enteritidis
Kayseri Dokme Tavuk Eti Salmonella Infantis
Kayseri Dana Kiyma Salmonella Mbandaka
Eskisehir Tavuk sote Salmonella Enteritidis
Izmir Su boregi Salmonella Enteritidis
Izmir Ekler pasta Salmonella Enteritidis
Izmir Pizza Salmonella Enteritidis
Kayseri Soslu ¢ig tavuk parca Salmonella Infantis
Kayseri Biitiin pili¢ Salmonella Infantis
Kayseri Tavuk gogiis flato kusbasi eti ~ Salmonella Mbandaka
Kayseri Kremal1 yas pasta Listeria monocytogenes
Kayseri Dokme Tavuk eti Listeria monocytogenes
Nevsehir Hamburger Listeria monocytogenes
Kayseri Dana Kiyma E.coli O157:H7

Izmir Sucuk E.coli O157:H7
Ankara Soslu makarna E.coli

Kastamonu Tavuklu pilav B. cereus

Eskisehir Tavuk sote B. cereus

Kayseri Soslu ¢ig tavuk parca B. cereus

Van Bulgur Pilavi B. cereus

Mus Mercimek Corbasi B. cereus

Cankir Tavuklu Pilav B. cereus

Cankir Mercimek Corbasi B. cereus

Ankara Soslu makarna B. cereus
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Gida kaynakli vaka ve salgin olaylar1 neticesinde iller bazinda 2014 yili icerisinde en
cok tespit edilen patojen mikroorganizma Staphylococcus aureus olmustur. Sirastyla
tespit edilen patojen mikroorganizmalar Bacillus cereus, Escherichia coli O157:H7,
Listeria monocytogenes, Salmonella Enteritidis, Salmonella Infantis, Escherichia coli,
Salmonella Bredenev, Salmonella Paratyphi B ve Salmonella Hadar olmustur (Tarim

ve Orman Bakanligi Verileri, 2018) (Cizelge 2.13).

Tarim ve Orman Bakanligi GGBS, 2014 yil1 verileri incelendiginde, hayvansal kaynakli
gidalar igerisinde vaka ve salginlara neden olan gidalar icerisinde yine ilk sirada tavuk
etleri ve bu etlerden hazirlanmis mamullerin yer aldig1 dikkatleri ¢gekmektedir. (Staph.
aureus, tavuk yemek, ¢ig tavuk, arnavut cigeri, tavuklu pilav, haglanmis tavuk, kirmizi
etli corba, kirmizi1 etli tirit, tavuklu pilav, haslama tavuk, tavuk haslama, tavuk sote,
kiymal1 patates yemegi, Salmonella Infantis; Dana eti kiyma, pili¢ but, ¢ig kanath eti,
pilic bonfile, Salmonella Enteritidis; etli patlican musakka, Salmonella Bredeney; Tire
kofte, Salmonella Paratyphi B; pilic doner, L. monocytogenes;, Hamburger koftesi,
yogurtlu rus salatasi, pili¢ baget, tavuk diirlim, E.coli; etli manti, E.coli O157:H7; Tire
kofte, Ali Nazik kebap, dalyan kofte, Hamburger koftesi, B. cereus; tavuklu piring
pilavi, dalyan kofte, Ali Nazik kebabi, tavuk haslama, etli yaprak sarmasi, etli lahana
sarmast) (Cizelge 4.2.5.).
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Cizelge 4.2.5. 2014 yilinda gida kaynakli salgin ve vaka olaylarinda tespit edilen
patojen mikroorganizmalar (Tarim ve Orman Bakanlig: verileri, 2018)

Istanbul
Istanbul
Istanbul
Istanbul
Istanbul
Istanbul
Kocaeli
Aydin
Mugla
Manisa
Samsun
Manisa
Manisa
Izmir
Corum
Balikesir
Balikesir
Izmir
Diizce
Sakarya
Sakarya
Kirsehir
Tokat
Bolu
Corum
Bolu
Mugla
Manisa
Izmir
Izmir
Izmir
Sakarya
Antalya
Izmir
Izmir
Izmir
Izmir
Izmir
Izmir
Rize
Nevsehir
Antalya
Bilecik

Yemek

Tavuk Yemek

Tath

Pilav

Sarma

Cig Tavuk

Arnavut Cigeri
Tavuklu Pilav
Makarna

Siitlil tath

Piring pilavi

Keskek

Hosmerim

Firin makarna
Haslanmus tavuk
Kirmizi etli ¢corba
Kirmizi etli tirit
Tavuklu Pilav
Piring Pilavi

Piring pilavi
Haslama tavuk
Tavuk haslama
Tavuk sote

Kiymal1 patates yemegi
Dana eti kiyma

Pili¢ but

Cig kanath eti
Menemen
Kadinbudu kofte salata
Firin makarna

Dil corbasi

Pili¢ bonfile

Etli patlican musakka
Sehriye corbasi
Sebzeli gliveg
Mercimek corbasi
Piring pilavi

Tire kofte

Pili¢ doner
Karamelli Yas Pasta
Hamburger koftesi
Yogurtlu rus salatasi
Pili¢ Baget

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus
Salmonella Infantis
Salmonella Infantis
Salmonella Infantis
Salmonella Hadar
Salmonella Enteritidis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Infantis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Bredeney
Salmonella Bredeney
Salmonella Bredeney
Salmonella Paratyphi B
Salmonella Infantis

L. monocytogenes

L. monocytogenes

L. monocytogenes
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Yozgat Tavuk Diiriim L. monocytogenes
Rize Kremal1 kakaolu yas pasta L. monocytogenes
Rize Cikolatali Yas Pasta L. monocytogenes
Balikesir Etli Mant1 E.coli

Izmir Kadinbudu Kofte Salata E.coli O157:H7
Ankara Salata E.coli

Izmir Makarna E.coli O157:H7
Izmir Tire Kofte E.coli O157:H7
Kayseri Patates Piiresi E.coli O157:H7
Bursa Tavuklu Piring Pilavi B. cereus
Bursa Havuclu Patatesli Bezelye B. cereus
Ankara Ali Nazik Kebabi B.cereus
Ankara Dalyan kofte B.cereus
Samsun Piring Pilavi B.cereus
Denizli Keskek B.cereus
Denizli Nohut Yemegi B.cereus
Manisa Eriste Makarna B.cereus

Izmir Puding B.cereus
Ankara Tavuk suyu Corbas1 B.cereus

Diizce Piring Pilavi B.cereus
Sakarya Kakaolu Dondurma B.cereus
Kirsehir Tavuk Haglama B.cereus
Kirsehir Piring Pilavi B.cereus
Kirsehir Etli Yaprak Sarmasi B.cereus
Kirsehir Etli Lahana Sarmasi B.cereus
Corum Makarna B.cereus
Kayseri Patates piiresi B.cereus
Ankara Yas Pasta E. coli

Ankara Ali Nazik Kebap E.coli O157:H7
Ankara Eriste E.coli

Ankara Dalyan Kofte E.coli O157:H7
Nevsehir Hamburger Koftesi E.coli O157:H7

Iller bazinda 2015 yilinda gerceklesen gida kaynakli salgin ve vaka olaylar1 neticesinde
tespit edilen patojen mikroorganizmalar sirasiyla Staphylococcus aureus, Salmonella
Enteritidis, Bacillus cereus, Listeria monocytogenes, Salmonella Infantis, Salmonella
Paratyphi B, Escherichia coli, Salmonella Corvalis, Salmonella Newport, Salmonella
Typhimurium olmustur, Salgin ve vakaya neden olan gida maddelerinde birinci siray1
tavuk eti ve tavuk eti mamulleri almaktadir (Tarim ve Orman Bakanlig: verileri, 2018)

(Cizelge 4.2.6.) .
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Cizelge 4.2.6. 2015 yilinda gida kaynakli salgin ve vaka olaylarinda tespit edilen
patojen mikroorganizmalar (Tarim ve Orman Bakanlig: verileri, 2018)

Afyon
Kayseri
Antalya
Antalya
Zonguldak
Balikesir
Rize
Tokat
Tokat
Tokat
Bolu
Ankara
Ankara
Afyon
Diizce
Diizce
Denizli
Istanbul
Adana
Antalya
Mugla
Ankara
Ankara
Izmir
Manisa
Edirne
Manisa
Ankara
Adana
Aydin
Nevsehir
Aydin
Kastamonu
Sivas
Diizce
Diizce
Diizce
Aydin
Aydin
Aydin
Kastamonu
Edirne
Denizli
Mugla
Ankara
Izmir

Tavuk cigeri
Tavuk kiymadan kofte ¢ig
Tavuk haslama
Sebze piiresi

Kasap sucugu
Biitiin tavuk
Tavuklu piring pilavi
Piring pilavi
Mercimek ¢orbasi
Firinda Tavuk
Ayran

Biitiin tavuk

Pili¢ bonfile

Pili¢ Drumstick
Ezo gelin ¢orba
Piyaz

Pasta

Ekler pasta
Kremal yas pasta
Sebzeli makarna
Kofte

Tavuk doner

Pili¢ govde eti
Manti

Cikolatali yas pasta
Kiyma

Koy Peyniri
Makarna

Koy Peyniri

Pigmis tavuklu pilav
Tavuk sote
Tavuk-pilav

Tas kebap

Et sis

Kuru kofte

Ezo gelin ¢orba
Piyaz

Pigmis tavuklu pilav
Tavuk-pilav
Tavuklu yemek
Tas kebap
Lahmacun

Soslu makarna
Karisik salata
Biitiin pilic

Biitiin pilic

Salmonella Infantis
Salmonella Paratyphi B
Salmonella Enteritidis
Salmonella Enteritidis
L. monocytogenes
Staph. aureus

. cereus

. cereus

. cereus

. cereus

SIS

coli

Salmonella Corvallis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Infantis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Newport
Salmonella Enteritidis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Typhimurium
Salmonella Infantis
Salmonella Infantis

L. monocytogenes

L. monocytogenes

L. monocytogenes

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

B. cereus
B. cereus

B. cereus

B. cereus

B. cereus
B.cereus
B.cereus

B. cereus
B.cereus
B.cereus

E. coli

E.coli O157:H7
E.coli O157:H7
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Gida kaynakli salgin ve vaka olaylar1 incelendiginde 2016 yilinda tespit edilen patojen
mikroorganizmalarda Bacillus cereus ilk sirada yer alirken sirasiyla en ¢ok tespit edilen
patojen mikroorganizmalar Staphylococcus aureus, Escherichia coli, Listeria
monocytogenes, Salmonella Infantis, Salmonella Enteritidis, Salmonella Kentucky,
Salmonella Agona, Salmonella Reading, Salmonella Anotum dur. Gida kaynakli salgin
ve vaka nedenlerinde tavuk eti ve icerisinde tavuk eti mamulleri bulunan besin
maddelerinin yine ilk swrada yer aldigi goriilmektedir (Tarim ve Orman Bakanligi
verileri, 2018) (Cizelge 4.2.7.).

Cizelge 4.2.7. 2016 yilinda gida kaynakli salgin ve vaka olaylarinda tespit edilen
patojen mikroorganizmalar (Tarim ve Orman Bakanlig1 verileri, 2018)

Bildirim Noktas Uriin Izolat

Kirikkale Tavuk doner Salmonella Kentucky
Ankara Pili¢ baget Salmonella Infantis
Tokat Biitiin tavuk Salmonella Infantis
Ankara Ekler pasta Salmonella Enteritidis
Kayseri Tavuk doner Salmonella Infantis
Ankara Mevsim salata L. monocytogenes
Ankara Ekler yagpasta L. monocytogenes
Manisa Torpil tatlist L. monocytogenes
Eskisehir Yas pasta L. monocytogenes
Izmir Meyveli yas pasta L. monocytogenes
Ankara Salata L. monocytogenes
Erzurum Salata L. monocytogenes
Izmir Pastirma Staph. aureus
Izmir Tavuklu pilav Staph. aureus
Diizce Piring pilavi Staph. aureus
Ankara Cikolatali yas pasta Staph. aureus
Sinop Tavuk haglama Staph. aureus
Sinop Tavuk sulu piring pilavi Staph. aureus
Sinop Lahana sarmas1 Staph. aureus
Sinop Bugday keskegi Staph. aureus
Ankara Peynirli makarna B. cereus

Izmir Tavuklu pilav B. cereus

Ankara Lahmacun B. cereus

Sinop Tavuk haglama B. cereus

Sinop Tavuk sulu piring pilavi B. cereus

Sinop Lahana sarmast B. cereus

Sinop Bugday keskegi B. cereus



Sinop
Tokat
Kirikkale
Ankara
Ankara
Ankara
Ankara
Ankara
Ankara
Tokat
Ankara
Ankara
Ankara
Bolu
Ankara
Ankara
Ankara
Ankara
Ankara
Ankara
Erzurum
Erzurum
Erzurum
Ankara
Ankara
Izmir
Ankara
Denizli
Izmir
Izmir
Izmir
Izmir
Ankara
Ankara
Sinop
Sinop
Edirne
Eskisehir
Ankara
Izmir

Ankara

Pirin¢ boregi
Patates salatas1
Okul iiztimii
Cikolatali yas pasta
Peynirli makarna
Yogurt

Salata

Kemal pasa tatlis1
Kumru sandvig
Beyaz peynir
Tabakli pili¢
Dana Eti

Biitiin pili¢

Baton tavuk doner

Pili¢ 1zgaralik kanat

Tabakl boliinmiis kanat

Pili¢ 1zgaralik kanat
Izgara kanat

Soslu tavuk pirzola
Tavuk baget

Bulgur

Nohutlu Pirin¢ Pilavi
Tavuk doner

Pismis tavuk doner
Pismis tavuk doner

Piring pilavi

Cikolatali muzlu yas pasta

Kiymali kasarl pide
Lavas ekmek
Peynir

Piring pilavi

Simit

Yas pasta

Izgara kanat

Tavuk yemegi
Piring pilavi

Tavuk pilav

Taze baharathh makarna
Manti

Siitlac

Pizza

B. cereus

B. cereus

B. cereus

E.coli

E.coli

E.coli

E.coli

E.coli

E.coli

E.coli

Salmonella Agona
Salmonella Reading
Salmonella Anotum
Salmonella Enteritidis
Salmonella Infantis
Salmonella Infantis
Salmonella Infantis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Infantis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Kentucky
Salmonella Infantis
Salmonella Infantis
Salmonella Infantis

L. monocytogenes

L. monocytogenes
Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

B. cereus

B. cereus
B. cereus
B.

cereus
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Erzurum Tavuk eti (pigmis) B. cereus
Erzurum Piring pilavi B. cereus
Erzurum Bulgur pilavi B. cereus
Sinop Tavuk yemegi B. cereus
Sinop Piring pilavi B. cereus
Kayseri Salcali makarna B. cereus
Bursa Yarim yagl siit B. cereus
Kayseri Tavuk corba B. cereus
Kayseri Tavuklu piring ¢orba B. cereus
Ankara Salata E. coli
Ankara Rus salatas1 E. coli
Ankara Cikolatal yas pasta E. coli
Ankara Tavuk ciger E. coli
Ankara Yas pasta E. coli
Ankara Meyveli yas pasta E. coli
Ankara Salata E. coli
Ankara Coban salata E. coli
Tokat Salata E. coli
Nigde Salcali makarna E. coli
Nigde Makarna E. coli
Ankara Pismis tavuk doner L. monocytogenes
Izmir Piring pilavi L. monocytogenes

Bildirim alinan iller bazinda 2017 yil1 icerisinde gida kaynakli salgin ya da vakalarda en
cok tespit edilen patojen mikroorganizma Bacillus cereus olmustur. Sirasiyla en ¢ok
tespit edilen patojen mikroorganizmalar Bacillus cereus, Staphylococcus aureus,
Listeria  monocytogenes, Salmonella Infantis, Escherichia coli, Salmonella
Typhimurium, Escherichia coli O157:H7, Salmonella Enteritidis, Salmonella Virchow,
Salmonella Gozo, Salmonella Anatum olmustur. Gida kaynakli salgin ya da vakalara
2017 y1l1 icinde en ¢ok tavuk eti ve tavuk eti mamulleri bulunan tiriinler neden olmustur

(Tarmm ve Orman Bakanlig1 Verileri, 2018) (Cizelge 4.2.8.).
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Cizelge 4.2.8. 2017 yilinda gida kaynakli salgin ve vaka olaylarinda tespit edilen
patojen mikroorganizmalar (Tarim ve Orman Bakanlig: verileri, 2018)

Adana Biitiin pilic Salmonella Infantis
Aydin Biitiin tavuk Salmonella Infantis
Aydin Cig pilic pirzola Salmonella Virchow
Izmir Spangile Salmonella Gozo
Izmir Tavuk unu Salmonella Infantis
Ankara Karnabahar kizartma Salmonella Enteritidis
Izmir Tavuk eti gogiis sirth Salmonella Infantis
Bolu Gobit tavuk doner Salmonella Infantis
Manisa Makarna Salmonella Infantis
Aydin Tavuk gogiis Salmonella Infantis
Corum Pili¢ pirzola ¢ig kanath eti L. monocytogenes
Izmir Pili¢ nuget L. monocytogenes
Izmir Dondurulmus bezelye L. monocytogenes
Ankara Kiyma doner L. monocytogenes
Giresun Beyti kebap L. monocytogenes
Izmir Yas pasta L. monocytogenes
Manisa Peynir Staph. aureus
Izmir Lavas ekmegi Staph. aureus
Afyon Etli pilav Staph. aureus

Van Talag tavuk Staph. aureus
Ankara Portakall1 yas pasta Staph. aureus
Bolu Gobit tavuk doner Staph. aureus
Tokat Tavuk doner B. cereus

Tokat Mercimek ¢orba B. cereus

Tokat Kiymal yumurta B. cereus

Izmir Siitlag B. cereus

Aydin Pismis tavuk B. cereus

Aydin Haslanmis tavuk B. cereus

Afyon Etli pilav B. cereus

Van Piring pilavi B. cereus

Konya Tavuklu bulgur pilavi B. cereus

Konya Tavuklu pilav B. cereus

Bayburt Tavuk B. cereus

Manisa Soslu makarna B.cereus

Manisa Salcali makarna B.cereus

Manisa Makarna B.cereus

Manisa Tavuk suyu ¢orba B.cereus

Izmir Fava B.cereus

Ankara Piring pilavi E.coli

Ankara Cikolatali krem santili yas pasta E.coli

Kayseri Tavuk diiriim E.coli

Aksaray Ayran (acem) E.coli

Konya Ayran E.coli

Aydin Cig tavuk Salmonella Infantis
Manisa Dondurulmus tavuk but Salmonella Infantis
Ankara Taze biitiin pili¢ (posetli) Salmonella Infantis
Izmir Biitiin pilic Salmonella Infantis

Izmir Ekler pasta Salmonella Infantis



Izmir
Izmir
Izmir
Izmir
Izmir
Zonguldak
Ankara
Sanhurfa
Tokat
Ankara
Zonguldak
Istanbul
Istanbul
Tekirdag
Tekirdag
Tekirdag
Zonguldak
Usak
Sanhurfa
Ankara
Aksaray
Ankara
Tekirdag
Tekirdag
Izmir

Agri
Tekirdag
Kirklareli
Istanbul
Tekirdag
Denizli
Osmaniye
Zonguldak
Zonguldak
Zonguldak
Diizce
Sakarya
Zonguldak
Zonguldak
Zonguldak
Tokat
Diizce
Kocaeli
Kocaeli
Bolu
Manisa
Manisa
Manisa
Aydin
Erzurum
Izmir
Izmir

Salata

Tabakl1 bonfile tavuk
Tavuk budu parga eti
Yas pasta

Pili¢ eti

Ekler pasta

Terbiyeli tavuk bonfile ¢ig
Dondurulmus pili¢ tavuk
Patatesli tavuk

Kanat special

Cig tavuk kanat
Parca tavuk

Tavuk eti

Cikolatal1 yag pasta
Beyaz peynir

Ekler

Yas pasta

Coban salata

Yas pasta

But pirzola

Meyveli antep fistikl1 yas pasta
Terbiyeli ¢ig tavuk bonfile
Milféy hamuru

Sosis

Tavuk nugget

Yas pasta

Milféy hamuru
Tavuk haslama
Tavuk yemegi
Dondurulmug milfoy hamuru
Makarna

Salamura taze peynir
Ekler pasta

Ekler pasta cikolatali
Yas pasta

Tavuklu pilav

Trilige

Nohut yemegi

Pilav

Kemiksiz tavuk
Tavuk doner

Piring pilavi

Tavuk (baget)

Su boregi

Trilige

Kabak dolma
Domates ¢orbasi
Ezogelin ¢orba

Ezo gelin ¢orba
Pismis tavuk
Haslanmis tavuk
Piring pilavi

Salmonella Infantis
Salmonella Infantis
Salmonella Infantis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Infantis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Anatum
Salmonella Infantis
Salmonella Infantis
Salmonella Infantis
Salmonella Enteritidis
Salmonella Typhimurium
Salmonella Typhimurium
Salmonella Typhimurium
Salmonella Typhimurium
Salmonella Typhimurium
. monocytogenes

. monocytogenes

. monocytogenes

. monocytogenes

. monocytogenes
L.monocytogenes
monocytogenes

. monocytogenes

. monocytogenes

. monocytogenes

. monocytogenes

. monocytogenes

. monocytogenes

. monocytogenes

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

Staph. aureus

B.cereus

B~

allellelieliolielialiel

B.cereus
B.cereus
B.cereus
B.cereus
B.cereus
B.cereus
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Eskisehir Bulgur pilavi B.cereus
Sakarya Trilice B.cereus
Ankara Mercimek corba B.cereus
Cankin Piring pilavi B.cereus
Kocaeli Kurufasiilye B.cereus
Ankara Ekmek aras1 doner B.cereus
Zonguldak Pilav B.cereus
Zonguldak Kemiksiz tavuk B.cereus
Sakarya Kuru fasiilye B.cereus
Zonguldak Tavuklu pilav B.cereus

Izmir Zeytinyagh fasiilye B.cereus

Izmir Mercimekli sehriyeli risotto B.cereus
Manisa Tavuklu ¢orba B.cereus
Giresun Kisir B.cereus
Kastamonu Pilav B.cereus
Eskisehir Salata E.coli
Zonguldak Peynirli makarna E.coli
Zonguldak Firinda eriste E.coli

Kayseri Salcali makarna E.coli

Ankara Tavuk doner E.coli O157:H7
Ankara Mevsim salata E.coli O157:H7
Ankara Salata E.coli O157:H7
Ankara Ekmek aras1 tavuk doner E.coli O157:H7
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Gida kaynakli olarak 2018 yili icerisinde yasanan salgin ve vaka olaylarina neden olan
patojen mikroorganizmalar swrasiyla Bacillus cereus, Salmonella Enteritidis,
Staphylococcus aureus, Listeria monocytogenes, Salmonella Abaetetuba, Salmonella
Infantis, Escherichia coli, Escherichia coli O157:H7 olmustur (Tarim ve Orman

Bakanlig1 Verileri, 2018) (Cizelge 4.2.9.).

Hayvansal kokenli gidalar icerisinde en yaygin saptanan patojen mikroorganizma,
Salmonella Enteritidis olurken Bacillus cereus ikinci sirada yer almistir (Salmonella
Enteritidis; et doner, tavuk baget, ekmek arasi et doner, tavuk pane, Besamel soslu
tavuk, kasarli tavuk, yogurt, yogurtlu makarna, cacik, Salmonella Abaetetuba; yogurtlu
manti, L. monocytogenes; Pilic Osmanl kofte (donuk), kiilbasti, Staph. aureus: ekmek
arasi et doner (2 adet), kasarl tost, B. cereus; ekmek arasi et doner, [zmir kofte, tavuk
haslama, tavuklu pilav, E. coli O157:H7; kiymali pide harci). En yaygin salgin veya
vakaya neden olan hayvansal kokenli gida ise kirmizi et kiymasindan hazirlanan

mamuller olarak goriilmektedir (Cizelge 4.2.9.).
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Cizelge 4.2.9. 2018* yilinda gida kaynakli zehirlenmelerde tespit edilen patojen
mikroorganizmalar (Tarim ve Orman Bakanligi verileri, 2018)

Sakarya Et doner Salmonella Enteritidis
Erzurum Tavuk baget Salmonella Enteritidis
Ankara Ekmek arasi et doner Salmonella Enteritidis
Sivas Patates ezmesi Salmonella Abaetetuba
Sivas Sehriye ¢orbasi Salmonella Abaetetuba
Sivas Yogurtlu manti Salmonella Abaetetuba
Tokat Bulgur pilavi Salmonella Enteritidis
Tokat Tavuk pane Salmonella Enteritidis
Tokat Besamel soslu tavuk Salmonella Enteritidis
Tokat Kasarl tavuk Salmonella Enteritidis
Tokat Salgali makarna Salmonella Enteritidis
Tokat Yogurt Salmonella Enteritidis
Tokat Yogurtlu makarna Salmonella Enteritidis
Tokat Cacik Salmonella Enteritidis
Tokat Barbunya piyazi Salmonella Enteritidis
Tokat Salata Salmonella Infantis
Antalya Salcali makarna Salmonella Enteritidis
Konya Meyveli yas pasta L. monocytogenes
Konya Pili¢ Osmanli kofte (donuk) L. monocytogenes
Konya Cikolatali yas pasta L. monocytogenes
Ankara Kiilbast1 L. monocytogenes
Denizli Meyveli yas pasta L. monocytogenes
Ankara Ekmek arasi et doner Staph. aureus
Giresun Ekmek arasi et doner Staph. aureus

Bolu Trilece tatlis Staph. aureus

Tokat Cig kofte (acilr) Staph. aureus

Tokat Cig kofte (acisiz) Staph. aureus
Ankara Siitlii revani (tiiketime hazir) Staph. aureus
Ankara Kasarh tost Staph. aureus
Sakarya Pirin¢ pilav1 Staph. aureus
Ankara Ekmek arasi et doner B. cereus

Kayseri [zmir kofte B. cereus

Kayseri Bulgur pilavi B. cereus

Kayseri Corba B. cereus

Kayseri Pirin¢ pilav1 B. cereus

Kayseri Makarna B. cereus

Giresun Makarna B. cereus

Kirsehir Tavuk ¢orbasi B. cereus

Ankara Tavuk haglama B. cereus

Ankara Eriste B. cereus

Ankara Siitlii revani (tiiketime hazir) B. cereus

Sakarya Etli kuru fasiilye (tiiketime hazir) B. cereus

Aydin Tavuklu pilav B. cereus

Manisa Makarna B. cereus

Manisa Pirin¢ pilav1 B. cereus

Ankara Mercimek koftesi diiriim E. coli

Kirsehir Salata E. coli

Ankara Kiymali pide harci E. coli O157:H7

*23.10.2018 tarihine kadar olan olaylar: ifade etmektedir.
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Hayvansal kaynakli gidalardan ballar icin GGBS’ye anahtar kelime yazilarak yapilan
arastirmada 01.01.2019 tarihine kadar 3130 bal numunesinde 407 adet uygunsuzlugun
varlig1 belirlenmistir. Mikrobiyolojik kaynakli bir uygunsuzluk bildirimi yapilmamis
olup en fazla uygunsuzluk 220 uygunsuzluk ile diastaz sayisinda iken 162 uygunsuzluk
ile prolin miktari, 119 adet hidroksimetil furfurol miktarina iliskin uygunsuzluk

bildirimi yapilmigtir.

GGBS’de ithalat yumurta ve yumurta iriinlerinden 2012 den beri 179 numunenin
analize alinmig oldugu sadece 1 iriiniin fipronil varligina iliskin uygunsuzluk
bildirilmistir.

01.01.2018 - 01.01.2019 tarihleri arasinda Tarim ve Orman Bakanligi GGBS verilerine
gore gida kaynakli olarak 1169 adet vaka/salgin bildirimlerinden, 959 adet bildirimde
analiz istenmis olup analiz istenen bildirimlerin dagilimi Cizelge 2.18’de verilmistir.
Bu donemde en fazla bildirim Hazir Yemek ve Yemek Fabrikasi (Tabldot) (531 adet)
iiriin gurubunda olup bunu sirasiyla Et ve Et Uriinleri (248 adet); Siit Siit Uriinleri
(147adet) ve Pastacihik Uriinleri ve Tatlhlar (112 adet) ve takip etmistir (Cizelge
4.2.10.).
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Cizelge 4.2.10. 01.01.2018 - 01.01.2019 tarihleri arasinda analiz istenen bildirimlerin

dagilimi (Tarmm ve Orman Bakanlig1 verileri, 2018).

Analiz Adi
Salmonella spp.
Bacillus cereus
Listeria monocytogenes
Koagiilaz Pozitif Staphylococcus

Stafilokokal enterotoksinler (Hizh Test)

E. coli

E. coli O157

Siilfit indirgeyen anaerob bakteri
Stafilokokal Enteretoksinler
Listeria monocytogenes (Hizhi Test)
Termotolerant campylobacter
Salmonella spp. (Hizh Test)
Staphylococcus Enterotoksin A
Staphylococcus Enterotoksin B
Staphylococcus Enterotoksin C
Staphylococcus Enterotoksin D
Staphylococcus Enterotoksin E
E. coli 0157 (Hazh Test)

E. coli (EMS)

Kiif - Maya Sayim

E. coli O157:H7

Siilfit indirgeyen Clostridia

E. coli (kob)

Enterobacteriaceae
Camplyobacter

Koliform Sayim (kob)

Rope Sporu

Vibrio parahaemolyticus tayini
Vibrio cholera

Salmonella Aranmasi1 (Hizh Test)
Maya Sayim

Kiif

Salmonella spp.(PCR)

Aerobik Koloni Sayis1

Koliform Sayim (EMS)

Listeria monocytogenes (PCR)
Listeria spp.

Aerobik Mikroorganizma Sayim
Clostridium perfringens Sayisi
Cronobacter sakazakii
Staphylococcus aureus (TEMPOQO)

Olumlu
608
559
354
320
243
229
232
137
126
79
79
59
55
55
55
55
55
50
37
35
31
23
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Gida kaynakli gerceklesen vaka ya da salginlar neticesinde en ¢ok tespit edilen patojen

mikroorganizma Bacillus cereus olmustur. Ulusal kiiltiir koleksiyonuna dahil edilen

patojen mikroorganizmalar 2013, 2014, 2015, 2016, 2017 ve 2018* yillarinda sirasiyla

Bacillus cereus, Staphylococcus aureus, Listeria monocytogenes, Salmonella Infantis,

Salmonella Enteritidis, Escherichia coli ve Escherichia coli O157:H7 olmustur.

Salmonella alt tiirlerinden bazilarinin nadir olarak tespit edildigi goriilmektedir (Tarim

ve Orman Bakanlig1 Verileri, 2018) (Cizelge 4.2.11.).
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Cizelge 4.2.11. 2013, 2014, 2015, 2016 2017, 2018, yillarinda gida kaynakli vaka ve
salgin olaylarinda rol oynayan patojen mikroorganizmalar (Tarim ve Orman Bakanhigi
verileri, 2018)

2013 2014 2015 2016 2017 2018* TOPLAM

1 Bacillus cereus 8 18 14 23 38 15 116

2 Staphylococcus 3 24 8 19 21 8 83
aureus

3 Listeria 3 6 4 11 20 5 49
Monocytogenes

4 Salmonella 4 5 4 10 19 1 43
Infantis

5 Salmonella 6 6 8 4 4 13 41
Enteritidis

6 E.coli 1 4 2 18 9 2 36

7 E.coli O157:H7 2 7 2 0 4 1 16

8 Salmonella 0 0 1 0 5 0 6
Typhimurium

9 Salmonella 0 0 0 0 0 3 3
Abaetetuba

10 Salmonella 0 3 0 0 0 0 3
Bredenev

11 Salmonella 0 0 0 1 1 0 2
Anatum

12 Salmonella 0 1 1 0 0 0 2
Paratyphi B

13 Salmonella 0 0 0 2 0 0 2
Kentucky

14 Salmonella 2 0 0 0 0 0 2
Mbandaka

15 Salmonella 0 0 0 0 1 0 1
Virchow

16 Salmonella Gozo 0 0 0 0 1 0 1

17 Salmonella Hadar 0 1 0 0 0 0 1

18 Salmonella 0 0 1 0 0 0 1
Corvallis

19 Salmonella 0 0 1 0 0 0 1
Newport

20 Salmonella Agona 0 0 0 1 0 0 1

21 Salmonella 0 0 0 1 0 0 1
Reading
TOPLAM 29 75 46 90 123 48 411

*#23.10.2018 tarihine kadar olan verileri ifade etmektedir.

Tarim ve Orman Bakanligi’nin 01.01.2019 tarihine kadar almis oldugu bildirimlerde
11509 kisi etkilenmis olup etkilenenlerden 7556’ti ayakta tedavi gormiis, 1169’ i
yatarak tedavi gOrmiistiir. On iki ayr1 bildirimde ise 14 kisinin hayatin1 kaybettigi
bildirilmistir. (GGBS verileri, 2018) (Cizelge 4.2.12.).
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Cizelge 4.2.12. 01.01.2018 - 01.01.2019 tarihleri arasinda analiz istenen bildirimlerin
dagilimi1 (GGBS verileri, 2018).

11 Miidiirliigii Etkilenen Kisi ~ Ayakta Tedavi  Yatarak
Goren Kisi Tedavi
Goren Kisi

Adana 54 43 9 1
Adiyaman 140 \ 122 \ 13 \ 0
Afyonkarahisar 6 3 3 0
Agr 80 | 60 | 2| 0
Aksaray 76 41 7 0
Amasya 35 \ 32 \ 7 \ 0
Ankara 408 208 108 0
Antalya 538 | 216 | 81 | 1
Aydin 305 276 29 1
Balikesir 64 \ 55 \ 9 \ 0
Bartin 41 40 5 0
Batman 4 \ 4 \ 1 \ 0
Bayburt 11 1 2 0
Bilecik 30 \ 25 \ 3 \ 0
Bingol 3 3 1 0
Bitlis 167 \ 24 \ 7 \ 0
Bolu 193 186 12 0
Burdur 12 \ 11 \ 2 \ 0
Bursa 152 62 31 0
Canakkale 75 \ 70 \ 9 \ 0
Cankir1 180 170 6 0
Corum 52 \ 50 \ 6 \ 0
Denizli 403 236 29 1
Diyarbakir 71 \ 14 \ 22 \ 0
Diizce 84 47 6 0
Edirne 145 \ 128 \ 15 \ 0
Elang 16 0 2 0
Erzincan 11 \ 11 \ 2 \ 0
Erzurum 75 25 16 0
Eskisehir 10 \ 10 \ 1 \ 0
Gaziantep 138 133 8 0
Giresun 131 \ 65 \ 13 \ 0
Giimiishane 14 14 14 0
Hakkari 304 \ 292 \ 4 \ 0
Hatay 69 38 19 0
Isparta 33 \ 22 \ 10 \ 0
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Istanbul 1453 436 284 0
Izmir 198 151 43 0
Kahramanmaras 189 174 12 0
Karabiik 2 0 1 0
Karaman 72 69 3 0
Kastamonu 25 15 7 3
Kayseri 352 298 18 0
Kirikkale 50 50 7 0
Kirklareli 87 60 7 0
Kirsehir 46 43 3 0
Kilis 5 5 1 0
Kocaeli 132 36 19 0
Konya 663 447 40 1
Kiitahya 208 199 6 0
Malatya 35 34 3 0
Manisa 459 282 30 0
Mardin 272 94 3 0
Mersin 164 127 24 0
Mugla 93 54 11 0
Nevsehir 4 4 1 0
Ordu 205 127 18 1
Osmaniye 36 31 4 0
Rize 14 13 2 0
Sakarya 499 212 10 0
Samsun 305 202 19 0
Siirt 8 8 1 0
Sinop 39 11 4 1
Sanhurfa 7 7 4 0
Sirnak 2 1 2 0
Tekirdag 172 131 20 1
Tokat 435 419 11 0
Trabzon 98 63 15 0
Tunceli 16 14 3 0
Usak 24 15 5 3
Van 978 977 7 0
Yalova 27 5 5 0
Zonguldak 5 5 2 0
Toplam 11509 7556 1169 14




5. TARTISMA VE SONUC

Insanlar hayatlarmi saglikli bir sekilde devam ettirmek icin saghkli gidaya ihtiyac
duymaktadir. Insanlarda goriilen enfeksiyonlarm g¢ogunlukla zoonotik ya da gida
kaynakli oldugu bilinmektedir. Gida kaynakli ve zoonotik hastaliklar giiniimiizde halk
saglhigl yoniinden ciddi bir tehdit olusturmaktadir. Diinyada ve iilkemizde giindeme
gelen BSE, diyoksin, E.coli O157:H7 ve Sarbon krizleri bunlardan bazilaridir. Halk
saghginin korunmasi basta olmak {izere yasanan hastaliklar neticesinde yasam
kalitesinin ve i veriminin diismesi, saglik giderlerinin iilke ekonomisine getirdigi ciddi
yiik, devletleri tedbir almaya zorunlu hale getirmistir. Avrupa birligi, RASFF olarak
bilinen Gida ve Yem Erken Uyar1 Sisteminin temellerini 1979 yilinda, gida
maddelerinin iiretilmesi, tasinmasi, depolanmasi, satisa sunulmasi basta olmak iizere,
insanlar ve hayvanlar tarafindan tiiketilen gida ve yem maddelerinin satisinin ve
ithalatmin gerceklesmesinden sonra yasanacak olumsuz durumlar i¢in atmis ve “hizli

alarm sistemini” faaliyete ge¢irmistir.

Avrupa Birligi'nin gida ve yem icin olusturdugu giivenlik politikasinda erken uyari
sistemi veya hizli alarm sistemi Onemli bir yer olusturmaktadir. Bu ag iiyeleri,
gidalardan veya yemlerden kaynaklanan insan sagligina ciddi, dogrudan veya dolayli bir
risk bulunduguna dair herhangi bir bilgiye sahip olduklarinda, bu bilgi RASFF uyarinca
derhal Komisyona bildirilmektedir. Komisyon derhal bu bilgileri tiim iiyelere
iletmektedir. Hizli uyar1 sistemiyle, iiriin pazara girer girmez, tiiketici acisindan bir risk
iceriyorsa biitiin iiye iilkeler ve ilgili makamlar bilgilendirilmektedir. Ayrica iriin
pazara girmeden de, risk iceren {iriiniin smirda durdurularak iilkeye girmesi
engellenmektedir. Boylece sorunlu iiriinden kaynaklanabilecek bir tehlikeden biitiin
topluluk iiyesi iilkelerin tiiketicileri korunmaktadir. Uyeleri AB-28 ulusal gida giivenligi
otoriteleri, Avrupa Komisyonu, ACA iilkeleri, EFSA, EFTA, Norvec, Lihtenstayn,
Izlanda ve Isvigre’dir. RASFF degerlendirme sistemi; bilgilendirme, uyarma, haber

verme, limit kontrolii gibi islevlere sahiptir. Tiim bu degerlendirmeler sonucunda, elde
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edilen veriler, veri tabanma ve yillik rapor arsivine eklenmektedir. Ulkeler cevrimigi
sistemden bu aglara ulasarak gerekli takiplerini gerceklestirmektedir. Gida ve yemler
icin hizli alarm sistemi, gida ve yem zincirinde insan saghgi ile ilgili riskler
saptandiginda ve ilgili liriiniin alikonmasi, geri toplatilmasi, el konmas1 ve reddedilmesi
gibi onlemler alindiginda, yetkili otoriteler arasinda bilgi degisimini saglayan hizli ve
etkili bir ara¢ olmaktadir. Sistem tiiketiciyi korumayi, bilgi akisini saglamay1 ve riskli

tiriiniin dolagiminin engellenmesini saglamaktadir.

Ulkemizde Gida Giivenligi Bilgi Sistemi (GGBS), gida ve yem giivenligini ve
kontroliinii  saglamak amaciyla, Tarim ve Orman Bakanligi teskilatlarinca
gergeklestirilen faaliyetlerin kayit edildigi internet veri tabanli, merkezi sistem mimarisi
ve merkezi veri tabani yapisi lizerinde bir uygulama sistemidir. Resmi kontroller, gida
ve yem maddesi Ureticisine bilgi verilmeden diizenli olarak risk esasina gore uygun
siklikta resmi kontrol gorevlileri tarafindan yapilmaktadir. Bu gorevler denetim,
gozetim, tetkik, izleme, takip, dogrulama, numune alma ve analiz gibi metot ve
teknikler uygulanarak yiiriitilmektedir. Ithal edilen gida ve yem maddesinin
belgelerinde, varis yerinde ya da iiriin kimliginde bir siiphe duyulmasi halinde ya da
tereddiit olmasi durumunda detayli kontroller yiiriitiilmekte ve kontrol sonuclanincaya
kadar iiriin alikoyulmaktadir. Denetimi yapilacak gida ve yem isletmesi i¢in resmi
yetkili tarafindan GGBS’ de dosya agilmaktadir ve giinliik olarak isletmeye ait kontrol
sonuclar1 ve degerlendirme verileri girilmektedir. i1 resmi otoritelerinin denetim, kontrol
ya da analiz gibi konularla ilgili olarak islerini kolaylastirict bilgiler GGBS mevzuat
modiiliinde giincellenerek yayimlanmaktadir. Insan saghgini korumak ve hizli bir
sekilde eyleme ge¢mek i¢in resmi kurum ve kuruluslar, 6zel saghik kuruluslari, faks,
dilekce, mail ya da telefon, gazete, yazili ya da gorsel medya kuruluslarindan gelen ya

da yer alan tiim bilgiler resmi otorite tarafindan bildirim olarak kabul edilmektedir.

Ulkemizdeki gida giivenligi uygulamalarmin temelini olusturan 5996 sayili Veteriner
Hizmetleri Gida ve Yem Kanunu ve dortlii hijyen paketi olarak bilinen yonetmelikler
Avrupa Birliginin 178/2002 sayili kanununa uyumlu olarak hazirlanmistir. Avrupa
Birliginin 2073/2005 sayili tiiziigii ile uyumlu olmadigimiz Mikrobiyolojik Kriterler
Yonetmeligi basta olmak iizere uygulamada ve mevzuatta genel olarak aksakliklar ve
eksiklikler olsa da gida giivenligi bilgi sistemleri, uygulamalar1 ve ilgili mevzuat

diizeltilebilecek ve gelistirilebilecek durumdadir. Gida, yem ve gida ile temas eden
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maddelerin liretim, nakil ve satis izinlerinde en dnemli ve son s6z sahibi kurumun tarim
ve orman bakanlig1 teskilatlar1 olmas1 gerekmektedir. Gida, yem ve gida ile temas eden
maddelerin iiretim, nakil ve satig standartlarinin bakanlik biinyesinde konunun
uzmanlar1 ile olusturulacak bir kurul tarafindan bilimsel veriler dogrultusunda yeniden

belirlenmesi gerekmektedir.

Gida giivenliginin saglanmas1 amaciyla resmi otorite biinyesinde faaliyet gosteren resmi
denetim personellerinin egitilmesi, yetkilerinin artirilmasi ve ¢aligma sartlar:
standartlarmin yiikseltilmesi gerekmektedir. Ulkemizde gida giivenliginin saglanmasi
ahirdan sofraya, tarladan sofraya diye adlandirilan izlenebilirligin ve standartlarin
yiikseltilmesi ve 1yi tarim uygulamalarmin genele yayilmasiyla saglanacaktir. Tarimsal
ve hayvansal iretimde profesyonel yani endiistriyel iiretime gecilmesi {iiretimin
artmasina dolayisiyla ithalatin azalmasina neden olacaktir. Hayvansal iiretimde ahir yani
barmnak sartlarinin geleneksellikten profesyonellige gecirilmesi, bitkisel iiretimde ise
arazi birlestirilmesinin tamamlanmasi yerli ve milli saghkli gida iiretimi icin elzem

goriilmektedir.

Bu tez ¢alismasi, Tiirkiye’de piyasaya arz edilen gidalarin giivenilirligine iliskin olarak
gerceklestirilen denetlemeler, alman 6rneklerin laboratuar analiz sonug¢larinin yer aldig:
Gida Giivenligi Bilgi Sistemi ile aym siireci seffaf ve etkili bir bicimde siirdiirdiigii
hususu son derece acik olan Avrupa Birligi gida ve yem erken uyari sistemi ile 6zellikle
hayvansal  gidalar  Olceginde  ve  mikrobiyolojik  tehlikeler — kapsaminda
karsilastirilmasmin yapilmast GGBS’nin isleyis ve kapsamiin Diinya Saglik Orgiitii,
Gida Kaynakli Hastallk Yiikii Epidemiyoloji Referans Grubu'nun c¢alismalar:
cercevesinde gerceklestirilen risk analizi kriterleri 6rneginde degerlendirerek onerilerde
bulunmak ve nihayet ulusal gida giivenirligine dolayis1 ile Halk Saghgmna katk:

saglamak amaciyla yiiriitiilmiistiir.

Avrupa Gida ve Yem Erken Uyar1 Sisteminin belirlenen tarih araligindaki hayvansal
kokenli gidalar icin yapilan mikrobiyolojik tehlikelerin tasnifi sonucunda en fazla
tehlike bildirimi yapilan hayvansal gida grubunun 1183 bildirim ile balikk ve balik
riinleri oldugu, bu iriinler icin gerceklesen bildirimlerin %10.40’inmn paraziter
enfestasyonlar, %8.62’sinin ise Listeria monocytogenes varhigi ile ilgili oldugu
gozlemlenmigstir. AB RASFF sisteminin topluluk icinde iiretilen gida ham ve mamul

maddelerinin piyasa denetimlerinde etkin bir sekilde kullanildigini gormemizi saglayan
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bu sonug, Tiirkiye’de GGBS igerisinde balik ve balik iirtinleri hakkinda hig¢bir analizin
gerceklestirilmemis olmasi bakimindan biiyiik bir eksiklik olarak dikkatimizi ¢cekmistir.
Bu degerlendirme RASFF sisteminde, Tiirkiye’den AB iilkelerine ihra¢ i¢cin gdnderilen
ve 19/03/2018 tarihinde Italya tarafindan dondurulmus deniz kestaneleri i¢in saglik
sertifikalarinin gecerli olmamasi, 23/05/2017 tarihinde Birlesik Krallik tarafindan
muhafaza sicaklig1 kosullarindaki yetersizlik dolayis: ile sogutulmus ton baliklarinin,
16/05/2017 tarihinde ise yine Birlesik Kralligimn Atlantik ton baliklarinda tespit edilen
bozulma dolayisi ile gerceklesen deniz mabhsiilii sinir retlerinin, 23/02/2016 tarihinde
Hollanda’nin tiitsiilenmis ve dondurulmus alabaliklarda Listeria monocytogenes (570
CFU/g), yine Hollanda tarafindan 15/02/2016 tarihinde aymi gidada Listeria
monocytogenes (+ /25g) dolayisiyla sirasi ile yapilan uyar1 ve dikkat i¢in bilgi
bildirimlerinin ulusal dlcekte balik ve balik iirtinlerinin denetlenmesinin ne derece dnem

tasidigini ortaya koymaktadir.

Avrupa Gida ve Yem Erken Uyar1 Sisteminin belirlenen tarih araligindaki hayvansal
kokenli gidalar i¢in yapilan mikrobiyolojik tehlikelerin tasnifi sonucunda en fazla
sayida tehlike bildirimi yapilan ikinci siradaki hayvansal gida grubunu 1136 bildirim ile
kanath eti ve iriinlerinin olusturdugu, yapilan bildirimlerin % 85.30 nispetinde
Salmonella spp., kaynakli %3.34’iintin Campylobacter sp., %2.20’sinin ise Listeria
monocytogenes  kaynakli oldugu goriilmiistir. RASFF sistemi incelendiginde
Tiirkiye’den AB iilkelerine tavuk eti ve iiriinleri ihracati varlhigna iliskin bir veriye
rastlanilmamistir. Bu nedenle yerel dlcekte GGBS’nde tavuk eti ve iiriinleri i¢in yapilan

bildirimler ile RASFF karsilastirilmas: miimkiin olamamastir.

Gida Giivenligi Bilgi Sistemi, 2013, 2014, 2015, 2016, 2017 yillarimin verileri
incelendigi takdirde en fazla mikrobiyolojik tehlikeye ait bildirimin kanath eti ve bu
etlerden hazirlanan mamuller i¢in yapilmis oldugu, en sik izole edilen patojen
mikroorganizmanin ise Salmonella spp. oldugu, mamul gida maddelerinde (tavuklu
corba, tavuklu pilav v.b.) ise Staphylococcus aureus, Bacillus cereus, Escherichia coli,
Listeria monocytogenes gibi patojen mikroorganizmalarin mamul gida maddesinin
tiretim kosullarina bagl olarak bulastigini diisiindiiren bir sekilde tespit edildigini ifade

etmek yanlis olmayacaktir.

Avrupa Gida ve Yem Erken Uyar: Sisteminin tez konusu kapsaminda incelenen tarih

araligindaki hayvansal kokenli gidalar igerisinde ligiincii sirada bildirim alan grubu,
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kirmizi et ve et iiriinleri toplam 665 bildirim ile olusturmustur. Kirmiz et ve et
triinlerinde en fazla tespit edilen patojen mikroorganizma %27.22 ile Salmonella spp.
olurken, %24.06 ile Escherichia coli, %13.83 ile de Listeria monocytogenes,
Salmonella spp’yi takip etmistir. RASFF sistemi incelendiginde Tiirkiye’den AB
tilkelerine kirmizi et ve et iirtinleri ihracati varligma iligkin bir veriye rastlanilmamis
olmast aymi sekilde GGBS’nde ithal edilen kirmizi et ve et iiriinlerine iliskin herhangi
bir verinin olmamast bu iki sistemin kirmizi et ve et iiriinlerindeki tehlikeler yoniinden
kiyaslanmasina imkan vermemistir. Benzer tarzda siit ve siit iirlinleri ile yumurta ve
yumurta iirtinleri i¢cin RASFF sisteminde Tiirkiye’den, AB iilkelerine ihracata veya
GGBS’de AB iilkelerinden Tiirkiye’ye ithalat yapildig: ile ilgili olarak herhangi kayit

olmadig1 i¢in bu grup gidalar i¢inde iki sistemi degerlendirme imkani1 bulunamamustir.

Gida Giivenligi Bilgi Sistemi Verilerinde 2018 yil1 icerisinde en fazla bildirimin kirmizi
et kiymasi icin yapildig: tespit edilmistir. Kirmizi et kiymalarindan en yaygin bulunan

patojen mikroorganizma ise Salmonella Enteritidis olmustur.

Avrupa Gida ve Yem Erken Uyar1 Sisteminin hayvansal kokenli gidalar igerisinde
dordiincii en fazla bildirim yapilan hayvansal gida grubunu kabuklu deniz hayvanlar:
toplam 253 bildirim ile meydana getirmistir. Bu gida grubunda en sik izole edilen etken
%8.70 ile Salmonella spp., %2.80 ile Vibrio cholera, %5.14 ile diger Vibrio tiirleri
(parahaemolyticus, vulnificus, alginolyticus), %3.16 diizeyinde ise Listeria

monocytogenes olarak karsimiza ¢ikmustir.

Gida Giivenligi Bilgi Sistemi Verilerinde kabuklu deniz mahsullerine iliskin bir tehlike
bildiriminin yapilmamis olmasi bizlere bu hayvansal gida grubunun giivenilir bir
sekilde ulusal gida pazarina arz edildigini diisiindiirmektedir. Ancak, 10/10/2017
tarihinde Italya tarafindan dondurulmus kirmuzi karideslerde 258 mg/kg - ppm,
13/03/2017 ve 07/03/2017 tarihlerinde Yunanistan tarafindan dondurulmus derin su
karideslerinde 1114.8 mg/kg - ppmile 1873.2 mg/kg - ppm diizeylerinde yani yiiksek
diizeylerde siilfit varhigina iliskin bildirimlerin yapilmis olmasi ulusal piyasadaki
kabuklu deniz mahsullerinin kimyasal kalintilar yoniinden daha dikkatli incelenmesi

konusunda bir uyar1 olarak algilanabilir.

Avrupa Gida ve Yem Erken Uyar1 Sisteminde, hayvansal kokenli gidalar icerisinde 243
bildirim ile siit ve siit iiriinleri grubunun bildirim sayis1 bakimindan besinci sirada yer

aldig1 goriilmiistiir.  Siit ve siit {irtinleri icin yapilan bildirimlerin %32.92’s1 Listeria
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monocytogenes, %22.22’s1 Escherichia coli, %10.70’s1 ise Salmonella spp. varhig ile
ilgilidir.

Gida Giivenligi Bilgi Sistemi Verilerinde, 2014 yili icerinde bir adet siitlii tathida Staph.
aureus, kakaolu dondurmada Bacillus cereus; 2015 yilinda iki adet kdy peynirinde
Staph. aureus; 2016 yilinda bir adet yogurt ve beyaz peynirde E.coli yine bir peynir
numunesinde Staph. aureus; 2017 yilinda, peynir ve salamura taze peynirde Staph.
aureus, 2 adet ayran Orneginde FE.coli ve bir adet beyaz peynirde Salmonella
Typhimurium, 2018 yilinda ise bir yogurt d6rneginde Salmonella Enteritidis belirlenmis
oldugu bildirilmistir. RASFF sisteminde siit ve siit iiriinlerinde tespit edilen patojen
mikroorganizma cins ve sikliklariyla, Tiirkiye’de aym grup gidalarda belirlenen
mikroorganizma cinsleri géz Oniine alindiginda siit ve siit iiriinlerinin daha sik ve
diizenli kontroliiniin yapilmasmin toplum sagligi bakimimdan dnem tasidigini belirtmek

yerinde olacaktir.

Avrupa Gida ve Yem Erken Uyar1 Sisteminde, yumurta ve yumurta iiriinleri grubu 183
adet bildirim almistir. Yumurta ve yumurta iiriinleri i¢in yapilan bildirimlerin %27.32’si
Salmonella spp. varhigi nedeni ile meydana gelmistir. Bu grup gida maddesi icin
GGBS’de herhangi bir kayitin bulunmuyor olmasi da iizerinde hassasiyetle durulmasi
ve diistiniilmesi gereken bir konu olarak degerlendirilmistir. Bununla birlikte GGBS’de
ithalat yumurta ve yumurta iiriinlerinden 2012 den beri 179 numunenin analize alinmis

oldugu sadece 1 iiriiniin fipronil varligina iligkin uygunsuzlugun varlig: bildirilmistir.

RASFF sisteminde hayvansal kokenli gidalar igerisinde en az bildirim ballar icin
yapilmistir. Ballar hakkinda 19 adet bildirim yapilmis olup uyariarin higbirisi
mikrobiyolojik tehlike varlig: ile iliskili degildir. Ballar i¢in yapilan bildirimler; fiziksel
tehlikeler (cam, metal gibi yabanci madde), kimyasal madde kalintilari, tagsis, saglik

sertifikas1 bulunmamasi gibi konular ile ilgilidir.

Ballar icin GGBS’ye anahtar kelime yazilarak yapilan arastirmada 3130 bal
numunesinde 407 adet uygunsuzlugun varlig: listelenmektedir. Uygunsuzluklar i¢inde
RASFF ile uyumlu olarak mikrobiyolojik kaynakli bir uygunsuzluk bildirimi

yapilmamis olup bildirimlerin tagsis varligma iliskin olarak yapildig1 goriilmektedir.

Gida Giivenligi Bilgi Sistemi Verilerinde gore, gida kaynakli olarak ortaya ¢ikan vaka
ya da salgmlardan en fazla izole edilen patojen mikroorganizma Bacillus cereus

olmustur. Ulusal kiiltiir koleksiyonuna ilave edilen patojen mikroorganizmalar 2013,
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2014, 2015, 2016, 2017 ve 2018 yillarinda sirasiyla; Bacillus cereus, Staphylococcus
aureus, Listeria monocytogenes, Salmonella Infantis, Salmonella Enteritidis,
Escherichia coli ve Escherichia coli O157:H7 olmustur (Tarim ve Orman Bakanligi

Verileri, 2018).

Avrupa Birliginde oldugu iilkemizde de Salmonella gida zehirlenmelerinde birinci
derecede siipheli olarak tavuk eti ve mamulleri olarak diisiiniilmesinin gerekliligi
RASFF ve GGBS bildirimleri goz oniine alindiginda ortaya ¢ikmaktadir. Bu kapsamda
gida giivenirliginin temin edilmesinde yumurtaci ve broyler kiimeslerinde Salmonella
alt tiir ve serotiplerinin kontrol altina alinmasi ve izlenmesinin zorunlu oldugu asikardir.
Tarim ve Orman Bakanligi, Gida ve Kontrol Genel miidiirliigiiniin; Kanath Hayvan ve
Gidalarda Salmonella izlenmesi ve Kontrol Programlarinin Gelistirilmesi Projesi
kapsaminda yiiriitmekte oldugu Ulusal Salmonella Kontrol programi ulusal
gereklilikleri karsilayacak sekilde aktif olarak calistirilmasinin énemi tartismaya agik
degildir.

Gida kaynakli hastaliklarin boyutlarmmin ve toplum sagligmna etkilerinin Ol¢iilebilir,
hesaplanabilir birimler seklinde ifade edilebilmesi icin Diinya Saglk Orgiitii tarafindan
olusturulan kiiresel hastalik tahminleri yiikiiniin ¢aligmalarinda kullanilan Yeti Yitimine
Ayarlanmis Yasam Yili (DALY) birimi, tehlikenin olusturdugu riski tam anlami ile
ortaya koyabilmek ve riskleri biiyiikliiklerine gore tasnif edebilmek bakimindan 6nem

tasir.

Tarim ve Orman Bakanligi’nin 01.01.2019 tarihine kadar almis oldugu bildirimlere gore
11509 kisi etkilenmis oldugu, 7556 kisinin ayakta tedavi gordiigii, 1169 kisinin yatarak
tedavi gordiigii, on iki ayr1 bildirimde ise 14 kisinin hayatin1 kaybettigi bilgisine iligkin
paylasimindan hareket ederek, gida kaynakli tehlikelerin belirlenmesi, risk
degerlendirmelerinin yapilmasi, gida kaynakli hastaliklarin azaltilmas: i¢in hedeflerin
belirlenmesi ve riski azaltmak i¢in tasarlanmis belirli miidahalelerin (politika ve
projeler) etkinliginin degerlendirilmesine ve rasyonel, metrik verilerin elde edilmesi,

kolay anlasilabilir, yonetilebilir hale gelmesine olanak saglayacaktir.
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