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OZET
Yiiksek Lisans Tezi

HASAT ONCESI GIBBERELLIN VE BENZILADENIN UYGULAMALARININ
KIiRAZ (Prunus avium L.) VE KAYISI (Prunus armeniaca L.) MEYVELERININ
KALITE OZELLIKLERI UZERINE ETKIiSi

Murat SAHIN

Silleyman Demirel Universitesi
Fen Bilimleri Enstitiisii
Bahge Bitkileri Anabilim Dali

Danisman: Dog. Dr. Fatih Ali CANLI

Bu calisma, hasat oncesi Gibberellin ve Benziladenin (BA) uygulamalarinin
‘0900 Ziraat’ kiraz (Prunus avium L.) ve ‘Alyanak’ kayis1 (Prunus armeniaca L.)
cesitlerinde Kkalite oOzellikleri tizerine etkilerini degerlendirmek {izere
yapilmistir. Meyveler meyve boyutu, meyve agirligi, meyve sertligi, meyve sap
uzunlugu, pH, titre edilebilir asitlik ve suda ¢oziinebilir kuru madde (SCKM)
ozellikleri yoniinden degerlendirilmistir.

Bitki bliyliimeyi diizenleyici madde (BBDM) uygulamalar1 ‘0900 Ziraat’ kiraz
cesidinde meyve iriligi, meyve eti sertligi ve meyve sap uzunlugu iizerine énemli
etki yapmistir. Kontrole gére 50 ppm BA + GAs+7 uygulamasindan daha yiiksek
meyve iriligi elde edilmistir. En yiliksek meyve eti sertligi, 25 ppm GA3
uygulamasindan elde edilmistir. En yiiksek meyve sap uzunluk degeri, 100 ppm
BA uygulamasindan elde edilmistir. Yapilan uygulamalar arasinda meyve
agirhigt ve pH degeri bakimindan istatistiki olarak o6nemli bir fark
bulunmamuistir.

BA ve BA + GA4.7 uygulamalar ‘Alyanak’ kayisi ¢esidinde meyve agirligi, meyve
iriligi ve meyve eti sertligi lizerine 6nemli etki yapmistir. En yiiksek meyve
agirligl, 150 ppm BA uygulamasindan elde edilmistir. En yliksek meyve iriligi,
100 ppm BA uygulamasindan elde edilmistir. En yliksek meyve sertligi, 25 ppm
BA+GA4.+7 uygulamasindan elde edilmistir. Yapilan uygulamalar arasinda SCKM,
pH ve asitlik bakimindan istatistiki olarak 6nemli bir fark bulunmamustur.

Anahtar Kelimeler: kiraz, kayisi, BA, GA3 meyve kalitesi

2014, 45 sayfa



ABSTRACT
M.Sc. Thesis

EFFECTS OF PRE-HARVEST GIBBERELLIN AND BENZILADENIN
APPLICATIONS ON FRUIT PAREMETERS OF CHERRY (Prunus avium L.) AND
APRICOT (Prunus armeniaca L.)

Murat SAHIN

Suleyman Demirel University
Graduate School of Applied and Natural Sciences
Department of Horticulture

Supervisor: Assoc. Prof. Dr. Fatih Ali CANLI

This study was conducted to evaluate the effects of pre-harvest Gibberellin and
Benzyladenine (BA) application on quality of ‘0900 Ziraat’ cherry (Prunus avium
L.) and ‘Alyanak’ apricot (Prunus armeniaca L.). Fruits were evaluated right after
harvest in terms of size, fruit weight, firmness, pedicel length, pH, titretable
acidity and soluble solids content (SSC) quality.

The effects of applied plant growth regulators (PGRs) on fruit size, fruit
firmness and pedicel length were significant in ‘0900 Ziraat'. Fruit treated with 50
ppm BA + GA4+7 had significantly higher fruit size than the control. The highest fruit
firmness was obtained from 25 ppm GAsz applications. The highest pedicel
length was obtained from 100 ppm BA applications. There were no significant
differences among the treatments with regard to fruit weight and pH.

The effects of applied BA and BA + GA4.7 on fruit weight, fruit size and firmness
were significant in ‘Alyanak’. The highest fruit weight was obtained from 150
ppm BA applications. The highest fruit size was obtained from 100 ppm BA
applications. The highest firmness was obtained from 25 ppm BA+GA4.7
applications. There were no significant differences among the treatments with
regard to fruit SSC, pH and acidity.

Key words: cherry, apricot, BA, GA3z, fruit quality.

2014, 45 pages



TESEKKUR

Tez konumun belirlenmesi, ytritilmesi ve yazim asamalarinda beni
yonlendiren, karsilastigim zorluklari asmamda bilgi ve tecriibesi ile yardimci
olan degerli danisman hocam Dog. Dr. Fatih Ali CANLI'ya sayg ve tesekkiirlerimi
sunarim.

Calismamin cesitli asamalarinda bana her zaman destek olan Zir. Yiik. Miih.
Nurettin TEMURTAS'a, laboratuar calismalarinda yardimlarini esirgemeyen Zir.
Yiik. Mith. Mustafa PEKTAS’a, Arastirma ig¢in arazisini kullanma imkanini
saglayan Ozgiir YLMAZ ve Bolat MUSLU'’ya, calismanin yiiriitiilebilmesi icin
gerekli laboratuar: saglayan Egirdir Meyvecilik Arastirma istasyonu Midiirligii
ile gerekli maddi destegi saglayan (2360-YL-10 no’lu proje) SDU Arastirma
Projeleri Koordinasyon Birimi’'ne tesekkiir ederim.

Yasamim boyunca maddi ve manevi desteklerini benden esirgemeyen aileme ve
bu calismanin her asamasinda hep yanimda olan sevgili esim Saziye ULUBAS
SAHIN’e sonsuz tesekkiirlerimi sunarim.

Murat SAHIN
ISPARTA - 2014
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1. GIRIS

Kiraz (Prunus avium L.), Rosaceae familyasinin Prunus cinsi igerisinde yer
almaktadir ((")zbek, 1978; Webster vd., 1996). Anavatani Giiney Kafkasya, Hazar
Denizi ve Kuzeydogu Anadolu’dur. Tiirkiyede Kuzey Anadolu daglar1 ve
Toroslarda dogal popilasyonlarina rastlanilmaktadir (Eris ve Barut, 1993;
Ozgagiran vd., 2003). Kayis1 (Prunus armeniaca L.) ise Rosaceae familyasinin
Prunus cinsi igerisinde yer almaktadir (Yilmaz, 2008). Anavataninin Cin, Sibirya
ve Mangurya bolgesi oldugu bildirilmistir (Westwood 1995, Aubert ve
Chanforan 2007).

Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK) verilerine gére Tiirkiye’nin 2012 yilinda
GSYiH’s1 786,3 milyar $’a yiikselmistir. Aym1 donemde tarim sektoriiniin
GSYiH’s1 da 71,5 milyar $’a ulasmistir. Tarim sektoriiniin toplam GSYiH’daki
pay1 ise % 9,1 olmustur. 2012 yil itibariyle 104 355 143 ton bitkisel tiretim
yapilmisken, bunun % 56,3’ tarla iiriinlerinden, % 26,6’s1 sebzelerden, % 17,1’i
de meyvelerden olusmaktadir. Sert cekirdekli meyveler 2 381 288 ton liretim
miktari ile grup icerisinde %13,4'liik paya sahiptir. 2012 yilinda bitkisel tiretim
degeri 87,8 milyar TL'ye ulasmistir. Tahillar ve diger bitkisel iiriinler iiretim
degeri yaklasik 33,1 milyar TL'ye yilikselirken, sebze liretim degeri 25,4 milyar
TL’ye meyve liretim degeri 29,2 milyar TL’ye yiikselmistir. 2012 yihi itibariyle
tarim trinleri ihracatinin toplam ihracat icerisindeki pay1 % 10,5 olup deger
olarak 16,0 milyar $’dir. Tarim triinlerinin toplam ithalat icerisindeki pay1 ise %
6,9 olup deger olarak 16,4 milyar $’dir. Tarim sektori icerisinde meyvecilik
onemli yer tutar. 2012 yilinda Turkiye’'de tretilen sert ¢ekirdekli meyveler

grubunda kayis1 2. sirada kiraz ise 3. sirada yer almaktadir (Anonim, 2013a).

Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitiiniin (FAO) istatistiklerine gére 2011
yili diinya kiraz liretim miktar1 2 241 424 ton; kayisi tiretim miktari ise 3 900
828 ton olup Tiirkiye 438 550 tonluk kiraz ve 676 138 tonluk kayisi liretimi ile
kayis1 ve kiraz lretiminde diinyada 1. sirada yer almaktadir (Cizelge 1.1., 1.2.)

(Anonim, 2013b).



‘0900 Ziraat’ cesidi Tiirkiye kiraz ihracatinin % 80’ini ayrica diinya kiraz
ticaretinin % 12,5’ini olusturmaktadir (Ergun ve Burak, 2001). Tiirkiye kayisi
ihracatinda kuru kayis1 6nemli bir yer tutar ancak sofralik kayisida ayn1 durum
soz konusu degildir. FAO istatistiklerine gore dinya kuru kayisi ihracatinin

%72,1’i Tiirkiye'den gergeklesmektedir (Anonim, 2013c).

Cizelge 1.1. Dilinya kiraz tiretim degerleri (Anonim, 2013b)

ULKELER URETIM (TON)
1990 2000 2005 2011
Tiirkiye 143 000 230 000 280 000 438550
ABD 142 180 185 070 227 522 303376
Iran 85411 216313 224 892 241117
ftalya 100 470 145 672 101 295 112 775
Ispanya 54900 112 900 95726 101 945
Diinya 1397332 1901558 |1862 744 2241424
Cizelge 1.2. Diinya kayisi lretim degerleri (Anonim, 2013b)
ULKELER URETIM (TON)
1990 2000 2005 2011
Tiirkiye 300000 | 579000 894 000 676 138
fran 85474 | 262432 275578 452988
Ozbekistan - 68 000 170 000 356 000
ftalya 184710 | 201372 232882 263 132
Cezayir 34979 56 354 145 097 285 897
Diinya 2189110 |2 922 086 3545188 3900 828

Modern meyve yetistiriciliginde, birinci sinif kalitede yer alan meyvelerin
miktarini arttirmak 6n plana ¢ikmaktadir. Bu nedenle iireticiler, tiiketicilerin
talepleri dogrultusunda maksimum iiriinde yiiksek kalitede meyve tlretmek
amaciyla kiltiirel

uygulamalara odaklanmislardir. Son yillarda kiltiirel

uygulamalarin yaninda bitki blyime diizenleyici maddelerde (BBDM)
meyvelere uygulanmakta ve bu konuda ¢alismalar yapilmaktadir. Ote yandan

meyve olgunlasmasinin geciktirilmesi de ekonomik girdi saglayabilmektedir. Bu
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ylizden meyvede olgunlugunun geciktirilmesi 6zellikle kiraz, visne, seftali gibi
cesitlerde 6nem arz etmektedir (Kaska ve Kiiden, 1992; Westwood, 1993;
Hartmann vd., 1997).

Ulkemizde kiraz hasat doneminin kisa olmasindan dolay1 genellikle hasat,
Haziran sonu Temmuz basinda yogunlasmakta dolayisi ile arz talep dengesi
geregi alicilar diisiik fiyat vermektedirler. Kalite kriterleri icerisinde meyve
biiyiikliigii pazarlamada o6nemli bir parametredir. Ozellikle ihra¢ edilen
kirazlarda meyve capinin 26 mm iizerinde olmasi istenmekte ve bu c¢apin
tizerindeki kirazlar ytiksek fiyattan alic1 bulurken, daha kii¢iik meyveler ancak i¢
piyasada alic1 bulmakta ve daha diisiik fiyattan satilmaktadir (Yehia ve Hassan,
2005; Zhang vd., 2007). Kayis1 ve kirazda meyve sertliginin arttirarak raf
Omriiniin uzatilmas1 ile meyvelerin piyasada daha wuzun siire kalmasi
saglanabilir. Bununla birlikte meyve sertligini arttirmakla meyvelerin nakliyesi
sirasinda olusan turiin kayiplarinin en aza indirilmesi saglanabilmektedir.
Kirazda hasadi geciktirmek, meyve sertligini ve iriligini arttirmak; kayisida
meyve sertligini ve iriligini arttirmak kayis1 ve kirazin daha iyi fiyattan

pazarlanmasini saglayacaktir.

Organizmalarin belli bir yerinde olusan, buradan baska yerlere tasinan ve
tasindiklar1 yerde ¢ok kii¢iik derisimlerde bile etkili olan maddelere hormon
veya biiyimeyi diizenleyici madde denilmektedir (Davies, 2004). Meyve
treticileri birim alandan bol ve kaliteli iriin alabilmek icin toprak isleme,
glibreleme, sulama, budama, hastalik ve zararhlarla miicadele gibi kiltiirel
islemlerin yaninda 1970’li yillarin basindan itibaren biiyiimeyi dizenleyici
madde uygulamalarina da yer vermeye baslamistir (Hizal, 1985). Bitki
biiylimeyi diizenleyici maddeler, bliyime ve gelismeyi tesvik eden veya
engelleyen maddeler olup bitkide kullaniminda istenilen netice alinmasi icin
uygulama zamaninin ve konsantrasyonlarinin iyi ayarlanmasi gerekir (Palavan-
Unsal, 1993; Buban, 2000; Pietruszka vd., 2007). Hasat zamanindaki meyve
biiytikligii erken donemdeki hiicre boliinmesi bununla birlikte hiicre
biiylimesine bagh olarak degismektedir (Bohner ve Bangereth, 1988; Zhang vd.,
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2005). Bir¢cok tirde meyve bilyiikligini arttirmak icin sitokininler,

gibberelinler ve oksinler uygulanmaktadir (Ozga ve Reinecke, 2003).

Bitki bliylimeyi diizenleyici madde (BBDM) uygulamalar1 sonucunda kiraz ve
kayis1 meyvelerinin kalite 6zellikleri lizerine degisken sonuglar elde edilmistir.
Gibberellinlerin meyve sertligi ve iriligi gibi kalite 6zelliklerine olumlu etkisi
oldugunu (Ozgiiven, 1994; Sabir ve Aksoy, 1995; Zilkah vd., 1997; Basak
vd., 1998; Ju vd., 1999; Bilginer vd., 1999; Choi vd., 2002; Kappel ve MacDonald,
2002; Horvitz vd., 2003; Choi vd., 2004; Clayton vd., 2006; Webster vd.,2006;
Cline ve Trought, 2007; Kappel ve MacDonald, 2007; Yildirim ve Koyuncu, 2010)
ve hasat zamani geciktirdigini gosteren bir¢ok ¢alisma bulunmaktadir (Andrews
ve Shulin, 1995; Demirsoy ve Bilgener, 2000; Kiiden, 2001; Choi vd., 2002;
Kappel ve MacDonald, 2002; Horvitz vd., 2003; Choi vd., 2004; Webster
vd.,2006). Bazi arastirmacilar Gibberellin uygulanmis meyvelerin SCKM
konsantrasyonunda azalma (Choi wvd. 2002; Horvitz vd., 2003) baz
arastirmacilar ise artis bildirmistir (Basak vd.,, 1998; Lenehan vd. 2006).
Gibberellin uygulamalari ile meyve saplarinin uzamasi saglanmistir (Horvitz vd.,
2003). Gibberellin uygulanmis meyvelerde depolama sonunda meyve
sertligindeki kayiplar daha az olmus (Clayton vd., 2003; Ozkaya vd., 2006) ve bu
meyvelerin sapinda kahverengilesme azalmistir (Ozkaya vd., 2006). Kayisi
meyvelerinde, meyve eti sertligi ve meyve agirhigr artmistir (Southwick ve

Yeager,1995; Southwick vd., 1995; Southwick vd., 1997; Southwick vd., 2006).

Bu projenin amaci hasat oncesi biiyimeyi diizenleyici madde (GAs, BA ve
BA+GA4+7) uygulamalariyla tiiketiciler tarafindan kalite Kkriterleri arasinda
onemli bir tercih sebebi olan meyve biyiikliigiiniin artirilabilirligini ve GAsz, BA

ve BA+GA4+7 uygulamalarinin meyve kalitesi tizerine etkilerini arastirmaktir.



2. KAYNAK OZETLERI

2.1. Bitki Biiyiimeyi Diizenleyici Maddeler (BBDM)

2.1.1. Gibberellinler (GA)

Gibberellinler (GA) ilk defa 1930°lu yillarda Japon bilim adamlar1 tarafindan
Gibberella fujiuroi (Fusarium moniliforme) fungusundan izole edilmis, bu
fungusun celtikte asir1 boy uzamasina neden olmasiyla fark edilmistir (Secer,
1989). 1950’li yillarin ortalarinda Amerikal ve Ingiliz arastirmacilar tarafindan
“Gibberellik Asit” (GAs3) olarak adini verdikleri maddeyi saflastirmislar ve

kimyasal yapisini tanimlamislardir (Taiz ve Zieger, 2008).

Gibberellinler funguslardan ve yiiksek bitkilerden elde edilmektedir. Bugiin
bilinen 100’e yakin GA serisi bulunmakta olup, bunlarin 50’den fazlasi bitki
tohumlarinda bulunmustur. Ticari amagla en yaygin kullanilan GAs'tir

(Giilerytiz, 1982; Westwood, 1993; Walsh, 2003).

Yiiksek bitkilerde GA biyosentezi gelismekte olan meyve, tohum, uzamakta olan
govde apikal bolgesi ve koklerinde gerceklesmektedir (Palavan-Unsal, 1993).
Gibberellinler oksinler gibi hiicre bdéliinme ve blyilimelerini artirarak boy
uzamasini saglamaktadirlar. Meyve gelisiminin ilk safthasinda etkili olup organ
gelisimi ile daha iyi bir iliski gosterirler (Seger, 1989). Gibberellinler gévde
biiylimesini 6nemli 6lciide arttirsalar da kok biiylimeleri iizerindeki etkileri

azdir (Taiz ve Zieger, 2008).

2.1.2. Sitokininler

Sitokininler doku kiltliirii calismalarinda geng¢ bitkilerin ¢ogaltimi icin
1960’larin  baslarinda kullanilmistir. Hindistancevizi (Cocos nucifera),
endosperminde, atkestanesi meyvesinde, misir danelerinde ve ringa baliginin

spermlerinde bulunan bu kimyasallarin hiicre béliinmesini uyarma kabiliyeti
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kesfedilmistir (Walsh, 2003). Kesfedilen ilk sitokinin kinetindir (Taiz ve Zieger,
2008). Kinetin bir sentetik sitokinindir ve bitkide dogal olarak meydana gelmez.
(Palavan-Unsal, 1993). Bitkisel materyalden ilk izole edilen sitokinin misirdan
elde edilen zeatindir. Bilinen sitokininlerin en yaygin olanlari; Kinetin, Zeatin,
benziladenin (BA), tetrahidropiranilbenziladenin (PBA), ve porphobilinogen
(PBG)'dir (Westwood, 1993).

Sitokininlerin meyve iiretiminde o6nemli kullanim alanlar1 bulunmaktadir.
Bunlardan en 6nemlisi doku kiiltiirii ¢alismalarinda kiiltiirdeki dokunun hizla
cogalmasini ve siirgiin olusumunu tesvik etmesidir. Ikincisi meyve agaclarina
sprey ve firca yardimiyla yapilan wuygulama yerlerinde lateral goz
tomurcuklarinin gelisimini uyarmada kullanilir. Ayrica elmanin gelisiminde
kimyasal meyve seyrelticisi olarak ve elmanin uzunluk/¢ap oraninin
degistirilmesinde kullanilir (Walsh, 2003). Sitokininlerin hiicre béliinme
safthasinda uygulanmasi kivi ve bazi meyve tiirlerinde meyvedeki ¢ap artisini

tesvik etmistir (Looney, 1996).

2.2. Bitki Biiyiimeyi Diizenleyici Madde Uygulamalarinin Kiraz Meyveleri

Uzerine Etkileri

Saunier (1990), ‘Stark Hardy Giant’, ‘Van’, ‘Burlat’ ve ‘Sunburst’ kiraz ¢esitlerine
hasattan 3 hafta oOnce yapilan 15-30 ppm konsantrasyonlarindaki GAs
uygulamalarinin meyve iriligini arttirdigini, renklenmeyi geciktirdigini ve

meyve catlamasini azalttigini belirtmistir.

Kirazlara meyve renginin saman sarisi oldugu dénemde uygulanan 10-20
ppm’lik GAz uygulamasinin meyve biytkligi arttirdigl, kirmizi rengin
olusumunu 3-4 giin kadar geciktirdigi ve meyvelerin daha sert oldugu

saptanmistir (Ozgiiven, 1994).

Sabir ve Aksoy (1995), ‘Noble’ ve ‘Salihli’ kiraz cesitlerinde yaptiklar: ¢calismada,

GA3 uygulamalarinin meyve eti sertligi, suda ¢o6zliniir kuru madde igerigi
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(SCKM), pH ve sapin kopma direnci gibi bircok parametre iizerine etkili

oldugunu rapor etmislerdir.

1994-1996 yillarinda Amasya’da yapilan bir calismada, ‘0900 Ziraat’, ‘Lambert’
ve ‘Van’ kiraz cesitlerine hasattan yaklasik 30-35 giin 6nce GAsz (20 ppm),
GA3+NAA (20+1 ppm), GA3+Ca(OH)z (20 ppm+%0.7) ve GA3+NAA+Ca(OH)2 (20
ppm+1ppm+ %0.7) uygulamalari ile derimden yaklasik 30-35 (li¢ kez), 20 (iki
kez) ve 10 (bir kez) giin 6nce olmak lizere Ca(OH): (%0.7) uygulamalari
yapilmistir. GAs, NAA ve kombinasyonu ve bunlarin Ca(OH). ile
kombinasyonlar: ¢atlamay1 azaltmis, fakat genel olarak meyve kalitesi iizerine
onemli etki yapmamistir. Catlamay1 6nleme ve meyve kalitesi acisindan en iyi
sonuglarin ‘0900 Ziraat’ ve ‘Van’ kirazlarinda GAsz uygulamalarindan elde

edilmistir (Demirsoy, 1997).

Basak vd. (1998), yaptiklar1 bir calismada, GA3 uygulamasinin hasat zamanini
geciktirdigi, zedelenmeye karsi hassasiyetin azaldigini, meyve iriligi, sertligi ve

suda ¢ozunir kuru madde igeriginin arttigini saptamislardir.

‘Tirkoglu’ kiraz cesidinin kiiciik meyvelere sahip olmasina ragmen iilkemizde
erkenci cesit olmasindan dolay1 pazarda yer bulmakta ve ekonomik deger
tasimaktadir. Fakat bu ¢esidin meyveleri catlamaya hassastir. Bu nedenle hem
meyve iriligini arttirmak hem de c¢atlamay1 6nleyebilmek i¢in 10-20 ppm
dozlarinda GAsz uygulamasi yapilmis ve uygulamanin hem meyve iriligine hem
de catlamanin onlenmesine olumlu etkisi oldugu bildirilmistir (Bilginer vd.,

1999).

Siityemez (2000), baz1 kiraz gesitlerinde (‘Aksehir Napolyonu’, ‘0900 Ziraat),
‘Merton Marvel’ ve ‘Noble’) yaptig1 calismada, ciceklenme dénemi baslangicinda
uygulanan 12,5 ve 25 ppm dozlarindaki GAs'in genelde tiim c¢esitlerde meyve
tutumu ve degisik meyve kalite kriterlerine olumlu etkileri oldugunu

bildirmistir.



'Satohnishiki' kiraz ¢cesidinde 100 ppm GA3z uygulamasi sonucunda ABA (Absisik
asit) faaliyeti engellenerek olgunlasmanin geciktigi bildirilmistir (Kondo ve

Danjo, 2001).

Kiiden (2001), verim c¢agindaki kiraz agacglarinda ben diisme doéneminde
uygulanan GA3z uygulamalarindan hasadi geciktirmesinin yaninda meyve iriligi
bakimindan da olumlu sonu¢ alinmasi i¢in agaglarin budanmasi gerektigini

belirtmistir.

Kappel ve MacDonald (2002), 'Sweetheart' kiraz ¢esidine hasattan 3 hafta dnce
20 ve 30 ppm ile hasattan 2 ve 3 hafta 6nce 10 pmm GA3 uygulamasi ile meyve
sertligi ve iriliginde artma ve kontrole gore daha ge¢ olgunlasma oldugunu

tespit etmislerdir.

Horvitz vd. (2003), tarafindan 'Sweetheart' kiraz c¢esidinde ben diisme
doneminde uygulanan 10 ve 30 ppm GA3z ile meyvelerin kontrole gore daha gec
hasat edildigi, meyve iriligi, meyve agirligi ve meyve sertliginde artis saglandigi
tespit edilmistir. Ayrica depolama sonucunda tiim meyvelerde sertligin arttig
fakat 30 ppm GAs3 uygulanmis meyvelerin daha sert oldugu, GAsz uygulamasi
yapilmis meyvelerle kontrol arasinda renk ve SCKM bakimindan fark olmayip
uygulama yapilan meyvelerde sap uzunlugunun olumlu etkiledigini

saptamislardir.

Choi vd. (2004), yaptiklar1 bir ¢alismada, 20 ppm GA3 uygulamasinin meyve

yumusamasini ve olgunlasmayi geciktirdigini saptamislardir.

Webster vd. (2006), yaptiklar: bir calismada, GA3 uygulamasinin hasat zamanini

geciktirdigi ve meyve eti sertligini arttirdigini belirtmislerdir.

Cline ve Trought (2007), 10 ve 40 ppm GA3z uygulamalarinin meyve eti sertligini

arttirdigini ve meyve renk gelisimini azalttigini bildirmislerdir.



Kappel ve MacDonald (2007), yaptiklar1 bir ¢alismada, 'Sweetheart' Kkiraz
cesidine 20 ppm GA3z uygulamasinin toplam verimi etkilemedigini meyve sertligi

ve iriliginde ise artis sagladigini saptamiglardir.

2007 yilinda ytritiigu calismada, % 55 ve % 75 golgeleme 6zelligi olan siyah
renkte file seklindeki plastik 6rtiiniin, GA3z uygulamasinin ve budamanin ‘0 900
Ziraat’ kiraz cesidindeki meyve Kkalitesi ve geccilik lizerine olan etkileri arastiran
Onen (2008), % 55 ortii malzemesi ile ortiilen agaclada hasat kontrol ve acikta
bulunan meyvelere gore 8 giin sonra, % 75 ortii ile ortili agaglarda ise 23 giin
sonra yapilabildigi, budama yapilan agaglardaki meyve agirliginin budama
yapilmayanlara gore daha fazla oldugu ve GAsz uygulanan agaclardaki meyve
agirhiginin  GAs uygulanmayan agacglardakine goére daha yiiksek oldugu

saptanmuistir.

Canli ve Orhan (2009), tarafindan yapilan bir ¢alismada, meyvelerin saman
saris1 oldugu déonemde yapilan 0, 15, 20 ve 25 ppm GA3z uygulamalarinin '0900
Ziraat' cesidinde meyve iriligi, meyve sertligi, meyve sap uzunlugu ve SCKM
ozellikleri tizerine etkileri arastirilmistir. GA3 uygulamalar1 sonucu meyvelerin
kontrol uygulamasina gore daha sert ve iri oldugu, GA3 uygulamalar1 arasinda
meyve eti sertligi ve meyve sap uzunlugu bakimindan farkin olmadig1 ve 15
ppm GA3 uygulamasinin 20 ve 25 ppm GA3z uygulamalarina gére meyve iriligini

arttirdig1 tespit edilmistir.

Yildirinm ve Koyuncu (2010), tarafindan yapilan calismada ‘0900 Ziraat’ kiraz
cesidinde GA3 uygulamasi sonucunda meyve agirligi ve meyve eti sertliginin
arttigl, catlama oraninin azaldigl, meyvelerin kontrole gore 3-4 gilin ge¢ hasat

edildigi saptanmistir.

Zhang ve Whiting (2011), yaptiklar1 bir calismada, ‘Bing’ kiraz cesidinde
gibberellin (GAs ve GA4.7) uygulamalari ile meyve iriliginde ve agirhginda artma

meydana geldigi tespit edilmistir.



Zeman vd. (2012), ' Regina' kiraz ¢esidinde ben diisme déneminde uygulanan
20 ppm GA3z ile meyvelerin kontrole gore meyve iriligi ve meyve agirliginda artis

saglandig tespit edilmistir.

Kiraz agaclarina g¢ekirdek sertlesme déneminde uygulanan GAz (10-25 ppm)
uygulamasi ile meyve iriligi ve meyve sertliginde artis saglandig1 tespit
edilmistir (Einhorn vd., 2013).

2.3.Bitki Biiyiimeyi Diizenleyici Madde Uygulamalarinin Kayis1 Meyveleri

Uzerine Etkileri

Cekirdek sertlesme doneminde 25 mg L-1 2, 4-DP uygulamasi kayisi agacglarinda
meyve iriligini arttirmistir (Agusti vd., 1994).

‘Patterson’ kayisi cesidinde, hasattan 21 6nce 100 ppm GA3 uygulamasinin

meyve eti sertligini artirdig bildirilmistir (Southwick ve Yeager, 1995).

Southwick vd. (1995), yaptiklar1 bir ¢alismada, ‘Patterson’ kayisi ¢esidine hasat
sonras1 10, 50 ve 100 ppm GA3 uygulamasi ile dal basina diisen c¢icek sayisinda
azalma meydana geldigi, verimi etkilemedigi, 50 ve 100 ppm GAz uygulamasinin

ile meyve agirliginda artis saglandig1 saptanmistir.

Southwick vd. (1997), ‘Patterson’ kayisi ¢esidine hasat éncesi 50 ve 100 pmm
dozlarinda GAs uygulamislardir. Sonugta 100 ppm GA3z uygulanan agaglarda
daldaki cicek sayisinin azaldigl, meyve eti sertliginin arttigl ve uygulamanin

meyve olgunlugunu etkilemedigi saptanmistir.
Southwick vd. (2006), yaptiklan bir ¢alismada, kayisi1 agaclarina hasattan iic¢

hafta 6nce uygulanan 50 ve 100 pmm GA3z ile meyve eti sertliginin arttig

saptanmuistir.

10



Bregoli vd. (2010), yaptiklar1 bir calismada, ¢ekirdek sertlesmesi doneminde
3,5,6-TPA uygulamasinin erkencilik sagladigi, meyve agirligini, meyve iriligini
ve meyve kabuk rengini olumlu yonde etkiledigi, meyve eti sertligine ve SCKM
tzerine etkisinin olmadig1 ve titre edilebilir asit miktarinin ise kontrol

meyvelerine oranla azalma goésterdigi saptanmistir.

Farag vd. (2012), tarafindan "Canino" kayisi cesidinde cekirdek sertlesme
doneminde uygulanan Ethephon uygulamasi ile meyve eti sertligi, meyve
biytikliigii, ¢cekirdek agirhigi ve titre edilebilir asit miktarinda azalma, SCKM

miktarinda ise artis saglandig tespit edilmistir.

2.4. Bitki Bilyiimeyi Diizenleyici Madde Uygulamalarinin Diger Meyveler Uzerine
Etkileri

Seftalide, ciceklenmeden 30 giin sonra 20 ppm GAsz uygulamasinin olgun
meyvenin agirhgini ve iriligini artirdigl, meyve rengini iyilestirdigi ve meyvenin

suda ¢oziinebilir kuru madde icerigini arttig1 belirtilmistir (Ozgiiven, 1994).

Yazlik armut cesitlerinden ‘Santa Maria’ ve ‘June Beauty’nin pazar degerleri
yiksektir. Bu sebeple daha kaliteli meyveler elde etmek icin tam c¢igeklenme
doneminde GA3'lin degisik dozlar1 uygulanmis ve her iki ¢esitte de meyve iriligi

icin en iyi dozun 25 ppm oldugu bulunmustur (Eti vd., 1995).

‘Redhaven’ seftalisine hasattan 3 hafta 6nce uygulanan GAs (0, 50, 65 ve 100 mg
L1)lin meyve kabuklarinda sari zemin rengi gelisiminin 6nemli derecede

geciktirdigi tespit edilmistir (Mohammmad ve Khalil, 1997).

‘Flamekist’ nektarin agaclarina ¢ekirdek sertlesmesi doneminde 33 ile 100 pmm
arasinda degisen GAz uygulamalar1 olgunlasmay1 geciktirmis SCKM ve titre
edilebilir asit iceriklerini etkilememistir. GA3 uygulanan meyvelerin, kontrol

meyvelerine gore daha sert ve kirmizi rengin olusumunun daha iyi olduguy,
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depolama sirasinda yumusamanin geciktigi ve fizyolojik depo bozukluklarininin

onlendigi gorulmistir (Lurie vd.,1998).

Flaishman vd. (2001), ‘Spodana’ ve ‘Coscia’ armut cesitlerinde sentetik
sitokininlerden CPPU’ nun iriin miktar1 ve meyve bilyiikliikk artisina olan
etkisini arastirmislardir. Tam ciceklenmeden 14 giin sonra yapilan uygulamanin

en iyi sonucu verdigini tespit etmislerdir.

Stern ve Flaishman (2003), ‘Spadona’ ve ‘Coscia’ armut ¢esitlerinde yaptiklari
bir calismada, 100 ppm BA uygulamasi ile meyve biiyiikliigiinde 6nemli bir artis

elde etmislerdir.

Amarante vd. (2005)’'nin 2001-2002 yillar arasinda yiriittiikleri bir ¢alismada,
hasat oncesi AVG (aminoetoksi-vinilglisin) ve GA3 uygulamalarinin ‘Rubiduox’
seftalisinde meyve olgunlugunun gecikmesi, meyve dokimi ve kalitesi ilizerine
etkilerini incelemislerdir. Arastirmacilar agaglara hasattan 6 hafta 6nce, 100
ppm GA3z uygulamasi yapmislardir. Sonuc¢ta uygulamanin hasadi geciktirdigini,
meyvelerin sogukta muhafazasi boyunca (2°C’de %90-95 nemde 4 hafta) meyve
renklerini iyi bir sekilde korudugunu, meyve eti sertliklerinde ¢ok az bir
azalmanin gorildigini ve SCKM, asitlik miktarlarinin da arttigini bulmuslardir.
Ayrica, GA3 kullaniminin, meyvelerdeki yarilma, ¢iirlime oranlarinda ve sogukta
muhafaza sonrasinda kahverengilesme oraninda azalma, meyve agirliginda ise

artis saglandigini bildirmislerdir.

Yehia ve Hassan (2005), ‘Leconte’ armudunda baz1 BBDM’ lerin ve kimyasallarin
(borik asit, GA3, BA, Sucrose) meyve kalitesine etkisini arastirdiklar: calismada,
BA 100 ppm ve 200 ppm dozlarinin meyve ¢ap1 ve uzunlugu arttirmada en iyi

sonucu verdigini gozlemlemislerdir.

Shargal vd. (2006), baz1 armut cesitlerinde sentetik sitokinin uygulamalarinin
hiicre sayisinda artis sagladigini, dolayis1 meyve biyiikligiiniin artmasinda
onemli katkisinin oldugunu belirtmislerdir.
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Gonzalez-Rossia vd. (2007),/’nin yaptiklar1 bir calismada seftali ve nektarin
agaclarina tomurcuk doneminde uygulanan GA3’in ciceklenmede azalma
meydana geldigini saptamislardir. Uygulamalar ile elle seyreltme maliyetinin
azaldigini, meyve kabuk renginin gelistigini, suda c¢o6ziinebilir kuru madde

miktarinin ve meyve sertliginin arttigini belirlemislerdir.

Stern vd. (2007), tarafindan ‘Spadona’ ve ‘Coscia’ armut ¢esitlerinde bazt BBDM
(GAs, GA3+2,4 D+NAA ve GAs7+BA) ile meyve blyikligini arttirmak igin
yapmis olduklar1 calismada, GAsz tek basina meyve biiyiliglini arttirmada
yetersiz kaldig1 ve tam c¢iceklenmeden 14 giin sonra 25 mgl! GAs.7+BA

dozunun en iyi sonucu verdigi tespit edilmistir.

Uziimlerde, meyve ve salkim biiyiikliigiinii artirmak amaciyla cesitlere bagh
olarak 2,5-20 ppm GA’in tam ¢iceklenmede veya hemen sonra uygulanmasi, bazi
tizum cesitlerinde ise olgunlastirmay: ¢abuklastirmak ve meyve bilyukligiini
artirmak amaciyla 100 ppm GA’'in meyve olusumunda uygulanmasi

onerilmektedir (Akgiil, 2008).

Pektas (2009), hasat 6ncesi BA ve BA + GA4:+7 uygulamalarinin ‘Akga’ ve ‘B. P.
Morettini’ armutlarinda meyve bilyiikligli ve Kkalitesi {izerine etkilerini
degerlendirmek iizere yaptigl calismasinda, uygulamalarin ‘Akg¢a’ cesidinde
meyve agirligl, meyve sap uzunlugu, SCKM ve asitlik lizerine 6nemli etki yaptigi,
uygulamalar arasinda meyve pH degeri bakimindan istatistiki olarak 6nemli bir
fark bulunmadigi, ‘B. P. Morettini’ ¢esidinde ise meyve biiytkligiine 6nemli
etkisi olmadigi, meyve sertligi, meyve sap uzunlugu, SCKM, pH ve titre edilebilir
asitlige etkisi istatistiki olarak énemli oldugu, uygulamalar arasinda meyve eni

ve meyve boy/en orani1 bakimindan istatistiki bir fark bulunamadig1 saptamistir.

‘Monreo’ seftalisinde meyve Kkalitesi, verim ve hasat zamani ilizerine AVG
(aminoetoksi-vinilglisin), GA3z (giberellik asit) ve CC (kolin klorid)’in etkilerini
belirlemek amaciyla 2007-2009 yillar1 arasinda yurittigi calismasinda
Cetinbas (2010), tim uygulamalarin meyve verimini arttirdigimi ve GA3z
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uygulamalarinin diger uygulamalara gore daha fazla etkili oldugunu
belirlemistir. Ayrica uygulamalar meyve eni, meyve agirigli ve meyve eti
sertligini gibi 6nemli kalite kriterlerini arttirdigini, seftali meyvelerinde 6nemli
kalite parametrelerinden olan renklenme tlizerine en kararli sonuglarin GA3
uygulamalarinda meydana geldigini ve kirmizi rengin gelisimi iizerine olumlu

etkisinin oldugunu saptamistir.
Pegoraro vd. (2010), yaptiklar1 bir calismada, seftali agaclarina cekirdek

sertlesmesi doneminde uygulanan GAsz ile meyve irili§inde artma meydana

geldigini saptamislardir.
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3.MATERYAL VE YONTEM

3.1. Materyal

3.1.1. Arastirma yerinin cografi konumu

Bu c¢alisma 2010 yilinda Isparta merkeze bagh Kay1 koyiindeki ticari kiraz
bahcesinde ve Egirdir ilgesi Asagikasikara koyiindeki ticari kayis1 bahgesinde
yuritilmistiir. Kiraz bahcgesinin bulundugu Kay1 koyii, 37°49'12.59" kuzey
enlemi ile 30°29'51.65" dogu boylaminda bulunmakta olup denizden yiiksekligi
1097m dir.

Sekil 3.1. Arastirma yerinin uydu gorintusu

Kayis1 bahgesinin bulundugu Asagikasikara koyt, 38°17'49.68" kuzey enlemi ile
30°50'33.78" dogu boylaminda bulunmakta olup denizden yiiksekligi 1025m

dir. Arastirma yerinin uydu gortintiileri Sekil 3.1."de goriilmektedir.
3.1.2. iklim verileri
Deneme yeri Akdeniz iklimi ile I¢ Anadolu iklimi arasindaki bir gecis iklimine

sahiptir. Ozellikleri yoniinden I¢ Anadolu iklimine daha yakindir. Isparta ilinin

uzun yillar ortalama iklim verileri Cizelge 3.1." de verilmistir.
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Cizelge 3.1. Isparta ilinin 1960 - 2012 yillar1 arasindaki ortalama meteorolojik

degerleri (Anonim, 2013d)

Aylar Ortalama Ortalama Ortalama Ortalama Aylik Toplam
Sicaklik (°C) | En Yiiksek En Diistiik Yagish Giin | Yagis Miktar
Sicaklik (°C) | Sicaklik (°C) Sayisi Ortalamasi
(kg/m?2)
Ocak 1,9 6,4 -2,0 12 72,7
Subat 2,8 7,6 -1,4 11,3 64,8
Mart 6,1 11,7 0,9 10,7 54,3
Nisan 10,7 16,5 4,7 10,9 56,1
Mayis 15,6 21,7 8,4 10,2 50,1
Haziran 20,2 26,6 12,3 6,4 29,5
Temmuz 23,6 30,4 15,3 3 13,5
Agustos 23,2 30,5 14,9 2,2 10,5
Eyliil 18,6 26,5 10,6 3,7 15,6
Ekim 13,0 20,5 6,5 6,4 36,4
Kasim 7,4 13,9 2,2 7,6 46,1
Aralik 3,5 8,1 -0,4 12,4 85,6

3.1.3. Bitkisel materyal ve 6zellikleri

Bu calismanin bitkisel materyalini, 11 yasindaki ‘0900 Ziraat’ kiraz ¢esidinden

ve 10 yasindaki ‘Alyanak’ kayisi cesidinden secilen, homojen gelisme gosteren

agaclar olusturmustur (Sekil 3.2.).

Sekil 3.2. Deneme parsellerinden goriiniimler
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‘0900 Ziraat’ kiraz c¢esidinin meyveleri (Sekil 3.3.); genis kalp seklinde, meyve
eti cok sert, meyve kabugu ust rengi parlak koyu kirmizi ve ¢ekirdegi ete yari
baglidir. Meyve agirhigr 8-10 g olup, meyve suyundaki kuru madde miktar
olgunluk derecesine ve diger faktorlere bagh olarak % 11-24 arasinda

degisebilir (0z, 1992).

Sekil 3.3. ‘0900 Ziraat’ kiraz (Prunus avium L.) ¢cesidi meyvelerinin hasat sonrasi
goruntusu

‘Alyanak’ kayisi ¢esidinin meyveleri (Sekil 3.4.); 30-45 g agirhiginda, basik oval
sekilli, meyve kabuk ve et rengi turuncu olup kuvvetli sekilde kirmizi1 yanak
olusturur. Meyve belirgin sekilde asimetrik iki par¢adan olusur. Meyveleri
yumusak dokulu, pH 3.5-3.9, SCKM miktar1 % 12-14 ve toplam asitlik % 0.9-1.1
dir (Anonim, 2013e).

Sekil 3.4. ‘Alyanak’ kayisi1 (Prunus armeniaca L.) ¢esidi meyvelerinin hasat
sonrasi goruntusu
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3.2. Yontem

3.2.1. Denemede kullanilan bitki biiytime diizenleyiciler ve dozlari

Deneme tesadif parselleri deneme desenine gore dizayn edilmis ve her
muamelede li¢ tekerriir (aga¢) bulunmaktadir. ‘0900 Ziraat’ kiraz cesidi ve
‘Alyanak’ kayisi ¢esidinin kalite 6zelliklerini arttirmak amaciyla bitki bliytime
diizenleyici madde uygulamalarina tabi tutulmustur. Denemelerde kullanilan

bitki bliytime diizenleyiciler ve dozlari Cizelge 3.2."de verilmistir.

Cizelge 3.2. Denemelerde kullanilan bitki biiylime dtizenleyiciler, dozlar1 ve

uygulama zamani

UYGULAMA
UYGULAMA DOZ
ZAMANI
KONTROL 0
12,5 ppm
Perlan® (% 1.8 BA + % 1.8 GA4.7)
25 ppm )
(Fine Agrochemicals Ltd. USA) BEN DUSME
50 ppm N
N DONEMI
= 50 ppm
Z Exilis® (% 2 BA)
100 ppm 28.05.2010
(Fine Agrochemicals Ltd. USA)
150 ppm
Berelex (% 40 GA3z)
25 ppm
(Valent BioSciences Corp. USA)
Kontrol 0
12,5 ppm CEKIRDEK EVi
Perlan® (% 1.8 BA + % 1.8 GA4+7)
25 ppm SERTLESME
7) (Fine Agrochemicals Ltd. USA) . _
= 50 ppm DONEMI
§ 50 ppm
Exilis® (% 2 BA) 21.05.2010
100 ppm
(Fine Agrochemicals Ltd. USA)
150 ppm
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Bitki biiylime diizenleyici maddeler ve yayic1 yapistirici (Tween 20) iyice
karistirilarak riizgarsiz bir glinde 6gleden sonra sirt pompasi ile yaprak

yluzeyleri tamamen yikanana kadar yapilmistir (Sekil 3.5).

Kiraz ve kayisi agaclarinda kontrol grubu olarak secilen agaglarin yaprak

ylizeyleri sirt pompasi kullanilarak su ile yikanmistir.

Sekil 3.5. Uygulama yapilmis meyvelerin goriintusi

Kirazda yapilan her uygulamadan 80; Kayisida yapilan her uygulamadan 20

meyve secilerek pomolajik analizler yapilmistir. Pomolojik analizler Egirdir

Meyvecilik Arastirma Istasyonu Midirligi laboratuarlarinda
gerceklestirilmistir.
3.2.2. Hasat

Kiraz ve kayis1 agacglari, kontrol grubu olarak segilen agacglarin meyveleri

olgunluguna ulastiginda (Kiraz 24.06.2010; Kayis1 20.06.2010) hasat edilmistir.
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3.2.3. Analizler

3.2.2.1. Fiziksel analizler

3.2.2.1.1. Meyve agirhigi (g)

Kiraz meyveleri her tekerriirde bulunan 80 (4x20) adet meyve 20’li gruplar
halinde kayis1 meyveleri ise tek tek 0.01 g’a duyarli hassas terazide tartilmistir

(Sekil 3.6.).

Sekil 3.6. Meyvelerin agirlik 6l¢iimiinden goriintiiler

3.2.2.1.2. Meyve eni (mm)

Elde edilen meyvelerin 0.01 mm’ ye duyarl kumpas ile tek tek dl¢iilmesi sonucu

elde edilmistir (Sekil 3.7.).

Sekil 3.7. Dijital kumpas
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3.2.2.1.3. Meyve boyu (mm)

Elde edilen meyvelerin 0.01 mm’ ye duyarl kumpas ile tek tek dl¢ciilmesi sonucu

elde edilmistir (Sekil 3.7.).

3.2.2.1.4. Meyve eti sertligi (Ib)

Sertlik oOlglimleri icin meyvelerin yatay konumda maksimum genislikteki
bolgesinden ucu 4.94 mm capa sahip FT 001 model (GULLIMEX Fruit Pressure
Tester, Alfonsine, Italy) el penetrometresi kullanilmistir (Sekil 3.8.). Meyve etine
batirildiginda meyvelerin gosterdigi diren¢ lb biriminden meyve eti sertligi

olarak kaydedilmistir.

Sekil 3.8. Meyvelerin sertlik 6l¢ciimiinden goriintiiler

3.2.2.1.5. Meyve sap uzunlugu (mm)

Meyve ornekleri teker teker siirgiilii dijital el kumpasi ile mm cinsinden

olcilmusttr (Sekil 3.9.).
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Sekil 3.9. Meyve sap1 uzunlugu 6l¢iimiinden goériinti

3.2.2.2. Kimyasal analizler

3.2.2.2.1. Suda ¢oziiniir kuru madde (%)
Meyve sulari ¢ikarilan meyvelerin SCKM igerikleri N.O.W. marka (507-1 Nippon
Optical Works, Tokyo) el refraktometresi (Sekil 3.10.). ile 20 °C oda sicakliginda

% olarak 6l¢tilmustiir.

Sekil 3.10. Refraktometre

3.2.2.2.2. Meyve suyu pH’s1

Meyve suyu pH’s1 digital WTW (ph 330, 82362 Weilheim Almanya) marka bir

pH metre ile 6l¢tilmustiir.
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3.2.2.2.3. Titre edilebilir asitlik (%)

Homojen olarak elde edilmis meyve suyundan 10 ml alinarak pH degeri 8,1
oluncaya kadar 0,1 N NaOH ilavesiyle titrasyona tabi tutulmustur (Sekil 3.11.).
Harcanan NaOH miktar1 kullanilarak sonuglar % olarak malik asit cinsinden

hesaplanmistir.
Ss=N=*xE
A=——n—

- * 100

A: asit miktar (g/100 mL)*

S: kullanilan sodyum hidroksidin miktari (mL)

N: kullanilan sodyum hidroksidin normalitesi tam 0,1 degilse “ N "degeri
¢ozeltinin faktoridiir. Cézeltinin normalitesi tam 0,1 ise N= 1’dir.

C: alinan 6rnek miktar1 (mL)

E: ilgili asitin equivalent degeri (malik asit i¢cin 0.067 g)

Sekil 3.11. Meyve suyunda pH ve TA 6l¢iimlerinden goriintiiler

3.2.3. Veri analizi

Meyve agirligl, meyve sertligi, meyve sap uzunlugu, meyve eni, meyve boyu,
titre edilebilir asit, meyve suyu pH’st ve SCKM miktar: verileri toplandiktan
sonra SAS programi (SAS Institute, Carry, N.C) varyans analizine tabi tutularak
ve muameleler arasinda fark olup olmadig1 Duncan ¢oklu karsilastirma testi ile

test edilmistir.
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4. ARASTIRMA BULGULARI

4.1.°0900 Ziraat’ Kiraz (Prunus avium L.) Cesidinin Pomolojik Analizleri

4.1.1. Fiziksel analizler

4.1.1.1. Meyve agirhig:

Uygulamalar arasinda meyve agirligt bakimindan istatistiki farklilik ortaya

cikmamistir (Cizelge 4.1.).

4.1.1.2. Meyve eni

BBDM uygulamalar1 arasinda meyve eni bakimindan % 5 diizeyinde 6nemli
farkliliklar tespit edilmistir. Uygulamalar sonucunda elde edilen meyvelerde BA
+ GAs+7 50 ppm (24,76 mm) uygulamasi kontrol grubundan daha enli meyveler

vermistir (Cizelge 4.1.).

4.1.1.3. Meyve boyu

BBDM uygulamalar1 arasinda meyve boyu bakimindan % 5 diizeyinde 6énemli
farkhliklar tespit edilmistir. Uygulamalar sonucunda elde edilen meyvelerde BA
+ GA4+7 50 ppm (23,17 mm) ve BA + GA4+7 12,5 ppm (22,82 mm) uygulamalari
kontrole gore daha boylu meyveler vermistir (Cizelge 4.1.).

4.1.1.4. Meyve eti sertligi

BBDM uygulamalar1 arasinda meyve eti sertligi bakimindan % 1 diizeyinde
onemli farkhiliklar tespit edilmistir. Uygulamalar sonucunda en yiiksek meyve
eti sertligi degeri GAs 25 ppm (2,44 1b) uygulamasindan elde edilmistir. BA +
GA4+7 12,5 ppm (2,22 1b), BA 50 ppm (2,19 1b), BA 100 ppm (2,30 1b) ve BA 150
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ppm (2,21 lb) uygulamalar1 da kontrole gore daha sert meyveler vermistir

(Cizelge 4.1.).

4.1.1.5. Meyve sap uzunlugu

BBDM uygulamalar: arasinda meyve sap uzunlugu bakimindan % 1 diizeyinde
onemli farkliliklar tespit edilmistir. Uygulamalar sonucunda en yiiksek meyve
sap uzunlugu degeri BA 100 ppm (51,28 mm), BA 50 ppm (51,27 mm) ve GA3 25
ppm (50,76 mm) uygulamasindan alinmistir (Cizelge 4.1.).

Cizelge 4.1. BA + GA4.+7, BA ve GA3 uygulamalarinin ‘0900 Ziraat’ kiraz cesidinde
meyve agirlil, meyve eni, meyve boyu, meyve eti sertligi, meyve sap uzunlugu
lizerine etkisi

Uygulama | Konsantrasyo | Meyve | Meyve Meyve Meyve | Meyve
n Agirhigi Eni Boyu Eti Sap

(ppm) (g)°r | (mm)* (mm)* |Sertligi | Uzunlugu

(Ib)** (mm)**
Kontrol 0 8,38 23,85 bc 22,14 cd| 2,11e| 48,84 cd
BA + GAs.+7 12.5 7,87 24,28 ab 22,82 ab| 2,22c| 49,43 cd
BA + GA4+7 25 7,86 | 23,99 abc| 22,74 abc|2,13de| 48,64d
BA + GAs+7 50 8,09 24,76 a 23,17 a] 2,07 e| 49,96 bc
BA 50 7,93 23,85 bc| 22,55 abed| 2,19 cd 51,27 a
BA 100 8,54 24,08 ab 22,04d| 2,30b 51,28 a
BA 150 7,80 24,39 ab| 22,46 bcd| 2,21c| 48,81 cd
GA3 25 8,09 23,20c| 22,51bcd| 2,44a| 50,76 ab

OD., Onemli Degil; * P<0,05; ** P<0,01; Ayn1 harfi tasiyan gruplar arasinda farklilik yoktur.

4.1.2. Kimyasal analizler
4.1.2.1. Suda ¢oziiniir kuru madde

BBDM uygulamalar1 arasinda suda ¢oziiniir kuru madde bakimindan % 5
diizeyinde onemli farkhiliklar tespit edilmistir. Yapilan uygulamalar sonucunda
en yiksek SCKM degeri BA + GA4:+7 50 ppm (% 19,53) uygulamasindan
alinmistir (Cizelge 4.2.).
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4.1.2.2. Meyve suyu pH’s1

Biiyiimeyi diizenleyici madde uygulamalari ve kontrol uygulamalari arasinda pH

bakimindan elde edilen farkliliklar istatistiksel olarak 6énemsiz bulunmustur

(Cizelge 4.2.).

4.1.2.3. Titre edilebilir asitlik

BBDM uygulamalar: arasinda titre edilebilir asitlik bakimindan % 5 diizeyinde

onemli farkhliklar tespit edilmistir. Uygulamalar sonucunda en disiik titre

edilebilir asit degerini GAz 25 ppm uygulamasindan (% 0,56) elde edilmistir

(Cizelge 4.2.)

Cizelge 4.2. BA + GA4+7, BA ve GA3 uygulamalarinin ‘0900 Ziraat’ kiraz ¢esidinde

SCKM, pH, titre edilebilir asitlik tizerine etkisi

Uygulama Konsantrasyon SCKM PH oD Titre Edilebilir
(ppm) (%)* Asitlik (%)*
Kontrol 0 17,73 bc 4,11 0,69 ab
BA + GAs4v7 12.5 17,80 bc 4,20 0,64 b
BA + GAsv7 25 18,80 ab 4,20 0,70 ab
BA + GAs4v7 50 19,53 a 4,17 0,71a
BA 50 18,00 bc 4,15 0,70 ab
BA 100 16,86 cd 4,11 0,65 ab
BA 150 17,06 cd 4,12 0,65 ab
GA3 25 15,73d 4,24 0,56 ¢

OD., Onemli Degil; * P<0,05; Ayni harfi tasiyan gruplar arasinda farklihk yoktur.
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4.2. ‘Alyanak’ Kayis1 (Prunus armeniaca L.) Cesidinin Pomolojik Analizleri

4.2.1. Fiziksel analizler

4.2.1.1. Meyve agirhigi

BBDM uygulamalar1 arasinda meyve agirligi bakimindan % 1 diizeyinde énemli
farkhliklar tespit edilmistir. Uygulamalar sonucu en yiiksek meyve agirligi BA
150 ppm (54,32 g) ve BA 100 ppm (53,38 g) uygulamalarindan elde edilmistir.
BA 50 ppm (50,32 g) uygulamasi da kontrole gére daha agir meyveler vermistir.
BA + GA4+7 uygulamalar ile kotrol uygulamasi arasinda farklilhik olmamistir.

(Cizelge 4.3.).

4.2.1.2. Meyve eni

BBDM uygulamalari arasinda meyve eni bakimindan % 1 diizeyinde 6nemli
farkliliklar tespit edilmistir. Uygulamalar sonucunda elde edilen meyvelerde en
yiksek meyve eni BA 100 ppm (42,97 mm) ve BA 150 ppm (42,69 mm)
uygulamalarindan elde edilmistir (Cizelge 4.3.).

4.2.1.3. Meyve boyu

BBDM uygulamalar1 arasinda pH bakimindan % 1 diizeyinde énemli farkhiliklar
tespit edilmistir. Uygulamalar sonucunda elde edilen meyvelerde en yiiksek
meyve boyu BA 100 ppm (47,30 mm), BA 150 ppm (47,24 mm) ve BA 50 ppm
(46,71 mm) uygulamalarindan elde edilmistir. BA + GA4+7 25 ppm (44,81 mm)

uygulamasi da kontrole gére daha boylu meyveler vermistir (Cizelge 4.3.).

4.2.1.4. Meyve eti sertligi

BBDM uygulamalar1 arasinda meyve eti sertligi bakimindan % 1 diizeyinde

onemli farkhiliklar tespit edilmistir. Uygulamalar sonucunda en yiiksek meyve
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eti sertligi degeri BA + GA47 25 ppm (5,41 lb) ve BA 100 ppm (5,15 lb)

uygulamalarindan elde edilmistir (Cizelge 4.3.).

Cizelge 4.3. BA + GA4+7 ve BA uygulamalarinin ‘Alyanak’ kayisi ¢cesidinde meyve
agirligl, meyve eni, meyve boyu ve meyve eti sertligi tizerine etkisi

Konsantrasyon| Meyve |Meyve Eni Meyve Boyu| Meyve
Uygulama (ppm) Agirhig (mm)** (mm)** Eti

(8)** Sertligi
Kontrol 0 44,56 ¢ 40,27 bc 43,36 ¢ 4,12 ¢
BA + GA4+7 12.5 43,64 c 39,14d 44,06 bc 3,05d
BA + GA4+7 25 45,20 c| 40,27 bc 4481b 541a
BA + GA4+7 50 43,83 ¢ 39,53 cd 43,80 c 3,85 ¢
BA 50 50,32 b 41,35b 46,71a| 4,45bc
BA 100 53,38 a 42,97 a 47,30a| 5,15ab
BA 150 54,32 a 42,69 a 47,24 a 4,32 c

**P<0,01; Ayn1 harfi tasiyan gruplar arasinda farklilik yoktur.

4.2.2. Kimyasal analizler

4.2.2.1. Suda ¢oziiniir kuru madde

Biiytimeyi diizenleyici madde uygulamalar1 ve kontrol uygulamalar1 arasinda

SCKM bakimindan elde edilen farkhliklar

bulunmustur (Cizelge 4.4.).

4.2.2.2. Meyve suyu pH’s1

istatistiksel

olarak oOnemsiz

Bliylimeyi diizenleyici madde uygulamalari ve kontrol uygulamalari arasinda pH

bakimindan elde edilen farkhliklar istatistiksel olarak dnemsiz bulunmustur

(Cizelge 4.4.).
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4.2.2.3. Titre edilebilir asitlik

Biiyiimeyi diizenleyici madde uygulamalari ve kontrol uygulamalar1 arasinda TA
bakimindan elde edilen farkliliklar istatistiksel olarak 6énemsiz bulunmustur

(Cizelge 4.4.).

Cizelge 4.4. BA + GA4+7 ve BA uygulamalarinin ‘Alyanak’ kayisi ¢cesidinde SCKM,
pH, titre edilebilir asitlik lizerine etkisi

Uygulama | Konsantrasyon SCKM op PH op Titre
(ppm) (%) Edilebilir
Asitlik (%)op

Kontrol 0 11,86 3,72 1,53
BA + GA447 12.5 12,16 3,79 1,40
BA + GA4+7 25 11,46 3,73 1,50
BA + GA4.+7 50 11,33 3,90 1,39
BA 50 12,06 3,79 1,32
BA 100 11,96 3,75 1,67
BA 150 12,00 3,79 1,30

OD: Istatistiki olarak énemli degil.
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5. TARTISMA VE SONUCLAR

Yapilan bu calismada gibberellin ve benziladenin uygulamalarn ile kiraz ve
kayis1 meyvelerinin kalite 6zelliklerinin arttirillabilirliginin incelenmesi

hedeflenmistir.

‘0900 Ziraat’ kiraz cesidinde gibberellin ve benziladenin uygulamalarinin meyve
iriligi olumlu yonde etkiledigi saptanmistir. 50 ppm BA + GA4.+7 uygulamasinin
kontrole kiyasla, yaklasik % 3,8 oraninda meyve enini ve % 4,65 oraninda
meyve boyunu arttirdig1 bulunmus olup, yapilan bu uygulamanin meyve iriligini
arttirdig1 gorilmistir. Stern vd. (2007), ‘Spadona’ ve ‘Coscia’ armut ¢esitlerinde
bazi BBDM (GAsz, GA3z+2,4 D+NAA ve GA4.7+BA) ile meyve bilyikligiini
arttirmak icin yapmis olduklar1 ¢calismada, GAz tek basina meyve biiyiligiini
arttirmada yetersiz kaldig1 ve tam ciceklenmeden 14 giin sonra 25 ppm
GA4+7+BA dozunun en iyi sonucu verdigi tespit edilmistir. S6z konusu
calismadaki verilerin elde ettigimiz meyve eni ve meyve boyu bulgulariyla
benzerlik gostermektedir. Hiicre biiylimesi Uzerine etkili olan gibberinlerin
meyve iriligi gibi kalite 6zelliklerine olumlu etkisi oldugunu goésteren birgok
calisma bulunmaktadir (Saunier, 1990; Ozgiiven, 1994; Basak vd., 1998; Bilginer
vd., 1999; Kappel ve MacDonald, 2002; Horvitz vd., 2003; Kappel ve MacDonald,
2007; Canh ve Orhan, 2009; Zhang vd., 2011; Zeman vd., 2012; Einhorn vd.,
2013). Hiicre boliinmesi tuzerine etkili olan sitokininlerinde meyve iriligi
lizerine olumlu etkisi oldugunu gosteren bir¢ok c¢alisma bulunmaktadir
(Flaishman vd., 2001; Stern ve Flaishman, 2003; Yehia ve Hassan, 2005; Shargal
vd., 2006 ).

‘0900 Ziraat’ kiraz cesidinde gibberellin ve benziladenin uygulamalari
sonucunda meyve eti sertligi bakimindan ¢ok énemli farkliliklar bulunmaktadir.
25 ppm GA3 uygulamasinin konrole kiyasla, yaklasik % 15,6 oraninda bir sertlik
artisi sagladigi tespit edilmistir. Ayrica BA + GA4+7 12,5 ppm, BA 50 ppm, BA 100
ppm ve BA 150 ppm uygulamalarn da kontrole goére daha sert meyveler
vermistir. Kirazlara meyve renginin saman sarisi oldugu dénemde uygulanan
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10-20 ppm’lik GAz uygulamasi ile meyvelerin daha sert oldugu saptanmistir
(Ozgiiven, 1994). Sabir ve Aksoy (1995), ‘Noble’ ve ‘Salihli’ kiraz cesitlerinde
yaptig1 calismada, GAz uygulamalarinin meyve eti sertligi tizerine olumlu etkisi
oldugunu rapor etmislerdir. Basak vd. (1998), yaptiklar1 bir calismada, GA3
uygulamasinin meyve sertligi arttigin1 saptanmislardir. Kappel ve MacDonald
(2002), 'Sweetheart' Kkiraz cesidine hasattan 3 hafta énce 20 ve 30 ppm ile
hasattan 2 ve 3 hafta 6nce 10 pmm GA3z uygulamasi ile meyve sertliginde artma
oldugunu tespit etmislerdir. Horvitz vd. (2003), 'Sweetheart' kiraz cesidinde
ben diisme déneminde uygulanan 10 ve 30 ppm GAs ile meyvelerin kontrole
gore meyve sertliginde artis saglandigi tespit edilmistir. Webster vd. (2006),
yaptiklart bir calismada, GA3z uygulamasinin meyve eti sertligini arttirdigini
belirtmislerdir. Cline ve Trought (2007), 10 ve 40 pmm GA3z uygulamalarinin
meyve eti sertligini arttirdigini bildirmislerdir. Kappel ve MacDonald (2007),
yaptiklari bir calismada, 'Sweetheart' kiraz ¢esidine 20 ppm GA3 uygulamasinin
meyve eti sertliginde artis sagladigin1 saptamislardir. Canli ve Orhan (2009),
tarafindan yapilan bir ¢alismada, GA3z uygulamalarinin '0900 Ziraat' ¢esidinde
meyve eti sertligi arttirdig: tespit edilmistir. Pektas (2009), hasat 6ncesi BA ve
BA + GA4:+7 uygulamalarinin ‘B. P. Morettini’ armut ¢esidinde meyve sertligine
etkisinin istatistiki olarak onemli oldugunu saptamistir. Yildirim ve Koyuncu
(2010), tarafindan yapilan c¢alismada ‘0900 Ziraat’ kiraz cesidinde GA3z
uygulamasi sonucunda meyve eti sertliginin arttigin1 saptanmistir. S6z konusu
calismalardaki verilerin, ‘0900 Ziraat’ ¢esidinde elde ettigimiz, meyve eti sertligi

bulgulariyla uyumlu oldugu goériilmektedir.

Denemelerde kullanilan bitki biliyiime diizenleyicilerinin 0900 Ziraat’ kiraz
cesidinde meyve sap uzunlugunu olumlu yénde etkiledigi saptanmistir. Meyve
sap uzunlugunu konrole kiyasla, 100 ppm BA uygulamasinin % 5 oraninda, 50
ppm BA uygulamasinin % 4,98 oraninda ve 25 ppm GA3z uygulamasinin ise %
3,93 oraninda arttirdig1 bulunmustur. Horvitz vd. (2003), 'Sweetheart' kiraz
cesidinde ben diisme doneminde uygulanan 10 ve 30 ppm GAs3 ile meyvelerin
kontrole gore sap uzunlugunda artis sagladigini saptamislardir. Pektas (2009),
hasat 6ncesi BA ve BA + GAs+7 uygulamalarinin ‘Ak¢a’ ve ‘B. P. Morettini’
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armutlarinda meyve kalitesi lzerine etkilerini degerlendirmek iizere yaptig
calismasinda, uygulamalarin ‘Akg¢a’ ve ‘B. P. Morettini’ ¢esidinde, meyve sap
uzunlugu tizerine 6nemli etki yaptigini saptamistir. S6z konusu calismalardaki
verilerin, ‘0900 Ziraat’ cesidinde elde ettigimiz, meyve sap uzunlugu
bulgulariyla uyumlu oldugu goriilmektedir. Buna karsin Canli ve Orhan (2009),
tarafindan yapilan bir c¢alismada ise, GAz uygulamalarinin '0900 Ziraat'

cesidinde meyve sap uzunlugunu etkilemedigi tespit edilmistir.

‘0900 Ziraat’ kiraz cesidinde gibberellin ve benziladenin uygulamalari
sonucunda SCKM bakimindan 6nemli farkliliklar tespit edilmistir. Yapilan
uygulamalar sonucunda en yiiksek SCKM degeri BA + GA4.7 50 ppm (% 19,53)
uygulamasindan alinmistir. Pektas (2009), hasat oncesi BA ve BA + GA4.7
uygulamalarinin ‘Ak¢a’ ve ‘B. P. Morettini’ armutlarinda kalitesi {izerine
etkilerini degerlendirmek lizere yaptig1 calismasinda, uygulamalarin ‘Ak¢a’ ve
‘B. P. Morettini’ ¢esidinde SCKM tlzerine onemli etki yaptigin1 saptamistir.
Ayrica bazi arastirmacilar bitki biliylime diizenleyicilerinin SCKM
konsantrasyonunda artis sagladigini (ngﬁven, 1994; Sabir ve Aksoy, 1995;
Basak vd., 1998; Lenehan vd., 2006; Gonzdalez-Rossia vd. 2007) bazi
arastirmacilar ise etkilemedigi bildirmistir (Lurie vd., 1998; Choi vd., 2002;
Horvitz vd., 2003). Denememizden elde edilen bu bulgular Pektas (2009)'1n elde

ettigi bulgularla benzerlik gostermektedir.

BBDM uygulamalar1 arasinda titre edilebilir asitlik bakimindan o6nemli
farkliliklar tespit edilmistir. Uygulamalar sonucunda en diisiik titre edilebilir
asit degerini GAz 25 ppm uygulamasindan (% 0,56) elde edilmistir. BA ve BA +
GA4+7 uygulamalari ile kotrol uygulamasi arasinda farklilik olmamistir. BBDM
uygulamalar1 sonucu titre edilebilir asitlik miktar1 tizerine degisken sonuglar
elde edilmistir. Bazi arastirmacilar bitki biliyime diizenleyicilerinin titre
edilebilir asitlik miktarinda artis sagladigini (Pektas, 2009), baz1 arastirmacilar
azalttigini (Bregoli vd., 2010) baz1 arastirmacilar ise etkilemedigini bildirmistir

(Lurie vd., 1998).
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Bliyiimeyi diizenleyici madde uygulamalari ve kontrol uygulamalari arasinda pH
ve meyve agirligr bakimindan elde edilen farkliliklar istatistiksel olarak 6nemsiz

bulunmustur.

‘Alyanak’ Kkayis1 ¢esidinde BBDM uygulamalari sonucunda meyve agirhigi
bakimindan ¢ok énemli farkliliklar bulunmakta ve meyve agirhig1 54,32 g (BA
150 ppm) ile 43,64 g (BA+GA4+7 12,5 ppm) arasinda degismektedir. BA + GA4.+7
uygulamalar1 ile kotrol uygulamasi arasinda farklilik olmazken kontrol
uygulamasina gore BA 150 ppm uygulamasinin % 21,9 oraninda ve 100 ppm BA
uygulamasinin % 19,7 oraninda oraninda bir agirlhik artis1 gostermis olup
yapilan bu uygulamalarin meyve agirhigini 6nemli derecede arttirdigi
gorilmiistiir. Pektas (2009), hasat oncesi BA ve BA + GA4:+7 uygulamalarinin
‘Akga’ ve ‘B. P. Morettini’ armutlarinda meyve biiytikliigii ve kalitesi iizerine
etkilerini degerlendirmek {izere yaptig1 ¢alismasinda, uygulamalarin ‘Akc¢a’
cesidinde meyve agirligi tizerine 6nemli etki yaptigini, ‘B. P. Morettini’ cesidinde
ise meyve biiylkligiine 6nemli etkisi olmadigin1 saptamistir. Denememizden
elde edilen bu bulgular Pektas (2009)'in elde ettigi bulgularla benzerlik

gostermektedir.

‘Alyanak’ kayis1 ¢esidinde BBDM uygulamalari sonucunda meyve iriligi
bakimindan ¢ok 6énemli farkliliklar bulunmakta ve elde edilen meyvelerde en
yiksek meyve eni BA 100 ppm (42,97 mm) ve BA 150 ppm (42,69 mm)
uygulamalarindan, en yiiksek meyve boyu BA 100 ppm (47,30 mm), BA 150
ppm (47,24 mm) ve BA 50 ppm (46,71 mm) uygulamalarindan elde edilmistir.
100 ppm BA uygulamasinin konrole kiyasla, yaklasik % 6,7 oraninda meyve
enini arttirdigr ve % 9,1 oraninda meyve boyunu arttirdigit bulunmus olup
yapilan bu uygulamanin etkisi olduk¢a belirgindir. Flaishman vd. (2001),
‘Spodana’ ve ‘Coscia’ armut cesitlerinde sentetik sitokininlerin iiriin miktar1 ve
meyve biylklik artisina olan etkisini arastirmislardir. Sentetik sitokinin
uygulamalarinin meyve biiytkligiiniin artmasinda 6nemli katkisinin oldugunu
tespit etmislerdir. Stern ve Flaishman (2003), ‘Spadona’ ve ‘Coscia’ armut

cesitlerinde yaptiklar1 bir g¢alismada, 100 ppm BA uygulamasi ile meyve
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biiytikliigiinde 6nemli bir artis elde etmislerdir. Yehia ve Hassan (2005),
‘Leconte’ armudunda bazi BBDM’ lerin ve kimyasallarin (borik asit, GAs, BA,
Sucrose) meyve kalitesine etkisini arastirdiklari ¢alismada, BA 100 ppm ve 200
ppm dozlarinin meyve c¢ap1 ve uzunlugu arttirmada en iyi sonucu verdigini
gozlemlemislerdir. Shargal vd. (2006) bazi armut ¢esitlerinde sentetik sitokinin
uygulamalarinin hiicre sayisinda artis sagladigini, dolayis1 meyve biyiikligiiniin
artmasinda oOnemli Kkatkisinin oldugunu belirtmislerdir. S6z konusu
calismalardaki verilerin, ‘Alyanak’ cesidinde elde ettigimiz, meyve iriligi

bulgulariyla uyumlu oldugu goériilmektedir.

‘Alyanak’ kayisi ¢esidinde gibberellin ve benziladenin uygulamalar1 sonucunda
meyve eti sertligi bakimindan ¢ok 6nemli farkhiliklar bulunmakta ve meyve eti
sertligi degeri BA + GAs.; 25 ppm (5,41 1b) ile BA + GA4.7 12,5 ppm (3,05 lb)
arasinda degismektedir. Kontrol uygulamasina (4,12 1b) gore BA + GAs.7 25 ppm
uygulamasi (5,41 1b) % 31.31 oraninda ve 100 ppm BA uygulamasinin % 25
oraninda bir sertlik artis1 gostermistir. Pektas (2009), hasat 6ncesi BA ve BA +
GA4+7 uygulamalarinin ‘Akg¢a’ ve ‘B. P. Morettini’ armutlarinda meyve kalitesi
tizerine etkilerini degerlendirmek lizere yaptig1 calismasinda, uygulamalarin ‘B.
P. Morettini’ cesidinde meyve sertligi lizerine etkisinin istatistiki olarak énemli
oldugunu saptamistir. Arastirma bulgularimiz Pektas (2009) tarafindan yapilan

calismayla paralellik gostermektedir.

Biiytimeyi diizenleyici madde uygulamalari ve kontrol uygulamalar1 arasinda
pH, SCKM ve titre edilebilir asitlik degeri bakimindan elde edilen farkliliklar
istatistiksel olarak 6nemsiz bulunmustur. BBDM uygulamalari sonucu pH, SCKM
ve titre edilebilir asitlik miktari lizerine degisken sonuglar elde edilmistir. Bazi
arastirmacilar bitki biiylime diizenleyicilerinin pH miktarinda artis sagladigini
(Sabir ve Aksoy, 1995; Pektas, 2009), baz1 arastirmacilar ise etkilemedigini
bildirmistir (Pektas, 2009). Ayrica baz1 arastirmacilar bitki biiylime
diizenleyicilerinin SCKM konsantrasyonunda artis sagladigim (Ozgiiven, 1994;
Sabir ve Aksoy, 1995; Basak vd., 1998; Lenehan vd., 2006; Gonzalez-Rossia vd.,
2007; Pektas, 2009) baz1 arastirmacilar ise etkilemedigi bildirmistir (Lurie vd.,
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1998; Choi vd., 2002; Horvitz vd., 2003; Bregoli vd., 2010). Baz1 arastirmacilar
bitki biiyiime dizenleyicilerinin titre edilebilir asitlik miktarinda artis
sagladigini (Sabir ve Aksoy, 1995; Pektas, 2009), baz1 arastirmacilar azalttigini
(Bregoli vd., 2010) bazi arastirmacilar ise etkilemedigini bildirmistir (Lurie vd.,

1998).

Hasat oOncesi gibberellin ve benziladenin uygulamalarinin kiraz ve kayisi
meyvelerinin kalite 6zellikleri lizerine etkisini belirlemek amaciyla yapilan bu

calismada sonug olarak;

- ‘0900 Ziraat’ kiraz cesidinde BA + GA4:7 uygulamalarinin meyve en ve boy

artisi tizerine olumlu etkisinin oldugu saptanmistir.

- ‘0900 Ziraat’ kiraz ¢esidinde GA3, BA ve BA + GAs+7 uygulamalarinin kontrol

gruplarina gére meyve eti sertligini arttirdig: tespit edilmistir.

- ‘0900 Ziraat’ kiraz cesidinde GAz ve BA uygulamalarinin 6nemli Kkalite
parametrelerinden olan meyve sap uzunlugu lizerine 6nemli etkisinin oldugu

belirlenmistir.

- ‘Alyanak’ kayisi cesidinde BA uygulamalarinin meyve agirligini ve meyve

iriligini 6nemli derecede arttirdig tespit edilmistir.

- ‘Alyanak’ kayis1 cesidinde BA ve BA + GA4:+7 uygulamalarinin meyve eti

sertligini 6nemli derecede arttirdig: tespit edilmistir.

Bu calismada BA ve BA + GA4:+7 uygulamalarinin kiraz meyvelerinde meyve
iriligi, meyve eti sertligi, meyve sap uzunlugu ve SCKM miktar: lizerine, kayisi
meyvelerinde ise meyve agirligi, meyve iriligi ve meyve eti sertligi iizerine
timitvar sonuglar elde edilmistir. Bununla birlikte kesin yargiya varabilmek icin
uzun yillar sonuglarina ihtiya¢ vardir. Arastirma bulgularimiz ulasabildigimiz
kadariyla ilk rapor niteligi tasimaktadir. Bu alanda akademik c¢alismalarin
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artmasi gerekmektedir. Kiraz ve kayisi meyvelerinde meyve iriliginin arttirmasi
ile meyvelerin daha iyi fiyattan pazarlanma olanagi saglanacagindan; meyve
sertliginin arttirarak raf dmriintin uzatilmasi ile meyvelerin piyasada daha uzun
stire kalmasi ve meyvelerin nakliyesi sirasinda olusan tiriin kayiplarinin en aza
indirilmesi saglanacagindan Kkiiltiirel uygulamalarin yaninda bitki biliylime
diizenleyici madde uygulamalarinin rutin olarak kullanilmasinda fayda

gorilmektedir.
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